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PREDMLUVA.

Byv poctén vybidnutim, abych pro *Jubilejni zemskou
vystavu v Prazea napsal dgjiny cukrovarnictvi Ceského z doby
od r. 1830.— 1860., podjal jsem se tim ochotnéji spolupracov-
nictvi na dile vystavnim, jezto jiz pfed 20 lety chystal jsem
se doplniti svou ,,Rukovét rozbord cukrovarnickych® vypsanim
technickych manipulaci a Gvodem historickym.

Teprve r. 1880. podafilo se mné nalézti nakladatele pro
takovou monografii, kterouz pp. Feditelové Jilji V. Jahn a Martin
Pokorny vradili do ,Kroniky préaceu, sv. V.

Pfispévky v tomto spise uloZené Cerpany jsou z hojné
snlsky materialu historického, jejz snazil jsem se roz€leniti na
skupiny od sebe chronologicky a vécné rozdélené. Poskytnou
snad Casem latku pro pragmaticky psané déjiny celkové. Nale-
Zitou pozornost vénoval jsem pisemnym pramendim dosud ne-
uverejnénym, zejména nemnohym z té doby listindm z archivu
byvalé c. k. vlastenecké hospodarské spolecnosti, nyni v ,,Zemé-
délské radéa uloZzenym; tolikéZ archivaliim starych cukrovar(,
pokud mné byly pfistupny. Konetné upotrebil jsem téZ po
kritickém ocenéni pisemnych zprav a dopistl, kterymi cukro-
vary, Ufady a osoby soukromé mnoha vysvétleni poskytnouti
sobé nestizily.

V priciné staré tradice Setfil jsem rovnéz stanoviska Kkriti-
ckého a pouzil jsem jen Ustniho podani osob naprosto hodno-
vérnych. Stati ,,.Ze starych paméti cukrovarnickych4, jakoZto
ukazkou starych pomérl, chtél jsem se zavdéCiti mladsim cukro-



varniklim a pozdéjsim epigonlim. Vdécné zde vzpominam zvlasté
zesnulého FrantiSka X. BeneSe, c¢. k. konservatora a v létech
1839.— 1854. feditele cukrovaru v Sukdole, jemuZ dékuji za
mnoh4 sdéleni kulturné zajimava.

Staré tisténé literatury z doby mnou liené pouZil jsem
jen jako tmele k doplnéni celku. Pouze publikace Kodweissovy,
kterdZ z knihoven jiz takfka wvymizela, upotfebil jsem k obSir-
nému vyliCeni staré, tak zvané ,Ceské prace4 Weinrich-Kodweis-
sovy, abych pamatku jeji na dale zachoval.

Zpravam Zzivotopisnym vénoval jsem snad mista pomérné
pfilisného, avSak domnivam se, Ze mnohé podrobnosti, nyni ne-
patrné, budou snad Casem hledanymi; poskytujit mnohdy pravé
detaily cenné pfispévky k Zzadoucimu doliceni doby a spolec-
nosti po strance kulturni, a slusi doloZiti, Zze pravé déjiny prd-
myslu cukrovarnického nad jiné jsou slouceny s osudy vynika-
jicich jednotlivcl. Proto v Zivotopisech téchto uloZen jest dobry
kus historie prdmyslu samého. Mimo to zkuSenost obecnd —
i moje vlastni — dostate€né toho prokézala, s jakymi obtiZzemi
byva spojeno opatfeni dat Zivotopisnych, nékdy jen pouhé podo-
bizny, muziv, ktefi v dobé nedavno minulé byli popularnimi
a dalezitou hrali dlohu.

Staré miry a vahy podavam v Cislicich nezménéné, k redu-
kovani hodnot penéZnich poslouzi Gtenafdim tabulice, jizto prejal
jsem z Neumannova ,Nastinu dgjin prlmyslu cukrovarnického

Skladaje diky v3em, ktefi k sebrani a wvydani materialu
tohoto jakymkoliv splisobem byli pfispéli, mam za svou po-
vinnost, projeviti vdéfnost obzvlasté cténému ,komitétu pro
usporadani kolektivné vystavy cukrovarnickés a v prvni fadé
Clenu téhoZz panu K. C. Neumannovi, jimZzto v pfi¢iné dotCené
nalezi z&sluha nejvatsi.

V Prfelouc¢i v dubnu 1s91.

Jan V. Divis,

feditel cukrovaru.



PovSechny stav cukrovamictvi kolem r. 1830.

adcm Napoleonovym otfeseny, nybrZz po vytce i zruSeny
byly umélé fady a soustavy nadrodohospodarské, které svétovladny
Titan zemi vlastni, CasteCné téz celé pevniné evropské byl vnutil.
Padla po paméatném r. 1813. téZ soustava kontinentalného uzavfeni
a tim zmizely razem pfiznivé podminky cukrovard burakovych, po
vytce jen primitivné zafizenych. Nasledkem toho a hlavné téz ne-
pfiznivou financni politikou zanikly cukrovary v Némecku a v Ra-
kousku.

Pouze ve Francii udrZzelo se vice zavodl burakovych i raf-
finerii, dilem proto, Ze vysoka cla, uvrzena dfive na cukr kolonialny,
potrvala ve své platnosti a vyrobu doméaciho cukru vydatné podpo-
rovala; mimo to platila vlada francouzskd zna¢né premie za vyvoz
cukru ciSténého, procez i rafhnace se vyplacela. Slusi doloziti, ze
cukrovarstvi v zavodech francouzskych provozovano bylo toho Casu
mnohem racionelng&ji, dokonalejSimi pfFistroji a metodami, kone€né
i vetSimi kapitdly zékladnimi neZli v ostatnich zemich Evropy.
Zavody francouzské Fizeny byly muzi intelligentnimi, v mnohych
pfipadech kapacitami v ohledu védeckém i technickém. Nejlepsi
chemikové a inZenyfi neustavali se zabyvati zdokonalenim préace:
Derosne, Dubrunfaut, Chaptal, Crespel, Payen, Dombasle, Pelletan,
Colleté a j. zlepsili v pozdgéjSich létech manipulaci i stroje tou mérou,
Ze vyrabél se ve Francii €iStény cukr burdkovy pravé tak bélostny,
Cisty a bezvonny jako ze tftiny cukrovnika, a majitelé plantazi
v koloniich ubranili se soutézi cukru Fepového pouze zavadénim
onéch zlep3eni fabrikace Fepové.

Zejména vytecny cukrovarnik Crespel-Delisse v Arrasu uznavan
byl vieobecné za prvniho mistra v tomto uméni, o ¢emz vydal své-
dectvi sdm Dubrunfaut, navstiviv r. 1819. mimo Arras tovarny, které
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zaridili M. Dontbasle, Chaptal, André v Pont-a-Mousson (Nancy), téz
zavody: Chantillon s. Seine, Oudarddv ve Ville-Roter (Douai); Ber-
nardlv na zamku Petit-Val u Charentonu a j.

Dle Dubrunfauta (Manuel du fabricant de sucre. V Pafizi 1826.)
bylo roku 1825. ve Francii 26 cukrovard.

N Roku 1828. pracovaly ve Francii 103 tovarny, které vyrobily
asi 50.000 metr. centu cukru; v roce 1835. stoupla vyroba jiZ na
330.000 metr. ctl. cukru, tak Ze uhrazovala tfetinu celé spotfeby.

V létech 1828— 1830. pracovali s prospéchem jmenovité Crespcl-
Delisse v Arrasu (tZ v Neuville), a Flahaut v Sailly-Labourse,
u nichzto, jak pozdéji doloZime, r. 1830. K. Weinrich studia prakticka
konal.

Tak stala se Francie druhou kolébkou cukrovarstvi burakového,
zOstala atulkem jeho pres vSecky boute politické, které zemi zmitaly,
a vzornou Skolou pro ostatni stadty evropské, z nichzto hmotnymi
Uspéchy vabeni cetni odbornici do Francie putovali na zkuSenou.
Zier, Hanewald a Weinrich z Némecka, Gréabner a dr. Krause
z Rakouska byli mezi témito novymi adepty, ktefi po svém na-
vratu z Francie zkuSenosti tam nabyté v domové napodobiti a k uZit-
klm pfivadéti se snazili.

Doty€né vlady v letech tficatych ruch tento moudfe podporo-
valy, nahlédnuvs$e zatim, Ze dFivéjSi neprozirava politika celni cukro-
varnictvi domaci potlaciti pomahala.

Dr. Zier spojil se r. 1833. s obchodnikem C. G. Hanewaldem
k zafizeni zkuSebné tovarny v Kvedlinburku, jezto stala se po mno-
hych neuspéSnych pokusech v Némecku podniknutych proslulym
Ustavem vyucovacim pro celé Némecko. Roku 1834. vyucilo se tam
plné sto védychtivych hostl za mirny honordf. Popis racionelné
metody uvefejnili jmenovani zakladatelé r. 1834. v brozufe ,Die
Bereitung des Zuckers aus Runkelruben von Zier und Hanewald*.
V jiném spise, jejz vydal Dr. E. Zier (,,Beitrag zur Geschichte der
Verbreitung der Zuckerindustrie in Deutschland*. Zerbst. 1836.)
a ktery ma raz polemicky, naléza se (str. 9) mylné tvrzeni, Ze prvni
tovarny Ceské zalozeny byly mistry francouzskymi podle vzorl fran-
couzskych. Vyhybajice se v tomto néastinu vseliké polemice, dovo-
dime z pramend historickych, Ze zakladateli prvych cukrovard ra-
kouskych byli Grabner, Weinrich a dr. Krause.

Grabnerem v DaCicich (na Moravé) na panstvi barona Dal-
berga r. 1829. zalozena tovarna byla po padu soustavy kontinentalné



v Rakousku prvnim cukrovarem buradkovym. Roku 1830. vyzvala
c. k. .hospodarska spolecnost videfiskd doktora Krausa, profesora na
hornické akademii ve Stavnici, aby vypracoval znalecké dobrozdani
0 mozné vyhodnosti cukrovarstvi burdkového pro hospodafe rakou-
ské, a udélila jemu podporu penézitou k podniknuti “cesty instru-
ktivné. Aby se dr. Krause obeznadmil osobnim nazorem s vSelikymi
dilezitostmi a prekazkami, které bylo cukrovarnikim prekonavati,
odhodlal se hrabé Ferdinand Colloredo-Mannsfeld zafiditi na svém
panstvi (Staatz) v Dol. Rak. maly zkuSebny cukrovar, jehoZ zafizeni
a vedeni svéfil dr. Krausovi. TyZ vykonal prace prlpravné a téhoz
r. 1830. vydal se na cestu. Prohlédnul nejprve zavod Daclicky, za-
stavil se ve dvou cukrovarech némeckych (v Hohenheimu a Denken-
dorfu ve Wirtembersku), nacez spéchal do Francie, kdezto zejména
Crespel Delisse v Arrasu byl jemu nezistnym radcem a ucitelem.
Navrativ se, popsal dr. Krause pribéh a vysledek cesty své ve
zvlastni zpravé na hospodar, spole€nost videfiskou, *) a kdyZz mu tato
byla vymohla prodlouZeni dovolené, uvazal se v osobni Fizeni zavodu
zkuSebného. Roku 1834. vydal obSirny spis,**) kteryzto na ten ¢as
byl jednou z nejlepSich rukovéti cukrovamictvi burakového, a kteryz
ma pro nas tim vice zajimavosti, jezto dr. Krause popisuje v ném
téZ nékteré stroje a vykony, které byl shledal v cukrovarech Ceskych.

Cukrovamictvi ceské od r. 1830.— 1840.

Nové vzpruzeni pokleslého cukrovamictvi doméciho v nasi vlasti
spada v dobu 1830.—1832., a hlavni zasluha o probuzeni a utuZeni
tohoto prlmyslu v prvni fadé nalezi byvalé c. k. vlast. hosp. spole¢-
nosti v Cechach.

*) Neue Folge der Verhandlungen der k. k. Landwirtschafts-Gesellschaft I. svaz.
str. 100.

**) Dr. Ludvig August Krause: Darstellung der Fabrikation des Zuckers aus
Runkelraben, in ihrem gesammten Umfange. Viden, 1834. (282 str. a 4 tabulky s médi-
rytinami.)



Pfipisem ze dne 25. Gnora r. 1831. (Cis. 4884.) vyzvala zemska
vlada fecenou spolecnost, aby vyrobu cukru z domécich plodin, najmé
z burdku, vSemozné doporucovala, vhodné prostfedky ku podpofe
prdmyslu tohoto vyhledavala a vladé doporudoyala.

Tehdejsi referent spoleCnosti, JUDr. Matyd$S Kalina z JatJien-
steina (nar. v C. Bud&jovicich dne 10. ledna 1772., zemfel dne 6. ledna
1848.) vypracoval a dne 4. dubna r. 1831. spole€nosti pfedlozil pa-,
métni spis, ve kterém vylicil pfiCiny, dosavadniho nezdaru v doma-
cim cukrovamictvi a naznaCil nékteré prostfedky a podminky, pro
vyhodnou vyrobu cukru nevyhnutelné, zaznamenav s povdékem co
dilezitou vymozenost prohladeny nedavno cisafsky dekret, jimZto
osvobozuje se doméci cukrovarstvi od dané na dobu deseti let.*)

Pfikladaje dutlezitost nékterym v archivu byvalé vlast. hosp.
spole€nosti uloZzenym, vyvoje cukrovarstvi v létech tficatych se ty-
kajicim listindm, nevahadm podati zde nékteré hlavni myslénky z fe-
¢eneho pamétniho spisu Kalinova.

P¥i¢iny netspéchd hmotnych, které stihnuly v letech 1809. az
1813. cukrovary v Zakach (kraj c¢aslavsky), v Libochové, v Blatné,
staré zavody prazské atd., vysvétluje referent v prvni fadé pfili§
skrovnou vyrobou (2, nejvys 2Ih°l0 surového cukru ze 100 fepy),
kdezto pry Achard (Europaische Zuckerfabrikation aus Runkelniben.
Leipzig 1812. 3 Bande) a Koppy (Runkelriibenzuckerfabrikation,

*) Ddlezita listina v té pfi¢ing zemskou vladou vydand znéla v Ceském textu
slovné takto:

Cirkularni nafizeni od cis. kral. ¢eského zemského gubernium.

Osvobozeni od dané ze zisku skrze 10 let vSech industrialnich podniknuti,
smérujicich na dobyvani cukru z plvodnich plodin zdejich zemi, timto se oznamuje.

Jeho cis. kral. Milost' racil nejvy3§im uzavienim od 11. ledna t. r. jakoZz vyminku
od nafizeni nejmilostivéji povoliti, aby industrialni podniknuti, kterd na dobyvani cukru
z plodin pdvodnich zdejich zemi sméfuji, skrze deset let od dané ze zisku osvobozena
zlstala.

Pakli by s témito podniknutimi spolu také Cisténi cukru aneb ze zbytkd paleni
koralky spojeno bylo, tedy v3ak jen z ohledu této mimotni fabrikace a z obzvlastniho
z ni pochazejiciho zisku podrobiti by se musela fadné dani ze zisku.

Toto nejvyssi uzavieni na seslany vysoky dekret dvorského kancelafe od 1. Gnora
t. r. potem 147 oznamuje se k zachovani.

V Praze dne 25. Unora 1831.

Karel hrabé Chotek, Josef rytiF Peche,
nejvySSi purkrabi a c. k. gubernialni c. k. gubernialni mistopresident.
president.

Josef rytif Prochézka,
c. k. gubernialni rada.
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Breslau 1810.) se pfiznavaji k vyrobé 3 aZ 4 procent, francouzsti
tovarnici pry dokonce 6 az 7 proc. vyroby dociluji, protoze jejich
védomosti chemické a technické jsou mnohem dokonalejsi.

Druhou pfi¢inu nezdaru spatfoval referent v té okolnosti, Ze
ekonomové a majitelé vétSich statkl doposud provadéli cukrovar-
stvr*na vlastni Gcet, aCkoliv postraddaji potfebnych k tomu védo-
mosti technickych, nybrz ani potfebného Casu a naleZité pozornosti
tovarné vénovati nemohou, protoze sprava hospodéafska po vytce
Cinnost jejich absorbuje. Ekonom necht spokoji se péstovanim fepy,
dodanim jeji cukrovarnikdm, a tito necht vynaloZenim vlastni obe-
zfetnosti, s pouZzitim nejnovéjdich pokrokid a nejspofivéjsi manipulaci
vyrobu cukru provozuji. PonévadZ délenim prace vyrobek stava se
lacingjSim a lepSim, at pracuji nékteré tovarny jen na surovy cukr,
jiné pak necht Cisténim téhoz se zabyvaji.

Zku$enost pry dostate¢né prokazala, 7e dokud v Cechach ne-
bylo vlastnich tovaren na olej Fepkovy, nevyplacelo se rolnikim
péstovani olejky, protoZze vypésténou fepku ve vlastnich olejnach
zpracovati musili, a ponévadZz k tomu neméli potfebnych techni-
ckych znamosti, na mnoze ani kapitalu, nemohli plvodni zplodinu
dostatecné zpenéziti. Od té doby, co v zemi zvlastni tovarny na
vyrobu oleje fepkového povstaly, jimZto hospodafové semeno fep-
kové prodavaji, zkvéta utéSené doméci péstovani olejky, tovarnikdm
vede se dobfe a zemé uspofi rocné tisice, které druhdy do ciziny
za olej posilati musila. Podobné bude prospésno, povstanou-li v zemi
zvlastni  cukrovary, jimZzto hospodafové oklesténou fFipu odvadéti
budou.

Hlavni pfekazku pro zakladani domacich cukrovard spatfuje
referent v predsudku, Ze prlmysl cukerny pfi nynéjsich nizkych
cendch cukru, které klesly znacné i proti oném po padu konti-
nentalného uzavieni — vyplaceti se nemdze.

Tento pfedsudek lze pouze nasledujicimi prostfedky odstraniti:

1 Dluzno pouciti obecenstvo o pokrocich technickych, jimizto
Ize nyni skute€né o 3 aZz 4 procenta surového cukru vice ze fepy
vytéziti. Dosahne-li vyroba 6 az 7 lib. sur. cukru ze 100 liber Fepy
na misté dfive dosazitelnych 21, az 3 lib., vystoupne hruby vynos
0 50 az 75 procent.

Za druhé jest nutno vyslati na utraty vladni (jak stalo se
v Prusku) technicky i obchodné vzdélané muze do Némecka a do



Francie, aby seznali pokroky v manipulaci ucinéné a ve vyrobé se
vycvicili.

Doporucuje se také ustanoviti prémii oném novym zavoddm,
které by po tfi za sebou jdouci roky nepfetrzité cukr vyrabély.
Berlinska primyslova jednota ucinila podobné r. 1828., vypsavsi od-
ménu 2000 tolard a zlaty pamétni peniz za tfileté vyrabéni tfi set
centll surwého cukru ro¢né. Raffineury netfeba zvlasté povzbuzovati,
nebot raffinerie doméci jiz mame a tém jest lhostejno, zpracuji-li
surovinu ze tftiny nebo z burdku.

Zakladani novych cukrovari podporovalo by se kone¢né i tim,
kdyby propljéeny byly podnikatelim vhodné mistnosti stavebni na
statcich statnich zadarmo anebo za mirnou nahradu na jistou fadu
let, nebot stavba novych zavodd vycerpd mnohdy cely nebo aspoi
nejvétsi dil zakladného jméni jednotlivcd.

Stavajici veédecké ustavy zemské musily by pak ovSem pfi-
spéti se své strany rovnéz k zaloZeni tohoto ddlezitého a uZitec-
ného odvétvi primyslu.

Na stavovském technickém ucilisti necht konaji se pokusy
s vyrobou cukru burdkového, vysledky ziskané at uvefejni se po-
pularnim popisem za lacinou cenu zarovefi s navodem, jak maji se
cukrovary stavéti, zafizovati a jaké manipulace dluzno pfi vyrobé
pouZivati. C. k. vlasten. hospodafska spol. necht G¢inkuje hlavné na
hospodafe poucenim o nejpfimérenéjsim splisobu péstovani cukrovky
a poda doklady o uziteCnosti této pro rolnika, at uZji proda cukro-
varu, anebo v pfipadé nedostate€ného odbytu, za krmivo pro do-
bytek upotfebi. Vzhledem k tomu, Ze hlavné opatfiti dluzno dosta-
tecné mnozstvi dobrého semena a to z burdku bilého, doporucuje
referent, aby c. k. vlasten. hosp. spole€nost péstovala Fepu na se-
meno na vlastnich pozemcich a prodavala semeno za lacinou cenu
hospodafim doméacim.

V pfipise na zem. gubernium ze dne 30. Cervna 1831. 0zné-
mila spole€nost, Ze postarala se jiz z jara v prvni fadé o dobré
sertieno z bilého burdku, kterdzto odrlida pry nejlépe k vyrobé cukru
se osvédCila. Semeno péstovano pro budouci potfebu v zahradé
pomologické jednoty, aby hospodafim ¢&eskym dostalo se pravého
semena.

Déale oznamuje se, Ze dano do tisku pro velky hospodafsky
kalendaF, spole€nosti vydavany — obSirné pojednani ,,0 cen/ buraku
najmé pro vyrobu cukru*, KkteréZz urCeno jest pro vétsi, intelligent-



néjsi ekonomy; druhd Gvaha navod ku péstovani burdkuw (v ma-
Iém kalendafi) uréena k pouceni prostych rolnik. Dale slibuje spo-
leCnost v feCeném spise, Ze na Utraty jeji bude vyslan zvlastni znalec
jakoZto zpravodaj na panstvi hrab. Colloreda v Dol. Rakousich, kdez
pry postavena byla a dobfe pracuje cukrovama, jizto fidi Dr. Krause.

Také nékolik Clend této spolegnosti, pokrogilych ekonomd, za-
vazalo se tam cestovati, aby delS$im pozorovanim ocitym nabyli po-
tfebného navodu ku péstovani buraku a aby seznali potfebné k tomu
nacini hospodarské. Obmyslené a vlast. hosp. spole€nosti (ve zpravé
ze dne 25. ervna r. 1831. Cislo 4884. na zemské gubernium) pfi-
slibené vyslani znalcd do cukrovaru v Staatzu (v Dol. Rak.) nebylo
sice provedeno, protoZe Sifenim se ,asiatské Uplavice” (cholery) zvo-
lenym znalcim vidéla se byti takova cesta povéaZlivou, avsak za to
usnesla se spolecnost vyslati zvIastni komisi do cukrovaru knizZete
K. Thum-Taxisa v Dobrovicich, kdezto vyrabél se ze fepy cukr
surovy i raffinovany.

Podnét k zaloZeni' cukrovaru Dobrovického dan byl knizeti
Thurn-Taxisovi Uvahou uvefejnénou v Cisle 62. prazského Casopisu
»,BohemiaMze dne 23. kvétna r. 1830.,*) ku které pfipojen byl ¢lanek
Karla Weinricha, otisknuty z pfilohy casop. ,Allgemeine Zeitungw
ze dne 9. kvétna téhoz roku.

Prve uvedena uUvaha poukazovala na vyhody, jakych pozZiva
Francie z vyroby cukru buradkového, a oznameno vefejnosti, Zze
zemskad vlada obratila se pfimo na K. Weinricha o naleZité vy-
svétleni potfebnych naklad( k zafizeni cukrovaru, a vysloveno
prani, aby se brzo vynaSel zadmozny, rozSafny muz, kteryZz by se
odhodlal podniknouti zavod k dosazeni podobnych vysledka.

Clanek pak Weinrichdv,**) jenz mél dalekosahly Gginek, progez
pro dhlezity vyznam zde slovné uveden byti ma, znél nasledovné:

Pokroky cukrovarstvi burakového.

Vyroba cukru z burdku doznala v posledni dobé takového
zdokonaleni, a doSla takového rozSifeni ve Francii, Ze zasluhuje,
aby ji vénovali pozornost vsickni ti, jimzto pokroky primyslu ne-
jsou lhostejnymi. DFivéjSi pfedsudek proti tomuto odvétvi Zivnost-

*) Népis ¢lanku, patrné Gfedné inspirovaného, znél: , Aufforderung zur Anlegung
von Fabriken zur Erzeugung des Zuckers aus Runkelniben*.
**) Fortschritte der Zuckerfabrikation aus Runkelniben.
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nimu ve Francii minul a bohda, Ze ani u nas déle nepotrva. P¥i-
hlizime-li k zdokonaleni, zjednoduSeni a bezpecnosti, tolikéz k roz-
§ifeni této fabrikace ve Francii a porovndme-li poméry taméjsi
s naSimi, v Némecku panujicimi, dospivame nutné k radostnému
pfesvédCeni, Ze toto odvétvi Zivnostni musi se v brzku rozsifiti také
v nadich krajindch. Ve Francii zaloZzeno bylo lofiského roku kolem
50 novych cukrovari burdkovych a letos bezpochyby Ze povstane
jich dvakrat tolik. Cukr v téchto zdvodech vyrobeny placen byva
se strany raffineurl za tutéZ cenu jako cukr kolonialny, ba nékteré
tovarny vyrobily letos tak dokonalé zboZi, Ze bylo zaplaceno vyse
nez cukr z kolonii. Néktefi tovarnici zabyvaji se soucasné raffinaci,
avSak po vytce prodavaji tovadrny — najmé takové, které cukr co
co surovinu raffineurdm. Lisovanim ziskané vytlacky Fepové maji ve
Francii zna¢nou cenu co krmivo pro dobytek hovézi a ovce, jsouce
hlavni potravou téchto zvifat od zaCatku Fijna az do konce bfezna,
mnohdy jeSté déle, na takovych statcich, kde cukrovary pracuji.
Nejvétsi Cast tovaren téch jest v severnich okresich. Plida taméjsi
jest po vytce dobré jakosti, péstovani fepy pfiznivd. Na dobrych
pldach byva sklizei obycéejné 40.000 kilogramml po 1 hekt. (200
ctd. na 1 magdeb. jitru); na pddach leh¢ich sklidi se jen polovice,
avSak fepa jest cukmatéjSi a jeji Stava snadnéji se zpracuje. JeSté
pfed malo léty platilo se najmu prifizem 60 fr. z 1 hekt. (asi Ctyfi
tolary z 1 magdeb. jitra); nyni stouplo najemné v krajinach, kde cukro-
vary stoji, o ¢tvrtinu az o tfetinu. Ceny obili jsou tam obycejné
0 *¥a vyS8Si nezli v Némecku, pro€ez i prace rucni pfiméfené lépe
placena (prace 1 muze stoji denné 1 frank). Hektolitr kamenného uhli
(@ \9ctu.) stoji 1V*franku. PFi vhodném pésténi Fepy a pfiméfenym
vyluGovanim cukru obdrzi se z 25 hektarl (asi 100 magdeb. jiter)
dobré pldy 45.000 kilog. surového cukru s nakladem 29.000 frankd;
na 50 hektarech lehké pis¢ité pddy vytéZzime vsak 50.000 kilog. suro-
vého cukru s nakladem 33.000 frankd. Je tudiz skorem lhostejno,
péstuje-li se Fepa na dobrych, ponékud vazkych, jilovitych pGdach,
anebo v leh¢ich, pis€itych, coZ jest pro mnohé krajiny Némecka velmi
dilezité. Dle shora sdéleného stoji tovarnika v severni Francii 1Kkg.
surového cukru 66 centimi (1 libra asi 2% stf. grose Cili 9 kr.);
raffineufi plati nyni za 50 kilogr. surového cukru dle jakosti téhoz
50 a7 68 frank(. Kilogramm raffinovaného cukru stoji 2 aZ 2l
franku (libra 8 az 10 stiib. gro3l). Z poméri ve Francii platnych
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plyne nauceni, Ze v nejCetngjSich krajinach Némecka cukrovar
burdkovy ponese jeSté vétSiho uzitku nezli v severni Francii, a neni
snad jiného odvétvi prdmyslu, kteréz by pro polni hospodafstvi
a mnohé jiné Zivnosti blahodarnéji plsobilo nez pravé cukrovarstvi
burdkové na nynéjSim stupni dokonalosti. « Pisatel tohoto ¢lanku,
kteryZz zabyval se jiz dfive vyrobou cukru burdkového pomoci svého
zafizeni na vyrobu Skrobového syrobu, pobyl minulé zimy v Cet-
nych, nejvyteénéjsich cukrovarech Francie a osvojil si tam ddkladnou
znamost o nynéjsim stavu této fabrikace. Doufa tudiz pfispéti k roz-
Sifeni této v Némecku tim splisobem, Ze nabizi se véem svym kra-
jandm, podrobné znamosti tohoto pfedmétu zadoucim, sdéliti obsirné
popsani této vyroby dle nejnovéjSich zdokonaleni a zodpovidati
vSecky dotazy v pficiné vyloh na zafizeni a provozovani v rozli¢-
nych mistnich pomérech, téZz v pficiné potfebnych budov, pfipadné
0 pouziti jiz stavajicich mistnosti, o pofizeni potfebnych stroji a
pfistrojli a t. d. co mozna nejzevrubngji.

PonévadZ jest k tomu zapotfebi mnohych néakresd a popistv:
jest mné prositi, aby k dotazm bylo pfiloZzeno 5 tolarl k zapraveni
vyloh. V popsani nepfestanu na vyliCeni kultury a uschovani fepy,
téz fabrikace, potfebnych strojd a pfistrojl, nybrz zriizomim kres-
bami také rozpostaveni téchto v budové tovarni, jak to ve Francii
byva obycejem. S pocatku, tu$im, budou si Cetni majitelé statkd
prati jen zveédéti, zdali v pomérech jim pfirozenych cukrovar bura-
kovy jest mozny a prospésny, k €emuZz hodi se jim ‘nabidnuti moje
nejlépe. Ja sadm zaloZim bezpochyby jeSté letos vlastni cukrovar
burdkovy, tim péak naskytne se mné prilezitost praktickym pouce-
nim k rozsSifeni tohoto odvétvi Zivnostniho pfispivati.

Dvdr Rechtenbach u Wetzlaru dne 14. dubna 1830.

K. Weinrich,

statkar.

Knize Thurn-Taxis povolal na to Weinricha do Cech a svéfil
jemu zafizeni zavodu, vycvigeni dozorcdv a technické fizeni. Weinrich
stiehl se vsech sloZitych pfistrojd, jednak jiz proto, aby dle pfani
knizete veSkeré stroje mohly byti pofizeny v zemi samé, za druhé
1proto, Ze nechtél mladistvé odvétvi prlimyslu hospodaiského ohro-
Zovati hned na pocatku zavadénim umélych strojlv a nejistych
manipulaci. Provozovani vyroby zapocalo jiz na podzim r. 1831
a uvadime zde z obSirné zpravy, kterou podala vlast hosp. spolec-
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nost dne 29. Cervna roku 1835. na zemské gubernium, nasledujici
detaily.

Na misté hydraulickych lisi postaveny byly v Dobrovici lisy
Sroubové, a vdechny chemické prace konany nad otevienym ohném,
nikoliv zafizenim parnim.

Nicméné vyrobeny cukr byl vyborné jakosti. Popis zlepSené
vyroby, jak zavedena byla téméF ve vSech Ceskych cukrovarech,
uverejnén byl Weinrichem ve zpravach vlast. hosp. spole€nosti, pro-
ez k nému poukazujeme, uvadéjice jej na jiném misté.

Vzorky ,prvni krystalisaceMze Stavy fepové byly zaslany vladé
k posouzeni, pro zhoZi zafizeno v Praze skladisté a téSilo se hojnému
odbytu ve velkém téZ i v malém. Tim nejlépe a s Gspéchem bojo-
véno proti pfedsudku tehdy vladdnuvSimu, Ze cukr burakovy nehodi
se za sladidlo v té mife jako cukr tftinovy.

Tovarna Dobrovicka méla byti zafizena pfiStim rokem na zpra-
covani 100.000 vid. ctd. a k tomu cili zaseta fepa na 900 méficich
a Gc¢inkovéano na poddané kniZete, aby rovnéz Fepu péstovali.

Dne 2. Gnora roku 1832. byli ve vlast. hosp. spole¢nosti zvo-
leni tito ¢lenové komise: Dr. Pleischel, profesor lu¢by pfi medicinské
fakulté, Jakub Bamberger, hospodarsky sekretaf barona Wimmera,
a Michal Seidl, tajemnik vlasten. hospod, spolecnosti, ktefi méli
navstiviti cukrovar Dobrovicky a podati o ném zevrubnou zpravu
znaleckou. Ze zpravy této komise, podané dne 20. Gnora 1832
cis. kr. zemskému praesidiu, uvadime nasledujici:

»Cukrovar burdkovy zaloZzen byl ve velkém méFitku v neoby-
dleném zadmku Dobrovickém a ponévadZ obsahuje potfebné sklepy,
uspofeno znacné jméni stavebniho. Dirigentem tohoto zavodu jest
Weinrich, majitel statku a cukrovaru burdkového ve Wetzlaru, muz
vSemi k takovému obchodu potfebnymi védomostmi a praktickymi
zkuSenostmi* vyzbrojeny, zaroven pak v té mife skromny, Ze ihned
plnou ddvéru vzbuzuje. Byl dlouhy ¢as ve Francii, cestoval po nej-
lepsi a nejvyhodnéjSi a upotfebil své Uplné znalosti vécné v zavodeé
tomto (Dobrovickém).

Zvlastni chvaly zasluhuje, Ze neprovadi zadného tajemnUstkar-
stvi, s jakym potkdvame se pfi podobnych zavodech az pfili§ zhusta;
naopak vylozil sv(j splsob prace zcela zfetelné a zodpovédél hojné
otazky komise s nejvétsi ochotou.



Prace provadéné lze roztfiditi na Cast mechanickou a na che-
mické vykony; k prvnéjs§im nalezi prani, krouhani a lisovani Fepy
a k posledngjsim patfi cefeni, zCisténi, zahustovani a krystalisace tavy.

Mechanické vykony nejsou spojeny s obtizemi a mohou se
jim prosti délnici zahy naugiti. Jinak oviem jest s chemickou Casti
vykonl a jest nezbytno svéfiti je dozorci, jenZz vladne aspofi takovymi
védomostmi chemickymi, jakych zde potfeba jest.

Prani a lisovani kona se ruc¢ni praci délnickou, poslednéjsi na
4 lisech Sroubovych.

Kruhadlo na fepu pohéni se kofiskou silou a lze v 10 hodinéch
4—500 centl fepy v kasi rozkrouhati. Kdjrby bylo dost potfebného
spadu a horni vody k pohybu kola vodniho, mohlo by se uspofiti
6 parl koni a 6 Celedind, mimo to odpadly by z vétsiho dilu prace
pfi lisovani, nebot by se mohlo i toto vodnim kolem provozovati a tim
by se reZzie valné sniZila; mistni poméry toho zde nepfipoustéji, ale
jinde mohlo by se to snadné provésti.

Cisténi $tavy od latek cizorodych a zjasnéni (ztefeni) déje se
na médénych péanvich, do nichZzto svadi se Stdva rourami, nacez
byva pfi otevieném ohni do jisté houStky odkoufena a skrze dva
rozdilné cedaky jeSté vice zCisténa.

UpIng ¢ista 3tava byva vodnimi parami dale zahustovana
a jest konecné ku krystalisaci pfipravena.M

Zprava po té vypocCitdva, Ze v tovarné nachazi se 26 mé-
dénych panvi s Ghrnnym obsahem 630 krychlen, stfevicli ve vaze
9755 liber médi.

Prace konaji se 60—80 osobami rlizného stafi a pohlavi.

Krystalisace zahuSténé a do velkych dfevénych kadi naplnéné
husté Stadvy trva za udrZovaného tepla nékolik nedél, nacez vylou-
¢eny surovy cukr — tak zvana moucka cukrovd — byva rafiinovan
jako cukr tftinovy bez vselikych obtizi.

Komise podotykd ve své zpravé, ze v posledni dobé Cinény
pokusy, aby vyroba suroviny se uspofila; k tomu cili pIni se UpIné
vyCiSténd a zahuSténa Stdva na misté do dfevénych kadi do ,zna-
mych kadlubl homolovitych, ve kterych cukr byva jako v obycejnych
raffineriich Cistén, syrobu a barviva zbaven a v raffinadu pfeveden#

Komise doufa, Ze podle vysledku dosavadnich zkouSek tento
spdsob vyroby bilého cukru se osvédéi a tim velka Cast rezie, nybrz
i Casu se uspofi.
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Cukrovar Dobrovicky zpracoval ve své prvni kampani jen velmi
nepatrné mnozstvi fepy (18000 vid. centd), protoZe rozhodnuti k za-
fizeni cukrovaru ponékud se opozdilo, tak Ze na péstovani Fepy
v tom roce takfka uZ pozdé bylo.

Nicméné vyrobilo se jiz 900 vid. centd surového cukru, tedy
5vl0 na vahu fepy. Pro pfiSti rok uchystano 200 jiter, na kterych
doufala sprava panstvi 50 az 60 tisic vid. centd Fepy skliditi, a z té
vyroba 3000 centl surového cukru se ogekavala.

PonévadZ cukrovar zaloZzen byl ve velkych rozmérech a hned
v prvnim roce vysledky dobré docilil, uzavirala z toho komise, Ze
bude to podnétem k dal$imu zakladani cukrovard, a vypocitala, Ze
10 a7 15 takovych zavodi stagilo by vyrobiti veskery pro Cechy
potfebny cukr.

ZaloZeni cukrovaru Dobrovického na podnét Weinrichdv a do-
kdzand v ném hned prvnim c¢asem UspéSna cinnost, neméné dalsi
plsobnost organisaéni tohoto muze mély rozhodujici vliv na dalsi
rozvoj Ceského cukrovarnictvi. Nalezi tudiz Weinrichovi celym préa-
vem Cestné misto v tomto nacrtku dé&jepisném.

Bedfich Justus Karel Weinrich narodil se dne 9. Cervna roku
1800. v M. Rechtenbachu u Wetzlaru, kdezto byl otec jeho, Alex.
Weinrich, evang. pastorem. Prvniho vzdélani nabyl na gymnasium
ve Wiesbadenu, naceZ r. 1816. vstoupil do uceni k Heyer-ovi, knih-
kupci a nakladateli v Giessenach. AvSak brzo znechutil sobé tuto
drahu*) a studoval az do r. 1820. v Giessenach, pozdgji 2 léta na uni-
versité Gattingenske.

Na statku svého otce jal se brzo na to konati pokusy s vy-
robou cukru bramborového a vydal r. 1826. malou broZzurku o této
vyrobé (Weinriclts Starke-Zucker-Bereitung. 1826. 26 stran s dvéma
tabul. bez udéni, kde a v které knihtiskdrné vysla). Nedosdhnuv
z cukru Skrobového vyrobek krystalovany, jenz by se hodil za na-
hrazek cukru tftinového ke slazeni, odhodlal se zkouSeti ve vlastni
dilné vyrobu cukru z buraku. K tomu cili procestoval, v zimé roku
1828—29. Francii, maje doporuceni J. Liebiga na Halletta a Crespela

*) V dopise datovaném v Giessenach dne 28. zafi 1817. oznamuje svému otci, Ze
hodla jen jesté pll léta u Heyera pfi knihkupectvi zOstati; zaroveri ale jiZz poslouchati
u prof. Schmidta silozpyt pétkrat tydné vidy od 2—3, u prof. Zimmermanna pak
tfikrat tydné technickou chemii. R. 1819. bude pry navstévovati prednasky na hospo-
dafském Ustavé v Mdgelinu, tak Ze béhem 2 a pll roku odborné vzdélani co technolog
i ekonom GpIné si osvoji. (Archiv rodiny p. Weinrichovy v Dobfenicich.)
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(Arras), Kuhlmanna (Lilie), Lahaut-a (Sailly-Labourse) a j. v. Mam po
ruce zapisnik Weinrichliv s peélivymi zaznamy o manipulaci a vy-
kresy zafizeni, jaké shledal v tovarnach francouzskych.

Kritickym duchem svym vystihnul mnohé praktické stranky,
jiné Skodlivymi byti seznal. Vrativ se z jara r. 1829. domd, zafidil

Karel Weilnrich.

hned na statku otce svého malou tovarnu, ve které docilil uspo-
kojivych vysledkl. Roku 1830. odebral se po druhé do Francie a
po svém navratu do Némecka uvefejnil v nékterych Casopisech né-
meckych i rakouskych obsirné Gvahy o vyhodach cukrovamictvi bu-
rakového, které mély za nasledek, ze téhoz léta r. 1830. povolal jej
knize Thum-Taxis do Cech a svéFil jemu zafizeni a vedeni zpome-
nutého jiZz cukrovaru v Dobrovicich.
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V létech nésledujicich mnohé jiné zavody toho druhu postavil,
zejména sv0j vlastni cukrovar r. 1837. v domé posStmistra Biirger-
meistera v Sadské zafidil a tyz az do roku 1849. ve vlastni reZii vedl. *)

Mimo své vlastni zadvody mél na starosti mnohé jiné a z té
pfi¢iny musil byvati stale na cestach. *¥)

*) Otiskuji zde nasledujici listinu vydanou (v ném. jaz.) rodiné Weinrichové purk-
mistrovskym Gfadem v Sadské.

Cis. exliib. 207.

Méstska rada v Sadské, okresu Podébradského v Cechach timto potvrzuje,
Ze pan Bedfich Justus Karel Weinrich postavil v Sadské r. 1837. tovarnu na cukr bu-
rakovy a kdyZz byl ono jemu vynosem vys. gubernia ze dne 24. listop. 1830., ¢. f>8179.
udélené zmocnéni k fabrikaci také pro Sadskou vynosem vys. gub. ze dne 7. Gnora 1839.
Cis. 6108. rozsifil a na zlep3eni ve vyrobé cukru burdkového od vys. dvof. komory vy-
nosem ze dne 22. Gnora 1837. G&islo 40127. privilegium obdrzel; plsobil zde az do
roku 1849., kdy do Pecek se prestéhoval. Beéhem toho Casu ziskal sobé vytvofenim a
zvelebenim tohoto odvétvi priimyslového, tolikéz o péstovani buraku znamenité zasluhy
o vefejnost. Byl pro svou €innost a poctivost velice vazen a vSeobecné ctén; nejen on,
ale téz jeho manzelka, Amalie Filipina, chovali se povzdy takovym splsobem, Zze jich
jen s pochvalou vzpominano byti musi.
Déno v Sadské dne 4. srpna 1867.
Vidi
(Ls) Marek’ (LS) Chod,
c. k. okres, Gfadu aktuar. ' purkmistr.

**) V dopise na svou nevéstu piSe z Prahy dne 20. listopadu 1836. nasledovné:

jiz pracuje a vysledky jsou tak pfiznivé, Ze majitelé jejich jsou velmi spokojeni. Po-
sledné z nich zafizena, v Jirnacli, odkudz jsem se v&era veder do Prahy navratil, plsobi
mné obzvlastni potéSeni; jest UpIné nové postavena a moje nova fabrikatni methoda jest
v ni tim spdsobem provedena, Ze vzhledem k zafizeni a provozovani prace povazovana
.m0Ze byti snad za to nejdokonalejsi, co dosud v oboru tomto existuje.

Od mého posledniho, obsirného dopisu pobyl jsem jen malo dnd v Praze a tu
byl jsem zalezitostmi obchodu tou mérou zahrnut, Ze jsem Ti psati nemohl. PF¥i svém
navratu ze Smidar obdrZel jsem zpravu, Ze vyhotela tovarna mého pfitele Oppelta ve Svinafi
(nikoliv tovarna ve Slaném, kdeZto jsem podilnikem); spéchal jsem tam ihned, shledal
viak jen &ast stfechy ohném stravenou, tak Ze prace jen po nékolik dnl pFerusena byla. —
Nyni musim nevyhnutelng 8 dn0 své vlastni, zdejsi tovarné vénovati, a po té budu
konené s to na 10—14 dn0 odtud se vzdaliti, abych Vas sem pfivezl. Nenahodi-li
se zvlastni prekazka, odcestuji odtud od stfedy za tyden, dne 30. t. m. a pfibudu
k Vam 5. neb 0. prosince; co mozna odbyvali bychom pak nadi svatbu dne 8., nacez
bychom ihned sem odcestovali. Co se ty&e spiisobu cestovani, souhlasim s nahledem Da-
nielovym ; s najemnymi povozniky jezdi se v Bavorsku dobfe i lacino. NaSe doméci
pani obstard Ti zatim sluzku ve vafeni shéhlou. Srde¢né pozdraveni na V4&s vSecky.

(Z originalu v archivu rodinném v Dobfenicich.) Tvij K. W.*
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Roku 1849. postavil si tovarnu v Peckach poblize statni drahy,
jez pravé se stavéla. S rodinou vSak presidlil jiz r. 1846. do Frank-
furtu a zafidil blize Hanavy (v Doringheimu) z byvalé jakési tovarny
velky cukrovar. Také u samého Frankfurtu zafidil cukrovar z prazd-
ného rozsahlého staveni hospodarského, jez byl zaroven se statkem
najmul.

Neustadlymi cestami, starostmi a svizelemi se zafizenim a vede-
nim tak cetnych zavod( podryto bylo zahy nepfili§ tuhé zdravi
Weinrichovo. Roku 1855. zachvatil jej prudky zanét plic, jehoz
nasledkd se vice nezbavil. K tomu pfidruzila se zarputild choroba
Zaludeéni, kterd sklatila Zivot obdivuhodného muze tohoto; zemftelt
dne 1 cervna r. 1860.

Cesky primysl cukrovamicky vezdy bude v ném ctiti jednoho
ze svych nejzaslouzilejSich zakladatell, ktefi naznagili jemu Zivotni
podminky a volnou dradhu v konkurenci svétové s cukrem tftinovym.

Vérnymi spolupracovniky Weinrichovymi po dlouhd léta byli
vedle Kodweissa Feditel cukrovaru v Peckach, Theodor Hahn (f 1866.),
a Vaclav Teuchert, druhdy Feditel cukrovaru v Syrovatce, nyni ma-
jitel velkostatku Barchova u N. BydZova.

O zafizeni rozsahlého zavodu v Dobrovicich zachovalo se po-
psani (v ném. jazyku) z r. 1832. Weinrichem zhotovené a podavame
pfeklad listiny této, pochazejici z archivu byvalé c. k. vlast, hospo-
dafské spolecnosti (Cislo 97, lit. Z. 1832), v plném znéni:

Kratké popsani knizeci Thum-Taxisovy cukrovarny
v Dobrovicich.

Pfed hlavnimi vraty naléza se budova pro prani Ffepy, slouzici
souCasné za maly magacin; vedle stoji skladi$té pro 300 az 400 sah(
dfivi, rovnéz nové postavené. Veliké sklepy zamku urceny jsou po
vytce k uschovani fepy; jsou tak zafizeny, Ze Fepa lezi na dfevéném
roStu, dale ucinéna uprava, aby vzduch v jednotlivych prostorach
pomoci podzemnich kanall, sbihajicich se pod ro$tem pece vétrné
(Windofen), libovolné obnoven a parou simou nasycen byti mohl.

Uvnitf nadvofi jest malé staveni pro kofsky Zentour, jimZto
Zzenou se kruhadla na Fepu; tato postavena jsou v prvni mistnosti
pfizemku, v pravo od hlavnich vrat. Stroje jsou tak zafizeny, Ze valce
krouha¢i 600—700 obratl v minuté konaji. V témZ prostoru jsou
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postaveny také dvé meédi pobité tabule k rozhrnovani pytll, na-
plnénych rozkrouhanou kasi fepovou, a Ctyfi lisy k vytlatovani §tavy.
Vedle této strojovny nachdzi se mensi mistnost, do které méa se pfi
letosnim roz$ifeni zavodu je$té nékolik dalich lisdi postaviti. /

Vylisovana $tava leje se do nalevky a teCe do kotld &eficich,
jichzto Sest postaveno jest v dlouhé klenuté sini, ze které také vSecka
topeni vychazeji. Z kotl( teGe Stadva zlefena skrze platéné pytliky
do Sesti velkych kotld odpafov”jch, Id:er*jsou tak prostorny, Zze
kazdy z nich jima 20 ctd. $tavy~jsou prikirfe a i®ary znich sva-
déji se troubami do dvou kominl parnich. Sopouchy od téchto kotld
jdou nékolik sahl pod zemi a Usti se do dvou komind.

V obou mistnostech odpafovacich postaveny jsou mimo Sesti
kotlli odpafovacich jesté 3 kotle zahustovaci (Eindickkessel) a 3 pfi-
stroje procezovaci. Nad obéma témito sinémi jsou dvé pldy, ve
kterych postaveno jest Sedesat velikych kadi ku krystalisaci zahusté-
ného syrobu. Z vyhranéného cukru odtékajici syrob svadi se po
Zlabkach do kadé v dolejsi mistnosti postavené.

Mezi ob&ma sinémi k odpafovani jest mal4d mistnost, kde vodo-
vod se do malé nadrzky vyléva; mimo to stoji zde také dva kotle
zahustovaci, a dvoje topeni vzduchem k nah¥ivani cukernych pld
jsou zde upravena. Z této mistnosti vedou schody do téch velikych
sklepeni podzemnich, kterych se k uschovani fepy neuziva.

Ve dvou z nich jsou postavena kamna a kolem 50 kadi ku
krystalisaci surového cukru. V jiném sklepé lezi veliké becky
k jimani posledniho syrobu.

Ze siné strojové padaji vytlacky (Pressnickstande) do klenutého
sklepeni, odkudZz vyhazuji se zvlastnimi dvefmi na venek a byvaji
rozvazeny po dvorech. Voda pfebyte€na z prvni nadrzky teCe do
druhé v jednom sklepé postavené, kdez postaveny jsou kadé k na-
vlazovani (Einweichen) kadlubl cukernych. Voda zde nespotfebovana
teCe do jiného sklepeni, ve kterém postaveny jsou vodni nadrzky
ku prani pytlikG lisovych a cedakovycli a kde se téZz pere fepa ve
sklepich uschovana.

Z druhé siné odpafovaci v pfizemi pfichazi se do rafiinerie,
kdeZto panev cefici a dva kotle zahuStovaci postaveny jsou; také do
této mistnosti je svedena odboCka vodovodu.

Jedna z vysokych rozsahlych dvoran tohoto zamku rozdélena
byla dvojnasobnou podlahou na dvé patra; zde postaveny jsou kadluby
pro cukr raffinovany.



Pro phsti zimu, kdy kolem 50 tisic centd fepy zpracovano
byti ma, zafidi se je$té druha, na 15 sahl dlouha, 6 sahd Siroka sin
ke stavéni kadlubl cukernych.

V Dobrovtcich dne 8. Gnora 1832.

K. Weinrich,
tovarni inspektor.

L. Kramer,
dilovedouci.

(L. S) Zdeborsky,

pocCetvedouci.
Podepsani stvrzuji timto, Ze shledali tuto cukrovarnu burako-
vou zcela podlé predchazejiciho popsani zafizenou.
V Praze dne 17. Gnora 1832.

Michal Seidl, Adolf Pleischel,
hospodarsky rada a sekretar c. k. profesor chemie a ¢len
c. k. vlast, hospodar, spolec- vyboru c. k. vlasten. hospo-

nosti v Cechach. dar. spole¢nosti.

Jakub Bamberger,
skute¢ny ¢len c. k. vlast,
hosp. spole€nosti.

Zasluhu o zalozeni cukrovaru v Dobrovicich mél do jisté miry
také taméjsi knizeci hospodafsky rada Josef Nettwall, kteryzto knizeti
Thum-Taxisovi projekt ten r. 1830. (hned po vyjiti dotyEnych Gvah
Weinrichovych o vyhodé cukrovarstvi bur.) byl naléhavé doporudil.
Také knizete z Oettingen-Wallersteinu ziskal Nettwall pro tuto
mySlénku a tak povstala roku 1832. v skrovnych rozmérech zalozena
cukrovdma burakovad na pozemku knizecim v Malé Chuchli, ®
o které pro jeji historickou dileZitost pozdéji obsirnéjsi zminku ucinim.

Reditelem této tovarny byl dr. Bedf. Kodweiss, kteryzto za-
nechal nam dplny popis manipulace chuchelské, tiskem vydany,
z néhoz nabyvame vérny obraz tehdejSich nazorl. Nejen timto spisem,
ale téZ mnohostrannou svou cCinnosti v zaklddani a fizeni tovéren
Ceskych stal se muz tyZ zaslouzilym. Proto také vedle Weinricha
slus§i pravem v historii starSiho cukrovamictvi ¢eského jmenovati

*) Mimo to dan podnét ke stavbé cukrovaru v Bezdékové (kraj klatovsky), v Male-
Sové, kraj Caslav, (baron Dalberg) a v Chudenicich, kraj klatov. (hrab& Cernin). V za-
fizeni a technické manipulaci téchto menSich tovaren slouZzila vzorem cukrovarna Dobrovicka,
kterdzto na ten €as rozsahlosti a dokonalym technickym vedenim vyrovnala se nejlepSim
zavodlm cizozemskym.



jeho spolupracovnika, Bedficha Kodweissa, muZe vzacnych na ten
gas védomosti chemickych a zku$enosti odbornych, o némZto nékteréa
data zivotopisnd tuto uvadime.*)

Bedfich Kodweiss narodil se dne 24. ledna r. 1803. ve Wange-
nach u Lauenstadtu (kraj Neckarsky, Wirtembersko) po smrti otce

Dr. Bedfich Kodweiss.

svého, jenZ zahynul na mofi, aniz kdo se o ném ceho dovédél. Dé&d
Kodweissliv po otci byl bratr matky basnika Schillera.

Jmeéni, jez opusténé matce zdstalo, bylo skrovné; proto Zila s dit-
kem v pomérech stisnénych. Kdyz bylo chlapci 15 let, vzal jej k sobé

*) PouZito nacrtku biograf., jejz podal Fr. Fiala v »Listech cukrovare rocnik 1884.
strana 421.
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stryc, jenz mu byl poruénikem. Nemaje vlastnich ditek, prislibil uCi-
niti Kodweissa svym dédicem, vyhradiv si za to vSechno pravo nad
nim. Kodweiss byl povahy Slechetné, vSeho pokrytstvi prosté, at
dime idealistické.

Pfipadné jej charakterisuje poznamka, nalézajici se v jeho za-
piskach: ,PFislovi — ,&i chléb ji§, toho pisefi zpivej* — naleZi toliko
do slovnika kupcl.* V dennich zapasech vSedniho Zivota schazela
viak jemu raznost, kterouzto Justus Liebig, pfitel Kodweissdv, pfe-
kazky a Gtrapy pfemahal.

Po ukoncenych studiich vénoval se farmacii u pfibuzného svého,
lékarnika Girscha, kdezto pobyl dva roky. Roku 1820. vidime jej
v Giessenach v lékarné o sluzném 80 zl. jihoném. m. Maje hodinu
denné prazdno, navstévoval pfedndSky na taméjsi université.

Se zvlastni zalibou obiral se tu fysikou a lu€bou experimen-
talnou, kterézto zlstaly po cely Zivot jeho zvlastni zalibou. V Giesse-
nach zdstal az do r. 1822, po kterémZzto roce vstoupil do lékarny
v Hanavé.

Jiz r. 1823. poslouchal opét na université Heidelberské, kdez
také r. 1830. na doktora filosofie byl povySen. Jeho pobyt v Hanavé
byl pro jeho dal$i zivot ddlezitym. Jakozto mladik iglety zamiloval
se totiz do i4leté divky, s kterou se pozdéji (r. 1834.) oZenil proti
rozhodnému zdkazu stryce svého, jenz nésledkem toho bez milosti
jej vydédil.

Z tisné pomohl jerrn” Justus Liebig, davny jeho znadmy. Bez-
pochyby, Ze seznamili se spolu jiz v dobé r. 1818., kdy zaroven se
u€ili 1ékdmictvi; mimo to byl i Liebig rodak darmstadtsky (nar. 1803.).
Zaloziv Liebig v Giessenach znamou velikou a vzornou laboratof,
zaopatfil Kodweissovi jakési postaveni, o némZz néco bliz§iho udati
nelze. Obiral se tu hlavné cukrovarstvim. Roku 1831. odebral se
doporucéen Liebigem do Cech, kde? stal se spravcem cukrovaru
v Malé Chuchli u Prahy, nejspiSe prostfednictvim K. Weinricha,
jenz téhoz roku byl vystavél cukrovar tento pro kniZete Bedficha
Jindficha z Oettingen-Wallersteinu (nar. dne 17. Fijna r. 1793. ve
Wallersteinu, zemfel dne 5. listop. r. 1842.).

Zde oba tak se spratelili, Ze az do r. 1838. jeden bez druhého
zfidka kdy co podnikal. Kdezto Kodweiss nad Weinricha védeckym
vzdélanim vynikal, jsa zvIasté v chemii fadné obeznaly, predcil jej
Weinrich zase rozhledem obchodnim a rdznosti povahy. Tak do-

2*
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pliovali se na vzajem a protoZze byli oba ponékud idealisty, pre-
dobfe se k sobé hodili.

Po kampani 1834. pfeloZzena byla tovarna chuchelska, jez sta-
vala na misté nynégjSich lazni, do Zbraslavi. Téhoz roku se Kodweiss
ozenil. Byl by tak ucinil jiz r. 1832, kdyby tomu nebyla branila
cholera, v Cechach tehdy kriité¢ Fadici; mimo to byla v Chuchli
nouze o byty. R. 1836. v €as korunovace své na krale Ceského vy-
znamenal jej navstévou cisaf Ferdinand Dobrotivy s choti svou Marii
Annou, celym témé&F dvorem a Cetnymi cizimi hosty.

Dr. Kodweiss vysvétloval vzneSenému panstvu celé zafizeni
tovarny, coz se mu tak vzorné podafilo, Ze kratce na to knize Oet-
tingen-Wallerstein zaslal na inspekci panstvi dopis tykajici se spo-
kojenosti Jeho Veli€enstva.

Znamenitymi vysledky chuchelské tovarny povzbuzen, dal knize
postaviti vedenim Kodweissovym druhy cukrovar v Novém Dvore
a sveéfil jej dozoru jeho.

Ackoliv Kodweiss teprve 4 léta cukrovarstvim se zabyval, po-
Zival jiz v Evropé zvu€ného jména a navstévovali jej hosté z daleka
pro poucenou. Svéd¢i o tom lichotivé pfipisy, vzhledem kterych cte-
nafe na shora uvedenou biografii odkazujeme. Podobné jako Wein-
rich, byval i Kodweiss Casto povolan jako znalec anebo jako do-
zorce do mnohych cukrovard. V létech 1834. aZz 1838. byly pod do-
zorem vyhradné Kodweissovym cukrovary: Jana Lobkovice, hrabéte
Stokau-a, barona Riese-Stallburga a barona Scholla; spole¢né s Wein-
richem mél inspekci ve Stranové, Jimech, Smidarech a ve Filipové.
R. 1835. pracovaly asi tfi pétiny CGeskych cukrovari pod dozorem
obou, a vétsina Ceskych cukrovarnik byli jejich odchovanci.

Z toho patrno, Ze Casté cesty inspekéni vzdalovaly Kodweissa
od vlastni jeho cinnosti GFfedni ve sluzbach knizecich. Takovéato roz-
ptylend €innost nelibila se v3ak hospodafskému inspektorovi Zbra-
slavskému J. Nettwallovi a vlivem tohoto propustén Kodweiss licho-
tivym pfipisem ze dne 30. pros. r. 1836. z Gfadu spravce cukrovaru,
avSak inspekce z&vodu jemu ponechéna.

Po kampani r. 1836.—1837. odebral se Kodweiss za studiemi
na cestu do Wirtemberska, Badenska a nejspiSe i do Waghauselu.
Kdyz pak pfritel jeho Karel Weinrich r. 1838. vlastni tovarnu svou
v Sadské (,u kaplicky") ze sypky poStmistra p. J. Burgermeistera
si zafidil, pfiSla i Kodweissovi r. 1840. podobnd mysSlénka na mysl
a zafidil sv0j vlastni cukrovar v Chlumci nad Cidl. na pozemcich
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hrab. Qktaviana Kinského. Ku pocté hrabénky nazval jej cukrovarem

Anezéinym.

Zavodu tomu az do r. 1848. vyborné se dafilo. R. 1849. ne-
urodila se fepa a r. 1850. byl Kodweiss po celych osm mésicl na
lGzko horeCkou poutan, procez pfistim rokem prace neschopen.
V penézni tisni pfijal r. 1851. za spolecnika A. J. Tachau-a, jemuz
r. 1853. cukrovar Uplné odstoupil,*) pfi ¢emz z byvalého jméni Kod-
weissova takfka niceho nezbylo. V této tisni doporucil jej Justus
Liebig za chemika do tovarny na tabak v Hainburce, kterézto misto
zaujal jiz r. 1853. s ro€nim sluznym 860 zI. Ministerstvo zahy se-
znalo v Kodweissovi silu znamenitou. Vyslalo jej do Pafize, Italie,
Polska a Ruska na zkuSenou a kdyz se byly Cetné pokroky a zlep-
Seni v pfipravé mofidel a mnohé jeho opravy technické osvédcily,
zvySeno jemu sluzné na 1460 zI. Kodweiss zemfel dne 25. prosince
r. 1866. a byl v Hainburce pochovan.

Dr. Kodweiss nebyl tak spisovatelem jako vytrvalym pracov-
nikem v cukrovarstvi, proto mimo uvedenou broZurku vydal jen
nékolik struénych pojednéni. PFiloZzen4 podobizna jest jedina, kterd
po ném zUstala; malovana byla r. 1846. v Praze.

Tovarna drive v Malé Chuchli, pozdéji na Zbraslavi

pfispéla svou blizkosti u Prahy a osobnim pfi¢inénim kn. Oettingena
nemalo k rozsifeni tohoto vlasteneckého primyslu. Pod dozorem
Weinricha zafizena byla v rozsahlém pivovafe Zbraslavském na zpra-
covani 40.000 centl vid. fepy, manipulace (fizena Kodweissem), to-
likéz kvalita vyrobku byly tytéz, jako v Dobrovicich.

V cukrovaru Chuchelském, pozdéji Zbraslavském, vyucilo se
mnoho mladSich sil podobné jako v Dobrovicich a ve Svinafich.

PfihlédnémeZz nyni k vlastni manipulaci, jakd byla v uzivani .
v cukrovaru Chuchelském od r. 1831.— 1834., kteréhozto roku byl
cukrovar prelozen na Zbraslav. Hodldame se o ni obSirnéji rozepsati,
protoZze manipulace Kodweissova provadéna byla toho casu (dle
vzoru Dobrovického) témér ve vSech c&eskych cukrovarech, misty
ovSéem s nepatrnymi zménami.

*) Dle pHpisu nynéjsiho majitele AneZz&ina cukrovaru p. Bedf. Tachau-a v ,Li-
stech cukrovar.“ ro€nik 1884., str. 203—204., pocinala spole¢nd ¢innost obou spole¢-
nikl jiz r. 1846.
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. Jest nesnadno zjistiti pfi jednotlivych vykonech zésluhu priority
Weinrichovy nebo Kodweissovy, protoZze oba muzové pracovali ne-
zistné a bez vzajemné Fevnivosti na zdokonaleni svych operaci.*)

Kodweiss vydal z rozkazu knizete z Oettingen-Wallersteinu
r. 1834. strucny spisek (Kurzgefasste Beschreibung der Darstellung
des Runkelriiben-Zuckers in der Hochfurstlich Oettingen-Waller-
stein’schen Fabrik zu Kuchle. V Praze 1834. Tisk a papir Syn(v
Bohumila Haase), v némzto uloZeny jsou nezistnym splsobem vsecky
dosavadni drahocenné zku3enosti, kterych dopracovali se Weinrich
a Kodweiss, posledni co feditel tovarny v Malé Chuchli u Prahy,
kdezto Weinrich provadél inspekci.

Liceni tehdejsi manipulace jest vysoce zajimavé, a mam za to,
Ze splacime jen davny dluh naproti Kodweissovi, pakli navod jeho
Uplné v matefStinu prevedeme ze spisku nyni jiz velmi vzéacného.

Na strané 6. popisuje autor v mechanické Casti manipulace
Cisténi a prani fepy.

Prani déje se pry budto v neckach (Troge) nebo v kadich,
pomoci tupych ale silnych koStat — jak v Chuchelském cukrovaru
se provadi — anebo pracim strojem.

Cisténi Fepy nechava se nejlépe provésti pomoci kratkych,
ostrych nozl, jimizto oklesti se zbytky chfastu a vykraji se peclivé
vie zkazené, nebot Stadva z Fepy jen ponékud nahnilé dava pfi Ce-
feni a béhem ostatnich operaci nepfiznivé vysledky.

Pfi krouhani a lisovani kaSe pokladd Kodweiss za nejdllezi-
téjSi, aby pfiméfené mnoZstvi fepy v daném cCase prevedeno bylo
bezpetné v kaSi co mozna nejjemné;jsi.**)

Pytliky z dobrého jemného motouzu ne pfili§ husté pletené
necht jimaji nejvySe 8—9 liber kaSe fepové, kterda ma byti stejno-
mérné rozdélena, aby vrstva méla 16 palcl $itky, 18 palci délky
a a/4—1" tloustky. Pytliky budtez vrstevnaté a stejné do lisi rov-

*) Weinrich uvefejnil r. 1835. spisek ,Die neuesten in den bdéhmischen Riiben-
zucker-Fabriken eingefuhrten Verbesserungen von Carl Weinrich. Prag 1835. 17 stranek;
nékteré od prace Kodweissovy se odchylujici tam popsané podrobnosti vytkneme v prd-
béhu vypsani fabrikace Kodweissovy.

**) Krause ve svém spise ,Darstellung der Fabrikation des Zuckers aus Runkel-
riben#t Wien 1834, 282 stranek — pravi v Uvodu, Ze své zkuSenosti o cukrovarstvi
erpal také z Cech ; popisuje a obrazem znézoriiuje kruhadlo, jakého se tehdy v Cechéch
uzivalo. Popis a nékres starého kruhadla podavam pfi liceni cukrovaru Svinafského.

Pozn. J. V. D.
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nany s rohozkami z vrbového prouti a nebudiz pfili§ spéchano s ote-
vienim lisu, tak aby Stava dokonale odkapati mohla, coz asi dobu
5 minut vyZaduje.

Ustaviéna Cistota strojli a nadob, jakoZ i rychlost prace do-
poruCuje se naléhavé, protoZze na pf. neCisté rohozky prouténé a liso-
vaci méchy, rovnéz i delSi lezeni kaSe ve vzduchu Stadvu znacné po-
zménuji, ne-li dokonce kazi, tak Ze zbyvajici prace byvaji znacné
stizeny.

Ce¥eni.

Mezi vykony chemické casti cukrovamické uvadi Kodweiss
na prvnim misté CeFeni surové 3tavy (LAuterung) a rozeznava troji
spdsob tohoto, totiz: methodu v koloniich uzivanou, splsob francouz-
sky a navod Achardlv.

Posléze uvedenému dava prednost a uziva tohoto ndvodu s né-
kterymi zménami v Chuchelském cukrovaru.

Vedet sobé pfi Cefeni takto:

K surové Stavé, v té mife jak pFitéka od listl, pficifiuje se tolik
péti dily vody zfedéné kyseliny sirové (66° Baumé), aby stale pfi-
padaly na 1000 castic Stavy surové 3 dily sehnané kyseliny sirové.

Pomér tyz méa platnost jen pro Stavu téZenou ze fepy Uuplné
zdravé, a zvySuje se mnozstvi kyseliny sirové v té mife, jak fepa
vice méné je nahnila, na 4—5 pro mille.

Je-li dostate€né mnozstvi Stavy vylisovano, co jima kotel Cefici
(Lauterkessel), naplni se (rozumi se® okyselenou) Stavou a pficini se
za studena zfedéna kaSe vapenna.

V pripravé této kaSe vapenné pokropuje se 1 dil dobfe
vypaleného bilého vapna takovym mnoZstvim vody, kolik je po-
tfeba k Uplnému rozsypani se vépna, nacez prfidava se za usta-
viéného michani 1V* ¢asti vody a vSe procedi se skrze jemné sito
draténé. Takto pfipravené kaSe vapenné pfichazi k upotfebeni 25
dild na 1000 dilG $tavy Fepové.

Zdalo by se takové pfidavani vapna byti nejisté, avSak ukaze
se v pozdéjSim sledu, Ze netfeba hned z pocatku presny pomér
uhodnouti.

Hned, jakmile se vapno pfidalo a obsah celého kotle dobfe
se promichal, rozdéla se pod kotlem silny ohefi a udrZzuje se ne-
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pfetrzité co nejvice. Po pll hoding zkousi se teplota tekutiny teplo-
mérem, a jakmile dostoupila na 50° R., vezme se prlba, to jest
ucini se zkouSka, zdali potfeba jeSté vice vapna Cili ne, nésledujicim
splsobem:

Asi 2 loty Stavy na 50° R. zahfaté zahfeji se na lzici plechové
nebo v barice sklenéné aZ do varu, natez se hned procedi; Uplné
Ciry filtrdt zvafi se v pfihodné nadobé, na pf. v dobfe pocinované
lesklé 1Zici plechové anebo nejlépe ve zkoumavce sklenéné. Pfi
tom zOstdva S$tava budto ¢ird, nebo se zakali a potahne silnou
blanou vapennou. V druhém pfipadé jest jiz prebytek vapna ve
Stavé, coz neni zrovna Skodlivé, pakli uZije se v dalSim niZe uvede-
ném odpafovani nalezité opatrnosti, avSak slusi se toho vSemozné
vystrihati.

Setrva-li vSak Stava Cirou po zvafeni, jsou dva pfipady mozny,
budto pfidalo se malo vapna nebo dostate¢né mnozstvi. K rozliseni
toho pfiCini se slabym proutkem sklenénym nebo dfevénym jedna
kapka Fidkého vapenného mléka asi k jednomu lotu $tavy, promisi
se dokonale a znovu zavafi. PFiSlo-li do kotle nedostateCné mnoZstvi
vapna, nasleduje po tomto vykonu zvl&stni sraZenina utlych huspe-
ninovitych vlockl, kteréZto spojuji se pomalu a zfetelné a usazuji
se na dné nadoby, tak Ze lze po malo minutach Ccirou tekutinu od
usazeniny sliti. Schazi-li jeSt¢ mnoho vapna v Cefené tekuting, jest
barva usazeniny Seda; paklize jen méalo vapna se nedostava, jest
ona barvy Zlutavé. Neobjevi-li se nic takového, bylo dosti vapna
pfidano. Schazi-li néco vépna, pficini se maly podil kaSe vépenné
za vydatného promiSeni a Fidi se mnozstvi pfidané dle vzezfeni
Stavy pfi pribé (2—10 liber); vzdy 10 minut po kazdém novém
pfidani vapna vezme se opét prliiba aZ nalezne se, jak ziejmo, pa-
tficny pomér. Prlbéhem téchto malych zkouSek udrZzuje se stale
silny ohef, a jakmile dostoupila teplota Stavy 750 R., odstrani se
ohef a pod kotel nastfika se néco vody. *)

Po nékolikerém cefeni dosahne se v pfidavani vapna takového
cviku, Ze vystihne se snadno potfebny pfidavek az na 2—3 libry
kaSe vapenné; avSak ani s timto vycvikem nesmi se manipulant

*) Methoda Cefeni pravé dolitend nazyvala se vibec Weinrich- Kodweisaova
‘nebo ,,Cesky splsob*. Poprvé pracoval takto Weinrich v Dobrovicich, a hlavni prednost
jeji zalezela v tom, Ze pfidavalo se pravé mnoZstvi vapna a provadéna jiz tehdy chemicka
kontrola pfi cefeni. Pozn. J. V. D.



*5

vzdati vypsané prlby, anebo pfidavati hned z pocatku nadbytek
vapna.

Nélezité zCefené Stdva ma jasnézlutou barvu vina, zvlastni, na
ofechovd jddra upominajici pfichut, a jest vSecka nadéje, Zze poskytne
mnoho a dobrého cukru.

Spisovatel podotyka, Ze snad mnohému zdati se bude mali-
chernym obS$irné liceni vykonu tak jednoduchého, jakym jest Cefeni,
avSak tyz poklada cefeni za vykon v celém cukrovamictvi nej-
dllezitéjsi, coz obsimost popisu ospravedliiuje.

Po skongeném &efeni mlze byti Stava piimo na cedéaky stazena,
aneb nechava se ustati v klidu po celou hodinu, naez stahuje se
¢ira $tava do kotld odpafovacich, ssedlina pak spousti se na cedaky ;.
pfi tom slusi pilny pozor dati, aby nic kalného do kotllv odpafova-
cich se nedostalo, coz mélo by za nasledek pfipaleni.

Jakmile ssedlina z cedéak( UpIné odkapala, pfichazi do lisu
a byva znendhla, ale usilovné vymackana, az zbytek vidi se byti
navlihlym, drobivym.

O cedacich na kal z€efeny poznamenadva autor za prospésné,
aby uzivalo se spiSe del$ich neZli Sirokych méchd (pytli) a sice
dvojnasobnych, z nichZzto zevnéjsi jsou hustSi a z polovice tésnéjsi
nezli vnitfni.

Odparovani.

KdyZ byla GpIné ¢&ira Stava do kotllv odpafovacich *) staZena,
rozdéla se pod nimi silny, nepfetrzité podnécovany ohen.

Dostoupila-li hustota Stavy za varu io° Baumé, zkouSi se
znamymi papirky, jaké ma Stava Cinéni; po nalezité provedeném
Cefeni shleddme* vzdy, Ze Stdva jevi Cinéni alkalické, proceZ pfidava
se nendhle a za stdlého michéni po malych troSk&ch tolik kyseliny
sirové, desiti Castmi vody zfedéné, az Stdva v papir kurkumovy
jen jeSté zcela slabé ucCinkuje. Bylo-li do cefaku pfidano pfilisné
mnozstvi vapna, pfi€ifuje se hned z pocatku varu podle vétsi neb
mensi alkali¢nosti na iooo dili $tavy pGl nebo cela libra kyseliny
sirovy, rovnéz pfed tim 10 dily vody zfedéné, naceZ zachazi se na
dale se Stavou pravé tak, jak shora povédéno,

*) Weinrich popisuje kotle odpafovad takto: ,Pouzivam velkych plochych kotld,
které maji 30—40 0 ' odpafovad plochy; tyto jsou tak uzavfieny, Zze pary unikaji pouze
Sirokou troubou a slouzi k vyhfivani cukernych pld.nL (,Die neuesten in den bdhm.
RUbenzuckerfabriken eingefuhrten Verbesserungen.*) Pozn. J. V. D.
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KdyZ zahus$téni Stavy dosahlo za varu 25° na hustoméru dle
Baumé, uhasne se ohen, a Stava pousti se jeSté za horka pres
vhodné cedaky platéné.

Pakli cCefeni bylo spravné, Stava na kotle odpafovaci byla za
Cira stazena, pridani kyseliny presné vystihnuto, nemize se 3tava
v kotli odpafovacim, ani pfi nejprudcim ohni, nikterak pfipaliti.

Filtrace pFes uhel.

Bedlivym néasledovanim vsech uvedenych predpisiv obdrzeli
jsme malo zbhrveny, dosti pfijemné chutnajici syrob, ktery nicméné
pfece jen poskytoval by vyrobek chatrny, kdybychom jej tak, jak
jest, jiz dokonce svareti se pokusili, protoze syrob ten taji v sobé
lepkovitou hmotu, pfedeSlymi vykony neodstranénou, kterdz svéareni
znatné stéZzuje a vyrobek Spatnym Cini.

K vybaveni této latky ze Stavy pouziva se uhle zvifeciho,
jehozto GcCinky znamenité v tekutiny, obsahujici barviva, hmoty
pachnouci nebo slizké, jakoZ i rozpusténé soli, viibec jsou povédomy.

Na to popisuje Kodweiss velmi pfipadné vlastnosti dobrého
uhle kostového a vyrobu téhoz ze zplsobilych, ,nikoli zvétralych
a snadno drobivych kosti* takto:

Zuhelnéni kosti necht déje se v Zeleznych cylindrech, jichzto
primér nejvyse smi byti 9", dokonale uzavfitych, ve kterych hotovy
uhel téz ochlazen byti musi. Zuhelfovani budiz tak Fizeno, aby na
vSech mistech cylindru stejnomérné a stejnym ¢asem pokracovalo.

PFfi rozmélnovani hotového uhle kostového budiz toho dbéano,
aby se docililo malych tfisek s nejmenSim podilem prachu. Nadlesni
Rietsch na Zbraslavi pry sestrojil a patentovati dal dobry mlynek
na palené kosti.

Cisténi syrobu uhlem zvifecim li¢eno jest Kodweissem na-
sledovné :

Dfevéna kad, jejizto vyska 2I/ stfevice, hofejsi primér 2 stf.,
spodni v8ak o 2 palce mensi svétlost ma, a jejizto dno provrtano
jest mnohymi dérami, vloZi se do druhé kadé téhoz priméry, ale
jen poloviéni vysky. Spodni, poloviéné vysoka kad opatfena jest
otvorem blizko nad svym neprodérovanym dnem, do néhoZ zastrci
se tésné pomoci otofeného platna dfevéna pipa.

Dirkované dno hotejsi kadé poklade se po té tenkou (7S
vrstvou Cistych stébel slaménych, kfizem pfes sebe poloZzenych. Na



27

né polozi se hrubé, z prvu navlh¢ené platno, a potom naklade se
stejnomérné asi 40 liber uhle kostového, pranim bedlivé prachu
zbaveného. Na.vrch naplni se uhel kostovy, tak jak ziskd se roze-
mletim na stroji, tedy i s prachem, av3ak s vodou na stejnomérnou
vlhkou smés rozdélany; kad naplni se aZz asi na 3 palce od vrchu.

PFi této praci musi byti uvarovano vseliké pfitlaovani prachu
uhelného, jest potfeba jen kazdy podil do kadé vpraveného uhle
rukou stejnomérné rozestfiti.

Na misté dvou kadi lze pouziti také jediné, jezto pak musi
byti 3V* stf. vysoka a miti dno nedirkované. Do této kadé zasadi
se dobfe zapadajici dievéné feSeto, opatfené nohami na 12 palcd
vysokymi a majici po stranach ucha k snadnému vyzvednuti z kadé.
Na feSeto narovna se uhel kostovy svrchu popsanym splsobem.
Zcela blizko u dna nachazi se otvor pro dfevénou pipu, a bezpro-
stfedné pod samym FeSetem musi byti maly otvor do stény kadé,
aby mél vzduch volny pfistup do prostoru mezi sitem a dnem kadé.

Jakmile na 250 Baumé odpafeny a projitim skrze platény
cedak zcistény syrob ochladi se az na 140 R. (coz déje se nej-
rychleji v médénych nadobach, stale studenou vodou obkli¢enych,
ve kterych se Castéji micha), rozfedi se podilem studené vody, aby
pfi 12° teploty ukazoval na hustoméru 240 Baumé, a pficini se,
jelikoz syrob pfi racionelné Fizené praci vzdy jesté slabé alkalickym
jest, v malych c¢astkach a za stalého michéani rozfedéné kyseliny
sirové az k aplné neutralité. Taktostrojeny syrobvlévd se v po-
dilech 12— 15 lib. za hodinu pomalua stejnomérné na filtr.*)

Pokazdé, prve nezli Cerstvy podil syrobu na filtr se naleje,
dluzno povrch urovnati rukou a teprve syrob nalévati. Prvni podily
syrobu vytlacuji z uhle kostového vodu, kterou nechdme pry¢
odtéci; po 8—10tém nalevu ohdrzise jiz sladka tekutina, ktera
zachycuje se zvlasté a slouzi k rozfedovani syrobu pfed cezenim.

KdyZ bylo asi 50 liber takového vyslazu skrze pipu odteklo,
vyprys$ti bezbarvy, velmi ¢isté chutnajici syrob, ktery poskytuje
zavafenim do hustd cukr obycejné ratfinadé se vyrovnajici.

*) Ke zvyseni Cisticiho l](“:inlku spodia doporucil Weinrich (ibid.) prasku spodiového
smiseného s piskem. ,30 dild mokrého pisku (vétsiho nez broky ¢&is. 3. a drobngjsiho
nez zrna délového prachu) smisi se s dvéma dily suchého prasku spodiového a tou
smési necha se syrob protékati . . . * ,Takovy filtr obsahuje asi 27t centu suchého
prasku; jednim filtrem vygisti se v 7 dnech 12 centd syrobu.tt Pozn. J. V. D.
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V té mire, jak shora na filtr syrob se naléva, odtéka ovsem
spodem skrze sito a musi se pipou ¢as od Casu vypoustéli. Jest
na snadé, Ze po mnohonasobném nalévani syrobu ubyva u€innost
uhle v cezeny syrob, proCeZ tyz, zprvu Cisty, znendhla Zloutne
a hnédne, aZz kone¢né nelisi se ni¢im od syrobu plvodniho.

Chceme-li uhel Zivo€isny aplné vycerpati, pokracujeme s na-
lévanim syrobu az do té chvile, kdy syrob vytéka nezlepSeny, pak
ale musime tyto posledni podily syrobu na cerstvy filtr pfevésti,
jinak poskytnul by svéafenim Spatného vysledku. NeuUcinkuje-li vice
filtr, naléva se studena voda pravé tak jako prve syrob, totiz v téch
samych mnozZstvich a po stejnych dobach za sebou tak dlouho, az
dole odtékajici tekutina ukazuje pouze 2° na areometru. Hutngéjsi
vyslazy pfidavaji se po vycerpani filtru k posléze ziskanému syrobu
a spolecné na cerstvy filtr. Posledni, jen malo cukru drzici vody
pouZije se jako té zprvu vytékajici ke zfedéni nalévaného syrobu.

Po vyslazeni filtru vynda se kostovy uhel, vSe se bedlivé vy-
Cisti a vapennou vodou naplni; po nékolikadennim stani jsou kadé
znovu splsobilé k upotiebeni.

Jest patrno, Ze podlé vétsi neb skrovnéjsi rozsahlosti zavodu
dluzno miti v zasobé mensi neb vétsi pocet takovych cedakd k po-
tfebnému uzivani.

Zahustovani.

Syrob skrze uhel procezeny byvéa bud v oddélenych Céstkach,
dle své kvality, anebo smésice prvnich podild s posléze procezenymi
zahustovan; v poslednim pfipadé docili se nasledkem stejnorodého
syrobu také stejnotvamého vyrobku.

Zahu$tovani samotné pak provozuje se takto:

Do jednotlivého kotle zahuStovaciho (majiciho Sitku 4 stf. a
s vylevkou délku 5 stf. a 9 palclv hloubky) pini se pokazdé
1»/,—2 centy syrobu. Po té rozpéni se bilek z vejce s dvéma Izicemi
¢iré vody vapenné v jemny snih a promichd se Gtle v syrobu.
Potom rozZzehne se pod kotlem vydatny stejnomérné podnécovany
zar; po kratké dobé dostoupne teplota cukroviny na 50°, a nyni
zkou$i se cervenym papirkem lakmusovym, zda ma syrob Ccinéni
alkalické. Neni-li toho, pfi¢ini se za souCasného promichani po
IZicich tolik ¢iré vody vapenné, az alkaliCnost se objevi. Pfitékal-li
syrob na filtr ve stavu neutralném, zapotfebi jest k naznatenému



mnoZstvi syrobu tH az Ctyf Izic vody vapenné; mnohdy viak stadi
jiz mnoZstvi k bilku pfidané.

PGl hodiny po nastalém varu sebéfe se péna na povrchu teku-
tiny vyloucend; po té ponofi se teplomér do kotle a micha se trvale.
Zar podnécuje se neustéle, aby teplomér ukazoval ustaviéné 82 a7
83° R.

Asi tfi Ctvrti hodiny po sebrani pény nastane chvile, ve které
jest brati zkousku foukanim; pfi tom vedeme si tim splisobem, Ze
ustane se na okamzik s michanim, aby se syrob varem provalil.
Dirkovana shéracka, dfive do syrobu ponofenad (aby pfFijala teplotu
kapaliny), vyjme se ze syrobu v tom misté, kde var se prokulil,
odstfikne se dobfe machnutim a zkou$i se nendhlym foukanim pres
Izici, zdaliz ze vSech direk bubliny unikaji.

PonévadZ vystihnuti pravého okamziku, kdy bubliny odletuji,
jest dllezito pro vykony nasledujici, pone se vySetfovanim toho jiz
0 néco dfive, a jakmile syrob tuto prdbu ukaZe, uhasne se ohef
pokropenim vodou. Syrob nechavad se nyni nendhle vychladnouti
v klidu a bez michani, az zaCnou se objevovati krystaly, coz dostavi
se pfi dobré jakosti syrobu a pfi pfesném vafeni mezi 74 a 750;
nyni spila se syrob do ucpanych dfive kadlub(.

VSecko to ma ovSem platnost jen pfi syrobu dobrém, to jest
takovém, jenz ptesné dle pfedpisti zde uvedenych zpracovan byl.
Zahusténim na pf. syrobu kyselého nebo pfes uhel nedostateCné
zcezeného dosadhlo by se vysledku chatrného. AvSak zachovanim
vSech predeSlych podminek vidi se byti zahuStovani operaci nad
miru bezpecnou a snadnou.

Autor uvadi tuto pozndmku jen proto, aby upozornil ony
cukrovarniky, kterym pfi zahuStovani syrobu nad otevienym ohném
svizele zakouseti jest, Zze pfi¢inu takovychto svizell slusi hledati
vyhradné ve $patné jakosti syrobl samotnych.

Ucelné jest takové zafizeni prace, aby nékolik vard dosti
souCasné bylo zakonceno, tak aby do jediného kotle dohromady
spojeny byti mohly, protoZze syrob ochlazuje se pak ve vétSim
mnozstvi cukroviny, proCeZz nendhleji, az k uvedenému okamZiku
krystalisace; tato poskytne pak hojnéjsi a hrubozméjsi vyrobek.
Kratce pfed spilanim syrobu do kadlubu shira se jeSté snad se
objevivsi péna.

Vybér kadlub( spravuje se jakosti syrobu; bylo-li zavarenl
bezvadné a nejevi-li hotova cukrovina zadné nebo jen néco malo pény,
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mozno plniti beze v8i zavady formy vtelisové; paklize pfi svéreni,
zejména vSak na konci operace, dostavily se obtiZe a objevi se hojna
péna na povrchu zahusténého syrobu, je to znamenim nedostate€ného
zCisténi a dluzno upotiebiti ku plnéni formy bastrové. To ma svij
zéklad v tom, Ze pékny cukr lze snadno zbaviti syrobu, byt vychladnul
v malém nebo vétSim mnozstvi, jinymi slovy, at si jest jemné nebo
hrubé vyzmény; avSak cukr podlejsi kvality musi byti ochlazovan
ve velkych Castkach, aby se vybavil v hrubSich krystalech, coZ jest
podminkou snadného Cisténi.

Ma-li byti upotifebeno k plnéni cukroviny kadlubd novych,
museji se prve nékolik hodin v Cisté vodé mociti. Kratce pred
upotfebenim vyndaji a osusi se. Kadluby jiZ opotfebené pouze
vymyti dluzno.

Zpracovani cukru na puddach.

Klesla-li teplota cukroviny v kadlubech na 72—70® pfikro€i
se ku protloukdni (Stéren), t. j. cukrovina promichava se Uzkym
dlouhym nozem dfevénym tak ddkladng, aby Zzadné misto formy
netknuto nezlstalo. Manipulaci tuto nelze ani tak dobfe popsati,
jako ji dluzno opétovnym provadénim nacviCiti; slusi pak doloziti,
Ze na ni zavisi stejnomérnd krystalisace, jakoz i snadné a Cisté
vyklopeni homole z kadlubu.

Kdyz pfi zahustovani pravy okamzik priby foukanim vystihnut
nebyl, jest-li tudiz syrob néco vySe nebo slabé&ji zahu$tén, dluzno
v prvém pfipadu protloukati hned po naplnéni, v poslednéjSim
pfipadé o néco pozdéji nez shora udano, asi pfi 68 nebo
PokraCujet krystalisace pfi silnéjSim zahuSténi kvapnéji, pfi slabSim
zdlouhavéji, a protloukdnim chceme pouze krystalisaci stejnorodého,
ani pfili§ utlého, ani z miry hrubého zrna dociliti.

Jakmile 3$pi¢ky kadlubd na 2—3 palce vy$ky vychladnuly,
coz déje se uplynutim 1— 1%t hodiny, odstrani se zatky, a formy
sazeji se na banky (Untersatztopfe) k odkapani melasy.*)

Po dvou dnech, kdy jiz znatna Cast syrobu odtekla, vyrazeji
se homole, t. j. formy klopi se na své pldice (na dobu pll aZ jedné

*) U Weinricha (ibid.) formy nestavéji se na bafky, nybrz na stojany, ,tim
splsobem, Ze $picky forem do otvoru v prkné zapadaji a syrob z 10—12 forem do
Zlabu a odtud do velké barky stéka. Stojany jsou umistény ve dvou patrech nad
sebou; prvni 2, druhy 5—53* nad podlahou. Mezi stojany jest prostora 21* k pro-
chéazenill Pozn. J. V. D.
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hodiny) a v tom Case podporuje se vypadnuti homole opétovnym,
pozornym poklepadvanim okraje formy. Vyklopen4d homole vtiskne
se opét co nejdokonaleji do kadlubu a sazi se podruhé na vyprazdnénou
zatim bafku; timto vyklopenim dosdhne se snadnéjSiho a tudiz
rychlejSiho odteCeni melasy.

Kazdé 2—3 dny shird se odtekly syrob a budto se v chladnu
uschova, nebo hned zase zavafi, o ¢emZ bude pozdéji obSirnéji pro-
mluveno.

Po 14 dnech sprostén jest cukr tou mérou melasy, Ze lze jej
z kadlubu vyndati. Na kazdé homoli nalezneme arcit jeSté Spicku
vice méné syrobem prosaklou; tato Cast sefizne se, homole o€isti
se na povrchu dle potfeby od pfilnutého syrobovitého cukru a susi
se v suSarné za mirného tepla. Nyni jest vyrobek co surovy cukr
k prodeji spudsobily.

Pfejeme-li si vSak obdrZeti na misté surového hned cukr bily, mu-
sime homole probéliti, coz déje se tfi dny po vyklopeni, tedy 5—6.
den po naplnéni. TFeba ale pfi tom S3etfiti opatrnosti, aby vSecky
homole dfive jeSté jedenkrate vyklopeny a prohlédnuty byly, zdali
vSecky jsou na 3—4 palce od Spicky odtazeny; vSecky méné odsaklé
postavi se stranou. Pouze ty homole, které ukazuji Spicky na 3—4
palce syrobem napojené, poskytnou probélovanim pékny a hojny
vyrobek. Z homoli, ze kterych ani po osmi dnech Uplné syrob se
nestdhne, usekaji se $picky radéji a budto hotejsi &ista Cast proda
se co surovina, anebo se raffinuje.

Useknuté Spicky rozsekaji se na malé kousky a daji se za
GUCelem vSemozZného odsaknuti syrobu do kadlubu bastrového. Tytéz
mohou pozdéji byti raffinovany. Homole pfi vyklopeni pferazené
zpracuji se rovnéz bud na cukr surovy, anebo zbudou pro raffinaci.

S homoli naznatenym spdsobem roztfidénych se$krabava se
pevna kira, utvofivéi se na pldici, kratkym, nahofe zaokrouhlenym
ostrym nozem, naCeZz se cukr asi zhloubi jednoho palce zkypfuje
a zase bud dfevénym nebo lépe Zeleznym péchovadlem mirné pfi-
maCkéava; pfi tom vede si délnik tim splsobem, aby uprostfed
pldice vznikla mald prohlubina tvaru dutého. Po ukonéeni této
pfipravy u vSech homoli, kteréZz probéleny byti maji, naleje se na
kazdou homoli stejnomérné asi 2 lib. Fidké kaSovité hliny. *)

*) Pfiprava hliny je nasledujici: bila hlina hrn¢ifska, majici”takové sloZeni jilu a
pisku, aby nebyla ani pfili§ mastna ani pfili§ sucha, t.j. aby vodu ani pFili§ nezadrzovala
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Voda z hliny rozpousti jistou €&st cukru, vzniknuvsi takto syrob
prosakuje nendhle do homole a zatlaCuje mate¢ny louh, t j. melasu,
Ipéjici na jednotlivych krystalech cukru.

Po uplynuti 6—8 dnd jest hlina jen jesté vlihka a stahnula se
od okraje kadlubu na prostfedek, pro€ez sejme se s homole a roz-
pleskne se nékolikrate hofejSi plochou na Cisty Spalek; potom rozestre
se opét pres celou pldici homole. Po tfech aZ Etyfech dnech jest
hlina seschla, sejme se dold a nahradi se Cerstvou kasi.

KdyZz byla také tato druha hlina vyschla, vyjmou se homole
pozorné z forem a prohliZeji se, zda jsou az do SpiCek bilé; takové,
které dosud Cisté bilé nejsou, davaji se stranou a pokryvaji se hlinou
do tfetice.*)

Uplné bilé homole zlstanou po sejmuti hliny jesté tfi dny
v kadlubech, aby syrob ze Spicek vSemozné odkapal.

Potom vyklapéji se na pldice své a zlstanou pfikryty kadlubem

po dva dny, aby bezbarevny syrob rozsifil se stejnomérné ze Spicky
po celé homoli. KdyZz se tak stalo, sejmou se kadluby, homole
zOstavaji po nékolik dnl stati v teploté pldy cukerni, nacez cukr
sézi se do su3arny.

Syrob pfi probélovani homoli z téchto odtékajici jest FidCi
obycCejného a proto jest velmi nachylny ke zkysnuti, nesmi se tedy
opominouti shirati jej kazdé 2—3 dny z banék a budto jej hned
zavafiti anebo aspon na chladném misté uschovati.

Teplota na pddé ma byti stale udrzovana, at se jiz cukr pro-
b&luje nebo ne, mezi 18 az 20 stupni.

Dosud byla Fe¢ toliko o formach melisovych, avsak plni-li se

cukrovina do forem bastrovych, slusi praci v nékterych pFi¢inach
pozméniti.

Déje se totiz protloukani ponékud pozdéji, asi pfi 69—70°, protozZe
syrob ve vétSim mnozstvi, tudiz zdlouhavéji chladne.

ani snadné nepoustéla, poleje se dvojnasobnym objemem Cisté vody a vse necha se pCl
dne stati za Castého promiSeni; C€ir4 voda se po té sleje, a vykon se opakuje; kone¢né
pfida se potreti Cistd voda, a hlina se prohnéte Gsilovnym promisenim, aby vznikla stejno-
tvarna, ponékud Fidka kaSe, kterd protlacuje se jeSté skrze sito médéné, nacez jest ku
pokryvani homoli splsobilou.

*) Nehodlame-li praci béleni po tfeti konati, usekaji se zbarvené jesté Spicky, a
na malé kousky rozsekany daji se do formy bastrové, aby syrob déle odkapal; kdyz
uschnou, bud se rozbiji a co ZlutA moucka prodavaji, anebo se raffinuji; horejsi bila ¢ast
pak se davd hned do suSarny.
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Spitky forem otviraji se teprve po 24 hodinach, nage? se
vsazuji na banky. Po 3—4 dnech odtekla nejvétsi Cast syrobu
z homole, a tato navrtava se jakymsi polovicnim nebozezem od
$picky k pudici dira na 5—6 palcl hloubky, coz ma v zapéti snadnéjsi
unikani melasy z cukru.

Po 14—20 dnech lze homoli z kadlubu vyndati, pfi Cemz
vedeme si jak uz pfi formach melisovych doliCeno bylo; bastr postavi
se na svou puldici, a opétovanym poklepavanim formy o podlahu
v prestavkach asi ctvrthodinovych provede se vyklopeni homole.

Byla-li forma veskrz promocena a protloukani spravné pro-
vedeno, vyklopi se homole dojista, byt az po nékolika hodinéachj
nemoZno-li homoli z formy vyklopiti, musi se cukr prosté z formy
vyStouchati. V bastrovych kadlubech mozno cukr pokryvanim hlinou
pravé tak probéliti jako ve formach melisovych.

Zavafeni syrobu ze surového cukru odtékaji-
ciho (melasy), jakoz i probélovanim ziskaného
a zpracovani vyrobku.

Kazdy syrob a kazdy roztok cukru ve vodé néachylen jest vice
méné, podle své hustoty a Cistoty, tolikéZz dle teploty, ve které se
nachazi, ke zkysnuti, totiz k nenahlému rozruSeni cukru. Pfejeme-Ili
si tedy ze syrobu, jenZ odtékd z cukru surového, vytéziti jesté co
mozna nejvétsi podil cukru, musime syrob kazdé 2—3 dny z banék
shirati a nejlépe hned zavafiti; neni-li to moZné pro nedostatek
kotll, slusi jej aspofi na misté co mozna studeném uschovati, pokud
by svafen byti nemohl. Nicméné jest vysledek v pfipadé posléze
dotCeném vzdycky nepfiznivéjsi, nezli pfi neodkladném zpracovéni
syrobu, protoze po Cas uschovani kon& se v syrobu proména, byt
také nebyla zevné patrna.

Zavareni melasy pak déje se takto: Do kazdého kotle svafo-
vaciho, jehoZzto rozméry udany jsou vySe, pfijde 60—70 liber syrobu,
ihned se rozzehne Cily ohel pod kotlem, po té vnofi se do syrobu
teplomér a za€ne se michati. Asi po ctvrt hodiné vystoupne teplota
na 750; nyni reguluje se ohef tou mérou, aby teplota za nepfe-
trzittho michani zlstdvala stejnou. Asi po pll hoding musi jiz
byti provedena prdba foukanim & sice splisobem, jak popsan byl
pfi zahu$tovani syrobu prvniho.

Jakmile syrob ukaze prlbu, uhasne se rychle ohei, obsah kotle
ihned napIni se do formy bastrové a necha se bez protloukani

3
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v teploté pldy cukerni vychladnout! Jest ostatné nutno, aby se
zahustil vzdy syrob ve dvou Kkotlech souasné, aby se nabylo na-
jednou tolik hotové cukroviny, kolik je potfeba k naplnéni jedné
formy bastrové, protoZe syrob chladne pak pomaleji.

Mnohému zevrubnéjSimu znalci cukrovamictvi burakového zdal
by se snad tento splsob svafeni melasy pravdé nepodobnym, at
nedim nemozZznym; avSak paklize veSkeré pfedchozi vykony pro-
vedeny byly dle uvedenych udani, jest svafeni melasy vykonem nad
miru snadnym a poskytuje jeSté znatné mnozstvi dobrého vyrobku.

Svéarfeni syrobu odtékajiciho z homoli probélovanych provadi
se tymZ splsobem jako melasy, pouze dluzno zkouseti syrob, jakmile
dosahl teploty 50® nezbarvuje-li papir lakmusovy Cervenég; v takovém
pfipadé musilo by se bez dalSiho zvy3eni teploty v malych davkéach
pfidavati tak dlouho €iré vod}" vapenné za stalého michani, az cerveny
papir lakmusovy zabarvuje se slabé na modro. Mimo to slusi toho
dbati, aby nesmisil se prvni syrob se syrobem nésledujicim, protozZe
poslednéjsi poskytuje pfirozené krasnéjsi vyrobek nezli prvni syrob.

Formy, do nichZz naplnéna byla cukrovina ziskana svafenim
melasy, otviraji se aZ po 2—3 dnech. Mnohdy pfihodi se, Ze z pocatku
uchazi se syrobem néco cukru; v takovém pfipadé opatfi se otvor
ve 3piCce zatkou, do nizto vryty jsou na obvodu mélké ryhy; jimi
usnadni se vytékani syrobu zadrzenim cukru.

Prospésno jest prenésti cukr z druhého zavafeni ziskany do
teploty 22— 24® jakmile nejvétsi dil syrobu byl odsaknul, coz dalsi
zC8isténi vydatné podporuje. Po uplynuti 6—8 tydnl zbaven je cukr

%melasy tou mérou, Ze mdze byti probélovan anebo raffinovan.

Z téchto Gvah vyfatych z Kodweissova spisku sezniva odborny
Ctenaf, Ze autor o theoretické strance své tehdejsSi manipulace aplné
byl uvédomeén, zejména Skodlivost pfilisné alkali¢nosti, jakoZ s druhé
strany hrozici nebezpe€i z €inéni obojetného az kyselého UplIné pFesné
byly vystihnuty a vhodnymi prostfedky vyvarovany.

Cukrovar ve Svinarich u Karlova Tyna

zaloZzen byl roku 1832. zaslouzilym o doméaci prdmysl ekonomem
A. J. Oppeltem, hospodafskym radou a statkafem. TyZ pozval
vlast, hospodaf, spole€nost ku prohlédnuti svého zavodu, coz vy-
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konano v listopadu r. 1832.*) Zafizeni a splsob prace byly podobné
jako v Dobrovicich, ovSem v menSich rozmérech; zvlastni pozornost
komise vzbuzoval hydraulicky lis, kteryZto pro tovarnu Svinafskou
sestrojil BoZek, mechanik na stavovské technice praZské.

ObSirnou zpravu o tomto zavodé uverejnil sam majitel Oppelt**)
ve spisku jiz nyni velmi vzacném. Uvadim z ného nékteré pozoru-
hodné podrobnosti.

Tovarna Svinafska byla zafizena prozatim na zpracovani 14 az
15 tisic vid. ctl. fepy ve 120 az 150 pracovnich dnech. Pro nelrodu
a nedostatek Fepy v roce prvnim (1832.) byly velké kotle jen z tfe-
tiny provedeny; pro pfipad, Ze by se méla tovarna zvétsiti, byla
k tomu vedlej§i budova pivovaru ustanovena. Cukrovarna zafizena
byla v budové byvalého lihovaru, pozdéjsiho ovcCina.

Vylohy celého zafizeni vypocitdvd Oppelt nasledovné:

a) Pfeména a Uplné provedeni budovy vcetné
zcela nové pradelny a maléhofepnika . . zl. 1.150 konv.m.
b) Za vseliké stroje, médéné kotle a pfistroje, ‘
tolikéz ostatni rekvisity, v€etné pauSalné

nahrady za zafizeni, za vyuceni vyrobé a za

nékteré pozdéjsi objednavky .............. " 6.500 w

¢) K tomu by sludelo pripocisti jeSté asi - 800 .
za vetsi Uroky kapitalu zakladniho a provo-

zovaciho nasledkem malého mnoZzstvi Fepy.

AS T e . 1.500

jelikoz bylo zapotfebi nékterych pfistrojd

k vyrobé $krobu a syrobu z brambord.

e) Pec na zihani kosti i s mlynkem na drceni

spodia StAlY ..o 350

Dohromady za celé zafizeni na zpracovani

15.000 vid. ctd. fepy a libovolného mnozstvi

brambord s - zl. 10.000 konv. m.

Oppelt uvadi v Gvodu nékteré ddlezité pokyny, jak by se
mélo pfi zafizovani novych cukrovarl pokradovati.

*) Zprdva o této navStévé naléza se v archivu byvalé hospodéafské spolecnosti
v souvislosti se zprdvou o cukrovaru Dobrovickém.

**) Relation uber die von dera Wirtschaftsrathe und Gutsbesitzer A. J. Oppelt,
zu Swinarz im berauner Kreise, im Jahre 1832 neu errichtete Rubenzuckerfabrik, nebst
genauer Beschreibung der in jenem Jahre dort bestandenen, vom Herrn Carl Weinrich,
Gutsbesitzer zu Rechtenbach, eingefiihrten Manipulation. Praha, 1834.

3*
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Denni spotfebu paliva pfi vyrobé surového cukru bez raffinace
a mipio Zihani kosti paci Oppelt kolem 36 centld vid. (Ciji 2 sahy)
mékkého, suchého dfivi na 80 vid. centd Fepy, paklize se pracuje
pfi otevieném ohni (tedy bez pary).

Na 10.000 vid. ct. fepy vyzaduje asi 250 az 280 sah( mékkého,
44loketniho suchého dfivi. M0zZe se v3ak upotiebiti také kamenného
uhli, vlbec rozhoduje lokalni cena o tom, kterému druhu paliva
slusi prednost dati.

———

Kruhadlo staré soustavy.

Pohled s predu. Pohled se strany.

A podstavec, B valec opatieny pilkami, i loZiska ¢epova, Jr kotou¢ pro femen, 1, M truhlik pro Fepu
krouhanou, i* plast kolem valce, aby kade se nerozstrikovala, N néasypka svadgjici kasi do nadrzky p.

Nasleduje popis tovarny a manipulace s pfilozenym pddorysem.

Nelze mné tuto sledovati obSirné vyklady Oppeltovy, nybrz
poukazuji ¢tenafe k dotCenému spisu, pfipadné na totozné pojednani
v publikacich byvalé vlast. hosp. spole€nosti. *)

Obmezim se zde pouze na pisemnou zpravu komise (Archiv
»Zemédélské rady«).

Krouhaci stroj sestaval z dubového cylindru, opatfeného Zelez-
nymi zuby, jenz otacel se 6ookrate za minutu. Pohyb stroje vyko-
naval se Zentourem se dvéma pary vold. Lisovani délo se, jak
jiZ uvedeno, pomoci hydraulického lisu soustavy Bozkovy. K vy-

*) ,Neue Schriften der k. k. patr. 6konom. Gesellschaft in Béhmen*. SeSit 1.
svazek V.
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lisované Stavé pridala se kyselina sirovd v médéném kulatém kotli,
jimajicim 15 centd $tavy; za nékolik minut pfiginila se téZ kase
vapennd a zahtélo se na 76°—78° R. Po té nechalo se v3e usaditi po
2 hodiny. Cira $tava se stahnula do kotle zahu$tovaciho, v némZto
na 10—14° Baumé zahu$téna,, zneutralisovala se kyselinou sirovou.
Ke S§tavé na 250 Baumé zahu$téné pridalo se praskovité spodium
a filtrovalo se cedakem Taylorovym, naceZz pfiSla Stava na filtr

Plivodni lis $roubovy na kasi Fepovou.

spodiovy. Scezena zahustila se na 400 Baumé, zCistila se za pFidéani
vody vapenné a bilku z vejce; vyloucena péna shirala se dirkovanou
sbérackou a cukrovina pfi 76° R. plnila se do malych forem z ka-
meniny. Z cedakd Taylorovych vyndané pytle obsahovaly vlhky
kal, jehoZto hlavni podstatou byla sadra s bilkovinou a nékteré jiné
latky ustrojné, proCez hodil se kal vyborné za mrvu na pole.

Byval vSak dfive jesté usilovné vymackan v lisech vietenovych.
Oppelt ve své relaci popisuje takovy kalolis nasledovné:*)

»Lis ma dva silné Srouby Zelezné s mosaznymi matkami, truhlik
médénym plechem vybity, podstavec a hofejsi ram jsou velmi pevné,
dubové. Utahovani lisu obstardvaji dva muZové, ktefi otaceji padkou
Gsilovné aZz k uplnému vytlageni Stavy.«

*) Vyobrazeni opatfil pan Hugo Jelinek. Znaci pak: 00* vfetena Sroubova, P péaku
k utahovani $roubli, M truhlik ze silnych dubovych fosen, N stfidavé vrstvené dirkované
plechy ocelové a zmacknuté jiz pytle s kalem. — Plvodné uZivalo se takovych lisli
k vymackani Stavy z kaSe fepové. KdyZz pak rozsifily se lisy hydraulické, upotfebilo se
Sroubovych k naznacenému lisovani kald.
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Vyrobu palenych kosti popisuje Oppelt ve své »relaci« takto:

»Spodium pfipravuje se u mne ve velikych litinovych valcich,
do nichzto natésni se asi 100 liber kosti, cylindr se poklopem uzavfe,
omaze se hlinou a necha se jen otvor k unikani par, olejlv a plynd.
TFi cylindry spojeny jsou v jednu pec a paleni trvd 4—5 hodin.
Hotové spodium vyhrabuje se Zeleznymi hrabémi do vody anebo
do kosikd, ve kterych se hned hasi vodou; pak uzavie se do nadob.
Cylindry Zzihaci rychle se znovu naplni kostmi, a prace se opakuje.
P¥i dobré praci daji Cerstvé kosti az dvé tfetiny své vahy spodia.«

S touto cukrovamou spojena byla také vyroba Skrobu a syrobu
Skrobového podle zlepSené methody Weinrichovy.*) Podle této Skro-
bamy Svinafské zafidil knize Oettingen podobny zavod na Zbraslavi,
a také v Sedlanech zaloZena byla takova Skrobama; dle téhoz
vzoru Svinafského pfeménéna kone€né i v zahradé Zdekauerové
u Prahy zfizena tovarna na cukr 3krobovy.

Tovarna v Bezdékové u Klatov**)

zafizena byla majitelem, rytifem Strahlendorfem, r. 1830. na zpraco-
vani 15000 centl fepy. Lisovani kaSe dalo se hydraulickymi lisy;
vytlaCky vypafovany a opétné lisovany; zahuStovani provadéno nad
otevienym ohném, Cefeni a pfedbézné odpafrovani vSak dalo se parnimi
pristroji; pfi tom pro vSecku jistotu stala pfipravena médéna panev
k odpafovani nad ohném, pro pfipad, Ze by se parni pfistroj odpa-
fovaci porouchal. Stava filtrovala se po dvakrate skrze spodium;
vyroba docilena az 5% surového cukru a 211g00 syrobu.

Zavod v Chudenicich u Klatov.

Zalozen byl jiz r. 1830. ve stavajici zamecké budové hrab.
Eug. Cerninem a zafizen dle vzoru cukrovaru v Dagicich na Moravé.

*) Weinrich uvefejnil svou methodu ve zvlastni brozurce ,Beschreibung der
Starke-Zucker-Bereitung nach einer neuen Entdeckung von Carl Weinrichtt. Se dvéma
listy vyobrazeni, 24 stran, 1826. Bez udani mista, kde spisek vy3el.

**) Archiv byvalé vlasten. hospodaFf, spolecnosti ulozeny v »Zemédélské radé*.
Také zpravy o nasledujicich zavodech vyfaty jsou z listiny téhoz archivu ze dne 20. Unora
roku 1832.



Hydraulickymi lisy zpracovano s pogatku ioo vid. centd fepy denng,
pozdgji zafizena tovarna na zpracovani 12.000 vid. centd rocné a
vynaSela 10 procent Cistého zisku.*)

Horni Stromka u Prahy.

Obchodni firma Krug a Barenreuter zaloZila tovarnu r. 1832.
podlé tehdy nejnovéjsich vzorl francouzskych. Avsak vyrobek vyhovél
tak malo pozadavkim doby v ohledu jakosti i kvantitou, Ze odhodlali
se podnikatelé poZadati Weinricha, aby pfeménil zavod podle vzoru
tovaren v Dobrovicich, Svinafich a na Zbraslavi a zavedl tam tutéz
manipulaci.

Vysledek rekonstrukce byl tak pfiznivy, Ze tovarna r. 1835.
rozsifena byla na zpracovani 30—40.000 vid. centl fepy. Roku 1834.
docililo se 4%,0© cukru probéleného, vyborné kvality, a trzilo se za
1 vid. cent 30—40 zl. konvencni mény. **)

Tovarna ve RtiSovicich u Pfibrami

postavena byla r. 1834. Majitel, baron Henninger, zafidil ji na zpraco-
vani 12.000 vid. centd fepy. Splsob prace tyz jako v knizecim cukro-
varu na Zbraslavi.

*) Jiz r. 1827. podniknul Toma$ Grebner, luebnik a lékéarnik, cestu do Francie
na pobidnuti bratra svého FrantiSka, kteryz byl generalnim inspektorem na panstvich
barona Dalberga — aby studoval vyrobu cukru burdkového. Po jeho navratu zfizen byl, jak
jiz v Gvodu podotknuto, prvni toho ¢asu cukrovar burdkovy v Dacicich na Moravé 1829.

**) Ku pfevodu videriské mény a konvenéni mince na dnesni hodnoty rak. &isla po-
slouzi tabulice, kterou zde uvadim ze spisu K. C. Neumanna: »Nastin d&jin primyslu
cukrovarnického v Cechach* str. 13. Roku 1811. po finanénim Gpadku zavedena byla
videfiskA ména a konvenéni mince, jeZ oproti dneSnimu rak. ¢islu mély nésledujici
hodnoty:

1zl vid. &isla  Priim, r. kurs

Rok = sz.b.c = vid. C oproti
skut. kr. r. C konv. méné.

1811. 47

1812. 53 197
1813. 65 161
1814. 46 227
1815. 30 351
1816. 33 316
1817. 32 330

Rokem 1818. pocinaje, kdy udala se opétna naprava mény, odpovidal 1 zl. videft.
Cisla 42 kr. r. ¢ Gili primérny jeho kurs naproti konvenéni mind 250; dle toho platil
tedy 1 zl. konv. mince skute¢né 1 zI. 5 kr. rak. m. Tento pomér potrval az do r. 1848.



Zavod Antonina Richtera na Zbraslavi

zafizen byl r. 1834. na zpracovani 30—40.000 centl fepy. Mimoto
kupoval Richter zahu$ténou S$tdvu fepovou (tak zv. bfeCku), totiz
syrob hustoty 300 Baumé, od cukrovard. Tim znamenité podporoval
obéh kapitalu mensich podnikatell a pFispél tak neméné k zakladani
dalSich tovaren — breCkaren.

Hmotné Uspéchy tovaren burdkovych v létech 1831.—1835. byly
pficinou, Ze r. 1836. povstalo vice zavodd takovych a sice:
Zlonice (knize Kinsky) na zpracovani 30—40.000 vid. centl Fepy.
Bilina (knize Lobkovic) ,, ” 25—30.000 ,, ” ”
Smidary (M. Wagnera dédicové) ,, 50—60.000 ,, , "
Svinna u Liblina v kraji plz. (hrabé Wurmbrandt)

na zpracovani 20.000 vid. centl Fepy.
Slané (Oppelt a Weinrich), pozdéji Riese-Stallburg
na zpracovani 50.000 " "
Stranov (rytif Neupauer) » ” 30.000 ” ”
a jiné.

Mimo to firma Krug a Barenreuter spojila se s Weinrichem
k zafizeni centralné raffinerie v Karliné, kdezto mélo se zpracovati
prvnim rokem 200 centl syrobu 30° (bfecky) a pozdgéji pfiméfenym
roz§ifenim jeSté vice.

Jak vidno z prede$lého, ocenila vlast. hosp. spoleCnost vyznam
Weinrichliv nélezité hned v prvni zpravé své po navstévé cukrovaru
v Dobrovicich tuSic v ném pravého muzZe, odbornika v kaZdém
ohledu.

Cinnost A Richtera na Zbraslavi a B. Freye ve Vysotanech.

Velka ¢ast malych cukrovar(l (zejména v roce 1835. postavenych)
zafizena pouze na vyrabéni syrobu 30° Baumé hustého (brecky), jenzto
zpracovan byl v tovarnach dokonaleji zafizenych. Tyto zpracovaly
v 5—6 mésicich syrob ten na surovinu a ostatni ¢as rafhnovaly.

Nejvétsi zasluhu o takové déleni prace méli mimo Weinricha
Antonin Richtery tovarnik ve Zbraslavi, a Bedfich Frey, tovarnik
ve Vysocanech u Prahy.
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Cukrovamictvi Ceské slouceno jest ve mnohych pficinach s jménem
Richterovym, proCeZ pokldddme za povinnost, podati zde nékterd
data ze Zivota muzZe tohoto.*)

Ant, Richter narodil se v Ceské Lipg dne 4. listopadu 1782.
Otec jeho, byvaly barvif, brzo zemfel, zanechav synu pouze velikou
zélibu k déjim chemickym, prodez tento vénoval se zahy prdmyslu

Antonin Richter. /

a nastfadal si potfebnych védomosti praktickych u velkoobchodnika
A. Brosche v Praze. Roku 1803. zafidil si Richter v Praze zavod
se zbozim kolonialnym a bavinénym. Posléze jmenované odvétvi
obchodu pfivadélo ho v Casty styk s Josefem Leitenbergerem, chvalné
povéstnym tehdy primysinikem, jehoz dceru Jenny pojal za chot.

*) Obsirnéjsi biografii Antonina Richtera pfinesl roku 1855. almanach ,,Libussa“.
Viz téZ »Jahrbuch der Rubenzucker-Fabriken Oesterreich-Ungarns*. Viden 1872. —
Podobiznu Richterovu reprodukoval jsem z »Kroniky prace* svaz. V. Lituji, Ze nepo-
dafilo se pohnouti pfibuzné Richterovy k zapQjéeni podobizny vyraznéjsi.
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PFi svéJ plvodni naklonnosti k lucbé nalézal Richter trvalou zalibu
predevsim v péstovani onéch odborli chemické vyroby, které slibovaly
moznym zdokonalenim vzdy hojnéj$iho rozSifeni ve vlasti. Jiz r. 181o.
podporoval Richtera Mikan, profesor chemie v Praze, radou i pfikladem
a dovedl jej upoutati zejména k ¢asovym tehdy pokusiim o vyrabéni
cukru javorového i burdkového.

Jiz roku 1787. zalozila akciova spolecnost ve Zbraslavi rafhnerii
cukru v byvalém cistercianském klaStefe, cisafem k tomu Gcelu
propljéeném. (Klaster slul ,Aula regiat = kral. sifi, z ¢ehoZz ném.
jméno Konigssaal.) Pamatny tento zavod stal se o dvacet let pozdéji
hojné navstévovanym jevistém cukrovamictvi ¢eského pod vedenim
Richterovym. Z pocatku byl zde toliko raffinovan tftinovy cukr
kolonialny. V dobé, kdy Richter zpustlého zavodu Zbraslavského
se ujal, byly poméry obchodni a celni (po zruSeni soustavy kontinentalnég)
primyslu cukrovamickému tou mérou nepfiznivy, nybrz do r. 1819.
pfimo nesnesitelny, Ze Richter ztratil v kratkém case skoro veSkeré
své jméni a byl takto nucen vzdati se na ¢as cukrovamictvi. Teprve
r. 1819. ujal se znovu raffinace suroviny, kdyz byl po Sestiletém
naléhani pfimél vladu k tomu, aby pfiznivou sazbou celni podporovala
pfivoz kolonialného cukru do zemé.

V létech 1824. pfeménil Richter valnou ¢ast rozsahlé budovy na
chemickou tovarnu, ve které vyrabél: kyselinu sirovou anglickou
(komorovou), kyselinu solnou, dusi¢nou, octovou, siran hlinity, kamenec,
salmiak, sodu, strojenou sadru, cukr olovény, mnohé Ilucebniny
farmaceutické, mydlo tak zvané Marseillské a pryskyficové k tisknuti
kartounu a k potfebam barvifskym. Roku 1834. zavedl vyrobu cukru
burakového ajak jiz feeno, kupoval z mensich cukrovar( burdakovych
surovou, na 30° Bé. zavafenou $tavu fepovou, ¢imz primyslu domacimu
znamenité poslouZil.

Knizeci soused jeho, Oettingen-Wallerstein, ackoliv byl kon-
kurrentem obchodnim, vidél se nicméné pohnuta vydati o0 ném skvélé
svédectvi v listiné datované ze dne 11. UGnora r. 1835, ze které
uvadime zde néasledujici vyfnatek: ,,Domacimu cukrovamictvi burako-
vému poslouZil tim velice a znamenité, Ze jest prvnim a dosud
jedinym rafiineurem v Cechach, kteryZ opominutim vlastni vyhody
kupuje a rafifinuje surovy cukr fepovy, snaze se takto se Stastnym
vysledkem pfeméahati pfedsudek obecenstva; ba co vice, kupuje timto
rokem pocinaje také Fepovou Stavu z tovarny mé vlastni, tolikéz
z cukrovaru v Dobrovicich, Chudenicich, Svinafich a RtiSovicich. Tim
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usnadfiuje znamenité rozsiteni tohoto nad miru dilezitého odvétvi
doméaciho prlimyslu a mnohym statkafdim jen takovymto splisobem
vyrobu domaciho cukru umoZfiuje.4

Ceska primyslova jednota, formalné Cinnost svou blahodarnou
teprve dnem i. bfezna r. 1833. zapo¢nuvsi, jmenovala Richtera r. 1836.
svym ,,skutecnym Clenem", udélivii jemu takto nejvy$si vyznamenani,
jaké vibec Clendm svym nejzaslouzilejsim udéliti mohla. K néavrhu
Ballingovu, vyrabéti lih z melasy (v Mittheilungen des béhm. Gewerbe-
vereins 1841), zfidil Richter r. 1836. vlastni vinopalnu, ve které zpracovana
veSkerd melasa Zbraslavskd i néco zakoupené.

Dle svédectvi soucasného posuzovatele vyrabélo se na Zbraslavi
12 rGznych druhd rafinovaného cukru, v Ghrnné vaze roéné asi
20.000 vid. centld. Zavod mél dva parni stroje majici 26 kon. sil,
a 3 parni kotle, dohromady 80 kofi. sil; Howai;dlv varostroj, na
vzduchoprazdno zfizeny a Richtrem opétovné zlepSeny, umoziioval
vafeni cukroviny pfi teploté 450 R., kterdz dle potfeby regulovati
se mohla.

Dle vlastniho zaznamu Richterova méla rafinerie k svému
provozovani parni stroj o 14 kon. silach a mimo uvedené kotle parni
také 5 pfistroji k odpaFovani ve vzduchoprazdnoté, zvlastni vyrobnu
hlinénych banék, peci na Zihani kosti a mlyn na drceni spodia.

Roku 1837. odbyvan v Praze (patnacty) sjezd pfirodozpytcl
a rolnikQ, jenZz zahajen byl dne 18. zéfi.

Vynikajici zastupcové védy chemické, fysikové, farmaceuti, tolikéz
zastupcové ostatnich sekci podnikli dne 21. z&Fi 1837. v 7 hodin rano
spoleény vylet na Zbraslav k navstévé taméjsich zavodd chemickych.
Vysledky shledané popsany byly*) a uvefejnény brzy na to ve zvlastni
zpraveé, ktera doplnéna bylajesté samostatnym referatem, jejZzto pfednesl
téhoZ dne profesor Jan Karel Nestler (z Olomuce) v sezeni hospodéarské
sekce. Obé zprévy vyslovuji se s velikym uznéanim a pochvalou o
zavodech Richterovych, a postaCily by obé tyto zpravy samy o sobé
k nehynouci pamatce na tohoto obdivuhodného, vSestranné cinného
muze, kteryZzto jediny mezi raffincury sledoval vyssi cile narodohospo-
darské, kdezto ostatni rafinovani cukru fepového trvale zamitali.

V létech 1837.—1838. zanechal Richter z rozli€nych pfFicin
nejvétsi Cast ostatni fabrikace chemické a pfiklonil se s tim vétSim

*) Bericht Gber die Versammlung deutscher Naturforscher und Aerzte in Prag
im September 1837. Vom Grafen Caspar Sternberg und Prof. J. V. Edl. v. Krombholz.
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Gsilim vyrobé cukru burdkového. Zorganisovalt celou spole¢nost
statkar(i, ktefi na spoleény Gcet Stavu fepovou vyrabéli, kterazto
zpracovéna byla v centraIni cukrovdamé Zbraslavské na Cistou rafiinadu.
Néco podobného pfed tim v Zddném staté podniknuto nebylo a polozen
tak hlavné zaklad ke vzniknuti ¢etnych novych zavodid burdkovych
v létech 1837.—*838.

Richter obétoval velké sumy penéz na rlizné stroje a pokusy,
které podnikal v zajmu vefejném, a tovarna jeho na Zbraslavi byla
pravym podnikem narodnim, Ustavem zkuSebnym a ucilistém celé
fadé cukrovarniklv domaécich.

ZaslouZily muZ tyZz zemfel dne 13. prosince r. 1846. zanechav
po sobé Cestnou pamdtku; bylté v pravdé jeden z nejobétavéjSich
a nejslechetnéjsich pionért Ceského cukrovamictvi.

Po pfikladé Richterové kupoval i B. Frey ve VysoCanech $tavu
fepovou a vlbec Gcastnil se velmi ¢inné ruchu cukrovamického té doby.

Bedfich Frey pochazel ze staré rodiny Ceské, jejizto pfedkové
uzivali druhdy titulu a erbu rytifského s pfidomkem ,,z Freyenfelsi¢*

Bedfich Frey starsi, zaslouzily cukrovarnik Cesky, narozen
dne 7. Cervna r. 1800. v Praze na Staromeéstském namésti Cislo 51
v domé svého otce Cefika Valentina Freye, tehdejsiho lékarnika
»u bilého jednoroZce« Po absolvovani gymnasia a odbornych kol byl
zameéstnan v lékarné svého otce.

V roce 1826. odcestoval s nékolika pfately do Pafize a Londyna,
v kterychzto méstech v kazdém byl po 2 léta v taméjSich lékarnach
¢innym. Roku 1830. vratil se dom0, a stafi Prazané se snad jesté
pamatuji, Ze zavedené Freyem Sumici prasky zpusobily jakysi rozruch
v Praze. K zavedeni téchto do Rakouska obdrzel dovoleni teprve
sprostfedkovanim vrchniho purkrabiho hrabéte Chiotka.

Po svém navratu* z Francie, kde co chemik dosti mél pfilezitosti
seznati vyrobu cukru z buraku, pocal r. 1832. ve Vysoc€anech Cislo 1
(v nynéjSim pivovare) s prvnimi pokusy vyrabéni cukru a sice bez
pouziti pary, jen na otevienych panvich, uZivaje k lisovani fepy
docela oby&ejnych lisd. Roku 1835. zakoupil stavenisté, kde nyngjsi
cukrovar stoji, ktery jiz tenkrate v hlavnich, dosud stojicich ¢astech.
zbudovan byl. Zde zavedl jiz parni kotle a hydraulické lisy a kazdym
rokem zlepSoval stav cukrovaru praktickym zafizenim a rozli€nymi
vynalezy. Hlavni zfetel jeho vedl k tomu, by si co nejvice vlastnich
pozemkl zakoupil, aby vétsi Cast potiebné Fepy sam si péstovati
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mohl, coZz se mu téZ z velké Casti podafilo, a bylo péstovani Fepy
ve Vysocanech Skolou pro celé daleké okoli.

Mimo Fepu k zpracovani kupoval téz Bedfich Frey syroby
z jinych cukrovarQv, a pozdégji, kdyZ cukrovar Dobrovicky téZ surovy
cukr vyrabéti pocal, itento byval do Vyso€an dovazen a tam rafhnovan.

Bedfich Frey sen.

V roce 1850. bylo v cukrovaru Vyso€anském zafizeno zvIastni
oddéleni pro raffinovani cukru.

Pozdéji zrychlila se vyroba hlavné zafizenim t. zv. rychlolisd
a jeSté pozdéji byla zavedena diffuse, takze nyni jest cukrovar Vyso-
¢ansky zafizen dle splisobu nejnovéjsiho, jsa téz vice nez po 8 let
elektricky osvétlovan.
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Roku 1852. vystavél Bedfich Frey st. jeden z nejvétsich cukrovard
Rakouska a sice Velky Surany v Uhrach, kteryzto v3ak ku konci
let padesatych opét prodal a vénoval veSkeru pili a péci svou majetku
svému ve Vysocanech.

Pfi pozemku, kteryZzto byl k zafizeni cukrovaru zakoupil, nalézal

BedFich Frey jum.

se téZ maly kousek vinice, kterouzto velikym nakladem zasypanim
rozlicnych sluji a planovanim zvelicil, takZze dnes 40 mér vyméry
Cita. Povolal z Francie vinafe, kteryZ zavedl péstovani révy, rovnéz
z Francie pfivezené, Uplné dle vzoru francouzského, hlavné pak fez
vina dle tamniho obyCeje zaveden byl. K aCelu zpracovani vina
vystavél u cukrovaru zvlastni staveni, t. zv. lisovnu a kvasimu, kterou¥
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opatfil nejnovéjSimi tehdaz stroji k lisovani a zpracovani vina, hlavné
pak velkymi dubovymi, uzavienymi kadémi na kvaSeni, se zvIlastnim
zafizenim, by kyselina uhli¢ita direktné ven z mistnosti odvadéna byla.

Se zvlastnim zalibenim péstoval i fotografii a zaloZil svého Casu
jeden z nejvétdich atelierd (,Adler*) ve Vidni.

Chot jeho Marie, roz. Meyerov4, obdafila jej 4 syny a 2 dcerami,
z kterychzto prvi dva synové v nejutlejSim véku zemfeli, dva ostatni
pak, Bedfich a Karel, pfevzali vedeni cukrovaru, jakoz i hospodarstvi.

Roku 1873., kdyZ oba jeho synové prevzali dal$i vedeni zavodu,
uchylil se Bedfich Frey st. v stfed své rodiny, kde stravil klidné
posledni sva léta. Zemfel dne 18. fijna r. 1878.

Ku konci budiZz podotknuto, Ze Bedfich Frey st. hlavni péci
meél téZ o zvelebeni obce Vyso€anské, byl hlavnim spoluzakladatelem
nové Skoly a vibec dobrodincem celé obce.

K véEnému odpocCinku uloZen v rodinné hrobce na Prosiku.

BedFich rytif Frey z Freyenyelsu, syn pfedeSlého, narodil se
dne 6. srpna r. 1835. ve Vysocanech.

Po absolvovani gymnasia odebral ser. 1850. do Hannoveru, kdez
po 2 léta navStévoval taméjsi techniku, potom se odebral do Vidnég,
kde téz 2 léta na technice studoval, a vratil se pak do Vysocan, kdez
v cukrovaru svého otce cinné zaméstnan byl. Seznav mnohé vady
pfi tehdéjSim Cefeni Stav Fepovych a pfi saturaci, konal ve spolku
s tehdejSim spravcem cukrovaru Vysocanského, H. Jelinkem, v kam-
pani 1862/63. v cukrovaru svém pokusy s novym splisobem satu-
race. Any .zkouSky tyto pfekvapujicich vysledkd podaly, nechal si
s jmenovanym svym spoleénikem novou metodu patentovati (pod
firmou »Frey & Jelinek*). Probiraje se v rodinném archivu nalezl,
Ze jeho predkové pochézeli z rodiny rytifské, a sice Ze jeho pra-
otec Jindfich povySen byl cisafem Leopoldem roku 1671. do stavu
rytifského s titulem »z Freyenfelsu*. K doty¢né Zadosti bylo jemu,
jakoZ i jeho bratru Karlovi Slechtictvi znovu potvrzeno v prosinci
r. 1887.%)

*) Karel rytif Frey z Freyenfelsu, bratr predeSlého, narozen r. 1839., absolvoval
rovnéz gymnasium v Praze, jakoZ i lékarnicka studia, vénoval se praktické €innosti v 1ékarné
svého otce ,.u bilého jednorozce* v Praze po vice let.

Pozdéji sucastnil se velmi Cile i vedeni cukrovaru, jakoZ i k nému néleZejiciho
hospodéafstvi. Od r. 1873. vedl spole¢né s bratrem svym Bedfichem zavod ten pod firmou
,Bedficha Freye synové*. Zemfel dne 29. fijna 1889.



1 Péstovani fepy v létech tFicatych.

Uspéchy burédkovych cukrovarl v létech 1831.—35. mohly byti
jeSté priznivéjsi, kdyby nebyvala citelnd nouze o fepu; mélo to svou
pfi€inu v nedrodé cukrovky v létech po vytce suchych, dilem
v nedostate¢ném jeji sazeni vlbec, zejména pak v nedokonalém pésto-
vani nésledkem skrovnych zkuSenosti v tom sméru se strany hospo-
darlv samotnych.

Aby tomu ¢astecné odpomohla, uvefejiiovala vlastenecka hospod,
spole¢nost v kalendafich svych*) od r. 1832.—33. zevrubné pouceni
0 pésténi Fepy; tolikéz K. Weinrich sepsal ndvod ku péstovani fepy
k ucelim cukrovamictvi, z néhoz pozdéji malou ukazku pfFipojime.**)

Uvahy Weinrichovy uvefejnény byly nejprve v tisténych zpravach
hosp. spolecnosti, kterdZ odevzdala r. 1835. zemskému guberniu
2000 exemplafd tohoto navodu s tim Gcelem, aby v zemi byly zdarma
rozdany. (Arch. byvalé hosp. spol. ¢. 395.)

Jak z tehdejSich paméti vysvita, byvalo zasobovani tovaren
dostateénym mnozstvim fepy jiz v nejstar$ich dobach nejddlezitéjsim
Cinitelem, a mnohy zavod musil zaniknouti pouze nedostatkem buraku
nebo Spatnou kvalitou téhoz.

Péstovani fepy se strany mensich rolnikd provadéno byvalo
ovéem splisobem neracionelnym, proto sklized nepatrna hospodafiim
se nevyplacela. Ale ikvalita fepy, zejména menSimi péstiteli (poddanymi,
robotniky) dodavané, byla chatrnou. Ke vSemu jesté panoval pfedsudek
velice $ifeny, Ze fepa tim splisobem vyssava pldu, Ze na polich
v budoucich létech Zadné jiné plodiny dafiti se nemohou. ***)

*) Viz kalendar hospodarsky na prestupni rok 1832.: ,O uziteCnosti cviky zvIasté
k délani cukrut od Michala Seidla, hosp. rady a tajemnika c. k. vlast. hosp. spol.
v Cechach. — V tomté? kalendafi z roku 1833. dali ¢Elanek téhoZ autora jakoZto
doplnék. — Nova Minucy Hospodafska na prestupni rok 1832. ,Navedeni o seti cviky*
Od hosp. rady Seidla.

**) Navod ten vySel téz jako samostatnd broZurka pod nazvem: ,Kurze An-
leitung zum Anbaue der Runkelniben far die inlandischen Zuckerfabriken, Prag 1835*.
Obsirngjsi spis v té priciné vydal Dr. F. U. Rlubelc, prof. v Lublani: ,Die Runkel-
rttoe, ihr Anbau und die Gewinnung des Zuckers aus derselben, Laibach 1838* s vyobraz.
Téz:J. Zdeborsky: ,,Anleitung zum Anbau der Runkelriiben, Prag 1836.* Brozurka o 35 str.

+#4) proti tomuto predsudku horlil sekretar vlast. hosp. spolecnosti, Michal Seidl,
v obsirném ¢lanku v ceském ,kalendafi hospodafském* na rok 1833. Pravif do slova:
,Dlminka nékterych hospodafl, Ze fipa cvika pfili§ hubi zem, a Ze tedy neZ zas na ni
obejde, auhofit se musi, jest z cela meylka, a proti v3i zkuSenosti a rozumu. Jisté fipa

4
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J. Zdeborsky vypocitava Sestero splsobl péstovani fepy (An-
leitung zum Anbau der Runkelriiben. Prag 1836):

1 Pdda zora se na podzim jednou, na jafe dvakrat, naceZ po-
znamenaji se Fadky kolikem na 2' vzdélenosti. Po nékolika
tydnech se pidda zkypfi bud oboravadlem s dvojitou deskou
(Haufelpflug mit doppeltem Streichbrette) neb se to déje ru¢nim
okopdavanim.

2. splsob. Kdyz se plGda na podzim dvakrate zorala, na jafe
brazdy vyoraly, nasazi se as uprostied bfezna semeno tim splsobem,
Ze mezi dvéma brazdami semenem posazenymi vzdy jedna prazdnou
zlstava. Semeno sadzi se bud suché, nebo se moéi pfed zasetim
24 hodin ve vodé smiSené s trochou sadry nebo popela. Jezto
z jednoho zrnka wvykli¢i nékolik rostlinek, ojednoti se tyto
odfiznutim ostatnich.

3. splsob. KdyZ se bylo pole zoralo, sdélaji se pluhem brazdy
a do téch sazi se semeno jednotlivé na vzdalenost 1' tim splsobem,
Ze se prohloubi dolik, ve kterém zdrZuje se potfebna voda deStova.

4, a 5. splsob jsou kombinace predeslych.

6. splsob. Semeno se fidce zaseje oby&ejnym splisobem, po té se
rostlinky vzkli¢ené pletim uvolni, ojednoti, a role zkypfuje se
okopanim.

Uzréala fepa v malych hospodafstvich vytahuje se vidlemi, jinak
v8ak pluhem okopéavacim neboli pfihmovacim se vyordva, v malé
hromady rovné a ostrym noZem chiéastu zbavuje. Repa, kdyZ oschla,
uschovava se budto v hromadach sldmou a hlinou pfFikrytych, anebo
ve sklepich, kde klade se na dfevéné police, na 2 stf. od zemé, aby
vzduch mél pfistup.

Jedna rak. méfice da primérné 100 centl Fepy, v lepsi pldé
docili se v8ak 140— 150 ctd. fepy. Cena 1 centu fepy — 16 krejcaru
kotwenéni mince — 40 krejcaru viden. médy.

K. Weinrich doporudil tento splisob péstovani fepy:?*)

Pole na podzim neb na jafe hluboko se zord. Semeno mAci
se nékolik dni pfed zasetim ve studené vodé. Sazeni déje se mezi

ta zemi neodjima vice potravnosti neZ zemcata, zeli a jiné rozlicné Hpy; a an tyto rostliny
v nalezitém stfidani se dafeji beze vSeho auhoru, tedy také pfi Fipé cvice auhofeni jc
zcela zbyte€nost, arci kdyZz hospodaf nenecha schazet na pilném vypracovani a CiSténi pole.*4

* K. Weinrich: Kurze Anleitung zum Anbaue der Runkelruben fiir die in-
I&ndischen Zuckerfabriken. Prag 1835.
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20. bfeznem a io. kvétnem. Provadi se podobné jako sazeni brambor
a sice hned za pluhem do vlhké jeSté brazdy; pfi Sirokych brazdach
na kazdou druhou, pfi Uzkych do kazdé tfetiwtak Ze jednotlivé
fady od sebe asi i loket vzdaleny jsou. PFi sdzeni ve velkém jdou
dva pluhy vedle sebe, kdyZ vysazuje se druha brazda; paklize kazda
tfeti brazda, tfi pluhy. Za pluhem jdou dvé osoby, jedna sazi semeno
ruéné do hloubky asi tfi palcl na hieben brazdy ve vzdalenosti
pltl lokte a pfihrne zemi as na 2". Druha osoba jde za prvni
a vklada do téze brazdy semeno mezi vedlejSi semena do hloubky
jednoho palce a pfikryva zemi do vysky as Brazda jest pak
tak oseta, Ze jednotlivd semena jsou od sebe na I/A lokte vzdalena.
Vysazovani pole vzeSlymi rostlinkami se nedoporucuje.

Jelikoz semeno pro jistotu bylo osazovano na vzdalenost Ctvrt
lokte, tu, kdyZ rostlinky byly vzesly, vytrhava se jich tolik, aby vzda-
lenost jednotlivych neobnasela méné pul lokte, a jelikoz z kazdého
klubicka semene vzejdou 2—4 rostlinky a pouze jedina zlstati smf,
ostatni se bud prsty vytdhnou, anebo ufiznou. Potom se bud plevel
ru€né vytrha nebo pfi péstovani ve velkém pleCky se upotfebi.

Uzrala fepa (asi kolem 10.—20. fijna) budto se vykopava moty-
kami nebo ve velkém vyordva se hakem (Hackenpflug), nacez se
chréast oklestuje. Fveepa uschovava se na poli ve stfechovité pfi-
hazenych hromadach, 5—6 stievic( $irokych, 2—3 stievice vysokych,
libovolné délky a pokryva se na 2—3 palce slamou; po té do ®B
vy$ky vrstvou zemé na 10— 12 palcd silnou, ne v$ak dfive, dokud
se nedostavi mrazy. Potom se pfikryje zcela a do hfebenl hromad
udélaji se otvory ve vzdalenosti 3 stfevicl a ucpavaji se slamou.

O péstovani buréku v Cechach do&itame se téZ ve spisku
neznamého autora (Uber den Anbau* der Runkelrtibe und die Ein-
richtung der Runkelrubenzuckerfabriken. Prag 1834) nésledujiciho:

Kdyz bylo pole naposledy zorédno, tdhnou se po délce ryhy
1 palec hluboké na vzdalenost 2~ od sebe, aneb se zoraji brazdy
~—=/4 stf. vysoké, jichZto hfeben se hrablemi (Rechen) poné&kud
urovna. Semeno musi se pred setim zmékgCiti. Zde déje se to s do-
brym vysledkem v hnojivce. DFive trvalo to 24 hodin, nyni zkuSe-
nost ukazala, Ze lépe jest semeno 36—48 hodin maceti.
4*
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Jsou tfi druhy péstovani fepy: i. seti na Siroko (breitwurfige
Saat), kde neni dostatek lidi, aby %e provadélo seti v Fadkéach;
2. vysazovani rostlinek vychovanych ve sklennicich; 3. sadzeni semene
do Ttadkl. Semeno sazi se rucné jednotlivé doznamenanych Fadki
na 1 palec hluboko a zakryje se prsti.

Kdyz rostlinky (a zaroven i plevel) vzesly, odstrafiuje se plevel
pfi plochych polich okopavanim, u brazdpletim. Tam, kde rostlinky
ze semene nevzklicily, pomaha se bud opétovnym setim, nebo vy-
sazovanim rostlinek.

Uzrala fepa vytahuje se bud ru¢né, nebo vidlicemi.

Na velkostatcich bohatych velmozQ, kde ekonomie vibec, zvIasté
pak péstovani fepy dalo se splisobem pomérné racionelnym, docilovali
jiz tehdy vynosl znacnych, o CemZz svéd&i svého druhu klassicky
dikaz, jejz opatfil si r. 1833. knize Bedf. Oettingen-Wallerstein
jednak pro vlastni své pouceni, jednak i k potfebé c. k. vlast. hosp.
spole€nosti, kteraZ jej o to byla pozadala. Cerpame znamost o tom
opétné z listin archivu vlast. hosp. spolecnosti, které byl knize pfFed-
lozil dne 12. Gnora 1834. (Cislo 81.) obSirnou, vlastnoru¢né podepsanou
zpravu o vysledcich rozsahlych a velice peclivé provadénych srov-
navacich pokusiv o vynosnosti péstovani psenice, jeémene a cukrovky.

Pamétni spis, datovany ze dne 8. Gnora 1834., provazen byl
velmi ddkladné sestavenymi tabulkami o vynosnosti jmenovanych
plodin pfi rlznych dvorech panskych a — jak z rubrum pamétniho
spisu zfejmo — pfiloZzen byl také popis manipulace cukrovamické
v Chuchli v pfedchazejici kampani. Posléze uvedeny se nezachoval.

Tabulky dotéené uvadim pro jejich dllezitost historickou, maje
za to, ze cena jejich pro studium srovnadvaci bude tim vétsi, ¢im
vice pokrok, na perutech Casu neseny, vzdaluje nas a nyné&jsi splisob
polafeni od doby tehdejsi.



Vynos cukrovky v r. 1833
vV porovnani s vynosem pSenice a jeCmene.

Ci Vyméra . _ } i Sklizeno
:):;:30 Y Povaha pudy Predchozi rostlina
. 0
M. d.-r. veentu R
Popluzni dvar &is. 1
1 2 . na?)ggicei’m Uhor, olejka, penice, 60 7
veny o
piskem jecmen, cukrovka
Jako predcha- Po viceletém stfidani
2 2 e 170 ’
zgjici zelenina, pSenice, Fepa >517.,
Po 30letém parcelnim 1. dil 20 mér
pronajmu a stalém péstovani o 1350 sEEdE
: stébelnin bylo oseto nehno- . dil smav *° :-&m§§ ]
Ornice ST 480 X5 g
astetné pi- jenym Zitem, pak cukrovkou 1. dil 40 150, & ,E-E--
sCitd a na né-  srozlinym, zde uvedenym m _5-(%%5 Ng
3 70 kterych mi- W 4140 2008 oF
ynosem 3z5~58
stech odpla- - 100 SEnE
vena Nasblrano. o 100 Ej_ggﬁ
Uhrnem . . . 8400 23EFF
0 ., - °gL.8
Primérna sklizefi tohoto _ 588 .8
dvoru po 1 méfici . . . ' News®
P 830 gEREE
102
Popluzni dvar &is. Il
4 35 Nehluboka Po viceletém stfidani jec-
ornice se spodi- men, jetel, Zito nehno-
nou SEErkovitou  jeng, Fepa ... 3580 102,
5 11 Ornice pong- Uhorové hnoj. p3enice, je¢-
kud piscita men, fepa... 960 =
6 4 u Uhorové hnoj. psenice, Fepa 400 100
7 15 n jako predchézejici 1380 92
8 10 B P3enice, fepa, fepa, fepa . 580 58
Uhrnem . . . 6900
. Primérna sklizefi tohoto
dvoru po 1 méfici . . 92
75
O Popluzni dvir &is. IIl.
Zcela prostfaedni
0 12 o Roloha aplda  nojeny ghor, pienice a i
boké se spodinoy  CUKFOVKA  wvvvvvvvvveeessnss 1400 ni%,
pis€itou
veelku 189 9 Primérna sklizeft . . . . nit
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Primérny vynos tento, s ohledem na letodni ne pravé pésto-
Ku porovnani pomérd vynosu cukrovky k vynosu stébelnatin (pSe-
nice a je€mene) a sice v penézich, uvedeny jsou néasledujici spravna,
Ufedné zjisténa cCisla srovnavaci.

PlGda popluzniho dvora &is. I. a Il. jest hluboka, dvdr &is. 11,
méa polohu a pldu vice prostfedni. V hospodafstvich téchto se hnoji
mrvou chlévskou a sice 10 vozd hnoje na i méfici, a Ultuje se
i viz mrvy s dovozem a rozhazenim 2 zI. 10 kr. r. C Vycerpéni
mrvy této se UcCtuje pfi prvni plodiné po hnojeni (pravidelné olejka
pfi dvorech ¢&islo I. a Il., pSenice u dvora Cis. 11l.) */19, pfi nasle-
dujici plodiné 4fi»* a pfi 3ti plodiné 318 jeji uhrnné ceny.

Ceny byly:

Inéfice pSenice predni 6 zl. 30 kr. vid. ¢is.
1 » pSenice zadni . 2 . 30r

1 . jeEmene pfedniho . .3 . 20 .

1 je€mene zadniho 2, —

1mandel slamy dlouhé 3 r ”
1 » Slamy drobné .1, 30,

1, slamy jecné . . .2 ”

VeSkeré prace robotni pfevedeny na hotové penize. *) Jevi se
pak Cisty vynos po jedné meéfici vysevu s ohledem na hofejsi vynos
doty¢ného dvora néasledovné:

*) Panstvi Zbraslavské, druhdy majetek statni, prodano bylo ve vefejné drazbé
r. 18*27. dne 2. dubna kniz. Oettingen-Wallersteinovi. Rozloha téhoZ obnasSela 19881 jiter.



Pfijem.
SKIZeNO. .o
Pfedni zrno pSeni¢né
Zadni » »

Slamy dlouhé ...
Sldamy drobné..
Uhrabky

Uhrn pfijmu .

Vydani.
PFi €is. 1. a Il. uctovéano
hnojeni 7ia (
v, 1ll. GEtovéano |
hnojeni */i,
3 orby 4 1 zI. vid. mény
Semeno
Zavlageni téhoz...
Rozsivani .
Vylohy pfi sklizni letoSni
Dovoz jednoho mandele do
Stodoly i
Vymlatek mlatc&m 14ty dil
Dovoz do trhu, myto, po-
travni dan, vsak jen od
pfedniho obili a po od-
rézce Y8 pro domaci spo-
tfebu. Dle téhoz méfFitka
jest téZ dovoz cukrovky
do tovarny Gc¢tovan

Uhrn vydani .

Cisty vynos po 1 méfici .

A. PSenice.

Popluzni dvi

islo 1.

Ski- 7Zmi  Penize  SKI*
zeno

zeno

Misp M v zl| k. M sp

9 1247,
9 748 2 9

487,
01

T4

12 4527,
125

77, 3 27,

142
22

Cislo I1.

Zmi  Penize

v zl. k.

39

9 1247,

748

487,
50 01

744

12 4527,

1357,

20
77, 3 27,

142
2337,
2728

55

Cislo 111.

Zmi  Penize

v 2z ok

4 2730
77, 1 57,
6
VY
39

35 567,

940

14 5417%

15
57, 214

18
*B 237«
11 33»/,
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B. JeCmen.

Popluzni dvaar
Cislo I. Cislo 11 Cislo 111.
Sk Zmi  Penize Sk Zmi Penize S Zmi Penize
zeno zeno zeno
MeM v 4 kn MM sp M v 24 ke Misp M v 4. kr.
Pfijem.
Sklizeno 6 12 4 14 5
Je€men pfedni... 7 2320 7 2320 6 12 2230
Je€men zadni 131+ 567, 6 45 10 115
SIAM Ao w39 612 2 . 520 10 520
Uhrabky 10 snopii po
mandeli..... 18 50 50
Uhrn pEijmu . 32 367, 30 15 29 55
Vydani. :
PFi €is. 1. a Il. G€tovano \
hnojeni *fia ( 548 548 744
I11. actovano |
hnojeni V|* '
Orby 241zl v. & 2 2 2
SEMENOD .o 14 255 14 255 1 324
Rozsévani a zavlaceni 18 18 18
Vylohy pfi sklizni 1257, 1357, 18
Dovoz do stodoly . . . . 27 15 20
Vymlatek * /U .ocooorvrrnnne 9 lyy7* g7, 1467, 874 143Y,
Dovoz do pivovaru dle té-
hoz méfitka Gctovan jako
dovoz cukrovky do to-
(V7151 30 oj 30 26
Uhrn vydéni . 1510% -I 15 8 - 16591,
Cisty vynos po 1 méfici . 728 1 157 - 1355%
1
4
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Cislo 111.

C. Repa.
Popluzni dvar
Cislo 1. Cislo 11
Repa Penize Repa Penize  Repa
ci. b 2. k. culb. 2 ke cu b
Prijem.
Primérné sklizeno pfi dvofe po 1 méfici 83 33 91 - 111 33
Dle kupni ceny tovarni & 40 kr. vid. m.
za 1 cent 55 337. 60 40
Kostaly a chrast fepovy uctovan nebyl.
Vydani.
Hnojeni G¢tovano jako pfi jemenu 548 5 48
Orby 3 4 1zl v. €. 3 — 3 —
Veskeré prace pfi obdé&lani fepy 722 7 2
Vylohy pfi sklizni dle G ¢ tu ... 320 3 40
Zakrechtovani fepy 30 1 —
Dovoz do tovarny zalctovan tak jako u
pSenice a je€mene, dle rozli¢nych vzda-
~ lenosti 240 . 4 —
i
Soucet veskerych vyloh . 22 40 24 50
Vynos po 1 méfici pfi dvore 32 437, . 35 49
Porovnanim vyse uvedenych vynosl jest
vynos 1 méfice, na niZz byla fepa pé-
stovana, naproti p3enici u jednotlivych
dvorl vét&l 0 5 57. 8 21
U porovnéni s jeémenem jest vynos pfi
cukrovce po 1 méfici v&tsi 0 . 15 157, 20 42
Celkovy vynos pfi péstovani fepy byl do-
cilen Vétsi, neZz péstovanim jeCmene na
oseté plode a u jednotlivych dvorl . 1530 1452
Uhrnem o . zl. vid. &isla.

Penize

zl. kr.

74 13

hWw N ®w o
BRI &

25 6
49 7

37 23

35 117

282



O vynosu cukrovaru v Malé Chuchli v kampani 1834. vyjadfuje
se knize, ze zlstava sice pozadu za vysledkem roku predeslého,
nicméné pfi nahradé 40 kr. vid. mény = 16 kr. konv. m. zajeden
cent Fepy, jak UCtuje fepu hospodafska sprava Zbraslavska cukrovaru
Chuchelskému, jevi se Cisty zisk 5008 zI. 40 kr. konven&ni m. Mensi
vynos vysvétluje Spatnou sklizni fepy nasledkem pfiliSného sucha od
jara az do polovice Cervna a nasledujicim na to trvale deStivym a
studenym poc€asim v meésicich letnich.

Z tabulek nahofe uvedenych vychazi na jevo, Ze na panstvi
Zbraslavském osvédCila se fepa byti vynosné;si

A. proti p3enici

pfi dvofe Cislo T 0 5zI. 5%a kr. vid. mény.
Tl 0 8,
Il o 37, 23
B. naproti jeCmenu:
pfi dvofe Cislo e o 15zI. 15V3 kr. vid. mény.
v ) 1t H ° 20t 42 « \Y
| I 0 35, ii34 9 " *

pocCitaje na jednu dolnorakouskou méfici a opétné pfi cené 40 kr.
vid. m. za 1 vid. centfepy. DocililatudiZz hospodafska sprava ve Zbra-
slavi péstovanim Fepy na 189 méficich o 3264 zl. vid. m. vétsi penézity
¢isty vynos nezli by byla dosahla péstovanim fecenych stéblovin.

KniZze konc&i po té zpradvu svou, na pfedsednictvi vlasten. hosp.
spole€nosti Fizenou, pfipadnou Zadosti, aby tyto pfiznivé vysledky,
péstovanim Fepy, potazmo cukrovamictvim burdkovym docilené,
uvefejnény byly v nékterém prazském casopise co zvlastni pfiloha
ku povzbuzeni mnohych statkafd Ceskych, jimzto prohlaseni muze
byti pohnutkou k zakladani podobnych cukrovarl na prospéch
statu, majiteld a chudych tfid obyvatelstva.

Vlasteneckd hospodafska spolecnost skutecné uvefejnila nasle-
dujici ohlaSeni:

»Jeho Jasnost pan knize Oettingen-Wallerstein, majitel panstvi
Zbraslavského a tovarny na cukr burdkovy v Chuchli u Prahy, ode-
vzdal c. k. vlasten. hospodaF, spole¢nosti vlastni sepsanou Uvahu
0 péstovani burdku a o zafizeni cukrovaru burdkového, tolikéz tabulku
0 péstovani fepy a z toho plynouciho zisku naproti pSenici a jecmenu
v r. 1833, pfipojil pak pfani, aby tabulky ty uvefejnény byly ku
povzbuzeni nasledovnikl v zakladani podobnych podnikd.



59

Uznavajic spole¢nost v plné mife a s mnohym dikem vlaste-
neckou horlivost pana kniZete ve zvelebovani tak didlezitého odvétvi
hospodarského, jakym jest pro Cechy vyroba cukru fepového: ne-
vaha vyhovéti vyslovnému prani Jeho Jasnosti a prFipiS uvefejniti.«

Poméry celni.

Pfiznivé smysleni o cukrovarstvi burdkovém bylo v tom case
v Cechach vseobecné a opraviiovalo k nad&jim, Ze v brzku cela
spotfeba cukru*) opatfovana bude vyrobkem domacim. Vlast. hosp.
spoleénost k tomu cili mnohé pfipadné navrhy vladé doporucila.

Vzhledem k veliké spotfebé spodia, k vyrobé cistého cukru
nevyhnutelného, obratila se spoleCnost k vladé s petici (ze dne 19.
kvétna r. 1832. Cis. 292.), aby vyvoz pro cukrovarstvi tak potfeb-
nych kosti pfiméfené stizen byl, tolikéz radila spoleCnost ve svém
dobrozdani ze dne 29. ¢ervna 1835, aby clo na pfivoz kolonialného
cukru (z Indie) aspofi na néjaky Cas jeSté snizovano nebylo, protoze
takové snizeni cla mélo by v zapéti téZkou pohromu pro doméci
cukrovary jiz stavajici, stavbu novych pak dojista by prekazilo.

Pokladam za mistné uveésti zde nasledujici data o tarifech
celnich, ktera opatfena byla poslancem Fisskym p. C. Hevérou
v Koling pfimo z finanéniho ministerstva k Gcéeldm tohoto néastinu
déjepisného (pfipis c. k. fin. ministerstva ze dne 16. Cervna 1890.
Cislo 22005).

Na zakladé vSeobecného celniho tarifu z roku 1829. obnasely
celni sazby, pro cukr platné, pro:

Druh cukru PFivoz Vyvoz Prdvoz

a) Kandis a raffinada per 1cent netto

véech druhG . . . 21 zl. ¢. m. — zI. 18 kr. 1cent8p. 5 kr.
per 1 cent sp.

b) tlueny cukr . . 21 zl.c.m. — * 14 « w r Bbw
c) cukerni moucka per 1 cent sp.

(bild) k obchodu . 21zl c.m. __ n 11 « W r 2n

*) Bylof r. 1836. v Ceskych cukrovarech vyrobeno asi 3 miliony vid. liber cukru,
spotfeba obnéasela téhoZz roku 4 miliony liber. (Neumann : Vergleichung der europ.
Zuckerfabrikation 1837, str. 135.)
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Druh cukru

d) cukerni moucka
k rafinaci

é) syrob .

f) kapillarny syrob

P¥ivoz Vyvoz Privoz

per 1 cent sp.

14 zI. c. m.
per 1 cent sp.
6 zl. c. m. _

per 1 lib. sp.
6 kr.

— zl. 11 kr. —

lcent sp. 2 Kkr.

Na zakladé vSeobecného tarifu celniho z roku 1838.

Druh cukru

a) Rafinada (kandis),
bastry, homole atd.

tolikéz cukrtluceny

b) cukerni moucka bez
rozdilu, sladidlo ve
stavu tekutém (ale

nikoliv syrob)

~

c) cukernimouckabez
rozdiluprorafiinerie
(kvyrobé rafinova-
ného cukru) .

d) syrob (melasa), totiz
syrob co odpadek
rafinerie, téz syrob
z vinnych hroznl
a vSechen druh sla-
didla tekutého, ne-
schopného krystali-
sace

e) syrob kapillarny *)

*) Nézev kapillarnéko syrobu pochéazel od kanadské rostliny Adiantum capillus
Venert8 (vlas Venusin), ze které vyrabél se druhdy syrob v IékaFstvi uzivany. Kapillarny
syrob z fabrikace Skrobového cukru pochézejici nazyval se také syrob neva&itelny (s.im-
pondérable), protoZe hustomér Baumé-Gv do husté tekutiny se neponofoval.

zadného cukru hranitelného.

Pfivoz Vyvoz Priivoz

privozné clo
vice
neprichazi.

per 1 cent netto
18 zl. c. m.

per 1 cent sp.

6'U kr.

per 1 cent netto  per 1 cent sp.

15 zl. c. m. 6%/« Kr.

per 1 cent netto

7 zI. 30 kr.

per | cent sp.

6'/« kr.

per 1 cent sp. per 1 cent sp.

52z c.m. 5 kr.
per 1 lib. sp. per 1 cent sp.
— zI. 6 kr. 'L Kr. —

Neobsahoval
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Cukr domacimi raffineriemi z cizozemské, vyclené moucky
cukerné vyrobeny (raffinovany) byl prost cla, naproti tomu podléhal
cukr burdkovy (a z jinych domécich plodin vyrobeny), pfivezeny
do Uher a Sedmihradska, mimo vSeobecnému clu vyvoznimu také
polovici cla pfivozniho.

Celni smlouvy Rakouska s ostatnimi staty byly v pfFi€iné
cukru teprve po roce 1840. uzavieny.

Osvobozeni od vydéle¢ni dané, které bylo hlavni podporou
mladistvého primyslu buradkového, trvalo az do roku 1848.—1849,,
v kterémzto Case predepsana prvni daf 5 kr. k. mince z kazdého
vid. centu Cerstvé fepy, a 27%« kr. k. mince z kazdého vid. centu
suSené fepy.

Prehled cukrovari od roku 1830—1840.

Abychom poskytli nalezitého pFehledu o postupu v zakladani
tehdejSich tovaren, klademe zde nasledujici seznam jich od r. 1830.
do r. 1840.

1 Roku 1830. — Chudenice u Klatov. Majitel hr. Eugen Cernin.
Pouzito zamecké budovy, a hydraulické lisy zpra-
covaly denné 100 vid. centl fepy.

" " —Bezdékov u Klatov. Maj. Vine. ryt. Strahlendorf.
1831. — Chuchle u Prahy. Maj. knize Bedfich Oettingen.

" — Zbraslav u Prahy. Maj. Antonin Richter.
. — Dobrovice. Maj. knize K. A. Thum Taxis.

. 1832, —Sukdol u Caslavé.*) Maj. svob. pan Dalberg a

pan z Grebneru.

o v A wN

m *) Strojni zafizeni v Sukdole pochéazelo ze zruSeného cukrovaru v Dacicich (na
Moravé). Osm az 10 tisic vid. centl Fepy, které se v této malé tovarné rocné zpracovaly,
vypésténo na 47 jitrech -vlastnichpozemk(. Prdmérna sklizefi pol jitru obnasela 201 ct.
Repazapo&itana tovarng po 22kr., naproti tomu vytlagky po&itany od tovéarny naspravu
hospodafskou v cené 6 kr. za 1 cent.

Roku 1851. tovarna méla: 2 parni kotle, 1 vacuum, 4 hydraulické lisy; topeni
dilem dfivim, dilem uhlim. MnoZstvi vyrobeného cukru surového bylo:

roku 1851.........c.euee. 461 ** vid. centu, melasy = 99 ctl.
* 1852..ciis 303 " " ., - 200
» 1853...in 367 " * ., = 134
Melasa byla dfive v cené zl. 2'/,, pozdéji (1853.) za 4 zI. 6 kr. prodavana na
vinopaly. (Z dafednich registrd poplatnich.)

Reditelem cukrovaru v Sukdole byl té7 zaslouZily archaeolog Frant. Xav. Bene$
(nar. 6. srpna 1802. v Ceském Dubu). TyZ studoval $koly latinské v Plzni, pozdéji od-
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7. Roku 1832. — Svinafe u Karlova Tyna. Maj. J. Oppelt, hospod,
rada a statkar.

8. * 1833. — Hofejsi Stromkau Prahy. Maj. Krug & Béarenreuter.

9. , 1834. —RtiSovice u PFibrami. Maj. Jan svob. p. Henninger,

10. ” » —Svinnd u Plzné. Maj. Vil. hrab. Wurmbrandt.

11. ,, 1835, — Zasmuky. Maj. Satzer, Krug a Barenreuter.

2. " — VysoCany u Prahy. Maj. Bedfich Frey.

3, » —Vodolka. Maj. svob. pan Riese-Stallburg.

4. r v —Slané. Maj. J. Oppelt a Weinrich, pozdé&ji svob.
pan Riese-Stallburg.

y$. » " — Nové Dvory u Kutné Hory. Maj. JindF. hr. Chotek.

16. " . — Studfioves u Slaného. Maj. hr. Clam Martinic.

17. . . — Novy BydZov. Maj.V. Mascha, pozdéji J. Lendecke.

18. " " — Martinoves u Roudnice. Maj. knize Kinsky.

19. " ” — Smidary. Maj. dédicové Wagnerovi.

20. " ” — Stranov u MI. Boleslavi. Maj. rytif Neupauer.

N , 1836. — Lickov u Zatce. Maj. knize Anselm Thum Taxis
a baron Zessner. *)

22. » — Loukovec u Mnich. Hradisté. Maj. Berta knézna
z Rohanu.

23* w w —Budgéjovice. Spole€na tovarna.**)

NG, ” » — Jirny u Ouval. Maj. Martin Wagner.

25. " » — KFimice u Plzné. Maj. knize Lobkovic. ,

j6. — Ledce u Opocna (Tfebechovice). Maj. knize Collo-

redo Mannsfeld.

dal se studium technickym a hospodafskym. — Od r. 1837. byl po dvacet let v praxi
v rozlicnych cukrovarech, zvlasté¢ v Sukdole, kde stravil 15 let (1839.—1854.), jsa nej-
prve adjunktem, pak Feditelem cukrovaru tohoto. Vedle povinnosti Gfednich zabyval se
horlivé studiemi z oboru ceské archaeologie, protez roku 1854. jmenovan konservatorem
kraje ¢éslavského. Téhoz roku stal se feditelem cukrovaru hr. Alb. Nostice v Trmicich,
kde zistal az do r. 1857. Védecka ¢&innost jeho ocenéna jest ve *Slovniku naugném*.
Zemrel 10. kvétna r. 1888. v Praze.

*) Cukrovar zfizen byl v skrovnych rozmérech v zamku Li¢kovském. Surovina
vozena byla do raffinerie Dobrovické. Cukrovar zanikl roku 1851. Spravce tovarny
Jan P&kny vydal r. 1850. tiskern u ryt. Schdnfelda v Zatci ,Vybidnuti k péstovani Fepytt
v jazyku némeckém.

**) Akciova spole¢nost cukrovaru Budé&jovického, jenZ stdval na nynéjsim skladisti
dfivi J. J. kniZete ze Schwarzenberka, pracoval jen jednu kampan, zanikl nedostatkem
fepy a byl kniZeti Schwarzenberkovi prodan r. 1837. Akcionafi byli: Ettmayer, majitel
mlyna; Robel, majitel mlyna zadniho a zarovei cukrmistr; Josef Reuter, koZzeluh;
Wunderlich, ekonom; Hahn, ekonom; profesor Koidl.



27- Roku 1836. — Libefi u Prahy (Rokoska neb Ré&koska). Maj.

J. Lendecke.

28. » — Radic u SedIl¢an. Maj. JUDr. Fr. Pisti.
29 » — Plasy u Plzné. Maj. knize Mettemich.
30 . —Zé&k u Caslavé. Maj. Vine. knize Auersperg.
31 ” — Miranka u Prahy. Maj. Karel Weinrich.

1837. — Albrechtice u Teplice. Maj. Ferd. kniZze Lobkovic.
y33 . -- Encovany u Litoméfic. Maj. tyz.

» — Vosov u Berouna. Maj. Gabriela hrab. z Vratislav.
X » —Miilevsko u Tabora. Majitel prelat Strahovskych
r PremonstratQ.
36 . — Stody u Plzné. Maj. Michala Seyferta dédicové. ¥
37 ., — Plana u Mar. Léazni. Maj. Jan hr. Nostic-Rhinek.
3B . —NalZzov u Klatov. Maj. Ludvik hr. Taaffe.
gY) " -- Popoviceujemnisté. Maj. R. Bozek a Cenék Kraus.
40 , » — Dobfis. Maj. Rudolf knize Colloredo Mannsfeld.

., —Pradlo u Zelené Hory. Maj. tyz.**)
§) I » —Vrbny Ceské u Budgjovic. Maj. Josef Reuter. *)

, » —Zajezd u Mnich. Hradisté. Maj. Kristof hrabé
Waldstein.

44, " » — Kukleny u Kral. Hradce. Maj. Jan Kostka.

* Cukrovar ve Stodech, jehozto plivodcem byl tehdejsi purkmistr ve Stodech
Véclav Seifert — nejvétsi podilnik ze tfi spolecnik(i, pracoval pouze 2 kampané r. 1837.
a 1838. R. 1839. nebylo dostate¢né fepy. Rozsifila se totiz povést mezi lidem rolnickym,
7e péstovanim fepy piida GpIné se vyssaje a v budoucnosti pro jiné rostliny neplodnou
se stdva. Nejen rolnici, ale také velkostatek ChotéSov dalSi péstovani Fipy zanechali a
cukrovar pfeménén v maly lihovar, pozdéji v dilnu na hrebiky.

**) Podnét k zafizeni cukrovaru na Pradle dal tamé&jsi vrchni (a Feditel panstvi)
Broz, jenz pral velmi novotam. V zémecké budové zafizen cukrovar velmi primitivné.
Repa strouhala se veX* hodiny vzdaleném dvore Borku, kde? postavené kruhadlo pohénéno
bylo Zentourem; kaSe mackala se lisem pakovym a Stava vozila se v sudech do zéme-
ckého cukrovaru (na Pradlo). Spatné vysledky cukrovaru mély jednak pFiginu v chatrné
kvalité Ffepy selské; bylf v dobach roboty stav dobytka rolnikd velmi slaby, hnojeni ne-
dostatecné, jednotlivé Fepy byly sotva '/« lib. téZké a cukrem chudé. Kone€né i pre-
véazeni Stavy surové bylo bezpochyby pfi€inou jeji astecné oxydace, kterdzto zdlouhavym
zpracovanim nemélo se kazila.

***) Cukrovar ten zafizen byl ve vrbenském mlyné, jehoZz majitelem byl Karel Bitzan.
TyZz vc spojeni se svym tchanem Jos. Reuterem, koZeluhem v Budéjovicich, vyrabéli cukr
ze fepy, pouZivajice vodni sily ke strouhani Fepy; kaSe lisovana ru€nimi lisy vietenovymi,
nad ohném Cefena-a odpafovéna, skrze uhel cezena a do hlingnych forem pinéna. Syrob
zeleny chytal se do podstavenych banék. Probélovani dalo se hlinou a vyrabél se mimo
zbozi homolové téZ kandis a prodejny syrob. Cukrovar zanikl nedostatkem Fepy a byl
pfeménén na papirnu. Formy hlinéné jsou dosud ve mlyné vrbenském.
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Roku 183" — Luzany u Klatov. Maj. Bedfich hr. Schonbom.*)

46" 1, * . LibfAoves u Podébrad. Maj. Jindfich Ed. Herz.

47 « » — Radomilice u Hluboké. Maj. Ant. Richter a spol.

48. , 1838. — Chlumec nad Cidl. Maj. M. Hoffmannova, pak
Kodweiss a spol.

49 1 __ Sadska (,u kaplickyw. Maj. Karel Weinrich.
Kfimice u Plzné. Maj. Fr. Jos. Schiller.

B« » » — Liblice u Ces. Brodu. Maj. knize Liechtenstein.

52 » . __ Stary BydZov. Maj. Martin Wagner.

53= M 5y —Ruzifi u Liboce. Maj. baron Pourtalés.

54, , 1840.- Sedl€any (na panstvi Vys. Chlumec). Maj. knize
Lobkovic.

Prace v létech 1840.— 1850.

V létech CtyfFicatych staly se mnohé pronikavé zmény a
pokroky v zafizeni tovaren ceskych. Ackoliv jiz v létech tFicatych
zavadéna byla misty para k odpafovani na misté otevieného ohné,
Sirsiho uZivani dochazela para teprve v desitileti 1840.— 1850.
Lisovani kase bylo téméf vieobecné zavedeno; vedle tohoto splisobu
téZeni Stavy také macerace Schutzenbachova a Weinrichova na
zkouSku byvala zavadéna. Zejména Weinrich provadél dlouholeté
a nakladné zkousky s vyluhovanim. Zahu$tovani $tav na cukrovinu

*) O cukrovaru LuZanském tyto zpravy mame: Pracoval ai do r. 1845. Spravcem
byl p. Schaffmann, ktery odtud pfisel do Dobrovic, pfirug¢im p. Tykat. Repa péstovala
se na statku LuZanském jakoZz i na panstvi Lukavickém, ku kterému Luzany téhoz cCasu
pfindlezely. Kolik Fepy denné nebo za rok se zpracovalo, nelze vySetfiti. Prana fepa
krouhala se na struhadle, kteréZ pomoci Zentouru c¢tyfmi voly taZzeného hnéno bylo.
Ka$e lisovala se na ruénich lisech Sroubovych. SCava &elila se vapnem a filtrovala pres
palené kosti v otevienych filtrech. Svafovani délo se v otevfenych panvich nad ohném.
Vyrobeny syrob 30° Baumé husty plnil se do betek a dovazel se do Zbraslavi
k dal$imu zpracovani.
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dalo se jiz jednotlivé ve vzduchoprazdnych pfistrojich soustavy
Howardovy (Zbraslav), Dfgrandovy (Jimy) a Wagenmannovy.

Az do roku 1840. zafizeno bylo 52 tovaren, z nichZzto 6
zaniklo, ze zbyvajicich pracovalo 46 na surovinu, 8 zabyvalo se
raffinaci cukru. Sedm tovaren zafizeno bylo na provozovani parou.
Vsech 46 tovaren zpracovalo 600.000—700.000 vid. ctl. fepy a vy-
robily 30—35 tisic vid. ctl. surového cukru.

JakoZzto ukazku prace maceracni z r. 1840. uvadim manipulaci
v Jimech, kde Weinrich mél vrchni dozor. Repa neprana vloZena
byvala do pfedhfivaci panve a ohfala se ve vodé prib&hem dvou
hodin na 500 R., naCez rozfezdna v tenké fizky otacejicim se valcem,
na jehozto obvodu naSroubovany diagonalné silné, ostré noZe. Stroj
zpracoval 80— 100 vid. ctll. fepy denné. Struzky plnily se do vysokych
konickych nadob maceracnich, jichZzto sedm bylo vespol spojeno
v baterii. Vyslazovani dalo se studenou vodou, pfi ¢emZz maceracni
vyslazy pfestupovaly z jedné nddoby do druhé, az ziskala se Stava,
majici 6—7% cukru. Weinrich pribéhem let modifikoval maceraci
nékolikerym splsobem. Nafezané platky (kolacky) fepové ohfival
na pf. na 400R., pfenesené do maceracnich nadob vyluhoval vodou
60° R. teplou az do vycCerpani sladké chuti.*) ZcZefené Stava
zcezena a odpafovdna na ** objemu, naCez opétné za horka pro-
cezena filtrem Taylorovym. Po té nasledovalo odpafovani ve vézi
vytapéné horkym vzduchem, pomoci nekone¢ného platna, jez otacelo
se na dvou valcich tim splisobem, Ze na jedné strané vystupovalo
Stavou prosaklé do vySe, na druhé strané nofilo se suché do pénve.
Znacnym povrchem usnadnovalo se odpafovani, a G¢inkem kyseliny
uhlicité ze vzduchu sraZelo se néco Ziravého vapna ze Stavy. Tento
splsob odpafovani zaveden byl jiz dfive v cukrovaru ve Slaném,
o Cemz detaily interessantni podal K. C. Neumann. (Nastin dgjin
Ces. cukrovar.)

TolikéZz svéd¢i o tom Bley ve svém spise »Die Zucker-
bereitung aus Runkelriiben.« Dobrosole, 1836.* str. 55.

*) Jak Cteme v knize, kterou vydal Dr. F. X. Hlubek: ,Die Runkelr(ibe, ihr
Anbau und die Gewinnung des Zuckers aus derselben.*4 Lublaf, 1842. str. 144.

Roku 1842. vydal Leopold Jan Slechtic Pexa o maceraci popularni spis: ,Dar-
stellung der erfolgreichsten Art und Weise des Anbaues, der Pflege und Aufbewahrung
der Runkelriibe und der Zuckerbereitung aus derselben auf dem Wege der verbesserten
siedend heissen Maceration.* Videfi, 1842. Kniha urgena hlavné pro hospodare, ktefi
cukrovarstvi v malém provozovali.
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Na 30° Baumé zahudténd bFecka procedila se Dumontovymi
filtry, skrze drobné spodium, nafez zavafena za nizké teploty ve
vzduchoprazdném varostroji soustavy Degrandovy, jejzto sestrojil
inZenyr Mathias. Formy naplnéné stavény jiz na stoly (nikoliv na
banky), ve dvou etadZich nad sebou.

V néasledujicim chronologickém pofadku uvadim stav cukro-
varli Ceskych od r. 1840.— 1846.%)

Roku 1841 provadéli raffinaci cukru surového: Bense a Peter-
mann v Praze (6700 ctl. ro¢né), Barenreuther (2000 ctl.), Herz
a kone¢né Richter na Zbraslavi (1300 ctd.).

Nejvétsi mnozstvi rafhnady v Rakousku vyrabél tehdaz Mack
ve  Vidni (25.000 vid. ctd.), Ritter v Gorici (40.000ctd.), firma
Amstein & Eskeles v Styr. Hradci a v Lublani (23.000 ctd.).

Raftinerie Richterova a Herzova vyrabély téZz pro Israelity
zvIastni cukr velikono¢ni, po vytce Cistily jen cukr burdkovy.

Sedmnact tovaren vyrabélo jen Fepovy syrob,jenz byval
v jinych tovarnach zpracovan. Nejvétsi z nich byly:

Cukrovar knizete Thuma-Taxisa v Dobrovicich, jenzto zpracoval
70.000 ctl. Fepy.

Wagnerlv ve Smidarech 45.000 ctl. fepy,

knizete Oetlingena ve Zbraslavi 40.000 ctl. fepy,

barona Hildebrandta v Blatné 31.000 ctd. "

rytite Riese na Vodolce 27.000 ctd. fepy,

cukrovar Anezgin v Chlumci 26.800 ctl. fepy,

ryt. z Eisensteina ve Filipové 26.000 ctl. fepy.

Cukrovar v Lickové u Zatce (Thum-Taxis a baron Zessner)
24.000 ctd.,

kpiiete Oettingena v Nov. Dvoru 23.000 ctl. Fepy, atd.

Uhmné mnoZstvi Fepy v 17 tovarnach fepovy syrob vy-
rabévsich bylo roku 1841. =: 402.35$ vid. ctd.

Sedm tovaren zkracovalo vlastni surovou S$tavu na cukr surovy
aniz jej raffinovaly; dohromady zpracovalo téchto 7 cukrovard
93.760 vid. ctd. fepy, z kteréhoZto mnoZstvi pfipadlo na cukrovar
knizete Colloreda-Mannsfelda v Ledcich (u Tfebechovic) 22.350 vid.
ctd. fepy, na cukrovar knizete Lobkovice v Biliné rovnéz tolik.

*) Pouzil jsem pramenfiv Gfednich, zejména ,Jahrbdcher der k. k. statistischen
Centralkommission.* Pozn. spis.



iDvanact tovaren zafizeno bylo na UpIné provozovani, tak Zze
mohly z vlastniho, ze syrobu vyrobeného cukru surového také
raffinddu vyrobiti. Mezi témito zavody bylo pét (Richter na Zbra-
slavi, Colloredo-Mannsfeld v DobfiSi, Wagner v Jimech, Frey ve
VysoCanech a Lendecke ve Staré Libni), které z jinych cukrovard
(bFeCkaren) na 30° Bé. zavareny syrob (bfeCku), anebo surovy cukr
kupovaly a na raffinadu zuSlechtovaly. Vlastni zpracovani fepy
dostoupilo u onéch 12 tovaren 300.370 vid. ctd. burdku, na kterémz
mnozstvi podélila se tovarna Herzova v libfiovsi 57.500 ctd.,
Hoffmann v Ruzyni 46.000, Richter na Zbraslavi 35.000, hrabé
Waldstein v Zajezdé u Mnich. Hradisté 25.000, Frey ve Vysocanech
24.000, Krug & Bérenreuther v Liblici 23.000, Mé&Sa v Novém
Bydzové 22.000, knize Kinsky v Martinovsi 21.400 centy fepy.

Tovarna Jindficha Herze v Praze zuSlechtovala jen syrob a
surovy cukr z jinych zavodd.

Uhrnné mnozstvi veskeré r. 1841. v Cechach zpracované fepy
obnaselo dle podaného vykazu 796.485 vid. ctd. fepy.

Roku 1842 byla netroda fepy nasledkem trvalého sucha, tak
Ze toho roku nékteré tovarny vibec nepracovaly; byly to zejména:
Préice (v berounském kraji), Chlumec, Sadska, Libfioves, Novy
Bydzov, Vodolka, Pradlo, Ledce, Slané, LiCkov a Albrechtice. Dva
cukrovary: NalZzovsky a v Zajezdé byly vlbec zrudeny.

Dvanact tovaren pracovalo r. 1842. pouze na syrob, jejz pro-
davaly jinym cukrovarim k dal$imu zpracovani. Mnozstvi v téchto
zavodech zpracované fFepy obnaselo 127.437 vid. ctd. a byly to
zejména:

Dobrovice se 41.000 cty.,

Zbraslav » 16500

Blatna ,» 14500 ,, (baron Hildebrandt),
Novy Dvir ,, 11.000 , (knize Oettingen),
Smidary , 10.000 ,, atd.

Mimo tyto pracovalo nékolik malych bfeckaren (Vancurov na
Boleslavsku, Filipov, Zasmuky, Luzany, Kukleny).

Sedm cukrovarll vyrabélo z vlastni fepy surovy cukr, aniz jej
raffinovaly; mnoZzstvi v téchto zpracované fepy obnaselo 26.000 ctl.,
ze kterych pfipadlo 11.000 na akciovou tovarnu v Budgjovicich.
Tovarny v Radi¢i (berounsky kraj), Sukdole, Caslavi, Biling a
KFimicich vyrabély syrob a z ného surovy cukr, v Ruzyni vyrabély
jen z kupovaného syrobu surovinu.

5*
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Sedm dal$ich cukrovarl zafizeno bylo na Gplnou fabrikaci,
tak Ze vyrobeny ze fepy syrob zpracovaly na cukr surovy a tyz
samy zrafiinovaly. Z téchto zpracovaly dohromady 100.000 vid.
ctd. tovarny: kn. Colloreda-Mannsfelda v Dobfisi (berounsky kraj)
a Zbraslav (Richter) po 16.000 ctl., Jimy 12.000 ctd., Liberi (J.
Lendecke) 13.000 ctd., Vysoany (B. Frey) 28.500 ctd., Liblice
(Krug & Barenreuther) 18.200 ctl., Martinoves (knize Kinsky).

Jediny cukrovar (Jindfich Herz v Praze) zaméstnaval se pouze
zulechténim syrobu a surového cukru zjinych zavodd burakovych.

Uhrnné mnoZstvi roku 1842. zpracované fepy obnaselo 252.849
vid. ctd. (proti 796.485 ctlm. v roce 1841).

Rokli 1843~sLacila domaci vyroba cukru v Fisi rakouské k uhra-
zeni témér celé spotfeby této potraviny. Obnaselt pfivoz rafiino-
vaného cukru pouze 4532 vid. ctl.,, moucky cukrové 7442 ctd. a
syrobu 85 ctll., tedy pomérné nepatrné mnozstvi cukru, naproti
onomu, jez vyrobeno bylo v zavodech domécich.

Abych k vili porovnani poskytl ¢tenafGm UpIny obraz veskeré
vyroby cukru v Rakousku, podavdm v néasledujicim vykazu afedni
data z celé monarchie.

Raffinace kolonialného cukru tFtinového.

Roku 1843. bylo v rakouském mocnafstvi 25 raffinerii, z nichzto
2 byly v Benatkach, tedy mimo celni Gzemi FiSe!

MnozZstvi cukrové moucky tftinové, zakoupené zbyvajicimi 23
raffineriemi, obnadselo s«1.7ss vid. ctl. Predpokladame-li, Ze po
srazce 3—4°/o odpadk( vyrobilo se z moucky 80°/0 raffinady vedle
16—17% syrobu, toZ odevzdaly rafiinerie pro konsum r. 1843.
mnozstvi 433.000 vid. ctl. raffinovaného cukru mimo 87.000 vid.
ctd. syrobu.

Pfi tom mély jednotlivé rafiinerie nasledujici podil na celkové
Vyrobé.

Dolni Rakousko.

Mack . 42.500 vid. ctd.

Oehler 8-500 W
Viden . Zinner 17-500 ,,r,,

Raffelsberger 17.000 *

Miller . . . g.000 , ,
Sv. Vit — Wertheimstein . . . . 12.500

Vid. Nové Mésto — Reyer & Schlick 45-500 5y gy



Styrsko.

Styr. Hradec — Amstein & Eskeles 30.000 vid. ctd.
Kraj ina.

Lublafi — Arnstein & Eskeles. ... 36.000 n
PobfeZi.

Gorice — RIttEr e a n
Tyr0lskO.

Trient — Akciovd spole€nost.....iiniinnen. » n

Kralovstvi Ceské.
i Lerch & Petermann

r n
Praha v Barenreuther......., > a
a n

» i

» a

Mils 1 AZIMONti i, » »
8N o a1 arara »  »

Benatsko.
Verona — BONOMi s e » >
Treviso — Vitorelli & A llard » a
Udine — Braida. ... b o
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Mimo uvedené pracovaly téZ mimo obwd celni dvé raffinerie
v Benatkach (Reali a Giuriato) a vyrobily asi 9000 vid. ctl. Dle
toho dostoupilo Ghrnné mnozstvi v celé monarchii vyrobené raffi-
nady 433.000 vid. ctl. v cené (poCitdme-li 1 cent po 32 zI. 40 kr.,
1 cent syrobu po 10 zl. 40 kr.) 15 milionlv zlatych.

V Cechéch byla r. 1843. vyroba ¢ilejsi nezli v roce pfedeslém,
kdy sklizenh fepy nasledkem neurody byla nepatrna. Poclet tovaren
opét se zvysSil. Prcice (rytif Eisenstein) v kraji Berounském, Chlumec
nad Cidl., Sadska, Libhovcs, Novy BydZov, Vodolka, Ledce, LiCkov a
Albrechtice zapoCaly opét pracovati; naproti tomu zastavily praci na



syrob cukrovary Sedl¢any, Kukleny, tolikéZ nepracovaly toho roku
Ruzyné* a Neustupov. Zbyvajicich 31 tovaren roztfidilo se dle zafizeni
vyroby v nasledujici oddéleni.

Patnact tovéren vyrabélo pouze syrob pro jiné cukrovary.
MnoZstvi v onéch zpracované fepy obnaSelo 355.300 ctll.; k témto
nalezely tovarny: Dobrovice (51.000 ctd. fepy), Vancéurov v kraji
Bolesl. (rytif Neupauer = 20.000 ct(.), Zbraslav (40.000 ct(.),
Blatna (15.000 ctdl.), Novy Diwr na Caslavsku (24.000 ctd.), tovarna
rytife Eisensteina ve Filipové' (27.000 ctl.), Luzany (8000 ctd.),
Wagnerova ve Smidarech (56.000 ctll.), Zasmuky (27.000 ctli.) a rytife
Riese na Vodolce (35.000 ctd.). Mimo tyto pracovalo nékolik men-
§ich zavodl: Sadska, Lickov, Albrechtice a Milevsko (v kraji tabor.).

Sest tovéaren zpracovalo vlastni nebo koupenou $tavu na surovy
cukr, jehoZ neraffinovaly; pfi tom podélila se tovarna kniZete Lob-
kovice v Kfimicich mnoZstvim 22.000 ctl., v Biling 15.000 ctl., a
tovarna knizete Colloreda-Mannsfelda v Ledcich s 12.000 ctd. Mimo
tyto vyrabély syrob a z ného cukr surovy v Radi¢i (Budgj.),
v Sukdole (Caslav.) a v Céslavi.

Devét tovéaren zafizeno bylo na Uplné provozovani, tak Ze
mohly surovy cukr zvlastniho syrobu téZzeny také zraffinovati. Na thrn-
ném, témito deviti cukrovary zpracovaném mnozstvi Fepy (203.760
ctl.) podélily se tovarny v Berounském kraji: knizete Colloreda-
Mannsfelda v DobfiSi, Richter na Zbraslavi (35.000 cty.); Jindfich
Herz v Libfiovsi (38.000 cty.), Jan Lendecke v Novém BydZové
(18.000 cty.), M. Wagner v Jimech (10.800 cty.), Jan Lendecke
v Staré Libni (13.800 cty.), B. Frey ve VysoCanech (32.000 cty.),
Krug- & Barenreuther v Liblici (38.000 cty.), kone€né knizete
Kinského cukrovar Martinoves (15.600 ctl.). Syrob kupovaly a téz
koupeny surovy cukr raffinovaly jiz jmenované tovarny: Zbraslav,
Dobfi§, Jimy, Vysocany a Stara Libefi (Rokoska).

Uhrnné mnozstvi fepy roku 1843. v Cechach zpracované
obnaselo 617.120 ctl. naproti 252.849 ctl. v roce 1842,

Také na Moravé a ve Slezsku rozmnozilo se zpracovani fepy
ze stejnych prigin. Ctrnacte tovaren bylo zafizeno, z nichZzto v$ak
cukrovar v BudiSové (hrabé Petting) toho roku nepracoval. T¥i tovarny
vyrabély pouze syrob, mezi nimi cukrovar Protivanov u Brna (hrabéte
Dietrichsteina) 5000 ctl. Sest zavod( vyrabélo z vlastniho syrobu
surovy cukr; mezi nimi Gustavshof (hr. Satzger) 65.000 ctd., Sokol-
nice (hr. Dietrichsteina) 20.000 ctd., Tisnov (barona Schella) 19.000
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ctl., Napajedly (hr. Stockau) 33.000 ctd., Vsetin (rytif Wachtler)
8000 ctd.

P&t tovaren vyrabélo z vlastnich vyrobkd (syrobu a surového
cukru), tolikéz ze surovin zakoupenych, cukr raffinovany. Zpracovaly
pfi tom Fepy: Martinicc u Klobouk (ryt. Neuwall) = 102.000 ctd.,
Rajec (knize Salm) = 51.000 ctl., Zidlochovice (Robert & spol.) =
140.000 ctd., Celechovice (hrabé Saint-Genois) = 64.000 ctd.,
v tésinském kraji pak cukrovar hrabéte Larische = 70.000 ctd.
Uhrnem tedy zpracovaly tyto cukrovary 580.000 ctli. Fepy.

V Haligi bylo r. 1843. osm cukrovarG v Cinnosti. TE z nich
vyrabély pouze syrob, pét tovaren bylo zafizeno na vyrobu Stavy,
suroviny i raffinddy. Nejvétsi z téchto byla tovarna hrab. Dziedu-
szického v Tlumaczi, se zpracovanim 134.000 ctd. fepy.

V Korutanech byla r. 1843. jedind tovarna a zpracovala
10.000 ctl. na bilé zboZi.

V Hornim Rakousku byly tfi malé zavody, které zpracovaly
Ghrnem 30.000 ctl. Fepy.

Kone¢né v Uhrach pracovalo fe€eného roku 9 a v Sedmi-
hradsku dvé tovaren; poslednéjsi vyrobily kazda 900 ctl. raffinady.

Uhmné mnozstvi r. 1843. v Rakousku zpracované fepy
obnaselo asi 2 miliony vid. ctl., z ¢ehoZ se vyrobilo 100.000 az
112.000 ctd. cukru v obchodu doméacim prodaného.

Také lihovamictvi pocalo nabyvati pddy; roku 1843. obnaselo
Ghrnné v Rakousku na lih zpracované mnozstvi melasy asi 25.000
vid. ctl. Jiz dfive byl poukazal Balling na racionelnou vyrobu lihu
z melasy a vydal o tom dUkladné pojednani v »Encyklopaedische
Zeitschrift des Gewerbewesens 1841« s udanim nejdllezitéjsi kon-
troly chemické pfi této vyrobé potfebné.

Roku 1844. poklesla opét vyroba naproti roku 1843., pfibylo
sice dvé tovaren: Slané a Pradlo, za to v3ak prestaly pracovati
cukrovary Pr€ice, Sadskd a Kukleny; v tovarndch v Libfiovsi a
v Nov. Bydéov¢, kde se druhdy raffinovalo, vyrabéla se roku 1843.
pouze breCka.

Z 32 tovaren délily se, dle svého zafizeni, zavody nasledovné:

Sestnact tovaren vyrabélo pouze syrob pro jiné cukrovary;
mnozstvi v onéch zpracované fepy bylo Ghrnem 296.310 ctd. (oproti
355*3°° °td* roku 1843.); z tohoto mnozstvi zpracovaly jednotlivé:



72

Dobrovice 52.500 ctll., Zbraslav (kniz. Oettingena dédicové) 40.000
ctl., Vodolka 40,000 ctd., Zastnuky (Schuller & spol.) 22,000 ctd.,
Smidary 25.000 ctd., Libfimes (Jindf. Herz) 20.000 ctli., Chlumec nad
Cidl. 15.000 ctd., Novy BydZov 10.000 ctd., Filipov 23.000 ctd.,
Blatna 16.000 cti. Mimo jmenované pracovaly mensi tovarny:
Vancéurou, Novy Dvlr, LuZany, Lickov, Albrechtice a Milevsko.

Osm tovaren zpracovalo vlastni syrob na surovy cukr, aniz jej
raffinovaly. MnoZstvi fepy v téchto zavodech zpracované obnaselo
78.840 vid. ctll., z ¢ehoz pfipadlo na: Bilinu — 23.000 ctl., Ledce a
Pradlo (obé maj. kn. Colloreda-Mannsfelda) dohromady 18.000 ctdl.,
Sukdol 9600 ctli. K témto slusi pFipojiti mensi zavody: Slané
(Oppelt), Budgjovice (akciova spol.) a RadiC (Pisti).

Sedm tovaren zafizeno bylo na Uplné provozovani vyroby:
$tavy, surového cukru iraffinddy. Téchto sedm zavod( zpracovalo
181.000 vid. ctl. fepy a sice: Dobfis, Zbraslav (Richter) = 35.000
ctd., Liblice 43.000 ctl., Vysotany 44.000 ctd., Rokoska u Libné 20.000
ctd., Jimy 9500 ctd. a Martinoves 27.600 ctd.

Sest cukrovarl vyrabélo z kupovaného syrobu a surového cukru
zbozZi raffinované. P&t z nich jmenovano jiz shora: Dobfi§, Zbraslav,
Liben, Vysofany a Jirny; mimo tyto slusi jmenovati zavod Herzlv
v Praze, jenzto také kolonialny cukr zuSlechtoval.

Uhrnné mnozstvi fepy v roce 1844. v Cechach zpracované
obnaselo 552.250 vid. ctl., z ¢ehoZ vyrobeno asi 27.612 ctli. cukru.

Roku 1845 pracoval ty? poéet cukrovarl &eskych, avsak
mnozstvi fepy obnaselo méné neZz roku 1844. a sice 506.693 ctd.

Rafiinovani cukru provadéli a cistého cukru vyrobili:

* i Barenreuther' ... ctd. réaf.

V Praze . < Lerch a Petermann . . . .o, 930 » ¢
f HErz e, » n

Na Zbraslavi Richter ... t t

Roku 1846. pracovaly Ctyry Ceské raflinerie na bilé zbozi ze
surového cukru kolonialného:

Barenreuther na Smichové . . . . ctd.
Leuse a Petermann v Karliné »
Antonin Richter na Zbraslavi >
J. Herz v Praze .iciiieecnnnn, t

Posledni dva vyréabéli také cukr ze fepy a tak zvany Zzidovsky
cukr velikono¢ni.

%
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Gukrovary moravské predstinly v tom roce tovarny ceské
co se tyCe rozsdhlosti a zafizeni. V 17 cukrovarech moravskych
zpracovano r. 1846. celkem 814.000 vid. ctl. Tepy, kdeZto v 31
Ceskych cukrovarech zpracovéano téhoz roku jen 693.600 vid. ctd. fepy.
Tovarna knizete Colloreda-Mannsfelda v DobfFiSi prestala pracovati.

Dle zafizeni tfidily se r. 1846. tovarny v Cechach takto:

V patndcti tovarnach vyrabél se z burdku pouze syrob a byval
prodan jinym cukrovardm. Mnozstvi v onéch 15 tovarnach zpra-
cované fepy obnaselo 392.700 ctd. a pfipadlo na:

Zbraslav (kniz. Oettingena dédicové) 40.000 ctl., Libioves (Herz)
12.000 ctli., Novy Bydzov (Jan Lendecke) 32.000 ctd., Stnidary (Martin
Wagner) 42.000 ctli., Dobrovice 79.000 ctll., Vandurov v kr. Boleslav,
(rytif Neupauer) 23.800 ctl., Novy Dviir v kr. Caslav. (Oettingen)
29.000 ctdl., Filipov (rytif Eisenstein) 17.000 ctl., Caslav (Voj. Patzelta
dédicové) 6000 ctll., Zasmuky (Schuller a spol.) 36.400 cti., Vodolka
(svob. pan Riese) 37.000 ctli., Blatna (baron Hildebrandt) 19.000 ct.,
LiCkov (Taxis) 4200 ctd.. Albrechtice (Ferdinand Lobkovic) 12.700 ctfi.,
Milevsko (Strahovsky klaster prazsky) v kraji Taborském 12.000 ctd.

V deviti zavodech, které vlastni syrob na surovy cukr zpra-
covaly, ale tyZ neraffinovaly, zpracovalo se 115.300 ctl. fepy; na
tom mély podil:

Radi¢ (Fr. Pisti) v Beroun, kr. 2000 ctd., Chlumec 30.000 ctd.,
Sadskd (Weinrich) 9600 ctd., Sukdol (baron Dalberg) 6000 ctd.,
Pradlo v Klatov, kr. (Golloredo-Mannsfeld) 7000 ctd., Lcdce (tyz)
8000 ctli., Bilina (Ferd. Lobkovic) 43.000 ctl., KFimice u Plzné 6700
ctd. a Slané (Riese) 4000 ctd.

V Sesti na Uplnou fabrikaci zafizenych tovarnach, které nejen
z vlastniho syrobu a surového cukru, nybrz také ze surovin od
jinych zavodl nakoupenych raffinované zbozi vyrabély, zpracovano
bylo 185.600 cti. Na tom mély podil: Zbraslav (Richter) s 35.000
cty., Liblice 38.000 ctl., Vysoany 48.000 ctl., Libed 15.000 ctd.,
Jimy 22.300 cti., Martinoves 27.000 ctd.

Uhmné mnoZstvi roku 1846. v Cechach zpracované Fepy ob-
naselo 693.600 ctd. Na Moravé a ve Slezsku zpracovalo se téhoz
roku 814.000 ctd.

JakoZto typicky vzor zté doby jmenujeme cukrovar Martinoves,
jenz pracoval nepfetrzité od sveho zaloZeni. Vyli¢ime blize zafizeni
a praci tohoto zavodu.
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Inventar strojového zafizeni
cukrovaru knizete Kinského v Martinovsi

od r. 1835. az do 1848. %)

Mistnost pro Zentour.

Jeden Uplny Zentour s dvojitou pfedlohou a Ctyfmi tahly,
s mosaznymi Cepovymi loZisky.

Pradlo na fepu.

Drevéné necky s dvojitym dnem ku prani a dfevéna k&d na vodu.
Dvé dievéné nasypky (kbeliky) k pfinaseni fepy (na misté kosika).
Pec k paleni kosti.

Litinovy Zzelezny kotlik s topicimi dvifkami, litinovym Zzeleznymr
roStem o tfinacti prutech roStovych as 22 Zeleznymi litinovymi
plotnami. -

Plechova roura k odvadéni koufe a spolu k vytdpéni mistnosti
pro pradlo Fepové.

Dfevénd pracka ku prani kosti s plechovym sitem 3 stfevice
délky.

Mistnost pro krouhéani.

Jednoduchy krouha€i stroj sestdva ze Zelezného litinového
valce se 115 strouhacimi pilkami, jest upevnén na dubovém pod-
stavci, s dvéma truhliky na fepu a opatfen pfitlaCovadly. Mimo
tyz jeSté dva spojené valce dfevéné s tymz poCtem pilek, kazdy
véalec na dubovém podstavci.

Dfevéné leSeni pro CiSténou fepu.

Dfevénd, uvnitf médénym plechem vybitd nddrzka na Kkasi
fepovou, umisténa pod strouhacim valcem.

Dfevéné hnaci kolo pro krouhaci stroj se Zeleznymi Cepy a
mosaznymi Cepovymi loZisky.

Lisovna v prvnim patfe.

5 kusd ruénich Sroubovych list (ve vaze 15 vid. centl); kazdy
Sroub zélezi ze vfetene 3Sroubového 3 palce silného, 5 stf. vy3ky,
ze dvou kotouCl lisovacich, spojenych se dvéma litinovymi krouzky

*) Cerpano z archivu byvalého cukrovaru Martinoveského, jenZ ochotou p. Fed.
Michla Gplné proptjéen. Pozn. spis.



na Srouby, z jedné médi pobité desky, majici po strané spajkovany
médény Zlab pro odtok vytlacené Stavy.

Dva stoly pobité plechem médénym k rozestfeni plachetek
lisovacich.

Dfevény, médi vybity Zzlabek na odvadéni fepové Stavy od
lisd k nadrzkam s$tavnim.

Hlinény hrnec na kyselinu sirovou (k okyslovani surové Stavy
fepové).

Dvé Ctyfhranné nadoby dfevéné, uvnitf médénym plechem
potazené, pro jimani Stavy Fepové.

Mistnost pro cCefeni.

Dvé velké, médéné panve cCefici s mosaznymi kohouty a
zvlaStnimi topicimi dvifkami, s topicim roStem o 20 prutech roStovych.

Dva mosazné kohouty k pfipousténi fepové Stavy (z nadrzek
v lisovng) do kotliv geficich.

Dva mensi Sroubové lisy téZze soustavy jako ony v lisamé,
k wvytlageni S$tavy z kald, jenz zbyva uvniti cedicich pytld ve
skfinich filtraénich (Taylorovych).

Dvé dfevéné nadrzky pro Stavu.

Dvé drevéné filtracni skfiné s dvojitymi dvifkami, uvnitf celé
meédi vybité se dvéma uvnitf se nalézajicimi ceddky. Kazdy cedak
o 15 kusech mosaznych S$roubovych natrubkl (trychtyfl) k za-
véseni procezovacich méch(.

Dvé médénd jimadla k zachycovéni Stavy ze skfini filtraCnich,

Dfevéna, uvnitf médénym plechem vybitd kad k jimani cefené
Stavy.

Cerpadlo ssaci a tlakové (pist, bota a dvé mosazné zamycky),
kteréz Cefenou Stavu z kadé do panvi odpafovacich Cerpa.

Drfevénd kad na procistény syrob.

Stanice odpafovaci.

Ctyfi médéné podlouhlé péanve (ve véaze 2460 vider. liber) ku
zahustovani Stavy, kazda opatfend kratkou meédénou rourou s pfi-
Sroubovanym mosaznym kohoutem. Pénve jsou zazdény a opatfeny
topenim s dvojitymi dvifkami litinovymi, 56 litinovymi rosty; para
odvéadi se Ctyfmi dfevénymi vypamiky.

Hlinény dZban na Kkyselinu sirovou k neutralisovéni Stavy
zavérené.
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Drevénd filtracni skfifn s dvojitymi dvefmi, uvnitf Udplné
médénym plechem vybita, s patnacti mosaznymi natrubky (trychtyfi)
k pfisroubovani méchl procezovacich.

Litinovd kamna (ve vaze 675 vid. lib.) pro vzdu$né topeni,
s plechovymi rourami koufovymi a puklicemi.

Meédéna sbéracka s drzadlem na syrob, dvé michaci tycky
z kujného Zeleza a dvé drevéné tyCky s drzadly, vesmés ku pro-
michéani vrouciho syrobu.

Stanice filtracni.

Chladici pdnev mé&dénéa s rourou odvadéci, na které jest pfi-
Sroubovan mosazny kohout.

Dfevéna kad pro chladici panev, ktera s touto Zeleznymi
sponami spojena jest; kadd usazena jest na podstavci ze 4 tramc(.

Velka vana s podobnym podstavcem.

Vodni nadrzka z piskovce.

Sestnact dfevénych procezovacich kadecek pro spodiurfi
(Kohlenfiltrirbottiche), opatfenych 16 mosaznymi kohouty a 16
médénymi zlabky.

Ctyfi kusy lizin tramcovych pro filtraéni kadecky.

V zemi usazend ka&d k jimani filtrovaného syrobu.

Mosazné cCerpadlo ssaci a tlakové, sestavajici z pistu, boty a
Zelezného tahla.

Dvé podzemni dfevéné nadrzky pro syrob, uvnitf médi vybité,
s mosaznym ventilem, spojené s Cerpadlem tlakostrojnym.

Pro pfiruéni potfebu jsou v této mistnosti:

Dvé médéné, uchy opatfené odmérky na syrob a dva médéné *
odmémé podnosy (tdce) na syrob.

Mistnost zahuStovaci.

P&t médénych preklopnych panvi (Schaukelpfannen), ve vaze
796 vid. liber, s deseti mosaznymi kladkostroji, péti topicimi dvifkami,
5 koufovymi rourami, s puklicemi a 45 litinovymi roSty.

Déale podobna skfin filtrani jako popsané v sini Cefici a
filtracni.

K pfiruénimu upotfebeni:

Ctyfi médéné panvice k roznaseni a nalévani zavareného
syrobu do kadlubl a jedna velkd médéna lzice na brani priby a
sbhirani pény.



J Mistnost vedle stanice zahuStovaci.

Dvé Cerpadla tlakostrojnd s mosaznyma botama a zdmyckama.

Dfevéna vodni nadrzka, 12 dfevénych kadeCek Zeleznymi obru-
¢emi stazenych, dfevéna, uvnitf médi vybitd kad na syrob, 3 velké,
Zeleznymi pasy stazené kadé na syrob, 2 velké tramcové liziny,
mala kadeCka dfevéna s dvojitym dnem, 2 dfevéné, Zeleznymi pasy
stazené vany.

K pfiruénimu uzivani:

Sedm kusl malych dfevénych dizek, 6 kusd konvi na vodu,
2 dfevéné putny a 1 Skrabak.

Na malé cukerni pldé.
(Prvni patro.)
Chladici panev médéna k uzavfeni na petlici, s dvéma mosaz-
nymi kladkami a dvéma provazci.

Ve velké cukerni pddé.
(V prvnim patre.)
TFinact foSen opatfenych otvory pro kadluby bastrové, 22
$palkd ku postaveni fosen na kozach.
791 kus@ forem lompovych.

231 .,  bastrovych.

1746 ,, drfevénych forem uvnitf ¢inkovym plechem vybitych.
767 velkych syrobovych banék (Syrupbotten).

1760 malych " "

Mala dfevéna vana na hlinku k pokryvani homoli.

Dfevénd kadecCka stazena Zeleznymi pasy, na hlinku.

Dievéna kad uvnitf médi vybita, co jimadlo syrobu zahusténého.

Shéraci dfevéna kad na melasu, uvnitf Cinkovym plechem vybita.

PFiruéni nacini:

Sedm kratce zakfivenych nozd vystruznych, pét obycejnych
nozd na cukr, 1 dlouhy, 1 krat$i nGZ na cukr, 2 sekatky na cukr
a tovarni znamka z plechu.

Dvé suSarny: jedna s 12 jednoduchymi dvefmi, a druhd s 10
dvefmi, pfi nich dvoje segmentova dvitka od vzduSniho topeni.

Velka desetinnd vaha na 10 vid. ctd. a mensi vaha na 150
vid. liber cukru.

Na dvofe vedle sypky.

Vyzdéna véapenna jama s padacimi dvefmi.
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Ve sklepé vedle sypky.
Dvé dfevéné lihy pro becky na syrob.
57 velkych sudl syrobovych.
23 malych

Kostarna.

Litinovy Zelezny kotlik zazdény v topeniSti k vyvazovani
surovych kosti.

12 Zelez, litin, trubic s puklicemi, zazdénych v Zihaci peci.

12 lamacich strojd na kosti, kazdy s ryhovanym valcem,
dvéma prosivadly a setrvacniky.

Pfezmenova vaha s béhounem na 200 vid. lib. vahy.

Vodni kad, stazena tfemi Zeleznymi pasy.

Prfedsklepi starého pivovaru.

Stroj na lamani kosti, slozeny z 8 kotoucl, 68 velkych bedek
syrobovych, 2 lihy na sudy.

Na dvofe tovarny studen,

ze které uhrazovala se veSkerd spotfeba vody v tovarné.

Inventaf pravé uvedeny veden byl peclivé kazdym rokem a
zachovaly se v archivu panstvi Zlonického o zaniklém tomto cukro-
varu hojné prameny listinné z doby 1835.—1856., zejména (mimo
véecky inventare) varni knihy, bilance, rdzné rozpoéty, plany a jiné
archivalie, ze kterych lze Cerpati hojného pouceni o celém %afFizeni
technickém i obchodnim.

Strojni zafizeni v Martinovsi bylo rekonstrukcemi v létech
1848. a 1851. ponékud zdokonaleno. Inventaf doplnén byl r. 1848.
takto:

Praci stroj na fepu, sestavajici z konického latového bubnu na
Zelezné ose a otacejiciho se v neckach z borovych fosen.

Vytah na Fepu s provazem a nasypkou.

Pfistroj na ucisténi vody.

Na odpafovaci stanici postavena podlouhld odpafovaci panev
s topenim; ve filtracni mistnosti pfistaveny 3 filtrani kadé, zvysi
1 sdhu, s dvojitym dirkovanym dnem, stazené Zeleznymi obru€emi.
Vedle stanice zahu$tovaci pofizen vytah rumpalovy na vodu ze
studné se dvéma véderci vodnimi zavéSenymi na fetézu 14 sahl

dlouhém.
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Roku 1851. postavena zihaci pec ku k¥iSeni spodia s 20
kolenovymi litinovymi rourami, s deseti Supatky a s deseti Ctyf-
hrannymi plechovymi rourami ku chlazeni spodia.

Manipulace v Martinovsi v létech 183%—138

Mechanicky pohyb, potfebny ke krouhéni fepy jakoz i k Cer-
padldim, provadén byl Zentourem, do néhoz byly zapfazeny 2 pary vold.

V mistnosti pradla Fepového pfindSela se fepa v dfevénych
kbelicich do jakychsi necek s dvojitym dnem. V této nadobé prala
se fepa pomoci hfebel ru¢ni silou. Vyprana fepa vynaSena byla
délniky na tribunu nad kruhadlem; v tomto byla rozmélnéna v jem-
nou kaSi, jeZzto padala do dfevéné nadrzky, uvnitf médénym ple-
chem vybité a pod strouhacim strojem umisténé.

Z této néadoby vybirdna fepova kase dizkami a zahalovéna do
plachetek na dvou dfevénych, médénym plechem pobitych stolech.
V plachetkach zabalend kaSe davala se do péti rucnich Sroubovych
listi, kde se ruéni silou vymackala. Vylisovana $tava odtékala od
lisG po Zlabku do dvou dfevénych, médi vybitych kadi, kdezto by-
vala okyslena kyselinou sirovou, aby se pozdéji pfi odpafovani
nepfipékala. Dale byla odvadéna Stava nakyselena médénym sou-
trubim do tfi velikych kotld ¢Ceficich ze silného plechu médéného,
které opatfeny byly mosaznymi kohouty ku pfivadéni a vypousténi
Stavy. V téchto Ceficich panvich pficinilo se do 3tadvy vapenné
mléko, a Stava se ohfala obycejnym topenim upravenym pod pan-
vemi Ceficimi.

ZCefena Stava svedena byvala do skfiné filtracni, kde se pfes
platéné pytle zcedila. Filtr tohoto druhu (cedak TaylorGv) byl
zafizen takto: CtyFsténna skiii dfevéna, uvnitf mé&dénym plechem
potazena, opatiena dole i nahofe dny. Hofeni dno mélo 15 otvord
zavitky opatfenych, jez slouzily k upevnéni dutych mosaznych zvonkd.
Na tyto trychtyfovité natrubky naSroubovany anebo pfivazany byly
pytle z husté Inéné latky. Nad hofenim dnem byla nadrzka na pfi-
tékajici Stavu a kal od cefeni. Jednotlivé zvonky mohly se ucpati
dfevénymi zatkami, kdyZz se pytel odSrouboval.

Stava s kalem pfitékala do hofejsiho oddéleni, kal zachycen
byval v pytlicich, a ¢ird Stava protékala do misovité médéné na-
doby umisténé pod cedakem Taylorovym.
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Kdy? byly pytle kalem naplnény, odvézaly se, naCeZ byvaly
slozeny a po zavazani otvoru lisovany v lisech Sroubovych, podob-
nych oném k lisovani kaSe fepové.

Lisovani musilo se provadéti opatrné; naplnéné kalem pytle
zprvu jen malo se stlacily, naceZ lis nechal se tiSe stati, aby Stava
odtékala nenahle; pak se zase lis pfitahnul, a to se opakovalo az

Kalolis staré soustavy.

A deska lisova, B vietenovy Sroub, C paka, D kal z cedak(i Taylorovych, E nadoba se dnem sitovym,
T nadrzka pro Stavu vylisovanou.

kal byl tuhy. Pakli se lisovalo hned zprvu silné, a rychle za sebou
se lis pfitahoval, praskaly pytle snadno, jelikoz byly beztoho vapnem
zpruzeny.

Od cedaku pfitékala Stdva zcezend do dfevéné nadrzky uvnitf
médénym plechem potazené, odkud se Cerpala tlakostrojem do od-
pafovacich panvi, opatfenych mosaznymi kohouty k napousténi

1H fiH H



a vypousténi Stavy. Péna varem vyloucena shirana, a zahusténa Stava
(syrob) byvala neutralisovana kyselinou sirovou, nafeZ cezena opétné
cedaky Taylorovymi, téze soustavy, jak shora popsano.

Z cedak( svadén byl syrob do médéné chladici panve, odkud
natékal ochlazeny do kadecek uhlem ZivocisSnym naplnénych a dvo-
jitym dnem opatfenych (Dumontovy cedaky). Z téchto cedéak( svadén
syrob po Zlabkach do nadrzky v zemi zapu$téné, uvnitf médi vy-
bité, ze které Cerpan mosaznou pumpou do médénych péanvi hou-
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Panev preklopna.

A médéna panev, B topenisté, b vylevka, T topeni, ¢ d kladkostroj.

pacich Cili pFeklopnych (Schaukelpfannen); v téchto zahuStovan syrob
»na hladko«, aZ ukazal pribu »na vlakno« (nebo fouknutim pfes
plochou dirkovanou IzZici). Panve pfeklopné zavéSeny byly kazda na
dvojnasobné kladce a umistény nad topenim. Jakmile syréb ukazal
Zadouci prlbu zahus$téni, pfeklopena rychle péanev pomoci kladko-
stroje, a syrob zavareny vypoustén do panve chladici, odkud se v men-
Sich cepovkach (Becken) roznasel a vléval do forem. Kazda forma
posazena byla na baiku z kameniny a jimala odtékajici z cukro-
viny syrob.
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Homole syrobu zbavené byvaly probé&lovany pomoci hlinky,
kterou pokryvaly se homole. Z banék shromazdoval se syrob
v ka&dich nebo v sudech a byval jeSté jednou zavarfen, aby po-
skytnul vyrobek druhého razu.

Probélené homole sazeny do suSimy s topenim vzdu$nim.

V periodé 1835.— 1840. zpracovala tovarna Martinoveska
denng 150—200 vid. ctd. fepy. Rocéné pak prifizem kolem 15.000
vid. ctl. a sice pracovalo se od zaCatku zafi do konce ledna
s nékolikadennimi pfestavkami.

Lisovanim vytéZzilo se 70—75°/0 veSkeré v fep& obsaZené
$tavy; vylisovana Stava mivala hustotu 7—9 stupnid Bllg., vytlagkl
obdrZzelo se asi 25%. MnoZstvi syrobu, ziskaného cefenim, filtraci
a zahu$ténim na 30° Bé., obnaSelo asi 17— 18°/0 zpracované fepy,
melasy zbyvalo kolem 2°/0.

Od roku 1837. raffinovalo se vzdy po kampani fepové az do
konce ¢ervna a pfivadény do obchodu cukry: UGpIné bily, zazloutly,
Zluty a melasou nasakly.

P¥i raffinaci uzivalo se za ¢efidlo bilkd z vajec, mléka, krve a
prasku spodiového; k utiSeni pény uzivano masla. Vylohy za tyto
hmoty Cinily znaCnou Ccast reZie a spotfebovalo se na pfiklad
roku 1840.:

1217 kusl vajec,

633 mazl mléka.

49 \* vid. lib. mésla.
151 vid. ctl. palenych Kkosti.

Z archivu cukrovaru Dobrovického podavam v nasledujicim
ukazku denni mzdy a povsechné vyroby syrobu ze fepy v roce
1848.— 1850.



Vyplata mzdy za dobu od 16—3L fijna 1848.

Stanice Denni mzda délnicka
4kr. 8 9 10 12

Pradlo fepy . . . 1437,

Déavani fepy do .
kosikG . . . . 62

M oSt 60

Rezatka . . . .

PInéni kaSe . . . 120

Uprava lisek . . . 150

Lisy

Noseni plachetek 120

Vyklepavani plachet 180

Pj-ani plachet . . . 128

U strojl...ccceeeenee.

U cerpadel . . . . 90

Cefici kotle

Odparovaci panve .
HaSeni vapna . . .
Doprava (con-

voyanti) . . . . .
Stipani dFivi
Topeni v kotelné

Dozor . .
Osvétleni . . . . . o .
Vymetani . . . . 14
Cisténi na dvore . w
Skladani fepy . . . 136
Cisténi fepy . . . . 45
Odkryvani- fepy a

vyvézeni hliny . 13 8 4

v Kkr. conv. in.

15 20 24 30

)
30
150
. *
347,
62
977,
165 .
15
32 16
48
32
. 20
10 '

13 90 360 323 5047,6107, 1297, 32 36

Pracovano bylo v dob& té 14 dnl a 16 noci,
za praci dvanactihodinnou . .. ...

Spracovani denni:

od 18. listopadu do 2. prosince 1848 (za 14 dni)..

tedy Za 12 NOdiN .

a jest tedy mzda

Uhrn

Conv. m.

zl.

28

12

22
25

kr.

42

24

30
30

25 -

37
20
27
25
11
12
15
24
41

20
16
10
10

w

27

448

227
15

48

40

48
24
12
30

H 1.

................................. 14 zl. 50 kr. c. m.

..................... , _ .8600 ctll. 45 lib.

307 ctl. 15 lib. v. v.

6*
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Zajimavé a pro tehdejSi pomeéry vyznacné jsou Ufedni vykazy
ulozené v archivu Dobrovickém, z nichzto nésledujici ukazky
uvadim:

Z (Fedniho jednani dne 23. prosince r. 1848.

Dne 16. pros. bylo zpracovano fepy odvazené mnozstvi 40.386
vid. ctl. Z toho vyrobeno syrobu *(30° Baumé) 6851 vid. ctd.
Odrazenim 30 na hlinu jevi se vyroba = 17 Vt°/o syrobu ze zpra-
cované fepy. Prazdné becky po syrobu z Vysocan nedoSly.

Néasledkem nedostatku mista pro vyrobeny syrob musila byti
fabrikace na €as zastavena (dne 22. pros.). Totéz stalo se jiz dne
10.—13. pros. a slusi poznamcnati, Ze zpracovani fepy vlbec od
samého pocatku jen s nouzi pokraCovati mohlo. PFicina toho lezi
v nepofadném zpét vraceni prazdnych becek se strany cukrovaru
Vysocanského, kteryZzto na misté co by mél prazdné becky v cas
do Dobrovic zpét posilati, pouziva jich ku pfechovani melasy a pod.

Slavnému kniZzecimu navladnictvi ¢ini se o tom nejposludnéji
oznameni a pfedklada se nejoddanéjsi prosba za dobrotivé zprostfed-
kovani, aby alespon v dobé nasledujici prazdné becky z VysoCan
pravidelné byly vréaceny, nebot jest obava, aby snad opét na konci
kampané z nejvétSi Casti zpét zadrzeny, po celé léto tam upotfebeny
a neSetrné ruinovany nebyly.

Povozniku Haschlerovi z Oufece pfetrhnul se fetéz a vyteklo
357 lib. syrobu 30°. V poslusném toho oznameni prosi se nej-
oddanéji o rozhodnuti, jakym obnosem povoznik Skodu hraditi ma.
(Pfipséna je in margin. poznamka: Pfedkladéa se prosba, aby povoznik
jen poloviéni nahradou stizen byl, protoZze se jemu Zadna nedbalost
ani zIla vUlle pfi¢itati nem0ze.)

Z (fedniho jednani dne 3. ledna 1849.

Do dne 22. prosince zpracovano odvazené mnoZstvi 44.093
vid. ctl. fepy. Vyrobu nelze jesté stanoviti, protoZze neni vSechen
syrob odvéazen.

Se zpracovanim nemohlo se ten tyden je3té zapoCiti, protoze
nasledkem zastavky, kterou zavinily Vysocany, zamrznul vodovod
a teprve .do pofadku pfiveden byti musi. (Poznam, margin.: Od
6. ledna 6. hod. veCer jest fabrikace opét v proudu, avSak jest
chvilemi nedostatek vody, jezto musi Caste¢né také pfivazena byti,
aby se Ffepa nezkazila a co mozna rychle zpracovana byla. Za-
mrznutim vodovodu vinny jsou kruté mrazy).



Betky z Vysofan uZ dochazeji zpét, ale ponévadZ schvalné
pro né vyslani 3 povoznici jich pouze 54 kusd a druzi tfi, jim na-
sledovavsi, také jen 48 kusO zpét pfivezli, zda se, Ze nejsou jesté
v patficném mnozstvi k navraceni pfipraveny.

Dne 16. Unora 1850.

Dnem 8. Unora skoncena byla fabrikace a zpracovalo se
53.008 vid. ctd. fepy. Syrob nemohl byti Gplné naplnén a odeslan,
protoZze nasledkem strzeni mostu Brandyského spojeni s Vysocany
jest prFeruseno.

Dne 2. bfezna r. 1850.

V kampani 1849.—*850* vyrobeno 9201 ct. 53 lib. syrobu,
coz ¢ini ze zpracovanych 53.008 vid. ctl. fepy, po odrdZce 3% na
hlinu, i7*800o syrobu.

Mezi cukrovary lépe situovanymi a pomérné dosti pokrocile
zafizenymi byly ovSem i v létech padesatych jeSté malé tovarny,
velice primitivné a na malé zpracovani zafizené.

Ackoliv bylo by zajimavé vypsati aspon stru¢né zafizeni vSech
takovych malych zavodd, tak zvanych bfeckaren, nemohu v té
pFiciné spisek tento nad meze jemu vytknuté rozSifovati a uvadim
jen nasledujici:

Encovany u Litoméric.

Tovarna zaloZzena byla knizetem Lobkovicem r. 1849.—1850.
a splsobem zcela primitivnim zafizena, jak z nasledujiciho inventare
patrno:

1 ru¢ni pradlo na fFepu.

1 kruhadlo na fepu, pohanéné Zentourem.

1 vodni tlakostroj, pohanény Zentourem.

4 ruéni lisy vietenové na lisovani kale.

2 Cefici kotle nad otevienym ohném.

1 TaylorQv cedak na kaly.

1 ruéni lis vietenovy k vymackam kalu po cefeni.

4 panve odpafrovaci nad otevienym ohném k zahustovani bfecky.

2 oteviené konické (nahofe Sirsi, dole uzsi) cedaky k filtrovani
syrobu.
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2 panye pieklapéci k zavafovani filtrovaného syrobu aZ k priibé
»na vlakno*.

2 malé nadrzky pro jiméani Stdvy zcezené.

i chladici panev, hlinéné kadluby a pfislusné banky,

i suSima zafizena na vytapéni vzduchem, k suSeni zpola pro-
bélenych homoli, které byvaly s oblibou kupovany vikolnimi obchod-
niky a cukrafi.

Syrob odtékajici z homoli vice se nezavéfel, nybrz byval pro-
davan co sladidlo; byl zejména lidem rolnickym obliben.

V tovarné pracovalo se pouze ve vSedni dny a to jen od 6
hodin rdno do 6 hodin vecer; nocnich hodin pouZivdno k zavéafeni
vytéZzené a zCisténé Stavy. Denni zpracovani nepfestoupilo 180
vid. ctd. Zavod Encovansky pfestal pracovati roku 1854.%)

K usnadnéni pfehledu o rozsifeni cukrovarl v létech CGtyfi-
catych podavam na pfilozené tabulce seznam cukrovarl, které
v dobé 1840.—1850. bud povstaly, anebo, byvse jiz v predeslém
desitileti zalozeny, v létech 1840.— 1850. pracovaly. Ackoliv pouzil
jsem k sestaveni tabulky hojného materidlu srovnavaciho, prece
naleznou se cCasem omyly a mezery, za jichZzto opraveni a laskavé
sdéleni Ctenafe prosim, aby v pfistim vydani téchto pfispévkl
historickych opravy takové zafadény byti mohly.

Seznam cukrovarQl pracovavsich v létech 1840.— 1850.

Mistni jméno Majitel Tovarna pracovala v létech:
Albrechtice Ferd. Lobkovic 1841 1843 1844 1845 1840
Bilina knize Lobkovic * 1842 4 n D t 1847 1848 1849
Blatna baron Hildprandt * n ji * *
Budéjovice akciova spole¢nost *
Cakovice Alex. SchoeUer 1850
Caslav Vojtéch Patzelt ' * » a
Alex. Schoeller .
Dobrovice knize Thurn-Taxis
Dobfi$ knize Colloredo-Mannsteld B . * g 3
Domazlice C. Mick
Duchcov akciova spole¢nost '9 n
Encovany knize Lobkovic v

* Na zaklad€ dopisu cukrovaru v Zidovicich ze dne 30. srpna r. 1890.



Mistni jméno

Filipov
Hora Kutna
Horoméfice

Hostacov
Jirny
Chlumec
Kukleny
KF¥imice
Konopisté
LiCkov
Ledce
Liberi (Rokoska)
Libfoves

Liblice

Libeznice u Prahy
Lyséa
LuZany
Martinoves
MECin (kraj Klatov.)
Milévsko
Most
NalZov
Novy Bydzov

Novy Dvir

Pecky
Préice
Praha-Karlin raff.
T Praha
Praha
Pradlo
Radi¢
Ruzyné
RtiSovice
Sadska
Smidary
Slané
Sukdol
Sedl¢any

Slibovice

Syrovatka

Trebovétice
Vysoc&any
Vodolka
Zéjezd u Mn. Hr.
Zasmuky
Zbraslav
Zbraslav

_ Zdice
ZehilSice

Majitel

Jan rytif Eisenstein

M. B. Teller
W. Hoffmann,

pozdéji J. Schweiger

rytif Neupauer
M. Wagner

Kodweiss a spol.
Jan Kostka

Jan knize Lobkovic
Jan knize Lobkovic
baron Zessner a Taxis
knize Colloredo-Mannsfeld

Lendecke
Jindfich Herz

Krug a Barenreuther,

Schuller a spol.
Bachofen-Echt
Gaflfner a spol.

Taxis a Schonborn
Ferdinand knize Kinsky

Lobkovic

Strahovsti Praemonstrati

akciovéa spole€nost
hrabé Taaffe

V. Mascha, pozd.J. Lendecke

majitel hrabé Chotek,

najemci: Oettingen, pozdéji]_

knize Colloredo-Mannsfeld

J.

rytif Girtler z Kleebomu

Bachofen
K. Weinrich

Lerch a Petermann
Barenreuther
Jindf. Herz

Fr. Pisti
Hofmann

svob. pan Henninger

K. Weinrich
M. Wagner
A. Oppelt
Baron Dalberg

Ferd. knize Lobkovic
Kvéch, pozdéji koman-i

ditni spole¢nost

M. Dobfensky, pozdéji

Wéinrich

Bedfich Frey
Riese-Stallburg
hrabé Waldstein
Schuller a spol.

Oettingen-Wallerstein

Aut. Richter
Skéala a Machéacek
A. Patzelt

]

t

Tovéarna pracovala v létech:

1841 1842 1843 1844 1845 1846 1847 1848 1849 1850



Ze starych paméti cukrovarnickych.

Obréazek kulturné historicky.

Mlad$im cukrovarniklim GpIné schazi pojem o pomérech a ma-
nipulacich, které panovaly ve starych cukrovarech.

Ponévadz star§i pamétnici jeden po druhém vymiraji nezane-
chavse epigondim nijakych memoirl psanych neb tisténych, nebude
snad od mista, poloziti tuto na ukazku asponi nékteré vzpominky,
Cerpané z tradice hodnovérného svédka, jenZ psal mné o tom takto;

Byla to podivna prace v panském cukrovaru Klenovickém,
a vzpominam-li na ty doby, az mné z toho nékdy teskno byva.

Reditel byl tvrdy Némec, Magdeburak; vafi¢, kterého s sebou
pfivezl, byl Hamburcan; oba péanoviti a kruté povahy. Stary cukr-
mistr byl sice také cizinec, Wirtemberak, ale dobrotisko, on jediny
nau€il se trochu cesky a zachazel s délniky jako s lidmi.

K ruce byl mu pfidélen praktikant Cech, pan N.; studoval
v Praze a byl z pocatku pfi hospodarstvi se sluznym Sedesati zla-
tych konventni mény, k tomu mél byt a néjaky ten deputat.

Jednou nepohodnul se k vdli Gétovani na sypce s panem
obro¢nim a mél byti propustén.

Stary milostpan, vlastnik panstvi, dovédél se vSak od Safare,
Ze praktikant vlastné hdjil z&jmy pénovy, a proto pfidélen pan N.
k manipulaci do cukrovaru a sluzné jemu zvySeno na ioo zlatych
rocné. Cisténi Satstva a podobnou obsluhu obstaraval novému prakti-
kantovi vyrostek ZatoCil\ jenz v cukrovaru Klenovickém prozil svdj
mlady vék v rlznych odborech a ucinil tam netuSenou Kkarriéru;
zacal co kaSdk na lisamé, pfivedl to na luCaka, pozdéji na filtranta,
ba — o ¢em jen ve snach blouznival, — aZz na vafice!

Mlady pan N. prvni ¢as nevédél si oviem s ni€im rady, ale
zahy se vpravil a mél ve vSem svij vlastni rozum.

Na vSech Stacich v cukrovaru Klenovickém byly rozvéseny
tabulky s predpisy, jak se ma pracovati, jak vysoko zahfivati, s uda-
nim ¢asu, vahy atd.

Praktikant ctihodné recepty hned v prvni kampani kritisoval
a starému cukrmistru mnohé opravy navrhoval. Ten sice v mnohém
prisvédcil, ale zméniti se nesmélo pranic; béda, kdyby na néco Feditel

o~

prisel! Manipulace mnohdy vazla. Nejh(f Slo ten rok na cedacich



kalovych. Byla jednoducha dfevéna almara, v ni zavéSeny platéné
méchy, dva a dva do sebe vloZeny; jmenovali to ceddkem Taylo-
rovym. Almara byla uzavfena na Kli¢, jejzto stfezil star$i délnik neb
dozorce. ProC ta opatrnost?

Prace byla akkordem, a kdyz se méchy mazlavym kalem
ucpaly, coZ se pfihazelo nezfidka, — stala prace v celé tovérné.
Tu stavalo se druhdy, Ze délnici »pomahali* cedakdm nidzkama
nebo kapesnim nozikem; tot se vi, Ze pak to zase teklo, ale jak!

Lisy Sroubové na vymackani odsaklych a kalem naplnénych
méchl byly postrachem délnik{; prace s nimi odpornéd a zdlouhava;
Casto praskl pytel pfi lisovani, kal postfikal stroje i délniky, lidé
méli ruce véapnem opruzené, Saty zkazené, tak Ze pfi tom nikdo
dlouho nevydrzel.

Ten rok, co pan N. stal se praktikantem, §lo to na Taylorech
obzvlasté Spatné, ackoliv se pracovalo pfi luceni Stavy atd. pfisné
dle receptu. Jednou odejel feditel na nékolik dnlv a praktikant
Zadal starsiho pFi ¢efeni, aby zkusil ohfivati na 750 R. na misté 55®
Dozorce bal se nasledkl, a chtél miti povoleni cukrmistra; ale ani
ten o tom nechtél slySeti pfes vSecky vyklady praktikantovy. Na-
posled umluveno, Ze se priiba tajné provede. Co tak Cefili druhy
neb tfeti kotel pfi 75° R., pfibéhl po schodech nahoru starSi od
Taylorl vsecek vzruseny a nesl pribu ve skleni¢ce. Cukrmistr se
ulekl, obavaje se, Ze jest varka zkaZena.

»Milostpane* — volal starS$i z daleka — »co se .to déje? tece
mné to jako splavem a Cisté jako vinol4 Bfecka, jindy »slepa*,
pojednou méla jiskru rakouského vina a kal se dobfe lisoval.

Vsecko §lo dobfe, ale — bylo to proti pfedpisu, a stary cukr-
mistr byl zvykly poslouchati; starSi pfi Cefeni chvél se strachem,
Ze prijde ze sluzby, a proto, jakmile se vratil Feditel, &eFili po starém,
a z cedak( zas tekly patoky.

Mlady péan prednesl potaji samému vlastniku své pokusy,
a milostpan patrné zas ucinil opatrnou zminku feditelovi. TyZ po-
jednou porudil provésti pribu s Cefenim pfi 75° R., a vysledek byl
skvély. Reditel hned prohlasil to za svij vynélez a nafidil, aby se
budoucné jen tak, ne jinak pracovalo, sic Ze starSi pfijde ze sluzby! —

Podruhé udélal si pan N. dobré oko navrhem, soukromé na
milostpana fizenym, aby se u tovarny postavila velkd véha na Fepu.

Coz se pred tim fepa nevéazila?

V prvnich kampanich nikoli.
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Jen z nékterého vozu prevazila se Ffepa v koSicich na deci-
malce, ostatné preméfoval feditel jednou pro vzdy kazdou flru, jak
je dlouhd, hluboka a Siroka, nacez prohlasil, v jaké vaze ma se
pristé pocitati. Kazdy viz, at pansky neb robotnik, mél své Cislo
a v knize zanesenou stdlou vahu, ktera platila pro vlz vrchovaty.

Proti pravidelnému vazeni brojil feditel silng, ale nadarmo.
Ten rok, co vaha postavena, klesla v tovarné vyroba cukru o pdl-
druhého procenta, ale vynos hospodarstvi stoupnul o nékolik zlatych
po meéfici. A

V ten Cas podal si praktikant N. pisemnou Zadost za zvySeni
sluzného, ve které dovodil, kterak se sto zlatymi roc¢né vystaciti
nemUze. Stary milostpdn nemohl to pochopiti, mélt $afai — Zenaty
a détmi obdafeny — zrovna tolik sluzného, a jeSté si ledacos za-
spofil; nicméné zvysil praktikantovi sluzné na 200 zl. a jmenoval
jej Ufednikem. Zaroven ale pfipsal na obrubu Zadosti, »aby si Zadatel
budoucné osvojil Ghlednéjsi rukopis*.
nického a po smrti starého cukrmistra obdrzel jeho misto k patrné
mrzutosti feditelové a k velké zavisti vafiCové. Posledngéjsi halil
ted tim Gzkostlivéji uméni své rouSkou. Ta méla podobu Spanélské
stény, za kterou Hambur€an ukryval své tajemstvi.

Jakmile se zaCala na panvi zahustovati Stava, zakryl se peclivé
jako Zeus mratnem a vafil za plentou.

U ohné stal na strazi bystry muz, maje pohotové dfevénou
ruéni stfikacku a soudek s vodou: jakmile syrob zhoustnul na pribu,
musil byti ohefl okamzité vodou uhaSen, aby var »nesednul* a cukr
se nepfipalil!

Na dané znameni vaficovo priskoCili délnici ku kladkostroji,
zvédali a spoustéli pfeklopnou panev, ze které zobakovou vylevkou
plnila se cukrovina do pfipravenych dizek. V cukrovaru Sukdol-
ském zpivali délnici pFi pInéni forem zaddumcivou pisen, jejizto ryth-
mus pfipominal plaveckou barcarolu.

KdyZ zavedeno bylo vafeni ve vacuu, vzrlstalo tajnlstkafstvi
pfi vafeni tim vice. KdyZz syrob ukazoval prdbu, zavznélo heslo
»sudan« (totiz z némeckého »Sud fangt an*), nacez ohlasovalo
jakési obfadné zvonéni, Ze nastala chvile velebna, kdy »hotovéa
cukrovina* bude spousténa z kotle do spilky.

Stavély se barfiky a lavicky, na né sazeny formy hlinéné,
prkénky obednéné, které pfindSeny jednotlivé vidy dvéma délniky



v nositkach ze femen( spletenych; stoll tehdaZ jesté nebylo. Nékdy
skacela se lavicka i s naplnénymi a do ni postavenymi kadluby
na fadu sousedni, ta zas na vedlejSi a tak dale kécelo se vSecko
jako karty. Zahal, Muso, tvaF svou nad tim, co se dale délo!
Byvaly ostatné jeSté horSi svizele. Nezfidka zavital do cukrovaru
pochmurny host, jehoz bali se vSichni jako cholery — Fikali mu
zkysnuti.

V cukrovaru Klenovickém pFobélovali cukr hlinkou, kterouz
pokryvali pldice homoli. VIhkost kasovité hlinky prosakovala skrze
homoli a vytlacovala Zluty syrob az k uplné bélosti. Hlina pak,
cukrem nasakla, byvala uschovana v chladné kGIné a po kampani
»raffinovana«, to jest vyslazena. Nezfidka vSak drZela jiz v sobé
cukr zvrhly a zarodek nékazy, kteraZz pfenaSela se snadno na za-
vafené syroby a v hotové zbozi.

Tak pfihodilo se i v KlenoVicich. Suché homole, sotva ze
susarny vytaZeny, ztracely zvuk, Gderem nezvonily, rychle vlhly
a zmékly; syroby pak zavafené kynuly jako tésto ze svych nadrzek.

Osudnou nahodou pfivedl si pravé v ten ¢as vlastnik vzacné
hosty do cukrovaru, a feditel i cukrmistr musili je po celé tovarné
provadéti a vSecko vysvétlovati.

Mezi hosty nachazel se také knize N., kavalir osviceny, majici
zasluhy o domaci primysl cukrovamicky, jejz se zalibou péstoval
a podporoval. Mél samtaké svdj cukrovar a byly jemu hned na-
padny husté, dmouci se pény na syrobech.

»Co znamend tapéna?« tazal se knize starého milostpana
s utajenym usmévem. Ten pohlédl tdzavé na Feditele.

»lasnosti,« odvétil tyZ neohroZené, »to je sila cukru, jak
v syrobech pracujek

>Aj, statecné, mily fediteli, velmi hezké,« pochvalil vlastnik
svého sprdvce. AvSak J. Jasnosti nelibila se interpretace takova;
v soukromé rozmluvé s vlastnikem pojmenoval »state€nost«feditelovu
pravym jménem a »silu«, kterd v cukru »pracuje« nazval prosté
kysanim.

Bylo zle.

Stary pan vyslychal po odjezdu hosti pfisné cukrmistra, a ten
svédomité pravdu povédél. Reditel byl propustén a velkomysIné
obdafen hojnym odbytnym, a cukrmistr N. stal se Feditelem.

Také vafice stihnula nehoda, jiZto rovnéZz néasledovalo pro-
pusténi. Jisty »cukrmistrc cestoval po tovarnach a prodaval své



uméni zavareti melasu na zrno. Ponévadz v cukrovaru Klenovi-
ckém jeSté za starého feditele a kratce pfed koncem kampané takové
zkousky provadéli a vynalezce sam nékolik varl melasy za sebou
na zrno uvaril, zakoupen vynalez ten za dobré penize. Hlavné
doporucoval véc hospodarsky rada, jenz sliboval si hojného zvySeni
vynosu pFi cukrovaru.

Jakmile vynalezce odejel, zmizela dal§i krystalisace melasy, a
teprve, kdyZ stary Feditel se odstéhoval, prozradil spilecky, Ze vafi¢
pfipoustél potaji do melasy bilé syroby, dokud cizinec melasu vafil.

Za starych Gasli dalo se pry mnoho podobnych Gskokd a daly
by se z nich sestaviti zajimavé historie.

PfeSla drahna léta krusné prace. Z mladého N. stal se starsi
pan, zkuSeny, véhlasny odbornik; ZatoCil byl u ného vaficem.

Co byvalo kdysi hore¢nou jeho touhou a vidinou luznych
snllv — tajemstvi vaficovo — bylo nyni jeho vlastnim dusevnim
majetkem, ba pred¢il davno jiz samého pfedchlidce — Hamburcana,
nauciv se variti ve vacuu na zrno!

Le¢, divna véc, aCkoliv druhdy na starého vafi€e pro jeho
tajnlstkarstvi Zehral a latefil, nebyl nyni o nic lep§im Hamburgana.

Jakmile se blizil nékdo nepovolany k varostroji, zakryl vafic
vlastnim télem zorné sklo, aby pribu nikdo nevidél. Taci snad byli
vSichni vafiCové staré doby.

Nékdejsi volontair v cukrovaru K., nynéjsi feditel pan J.,
pozoroval — Zarlivym vaficem nepovSimnut — po del$i Cas z daleka
dalekohledem zorna skla a na nich se ménici pribu, az pokradmo
nejhlavnéjsi momenty pfi vafeni vystihnul.
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V.

Stav primyslu v dobé od r. 1850.— 1860.

Prehled vSeobecny.

Porovname-li seznam cukrovard na str. 86. az 87. otisknuty
s onim z let 1830.—1840., shleddvdme mnohé rozdily a promény,
kteréz v desetileti nasledujicim dale pokracovaly.

Vétsi, dobfe situované zavody rekonstruovaly se a provozo-
vani roz§ifily; malé tovarny zaSly, hlavné nedostatkem fepy a ne-
dokonalym zafizenim.

Také priprava syrobu a cukru fepového, v Ceskych domécno-
stech druhdy roz$ifena, zanikla hned pocatkem tohoto desetileti Gplné.

Nasledujici tovarny, které pro nepfiznivé své poméry nemohly
obstati, pfestaly pracovati bud jiz v létech Ctyficatych, nebo v deseti-
leti 1850.— 1860.: Chudénice u Klatov (hr. Cernin), BezdCkov u Klatov
(ryt. Strahlendort), Ckuchle u Prahy (knize Oettingen), Sukdol u Ca-
slavé (bar. Dalberg), Svinafe u Karlova Tyna (A. J. Oppelt), Horni
Stromka u Prahy (Krug “a Barenreuther),. RtiSovice u Milina (Jan
svob. pan Henninger), Svinnd u Liblina (Vilém hr. Wurmbrandt),
Litkov u Zatce (svob. pan Zessner a knize Anselm Thurf-Taxis),
Loukovec na panstvi Svijanském (Berta knézna z Rohanu), akciova
tovarna v Budgjovicich, Radit (Frant. Pisti), Zaky u Caslavé (Cenék
knize Auersperk), Miranka u Prahy (Karel Weinrich), Albrechtice
u Eisenberka (Ferd. kn. Lobkovic), Encovany u LitoméFic (tyZ), Vosov
u Berouna (Gabr. hr. z Vratislav), Milévsko u Tabora (Premonstrati
na Strahové), Plana u Mar. Lazni (Jan hr. Nostic-Rhinek), Nalzov
u Klatov (Ludvik hr. Taaffe), Popovice u Jemnisté (Romuald BozZek
a Vine. Kraus), Dobfis\ Pradlo u Zelené Hory (tovarny Rud. kniZz.
Colloreda-Mannsfelda), Zajezd u Mnich. Hradisté (Kristian hr. Wald-
stein), Kukleny u Hradce Kralova (Jan Kostka), Lu&any (Bedf. hr.
Schénbom), Chlumec u BydZova (Jindf. Herz), Radomilice u Hluboké
(Ant Richter), Kfimice u Plzné (Fr. J. Schiller), Stary Bydzov (Martin
Wagner), SedlCany (kniZze Lobkovic).
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Mnozstvi péstované a zpracované fepy v tomto desetileti stale
vzristalo; bylyt cukrovary ¢eské vétSinou zasobeny fepou na vlast-
nich pozemcich a ve vlastni rezii vypésténou, pro€eZz nezavisely
v té mife na libovlli jednotlivych rolnikd, jako cukrovary v ostat-
nich korunnich zemich. V téchto byl pomér obraceny a cukrovary
poukazany opatfovati si vétSinu potfebné fepy od jednotlivych hos-
podafd. Roku 1858. na pt. byla v Cechach fepa péstovéana cel-
kem na 46.515 méficich, z nichzto 35.185 meéFic, totiz tfi Ctvrtiny
celého mnozstvi, bylo na pozemcich ave vlastni rezii cukrovarl
pésténo. AvSak znenadhla mizel i mezi drobnéjSimi rolniky pfed-
sudek, Ze Fepafstvi pldu vyssava, naopak vzornym pfikladem hospo-
dafskych fediteld na velkostatcich (zejména F. Horského)*) pro-
nikalo vzdy zfetelngji pfesvéddeni, Zze Fepafeni pldu téZz vzhledem ke
stéblovindm zuSlechtuje a plodnéjsi Cini.

Tak na pf. pro cukrovar v Jimech vypésténa byla ve tfech za
sebou jdoucich létech fepa:

roku ve vlastni rezii na pozemcich cizich
1851 . . .. na9ljitrech i na 52 jitrech
1852. . .., Q2 * 40
1853- . * ., 90 N . 21 %

Jakou casti podélovaly se jednotlivé tovarny na uUhrnném
mnoZstvi zpracované fepy, o tom na ukdzku uvadim doklady z rej-
stfikd Gfednich z let 1851.—1853., ve kterych udany jsou Gfedné
stanovené, zdanéné vahy ve vid. centech.

1851 1852 1858

Albrechtice . 18.433 21.001
Bélohrad . . . . 9.500 13.300
Bilina... 41.290 64.565 81.560

Blatna... 13.082 16.300
Boleslav MI. . . . . . . . .. . 1.904 1.950 1.750
BydZzov Novy . . 24.495 33.600 28.000
Chlumec . . . . 36.135 44.700 3.750
Cakovice . . . . 25.280 97.450 137.030
Sneseno . . . 160.599 289.126 265.390

* Bylf to hlavné F. Horsky, jenz vzornym piikladem prdmysl hospodaisky v ra-
cioneiné. drahy byl uvedl. Cukrovary panské, jimZto podnét dal, rozkvétem a velikym
vynosem svym tolikéZ zdarné pudsobily v Fepafeni a k nasledovani vybizely. Velké zéa-
sluhy mél Horsky o zavedeni stfidavého hospodéafstvi na misté zanedbaného trojstran-
ného. Frt. Horsky nar. v Biling v Cechach dne 29. zaFi r. 1801., zemf. 0. dubna 1877.
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Pfeneseno .
Céslav (A. Patzelta vdova)..
Caslav (M. B. Teller) . . .\
Dobrovice
Doudleby ...
Dvir Kralové
DuchcoV...nee
Encovany
Filipov

HoroméfFice..
Hostacov..

Konopisté
Kfimice

Lickov
Milévsko
Novy Dvir
Pecky
Postoloprty
Rokoska u Libnég..
Ruzyné (Dingler)..
Ruzyné (A. Oliva)
Sadska

Sedl€any..
Sljbovice . o
Stpidary

Syrovatka
Trebovétice
Trmice
Vysocany
'Vodolka
Zasmuky
Zbraslav (Richter)...

Uhrnem .

*) Zahrnuto v Cislici cukrovaru Slané.
**) Spole¢né s cukrovarem v Duchcové.

1851

160.599
26.541

44.477
81.030
*)

7.590
22.565

3.054
13.040
10.217
35.067
40.180
29.282

6.382

5.468
26.541
33.732
20.413
14.760
27.024
41.560
24.495

8.850
72.597%*)
6.115

11.185
56.765
34.790
63.713

30.666

91.065
17.788

1,067.551

1852

289.126
19.896

72.688

4.800
*)

9.220

50.532

35.040
13.550
32.375
39.930
16.044
19.800
26.412
87.400
63.000
59.412
62.325
24.430

9.400
18.100
54.850
14.107
15.500
47.375
19.365

173.812*%)

15.575
50.300
9.066
22.750
13.565
60.000
68.400
74.975
20.750
137.710
30.700

1,782.280

1853

265.390

10.626
18.144
1.616
4.960
141.320
6.570
17.340

67.725
12 900
40.085
85.160
44.680
12.200
44.850
135.700
140.000
29.550
16.345
7.940
5.900
9.600
21.125
87.504
3.610
53.100
2.000
8.700
100.441
18.400
32.900
5910
17.750
22.910
65.000
87.700
90.000
39.610
83.600
44.815
68.670

1,972.346

95



g6

V dal3im sledovani Gfednich pramen( pfihlédnémeZ ke speciel-
nimu pfipadu a zvolime na pf. cukrovar Bilinu, co do zpracovani
jeden z nejvétsich.

Tato tovéarna vyrobila z onéch r.1851. zpracovanych 43.032
vid. ctd. fepy, které péstovala na 260jitr. vlastni pady: 778 vid. ctd.
melist, 766 ctl. lompl, 1338 ctd. bastrl, 532 ct. surového cukru
a 610 ctd. syrobu.

Roku 1852. vypéstovala ve vlastni rezii na 286 jit. pldy 49.840
vid. ctl. fepy a vyrobeno

1396 vid. centd melisu,
274  » » lompd,

1373  ,,  » Dbastrd,
358 ,, » surového cukru,
1506 ,, , syrobu.

Roku 1853. sklizeno na 363 jit. a zpracovano 55.585 vid. ctd.
fepy a vyrobeno z tohoto mnoZstvi:
141 vid. centl melisd,

1451, ., lompd,
1620 . . bastrQ,
345 n * surového cukru,
1042 r ., syrobu.
Cukrovar Bilina poéital si prQfiznousklizenn fepy na 1 jitru;
r. 1851.= 162 vid.ctd.,
r. 1852.= 171
r. 1853.= 150

Prifizna cena zapoCitdna 36 kr. konv. m. za 1 vid. ct. fepy
a vyroba pacila se na 7—8°/0.

Ze zafizeni tovarny uvadi se 6 hydr. lisG, 1 vacuum, 2 parni
stroje, 3 parni kotle.

Za palivo upotfebovano hnédé uhli v cené 7 kr. za 1 vid. ct
a spalilo se 60—65.000 ctd. rocné.

Jak péstovani fepy a z toho plynouci vynos dan& v Cechach
postupné vzrlstaly, o tom podavam GCiselné doklady ze zpravy
L. Walkhoffa, kterou? nékladem spolku cukrovarnik( rakouské HSe
r. 1858. vydal tiskem a o niz pozdéji obSirnéji se zminim.

Cisla z kampané 1859.—1860. vzal jsem ze zpravy jednatelské

pfednesené ve vyroc. valné hromadé spolku cukr. rak. fiSe odbyvané
dne 29. Cervna 1859. v Praze.
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. Podet Zdanéne Vypadajici Priimérné

V kampani Istvi fepy, bnos dané zstvi ¥
cukrovarti  "'vid. o ve si. lon. m. a1 tovarnd

1853—1854 48 1,832.957 244.394 38.184
1854—1855 45 1,924.110 256.548 42.758
1855—1856 46 2,559.631 511.926 55.760
1856—1857 50 3,629.308 725.861 72.586
1857—1858 52 4,589.688 1,292.232 88 263
1858—1859 59 5,974.765 3,385.345 101.267

Vénujmez nyni k vdli Gplnosti kratkou pozndmku jednomu
z nejmensich cukrovarl Ceskych, na pf. zavodu v Sukdole. MnoZstvi
fepy, které tento cukrovarek ro€né zpracoval, vypéstovano byvalo,
taktéz ve vlastni rezii, na 47 jit. pozemkd.

Prifizna sklizefi byla 201 ct. po 1jitru a zapoCitand cena =
22 kr. konv. mince za 1 cent. Rocné spalilo se asi 3000 vid. ctd.
uhli po 42 kr. a 25—30 sah( dfivi, 1sah po 8 zl. 14 kr. Vyrabéna
pouze surovina. Melasa prodavana lihovarim, z podatku za 21* zl,
r. 1853. P° 4 zI* 6 kr*za 1 vfd* cent.

Bylo by zajisté zadoucno, vypsati souborné déjiny co mozna
vSech starych cukrovarll, dokud jesté Ziji pamétnici oné doby a dokud
pisemné zprdvy o nich na dobro se neztrati, jak u mnohych po-
hfichu jiz se stalo. Hledél jsem v téchto pfispévcich, jak dalece
dovolovala toho souvislost a vytknuté meze stru€éného mého spisu,
ukéazati aspoil nékolik pfiklad( a uvadim na konec jesté nasledu-
jici dvé ukazky.

Cukrovar Syrovatka.

Zalozen byl Michalem svob. panem Dobfenskym z Dobfenic
r. 1849.—50. dle navrhu, jejz vypracoval Feditel Jan Chlupaty; stavbu
provedl Petr Spi¢dk, a strojirna »Breitfeld* v Karling opatfila
cukrovar zafizenim strojnim na zpracovani 80.000—100.000 vid. centl
fepy ro€né. Tézeni Stavy dalo se hydraulickymi lisy.

Prvni kampaf byla zapocata Feditelem Janem Chlupatym po
Novém roce 1851, naCez pracovalo se pozdéji Fizenim spravce
Adama Mehrle. Vyrabény hned z poCatku tak zvané tnelisy Sfavové.
Cena Ffepy obnasSela tehdy 30 kr. stfibra na misté v tovarné.

Roku 1857. najal tovarnu baron Riese-Stallburg, kteryZ praco-
val v ni na sv0j Géet po dva roky.

Potom nepracovalo se v Syrovatce po dvé léta, az preSla
z konkursniho fizeni prostfednictvim Theodora Hahna (Feditele cukro-
varu v Peckdch) v majetek firmy »Karla Weinricha dédicové«.

7
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Tovarna zafizena byla po té dlkladné strojirnou »Breitfeld,
Danék a spol.« v Karliné a tovarnou médikoveckou F. Ringhoffera
v Praze, opatfena rychlolisy a pracovala pak nepfetrzité vedenim
feditele a prokuristy Véaclava Teucherta az do r. 1879.%)

Posloupnost fediteldv tovarny od zaloZeni jeji jest nasledujici:

Od roku 1849.—i852*—Jan Chlupaty, feditel,
*  1852.—1857.— Adam Mehrle, spravce,
. » 1857.—1860. — Jan Szalatnay, spravce,
» ¥ 1862.—1879.— Véaclav Teuchert, feditel,
» » 1879.—1882. — Ferdinand Hahn, Feditel,
. .  1884.—1885.— Louis Pieau, Feditel,
. . 1855. az posavade pdsobi v Fizeni cukrovaru Jaro-
slav Rojar, feditel.

V té dobé zvysSila se vykonnost strojniho zafizeni nenahle az
na 200.000 vid. centl fepy roéniho zpracovani. Od roku 1868. zpra-
covala se také surovina koupend a do Stavy zanesena; od r. 1871
pracovéano s Frey-Jelinkovou saturaci a s vysokymi filtry spodiovymi.

4 Roku 1868. pfevedeno prdvo majetku tovarniho na nynéjsiho
majitele p. Karla Weinricha, velkostatkdfe na Dobfenicich, pod
firmou *Karel Weinrich v Syrovatce«.

Budova tovarny rozSifena byla znacné r. 1877, kdy diffuse
byla zavedena; stavebni prace provedl stavitel Josef Blecha z Prahy,
pozdéji zastupoval jej Frt. Hulan (rovnéz z Prahy). Strojni zafizeni
zdokonaleno r. 1881.—1883. aZ na ro¢ni vyrobu 35.000 metr. centl
bilého zboZi homolového a ccntrifugalného pilé.

Pro nepfiznivou konjunkturu obchodni pfeSlo se od r. 1884.
od vyroby bilého zbozi GpIné k surovému cukru, a rozsifeno zafizeni
r. 1890. na denni zpracovani 3100 metr. ctl. fepy. Od roku 1882.
vycukeriiuje se melasa osmosou.

Cukrovar Zehusice u Caslavé.

R. 1850. pfeménil V. Patzeltbyvalou panskou obilni sypku, néale-
zejici hr. Osvaldu z Thunu a Hohensteina, na zavod cukrovarsky.
Roku 1855.—1856. preSel zadvod na prazskou firmu x»Jakuba
Kandersa synové«, kterdz pracovala s plvodnim, velice primitivnim
zafizenim az do r. 1862, v kterémZ case tovarna byla rekon-

*) Ochotou majitele p. Karla Weinricha byla zaslana zde uvedend data listem ze
dne 4. Gnora r. 1891.
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strnovand a na provozovani parni nasledujicim zafizenim opatfena:
TF¥i parni kotle bouilleurové, parni, lezaty stroj o 16 kof. silach
pro lisamu a spolu pro dvé vyvévy, spojené s odpafovacim pfi-
strojem a s varostrojem vacuovym; Ctyfi hydraulické lisy s pfislus-
nymi tlakostroji, vytahovadlo frikéni, Ctyfi kotle Cefici (kazdy 42 rak.
stievicd obsahu), dva odpafovaky Robertské podvojného G&inku,
majici topici plochu 800 Q', médéné vacuum na 30 centl vid. cukro-
viny, dva mlynky odstfedivé pro zadni produkty a nuovaci ba-
terie na 200 homoli. Filtrace zaleZela z 8 cedak( rdzné velikosti
a 1 ceddku na Klérs.

Tovarna vyrabéla od r. 1863.—1866. stfidavé a dle obchodni
konjunktury bud bilé zbozi, anebo surovy cukr; v posléze jmeno-
vaném roce, kdy Fizeni pfevzal Robert Kohler, zavedena téz vy-
roba kandisu, a zpracovalo se 700—800 vid. centll denné.

Pracovalo se bez saturace az do uzavreni zévodu, k lisovani
kalu slouzily 2 lisy sloupkové s ru¢nimi tlakostroji.

Cukrovar zaniknul z nedostatku fepy, kdyZz se byly v sou-
sedstvi zafidily nové tovarny v Prelouci, Dol. Bucicich a v Zabofi.

Zafizeni, majetek firmy »Jakuba Kaudersa synové*, prodano
r. 1870. z nejvétsi Casti do cukrovaru v Tupadlech.

V poslednich létech byli Fediteli:

Od roku 1866.—1868. — Robert Kohler,
" . 1868.—1869. — Josef Holy,
” r 1869.—1870. — Josef AntoS.

Prvni dan podnétem spolCovani.

Vynosem fin. ministra Kraussa ze dne 19. listop. roku 1849.
zavedena byla v Rakousku poprvé dan z cukru. Pdvodné mélo se
platiti z jednoho vid. centu surového cukru 1 zl. 40 kr., pozdgji
vSak prfevedena dafi a to nasledkem ruchu petiéniho se strany
cukrovarnik( na poplatek ze zpracované fepy a obnasela pro kampan
1850 = 5 kr. konvencni mince z 1 vid. centu cerstvé, a 27*/* kr.
z 1 vid. ctu. suSené fepy. Nenadalé opatfeni fiskalni splsobilo totiz
pochopitelny poplach po celé fisi. Zvlasté cukrovarnici v Cechach
Cinili zahy vsemozné kroky, aby zdstalo pfi starém. V Praze sestou-
pil se vybor, kteryZzto podal nékolik pamétnich spisi na ministerstvo
a na fFissky sném (Reichstag), memoranda ta také tiskem byla roz-

7%
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mnozena. KdyZz vSecky ty kroky ni¢eho nezpomohly, snaZil se
vybor cukrovarnikl &eskych vymoci alespoii pro béznou pravé
kampaf nékteré zmény ve vyméfovani a vybirani dané. V petici
ze dne 9. prosince roku 1849. poukazoval vybor zvlasté na poméry
v celnim spolku ném., které jsou oproti tuzemskym mnohem pfizni-
véjsi, a pfece vlada pruska zapocala pfi zdafovani cukru s poplatkem
mnohem men§im a to v dobé rocni, kdy péstovani fepy teprve
se chystalo (totiz v meésici bfeznu); v Rakousku vSak vymeéfen
hned na poprvé Sesterondsobny poplatek proti pruskému a k tomu
v druhé polovici listopadu, kdy fepa a Stavy fepové jiZ jsou za-
koupeny bez ohledu na dan tak néhle uvrZenou.

Naproti spusobu vybirani dané, kterdzto, jak jsem jiz poznamenal,
plvodné ze surového cukru méla byti vyméfovana, navrhoval spolek
cukrovarnikli Ceskych, aby zavedl se ty? modus vyméFovani dang,
jaky jest v uzivani v Némecku.

Vlada jen v posléze dotéeném sméru cukrovarnikdm povolila.
Na misté snizeni dané nasledovalo r. 1851. zvySeni na 8 kr. z 1vid.
ctu. fepy, r. 1853. na 12 kr. ar. 1857. na 18 kr. Stanoveni dané
dalo se podlé pfani cukrovarnikl bud pfimym véazenim, anebo —
a to nejCastéji — pauSalovanim cukrovaru na zadkladé zjisténé rychlosti
v lisovani, téz rozmérl a z nich odvozené vykonnosti Ilisd
hydraulickych.

Spoleéné kroky cukrovarnikl, aC celkem byly malo Gspésny,
mély pFece za nasledek jedno zdarné ovoce: utvoreni stalého spolku
cukrovarnikd, o éemz jesté na pFihodném misté obsirngji se zminim.

Jisto jest, ze nesplnily se obavy, jakoby dan na cukr ulozend
musila miti v zapéti nasledky zhoubné, ba snad Uplny zanik cukro-
vamictvi. Bylat zatim industrie tato zmohutnéla splsobem netusenym
a mohla jiz vzdorovati pfekdzkam, které by v desitileti pfedchazejicim
byvaly pro ni osudnymi.

Rostouci vyrobou domaciho cukru klesala také rok od roku
cena sladidla; 1 vid. cent, jenzto stal r. 1812. ohromnou slumu 132
zIl. konv. mince, roku 1858. klesl v cené na 32 zl. <b\

1860. stacila doméaci vyroba k Ghradé veskeré spotfeby,
ano, nastala nadprodukce a tim i tisen a dalSi klesani cen; pomoci
dostalo se v pravy Cas se strany statni. Roku 1860. zavedena byla
v Rakousku poprvé vyvozni prémie a sice:

3 zl. 50 kr. za 1 celni cent suroviny,
4 » 3« . . - >» n raffinady.



Tim dan mocny podnét k zakladani dal$ich cukrovard a k ne-
tuSenému rozkvétu narodohospodéfskému.

Vliv ¢initeld védeckych a spolkovych.

Pokroky manipulace po strdnce technické povzbuzeny byly
hlavné Gcinkem odborné literatury a ruchem spolkovym, Kkteré
v létech 1850.— 1860. Sifiti se zacaly.

Tézeni Stavy lisovanim bylo téméF vyhradné v uZzivani, avSak
pro nepfiznivy splsob vymeéfovani dané lisovalo se pouze jednou,
a splsob WalkhofFGv nebo jiny zdokonaleny navod k vytéZeni
vétsiho mnozstvi Stavy nemohl se ujati. Centrifugovani kaSe, jez
v Némecku hlavné Fesca zdokonalil a Frickenhaus do prakse zavedl,
zkouseno bylo v Cechach v malém méfitku r. 1858. Walkhoffem na
Zbraslavi, a bylo v néasledujici kampani v Befkovicich ve velkém
rozméru provedeno.

Cisténi §tav cefenych kyselinou uhligitou (po predchazejicim
zcezeni kalG) dle navodu Kindlerova a Klebergerova zacalo se
ujimati. Filtrovani skrze zrnité spodium ve vysokych, namnoze
uzavfitych filtrech se rozsifilo takfka vSeobecné, spodium byvalo
jiz pravidelné kfiSeno kyselinou solnou (Ddbereiner), kvaSenim a
zihanim (Schattén, Hodek). Centrifugovani cukrovin na misté prace
s truhliky Schiitzenbachovymi zaCalo se zavadéti od r. 1851.

Rovnéz theoréticka stranka fabrikace doznala mnohych oprav.
Jesté na konci let Styficatych dalo se urovani Cistého cukru v rliznych
surovinach cukrovamickych methodou Schattenovou (popis ve »Ver-
handlungen des Vereines zur Beférderung des Gewerbefleisses*.
Berlin, 1844.), totiz alkalimetrickym stanovenim vépna, pozdéji
zlepSenym néavodem Peligotovym téhoZ principu.

Roku 1851. doporucil dr. Gall (v »Zeitschrift des Vereines fir
die Rubenzuckerindustrie im Zollverein« svazek I., str. 77.) stanoveni
cukru z Ubytku na vaze pfi vykvaseni; ztrata, ktera nasleduje vy-
kvaSenim dvaceti lotu fepové Stavy, vyrovnava se dle Galia pfidavanim
pruskych fenikli, 100 celnich liber §tavy obsahuje tolik liber cukru,
kolik fenikd musilo se pfidat na misku k vyrovnani vahy. Jak
zdlouhava to procedura proti oné, kterou navrhl praktikdm Balling!



Saccharometr®) a pfistroje polarisacné zatlaCily obtiZzné tyto navody,
a z&douci kontrolu usnadnily. Ze védeckéa snaha v létech padesatych
v Ceskych cukrovarech utéSené se ujimati za€inala, o to méla nemalou
zédsluhu PraZzska stavovskd technika, ze které jiz vychéazeli doméci
Gfednici cukrovamicti; tito prospésné se rlznili od empirikd za-
hrani¢nych.

Prof. K. Balling.

*) K. Balling ,Anleitung zum Gebrauche des Saccharometers*. V Praze. 1855.
Jiz r. 1840. uvefejnil Balling dvahu ,Von der nutzlichen Anwendung dés Sacchari-
meters*. Od Ballinga pochazi téZ stanoveni Ciselného poméru mezi cukrem a mimocukry
zvladtnim faktorem — kvocientem ¢istoty — o némzto Balling prohlasil, Ze stane se
méHtkem nanejvy$ dilezitym pro posouzeni kvality vedkerych cukrnatych zplodin fabri-
kace, ba Ze faktorem timto d& se pfedem posouditi také dosaZitelnd vyroba.
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V prvni fadé ndalezi zésluha o zavadéni védecké kontroly do
cukrovarli pfedni tehddz sile a ozdobé dstavu polytechnického
v Praze, zvécnélému prof. Ballingovi. Bylt jiz v létech Ctyficatych
a padesatych ucitelem a radcem mnohych pozdégjsich fediteld cukro-
vamickych, a kalkulace cukrovamické na zakladé védeckém on
prvni u nas zavadeél, pro€ez vénuji jemu tuto vdécnou vzpominku.

Karel Jos. Balling*) narodil se dne 21. dubna r. 1805. v Huti
Gabrielové na velkostatku »Cerveny Hradek« v byv. kraji Zateckém,
studoval na Prazském (stavu technickém, zaroven pak poslouchal
nékteré vyklady na université; z profesord zejména Gerstner, Stern-
ntann a Zippe si jej oblibili a v pozdéjsi jeho rozvoj védecky hlavni
vliv. méli. Roku 1824. byl Balling jmenovéan zatimnym a 1826.
skute¢nym adjunktem pfi stolici chemie na technice prazské, roku
1835. stal se skutenym profesorem chemie na tomto Ustavu. Pfed-
nasSky o lu€bé vSeobecné znacné rozsifil a vyklady o technické chemii
obohatil novymi statmi, na pf. o vyrobé cukru.

R. 1850. zaloZil laboratof pro chemii analytickou a zavedl pfi-
slusné prednasky a cviCeni. Vyklady jeho vynikaly zevrubnosti
i disaznosti, protez mival vzdy hojnost posluchaciiv obou narodnosti,
vénovalt jim nestranné pfizei svou.

Jako ucitel plsobil s laskou a horlivosti na technice Prazské
az do své smrti. Zemfel dne 17. bfezna r. 1868.**) Chorobé, ktera
na Zivotu jeho hlodala, vzdoroval statecné a s obdivuhodnym sebe-
zapfenim, a pamatuji se, Ze prednaSel nam jeSté kratky ¢as pred
svou smrti, kterda nas posluchace tim vice dojala, jeZto jsme blizkost
jeji ani netusili.

Balling, ackoliv. Némec rodem, choval se vZdy spravedlivé
k naSemu narodu a sledoval sympathicky téhoZz pokroky na poli
védy a umeéni.

*) Obsirny Zivotopis Ballinglyv, ligeny dle zasluhy s laskou i pietou, napsal prof.
Ant Bélohoubek do Ottova Slov. nau¢. svaz. IIlI.

**) \/ témZ roce zapotal vykladati prof. Vojtéch Safafik o chemii obecné (a spo-
le¢né s K. Preisem o chemii rozborné) v jazyku Ceském. Nastoupiv Umrtim prof.
Stafika osifelou stolici ¢eské chemie na Ceské polytechnice, ucinil to zvlastnim Gvodnim
proslovenim, onim posluchace fascinujicim splisobem mluvy, v jistém ohledu jen jemu
vlastni.  Zlstanef nam dojista nezapomenutelnou jeho zahajovaci prednaska (1868.) o ko-
neénych cilech védy chemické. R.e¢ jeho, hloubkou myslének a vzletem filosofickém skvéla,
lahodnou, klasickou matefstinou pfednesena — razem pfiklonila srdce posluchatd novému
ugiteli. Od té doby bral se proud &eskych technikd cukrovarnickych vyhradné jen na
Ceské oddéleni polytechniky, jezto za Zivota Ballingova mnoho naSincl navstévovalo
vyklady némecké.
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Z praci jeho, tykajicich se cukrovamictvi, uvedeny budte!
nasledujici:

»Uber Anwendung des Areometers in den Kiinsten und Ge-
werben« (Mittheilungen fur Gewerbe und Handel, 1837.). — »Der
salzsaure Kalk, ein neues Lauterungsmittel des Runkelriibensaftes*
(Okonomische Neuigkeiten, 1837.). ~ »Zur Rubenzuckerfabrikation«

(1838.). — »Neue Bestimmungen der den Zuckerlésungen ent-
sprechenden specifischen Schweren« (Mittheil. fiir Gewerbe und
Handel, 1839.). — »Von der nutzlichen Anwendung des Sacchari-
meters in der Zuckerfabrikation, i840.« — »Anleitung zum Ge-

brauche des Saccharometers« (V Praze, 1855.).—»Uberdie Beniitzung
der bei der Runkelruben-Rohzucker-Erzeugung abfallenden Melasse
zur Gewinnung von Brantwein und Weingeist« (Encyklopaedische
Zeitschrift des Gewerbewesens, 1841.). — »Beitrdge zur ndheren
Kenntniss der Zuckerrlbenc (Zeitschrift des Zollvereins, svaz. IX.,
str. 251.—284., 1859.).— »Ein Beitrag zu den Priifungs-Methoden
der verschiedenen Zuckersorten, der Syrupe und Melassen auf ihren
Zuckergehalt mit dem Polarisations-Saccharimeter« (Zeitschrift des
Vereines fur die RObenzuckerindustrie im Zollverein. Berlin, 1860.,
svaz. X. str. 391.—424).

Z vynikajicich cukrovarnikl, v Rakousku pdsobicich, mnozi jsou
byvalymi Zaky Ballingovymi, a Balling byval jim je$té v praktickém
Zivoté ochotné raden i pomocen, jakoZ sam vyvoj a rozvoj cukro-
vamictvi Ceského ucinlivé sledovati neustaval.

Vedle Ballinga zasluhuje zde jmenovan byti také nastupce jeho
Dr. Robert Hoffmann, kteryzto rovnéz obiral se védeckymi zaklady
pésténi fepy a cukrovamictvi.

Vedle technicky vzdélanych cukrovarnikd byli jiz v létech
Sedesatych také mnozi, al tak dim, samorostli odbornici domaci,
ktefi spojovali v sobé nékteré dobré vlastnosti empirikl cizincd,
zejména jejich nepopiratelnou energii, osobni hrdost a pFisnou dis-
ciplinu, s pfednostmi Gfednikl domaécich, jichzto povaha zralila se
v poctivosti, svédomitosti a chvalitebném snazeni po zdokonaleni se
v oboru theoretickém.

Takovymi prototypy Ceskych Fediteld samoukl byli bez odporu
Josef Pokorny v Ouzicich a bratr jeho Jifi v Kfimicich.*) Zejména

*) Pouzil jsem laskavych zprav ze soukromych listd pp. H. Jelinka, Ferd. Grossa
aJot. Khodla. Posledni zap(j&il ochotné podobiznu Jos. Pokorného, jizto tuto reprodukuji.
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prvy z nich odchoval celou Ffadu vybornych odbornikl, pozdéjsich
feditell tovaren. Jesté pfed 20 léty slychal jsem z st téchto jedno-
myslnou chvalu a vdécné uznani cCinnosti jeho. Dnes ovsem jiz
pamatka Pokorného utuchla a za kratko snad zanikla by 0plné.
Proto zachovan jemu tento listek v pamatniku doby minulé pro
naSe epigony co jedind snad odména skromného a zasluzného
plisobeni.*)

Josef Pokorny.

*) Josef Pokorny narodil se r. 1827. ve vsi Racicich blize Plzné. Navstévoval
hlavni Skoly a pozdégji tak zvanou Ctvrtou tfidu, kterd tehdy zastupovala realku. Po té
obréatil se co praktikant k hospodarstvi a pozdéji pfestoupil za praktikanta do cukrovaru
v Konopisti. Co technicky afednik dostal se do Cakovic, kdeZto stal se cukrmistrem.
Pracoval tam vyborné a byl jiz na slovo vzatym odbornikem praktickym. HospodaFsky
rada Komers povolal Pokorného k zbudovani cukrovaru v OuZicich a tyz z(stal tam jakoZto
spravce (v roku 1856.), pozdéji s titulem feditele aZ do roku 1865. Na jeho dltklivou
Zadost zafizena byla v Ouzicich svého Gasu vilbec zndma stanice Iu¢ebni a zkudebna, jejizto
fizeni prevzal Hugo Jelinek. Josef Pokorny byl samoukem v technickych naukéach a
ucil se teprve v Ouzicich lucbé s horlivosti vzacnou a jemu pfirozenou. V oboru pra-
ktickém v3ak byl vieobecné uznavan za jednoho z nejlepsich feditelliv, a kdyZ nékde uz
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Rokem 1851. zacal vychazeti v Berliné odborny casopis cukro-
vamicky (Zeitschrift des Vereines flr die Rubenzuckerindustrie im
Zollverein), do néhoz mimo Ballinga a Weilera néktefi nasi techni-
kové cukrovamicti pfFispivali.

Patrnym a mnohostranné uzitenym byl také vliv spolku cukro-
varnikd rak. fise na vyvoj primyslu cukrovamického v Rakousku
viibec, zvlasté pak v Cechach. Osobnimi styky s uznanymi kapa-
citami hospodafskymi a technickymi, tolikéz vefejnymi rozpravami
ve valnych hromadach o dilezitych otazkach narodohospodarskych
a zdhadach manipulace tovarni, tfibily se v létech padesatych zna-
menité nahledy cukrovarnikd a ujimala se v zavodech pomalu
tnethoda kritického zkouméni na misté dosavadni empirie.

Tento duch kritického badani zavanul k nam jaksi nahradou
z téhoz Némecka, odkud v létech tFicatych aZ padesatych do Cech
obraceli se a zde cukrmistry se stavali pouzi empirikové, ne vzdy
odborné spolehlivi. Prvni 4 vyroéni valné schize od svého definitiv-
ného sestoupeni se konal spolek cukrovarnikl rak. fise*) (v létech
1856., 1857., 1858., 1859.) v Praze, r. 1860. v PreSpurku, r. 1861.
v Opavé, r. 1862. v Brng, r. 1863. v Soproni, r. 1864, (dne 5. a 6.
¢ervna) v Kutné Hofe, r. 1865. opétné v Praze.

Jednani o rozmanitych otazkach technickych, ekonomickych a
komercielnych, kterd uloZena jsou ve zprdvach spolkovych,**) jsou
sbirkou hojnych zprav pro budouci pragmatické déjiny ceského

nevédéli kudy kam a nemohli nikde sehnati rady ani pomoci, pozadali za pfispéni Josefa
Pokorného, kteryz pak vse zase pfivedl do poradku. Byl povaha pfima, svérdzna, ve
sluzbé nad miru pfisny, po sluzbé vsak ,bon camarade# a v(&i podfizenym afednikiim
roztomily. Do Ouzic tlacilo se kazdym rokem mnozstvi mladych lidi, ktefi baZili po tom,
stati se elevy Pokorného. Na Zadost jeho pFednasel jim Hugo Jelinek v Iété theoretické
zaklady lu€by cukrovarnické, kterych'se Pokorny sam osobné stcastnil. Jak jsem jiz
podotknul, odchoval Pokorny celou Fadu technikli cukrovarnickych; mezi nimi byli
zejména: F. V. Goller, F. Janda, K. Mikula, Jan Mikulejsky, H. Jelinek, Josef
Khodl, Jan Hodik, B. K Gross, Schweinert, Jefabek a j. Josef Pokorny sdgastnil
se téZ ruchu zakladatelského. Za jeho a Jelinkovy intervence zbudovan prvni akciovy
cukrovar v LuZci r. 1863., pozdéji téZ akciové cukrovary v Rokycanech, v Rakovniku
a v LuZzanech. Roku 1865. zaloZil Josef Pokorny ve spolku s H. Jelinkem v Plzni
lihovar a tovarnu na kvasnice, kterouz osobné fidil, vzdav se cinnosti cukrovarnické.
Zemfel r. 1871. v Karlovych Varech na raka v Zaludku.

*) Spolek cukrovarnikl rakouské fise (Verein fir RUbenzucker-Industrie im
Kaiserthume Oesterreich) zaloZen byl podnétem cukrovarnikii z Cech, a nejvyssiho stvr-
zeni dosahl jiz r. 1854. Prvni svou valnou schiizi konal vSak teprve r. 1856. v Praze.

«*) Verhandluogen der Generalversammlung des Vereines fir Ribenzuckerinduitrie
im Kaiserthume Oesterreich. Od r. 1856.—1862. tiSténé v Praze, od r. 1863. ve Vidni.



cukrovamictvi; v tomto struéném souhrnu pramenl historickych
jen poukégzanlm spokoj°ifi se musime. L?éastenstvi ve schizich se
strany cukrovarniki Ceskych byvalo &iselng i vécné pozoruhodné.
Na ukazku otisknuty zde budteZ seznamy osob, které sucastnily se
dilem jakoZzto Cclenové, aneb jakoZto hosté v jednénich valnych
schlizi v létech 1856. (dne 29. &ervna), 1857. (dne 28. Cervna), 1858.
(v dnech 27. a 28. ¢ervna), 1859. (dne 29. Cervna) v Praze konanych.

Seznam
pritomnych prvni valné schizi spolku cukrovarniki rakouské Fise v létech:

1860.
Albrecht Ahrens, za cukrovar Cakovice.
Antonin'Richter, maj. cukrovaru na Zbraslavi.
Jan Wassmundt, za cukrovar Oslavany.
Karel Seysser, za cukrovar Martinoves.
Fr. Waagner, c. k. setnik, maj. cukrovaru Smidary.
C. Rad, za cukrovar Libeznice.
J. Latzel, maj. cukrovaru v Bemarticich ve Slezsku.
J. Stein, za p. H. Satzgera v Liblicich.
L. Haecker, za cukrovar J. cis. Vys. arcivévody Albrechta
vV, Mo3oni.
Antonin Patzelt, za cukrovar ZehuSice.
Adolf Siegert, za cukrovar Vysocany.
P. C. Siedek za cukrovar Napajedly.
Ferdinand Urbanek, maj. cukrovaru Kvasice.
A. Slechtic Jutfzenka, za cukr. Studénka (Stauding) ve Slezsku.
Fl. Robert, maj. cukrovaru Zidlochovice.
Alois Sukup, za cukrovar hr. Mitrovského v Sokolnici.
C. Brand, za rytife z Neuwallu, Martinice.
F. Skaula, za cukrovar v Konopisti.
Ant Mell, za cukrovar Postoloprty.
Schorisch, za cukrovar Sv. Mikuld$ a Rosice.
Kammel & spol., maj. cukrovaru HruSovany.
Louis Henrici, za H. Th. Bauera v Brné.
Prokop Ratzenbeck, za cukrovar Slané.
Vine. Stierba, Zza firmu Skalla & Machacek ve Zdicich.
Alois Oliva, za cukrovary Ruzyné a M. Ostrava.
Josef Pfleger, za hrab. Aichelburga v Bélohradé.



Kopisch, delegat celniho spolku cukrovarnikd.

Ant. Richter, za cukrovar Zbraslav.

Frant. Winter, feditel cukrovaru Zbraslav.

Jos. Teppisch, za cukrovar hr. Strachwice v Sebetové (Morava).

Jos. Freyer, za cukrovar svob. pana Hildprandta v Blatné.

L. C. Siemens, za svob. pana Riese-Stallburga.

Bedf. Schdfer, civil, inZzenyr z Prahy, co host.

Lud. Wéllersdorfer, feditel cukrovaru Studénka ve Slezsku.

Florian Korsistka, za cukrovar Domazelice na Moraveé.

Alois Sukup, za hr. Mitrovského cukrovar v Sokolnici.

Rudolf Bivok, za cukrovar (rytife z Neuwallu) Martinice.

Klement Bachofen von Echt, maj. cukrovaru Libeznice.

FrantiSek Skoula, za cukrovar v Konopisti.

A. Leonhard, za cukrovar Libnoves.

Otto Baumann, civil, inZzenyr, co host.

Werner Bedf. svob. padn Riese-Stallburg, maj. cukrovaru Slané.

P. C. Siedek, za cukrovar Napajedly (hr. Stokau).

Karel Kurzweil, za cukrovar Bzenec.

Hugo Lendecke a Bedf. Lendecke, majitelé cukrovard Novy
BydZov a Rokoska.

Jan Chlupaty, za kniz. Rohanlv cukrovar Lysa.

Adolf Siegert, za cukrovar Vysocany.

S. Lochner,

Wucherer,

K. Weinrich, jakoZto hosté.

J. Oswald,

C. Tschertner,

Albrecht Ahrens, za cukrovar Cakovice.

A. Ryba,

Salomoun Huber,

F. A. Miller,

Jos. Houdek,

Prokop Ratzenbeck jun.,

K. Brockhoff (Vrdy),

G. Wiesing, za cukrovar Céslav.

W. Wavék, za MilCice.

jakoZto hosté.



1858.

Florentin Robert, za Zidlochovice.
Ant. Richter, za Zbraslav.

A. Komers, za Ouzice.

A. Ahrens, za Cakovice.

Klem. Bachofen von Echt, za Novy Dvlr a Libeznice.
Eduard Siegel, za Bemartice.

L. Walkhoff, za Sebetov.

Hugo & Moric Lendecke, za Novy Bydzov a Rokosku.
A. J. Tachau, za Chlumec.

Frant. Horsky, za Dolni Befkovice.
Karel Kurzweil, za Bzenec.

Jan Biirgermeister, za Sadskou.

Jan Musil, za cukrovar Filipov.

L. C. Siemens, za Slané.

Jindf. Katte, za Cerekvice.

A. Opatrny, Vodolka.

Gustav Hodek, J

A. Chvojka, { za Dolni Befkovice-
Lud. Wollersdorfer, Studénka.

Vine. Wuschkamm, Celechovice.
Alois Sukup, Sokolnice.

Jan Chlupaty, Lysa.

T. Kucera, j
Ant. Kell, \ za Postoloprty.
J. Vesely, )

Schade, za Duchcov.

Wucherer, za Dobrovice.

Adolf Siegert a Feitis, za Vysocany.
W. Zertkert, za PeCky.

Jifi Pokorny, za Kfimice.

Josef Pokorny,) ~ Vel

Hugo Jelinek, |

Julius Braun, za Krasny Dv0r (Schénhof).
Alois Oliva, za Ruzyni.

GrafF, za Sulovice.

S. Karop, za M. Ostravu.

Rud. Schweitzer, za Zbraslav.
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Karel Fomer, za Horni Suchou ve Slezsku.

Karel Brockhoff, za Vrdy.

Mimo uvedené Cleny mnozi hosté z Némecka, z Rakouska, a
zvIasté z Prahy.

Mnozi odborné vzdélani chemikové vénovali se v létech pade-
satych lucbé cukrovamické a nalézali mista ve zfizovanych labora-
tofich jednotlivcdv i spolkovych.

Spolek cukrovarnikd v rakouském mocnafstvi zfidil takovou
stanici zkuSebnou r. 1859. v raffinerii Zbraslavské, kdezto Antonin
Richter jun. poskytl zdarma potfebné mistnosti a zafizeni.

Spravcem laboratofe spolkové jmenovan Dr. Weiler z Berlina,
jenz pfed tim jiz mnohymi pfednaSkami a Gvahami byl na se obratil
pozornost odbornikd.

Dr. Aug. Weiler (nar. dne 2. bfezna r. 1820. v Kolbergu
v Pomoransku) byl vynikajicim Zzakem profesora Dove. Vénoval
se s celou energii svému povolani, nebot Ukoly nebyly snadné.
Reditelstvi spolku (v némzto zasedali: hrab& Vojtéch Nostic, Flourens
Robert, setnik Frant. Waagner, Ant. Richter jun., JBedfich svob.
pan Riese-Stallburg, hospodafsky rada Antonin Komers, feditel
Ahrens a Louis Slechtic Haber) vytknulo stanici zkuSebné tyto
hlavni Glohy:

1 Provadéni obsirnych pokust o chemické a fysikalni povaze
riznych poli fepovych v mocnéfstvi, jakoz zkouseni kvality Fep.

2. VysSetfovani pficin ztraty cukru béhem fabrikace.

3. Vyklad poméru mezi cukmatosti hlav fepnych a ostatni Casti
bulvy.

4. ZkouSeni vody tovarni na sadru a vapno, v pri¢iné vznikani
pnVary kotlové, jakoZz i vzhledem na dobré prani spodia.

Dr. Weiler vedle FeSeni téchto praktickych GkolG zabyval se
také pilné pracemi védeckymi, jak o tom svéd€i mnohé prace zaslané
do berlin, ¢asop. odborného anebo samostatné vydané.*)

*) Bericht iiber die wéhrend der Campagne 1859—60 in dem Vereinslaboratorio
zu Kdnigsaal angestellten Untersuchungen. Prag. 1860. (Rohlicek & Sievers.)

R. 1859. Uber Spodium. Ein Beitrag zur Bestimmung des Kalkgebalts in demselben
und iiber den davon abhangigen Leistungswerih fur die Zuckerfabrikation.
Zeitschrift des Zollvereins IX. svaz. str. 56—63.

" Ober die Aufnahme von Salzen und des Gypses aus wassrigen Lttsungen
durch die Knochenkohle. ibid. svaz. IX. str. 113.—121.
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Roku 1865. presidlil Dr. Weiler do Prahy, kam téZ r. 1867. cela
stanice zkuSebna pfeloZzena byla. Roku 1870. vzdal se Dr. Weiler
svého postaveni pfi spolku a zafidil svou vlastni laboratof pro cukro-
vary ve Stépanské ulici. Zdstaval i na dale ve styku s prlimyslem
cukrovamickym, jehoZ pokrokd druhdy pozoruhodné se Gcastnil. —

1859.

1860.
1861.

1862.

Dr. Asg. Weiler.

Uber die Einwirkung kaustischer Alkalien auf den Rohrzucker. Zeitschr. des
Zollvereins 1859. str. 320.—330.

Cber das Verfahren der Zuckergewinnung von Maumené. ibid. str. 356.

Das Rousseau’sche neue L&uterungs-Verfahren. ibid. str. 79.-83.

Ober die Bestimmung des kohlensauren Kalkes von Dr. Scheibler. ibid.
str. 117.—120.

Ober des gemeinschaftliche Vorkommen von neutraler und basisch-kohlen-
saurer Kalkerde in der wiederbelebten Knochenkohle. ibid. str. 144.—155.
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V laboratofi svém vycvi¢il mnoho luéebnikl v analytickych pracich
cukrovamickych.

Na misté Weilerové jmenovan r. 1870. lu€ebnikem spolkovym
Dr. Otto Kohlrausch (dfive sprdvce hospodaf, zkuSebné stanice
v PFilepech na Moravé), a laboratof spolkova presidlila r. 1871. do
Vidné, kdezto na dale bylo i sidlo spolku; tyZz néasledkem promén
statopravnich pfijal jméno central, spolku pro primysl cukrovamicky
v rak.-uher. FiSi.

Zjednatelskych zprav, uloZenych v tisténych protokolech valnych
hromad pocinaje r. 1856. (Verhandlungen des Vereines fur Rtiben-
zuckerindustrie im Kaiserthume Osterreich) vyjimam jeSté nékteré
Cech se tykajici podrobnosti. Cukrovarnici odbyvali jiz pfed r. 1850.
pratelské schiize s neuréitym programem. Byli to zejména pri-
myslinici z Cech, ktefi dali podnét k zaloZeni spolku. Ve schlzi
r. 1851. v Brné pofadané stalo se o tom definitivné usneseni, avSak
nasledkem nového zakona spol€ovaciho protahly se formality, a spolek
doSel nejvys$siho potvrzeni Jeho Velicenstva teprve dne 4. srpna
roku 1854.

Roku 1855. meéla se ve dnech 8. a 9. zafi opétné odbyvati
schiize v Brng, kdyZz zatim vypukla cholera a po celé Moravé
fadila, tak Ze odbyvani valného sjezdu tim zmafeno. V roce nésle-
dujicim musily byti stanovy nasledkem ministerského nafizeni po-
zménény a teprve vynosem ze dne 6. bfezna 1856. byly definitivné
schvaleny. Zajimavo jest, Ze jiz r. 1856. zabyval se spolek zfizenim
skladisté pro cukr, do kterého by cukrovarnici své zbozi ukladati
a potfebné zalohy (az do 34 celkové hodnoty) brati mohli. K. Rad
(z cukrovaru Libeznice) vypracoval v té pfi¢ing podrobny plan, téZ
Alois Oliva *) podobny, ponékud odchylny projekt navrhoval. Kdyz

R. 1862. Das Possoz-Perrier’sche Verfahren. ibid. str. 439.—454.
1863. Uber das Verfahren der Reinigung roher Riibensafte von Frey und Jelinek.
V Praze 1863. broz., nékl. vlastnim. Vynfatky z této broz. viz v ro€. 1864.
Zeitschrift des Zollvereins str. 94.—122.
1865. Bericht uber das Saftgewinnungs-Verfahren (genannt Diffusion) des Herm Julius
Robert in Seelowitz. Ais Manuscript gedruckt. Praha, nakladem vlastnim 1865.

*) Alois Oliva, nar. 11. Cervence r. 1822. v Kutné Hofe, vystudoval gymnasium
v Drazdanech, nabyl odborného vzdélani obchodniho v Praze, kdezto vstoupil do obchodu
Urfusova. Stal se r. 1842. prokuristou zavodu, r. 1845. pFestoupil za ucetniho a proku-
ristu do cukrovaru Jindf. Dinglera v Ruzyni u Prahy, kdez se stal brzo spole¢nikem
zavodu. Pozdéji zafidil si vlastni obchod komisionafsky v Praze. R. 1863. zvolen
byl do zastupitelstva kral. hlav. mésta Prazského a brzo na to vstoupil co €len do rady
méstské.  Ziskal si mnohé zasluhy o zéleZitosti verejné, zejména o zfizeni obecni plynarny
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se bylo zfizeni akciové spolegnosti nezdafilo, uvolil se c. k. kreditni
Ustav poskytnouti na cukr v Cechach uloZeny zélohy ai do vyse
Ghrnné 500.000 zl. (jednotlivé az do *4 ceny) na tfi mésice proti
5°/0 Groku pro anno a fi«/o provise. AvSak cukrovarnici nepouZili
této nabidky, nybrZz opatfovali si penize i na déale u jednotlivych firem.

Roku 1857. spolek 59 cukrovard mezi svymi Cleny, mezi
témi bylo 30 tovaren ceskych, 15 moravskych, 5 slezskych, 6 uher-
skych, v Halici, Hor. Rakousich, Sedmihradsku a v Benatkach pouze
po 1 €lenu. V nasledujicim seznamu uvadime jména vSech r. 1857.
pracovavsich cukrovar(:

Bélohrad, Bilina, Blatna, Cakovice, Caslav, Dobrovice, Duchcov,
Filipov, HostaCov, Chlumec, Jimy, Konopisti, Krasny Dvlr, KFimice,
Kutna Hora, Ledce, Liblice, Libeznice, Libhoves, Lovosice, Lysa, Marti-
noves, Mezifi¢i, Milgice, Novy Bydéov, Novy Dv0r, OuZice, Pecky,
Postoloprty, Radbof, Rokoska, Ronov, Ruzyni, Sadska, Slané, Slibovice,
Smidary, Studnoves, Syrovétka, Trmice, Udlice, Vodolka, Vysocany,
Zbraslav, Zdice, ZehuSice a Zleby. LeZatym pismem oznacené byly
¢leny spolku cukrovarnikd rak. fise.

Roku 1857. vyzval spolek cukrovarnikd rak. Fise najemce
cukrovaru Sebetovského Ludvika Walkhoffa, aby procestoval Cechy
v kampani r. 1857.—58., navstivil vynikajici z&vody a podal obSir-
nou zpravu o technickych manipulacich a objevech pozoruhodnych,
které se jemu na cesté naskytnou.

Walkhoff podnikl tuto cestu v Unoru a bfeznu r. 1858. a
pfednasel o vysledcich svého pozorovahi ve valné schdzi, ko-
nané v Praze ve dnech 27. a 28. ¢ervna r. 1858. V cervnu téhoz
roku vydal brozuru (Béhmens Rubenzuckerfabrikation in der Cam-
pagne 1857—1858. Reise-Bericht von Louis Walkhoff), obsahujici
mnoZstvi zajimavych dat statistickych a technickych.

Spisek WalkhofFiv jest pro posouzeni své doby dllezitym,
procez nevaham cerpati z ného nékteré poznamky, které dobfe illu-
struji stupen, na kterém tehdy stdlo naSe cukrovamictvi.

Roku 1858. pracovalo v cukrovarech c¢eskych 164 parnich
stroji v Uhrnné sile 1213 kon. sil, a 182 parnich kotll, majicich
mohutnost Ghrnem 5320 kofi. sil.

a jakoZto feditel ,,Prlimysl, jednoty prazské* o zvelebeni doméaciho primyslu & obchodu.
R. 1865. zvolen byl poslancem na sném za Smichov. M4 téZ zasluhy o zfizeni slovan-
ské obchodni akademie a o mnoha zfizeni a podniky sméfujici k obecnému blahu,
jichzto je mecendSem velkoduSnym. Pro zasluhy jeho udélen mu rytif, k¥iz Fadu ds.
FrantiS8ka Josefa, roku 1891. komthursky kfiz téhoz Fadu.

8



Veskeré stroje vyrobeny domaéacimi strojirnami. *) V 52 cukro-
varech CGeskych uZiva se 300 hydraulickych list, 4 lisy vietenové,
4 centrifugy na kasi fepovou (na Zbraslavi), 1 baterie maceracni dle
Schitzenbacha. Primérem vytézi se jednoduchym lisovanim pouze
78°/0 stavy. Kvalita fepy primérna: Sacchar. = 15*29 Bllg., Polar.
= 11*83, cukmatost fepy odhadoval Walkhoff pfi 95% S§tavy na
11*238%. Kvalita fepy jest vibec v Cechach vidy mnohem horsi,
nezli ona v celni jednoté Némecké. TéZeni Stavy hydraulickym liso-
vanim kaSe bylo témér vSeobecné zavedeno. Pouze v Libfovsi (Haber)
uzivano vedle lisi téZ na zkou$ku macerace Schltzenbachovy.

Odpafovaci pfFistroje k zahuStovani Stavy parou zpatec¢ni od
stroji jsou v 33 tovarnach a sice: 16 téles jednoduchého G&inku a
18 podvojnych apparatl. Nejlepsi jest soustava Robertova. V 25 to-
varndch uZiva se kyseliny uhlicité k odvapnéni Stavy. K tomu cili
zihd se koks nebo dfevéné uhli a pracuje se ndvodem Kindlero-
vym nebo Klebergerovym. UZivani spodia a to v mife rozsahlé
je vSeobecné, kfiSeni umofeného uhle déje se okyselenim, kvasSenim
a zihéanim.

Roku 1858. spotfebovalo se v ¢eskych cukrovarech 29.500 vid.
centd spodia (v cené primérné 5 zI. 30 kr. konv. mény), kteréz
mnozstvi novym nahrazeno byti musi. Zakladni kapitadl ¢eskych
cukrovarl pac¢i se na 13 milionl zlatych konv. mény. Z 52 cukro-
vardl vyrabi se pouze v Sesti surovy cukr, ve 2 bfecka, 44 tovaren
zpracuje Stavu pfimo na bily cukr.

Melasy vyrobilo se 3*15% na vahu fepy, a spotfebovala se
véechna k paleni lihu. Melasa obsahuje primérmé 42% cukru
a poskytuje i0°/0 lihu.

V kampani 1857.—1858. sklidilo se 4,589.688 vid. centd Fepy
na 46.515 méficich (15.505 jitrech) a vyZadovala kultura Fepy
asi 1,116.360 pracovnich dnl, zafez se zaplatilo délnikim kolem
400.000 zlat. konv. m. Tovarny zaméstnavaji denné 9000 délnikd,
ktefi béhem kampané vydélaji Ghrnem 500.000 zlat. konv. m. Za
palivo slouzi kamenné a hnédé uhli. Spotfeba na 1cent fepy obnasi:

od 28— 44°/0 pro uhli kamenné,
, 15—i00°/0 ,, ., hnédé.

*) Ze statistické zpravy, kterou prednesl Dr. Bélsky, jednatel spolku cukrovarnikl
v rak. fisi, ve valné hromadé dne 27. Cervna r. 1858., dovidame se, Ze 07 stroji dodala
strojirna Breideld a Evans, 31 stroji dodali Danék a spol. v Karling, 7 Ruston,
4 Ringhoffer a t. d.



Cena uhli klesd misty aZ na 6 kr. za 1 cent hnéd. uhli.
a stoupa , ., ., 48, ., 1 , kamen.,

Ve zpravé Walkhoffové prilozena téz prof. Ballingem sesta-
vena tabulka o kvalité rlznych druhd paliva.

V kampani 1858.—59. zafizeno v Cechach 7 novych cukro-
varl a sice: Vosov (knize Karel Schwarzenberg), Peruc (hr. Thun),
Chluméany (knize i\d. Schwarzenberg), Obora u BydZova (Dressler),
Vrdy (Alex. Schoeller), Dol. Berkovice (kniZze Lobkovic a rada Horsky),
Lovosice (Tschinkel). Byl to novy rozmach ruchu zakladatelského,
jenz v kampani r. 1857. byl utuchnul nasledkem zvySeni dané na
18 kr.; spolek proti tomuto novému bfemenu mamé byl pdsobil.

V kampani r. 1859.—60. zpracovalo se v Cechéach 5,974.765
vid. ctl. fepy a zalozeny 3 nové cukrovary: Zvolefioves (cisafe
Ferdinanda privatni statky), Mratin (hr. Ervin Nostic) a Slatinany
(knize Auersperk); fepy se urodilo méné a byla kvality Spatngjsi
nez v létech predeSlych. K motivovanému navrhu Aloisa Olivy
(Ruzyné u Prahy) a soudruhl z Cech uzavfel vybor spolku cukro-
varnikd rakouské fise Ciniti potfebné kroky ke zfizeni assekura¢niho

spolku cukrovarnikli, a prace pfipravné byly pfistim rokem ukon-
ceny, nacez spolek assekuracni €innost svou zapocal.

Kampan 1860.— 1861. byla pro cukrovary velmi pfizniva.
Vyborna kvalita fepy, uspokojujici sklizen a dobré ceny cukru
vynahradily cukrovarniklm gaste¢né S$kody kampani pfedchazejicich.
Vv Cechéch zpracovalo se 6,222.856 vid. centd fepy a povstaly 3 nové
zavody: Sadova (hr. Harrach), Zlonice (knize Kinsky) a Modfany
(Dr. Zloch).*) Ve dnech 3. a 4. srpna 1862. odbyval spolek svou
vyroéni valnou hromadu v Brné a z jednani uvadim tyto pro Cechy
zajimavé podrobnosti. V kampani 1861.—62. zpracovalo se v Ce-
chach o 460.057 vid. ctl. fepy méné nezli v roce predeslém, povstaly
nové cukrovary: Zastnuky (hr. Sternberk), SkFivany (ryti¥ Ledvinka
z Adlersfelsu) a Liblice u Ces. Brodu (Horsky a spol.). Assekuraéni
spolek cukrovarnik( rak. fie zdarné zkvétal a ziskal za svého

*) Cukrovar zakoupen téhoz roku Ferd. Urbankem a Wagnerem, jimZto nalezel
11 let; roku 1872. stal se zdvodem akciovym.
8*



110

generalniho tajemnika Jul. Fritsche*) byvalého inspektora spolec-
nosti Magdeburské, vyborného znalce odborného, jenz spolek velice
zvelebil.

V této valné hromadé usneseno, aby sidlo spolku cukro-
varnik(i pfelozeno bylo z Prahy do Vidngé, ackoliv mnozi Clenové
z Cech, Bachofen-Echt, G. Hodek, Szalatnay (Ov&ary), Radlinsky
(Obora) a j., rozhodné se proti tomu opirali, uvddéjice na pamét, Ze
spolek tento povstal vlastné k iniciativé cukrovarnikll ¢eskych a v zemi
této nejvétsi pocet svych Elenlv ma. Rok na to slozil Dr. Vacl. Bélsky
Ufad jednatele, byv zvolen za purkmistra mésta Prahy. Agendu
spolkovou pfevzal zatimné Dr. Aug. Weiler.

V pozdéjSich létech stranily se mnohé tovarny ceské, zejména
akciové, spolku, jenZz pfijal nazev centralného spolku cukrovarnik(
v rak. uher. fiS$i. Po mém zdani byl antagonismus takovy po strance
vécné neodlivodnény. Piehlizime-li blahodarnou ¢&innost spolku tohoto,
shleddme, Ze mnoha nebezpeci fiskalnych opatfeni vlivem svym bud
zcela odstranil, anebo aspon hrozici nasledky zmirniti se snazil ve
prospéch celé industrie cukrovamické. Kritické pretfasani novych
method a vynalezd ve valnych hromadach, tolikéz ¢ilé, kolegialni
obcovani jednotlivych ¢lend mezi sebou, mély ty nepopiratelné vy-
hody, Zze manipulace skute€né racionelné zahy sobé cestu do tovaren
razily, naproti tomu cukrovary varovany v ¢as pred drahymi experi-
menty pochybné ceny.

Vyligeni Cinnosti spolku tohoto v pozdgjsich létech, zvlasté pak
oné v poslednim desitileti, nenalezi ovSem jiZz do mého nastinu
déjepisného, nicméné pfece nemohu opominouti poukazati na veliké
a prdmyslu naSemu nad miru prospésné spoluplsobeni spolku cen-
tralného pfi zavadéni poslednich dvou splisobl zdanéni. Ponévad?
pak v nyngjsi spravé spolkové staly se nékteré stanovisku Ceskych
cukrovarli hovici zmény, zasluhuje toho centralny spolek v plné
mife, aby vSecky cukrovary naSe byly jeho cleny.

Ptesidleni spolku cukrovarnik( rakouské fise z Prahy do Vidné
zavdalo podnét k zaloZeni podobného spolku, vyhradné pro Cechy

uréeného.

*) Julius Fritsche narozen dne 10. listopadu” Dessavé. Plsobil v hodnosti
feditele az do 1. zafi 1880., naCez odebral se na odpocCinek. Nastupcem jmenovéan byl
jednohlasnym usnesenim spravni rady assekur. spolku syn predeslého Julius Fritsche,
(nar. 24. listop. 1841. v Dessavé, kdezto otec jeho po skonCené Cinnosti své se usadil).
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V zafi r. 1868. dosly ufedniho stvrzeni Urbankem a Olivou
predloZené stanovy ,Spolku ku zvelebeni primyslu cukrovarnického
v CechachM jehoZto pFedsedou byl zvolen Urbéanek 17. kvétna 1870.

Ackoliv plsobnost spolkova v létech Sedesatych vymyka se
jiz z disposice tohoto spisu, nemohu pFece UpIné ji minouti, protoze
zakladatelé a hlavni predstavitelé této Cinnosti spolkové ziskali si

Ferdinand Urbdnek.

veliké zasluhy o celou industrii uz v dobé dFivéjsi. Jest nam vzdati
zaslouzené svédectvi o blahodarné &innosti obou pFedseddv zemskych
spolkl cukrovamickych, Ferd. Urbanka a G. Hodka.

Ferd. Urbanek nar. dne 19. kvétna r. 1821. v Kroméfizi, kdez
byl otec jeho vlastnikem mlyna a hospodafem. *) Studoval gymnasium

*) Pouzil jsem Zivotopisu Urbéankova v ,Listech cukrovar.* 1888. str. 247.—251.
Podobizna jest snimek z velkého portrétu, ktery vzacnou ochotou pana JUDra. Tilscha
byl propdjéen k vyzdobé spisu tohoto.
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v Kroméfizi, filosofii v Brné, pozdé&ji téZ pravnickou fakultu v Olo-
muci, kterou odbyl r. 1844. Cité v sobé naklonnost k ekonomii,
vstoupil za praktikanta ve vzorné hospodéafstvi F. Horského, tehdy
feditele panstvi Libéjického u Vodfian, kdeZzto pobyl az do r. 1847.
Naésledujici dvé léta strdvil na panstvi Lysé jakoZto tajemnik hrab.
Sweerts-Sporka a seznal zde poprvé cukrovarnictvi vlastnim nézorem.
Pojmuv za chot r. 1850. dceru prazského velkoobchodnika Waag-
nera, najal nékolik dvord panstvi hrab. Lamberga v Kvasicich na
Moravé a postavil tam cukrovar ve spolku se svym Svakrem ryt.
E. Proskovcem. Védomosti své hospodaiské i prdmyslové privadél
zde hojné k uzitkim a polozil tak zaklady k pozdéj$imu svému
materielnimu blahobytu.

R. 1860. pfesidlil Urbanek do Prahy a sucastnil se zde ruchu
narodohospodafského. Koupiv od stavitele Zlocha pozemky i zapo-
Catou stavbu cukrovaru v Modfanech, zapocal tam pracovati jiz
v kampani 1861.— 1862. Spole¢nikem byl jemu Ant. Waagner,
Svakr jeho, a firma potrvala az do r. 1872, v kterémZto roce presla
v majetek spole¢nosti akciové. R. 1862. stavél Urbéanek spole¢né
s hr. Harrachem cukrovar v Sadové a byl nékolik let spoluvlastnikem
téhoz. Velké zasluhy ziskal si Urbanek o zakladani cukrovard akcio-
vych. Jiz roku 1862. odbyval na Kralohradecku pfednasky o dule-
Zitosti cukrovaru v této krajiné a skutecné podafilo se jemu r. 1863.
ziskati rolniky k postaveni tovarny akciové, jejizto prvnim predsedou
byl. Téhoz roku zvolen byl v okresu Jaroméfsko-Kralodvorském za
poslance na sném Cesky.

V druhé polovici let Sedesatych, zvIasté po r. 1866., zapocala
doba vzristani cukrovar( akciovych, ve které Urbanek sucastnil se
neziStné a obétavé radou i pomoci, kdekoliv byl o to poZzadan. Snaha
jeho sméfovala také o spojeni viech cukrovarnikid ceskych k hajeni
spole¢nych zajmd, procez usiloval o zaloZeni podobného spolku, jakym
byl do Vidné presidlivsi spolek cukrovarniki rak. fise. KdyZ pak
spolek takovy skute¢né byl zalozen, jak shora jsme podotknuli,
Urbanek zvolen byl jednohlasné za jeho pfedsedu. Zasluhou jeho
zalozen byl 186b. také Zalozni Gvérni Ustav v Hradci Kralové, je-
hozto byl spravnim radou. R. 1869. spoluzakladal »Zivnostenskou
banku«, jejimzto mistopfedsedou se stal, a nékolik let pdsobil ja-
koZto predseda ceské hypote€ni banky. Roku 1866. vyznamenan
byl ryt. fadem FrantiSka Josefa.
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Urbanek byl povaha Slechetnd, jednim z onéch vzéacnych lidi,
ktefi blaho jinych ceni nad blaho vlastni, proto vitézila v ném c¢asto
upfimna laska k ClovéCenstvu a nezistnost nad klidnou rozvahou
obchodni. S velikymi ztratami spojeno bylo spoleni Urbankovo
r. 1870. s pritelem jeho Machackem ve Zdicich. K tomu pfidruzily
se pohromy Zivelni a ztraty penéZité v r. 1873.—74., tak Ze Urba-
nek, zamitnuv vyrovnani s véFiteli, v létech nasledujicich provedl
likvidaci, totoZnou se ztratou celého jméni.

Od r. 1876. aZ do r. 1882. zastdval Urbének (fad panského
feditele u barona Kleina v Immendorfu v Dol. Rakousich a po né-
jakou dobu soucasné byl inspektorem pfi odvodiovani bafinatych
pozemk{ téhoz u Ostelato v Italii.

Skvélé vysledky, jichz Urbanek roku 1884. se dodélal svou
inspekci na statcich knizete Rohana v Sichrové, zjednaly jemu plné
uznani knizete, a povést Urbankova jakozto odborného organisatora
tak vzrostla, Ze mu svéfena byla r. 1886. inspekce panstvi Krasného
Dvora (hrab. Jaromira Cernina). V tomto postaveni setrval vsak
jenom rok, nebot nezhojitelnd nemoc, které pozdé&ji podlehl, hlodala
jiz na jeho zdravi a Zivotu.

Urbanek byl téZz ¢innym po 6 rok( jakoZto vrchni inspektor
pfi dani z cukru roku 1880. na zakladé pocitani diffusorli zavedené
a ziskal si v tomto postaveni svou neinavnou ¢innosti, obdivuhodnym
taktem a roztomilou povahou vSeobecné Ucty a lasky nejen mezi
podfizenymi, nybrz ve v8ech kruzich, s nimiz ho GFfedni postaveni
jeho ve styk pfivadélo.

Urbanek zemfel po nemoci tfimésiCni dne 27. Fijna 1887.

Spolek ke zvelebeni prlimyslu cukrovarnického v Cechach,
jehoZzto predsedou byl Ferd. Urbanek, netéSil se dlouhému trvani,
ba nemohl se ani nalezité ujati, ackoliv zaloZeni jeho v ceskych
kruzich cukrovamickych vfele bylo uvitano. Zanikl r. 1874. P¥i-
¢in nelspéchu na tomto misté vylicovati nehodldam, budet o nich
Casem obSirnéji pojednano.

Obratme nyni pozornost svou k néstupci zaniklého spolku a
jeho prvnimu i dosavadnimu pFedsedovi. Jméno tohoto poji se
tak Gzce s déjinami spolkového Zivota a pokroku cukrovarnického
v Cechach, e budouci historik musi o nich spoleéné pojednavat!
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Gustav Hodek *) narodil se dne 12. dubna r. 1832. v Jihlavé,
kdeZ byl otec jeho hospodafskym spravcem klastera strahovského.
Roku 1836. pfestéhovala se rodina do Cech, a mlady Hodek byl
urCen ke Skoldm latinskym. Na pfimluvu Feditele Zbraslavského
cukrovaru, Frant. Wintera, jenz prohlizel ¢asem péstovani Fepy

u otce Hodkova, dan byl Gustav do Prahy a studoval na vyS$Si realce

Gustav Hodek.

az do r. 1848, sucCastniv se v pamatném tom roce hnuti politického
jako studentsky legionaf. Na prazské stavovské technice absolvoval
r. 1851. s vytecnym prospéchem, naCez poslouchal je$té na témz
Ustavé po daldi dvé léta Ballingovy a jiné pfedndSky z chemie

*) Pouzil jsem hojnych zprav Ustnich a pisemnych od kolegliv a vrstevnik{
Hodkovych, Castecné téz starSi tiSténé biografie.
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technické. R. 1853. nastoupil za lu¢ebnika do cukrovaru Postoloprt-
ského (zalozeného r. 1852), kdezto byl Feditelem Strube, a po kam-
pani pfidélen byl zndamému hospodafskému spravci Christianu Gass-
auerovi co dozorci sila pFi péstovani fepy. Nasledujiciho na to roku
vstoupil za inZenyra do zavodu Zbraslavského, kdezto Ant, Richter
mladsi oblibil sobé snazivého technika, u€inil jej v brzku sprdvcem
a zfidil jemu rozsahlé chemické laboratorium. Hodkovi pfidélen
dozor nad vyrobou spodia, v tovarné hlinéného zboZzi a nad velikymi
cihelnami. Mimo to bylo mu obstarati no¢ni inspekci v cukrovaru
burdkovém, jezto stary feditel Winter mél spravu cukrovarnické ma-
nipulace v Sichtach dennich. Na Zbraslavi hlavné poloZen zéaklad
k vSestrannému vzdélani Hodkovu po strance technické i agri-
kultumé. Prace v laboratofi konané ve spolku s Bedf. Schmidem
(pozdéjsim Feditelem cukrovaru v Osoblaze), byly jemu prdpravou
pro pozdéjsi studie v priciné péstovani cukrovky.

R. 1856. pfijal Hodek misto spravce v Zidlochovicich u Flo-
rentina Roberta, kdezto pobyl 2 roky a sepsal tam prvni své prace
do berlinskych »Zlutych seSitli« (Zeitschrifit des Vereines fir Zucker-
industrie im Zollverein), Berlin 1856. str. 205.—212.: »Der franzdsische
Gliihofen gegentiber dem von Louis Walkhoff verbesserten Schatten-
schen«; ibid. ro€. 1857. str. 1—23.: »Beitrage zur Anbahnung einer
rationellen Behandlung der Knochenkohle«; ibid. ro€. 1857. strana
278.—283.: »Bestimmung des Zuckergehaltes der Rubensafte mit
dem Ardometer nach Balling«

Roku 1857. spolcil se knize Josef Lobkovic s hospodar, radou
Horskym ku postaveni velikého cukrovaru v Dol. Befkovicich, a
Hodek engaZzovan za feditele. Podniknuv instruktivnou cestu do
Némecka, doporucil majitelim zafizeni 32 centrifug pro tézeni Stavy
fepové dle methody Frickenhausovy, coz také provedeno, a tovarna
V Dol. Berkovicich zaujala co do velikosti a zpracovani prvni misto
v Rakousku. V Dol. Betkovicich plisobil Hodek co tech. dirigent
po devét let Roku 1864. zavedl tam Jelinkovu saturaci kalu a zlepsil
pozdéji plvodni tvar otevieného saturdku vikem uzavfitym, opatfe-
nym vysokym vypamikem, coz ku pfekonani obtizného pénéni ne-
malo pfispélo. Zdokonalil téZ peci k paleni kosti na spodium a kfi-
Seni tohoto zjednodusil.

Zavod Berkovicky znamenité prospival, zejména v létech po-
zdéjSich, a pfiCinlivy spravce nastfadal si hlavné z tantiém dspory
kolem 20.000 zI. S timto kapitdlem a vypQjéiv si od pfibuznych a
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pratel svych obnos v téZe vysi, pustil se do stavby vlastniho cukro-
varu v Pétipsech, kdezto laciné uhli a vybornd kvalita Fepy pro
podnik podobny velice se zamlouvaly. Stavba tovarny umoznéna
byla hlavné tim, Ze chot kniZzete Jos. Lobkovice pfihlasila se za
tichou spoleCnici na dobu 20 let. Zafizeni cukrovaru v Pétipsech
bylo velmi hospodarné, v mnohych detailech originelni.

Celkovy kapitadl 110.000 zl., jejz podafilo se podnikavému sna-
Zivci sehnati, nestacil ovSem na postaveni tovarny v obvyklych tehdy
rozmérech a luxumich detailech. Nejvétsi ¢ast soutrubi byla Zelezna,
rovnéz tak vacuum a chladi¢ na cukrovinu byly (snad prvni toho
druhu) ze Zelezného plechu. Saturdky ctyrsténné pofidil mistr bed-
nafsky z foSen dvoupalcovych, tyZz zrobil také vSecky nadrzky pro
Stavu filtrovanou a pro druhé produkty ze silnych duzin a vybil je
uvnitf plechem cinkovym. Od Roberta ze Zidlochovic koupeno 12
nadob, které jiz po 30 let k maceraci fepy byly slouzily, a z téch
sestrojena v Pétipsech baterie diffusni, druha to v Rakousku. —
V prvni kampani r. 1866. zpracovano 70.000 vid. centl fepy vy-
borné jakosti a pouzito mnohych zjednodu$eni v manipulaci za Gcelem
Gspory. Roku 1868. vynalezl Hodek svij 'pFistroj k zachycovani
$tavy na prestupnicich odpafovacich pfistroji a popsal i vyobrazil
jej *) zcela nezistné, nevzav ani patentu. »Lapac Stavy« nalezl pod
jménem »Hodek« upotfebeni jiz ve vSech cukrovarech celého svéta
a také vyvody theoretické o pfistrojich odpafovacich doznaly uznani
a upotfebeni podobné jako néktera r. 1874. Hodkem v Cervenych
seSitech uvefejnéna zlepSeni vapenky Steinmannovy.**)

Hojného rozSifeni doSel téz r. 1870. Hodkem sestrojeny, roku
1872. popsany titracni pfistroj pro délniky ku kontrole saturace.
(Cas. cukrovar. 1872. svaz. |. str. 222.—227. »Pfispévky k saturacic)

Literarni Cinnost Hodkova pferusena byla mnohostrannym pd-
sobenim v hospodafské spolecnosti, v zemédélské radé, ve spolku
assekuracnim, videnském centralném a t. d., tolikéz vlastnimi sta-
rostmi pfi pfevzatém v ndjem hospodéfstvi sousedniho velkostatku.
Roku 1877, vydal pojednéni o vyvozném clu melasy a roku 1880.
brozuru »Zur Zuckersteuerfrage«. Pozoruhodné pokyny pro hospo-
dafe obsahuje spis jeho o péstovani fepy (roku 1882. a r. 1890.).

*) G. Hodek: Odpafovad pfistroje (s vyobr. na tab. VII.). Casopid cukrovar.
Svaz. Il. str. 371.—387.

+*) Casop. cukrovar, rog. Ill. 1874. »0 pecech vépennych* (s vyobrazenimi na
tab. V. a VL.).
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Cinnosti svou spolkovou ziskal sob& Hodek v3estranné zasluhy. Jest
od r. 1854. ¢lenem »Prlimyslové jednoty prazské*, kdeZzto po vice
rokl zaujimal misto mezi Cleny feditelstva. Uznavaje blahodarné
nasledky pospolitého osobniho setkavani a rokovani technikd cukro-
vamickych za Gc€elem vzajemného se poucovani a pésténi kolegial-
nosti, zaloZil r. 1868. »Spolek cukrovarnikid severnich Ceche, jehoZzto
byl pfedsedou az do r. 1882. |Iniciativou Hodkovou a za pfispéni
pravé feceného spolku severoteského, jakoZ obou druznych spolki
(stfedoCeského a vychodoleského) zaloZen byl ve valné schlzi cukro-
varnik(, konané dne 15. kvétna 1876. v primatorské sini radnice
Prazské ,Spolek pro prlimysl cukrovarnicky v CechachM Dé&jiny spolku,
jehoZto pfedsedou jest Hodek ode dne zaloZeni, spojeny jsou se
jménem muze tohoto, a mnohéa blahodarné plsobici instituce v ném
svého spoluzakladatele spatfuje; jmenujeme pouze »podpdrny spolek
Gfednik( cukrovam.«, »spolek pro zkou$eni a prehlizeni parnich
kotll« »pensijni spolek pro Gfedniky ¢lend assekur. spolku« Hodek
vyslan byl r. 1880. spolkem pro primysl cukrovar, v Cechéach do
nové se sestoupivsi »Zemeédélské rady« a zaujimé tam podnes misto
pfedsednické v odboru pro hospodarsky primysl. S nemalou zalibou
pracuje téz jakozto €len spravni rady assekur. spolku prazského,
jenz jmenoval jej roku 1889. svym dlvérnikem naproti spolegnosti
»Phoenix« v zalezitostech protipojistovani. V jednanich videriského
centralného spolku cukrovar., tolikéz ve vladnich enquétach v pfi-
¢iné zmény dané cukerné byval Hodek jakoZto znalec Cinnym a
héjil tam platné z4jmy industrie. Za takovouto Cinnost odbomickou
dostalo se jemu zvlasté r. 1878. pochvalného podékovani od mini-
sterstva financi za spoluplsobeni pfi vypracovani ptedlohy, tykajici
se exportu cukru surového a konsumového. V posledni dobé vy-
nasnazuje se Hodek, aby obchod cukrem, dosud vyhradné jen
v Gétarnach jednotlivych velkoobchodnikdv uzavirany, proménil se
v pravidelny obchod bursovni.

Vestranné plodna, pro doméaci primysl ¢esky uzite¢na ¢innost
Hodkova naléza se dosud v plném proudu a slibuje nésti jeSté mnohé
ovoce ke zdaru na$i industrie a Ceského naroda, jehoZto synem
upfimnym a obétovnym Hodek vezdy osvédCil se byti splsobem
rozhodnym.
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Ucastenstvi strojiren.

Dé&jiny cukrovamictvi v Cechach splynuly Gastecng s vyvojem
nejstar§ich zavodl strojnickych v Praze a se jmény zaslouzilych
zakladateldv, pfipadné inzenyrl jejich, tak Ze nalezi jim zminka
v téchto pfispévcich historickych.

JakoZto nejstarsi firmy prazské sludi jmenovati strojirny Salam.
Huber, Brettfeld a Evans a Jos. Ringhoffer.

V nasledujicim podavam hlavni data o zaloZeni a pUlsobeni
téchto tovaren, pokud jsem se jich mohl dopaétrati.

Strojirna S. Huber v Karlingé. ®

Salomoun Huber, nar. r. 1813. v Bonnstattenu ve Svycarsku,
byl synem protestantského, chudého, ale ditkami hojné poZzehnaného
mistra tkalcovského. Seznal zahy krudné stranky Zivota a musil
Casto jako Skoldk v prazdnych hodinach v pfadelné pracovati, aby
prispél k vyZivé rodiny.

Jsa chlapec i3lety vstoupil do u€eni ve Frauenfeldu k mistru
kotlafskému, jenz byl muZ pfisny a necitelny, tak Ze ucedniku za-
Casté bylo snaSeti hlad pfi napnuti vSech sil télesnych.

Dostav za vyucenou jakozto médikovec, provedl davno tajené
prani, hledati S$tésti v ciziné. Opatfen jsa vakem cestovnim, s po-
Zehnanim rodi¢dv a s malym zlatym penizem jakoZto vybavou vydal
se na cestu do Pafize roku 1832. Nalezl zahy praci u firmy »De-
rosne & Cail«, ktera tehdy asi 30 délnikl zaméstnavala a zkvétati
pocala. Svou pilnosti a dovednosti obratil na sebe zahy pozornost
chefli, ktefi zaméstnavali jej pfi montovani cukrovard.

Roku 1835., tedy po tfileté sluzbé, poslala jej firma jakoZto
vrchniho monteura ke stavbé cukrovaru do Zidlochovic na Moravé.

*) Pouzil jsem zapiskl obchodnich a paméti rodinnych, které mné& prop0Gjcil
k nahlédnuti pan K. Huber, chef strojirny ,Huber a Alter* v Karling.
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Tak octl se poprvé v Rakousku, a nasledkem vybornych Uspéchd
tovarny Zidlochovické a protoze byl s pokroky cukrovarstvi ve
Francii obeznamen, ziskal jej tovamik strojd Dolaitisky ve Vidni
za dilovedouciho.

Dvé léta pozdéji vstoupil do sluzby u Heckmanna v Berling.
Odtud vypudily jej ustaviéné najezdy policie, kterdz pronasledovala
jej jako Svycara a v Pafizi pracovavsiho délnika, proce? odebral
se Huber r. 1840. do Prahy a etabloval se pro sebe se skrovnymi
Usporami 600 zI. Z pocatku bylo jemu zakouSeti protivenstvi se
strany prazskych médikovcl, ktefi nechtéli jej do svého cechu prijati
a z&dali na ném slozeni mistrovského dila. Kdyz se byli presvédcili
0 mistrovstvi a sami mnohému novému pokroku od Hubera se
priucili, naklonili se k nému pfatelsky.

Roku 1849. stavél Huber ve spolku s Evansem Duchcovsky
cukrovar, kdezto zafizovala se toho roku baterie maceracni. Huber
postavil tam téZ médény lezaty varostroj vacuovy, ktery mél jiZ
oblibeny ted tvar kufrovity. PfFistroj byl v3ak pfFili§ slabé sestrojen
a proto smacknul jej tlak vzduchu; nasledkem toho upustil Huber
od této formy vacua. V cukrovaru Duchcovském byl Sal. Huber
po celou jednu kampan jakoZto spravce zaméstnan.

Roku 1859. postavil Huber cukrovar v Radbofi s tehdejSim
majetnikem panstvi na vlastni Gcet.

Mezitim byl jiz sG¢astnén pfi stavbé mnohych novych cukro-
varll, zejména objednaly od ného stroje: Vysocany, Sadska, Blatna,
.Libnoves, Slané, Vodolka, Syrovatka, Ruzyné, Zlonice, Kutna Hora,
Lysd a mnoho jinych.

Na zavedeni a vyvoji saturace jevil velké U(Castenstvi, jakoZ
se vibec pfi zdokonaleni novych method a strojd Cinné stcastfioval.
Naposled provadél osobné stavbu a zapoCeti prace ve velké raffi-
nerii Janovské (Sampier darena) roku 1872, kdeZto zavedeno bylo
centrifugovani cukroviny methodou Weinrichovou a Schréderovou.

Nasledujicim na to vSeobecnym Upadkem narodohospodafskym
v roce 1873. a v létech nésledujicich utrpéla firma tézké ztraty
penézni; nicméng provéadéla v tom Case strojirna Huberova stavby
mnohych rozsahlych lihovard v Cechach, Uhrach, Holandsku a
v Belgii.

Salomoun Huber zemfel roku 1886., podlehnuv vadé srdegni,
a zanechal po sobé Cestnou pamatku ve vSech kruzich primyslo-
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vych, v nichzto bylo jemu C¢initi, jakozto muze bodrého, rozSafného,
ktery vlastnim prFi¢inénim, pilnosti, poctivosti a odbornou znalosti
vySinul se z postaveni chudého délnika na stupen za&moznosti a vaz-
nosti vSeobecné.

Zanechal po sobé bohatou shirku vykrest, tykajicich se vzniku
primyslu cukrovamického a majicich jiz nyni historickou cenu.

Strojirna Ringhofferova. ¥

Zakladatel firmy v déjinach cukrovarnictvi rovnéz pozoruhodné
byl Josef Ringhoffer, nar. dne 31. fijna r. 1785. v Praze. Otec jeho,
FrantiSek Ringhoffer, byl vlastnikem dilny médikovecké v domé
Cis. pop. 102.—1. (na pobfeZi blize Klementina). Dne 15. listop. 1812.
byl Josef Ringhoffer prohlaSen za mistra, naCez prevzal od otce
zavod, kteryzto znacné zdokonalil; roku 1839. rozsifil jej pFikou-
penim domu ¢&islo pop. 101.—II. Josef Ringhoffer dobyl si zahy
chvalného jména solidnosti svych vyrobkllv, a v zdvodé jeho mnoho
dobrych mistrd se vyucilo. Cisaf Frantisek jmenoval jej c. k. dvor-

nim meédikovcem.

Roku 1847. dne 6. bfezna zemfel Josef Ringhoffer, a syn jeho
Frantisek, kteryz byl jiz roku 1841. dim ¢&is. 101.—I. ujal a v ném
slévarnu zafidil, pfevzal nyni také dilny médikovecké a presidlil
jesté téhoz roku do domu Cis. pop. 1284.—II. Zde zafidil zavod
ve VvétSich rozmérech a zafidil jej mimo praci médikoveckou také
na stavbu stroji. Poslednéjsi dva vlastnici firmy zafidili v létech
1830.— 1860. celou fadu cukrovard budto Gplné nebo rekonstruovali
je z velké Casti. Jsou to zejména tyto cukrovary:

Od roku 1830.—1850. Bilina, Konopisté, Dobrovice, raffinerie
>E. Jindf. Herz« v Praze, raffinerie Jos. Béarenreuthera na Smichové,
Vysotany, Cakovice, Chlumec, Rokoska, N. BydZov, Zbraslav, Lysa,
Libfoves, Jimy, Smidary, Libeznice, Pecky. V létech 1850.— 1860.
jesté dalsich 17 cukrovard firmou touto zafizeno.

Strojirna, znacné roz§ifena, trva dale, a nynéjSim chefem jejim
jest FrantiSek svob. pan Ringhoffer.

*) Z archivu rodinného a ze starych knih obchodnich firmy: Frant. Ringhoffer,
strojirna a tovarna vagon na Smichové.



1*7

Strojirna Breitfeld a Evans

byla nejstar$i v Praze a jedna z nejstarSich v Cechach. ¥

Roku 1832. zaloZil Karel Bedfich Breitfeld ze Saska v Praze
tovarnu na krajky. K udrZovani pfi tom upotfebenych strojd a ke
stavbé novych povolal stavitele stroji Evanse z Nottinghamu. Tyz
a pomocnik jeho Lee zafidili malou dilnu strojnickou, ve které hoto-
veny a opravovany byly jen stavy tkalcovské a hospodarské stroje.

Oba jmenovani strojnici nedocilili vsak valnych dspéchdv
a byli kone¢né nuceni obchod pferusiti. Kdyz byl Lee vystoupil,
ujal se véci Breitfeld a pfevzal tehdejSi malou tovarnu, pfi ¢emz
Evans po néjaky c&as zOstal tichym spoleénikem. Poméry zlepsily
se zatim, a Evans ziskal sobé nemalou zasluhu o vychovani dobrych
sil pracovnich a o zdokonaleni jich vykond.

Kolem roku 1845. vénovali se Breitfeld a Evans vyhradné
stavbé strojli, kterézto pozivaly jiz tehdy chvalné povésti pro solidni
provedeni, a pracovala tovarna v tom c¢ase se 60 délniky, méla
parni stroj o 8 kofiskych silach, 15 soustruh(l a ostatni potiebné
stroje pomocné.

Roku 1851. méla strojirna jiz mnohé objednavky parnich stroj,
parnich kofld rozliénych soustav a téSila se hojnym zakazkam za-
fizeni hornickych, obzvlasté vsak vynikala zafizenim cukrovar(.

Vzmahani se primyslu cukrovarnického a lihovamictvi, tolikéz
pfeména strojniho zafizeni v pivovarech a mlynech mély stale pfizni-
véjSi ucinek v rozvoj strojirny a jeji rozsifovani. Roku 1872. praco-
vala jiz se tfemi stroji parnimi Ghrnem o 40 koA. sil.

Ve strojirné Breitfeld a Evans vycvicCilo se prakticky vice
proslulych inZenyrl, mezi nimi té7 Cenék Danék, kteryZto, pobyv
del$i dobu v zavodé tomto, zaloZil roku 1854. ve spolku s Josefem
Gotzlem prvni strojirnu v Karliné. Tato rychle vzkvétala a opé-
tovnym vydatnym rozSifenim v létech 1863., 1868., 1871. a 1872.
vzristala v zavod velice rozsahly.

Strojirna, kterou Danék roku 1854. ve spolku s Gétzlem byl
zalozil, provadéla hned z pocatku svého vzniku mnohé stroje hor-

*) Pouzil jsem materidlu z archivu akciové spole¢nosti strojirny dfive ,,Breitfeld,
Danék a spol.tt, katalogu toutéz firmou na svétové vystavé ve Vidni r. 1873. vyloZeného a
také soukromych sdéleni nékterych stardich pp. inzenyrd.
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nické a hutnické, zvlasté pak dodala od roku 1854.—1862. pro
nasledujici cukrovary Gplné strojové zafizeni: Krastty Dvar, Ouiice,
KFimice, Ronov, Vosov, Dol. Berkovice, Peruc, Chlum¢any, Lovosice,
Slatinany, Zvolenoves, Ovc¢ary, Modfany, SkFivany, Liblice a Sadovou.

Od r. 1862. az do r. 1872. zafizeno bylo firmou Danék a spol.
jesté 86 uplné novych cukrovard, tedy celkem 102 tovarny. Mimo

Karel Bedfich Breitfeld.

to provadény byly ovSem také rekonstrukce d&etnych cukrovard.
V zavodé Dankové pracovaly r. 1857. dva parni stroje (10+ 2 koft.
sil) mimo 42 stroje pomocné. R. 1872. jiz méla strojirna 9 parnich
strojl (Ghrnem 120 kofi. sil), zaméstnavala asi 700 délnikdv a méla
nékolik set pomocnych strojd.

Roku 1862. zalozil svob. pan Riese-Stallburg strojirnu v Usti
nad Labem, kterouzto firma Danék a spol. r. 1866. v ndjem pfevzala



a rozsifila. VSecky tfi zavody (v Karling, v Praze a v Usti n. L)
pfevzala r. 1872. akciova spole¢nost pod firmou: Akciova spole¢nost
strojirny dfive Breitfeld, Danék a spol. v Praze (Maschinenbau-
Actiengesellschaft vormals Breitfeld, Danék & Co. in Prag).

Jmenované strojirny odchovaly celou Fadu elevi odbornikd,
z nichzto néktefi své vlastni strojirny zalozili.

David Evans.

Cetilk Danék *) narozen 5. dubna r. 1827. v Cliolticich, kde
otec jeho v tom ¢&ase sladkem na tamé&jsim pivovati byl. Skoly
navStévoval v Chlumci a na Hordch Kutnych. Jevil jiz z mladi
velikou zalibu a vlohy k mechanice. Ve stafi 15 let pfijat byl po

*) Zivotopisna data &erpal jsem ze soukromych zprav pp. Josefa Daiika, sladka
v Chlumci nad Cidlinou a bratra Cefikova, téZ z dopisu pana J. Duffka, byv. feditele

a sprav, rady strojirny dfive ,Breitfeld, Danék a spol.4 v Praze. Podobizna (z r. 1863.)
pochazi ze shirky Bedf. Freye sen. ve Vysocanech.

9
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prani otcové ke shoru Zenijnimu, ale vystoupil zadhy a zana3el se
ve Vidni studiemi technickymi az do roku 1845. V tom case roz-
hodl se pro odbor strojnicky a vyuciv se v Praze u Bozka, mechanika
na prazské technice, vstoupil k dalSimu svému zdokonaleni jako
elev do strojirny Breitfeld & Evans v Praze. Zde vénoval se s ob-
zvlastni zalibou stavbé strojd a prib&hem nékolika let osvédcil se ve

Cenék Dangk.

svych vypoctech a konstrukcich byti tak velice nadanym a schop-
nym inZzenyrem, Ze svéfovany jemu stroje nejcénnéjsi a to po vytce
pro cukrovary.

Jak jiz nahofe doloZeno, zalozZil Danék r. 1854. ve spolku vlastni
strojirnu, kterd rychle prospivala. Roku 1861. byl Danék zvolen
za poslance mésta Karlina na zemsky sném.

Danék wvynalezl celou fadu novych vyhodnych konstrukci
a zlepSeni na strojich cukrovamickych. PFi lisech hydraulickych
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zlepSil mechanickd pfFitlaCovadla (poussoirs) a skFin tlakostrojnou
(Pumpenkasten), provadél t6Z nékteré starsi vyzkumy prof. Ballinga *)
zlepSenim konstruktivnym.

Stojata télesa odpafovaci (»Roberty«) zdokonalil Danék v mnohé
pFicing, naceZ soustava tato v Cechach veobecné byla zavadéna.
Roku 1857. postavil Danék v Befkovicich soustavu sedmi téles
odpafovacich, kterdZto dle svédectvi WalkhofFova (»Béhmens Rtiben-
zuckerfabrikation« str. 101) »byla svého druhu jedina, protoZe pfi-
pousStéla na zékladé svého zafizeni a sefadéni odpafovani s Castecné
jednoduchym, dvojndsobnym a trojnasobnym acinkem pary, zcela
dle libovile tovarnika«

Nejvétsi zasluhy ziskal si Danék zavedenim kalolist do cukro-
vard a tim pfispél hlavné k rozsifeni saturace kalu.**)

V kampani 1863. —1864. zlepsil Danék v mnohé pric¢iné kalolis
anglicky soustavy Needham-Kitte a byl prvnim, jenz dfevéné sou-
Castky Zeleznymi nahradil. Pokusy provadély se v cukrovaru Vyso-
c¢anském. Vizme o tom zaznamy ocitého svédka (p. feditel Jan
Duffek), které mné byly zapdjéeny k nahlédnuti:

»Kdyz za pfi¢inou ziskani CcistSich Stav fepovych povstala
v kampani 1862.—1863. Frey-JelinkoVa saturace s pouzitim vétSiho
mnozstvi véapna, pfislo se pfi konanych pokusech k tomu pFesvéd-
¢eni, Ze veliké mnozstvi resultujiciho pfi tom kalu saturaéniho nelze
naprosto zpracovati se stavajicimi cedaky Taylorovymi a Ze nutno
se postarati o leps$i konstrukci, ma-li saturace Jelinkova vilbec obstati.

Tato okolnost pfivedla Danka, jenz pfihradkovy cedék (Fach-
filter) Needhamdv pro fabrikaci porculanu jiz r. 1862. na vystavé
v Londyné byl seznal, k 3tastné myslénce, Ze tento cedak, vhodné
jsa upraven, mohl by zmoci veliké mnoZstvi kald saturaénich.  ZkuSe-

* *) Jiz r. 1836. doporucil prof. Balling zavedeni ocelovych plechd lisovych na misté

rohozZek rékosovych nebo prouténych a r. 1838. uvefejnil (6konomische Neuigkeiten und
Verhandlungen) pokusy o nejpfiznivéjsich vyrobach hydraulickym lisovanim. Zejména
kladl diraz na to, Ze stoupanim tlaku mnoZstvi vylisované $tavy vzrlista, avsak posledni
podily Stavy nejvétsiho tlaku vyZzaduji. Jedinym lisovanim nelze vSecku Stavu vytéziti,
mnozstvi vylisované Stavy jest pfi stejné sile tlakové vétsi, déje-li se tlaceni rychle az
k nejvétsSimu tlaku, nezli kona-li se lisovani pomalu a postupnym zatizenim ventilu
zjistovaciho.

**) Viz o tom ,Beitrag zur Kenntniss der Zuckerverluste im Scheideschlamm bei
dem Frey-Jelinek’schen Verfahren“. Von Lud. Krieg, tech. Verwalter zu Konigsaal.
Zeitschrift des Zollvereins. 1864. str. 410.—419.

Podobné téZz ,Die eisemen Filterpressen von R. Riedl und Kemnitz in Halle*.
ibid. 1864. str. 642.-654.

o*



nost domnénku tuto jen Caste€né potvrdila; jeSté v kampani 1863.
pracovalo se ve VysoCanech s cedakem Needhamovym, ale ukazaly
se nékteré vady, které préaci valné zdrZzovaly. Zejména téZkopadna,
zdlouhava manipulace s vyprazdiiovanim a neméné zborcovani se

Anglicky kalolis soustavy Needham-Kitte. (Dva pohledy: 1. narys, 2. pddorys.)

dfevénych pfihraddek byly rychlé praci na zavadu. Danék slibil
¢etnym, pfi zkouskach Vysoganskych pfitomnym cukrovarnikiim, Ze
postard se o zdokonaleni kalolisu, a ucinil tak v plné mife. Zejména
tésnéni na obvodu s éeleznymi vlozkami cedékovymi zvySilo vykon-
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nost kalolisu, tak Ze staCil pak zpracovati v pravy cas a bezvadné

mnohem vétsi

mnozstvi kald.

Tim teprve saturaci oteviena byla

nova, volna drdha.« — Rozlicné strojirny zmocnily se vynalezu

tohoto, a kalo-
lis brzo doznal
mnohonasobné
modifikace. Ma-
jitelé rGznych
patentl navza-
jem sestihali Za-
lobami, az ko-
ne¢né v Unoru
r. 1867. sestou-
pila se v Pafizi
notarskym spi-
sem ovéfena
Sspolecnost spo-
jenych patentl
kalolisovych*
(Société des
brevets des fil-
tres-presses ré-
unis), ktera skla-
dala se z nasle-
dujicich vyna-
lezcl: Jacquier
a4 Dan/k z Ra-
kouska (zastup-
cové Perier,
Possoz a Cail
& spol.), ktefi
vykazali se pa-
tenty ze dne 4.
ledna r. 1864.
a ze dne 25. té-
hoZ meésice a
roku. Némce

Trinksa zastu-
povali Farinaux

povodni Dankfiv kalolis s Zeleznymi plotnami
Celnimi a dfevénymi vloZkami.

Baudet a Boire
na zdkladé pa-
tentu ze dne 15.
dubna 1864.;

kone¢né zastou-
pen byl Némec
Heckner na za-
kladé patentu
ze dne 29. Cer-
vna 1864. a Du
Rieux &Roett-
ger na zakladé
patentu ze dne
23. bfezna 1866.
Ve spisu viemi
spole¢niky po-
depsanérruizna-
no za pravo jak
nasleduje: ®)

*) H. Tardieu:
»Histoirede 1'inven-
tion des filtres-pres-
ses daprés un grand
nombre de docu-
ments*. Pariz. 1881.
str. 6.

Tardieu (inZenyr
a generalni jednatel
centralného  spolku
cukrovarnikdl Fran-
cie a kolonii franc.)
opatfil obsirny sv(j
spis hojnymi vyobra-
zenimi a slovnymi
popisy rliznych pa-
tentl, zatinaje od
vysady Howardovy
zr. 1814.
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1 Upotfebeni montejusu nélezi k vysadé Jacquiera. *)
K vysadé Darikové nalezi:
2. Vnitini prlchodni kanal k napajeni komor, utvofeny vykrou-
Zzenim ploten.
3. Tésnéni na obvodu ramcl a ploten prostiednictvim plachetek.
4. Dva svorniky k soub&znému posinovani ramcl a ploten.
5. Ramce k vyndavani splsobilé.
6. Uzavirdni pfistroje jedinym Sroubem pomoci kfidlové paky

nebo klicem.

Plvodni Daiklvw kalolis s Zeleznymi plotnami &elnimi a dfevénymi vlozkami.

Uvaha pFedchazejici vybizi nas pfimo k ocenéni neméng
proslulého inzenyra strojnického, jenz vynalezem svym dal podnét
k zdokonaleni a rozsiteni kalolist. Jest to Hugo Jelinek, vynalezce
saturace kalu a mnohych jinych pokrok( cukrovamické manipulace.

Hugo Jelinek narodil se dne 31. bfezna r. 1834. v Lokté z rodi¢d
¢eskych. Prvniho vzdélani nabyl na Skolach v Plzni, kamZto se matka
prestéhovala, kdyZ byl otec Jelinkiv r. 1836. zemfel. Roku 1849,
vstoupil J. na pfFipravny kurs pro polytechniku v Praze a na tomto
poslednéj$im astavu studoval v létech 1851.— 1855. obiraje se po
vytce pfedméty z oboru chemie. Nemoha dosici Zddného honofo-
vaného mista v cukrovaru vidél se nucena vstoupiti roku 1856. do

*) Dle svédectvi p. H. Jelinka a jinych svédk( montejus upotfeben byl jiz pfi
pokusech r. 1863. ve VysoCanech k ndvrhu zesnulého Ferd. Urbanka, a Jacquier praci
tu teprve ve Vyso€anech seznal.



stavebni kancelafe Ustecko-Teplické spravy stavebni, avsak jiz
ii. ledna r. 1857. pfijal bezplatné misto lucebnika v cukrovaru
Kfimickém u Plzné. Zde pobyl dvé kampané, a kdyz r. 1858. ku
prani J. Pokorného, feditele cukrovaru ve Veltrusich, tehdejsi hospo-
dafsky rada a spolumaj. cukrovaru A. E. Komers hospodafskou
zkuSebni stanici vyhradné pro cukrovar byl zalozil a bohatymi po-

Hugo Jelinek.

nlckami vyzbrojil, jmenovan H. Jelinek spravcem jejim a spolu
ivéfeno mu misto tech. pfiruéiho v cukrovaru. Jiz tehdy pokousel
je, na ten &as nelspésné, o odstranéni starého splsobu Cefeni $tavy
Maturovanim pfimym. K tomu vymohl sobé H. Jelinek z ohledd
liemich zvlaStniho svoleni c¢. k. zemského finan¢niho Feditelstvi
< zpracovalo se pfi pokusech dotyCnych v mésici z&Ffi roku 1858.
v nékolika dnech kolem 1500 vid. centl Fepy. Na zkousku pfi-



davano vépna castecné hned do kruhadla, dilem az do kotle satu-
ratniho; mnoZstvi pfidaného vadpna obna3elo 2—5°/0 na véhu fepy.

Saturace surové Stavy zCefené provadéna ve starych lucacich
bez prostoru stoupaciho, a plyn saturac¢ni zplozeny v peci Rousseau-ovy
soustavy (na uhli dfevéné) pfivadén byl do Stavy soutrubim na-
soskovym, jim#to se obydejn& stahovala &ird $tiva od kalu. Price
tak primitivné provozovana stéZovina byla nedostateénymi prostfedky

Skupenina IZbIem’\prvni peci*vapenné ve Vysocanech v kvétna r. 186é

V pozadi malad pec koksova, jez slouzila k pokusim v malém; v popfedi pec upotiebena pfi zkouskach v.
velkém. Tato byla zrobena ze dvou plechovych reservoiri a vyzdéna Samotovymi cihlami.

N

. Cenék Danék, tovarnik strojl
v Praze.

2. K. Mikula, cukrm. Slatinany.

3. Bedf. Frey star$i, majitel cu-
krovaru Vysocany.

. Rabe, cukrmistr tamtéz.

. Bedf. Frey mladSi, tovarnik,
Vysocany.

6. Ferdinand Urbéanek, tovarnik,

Modfany.

[GES

7.IDr. Aug. Weiler, spolkovy
lu€ebnik.

8. Karel Frey, Vysocany.

9. Hugo Jelinek, spravce cukro-
varu, Vysocany.

10. Schaller, adjunkt cukrovaru,
Vysocany.

11. DéInik, obsluhujici pec koks.

12. Salom. Huber, tovarnik strojii

v Karling.

matefielnimi tou mérou, Ze Jelinek odhodlal se vyckati doby pfizni

véjSi. Nepozbyl

véak dlvéry k myslénce

jednou pojaté, nebo

cukrovina vyrobena byla bezvadnou a hotovy cukr pékného vzezfeni
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Roku 1860. povolan byl H. Jelinek tehdejSim vlastnikem
cukrovaru Horoméfického, V. Hoffmannem, za spravce technického
tamtéz, nacez tovarna byla ndvodem Jelinkovym nové prestavéna
a rekonstruovana. Po kampani hladce odbyté pfijal nabizené jemu
Bedfichem Freyem sen. misto ve VysoCanském cukrovaru, kteryzto
fidil spolecné s Bedf. Freyem mladSim.

Posléze jmenovany byl snaZivym, pro pokroky a nové zlepSeni
horlicim cukrovarnikem, procez Jelinek nalezl v ném milého soudruha
v praci a snazeni. Zejména zajimal se B. Frey ml. o dosavadni
pokusy Jelinkovy v OQutzicich provedené a podnikli “ba spravcové
spolednou praci novou fadu zkousek, k ¢&emuZ zavod Freylv pro-
pljcil s veskerou ochotou potfebné prostfedky.

Jiz v kampani 1862.—63. pfestavéna byla stanice pro Cefeni
na zpracovani asi 5000 vid. ctl. fepy dle nového navodu. MnoZstvi
to k tomu cili z kampané reservované zpracovano bylo ode dne
7. kvétna pribéhem 5—6 dnlv; saturace kalu dafila se bez zavady,
provazena byvsi jednomyslnou pochvalou asi 200 hostli z Rakouska
i z daleké fciziny, ktefi novou a mnohoslibnou praci napjaté sledovali

Jesté jeden, neméné dllezity vynalez v témz Case byl pfipravovan.

TéhoZz dne 7. kvétna 1863. konany zkousky s dfevénym kalo-
lisem Nefedhamovym, jejz v plvodni jeho formé (k lisovani kaolinu)
postaviw firma Knopp & Thode. Kal z cefeni resultujici nemohl
pfed tim Uspésné byti zpracovan feCenym kalolisem, avSak saturacni
kaly Zenové prace VysoCanské znamenité se cedily a lisovaly, posky-
tujice Stavy ¢iré a ohnivé, vedle pevnych, na pohled suchych kald.
Nova manipulace tak se zalibila, Ze jiZz v nejblizsi kampani, pracovaly
s ni'tovarny: Vysogany, Nové Dvory (Ovéary), Zvolenoves, OuZice,
Dolni Betkovice, Hradec Kral., Zbraslai a Modrfany.

Tak zahajena nova era v Cisténi $tavy Fepové, saturace Frey-
Jelinkova slavila svij Gspésny pochod po celém svété cukrovamickém.

Naésledujici dva roky zabyval se H. Jelinek zavadénim saturace.
Usadiv se bytem v Karling, podnikal neustale cesty do cukrovard
domécich i zahrani€nych.

R. 1865. pfesidlil do Plzné a vstoupil tam do spolku se svymi
byvalymi uciteli, pozdéjSimi kolegy, s ob&ma Fediteli cukrovaru
bratfimi Jos. a Jif. Pokornymi. ZaloZilit spole¢né lihovar a tovéarnu
lisovanych kvasnic, kterdzto dosud je v ¢innosti. Oba bratfi Pokorni,
vzdavse se cukrovamictvi, obstardvali fizeni nového zavodu, Jelinek
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Skupenina hostdv pH pokusech se saturaci Frey-Jelinkovou v kvétau r. 1863. ve VysoZanech.

1. P. C. Siedek, teditel cukro- | 15. Jan Hodik, adj. r Oulic.

30. Lhuillier, tovirnik : Braa. _ @ — -
varu v Napajedlech. 16. Jos. Khodl, cukrm. z Rosova. 7 31. B. Frey stardi, maj. cukrov. | 43. Schriidser.
2. Karel Kerzweil, ndjemce cu- | 17. Hugo Leadecke. 4» Vysolanech. | 44. Dolainsk§, tovirnik midiafch
krovare v Baencl. | #8. Fr. Janda, cukrm. z Peruce. | 32. H Jelinek. | virobkd = Vidad.
o - - | 19 ke. 33. B. Frey miadii x Vysolan. | 45. Salom. Huber, tovirnik strojd
4- Schrider. | 20. Jos. Plegr, feditel z Peruce. .:. Dr. Aug. Weiler, lodebnik (Praba).
§u = - | 21. Gallasner. spolku cukrov. rak. File. L4 = =
6. ﬂ-z—_h.. | 22. E. Bruaner, lofebaik z Vidnd. uu. os. Pokorn§, Feditel 2 Oulic. | 47. — —
N. F. V. Geller (Radbol). -._ —-_ - .-o be, cukrm. = Postologrt. | 48,
h - - fo - - MAE_Q adjonkt (Vysofany). | 49. g%ﬂ% Feditel.
9 Kroha (Nov§ Bydiov). | -u. Siebrand, Feditel = Lysé, u. Dandk, tov. strojd (Praba). | so. Alex. Hechtic Jutleaka, maj.
10, Lendecke. | 20, == - 39- Jacquier,, inlenjr cuxrovaru | cukrovard 2 Opavy.
1. *b- Serbisaki, inden.  Vidod. | 37, Gustav Hodek, feditel ¢ Dol. 3».&8!!8 | st. Strube mladii.
13, Fr. Waldek, obched. = Praby. Befkovic. | s2. Dr. Wehle 0.
13 == - A 38, Edsard Karob. ... EE. toviraik middé- | g3, Pavel Kipping (Surany).
14. Radlisak§, teditel v Obole. 29. Julius Wagner (Praba). | nfch virobkd & Broa. | 4. Karel M m

w“ Themb (Dobrovice).

Skaula, Feditel = K
w“. rant. E.oun_‘.l
ic (Morava).
62, = -
€ = ==
63.

U-u-._l_[-n-.f Dvors

”&Jinﬂln-’l.!
Krieg, lolebaik se Zbraslavi.
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véak zabyval se i na dale pFestavbou a rekonstrukcemi cukrovard,
¢imz stal se znamym po celém Rakousku i daleko za hranicemi.

Krise narodohospodafska v létech sedmdesatych ucinila pfitrz
organisacni ¢innosti Jelinkové, progez prelozil pole svého pisobeni
do Ruska, kdezto privitali jej Cetni pratelé cukrovarni¢ti s mnohymi
sympathiemi a uvedli jej zahy do nejlepsich kruhd. Podporovan jsa
s mnohych stran rozvinul zde Jelinek UspéSnou cinnost a otevfel
v Kijevé ve spolku se strojnim inZenyrem Mikoleckym technickou
kancelaf, pfi €emZz oba spolecnici prevzali zastoupeni strojirny
»E. Skody & spol.« v Plzni.

V tomto postaveni rekonstruoval H. Jelinek mnoho cukrovard
na Rusi a v cizing, pfi C¢emZ zastdval vrchni fizeni vystaveného
jim cukrovaru a raffinerie az do r. 1879.

ZaCatkem r. 1880. presidlil do Prahy a prevzal fizeni technické
kancelafre, kterouzto Ffecena strojirna tam byla zfidila.

O technickych vynalezech a vyzkumech Jelinkovych nebudu
se v tomto nastinu Zivotopisném S§ifiti, nebot uloZeny jsou po vytce
v dikladnych Gvahach Jelinkem sepsanych v odbornych naich
Casopisech. Stadi zde poukazati jen k nékterym jeho vysledkim
technické cinnosti. R. 1870.—71. jal se zavadéti prvni zmen$ené
diffusory v Plzni a v Rakovniku. Ve spolku s vrchnim inZenyrem
Wellnerem v Plzni sestrojil a provedl r. 1879. v Postoloprtech prvni,
nyni tak oblibené a rozSifené odpafovaky soustavy »Wellner-
Jelinkovy«, podoby kufrévité. Soustava tato rozSifena jest béhem
11 rokd ve vice nez 600 kusech po v8ech cukr vyrabgjicich zemich.
Podobného uznani doSly lezaté vacuové varostroje téhoz systému
Wellner-Jelinkova, s topenim etdZovym, které poprvé zavedeny byly
poCatkem r. 1882, Znamy jsou téZ odbornikim kalorisatory proti-
proudové téhoz systému a zlepSené kondensatory kataraktové.

Mimo monografii o Cisténi fepové Stavy vapnem a kyselinou
uhli¢itou (kterouz vydal r. 1863.) napsal Jelinek rdizné ¢lanky do
list odbornych. R. 1882. (po druhé pak 1886.) vydal v souborné
monografii své rlzné Gvahy o pfistrojich a stanicich odpafovacich.

Pro vystavu jubilejni r. 1891. v Praze pofadanou vykonal
H. Jelinek rozsahlé prace pfipravné a sucastnil se pofizenim hojnych
pland a diagramma znazoriiujicich v ohledu retrospektivnim histo-
ricky vyvoj pfistroji a manipulaci cukrovamickych. Hugo Jelinek
jest prototyp Ceského inzenyra cukrovamického a vynikajicim
pionérem doby novegjsi.
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Doslov.

Rok 1860. jest metou téchto prispévkl déjepisnych, a jestlize
0 své ujmé pfiCinil jsem nékterd data sahajici za tuto hranici Ca-
sovou, chtél jsem jejich dUlezitost pfi slavnostni pfileZitosti jubilejni
vystavy zemské alesponi Céastecné naznaciti. Plati to zejména o epo-
chalném vyndlezu saturace Jelinkovy, tolikéz o c¢innosti vynikajicich
odbornik( ¢eskych. Nedoslot prozatim svého spracovani obdobi
1860— 1890 a pravé perioda tato vyznamenava se nejvét§im rozvojem
a netuenym zdokonalenim priimyslu cukrovarnického v Cechéch.
Jakad to summa intelligence a Gspésné prace skryva se v pokrocich
poslednich let!

A prece nelze v klidu spoCinouti. Pravé pohledy do minulosti
¢ini nas ostrazityrtii do budoucna.

Nejskvélej§i naSe vymozZenosti budou ¢asem nedostate€nymi
naproti rostouci soutéZi svétové a co je dnes pychou naSich technikd,
snad zahy soupef prekona.

Tak délo se odeddvna a také historik doby moderni shleda
toho nescisiné doklady.

wrgon
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