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Predmluva.

Hana ode davna prosluld jest svym
je€menem sladovnickym. Ona zasobuje
nejen pivovary domaci, ale také i velka
¢ast jeCmene a sladu z ného pfipravova-
ného vyvazi se daleko za hranice, zejména
do sousedniho Némecka a prostfednictvim
tohoto do Anglie. Jsou totiz na Hané jak
poméry klimatické, tak povaha pddy a
zplsob hospodafeni této rostling zvIast
pfiznivé.

Dlouholetym péstovanim, pak pUso-
benim Zivotnich podminek, zejména pUldy
a klima, vytvofila si Hanad své vlastni
vyznaéné odridy, majici urcité typické
vlastnosti.
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S pokrokem pivovarskym zvySeny

pozadavky naje¢men sladovnicky. Zejména
cizozemsko, aby se stalo neodvislym od

vyteénych jeémend hanackych, vyhleda-
valo rlizné, doméle nejlepsi odrddy jeEmene
pivovarského. Péstitelé semen obchodnich
brzy také zavedli do obchodu rizné od-
ridy jeEmenné, vychvalujice jejich sku-
tecné a domnélé prednosti.
I pokrokumilovnd Hanéa zkouSela to
s pésténim onéch vychvalenych odrdd.
Ukézalo se v8ak, Ze Zadnad z vy-
chvalenych odrid na Hané nepotkala se
se zdarem. Néktera odrlda jiz druhého
roku, kazda vSak za kratko tak zdegene-
rovala, Ze nedala se péstovati. Pravidelné
neutrpéla tim ani tak jakost’, jako vynos.
Zavadénim rlznych odrGd dokazalo
se vSak také, Ze Handa nepotfebuje cizich
odrlid, e ma odrGdy tak vzacné, Ze by
bylo pfimo hfichem, kdybychom chtéli
odrudu hanackou vytlaciti odrudou cizi.
Ukazalo se vSak také, ze ackoli jakost’
hanackého je€mene jest vSeobecné uznanag,




Ze pfece lze vlastnosti jeCmene tohoto
zlepSiti. S védou pokrocilo i pésténi jec-
mene. Vyzkumy nékdejSiho feditele pro
zvelebeni rostlin ve Svalofu v jiznim
Svédsku, pana inZinyra Tli. Brunna z Ne-
ergaardd, nalezly téZ na Moravé vdécné
zaky. Zejména ujal se zvelebeni hanac-
kého jeEmene Em. rytif z Proskovcl v Kva-
sicich. Kytif z Proskovcl sice jiz dfive
seznal dobré vlastnosti handckého jeCmene
a podafilo se mu naleznouti na Hané za-
ruceny je€men starohanadcky, avSak teprv
po kongressu videfiském, kdeZz Neergaard
na zvlastnosti botanické jeémennych odrld
poukazoval, umoZnéno bylo Proskovcovi
vybérem semene vypéstovati nyni vSe-
obecné dobré povésti téSici se jecmen
,Pedigree”, ktery znendhla vytlacil z
Hané odrGdy cizé.

Za zasluhu mu to pokladati musime,
Ze tim soucasné odvratil, v proudu po-
kroku se nalezajici a po novinkach pra-
hnouci Han&ky od zavadéni cizokrajnych,
k nam se vsak absolutné nehodicich odrid.



Ze Svédska, a sice opé&tn& ze Sval-
ofu, vzeSel dalsi impuls ku zvelebeni jec-
mene handckého. Svalof stal se pfitaz-
livym bodem vSech hospodarl, ktefi se o
zvelebeni rostlinstva zajimaji, zejména od
té doby, kdy pGsobi tam hodny néstupce
Neergaardlv, genialni feditel, pan Dr.
Hjalmar Nilson.

TéZz pisatele téchto fadkd vedla cesta
do Svédska, ne sice za UCelem seznameni
se s péstovanim rostlin, nybrz za Gcelem
prozkouméni Svédského mlékafstvi, pro
nas rovnéz smérodatného.

P¥i pfilezitosti prohlidky Svalofské
mlékarny, nechtél jsem si vSak nechat
ujit prilezitosti, abych aspofi mimochodem
neprohlédl si Svalofskou stanici, coz
umoznéno mi bylo neobyCejnou ochotou
feditele Nilsona.

Nezapomenutelnou mé zlstala parcela
hanackého je€mene, ktery jsem zde v ta-
kové stejnosti nalezl, jako nikde na Hané.

Bezdéky tazi se, jak se osvédCuje
hanacky je¢men ve Svédsku. Dobfe, pravil
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mi, ndpadné jest, Ze i zde vynikd nad
vSechny jeEmeny svou rannosti. Béhem
dalSiho rozhovoru dozvédél jsem se, coz
mi znamo nebylo, Ze jeEmen hanacky
viaditi se da do 4 typl Neergaardovych
a Zze pan Nilson vypéstil z hanackého
,pedigree“ 17 odrdd jeémennych, z nichz
2 podrzel.

Po navratu ze Svédska nemohl jsem
se vice zbaviti mySlénky, Ze musime na
Hané pfijiti k témZze dédi€nym uSslechti-
lym typdm jako ve Svalofu.

Tou dobou zrovna zalozeno v Pferové
hospodéafské druzstvo, které jsem sou-
¢asné zorganisoval, jako druZstvo péstiteld
hanackého jecmene.

Dle methody svalofské zahy rozpoznal
jsem skutec¢né ony rdzné typy hanackého
jeCmene a podafilo se mi zatim 3 typy
vypéstiti a sice jak na 3 rdznych pokus-
nych pozemcich se ukéazalo skute¢né ty-
pickych a dédicnych.

Typ Ctvrty (S) zatim jsem rovnéz
v hanackém jeCmeni objevil a budou

e



s nim jako s ostatnimi typy dalSi pokusy
konany.

DruZstvo péstiteld pokraduje v po-
kusech dle methody sval6fské déale a pra-
cuje takto ku ¢istym, jednotnym odrldam
v celém kraji hanackém, vedle rytife
z Proskovcl, ktery podobnou methodou
vypéstil znamy svij jeémen pedigree néa-
leZejici Neergaardtovu typu a.

Letos predstupuje druzstvo péstiteld
hanackého je€mene ponejprv pfed vefejnost
na vystavé v PafiZi, a sice s jeCmenem
plvodnim starohandackym, po staleti na
Moravé péstovanym. Vedle toho vystaveny
jsou vzorky typd hanackych, pisatelem
této monografie vypéstovanych.

Aby navs$tévovatelé vystavy jeCmenné
snaze posouditi mohli kolekci druZstva
péstiteld hanackého jeémene, a aby in-
formovéani byli o péstovdni jeCmene na
Hané, podavame tuto né&crtek, ponechéa-
vajice si podrobnosti prace, kterd se na-
16z4 teprv v rozvoji na dobu pozdé&jsi.

Material k této monografii cerpan

ji



¢astecné z vlastnich pozorovani, Castecné
pouzity do oboru tohoto zasahujici préace,
jichz seznam na konci tohoto spisku
podavame.

Brozurce této prfikladam obrazce 4
typl jeCmene hanackého, které zhotoveny
jsou dle mikrofotografickych snimek, mnou
docilenych lupovym mikroskopem ku mi-
krofotograiii zafizenym, mimo to pfe-
hlednou mapku Moravy a Hané.

V Pferové, v bfeznu 1900.
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Rozloha Hane,

Haua méa své pojmenovani od feky
Hané. Rovina zndméa pod jménem Hana
ma vSak mnohem vétSi rozlohu, nez-li
jest ddoli feky Hané. Ku Hané patfi
totiz jeSté vétsi cast adoli Feky Valové
s Romzi a Hloucelou, udoli Kotojedky,
Bec¢vy od Lipnika k Pferovu, MoSténky
a Cast udoli Moravy mezi Litovli a Na-
pajedly.

Gdoli Hané, kteréz jest asi 1440 m
Siroké a lezi jen 200—230” nad hla-
dinou mofskou. Udoli jest ovroubeno od
severu pahorky planiny Drahanské a od
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jihu vybéZzky pohofi HFibéciho. Pahorky
nezdvihaji se nikde pfes 100"y nad
Gdoli. Rovnéz jako udoli jest i pahorkata
c¢ast velmi G(rodnd. Nékteré plodiny ze-
jména jeCmen, dafi sé obzvlast dobfe na
stranich, zejména proti slunci obracenych,
téchto pahorkatin.

Hanad protékd okresy: vySkovskym
a kojetinskym. Vlastni udoli Hané po-
¢ind u VySkova a tahne se smérem ku
Ivanovicim, Némcicim a Kojetinu.

Valova sklada se: z Vyklicky, Romze
a Hloucely. Romze a Hloucela maji rovnéz
jako Hana sv0j vznik na vysoéiné Dra-
hanské. Vlastni 0doli RomZe polind u Bi-
lovic a tdhne se pak ku Kostelci, SmrzZi-
cim a Prostéjovu.

Udoli Hlouc&ely po&inad u Plumlova
a tahne se ku Hostkovicim a Prostéjovu.
HlouCela a Romze objimaji Grodny okres
prostéjovsky.

Kotojedka ma svlj vznik v ho-
rach Hfibécich a tdhne se ku Kotojedim,

KroméFizi a Kvasicim.

1—
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Bedva ma svilj vznik v Karpatech.
Ku Hané se pocitd udoli Becvy tahnouci
se od Lipnika ku Pferovu a Troubkam.

MosSténka shira vodu z vybézk(
Karpat, te€e od DFevohostic ku MoSténici,
Zaikovicim a KroméFizi.

Ku Hané pocCitd se konecné jeSté
Gdoli Feky Moravy mezi Litovli a Napa-
jedly a zaujimajici okresy olomoucky, ¢ast
okrest kojetinského a kroméfizského.

Celkem pocitame ku roving Hané 6
okresl, totiz: VysSkovsky, Kojetinsky,
Kroméfizsky, PfFerovsky, Olomoucky a
Prostéjovsky.

Hranice tvofi na strané severozapadni
Plumlov a Litovel, na strané vychodni
Biskupice, HoleSov a Lipnik. Na strané
jizni pak Slavkov, Bucovice, Zdounky
a Napajedla. Obvody mést téchto byvaji
z Casti téz pocitany ku Hané.

Celkem zaujimé nizina Hané okrouhle
38.870" ¢Cili 38834 ctveretnich kilo-
metrd, Pro svou UGrodnost rovina ta
jest daleko za hranicemi zndméa a
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zove se také z té pfi¢iny pozehnanou
Hanou.

Geologické iitvarij Hané.

Rovina Hané, celkem vzato geologicky,
jest jednotvarna. Povrch totiz ornice jest
pivodu aluvialniko a naleznouti Ize
v Gdoli vSech fek, rovinou Hané protéka-
jicich, mocna loZiska aluvidlni ornice,
misty pFichazejici téz pisky. Jednotvar-
nost tato stava se rozmanitéjsi, zkou-
mame-li blize vrstvy zemské pfi prd-
kopech Zelezni¢nich, ve vymolich fek, pfi
kopani zakladd, studni a p. Zejmena roz-
manitosti nabyva geologickd povaha Hané
pobliz vyb&zku hor HFibécich a Zdanského
lesa, tdhnoucich se az do Hané. Zejména
jest rozsifen eocen ve zplsobu tieti-
horniho Stérku na Barbofiné u Kromé-
fize, a u Staré Vsi pobliz Pferova.
Pravdé podobno, Ze jsou to zbytky sle-
pencl obsahujici kryst. bfidlici a vapenec.

RozSifenéjSi nez eocen jest neogen.
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Neogen naleznouti lze mezi Bystfici
a Pferovem. Od Pferova jde pak k Olo-

Vrstvy neogenové nalézaji se také
i u Prostéjova.

Velka rovina handcka ma pod vrstvou
diluvialni vSude vrstvy neogenové. Neogen
v roviné hanacké pfichazi ve zplsobu
Sedych, modrych a lupenatych jilu. Také
pfichazeji mékké pisky a tézky jil (tegl),
nepradvem také zvany slin.

Charakteristickym pro Hanou jest
diluvium roz8ifeny po celé roviné
Hané, misty nalezajici se na povrchu,
misty pokryt aluviem. Jsou to zejmena
vrstvy Zlutnice, hliny to hodici se na
vyrobu cihel, avS$ak skytajici téz i vy-
borné ornice. Zlutnice usvaZzuje se jakoZzto
nanos prachu na mistech krytych. Byva
kolmo rozpraskand s povlakem a Zilkami
vapencovitymi, obsahujici v sobé& hlino-
tvary, tak zv. décka. Pdvodni Zlutnice
neni vrstevnata. Vrstevnatost nalézti lze

-

— 14 —

—-—?'i‘.



pouze il Zlutnice sekundarni, sladkovodni,
zplGsobené nanosem fek, jako u Vyskova.

Mimo Zlutnice pfichazeji misty dilu-
vialni Stérky u Herotic pobliz VySkova
a diluvialni raSelina pod vrstvou 1%,
mezi Olomoucem, KI43t. Hradiskem a
v okoli Chvalkovic pobliz Olomouce.

Nejrozsifenéjsi vSak jest na povrchu,
jak jiz uvedeno, aluvium, zejmena v Gdo-
lich Ffek. Neni vSak aluvium na vS3ech
mistech stejné, lisi se v rlznych okresich
od sebe jak barvou, tak i svym slozenim
dle toho, odkud nénosy pfFisly.

Prozkoumani mechanickych soucasti
a chemického slozeni ornice i spodiny,
zajimé specielné v prvni fadé& hospodére
a chceme-li spravné posouditi poméry
Grodnosti sklizné, tfeba jest ndm v prvni
fadé znati prfisluSné analyse.

Pro udrodnost pldy nejvétsi ddleZitost
mé& povaha ornice do 38— 40%. hloubky
a pak povaha spodiny, do hloubky Vf.

Vedlo by nas daleko, kdybychom
chtéli poméry ornice a spodiny celé Hané

*1



probirati. Nam jednd se zde hlavné
o plGdy je¢menné, proCez rozebirat! budeme
jen pravé povahu pdd Ggisté jeémennych,
z kterych pravidelné sklizi se totiz vy-
borny je€men pivovarsky.

Takové pldy nalézaji se zejmena
v nékterych obcich okresu vySkovského,
prostéjovského a olomouckého.

Zvlast vynikad VySkovsko svymi tak
zvanymi ,dukatovymi plGdami®“,
totiz pGdami, z kterych jeémen ha rlz-
nych vystavach hospodafskych pravidelné
dostdvd dukatové odmény.

TFi takové charakteristické dukétové
pidy opatfil nam laskavé pan J. Machatr,
u¢itel rolnické Skoly ve Vyskové. Pldy
ty jsme sami podrobili na zemské stfedni
Skole hospodafské analysi mechanické
a mimo to ochotné provedli chemickou
analysi panové E. Butta, spravce rolnické
tovarny na uméla hnojiva a J. Mrkvicka,
chemik tovarny této.

Pldu jsme si rozdélili na ornici
do 30%t hloubky, do kteréz se totiz
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pravidelné na Hané k jeCmeni ofe,
prvni spodina od 30—50%* a druhou
spodinu od 50%, do 1ml.

Pldy tyto souCasné vystaveny jsou
s jeémeny druzstva péstiteld hanackého
jeCmene v Pafizi.

Svym vzhledem nelisi se od sebe
valné nebot pld}? hanacké vyznaduji se
pravé  mocnou vrstvou hliny  dplné
stejnorodé.

Kazda vrstev téchto zkoumadana zvlast
pro sebe.

Pfedné zjiSténa tak zvana kostra
plidy prosetim na syté, majicim otvory
okrouhlé 5%, v priméru.

V pldach téchto obsazeno jest nasle-
dujici procento hrubych ¢&asti priméru
vice nez 5%

Boakuvky Dédice KftZzanovice
Ornice 0194% 0-342 °/0 0-690°/0
Spodina I. 2-544 , 0°093 , 0-000,,
Spodina IL  0-257,, o'l ,, 0-045 ,,

Ve vsech téchto pldach jsou tedy
hrubé kaménky nebo hruby pisek jen



ojedinéle obsazeny.  Vétsi ¢ast pldy
97*5—100°/0 nélezi k jemnym zeminam.

Povaha jemné zeminy urcéena Kulmo*
vou splachovaci methodou. Plda roz-
tfidéna na soucasti majici prameér vetsi
nez 3%, Vvétsi nez 2%, mensSi nez
2%, mensi nez mensi nez 0*5
a mensi nez a soucasti splavné.

V jemné zemi pld hanackych obsazen
jest tedy vlastné jen velmi jemny pisek
priméru méné nez O a mnoho
splavnych soucasti.

Ornice ma v priméru 36% jemnych
zemin a v tom 30% pisku méné nez
0'25nm a 64% splavnych soucasti.

Prvni spodina obsahuje v priméru
33% jemnych zemin a v tom 31% pisku
prdmérné méné nez a 67%
splavnych soucasti.

Nésledujici pFfehlednd tabulka se-
znami nas s mechanickym slozenim pldy
hanacké:
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Druha ¢€ili hluboka spodina obsahuje
v priméru 26°/0 jemnych zemin a v tom
24°/0 piskli prdméru méné nez 025
a 76°/0 splavnych soucasti.

Na vzduchu vyschla plda mize po-
jmouti 32—52°/0 vody. Vodni kapacita
spodiny jest pravidelné vzdy vétsi neZli
ornice, ponévadz hluboka spodina ma vice
povahu jilovitou nez hlinitd ornice. Na
vzduchu vyschla ornice pojiméa okrouhle
asi 1% hygroskopické vody, prvni spodina
asi 1% %, hluboka spodina asi 2°/0. Hu-
musu ma ornice 3—7%, prvni spodina
2-6% , hluboka spodina rovnéz 2—6%.

Pro Hanou charakteristicka pQda
z Ki'izanovic podrobena analysi chemické,
kterouz provedli pp. Emil Butta, spravce
a Ladislav Mrkvicka, technicky chemik
rolnické tovarny na uméla hnojiva. Z ana-
lyse této seznati lze pomér pro vyzZivu
rostlin nejdilezitéjSich soucéasti v pro-
ientech:



l. H. 1.
ornice  spodina spodina
% do 50%, do 100%,

coa . . . 0-16 0-38 0-78
N . . . . 0-20 0-09 0-09
k 20 *) 0-16 0-16 0-16
(F2A1206 4-19 5-29 4-88
Ca 0 0-68 0-45 1-25
P2 0B 0-23 0-17 0-14

Poméru klimatické na Hané.

Hana nalezi ku nejteplej$im krajim
Moravy. Prdmér nejvyssi teploty pro jizni
Moravu jest 8‘9° C, kdezto prlimeérna te-
plota Hané obnasSi 8—8-5° C. V severnich
okresich Moravy poéitda se s primérnou
teplotou 4°6° C.

V zimé klesne vSak i na Hané teplota
vlivem severnich vétrd i pod 30° C. oby-
Cejné se v8ak udrZuje v mésicich zimnich
v prosinci, lednu a Gnoru kolem —10° C-

*) Rozpus$téno po 48 hodin ve studené ky-
seliné solné hustoty 145.



V 1été vystoupne teplota koncem
cervna, v Cervenci az srpnu i pfes 35° C.
NejteplejSi mésice Cerven, Cervenec a srpen
mivaji prdmérnou teplotu denni -j- 18° C.

Prvni no¢ni mrazy zapocinaji koncem

fijna az zaCatkem listopadu, i kdyz pri-
mérna denni teplota jest dosti vysoka.
Mésic Fijen a Casto i listopad nalezeji

mnohdy ku nejpfijemngjsim mésicim pod-
zimnim. Na jafe trvaji noéni mrazy po-
mérné dosti dlouho. Jes$té v pll kvétnu,
v dobé tak zvanych ledovych muzlG (Pan-
krac, Servadc a Bonifac) pfichazivaji velmi
citelné noéni mrazy, které ¢&asto zplso-
buji omrznuti Spi¢ek vykliceného jeCmene
a mnohdy i zpozdi vyvoj a zmenSuji vynos.

Co vodnich srazek se tyCe, jest Hana
celkem chud$i na vydatnost sraZzek vodnich.

V priméru muize se pocitat!, Ze na-
padne 560-650%, deSté za rok.

V horskych krajich Moravy napadne
mnohem vice deStové vody, totiz 1290%,
za to v jihu Moravy napadne minimum
okrouhle 450% deSté.



Hana kloni se tedy dle toho ku
maximu teploty a ku miuimu destd.

VEtsSi vyznam neZz celkové mnoZstvi
napadalého deSté méa pro Hanou rozdéleni
destovych dnl na celou vegetaci jemene.

Maximum de$tovych dni na Moravé
jest 150 v roce, minimum 68 dnd. Na
Hanou pfipada 121—130 destivych dnd.

DeSté na Hané dle toho jsou dosti
Casté, ale celkem vzato méné vydatné.\
v roce asi 17.

Boufky velmi casté jsou v dobé letni,
zejména pfipadaji do doby zrani obili,
jsou proto pro Hanou velmi nepfijemné
a rolnictvo velmi poSkozuji.

Dle zprdv c. k. hydrografického bu-
reau vypocetli jsme pro celou Hanou
velkost napadalého deSté v jednotlivych
mésicich nasledovné:

MésicMnoZstvi desté Pocet deStovych

v dna
Leden s 32 ... 10
UNOT e, 27 . ... 9



Mésic MnoZstvi deSté Pocet destovych

v dnd
Bfezen..... 49 .. .. 15
Duben 58 . ... 14
Kvéten..... 101 ... .19
Cerven..... 65 K
Cervenec . . .. 151 .. .. 13
Srpen..... 89 G 12
Z afi. 49 Ce 11
Rijen .. 25 C 7
Listopad . . . . 17 . . .. 5
Prosinec 9. . .. 9

Snih pociné padati zacatkem listopadu,
nemiva vSak v mésici tomto jeSté trvalosti
a brzy roztaje béhem dne. Teprve v pro-
sinci zlstane lezeti a lezi pravidelné az
do konce Unora ve vySi 10— 16%t-

Koncem Unora aZz zaCitkem bfezna
nastava tani. Roztaty snih z nejvétsi Casti
vsadkne do pddy a podmifuje v nejvétsi
mife jarni vlahu. MnoZstvi snéhu méa pro
Hanou v8ak jes$té jinou dllezitost. Jak
jiz uvedeno, klesne nékdy temperatura
v zimé az pod —30° C a jest tenkrate



snih pfirozenou ochrannou vrstvou pred
vymrzanim ozimin.

Na je¢men arci plsobi snih jen svou
jarni vlahou.

Jako vSude na Moravé a snad na
celém kontinenté jest vétsi cast dnl za-
mracena. Uplné jasnych dnl po&itd se na
Hané 60—80, Uplné zamraCenych 80—90.

Mnozstvi jasnych dnl jest pomérné
nejvice v mésicich letnich, coz dllezité
jest pro dozravani semene.

Mensi dilezitost' z vlivll povétrnostnich
méa barometricky tlak vzduchu. Na Hané
pocCitd se tlak vzduchu od 743*%* do 763nmm.
Extrémy barometrického tlaku jsou v zimé
nejvetsi.

Primérna vlhkost vzduchu obnasi
79%.

Yétry jsou severozapadni. Sila vétru
jest P5 —T6.

Vyznacené klimatické poméry maji
vedle pldy nejvétsi vlivna vzrist ajakost
jeCmene. Pfedné jest to, jak jiz vytknuto,
zimni vlaha a pak vZdy dosti vydatné



srdzky vodni v mésicich bfeznu, dubnu
a kvétnu. Nasledek toho jest, Ze zrno
obilné rychle zkli¢i, a mlada rostlinka méa
dosti Casu, aby se dobfe zakofenila a za-
v€as odnoZila.

Mésic Cerven az do prvych dnd &er-
vencovych byva velmi suchy, ale pfece
pdda miva jesté tolik vlhkosti, Ze se jeémen
pravidelné vymetd. PonévadZ v dobé do-
zravani jest mnozstvi slunec¢nych dnd, vy-
tvofi se zrno plné a moucnaté. Dalsi na-
sledek suchého Cervna po pfipadé pocatku
cervence jest, Ze jeCmen zahy dozrava,
tak Ze casto dfive dozrava nez zito, které
ostatn€ na Hané rovnéZz skoro dozrava.

Mnozstvi srdzek vodnich v Cervenci
jest pomérné nejvétsi, a sice prSiva nej-
Castéji do sklizné, nasledkem ¢ehoZ je€men
na svém vzhledu velmi trpi. Proto ma
je€men z Hané zfidka onu Ccistou, bélo-
Zlutavou barvu jaka se pro export vyZza-
duje. PFes to vSak jest oblibenym exportnim
zboZim pro neoby€ejné dobrou vnitini
jakost' zrna.



Jemen hanacky.

Botanické odrldy péstovaného jed-
mene rozdéluji se dle dvou rliznych dé-
litek. StarSi délitko spoCivda na rozdéleni
dle tvaru klasu, kdeZzto novéjsi zaloZeno
jest na tvaru vymléaceného zrna.

Na zéakladé tvaru klasu rozdéluje se
jetmen na néasledujici odrGdy:

1. Pravy Sestifady jecmen (hor-
deum hexastichum), ktery méa vSechny
3 kvéty na vystupku plodné, tvofici Sesti-
fadovy Kklas.

2. Otyffadovy jecmen (hor-
deum tetrastichum), ktery ma sice také
postranni kvéty plodné, ale splynulé do
dvou protistojnych fad, ¢imz klas se stava
Jfadym.

3. Dvoufady jecmen (hordeum
distiehum), ktery ma jen prostfedni kvét
plodny a klas jest ze stran zméacknuty.

Tento rozdéluje se zase:
a) Je€men dvoufady nici (hor-



deum distichum nutans) s klasem

vSude stejné tlustym, kteryZ ve stavu

zralosti jest ha&ckovité pfehnuty;

b) JeE¢men dvoufady vztycleny
(hordeum distichum erectum) s klasem
hustym, Sirokym a ve stavu zralosti
vztylenym;

c) Jecmen veéjifovy (pavek nebo
ryzovy) (hordeum distichum Zeocri-
thum) s klasem ku 3$pi€ce zUzZenym
a s osinami véjifovité rozloZzenymi.
Mimo to se pocitd sem:

d) JeEmen s Sirokymi plevami
(hordeum distichum makrolepis);

e) JeEmen nahac¢ (hordeum distichum
nudum), u néhoz pluchy od zralého
zrna se oddéluji.

Druhy splisob rozdéleni jeémene ha-
nackého zaklada se na zvlastnostech zrna
samého, kteréZzto objevili Dr. Albert
Atterberg a Th. Bruno z Neergaardl.

Dle téchto rozdild da se sefaditi
jeCmen do 4 skupin botanickych, a sice:



I. typ a
Je€meny se stopeckou Stétinkatou

Cili Stéteckou (processus racheolae) a Su-
pinkami rovnéz S§tétinatymi (lodiculae)?
s hladkymi nervy pluchy hfbetni.

1. Hfbetni plucha jest u zarodku
jednoduSe zméacknuta a sklonéna.

A. Zrna velkad s nejvétsim primérem
uprostfed zrna :

a) Nervy fialové nebo hnédé, plucha hrubé

vraskovana, obycejny jecmen a;

b) nervy jsou malo vyniklé stejnobarevné

s pluchou a maji zrna jemné kade-

favda: Svalofska princezna,

Proskovcliv pedigree, Ha-

nacky a.

B. Zrna mald s nejvétsim prdmérem
nad prostfedkem zrna: NeuSlechtény
jeCmen 4fady (hordeum tetrastichum)
D 32 a 35.

2. Hfbetni plucha ma pf¥i svém vzniku
nad zarodkem pficnou ryhu:

a) Weblv bezosinny jeémen
vztyceny jetmen véjifovy;
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b) Svédsky jecmen véjifovy;
c) pravy jetmen veéjifovy (hord.
zeoerithum).

1. typ p.

Je€meny se stopeckou a Supinkami
§tétinatymi, oba pary postrannich nerv(
jsou zazubené.

1. Hfbetni pilichajest pfi svém vzniku
jednoduSe zmacknutd a sklonéna:

a) Hanacky typ @

2. Htbetni plucha ma pfi vzniku vy-
tlaCenou pficni ryhu :

a) ltalsky je¢men vztyceny

(hordeum erectum);

b) pravy Sestifadovy jecmen (hordeum

hexastichum). .

I, typ v.

Tento jeCmen mé stopecku a Supinky
porostlé chloupky mékkymi kadefavymi
kratkymi.

1. HFfbetni plucha jest pFi svém vzniku
jednoduSe zmacknuta :



Bhe—— =

a) Uslechtilé odrddy dvoufadého jeGmene
pivovarského -.Chevaliery, Pro-
lific, Zlaty melouu, Jecmen
perlovy, JeEmen skotsky,
Peeriess, W hite, Jedmen
saalsky, Hanacky .

V. typ o
Tento ma stopeCku a Supinky kade-
favymi chloupky porostlé, postranni nervy,
h¥betni pluchy jsou zazubené.

1 Hfbetni plucha jest jednoduSe

zmacknutd a sklonéna:

a) jeCmen Ctyfrady uSlechtény
(hord, tetrastichum) D — 35.

b) pravy Sestifady je€men (hord. hexa-
stichum varieg) s nejvétsi Sifrkou nad
polovici zrna;

c) jeémen dvoufady nici hanacky 5.
Dle prvého rozdéleni nélezi jeCmen

handcky ku dvoufadému nicimu
(hordeum distichum nutans), dle rozdéleni
druhého nalezi on vSak viem &tyfem typim
Néergaardovym.

%




V praxi pfichazeji typy ty dohromady
smiSeny. Nejcastéji smiSen jest dohromady
typ a a y. Méné cCastym jest typ p a 5.

V dobé novéjsi uvedl do obchodu rytiF
z Proskovcl Cisty typ a (Pedigree), druzstvo
péstiteld hanackého jemene v Pferové
péstuje mimo typ a také Macalikdv typ
Pay.

Hanacky typ « Typ tento ma zrno
protahlé, jehoZz nejvétsi Sifkajest uprostred
zrna. Délka zrna obnési 8-5—9'8n%, Sifka
uprostfed zrna 3'4—3'8% , tlouStka upro-
stfed zrna 2'2b—3mm. Céast pfi zarodku
se nalézajici jest ponékud sGzena, cast
pfi osiné ponékud rozSifena. Ryha bfisni
jest uzka, pomérné hluboka. Nad touto
ryhou, Caste€né v ryze jest Stétinata sto-
peCka, zvlaSté pfi zakladné hustd a ma
podobu malé, uzké StéteCky, sahajici témér
do polovice zrna. Slupka bFisSni jest
na povrchu cetnymi vinitymi zdhyby opa-
tfend. Tyto viInité zahyby charakterisuji
nejlépe jemnost slupky. Slupka h¥betni
pfiléha s obou stran ku slupce bfisni
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tésné, pouze v zdhybech u stopeCky jest
ona volnéji pfilehla.

Na strané hfbetni vidéti lze tFfi vy-
niklé nervy slupetné, dva ostatni nervy
jsou pf¥i zahybech. Pfi vzniku nervi jest
slupka stfechovité sklonénd, na pfipojeni
ku ose zmacknutd a dvojnasob sedlovité
vyhloubena. Nervy jsou az ku osiné hladké,
pouze pozorovati lze na nich vraskovitost.
pochazejici z vraskd slupky htbetni.

Odloupneme-li h¥betni pluchu obeji-
raajici zarodek, spatfime nendpadnou Su-
pinku s kratkymi, Stétinatymi chloupky.
Supinky jsou ku S$tétince pfipojeny a lze
stopeCku se Supinkami od pluch a zrna
odlougiti.

Klas jest pomérné dlouhy a fidky.
Délka klasu obnasi 90- 120% a Cita klas
24—34 zrnek. Hustota & dle svalofské
metody zjiSténa jest 267—27, pfipada
totiz na 100% délky klasové 26—27 zrn.

Rytif z Proskovcl stanovil u svych
jeément houstku klaskd D — 32'1—34°%2
houstku zrn d = 21-8—26'2.



Hanacky typ a nalezi ku nejrannéjSim
jemenlim a soucasné také ku nejvynos-
néjSim. Pravidelné ¢ita klas 28—30 zrn
dobfe vyvinutych. V letech Grodnych, jako
byl r. 1899.. pocitali jsme az 36 zrn
v klasu. Reproduktivnost stébel jest velka,
tak Ze i pfi velmi fidké setbé docili se
plny vytézek zrni i slamy. P¥i svych
pfednostech méa jeEmen tento také svou
vadu, v nékterych letech citelnou, jest
totiz jak to u velmi jemnych jecmend
casto byvda, nachylny ku polekani, coz jest
zvlast u jeEmenl fFidkoklasych napadné.
Jsou v8ak také odrddy s tvrds$i slamou
poléhani vice vzdorujici s klasem hustSim.

Typ Il. j. Svym celkovym vzhledem
nelisi se ani klas ani zrno typu tohoto
od typu a. Zrna maji nachylnost ku vétsi
buclatosti a jest zdanlivé ponékud kratsi
nez u typu a. Obé slupky jsou ponékud
hrub$i, coz jevi se jednak na hrubSich
zahybech slupky bfisni, jednak také na
slupce hibetni, kterd pfiléha na zrno témer
bez veskerych zahybl.
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VeSkeré nervy slupecné jsou vyni-
klejsi nezli u tvaru a. Na obou péarech
nervi postrannich pozorovati lze lupou
hacky C¢ili ostenky, obracené smérem ku
osing, ktera jest také takovymi ostenky
opatfend. H&Cky na slupce povazovati lze
za pokracovani ostenkl osinovych. Ostenky
tyto sahaji pravidelné do polovice zrna,
vyminecné také i pres polovici.

Klas typu [3 jest uéco FidSi nezli typu
pfedeSlého. Hustota zrn d = 25'1

Tato odrlda hanackého jemene jest
nejméné choulostivou na pocasi a oSetfo-
vani a dafi se velmi dobfe v kopcovitych
krajindch. Slama jest tvrd3i neZli u ostat-
nich odrGd hanadckého je€mene, neni tudiz
tento typ tak poléhavy, jako typ a.

Co do drodnosti a rannosti vyrovna
se typu a uplné.

Hanacky typ y. Také klas a zrno
typu tohoto nelisi se hned na prvni pohled
od popsanych typl a a [3

Také zrno typu yjest vSeobecné pro-
tahlé, s nejvétsim prdmérem uprostied



zrna. Rozdily jevi se teprve pfi pozoro-
vani pod zvétSovacimi skly.

V ryze pfi zarodku naléza se misty
do ryhy vtlacena stopeCka, také asi do
polovice zrna sahajici, ona jest vSak pod-
statné rozdilnad od stopecky tvaru a nebo p.
PFi pozorovani pouhym okem jest stopecka
témeér lysa. Pozorovana lupou porostla jest
kratkymi, jemnymi, vinité kadefavymi
chloupky. Slupka bfisni jest jemnda, vra-
skovité zohybana. Hfbetni slupka jest pfi-
lehlejsi, také vSak u jeEmenl jemnoslu-
pecnych pfi osiné jemné vraskovana. PfFi
zarodku jest slupka rovnéz jednoduse
zmacéknuta jako u typld a ap.

Po odloupnuti h¥betni slupky lze pfi
zarodku rovnéz naleznouti Supinky, které
jsou kratkymi chloupky porostlé.

Hanacky typ S neni tak vyznacny
jako typy predeSlé. | oko wvycviCené a
dobrou lupou vyzbrojené snadno pfehlédne
jemné zoubky na krajnich nervech zahnuté
slupky h¥betni se nalézajici. Stopecku ma
jinak zrovna tak utvafenu jako typ .

e - .
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Téz i ostatnimi vlastnostmi nelisi se od
typl popsanych.

Mimo jeémend stopenatych pfichazejf
téz jeCmeny bezstope€né, a sice u vSech
typd.

Bezstope€nost ta pfichazi arci pouze
u zrn vymlacenych.

Pokud zrno jest v klasku, jest kazdé
basalem nebo stopeCkou opatfené. Sto-
pecka neupadne zrnku pfi mlaceni a Ci-
sténi, jak se namnoze hospodafi domnivaji,
nybrz bezstopecnost jest nasledek toho,
Ze zlstane stopecka pfi vietenu klasovém,
jehoz jest ostenkatym vyrlstkem.

Bezstope€nost tato stava se takeé i
dédicnou. Pravidelné jsem aspof pozoroval,
Ze v témZe klasu bud vSechna zrnka sto-
pecku podrzuji, neb vSechna zrnka se od
klasu bez stopecky oddéluji.

U bezstopeénych jeEmend se prislus-
nost ku jistému typu obtiznéji zjiStuje.
Jest tfeba po odloupnuti hfbetni slupky
pozorovati nendpadné lodiculae a dle jich



tvaru bud Stétinatého ueb vinitého, pfi-
sluSnost' ku urcitému typu zjistiti.

Mimo téchto typd, roztfidénych na
zdkladé stopeCek a Zeber hfbetnich, jsou
jesté odrGdy trvale osinaté a odrldy
osiny zhazujici. Dale pak jsou odrldy
se stejnobarevnymi Zebyy, jako jest slupka
a s zebry nafialovélymi. Déale jsou odrddy
pfi metani zelenoosiuaté a rudobarevné.
Tim mnozstvi odrdd je$té nikterak neni
vyCerpano. Jsou jeSté dle velikosti zrna
odrtidy drobné a kratkozrnné, a odrldy
velké a dlouhozrné, velmi ranné a pro-
stfedné ranné, se slamou tvrdou a mékkou,
dlouhou a kratkou. Kombinace vedlejSich
odrid s odrtidami hlavnimi da dle toho
znaény pocet odrGd je¢mene hanackého.

Néapadné jest pfi tom, Ze a¢ pfi po-
zorovani detailld tolik rdznosti pfichazi,
jest celkovy vzhled pole obsetého jec-
menem handckym, jako by to byl typ
jediny.



Vlainosti jemenl hanackych.

Nad vsechny ostatni odrddy jarnich
je¢menl dvoufadych, vynika jeEmen ha-
nacky svou rannosti, Ccili svym rychlym
vyvojem. Tento rychly vyvoj lze pozoro-
vati jiz pfi klicivosti a to v plGdé, kdez
plsobi pfirozené podminky. Nasledek vétsi
energie kliceni jest, Ze hanacky jecmen
vykli¢i na poli o 2—3 dny dfive, nez
je€meny ostatni. Rannost tuto lze tim
vice pozorovati pfi metani a zrani, nebot
se jeCmen ten o 3—4 dny dfive vymeta
a 0 7—10 dni dfive uzraje, nez jeCmeny
ostatni. Pravidelné zraje jeCmen soucasné
se zitem, mnohdy jest on i dfive zraly,.
nezli Zito, které na Hané rovnéZz v ran-
nych odrlGdéach pfichazi.

Dle pozorovani konanych na zemské
stfedni hospodafské Skole v Pferové, po-
tfeboval jeCmen od zaseti ku Uplnému
dozrani svému nejméné 91 dni, nejdéle
130 dni. Y priméru pocitd se od zaseti
do uzrdni 108 dni.



Dlouha doba vegetacni pfichazi tehdy,
kdyz je€men se brzy zaseje, v prvé
polovici bFfezna totiz a jest rok chladny
tak Ze pozdé uzrava. Velmi kratka doba
vegetatni pfipada tehdy, kdyz nasledkem
dlouhé zimy, je€men teprve zacatkem
dubna seti se miZe a rok jest teply a
suchy.

Rannost je€mene ma pro kraj hanacky
velkou dullezitost. Je€men ranny totiz na-
sledkem klimatickych pomérd pfipadne
pravidelné do dnl sus$sich a klidi se v Gas.
On také prodéla rychleji fysiologicky
proces pfi dozrani, tak Ze opétna klici-
vost ku sladovani potfebna, totiz ona
jistd energie KkliCivosti mnohem dFive se
u ného dostavuje, nez u jeEmen( ostat-
nich. Hané&cké jeCmeny proto prvni objevi
se na humnech sladovnickych, ponévadz

maji jiz tehdy svou plnou energii kli€i-

vosti, kdy tato u je¢men( ostatnich teprv
zaCina. Mimo to umozni se v€asnym odkli-
zenim jeCmene z pole vcasné zorani
strniska a pole dFiv jest pfipraveno nez
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zaCne se kopat fepa. Jen nékdy rannost
hanackym jedmenlm $kodi, kdyZz totiz
v poslednim obdobi vegetaénim jsou velka
sucha, tenkradt se jeCmen Spatné metd a
zlstava v listech ¢i jak se Fika v kalho-
tdch. JeCmen takovy jest jen z nouze
dozraly a velmi lehky.

Druhad velmi cennd vlastnost hanéc-
kého je€mene jest jeho Urodnost. Vynosy,
jaké skyta hanacky jec¢men, neposkytuje
Zadna jina odrGda. V pfiznivych letech,
jako byl na pfiklad na Hané rok 1899.,
jsou vynosy i pfes 3000% po dosti
Casté. Pravidelné pocita se na vytézek
20—25 q po difa Dle dvacetiletého pra-
méru sklidilo se na $kolnim statku hospo-
dafské Skoly v PFferové 24 q nebo
35'23f] pfi prGmérné hektolitrové vaze
69%.

Na Hané zkouSely se na velko- i na
malostatcich rdzné odridy jeEmene pivo-
varského. Kazdy z nich za kratko se
zvrhnul a pfestal se péstovati hlavné
proto, ponévadz jeho vynosnost znacné



poklesla. Nasledkem toho vratili se pésti-
telé jeCmene opétné ku svému plvodnimu
handckému jeCmenu, ktery kromé toho,
Zze jest Grodnéjsi, zarucuje rolnikdm
jistéjsi sklizen.

K témuz vysledku jako hospodarsti
praktikové na, Haué, doSel také referent
spolku pro pokusnictvi, dvorni rada Dr.
rytif Liebenberg, ktery se vyjadrfil, Ze
Rakousko ma ve svém jeCmeni hanackém
vzacnou odrudu, Kkterda se vlastnostmi
svymi vsem cizim odriddam, jest-li je ne-
pfed¢i, aspon pfi nejmendim jim se vy-
rovna.

Mimo téchto pfednosti hospodarskych,
mé jeCmen hanadcky v sobé& pfimo stotoz-
néné vdechny vlastnosti, které vyZaduji
se pro dobry jeEmen sladovnicky.

Pfedné jest to moucnatost i
vlastné Skrobnatost a sprdvny pomér
bilkovin ku Skrobu.

Hanadcky je€men pravé pro svou
moucnatost a kyprost zrna, hodi se nej-
lépe ku sladovani a ma svou dobrou



povést po celém kontinentu pravé této
své vlastnosti co nejvice dékovati. Je¢-
meny tvrdé, tak zv. klizdky nebo kame-
nace, za obycejnych pomérd jen zfidka
se vyskytuji a byva to nasledek, bud
ndhlého uzrédni, nebo pfiliSného vyhnojeni
hnojivy dusikatymi.

Stav endospermu zkouSen byl fe-
ditelem J. Adamcem u velkého poctu
vzorku hanackého jeEmene na vystavach
v Brné v letech 1886, 1888 a 1.899%)
a na vystavé péstiteld hanackého je¢mene
v Pferové, v obou pfipadech pomoci fari-
uatomu.

Dle pokuslt téch jevi se zrn moug-

uatych ... ..17°/0
pfechodnych 61%
kliznatych a skelnatych . . . . . 22%

*) Viz vyro€ni zpravy zemské stfedni hospo-
darské Skoly z let 1886/7 a 1889/90. Analogické
vysledky zjistény byly prof. Dr. Zoeblem, kteréz
podrobné sestaveny jsou ve zpravé o vystavé
je¢mend v Brné vydané moravskou hospodafiskou
spole€nosti.



Reditel J. Adamec zkousel vé&tsi
pocet jeEmenl moucnatych a kliznaiycli
a nalezl, Ze velkd KkliZznatost s velkym
mnozstvim bilkovin souvisi. Je€meny mouc-
naté obsahovaly vZdy minimum bilkovin.
NejtézsijeCmen z roku 1888., ktery zkouSel
feditel Adamec, mél nejvic kliznatych a
skelnatych zrn, ten obsahoval také nejvic
latek dusicnatych totiz 1177°/0, kdezto
jinak je€men hanacky pouze 8'56°/n latek
obsahoval, p¥fi ¢emz docilil 92'4°/o ex-
traktu.

Dle dosavadnich pokusd Adamcovych
jevi se byti stav endospermu do jisté
miry vlastnosti dédi¢nou a sice tim spd-
sobem, Ze zrno Kkliznaté méa néklonost
tvofiti opét zrno kliznaté, moucnaté opét
zrno moucnaté.

Od je¢mend pivovarskych vyzaduje
se dale jemnéa a hladka plucha
Cili slupka. I tomuto pozadavku
vyhovuje hanéacky je€men v plné mife,
zejmena odrdy a a y. OdrGdy ~ a S
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se slupkou hrub8i. Pouhému oku jevi se
jemnost slupky na drobnounkych vras-
kdch spodni, po pfFipadé i osinaté horni
pluchy.

Pfesné lze jemnost pluch posouditi
pomérem pluch ku véze zrn.

Dle pokusd fed. p.J. Adamce")
byl podil pluch vyjadfen v procentech
vahy celého zrna r. 1888 10'77°/0

r. 1889 12-27°/0

Procento pluch jeémenl moucnatych
bylo ponékud vét$i nez-li u jeEmend Kkliz-
natych, coz vysvétluje se tim, Ze kliznaté
zrno jest tézSi a pravidelné také vétsi.

Dle letoSich zkouSek zemské seme-
nafské stanice obnasi vaha pluch 9-2°/o-

Procento pluch ostatné jest rlzné
u jeémend drobnozrnnych a velkozrnnych,
buclatych a hubenych.

Jest samozfejmé, Ze drobnozrnny jec-
men relativné ma vétSi povrch a musi
mit ve stejné vaze absolutné i relativné

*) Viz tamze.



vétsi vahu slupek. Mimo to buclaté jec-
meny pomérné maji méné slupek nez hu-
bené. Dle mych pokusd bylo procento
pluch:

u je¢mend prdméru vice nez 991% pluch ;

méné ,, 2-00% 13 7%
vahy 1000 zrn  47'033/ 92%
n 1000 ,, 41-093/ 9-8% ,,

Od jemene vyzaduje se dale svétla
slupka barvy bilé, nebo béloZlutavé.
Neni-li je€men sifen, jest bild slupka
znamkou, Ze jec¢men nepomokl a zrno Ze
jest zdravé. Jecmen, ktery cCasto zmokl,
ma barvu Zlutolmédavou, aZ tmavohnédou
s Cernymi Spickami. JeCmen s takovymi
cernymi Spickami nemd& takovou energii
klicivosti jako jecmeu bily a jen deS§tém
sezloutly.

JeCmen zhnédly povstava, avsak i
také kdyZz na pokosich nepomokl, uklada-li
se do stohu neb do stodoly jeSté ne-
vyschly. JeCmen takovy se zapafi, za-
tuchne a zméni svou barvu do Zluto-
hnédava, pfi ¢emZ matka nebo embrius
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zahnédne. JeCmen takovy jest nezdravy,
neklici a nehodi se tudiZz ku sladovaDI.

Proto tfeba jest rozeznavati mezi
je€meny Zlutymi.

Zmokne-li jeCmen pf¥i dozrani, se-
Zloutne jiz na stojato, ano zhuédnou mu
jiz na stojato v klasich nepokosenych
Spicky. Je¢men takovy podrzuje svou Kkli-
¢ivost’ a dava dle zkuSenosti sladkl Kky-
pfejsi slad, nez jeCmen na stojato ne-
pomokly.

Ma-li sladek zaruku, Ze Zluty jeCmen
jest zdravy, dava jeCmeni tomu prednost
pfed jeCmenem bilym nepomoklym.

Dava-li se jeCmeni se slupkou bilou
pfednost, jest to jen z divodu toho, Ze
jeCmen jest zdravy.

P¥i posuzovani barvy hanackého je¢-
mene dluZzno na jednu okolnost upozorniti.

Hanacky je€men sam sebou, kdyz
nezmokne, nemda nikdy Cisté bilou barvu,
nybrz hraje vzdy do Zlutdva. Pouhéa rosa
no¢ni, nebo slabounké dedté staCi, aby
pluchy sezloutly. Je-li ve sklizni jen je-
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diny vydatnéjsi dest, dostava jeCmen jiz
barvu tmavoZzlutou. Pravé takovy jeCmen
sladuji naSi sladci se zalibou pro vlastni
potfebu svoji, protoZze jak jiZz uvedeno
jeCmen takovy poskytuje slad kypry a
moucnaty.

V pfipadech, kdyz hanacky jecmen
sezloutne, odbyva se velmi ztézka do
cizozemska. Jest to nasledkem neznalosti
skute¢né dobroty, této na barvu tak
choulostivé odrGdy. Zahraniéni sladci
zvykli jsou na jeCmeny barvy svétlejsi,
které i tehdy jsou svétlé, kdyz nékolikraté
zmokly a pfi své svétlosti daleko jeCmeni
hanackému se nevyrovnaji.

Zdrzel-li jsem se pfi barvé tak dlouho,
ucinil jsem tak proto, abych poukazal na
omyl rozSifeny zejména pfi posuzovani
jeCmene na vystavach dle barvy, kdez se
¢asto je¢men jen k vili barvé na misto
druhé klade, po pfipadé se z posuzovani
pfimo vylouci.

Od je€mene pivovarského déale se 7ada,
aby byl buclaty, spiSe kratky neZ dlouhy.
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PoZadavek buclatosti jest opradvnény,
nebot v buclatém zrné nahromadéno jest
pomérné Skrobu mnoho, pii ¢emz zaroven
obsahuje pomérné malo slupek.

Buclaté zrno jest zrno vykrmené, ono
povstalo nasledkem toho, Ze rostlina ob-
drzela a zazila mnoho Zivin organickych
a anorganickych a Ziviny ty jako reservni
latky nahromadila v zrné.

Zrno z pdd na Ziviny chudych jest
vyhladovélé se hfbetem prazdnym a vy-
niklymi Zebry a jest zrno takové v po-
méru ku Sifce velmi dlouhé, jak se fika
jest tvaru ovesného. Zrno hubené ma
mnoho slupek a méalo Skrobu a mnoho
dusiku.

JeEmen hanacky méa zvlastni schop-
nost stati se buclatym, kdyZz rozumné
jest péstén a hnojen. Skoro sklanime se
ku néahledu, jakoby téz u jeCmene mezi
rannosti odridy a schopnosti vykrmu zrna
byla tatdZz analogie, jako mezi rannosti
naSich domécich zvifat a schopnosti k vy-
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krmu. Proto vSeobecné chvali se u je¢mend
handckych jejich plnozrnnost.

Co délky se tyCe, jest vSak tfeba
mezi délkou zrna rozeznavati. Hanacké
je€meny pfi své buclaté jsou vZdy po-
mérné del$i neZ jiné odridy. PFicina této
délky jest v odrldé samé. Hanacké zrno
jak jiz uvedeno ma svoji nejvétsi Sifku
uprostfed a zuZuje se ku matce a osiné
stejnomérné. Kratké buclaté, tvary
jinych odrid, zuzuji se nahle ku obéma
konclm zrna. Hanacké zrno ma proto pfi
své délce vice obsahu, neZz zrno kréatké
a buclaté.

Touha sladkd po kratkych jeEmenech
jest tedy namnoze neodlvodnéna a vede
rolnika ku pFiliSnému klaSnovani zrna,
¢imz toto se nemdalo poSkozuje a nésledkem
toho na své kli¢ivosti pozbyva.

Koneéné pozaduje se od jeémend pivo-
varskych pomérné vysokd hektolitrova
véha, totiz 65— 70%.

Nasledkem moucnatosti a kyprosti
zrna, nekloni se v3eobecné jecmeny ha-



nacké ku nejvys§si hektolitrové vaze,
zlstavaji vsak vzdy v mezich pozadavk(
sladkd.

Pravidelné lze pocitati u hanackych
jeémend na 67—68% vahy hektolitrové,
zfidka kdy klesne vdha na 65% a také
zfidka kdy vystoupne pfes 70%.

V roce 1899. byly jeEmeny vyminecné
velmi tézké, vazi totiz v celkovém pri-
méru 70%, nékteré vazi az i 75% a
jest jejich endosperm pf¥i tom jeSté velmi
moucnaty.

To jest totiz néasledkem velmi po-
zvolného wuzrdvani, pfi némZz zrno jest
zvIast pIné a proto specificky tézké.
V letech jinych pfi této hektolitrové

Zminiti se dluzno jeSté o klici-
vosti.

Bylo jiz uvedeno, Ze jecmen ha-
nacky na poli rychle zkli¢i. Tuto energii
kli¢ivosti arci lze pozorovati i na humnech
sladovnickych. Uvadime za prfiklad po-
kusy ptisezného chemika p. K. Mayera,



ktery zjistil jiz v srpnu kligivou energii
pro cerstvy je€émen 91—93%°0. T¥i
nedéle na to 98'7°/o a kratce na to plnou
klicivost 99'3— 100%.

Podotknouti slusi, Ze jeCmen ten co
do barvy nebyl nikterak bezvadny, proto
jest to ddkaz, Ze i pfi méné pékné barvé
zachoval si zdravi a Ze nemé&me si na
bilou barvu upfiti.

Také naSe pokusy dokazaly letoSiho
roku plnou kli¢ivou energii je€mene po-
moklého, CasteCné aZz i zhnédi1ého.

JeCmen nezdravy, ktery ve stodole
nebo na hromadé zatuchl a zlinédl a ktery
mlzeme dle jeho acidity rozpoznati arci
nem& onu Kkli¢ivost’.

Zajimavé jsou mimo acidity jeSté
jiné pficiny klicCivé energie.

Dle naSich dosavadnich pokuslt za-
visla jest kli¢iva energie jeCmenl mezi
jinym také na odrldé samé a méa bez-
pochyby na kli¢ivost’ plsobnost’ také
i povaha stopedky. Ku svym pokusdm
vybral jsem si jeEmeny se stopeckou



Stétinatou, se stopeCkou kadefavou a
jeCmeny bezstopecné.

Je¢meny vlozeny do pfistrojd ku
kliceni bez obvyklého maceni a botnani,
a to z té priciny, aby se zjistilo, jak
plsobi vlaha, kterou si jeémen sam na-
tdhne z vlhkého media.

Vysledek téchto pokusd byl nasledujici;

1. Kligiva energie jeémend S$tétinatych

a) v papife
za 63% hodin 86°/0zkliCenych zrn

za 87 " 100% n »
b) v pisku
za 48 hodin  92% zkli¢enych zrn
za 72 » 110% ” »

2. Kligiva energie jeCmend se sto-
peCkou kadefavou

a) v papife

za 63% hodin  89°/0zkli¢enych zrn
za 87 » 100%

b) v pisku

za 46 hodin 94% zklicenych zrn
za 70 . 98%



3. Kliciva energie  bezstope€nych
jeEmend

a) v papife
za 63s/4 hodin 92% zklicenych zrn
za 87 " 100%
b) v pisku
za 42 hodin 97% zkli¢enych zrn
Za 66 ” 100% » »

VEétsi  klicivou energii  mél vibec
jeémen v pisku, av8ak i v papife byla
kli¢iva energie, povazi-li se, Zze jeCmen se
nenechal mociti, velkd. Ve vSech pfipadech
byla klig¢ivd energie jeémenl bezstopeg-
nych nejvétsi, pak nasledoval je€men se
stopeckou kadefavou a konecné se sto-
peCkou Stétinatou.

Ku sprdvnému  posouzeni  jakosti
handckého jeCmene wuvadime z letoSich
pokusl jesté pomér zrn rGzného prdméru,
vahu hektolitrovou, v&hu 1000 zrn
prostor, ktery zaujme téchto 1000 zrn
a vahu slupek.

Za tim Gacelem roztfidili jsme si
rGzné odridy jeEmenO hanackych na



6 jakosti. Jakost I., ktera z(stane na
syté s otvory obdélnikovitymi,  3®6t
prdméru majicimi, jakost 1., kterd zlstane
na syté 2°75Bal, Ill. na syté 2’586
IV. na syté 2'2bjym, V. na syté 2mm a
V1., kterd propadne sytém 2ifm. JeCmeny
jsem si rozdélil ve velkozrnné, u nicliz
1000 zrn zaujme prostor 69%t3 a malo-
zrnné, u nichZz 1000 zrn zaujme prostor
5596*3.

Pfedné zajimati hude, kolik procent
kazdé jakosti obsazeno jest v jeCmeni

netfidéném.

Lo SR LA
l. - . 3°/0— 5°/0 — -
I o  °° $oh—1 6%
Il . +30°% 350+ .25% 8F,
v. . . 10°%0 - 20°10 . * 45°/0-55 °/0
V. . - 1°/o~ ™o e * 5°0- 8%

VI. . 0-5°/0— 1-5% . e [°jo— 5°/0

U velkozrnnych jeEmenl prevlada
tedy jakost Il. a IIl. a propadne sytem
2-5nfm jen menSi C&st zrna, kdeZto u jec-
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menu drobnozrnnych nejvice jest Il1l. a IV.
jakosti. Pomér tento jest arci proménlivy
a neni vzdy tak pfiznivy, jako byl u jec¢-
menl ze sklizné 1899.

Sladci kladou pravem dlraz na
hektolitrovou véahu jeEmene, proCez jsme
stanovili také tuto u jednotlivych jakosti,
jak nasleduje:

cislo Hektolitrova vahs Hektolitrova vahi
jakosti veikozrmnéko drobnozraného
.. . . . . .71% -
Mm. . . . . . .709. . . . . .725
Mmr. . . . . . .695. . . . . .723
Iv. . . . . . .693. . . . . .70-6
V.. . . . . .639. . . . . .64-8
vI.. . . . . .597 . . . . . .599
Netfidén . . . .70-0. . . . . .712

Mezi hektolitrovou véahou prvnich

dild. Néapadné json vsak rozdily mezi ja-
kosti V. a VI. u porovnani s jakostmi
pfedeSlymi.

Déale uvadime vahu 1000 zrn:



Véaha 1000 zm Véha 1000 zm

o wﬁ% PO
L. 62-625g . = . —
IL . . .52-765, . . . 50-529g
ni. .. . 45-752,, .. . 46-116,,
Iv. . . . 40-860,, . . . 40-01e,
y. .. . 30-707,, .. . 30-425,,
VI. . . 23-880,, . . . 28-165,,
Netrlden . . 47-320,, . . . 41-688,,

Véaha 1000 zrn klesa tudiz postupné
a dosti stejnomérné. Podobné klesa po-
stupné a stejnomérné prostor, ktery onécli
1000 zrn zaujme, jak vidno jest z nasle-
dujiciho pfehledu :

mslo zetlu%zgh Oertmetrft
Jakost vel |rr?1y ”ﬁgﬁ‘?‘y

. . . . . 89 . . . . -

m. . . . . 76 . . . . 66
mr. . . . . 66 . . . . 61
v. . . . . 59 . . . . 53

v. . . . . 48 . . . . 42
vi. . . . . 40 . . . . 40

Netfidén . . . 69 . . . . 55

Zajimavé jest mimo to procento plucli
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u jednotlivych jakosti. Dle naSich pokusu

obnéaselo ono, zkouSeno metodou splacho-

vaci Dr. Theod. ryt. z Weinzierlu:
Procenta pluch

s \BlFczrych el
L. .. 92
m. . . . . 91, . . 9-30/0

m. . . . . 90, . . 98,
V. .. . .91, . . 94,
V. . . . . 93, . .109,

vI. . . . 137, . . 150,

Netfidén . . . 93, . 1 99,

U prvnich ¢&tyfech jakosti jsou roz-
dily vesmés nepatrné. Napadny rozdil
jest opétné az u jakosti posledni.

Handcky jeémen v konkurenci s jinymi
jecmeng.

Hanécky je€men jak jiz uvedeno,

zatlagil nyni veskeré jiné odrddy jec-

menné z Moravy. Vystavy je€mene uspo-

fadané v Brné, ve Vidni, v Praze a v
Pferové dokazali nade v§i pochybnost



pfevahu hanadckého je€mene nad jeCmeny
jinymi. AvSak nejen vystavy uspofadané
v FiSi Rakouské, nybrz i vystavy uspo-
fadané v cizozemsku dokazali vybornou
jakost” je¢men( hanackych. Tak na pf.
vyjadfuje se oficielni zprava o vystaveé
jeCmene a chmele pofddanad v Berliné o
jeCmeni  vystaveném nejpeéknéjsi
jeCmen pivovarsky byl jeEmen
morav sky*“.

Na vSech vystavach chvali se plno-
zrnnost a kyprost zrna hanackého jec-
mene pfi vysoké hektolitrové vaze,
jemnosti slupek a mnoZstvi extraktu.

Jakost handckého jeCmene spojena
jest vSak také s velkym vynosem, na-
sledkem c¢ehoz, kladl se je€men hanéacky
vSude na misto prvni.

Smérodatnym jest pfedev§im posudek
dvorniho rady professora vysoké Skoly
zemédélské ve Vidni Dr. A. rytife z
Liebenbergl, zpravodaje bohuzel pravé
zaniklého rakouského spolku pro pokusni-
ctvi, jehoz pfedsedou byl pan Em. rytif z
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Proskowcli, ktery sobé& o povzneseni pé-
stovdni hanéckého jeCmene nejvétSich
zasluh ziskal.

Spolek tento konal celou Fadu let
porovnavaci pokusy s péstovanim rlznych
odrdd je¢mennych a sice: jeémenem ha-
nackym od ryt. z Proskovcd, jeCmenem
doméacim (vétSinou také handckym) ze
chevalierem, imperidlem a jeCmenem
skotskym. Celkem pozorovano 63 pfipadd,
v nichZz hanécky je€men byl v konkurenci
s jinymi odrGdami a tu v 43 pfipadech
byl vytézek hanackého jeCmene vétSi nez
je€men( ostatnich, v ostatnich pfipadech
-zvitézil je€men domaci.

Vedlo by nas daleko, kdybychom
chtéli podrobné ¢&islice zajimavych téchto
pokusd uvefejnénych ve vyroénich zpra-
vach spolku pro pokusnictvi zde podati.

Prof. Liebenberg na zéakladé téchto
Cisel pravi, ze ¢Cisla ta dokazuji, Ze ha-
nacky jeCmen poskytuje nejen vétsi vynos,
nybrz, Ze tato jeho vlastnost jest
konstantni. V prGméru klidi se hanac-

%38



kého je¢mene o 2'9q ua 37 vice nez
je€mene jiného.

Prof. Liebenberg porovndna rovnéz
vytéZzek slamy. Sldma jest oproti ostatnim
odrddam jemna a klidi se proto mnohem
méné slamy nezli od odrGd ostatnich.
JeEmen hanacky jest co se tyCe vytézku
zrni na prvnim misté, co se tyce vSak
vynosu slamy na misté poslednim, pfi
tom jest vSak jeho superiorita ve vytézku
zrni  vétSi nez jeho inferiorita ve vy-
tézku slamy.

Rytif z Proskowcl pfFi¢ita pravé
tento velky vynos zrni jeCmene hanéc-
kého jeho rannosti, ktera jest pro suché
klima mocnéafstvi rakousko -uherského
vhodnou.

Rytif z Liebenbergl kon&i svou
Gvahu o péstovani jeEmene nasledovné:

»,Uvazime-li v8echny okol-

nosti, ma hanacky jeEmen sou-

asné nasledujici vlastnosti:
rannost, mnoho odnozi, velky
vytéZzek zrni, maly vytézZzek
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sldamy, malé mnozstvi bilkovin,
vysoké procento extraktu,
slabd stébla, kratké a na zrni
chudsi klasy, vel kd a tézka zrna*“.

Na doklad Ze se jeCmen hanacky
osvédCil nejen na Hané a rovinach, nybrz
také i v krajich horskych, uvadime vy-
sledek pokusl konanych na panstvi v
Heralci. Zpravodaj p. Karel Sommer,
pravi: Ze vs$ech péstovanych odrld
osvédCil se nejlépe jecmen morav-
sky. Nejen Ze vzdoruje znamenité suchu,
ale také i vlhku, vdbec vSem nepfi-
znivym  vlivim povétrnostnim. Jedmen
ten jest vlbec odrudou nejotuzileji a
véem vlivim nejlépe vzdorujici a zaslu-
huje prdvem, aby se jemu vénovala nej-
vétsi pozornost.

Hanacky jecmen osvédCil se vSak
také i v cizozemsku. Smérodatnym jest
zejmena zprava o vysledku pokusného
hospodafstvi v Lauchstddtu v Sasku.

Zpravodaj p. prof. Maérker zhriuje
obsahlou zpravu o pokusech takto:
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1 Je€men hanacky vynikl ve vynosu
zrni velmi znatné nad vSechny odridy
jeCmene chevalier. Poskytl totiz je€men
ten o 239% zrni vice na 3", avSak o
456% slamy méué.

2 JeEmen handcky neni pékného
vzhledu hledi-li se na barvu a nem0ze
soutéziti s chevalierem, zrno jeCmene
hanackého bylo v3ak velmi kypré, nac
sladovny i pivovary hlavni vahu kladou.

Vibec razi si cestu nazor, Ze barva
je€mene nema té ceny pro pivovarské
zbozi jakad se ji vSeobecné pfipisovala.

3. JeCmen hanécky zraje 5 —6 dni
dfive neZ jeCmeny ostatni. Dale uvadi
Markér: Uznavame sice, Ze sladovny a
pivovary na$im chevalierdm za obycej-
nych pomérl davaji prednost’ pfed jeé-
meny cizimi, tfeba jest pfec vytknouti,
Zze ve vSech letech jeE¢men hanacky vy-
nikal velkou kyprosti zrna, za to che-
valier predstihl je€men hanécky vidy v
barvé na tuto vSak v dobé& novéjsi ne-
klade se takova vaha jako dfive.
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K vili $patnéjsi barvé se hanacky
jeCmen pro vnitfni jakost” zrna neodmita.
Proto od roku k roku stdva se jeCmen
hanacky vzdy oblibenéjSim. Tento pokrok
jest velmi potéSitelnym a jest nadéje, Ze
za pfiméfeného hnojiva draselnato-fosfo-
recného jeCmen handcky na lehcich
pddach se trvale péstovati bude.

Neméné zajimavym jest vysledek po-
kusl konanych v kraji Porynském. Zpra-
vodaj p. prof. Dr. Wohltmann v Bonu-
Popelsdorfu piSe:

Ku srovnavacim pokuslm vzaty na-
sledujici odrldy jeEmenné:

1. JeEmen hanacky-,

HeinlGv zlepSeny chevalier;
Richardsonnv chevalier;

Zlaty meloun chevalier;
Challenge-Chevalier;

Svédsky chevalier;
Juvel-Imperial;

Webbdv osiny zhazujici Imperial.

JeEmen hanéacky vyvinul se asi tyden
dfiv. nez ostatni jeCmeny. Ve wvynosu



vynikl je€men daleko nad vSechny jec-
meny chevalier rovnéZz i imperiadly. Mimo
vysokého vynosu ma jeCmen hanacky tu
vyhodu, Ze jest asi o 8 dni dfive zraly
a imperial, Ze da vétsi vytéZzek slamy,
za to v8ak imperial nem& pro pivovarstvi
té ceny jako je€meny ostatni.

Jeémeny z pokusnych pozemk( ne-
patfily ku jemnému zbozi pivovarskému,
coz pfic¢ita autor pddé, ktera jest na-
sledkem stalého pouzivani umélych Imojiv
v nepfiméfeném fysikalnim stavu a mimo
to ma malo vapna a humusu, coZz obého ku
docileni jemného zboZi pivovarského po-
tfebné jest.

V8eobecné se ma za to, Ze hanacky
jeémen nejlépe se hodi pro lehéi phdy
hlinité. Dle pokusl Maéarckerovych dafi se
v pddach lehkych hlinitopistitych. Ha-
nacky jeCmen dafi se vSak také i na
plidach tézkych.

Rada Hoppenstedt z Hanoveru po-
jednava ve zpravé o hospodafeni na
tézkych pldach nasledovné:



JeCmen hanécky predstihl ve vytézku
véechny ostatni odrGdy o 1Y2—2q po
2bd. JeCmen ten nalezi ku nejlepSim
je€mendm , pivovarskym. Zde odnozuje
silné a poléhd nesnadno.

V prvych letech, kdy pida nebyla
dobfe pfipravena, daval maly vytézek,
nyni vSak dava pravidelné znacné vytézky,
jistéjSi a pomérné vétSi nez oves.

Také pokusy konané ve Francii
v Les Chezeaux (Indre) a v Anglii ko-
nané od Royal Agricultural Society do-
kdzaly, Ze hanédcky jeCmen i za okolnosti
velmi nepfiznivych dobfe se osvédcil.

Pozoruhodné jsou pokusy Feditele
pokusné stanice E. Schribaux, ktery konal
pokusy s hanackym je€menem v Auvergni
v Bauce.

V 10 ptipadech ze 14 dal je€men
hanacky vétsi vytézek neZz ostatni z&roven
zkou$ené odridy a co se tyée jakosti
zrna, tu se ukazala tato vSude jako velice
pozoruhodnd, déale uvadi, Ze pro svou
rannost hodi se zvlast pro pldy lehké,



vapenaté a kremicité, kdez obavati se
musime sucha.

Ze je¢men hanéacky i na severu ve
Svédsku se osvédcuje, pFisvéd&il mi pan
Nilsson, feditel stanice pro zvelebeni
rostlinstva ve Svalofu ve Svédsku.

Myslime, Ze tyto ukazky postaci
k dlikazu, Ze jeEmen hanacky znamenité
dovede se pfizplsobiti Zivotnim podminkam
rGznych zemi, Ze podrzuje pfi tom své
vyznacné vlastnosti: rannost, velky vynos
a velmi dobrou jakost, obzvlasté pfihli-
Zime-li ku vlastni hodnoté zrna.

Splisoh hospodareni na Hané,

Na Hané jsou velkostatky vedle malo-
statkd. Jest malo obci na Hané, kde by
velkostatek nemél dosti znafné procento
plidy. Néktera panstvi maji i nékolik
tisic Hjn pozemkd, na Hané vé&tsinou roli.
Jednotlivé dvory takového panstvi mivaji
100— 200, nékteré aZz i mezi300—400a".
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Malostatky, Ccili selské statky maji
vymeéru 10 —20" .

Velkostatky maji své pozemky ve
velkych lanech po 10—20 i Vvice
kdezto malostatky onéch 10—20” maji
roztristéné ve velky pocet malych par-
celek po 0'25—0'6 nejvys 1% . Jednotlivi
rolnici maji takovych parcelek 30—70.
Tim stézuje se rolnikdm znaéné hospo-
dafeni.

Jen v nékolika malo obcich maji rol-
nici pozemky zcelené, ktefi se pak arci
tési z téchze vyhod pfi obdélavani po-
zemk( jako velkostatkafi.

Splsob hospodafeni jak na velko-
statcich, tak na malostatcich se od sebe
valné neliS§i a wurfen jest sadm sebou
z velké ¢asti primyslovymi podniky ho-
spodarskymi.

Hand jest totiz protkdna cukrovary,
pivovary a sladovnami. Primysl tento
vyvinul se na Hané néasledkem jednak
velké Udrodnosti pldy, velkych vytézkd
fepy a jeCmene a konecné také nasledkem



vytecné jakkosti jak Fepy tak jeCmene,
pak sladu a z nélio vyrobeného piva.
Kromé toho i komunikace podporuji za-
kladani téchto primyslovych zavodd.

Tento prlimysl hospodéaisky tedy
pfimo urduje splsob hospodareni.

Jak cukrovary tak sladovny a pivo-
vary se mezi sebou velmi dobfe snaSeji
a se prfimo na vzajem dopliuji.

Ze zkuSenosti vi hospodaf, Zze jeCmen
jest nejlepSi jakosti pravé po okop-
ninach a to specielné po cukrovce. Cu-
krovka naopak v té mife by se nedafila
a nepéstovala, kdyby se tolik jeCmene
neselo. Mimo to jsou primyslové odpadky
jak cukrovard tak pivovard a sladoven
vydatnym a lacinym krmivém hospodar-
ského zvifectva.

Hospodafstvi na Hané ve vétsiné
pfipadech nefidi se néjakym pravidelnym
postupem osevnim. Hospodafstvi na Hané
jest vétSinou volné, pfi ¢emz arci se za-
chovavaji zdsady hospodafstvi stfidavého.

Pfiklady hospodafstvi na Hané jsou:



Zito, jetel, repa*, jeEmen.

Jiny obvykly hanacky postup jest:

Zemaky, jecmen, jetel, pSe-
nice, fep a** jemen.

Misty seje se jeCmen také po pSenici
kdyZz neni dosti pfedchozich okopniu, vy-
mine¢né také po luSténinach.

Na jeEmen pfichazi ze vSech plodin
hospodaFskych nejvice plochy, okrouhle asi
25-30%, pak: na Fepu 11— 12 maximum
14%, na oziminy asi 19—22%, ostatnich
40% prfipada na zemaky, IluSténiny a
plodiny picni (12% v priméru), ovsa 6%.

Casto jest péstovéani je€mene tak in-
tensivni, Ze se péstuje i jeEmen po jec-
meni. Jakost’ tohoto je€mene se vSak ni-
kdy nevyrovna jakosti jeCmene ze sklizné
z roku predeSlého, i kdyz dobfe bylo
hnojeno.

Ackoli hanacka pdda vynika velkou
Urodnosti, hledi rolnik hanacky, aby udrzel
pozemky své v Urodnosti. Pozemky hnoji
se hnojem chlévskym kazdy tfeti az Ctvrty
rok a pfipada primérné na ~ 400—450 q.



Mimo to dle potfeby pfihnojuje se hno-
jivy umélymi.

VEétsi ¢ast pozemkd hledi se pohno-
jit! hnojem chlévskym na podzim k Fepé,
¢ast Fepnych pozemkl hnoji se téZ najafe.

Prace potazni kona se vétSinou
kofimi. Dle rozlohy pozemkl méa malo-
rolnik 2—4 tazné koné, zfidka kdy uziva
voll. V ¢€as nouze hledi si vypomoci kra-
vami, jest to vSak také Ffidky pfipad; v
méné zdmozZnych obcich vzméaha se vSak
pouzivani krav, tak Ze potahy kofské
nasledkem toho ubyvaji.

Hovéziho dobytka hlavné dojného ma
rolnik 4—6 krav a 2—3 kusy mladého
dorostu.

Ve vétSiné rolnickych usedlosti od-
chovava se téz vepfovy dobytek. Na zimu
vykrmuji si rolnici pro svou vlastni do-
mécnost 2 -3 prasatka.

Velkostatkafi konaji praci vétSinou

potahy volskymi. Na nékterych dvorech
jest vétsi pocet krav dojnych, na nékte-
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rych provozuje se odchov mladého dobyika
vétSinou vSak velkostatkari vykrmuji voly.

Prace rucni kona se z velké cCasti na
den, nékteré prace konaji se také na akord
Akord jest vsak vice u velkostatkafl ob-
vykly, nez-li u rolnikd.

U rolnikd dostdvd nadennik denné
80 halifd az 1 korunu 20 h a mimo to
stravu, u velkostatku 80 halifi az 1 kor.
20 hal. denné bez stravy.

VétSinu prace podéla rolnik se svou
c¢eladkou a rodinou, casto velmi c¢etnou,
Citajici 4—8 déti. Nadennikl uZije jen
v Cas okopadvek fFepy a v c¢as sklizné
obili a Fepy, kdezto u velkostatkd jsou
nadennici 6—7 mésicl zaméstnani. Tim
vysvétluje se, Ze rolnik musi své naden-
niky draz platiti. On je také po delsi
dobu dne pouziva.

Velkostatkafi  konaji velkou Cast
prace stroji hospodafskymi, rolnici, kde
to poméry hospodafské dovoluji, maji
rovnéz dosti stroji. Zejmena ma témér
kazdy rolnik stroj seci Fadkovy na obili
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a na fepu, pak mlaticku bud Zentpurovou
nebo parni a mimo to vétsi pocCet naradi
ku pfipravé pice a obdélavani plodin
hospodaiskych, d¢isténi obili atd. Strojd
Zacich rolnici uZiti nemohou, protoze
maji pozemky uzké a velmi rozkousko-
vané.

Obili uklada se vétSinou do stodol,
naCez se pak mlati. Ukladani obili do
stohl jest jak u rolnikd tak u velko-
statkafd malo obvyklé. Nestaci-li stodoly,
hledi se alespon Cast sklizné vymlatiti
pfimo z pole.

Kde maji rolnici parni mlaticky, jest
mléceni hned z pole Casto obvyklé.

Obili vymlacené se sype u rolnikd
na komory, nalézajici se nad obydlim
hospodafovym. ZvlasStnich sypek rolnici
nemivaji. Velkostatkafi maji ovSem pro
velké zasoby obili zvlastni sypky.

Rolnik uklada slamu do stodol, vy-
mine¢né také do stohd, kdezto velko-
statkafi nejvice mivaji slamu do stohu
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uloZzenou, ponévadZz maji pomeérné malé
stodoly.

Vymlacené obili prodavaji rolnici
s nejvetsi Casti na trzich tydennich, které
v kazdém véE&tSim mésté dvakrate za
tyden, ve mésteckach jedenkrate za tyden
se konaji.

VEétsi rolnici zaprodavaji také pfimo
svlj jeEmen do sladoven nebo pivovard.

Velkostatkafi neprodavaji obili na
mistnich trzich, nybrz hledi ho pfimo
sladovndm odprodati.

V dobé& novéjSi zakladaji rolnici
okresni druzstva hospodafska a prodavaji
svilj jeCmen prostiednictvim druZstva
rovnéz pfimo konsumentim.

Splsob pelovani hanackého jecmene.

Jak jiZ uvedeno seje se jeCmen pra-
videlné po okopninach, nejradéji po fepé,
v druhé Fadé pak po zemacich a teprv
kdyz neni téchto pFedchozich plodin, také
i po pSenici, luSténinach ano i po jeCmeni.
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Zvlast dobfe se dafi je€men po cu-
krovce. Jiz ku cukrovce se pdda hlubokou
orbou velmi dobfe pfipravila a také
i chlévskym hnojem a superfosfaty dobfe
vyhnojila. Béhem vzristu kromé toho se
cukrovka hnoji povrchné chilskym ledkem.
Po cas vegetace se fepa 2—3kraté oko-
pava, ¢imZ znici se nejvétsi cast plevele.
Po sklizni fepy se plGda vétdinou mélko
naofe a nechd se v hrubé brizdé leZeti.
Plsobenim zimnich mrazQ i sebe vétsi
hrudy se roztrhaji, tak Zze kdyZz na jafe
pidda obeschne jest povrch jeji kypry.

Dle toho jak dlouho zima trvala,
a jaké jest jarni pocasi, pocne se s pra-
cemi jarnimi nékdy jiz koncem dUnora,
pravidelné vSak zaCatkem aZz koncem
bfezna a jen vymine¢né pfi dlouhé zimé
a7 zaCatkem dubna. Byla-li pdda na
podzim dobfe pfipravena, zkypfi se na
jafe pouze pospéchem nebo branami. Je-li
potfeba hnojeni, hnoji se superfosfaty vy-
sokostupfiovymi. Superfosfaty se pospé-
chem ano i branami zapravi.



Ony pozemky, které na podzim po-
ordny byti nemohly, ofou se na jaFfe jen
mélce, uvlaci se pak a jeCmen zaseje se
do cerstvé naorané pddy secim strojem
do Fadkd a pak se lehkym dfevénym
hladkym valcem uvali.

Je li potfeba hnojeni, Imoji se s jarni
oraCkou soucasné hnojivy umélymi a sice
nejvice superfosfaty. Na stranich pahorkd
uziva se se zalibou superfosfatd kostnich,
na roviné superfosfatd mineralnich. Jest-li
nemohla byti pfedchozi plodina dostatecné
pohnojena, hnojiva se ku je€meni také
i rozlozenou kostni mouckou na podzim,
po pfipadé téz i na jafe.

Hnojiva draselnatd ac jinde, zejmena
v pldach leh&ich, piseénych se osvéddila,
nejevi na Hané patrného cinku, procez
se jich mélo uZiva. V dobé novéjsi poclind
se teprv 40% Imojiva draselnatého v né-
kterych pfipadech s velmi dobrym vy-
sledkem uzivati. Vapnem se pfimo nehno-
jiva. Repa hnojivad se saturanimi kaly



a odpadky vapenek a pfichazi vapno téz
i jeCmeni C&stecné k dobru.

Ackoli pozemky jsou rozkouskovauv
a ackoli pFichazeji parcely tfebas jen
4nj. Siroké prec vSeobecné uzZiva se
stroji secicli a seje se jeCmen na vzda-
lenost" 7— 15%* a vyseje se 100- 150%
po <®. Obvyklejsi jest setba hustSi, pro-
toZze se jeCmen z pravidla neokopava. Ve
vymine¢nych pfipadech seje se na 15 az
20%*, kdyZz totiz jest obava, Ze by
plevel je€men znacéné posSkodil. V pfi-
padech téch se ru¢né plevel vypleje a téz
se i Uzkymi motyckami okopa. PFi stfi-
davém hospodafstvi, zejmena pfi sethé
jeCmene po fepé, zfidka kdy objevi se
mnoho plevele. V nékterych letech vSak
pro vyvoj plevele zvlast pfFiznivych vy-
Skyta se v je€meni C€asto ovsiha (avena
fatua), hofcice polni (sinapis arvensis),
ohnice (raphanus raphanistrum), nékdy
objevi se i mnoho bodlakid.

Plevel hledi se vypleti dokud jest



Jinak bé&hem vegetace se jeCmen vice
neoSetfuje.

V prvé polovici mésice c¢ervna zaCi-
ndva se jeCmen metati, zacCatkem Ccer-
vence zacina Zzloutnouti a zraje. V pl
Cervenci, zacinaji se Zitnymi Znémi, take
zné jeCmenné. Jakmile jeCmen zbéld a se
zacne liackovati, jest €as ku seceni.

JeCmen Kkosi se na pokosy a kdyz
trdva sem tam mezi stébly vrostla uschla,
vaze se za 2—3 dny do snopl, majicich
v objemu 150—180~. Za parnych dnl
kdyz je€men jest Cisty, jest totiz bez
trdvy, vaze se téz i téhoZz dne.

Snopy ukladaji se do kfizovych man-
dell, ¢itajicich 13— 16 snopd.

Na poli zlstava jeémen jen nékolik
malo dnd.

Na Hané i mezi menSim rolnictvem
rozSifeny jsou jiz i parni mlatiCky. Ng-
kolik hospodafi dohromady zakoupi si
4— 8 kofiské parni mlatici sloZeni a mlati
se obili v takovych pfipadech pfimo
z pole a odebirad se témér za kosou. Aby



se pak zbavili hospodéafové starosti o pfe-
hazovani a wuschovavani, prodavaji na
mnoze jecmen pfimo od stroje do sladoven.

Ponévadz Hana jest sladovnami a pi-
vovary naskrz pronikla a sladovny se
rady zavcas zasobuji, naleznou rolnici na
svlj jeCmen vzdy odbyt.

Cast hospodard uklada jeémen do
stodol. Hospodafové ti museji nechati
deli dobu je¢men v mandelich, jinak by
jim ve stodole zatuchl. Ze stodole mlati
se pak jecmen Zentourem, tak jak cas
dovoluje, mnohdy az do jara.

V prvé polovici srpna pfichazi novy
je€men pravidelné jiZ na trh.

FrosMkiJ druzstva péstiteld handc-
kého jeCmene ku zvelebeni jecmene.
A. Pokusna pole.

Ugelem druzstva péstiteld hanackého
je€mene jest, aby se nejen péstovani
je€mene hanackého na Hané vSeobecné
zavedlo, ale také aby se jeho jakost jeSté
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vice zvelebila. Bylo poukézano jiz v dfi-
véjsi stati, Ze 11a Hané péstuje se vice
odriid jeémene hanackého, které se vesmés
dobrymi vlastnostmi vyznacuji a to i ten-
krate, kdyz péstovadny jsou ve smési
pospolu. Jednotnost takového jeCmene na
prvy pohled jest tak napadna, Ze rol-
nictvo hanéacké si toho vlastné neni ani
povédomo, Ze by mélo snad ve svém
je¢meni vice odrid jeGmennych.

Snahou druZstva jest, vybrati z
¢etnych dobrych odrdd tu nejlepsi a proto
sméfuji prace druzstva v prvni Ffadé
ku vyhledavani jednotlivych odrld, ku
jich péstovani v ¢isté odrddé.

Porovnavacimi pokusy zjistiti se pak
ma, kterd z nich nejlépe se pro rdzné
kraje Hané hodi.

Druzstvo postupuje ve vybéru osiva
analogicky dle principu svalofské metody,
jak ji autor téchto Fadkd pfi své po-
sledui cesté ve Svédsku poznal. Za zéklad
vzaty odrldy z rdznych krajd Hané, po-
Zivajici doma ve svém obvodu nejlep$i povést’.



Kazdy z onéch je¢men( roztfidén
dle datvaru zrna za pomoci lupy a viadén
do jednoho z popsanych typ( Neergaar-
dovych (a, p, v, S)

Kazdy typ podroben specielni pro-
hlidce diaphanoskopem. Zrna moucnata
oddélovana od kliznatycli a seta pak za
Géelem porovnavacich pokusd zrna mou¢-
natd zvIlast, zrna kliznat4d pak rovnéz
zvI14st.

Podotknouti sludi, Ze se nam pfi
téchto pokusicli jednalo o zjisténi dédic-
nosti hlavné rozdild botanickych. Stav
endospermu zrna jakoz i vytézek z po-
kusné parcelky tentokrate jen vedle toho
bran do poctu. Proto stacila nam policka
jen mala, kterd se za to tim Iépe dala
kontrolovati. | zde byla nédm svalofskéa
metoda smérodatnou.

Pokusna parcelka naSe méla pouze
rozlohu sazeci desky. Sazeci deska jest
1m2 velkd a jest na 100 zrnek od sebe
na 10%* vzdalenych upravena. Otvory
desky maji 1%* v priméru. Sazecim
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kolikem zasadi se kazdym otvorem desky
jedno zrnko do kypré pldy do hloubky
3”n, tak Ze jsou jednotliva zrna nejen
vSechna stejné Siroko od sebe zasazeng,
ale také i ve stejné hloubce se nalézaji.

K desce té pfilozi se druhd deska
sazeci ale pouze na 3 fady zrnek zafi-
zena, do nichz se podobnym splsobem
zasadi skoré jarni Zito. Zito tedy oddé-
luje jednotlivé parcelky od sebe, umoz-
nuje stejnomérny vzrlst stébel okrajo-
vych a usnadiuje sklizefi kaZzdé parcely
zvI4ast pro sebe.

ZkuSebna policka zafizena na tfech
mistech a sice: 1. ve vlastni zahradg,
2. na zkuSebném poli zemské stfedni
hospodafské Skoly v Prerové, oboje pod
vlastnim dozorem, 3. na Sirém poli na
pozemcich pana R. Mike$e v Pr@sich pod
jeho vlastnim dozorem.

Ze vSech tfech mist  zkouSen
jeémen pisatelem téchto Ffadk( v labora-
tofich zemské stfedni Skoly hospodafské
v Pferové, za pomoci pana Vratislava



Stdhra, predsedy semenéarske kontrolni
stanice s hospodafskym UGstavem spojené,
kterazto stanice opatfena jest nyni vSemi
modernimi pfistroji do oboru tohoto sa-
hajicimi.

Tim umoznéno jest druzstvu péstitelQ
handckého jeCmene, které jest ve stalém
styku se zminénou kontrolni stanici pra-
covati soucasné védecky a prakticky.

Dosavadnimi pokusy zjiSténa na vSech
pokusnych polickach dédi¢nost morpholo-
gickych vlastnosti respektive botanickych
znak® u rostlin jeEmennych.

Zejména  sledovana  stejnomérnost
vzrlistu, metani a utvar klasi. Na né-
kterych kontrolnich parcelkdch kromé toho
sledovéan acinek hnojeni siranem drasel-
natym.

AC druZstvo teprv v roce 1898. ¢in-
Dost svou zapocalo, mlzZe se pfec jiz nyni
vykéazati praktickymi vysledky. Podafilo

se mu skute¢né pouzitim svalofské me-
tody péstitelské, rozliSiti od sebe bota-
nické odridy jeEmene hanackého. Po-
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névadZz nyni ma dostatek klasd, mdze
pFisté tim Iépe postupovati a doufa, Ze
vytknuté UCely se jemu pfFi tomto syste-
matickém postupu také zdafi.

B. Vystavy hanackého jeCmene.

Vystavy druzstva péstiteld hanéac-
kého jecmene lisi se podstatné od dosa-
vadnich moravskych vystav jeCmene tim,
Zze na vystavé jsou pripuStény ku odmé-
fovani pouze odrldy jeémene hanackého.

Druzstvo péstiteld hanackého je€mene
vychazi totiz z pfesvédceni, Zze pro Hanou
jedinou vhodnou odrudou jest jeCmen ha-
nacky. Na Hané sice péstuje se po vét-
§iné jeCmen hanacky, sem tam ojedinélé
jsou vsak snahy po zavadéni novych odrdd.
Snahy takové hledi se omezovadnim na
vystavé udusiti, jak jiz uvedeno z té pfi-
¢iny, ponévadZ se dokézalo, Ze Z74dnd z
vychvalovanych odrdd na Hané trvalych
vysledkl nedocilila, naopak spiSe nase
je€meny mechanickym pfimiSenim zrna z
odrdd cizich pokazila.



Mimo to chce druZzstvo soustavnym
odménovanim jeémend jistého typu, dojiti
ku jednotnosti. DruZstvo jest si toho vé-
domo, Ze k uceldm sladovnickym nejlépe
se hodi jeCmen jednoho typu, kteryZz ma
jedno zrnko jako druhé, ktery pfi maceni
stejné botnd a na humné stejné kli¢i. Tim ze
snazi se vypéstiti nejlepsi je¢men slado-
vnicky, pracuje druzstvo ku povzneseni
exportu pro Hanou, majici nadprodukci
je¢mene ddlezitého. Dobré jméno, které
na svétovém trhu jeCmen hanacky ma,
méa se takto jeSté vice povznésti.

Vystavy druzstva péstiteld [lisi se
od dosavadnich také tim, Ze dava se do
podminek vystavnich, aby kazdy vysta-
vovatel, ktery ¢&ini naroky na odmény,
pfipojil 10 dobfe vyvinutych klast vy-
staveného je€mene.

Klasy jsou kontrolou, zdali vystaveny
vzorek souhlasi se zrnem v klasich a jest
ddlezitou pomickou ku uréeni, zdali vy-
staveny jecmen skutecné jest urcitym
typem jecmene hanackého. Kromé toho



jsou vystavené klasy také pomlckou pfi
vybéru osiva. Zrovna jako chovatel do-
bytka vychazi pfi uSlechtovani dobytka
od individuality zvifeci, vychazi také
péstitel odrGd obilnych, od individuality
rostliny. Tato jevi se sice v celkovém
vzrlstu, vrcholi vSak v plodu u jeCmene,
tedy v klasu. Rlizné botanické zvlastnosti
odridy jetmene, mlzeme skutetné také
nejlépe na tvaru klasu pozorovati.
Nékteré morphologické zvlaStnosti
maji také i vyznam hospodafsky, na pfi-
klad housStka zrn v klasu, s kterouz v Sou-
vislosti jest — dle Dr. H. Nilssona —
pevnost stébla a do jisté miry téZ jemnost
slupky. Dle vyzkum0 rytife z Proskowcl
dlouhd stébla mivaji delsi a téz8i klasy
s vétsim pocétem Fidkych klaskd a vétsim
poctem velkych a tézkych zrn. MnozZstvi
a velkost zrn v klasu pQsobi tedy jak na
vynos tak na jakost jeCmene. Na klasich
pozorovati mdzeme také dédi¢nost’ odrldy.
Pro uSlechtovani obili ma pozorovani této
dédi¢nosti pravé nejvétsi vyznam. Konecné



klas jest nejlepS§im podkladem pro roz-
mnozeni typu, ktery jsme si vyvolili.
Druzstvo na zakladé toho na své vy-
stavé ucini vybér klast takovych, jaké
pfeje si miti v kraji svém rozmnoZené
a uzije jich pfi uSlechtovacich pokusich
na zkuSebném poli ku péstovani.
Vystavy druzstva péstiteld hanackého
jeGmene plsobi na rolnictvo celé Moravy
moralné ku zvelebeni hanackého je€mene,
ony vstipi malorolnikdm zajem pro usle-
chtovani odrdd obilnych a stava se tim
zvelebovéani jeCmene v3eobecné populdrnim.

Yynos jetmBnB na Hané.

Dle poslednich statistickych vykazl
ministerstva orby bylo zaseto na Moravé
je€mene na ploSe 175.250~ a sklidilo
se celkem 2,740.5002% nebo 1,763.833 q.
Dle desitiletého prdméru klidi se 1,962.8007%
¢ili okrouhle 2 milliony metrickych centd
jeCmene roCné. Z toho pfipadd na Hanou
38.870 ~ s vynosem 716.680 2% nebo



481.666 q. Primérné klidi se kazdorocné
na Hané okrouhle V2 millionu centl neboli
13 az J4 veSkeré sklizné celé Moravy.

Cisla tato sama sebou charakterisuji
Hanou jakoZto specifickou krajinu jeCme-
narskou.

Ve skute¢nosti jsou vytéZzky jeEmene
na Hané daleko vétsi, a to jak u malo-
rolnikd tak velkostatkarl, jak tomu na-
svédCuje jednak velka spotfeba jecmene
v pivovarech moravskych, omezujicich se
jediné na jeCmen moravsky, resp. hanacky
a mimo to mnozstvi vyvezeného je€mene
a z ného vyrobeného sladu.

Dle statistickych zprav potfebovaly
moravské pivovary samotny 403.381 q
sladu, coZ representuje asi 497.500 q jec-
mene. Mimo to lze pocit.ati, Ze moravské
sladovny zpracuji sladu asi 1,200.000
jeCmene, ktery vétSinou urlen jest pro
vyvoz. Na obseti potfeba jest okrouhle
210.000 g. Polozky tyto ¢&ini jiZz nyni
1,907.500 g, tedy dle statistickych dat
sklizen celé Moravy.



Uvazi-li se vsak, Ze asi 10°/o sklizné
vibec, se pouzije ku krmeni dobytka, pak
Ze velka ¢ast horského jemene k ucelim
pivovarskym se nehodi a mimo krmivo
pro dobytek jen na kroupy se pouZiti
mazZe, vidime z toho, Ze sklizefi ve sku-
te¢nosti mnohem vétsi byti musi. Rovnéz
neni zapocten jecmen, ktery se z Moravy
pfimo do ciziny vyveze. Na druhé strané
arci se rovnéz uvaziti musi, zZe se do Mo-
ravy také dosti jecmene z Uher a Halice
pfiveze.

Ku posouzeni vynosu je€mene na Hané
podavdme ostatné pfehled sklizné jeCmene
pfi hospodéafstvi zemské stfedni S3Skoly
hospodarské v Pferové v 5% a metrickych
centech a mimo to vytézek v centech po
13~ jednoho velkostatku na Hané leZi-
ciho. Z pfehledu toho jest sou€asné patrno,
jak v rlGznych letech vytézky jsou rlzné,
vzdy vSak vétsi nezli jest prGdmér oficielnich
statistickych dat.



PFi hospodarské Skole :

Rok

1880 .
1881 .
1882 .
1883 .
1884 .
1885 .
1886 .
1887 .
1888 .

1889

1890 .
.1891 .
1892 .
1893 .
1894 .
1895 .
1896 .
1897 .
1898 .

1899.

. 30-5 .
. 30-9 .
. 44-0 .
. 36-7

. 37-5 .
. 47-5 .
. 34'4 .
. 36-8 .
. 42-4 .
. 34;5 .
. 35-9 .
. 40-4 .
. 341 .
.39 2.
. 31-1

. 33-3

. 320

. 23-6

. 30-6

. 35-8 .

M Met.

V  priméru
tudiz sklizen po 7

- r—

centd

. 20-5 .
. 20-2 .
. 30%2 .
. 23-1 .
. 23'8 .
. 31-5 .
. 2P9 .
. 253 .
. 27-4 .
. 23-1 .
. 23-1 .
. 25-6 .
. 22-8 .
. 27-2 .
. 21-8 .

23'2

. 2P9

. 16-3 .
. 21-2 .
. 25-0 .

Na velkostatku :
Met. centl
15-8 (p°tl°uklo)
. 22-2
. 22-0
. 19-6
. 20-6
. 17-2
. 18'4
. 19-8
. 24-3
. 18-0
. 24'7
. 22-5
. 24-7
. 21-6
. 22'6
. 21*5
. 24'8
. 23-9
. 22-2
. 26'8

dvacetiletém pocita se
3 5 Cili 24 qg. Prdmér
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poslednich 10 let jest néco menSi, obnasio
33°3%| cili 228 2 pri Skole, kdeZto u zmi-
néného velkostatku jest primér 23'5 2 po
1™, kdeZto statisticka data uvadéji pro
Hanou okrouhle 11 centl, tedy polovici.

Kdyby se vzalo, Ze prdmérny rolnik,
ktery pddu tak dobfe nevzdélava a ne-
hnoji, seje méné fepy, za to vice obilnin
vlbec, a nenf tudiz jeémen v tak pfiznivém
stavu kultury, sklidi 0 10—20% méné, nezli
pfi hospodafstvich hore uvedenych, mizeme
pocitati s primérem asi 20 q a dle toho
vytézilo by se na Hané asi 777.400 2,
kteréZzto mnozstvi v samotnych hanackych
pivovarech a sladovnach se nezpracuje a
jest velka Cast jeCmene odkazana na vyvoz
za hranice.

Jak zajistiuje druzstvo péstiteld, ha-
nackého jemene cvym Clendm  pokud
mozno nejvpsi vpzkij jeémene?

Jest to stard zkuSenost’ praktickych

hospodafli, Ze péstili po léta tutéz od-



rudu obilnou, Zze se jim zvrhne, totiz
klesne ve vytézku a téz i v jakosti.
Hospodaf jest nachylnym k dsudku, Ze
odrlida ona nehodi se do jeho hospodaf-
stvi. Objedna si odrudu jinou a jest s ni
z pocatku velmi spokojen, zavrhne ji
vS8ak z pravidla zase za kratko.

ZkuSenost’ hospodafova pravi tedy,
Zze ma-li se trvalych dobrych vytézkd
dociliti, Ze jest tfeba osivo méniti. PFipad
tento jest nejvyznacnéjSim u rostlin samo-
plodych, které se neoplozuji klasem
sousednich rostlin, nybrz kde kvéty jed-
noho klasu se oplozuji navzajem, jako
jest to u jeCmene, jehoZz kvéty vlastné
jiz jsou oplozeny dfive nez-li se klas
vymetal. Zde pozorujeme pokrevenstvi
v pravém slova smyslu, které zajisté
nemize byt bez Skodlivych nasledkd pro
potomstvo.

Péstuje-li se stdle tatdz odrida v
téchze pomérech hospodéafskych, v téze
ptidé, za uaplné stejnych pomérl klima-
tickych jaké jsou z pravidla, kdyz rolnik



na svém statku tutéz odrudu stale pé-
stuje, pak nastdva pokrevenstvi v pfene-
seném slova smyslu, které néasledky po-
krevenstvi prvého druhu tim vice stupfiuje.

Znamo jest, Zze pokrevni pleme-
nitba v chovu hospodafského zvifectva
Casto se velice msti, odchova se pleme-
nitbou tou potomstvo pfeSlechténé, chabé,
které za c¢as samo zanikne bud tim, Ze
jest neplodnym, nebo Ze musi byt vylou-
¢eno proto z chovu, Ze jest neuzitecnym.
Pokrevni plemenitbou seslably kmen muze
jeding vcasnym osvézenim krve zachrdnén
byti. Mimo to jest jeSté jedna cesta,
kterouz mozno se vyvarovati nepfizni-
vych nasledkl pokrevenstvi vlastniho,
kdy? zabranime soucCasné spolupdsobeni
pokrevenstvi ve smyslu pfeneseném, kdyz
totiz odchovame pokrevné plemenniky za
jinych pomérG Zivotnich v kraji s jinym
podnebim a splisobem odchovani.

Pfi péstovani jeCmene neni mozZno,
nebo alespon ve velké praxi se provésti
neda, osvézeni odridy kfizenim s odrudou



jinou, proto vypomahaji si hospodaFsti
praktikové tim, Ze zamezuji ono pokre-
venstvi v pfeneseném slova smyslu a Ze
péstuji jeCmen z jiné krajiny, Cili jak se
pravi, osivo se vyméni.

Jak jiz uvedeno, byva néasledek
takové zmény osiva z pravidla blaho-
darny. A tento blahodarny 0€inek zmény
osiva, ba i zmény odridy to byl, ktery
pfimél rolniky ku zavadéni cizich odrdd
jeEmennych. Rolnici arci byli, jak rovnéz
na jiném misté uvedeno, sklamani, nebot
tyto cizé odrldy v mnohem krat$i dobé
degeuerovaly nez-li jejich plvodni ha-
nacky je€men a mimo to jakost nové
zavedenych jeémenl, daleko za jakosti
doméciho handckého jeCmene pokulhava.
Z té pticiny opét vratili se ku své do-
méaci odrddé, kterouz si hledi ve svém
druzstvu zuSlechtiti tak, aby vSem poza-
davkdm hospodaiskym a pivovarskym
vyhovovala.

Druzstvo péstiteld hanackého jeé-
mene ma své C&leny v rdznych krajich
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Hané s rdznou pddou a téz s rlznym
mistnim podnebim. Péstitelé péstuji jistou
odrudu hanéackého jecmene, kterd jim
pfedsednictvim ku péstovani doporucena
byla, néasledkem ¢ehoz ma druzstvo za-
sobu osiva jedné odrddy, ale z rdznych
kraji Hané. KdyZz po 3—4 letech se
ukaze, Ze jest tfeba zamény osiva, za-
fidi to druzstvo tak, aby péstovalo se
zde osivo z kraje rozdilného, ale opétné
tatdaz odrdda jeEmene hanackého. Tim
zabrani se onomu pokrevenstvi v pfene-
seném slova smyslu a zabrani se sou-
¢asné zavadéni odrGd cizich, pro Hanou
se nehodicich a pojisti se soucasné nej-
vétSi mozny vytézek, jaky se téhoz roku
v jistych pomérech hospodafskych do-
ciliti da.

Jak se sladuje hanacky jecmen,

Je€men hanacky mé jakoZto sladov-
nické zboZi, povést svétovou. U handc-
kého jeEmene neni to vSak pouha povést,



nybrz skute¢na jeho clobra jakost, kteraz
mu ku svétovému jménu dopomohla.

ZkuSeni sladci poznaji pribé&hem
vyroby kazdou krapku pfimichaného,
jiného jeCmene, protoze kazdy jecmen
jiny potfebuje jiz vétsi opatrnosti pii
méaceni a sladovani. VS3Seobecné chvéli se
kyprost zrna a bohatost extraktu.

Na doklad, jak se sladuje jeCmen
hanacky, uvadime referdat uvefejnény
pfiseznym chemikem na Lazcich u Olo-
mouce panem Karlem Majerem v caso-
pise ,Cesky Sladek“, vydavanym Jed-
notou pivovarl a sladoven na Moraveé.

,Je€men méacen*) 95 hodin ve vodé
7°R teplé, kteraz to doba Zadoucna jest
z ohledu na letoSni buclaty tvar jeCmene.

As za 36 hodin poc¢ina hromadka na
humné pukati a 4.-5. den jest hromada
vyrovnana. Zrna nerostld spatfiti nelze.

Slad roste velice stejnomérné, kofinky
jgou bilé, silné a Stavnaté, vidné sladu

*) koncem listopadu 1899. — Pozn. spis.
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zeleného jest Cisté okurkova a zdrava.
Dle potfeby se slad pfikropi a necha
dvakrate sejmouti. Za 9—10 dni docilime
vyborné rozluStény, bezvadny a plisné
prosty slad, ktery se pak 11. neb 12.
den nastira.

SuSeni sladu ,plzefiského* trva pfi
dosuSovaci teploté 55°R (ve vzduchu
méfeno) 2X18 hodin, suSeni sladu dle
typu videnského a bavorského trva
2X23 hodin pfi dosuSovaci teploté 65° R
pfi prvnim a pfi 85°R pfi druhém
sladé. Slad takto odsuSeny vyznamenava
se vyte¢nou kFehkosti.

V0iné Cerstvé suseného sladu hlavné
videnského a bavorského jest silné aro-
maticka, kofinky jsou velmi svétle zbar-
vené, coZz jen na dobfe ventilovanych
hvozdech lze dociliti. Zrno sladu suSeného
jest plné, vyborné kfehké, chut nasladla,
Cisté aromaticka. Mnoh& zrna jsou na
Spi¢ce praskla, coZz nedava sladu sice
pékny vzhled, avSak na jakost’” zbozZi
prazadny vliv nemda, naopak, jest to
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dikazem dobré suroviny. '"Vidyt Zadame
mezi jinymi dobrymi vlastnostmi jeCmene
téZ jemnou plucliu, jenz pak pfi hvozdéni
puka.

Vaha  hektolitrova kolisa mezi
52- 54%, proti je€menu 73—74% téz-
kému.

Podavame zde dva rozbory sladd:
plzefiského a bavorského; chemické slo-
Zeni jest velmi pfiznivé.

Slad Slad
plzeisky bavoraky
Extrakt ve sladé pGvodnim . 76,07% 76-89 %
v V SUSING. .. 80*50 ) 79-60 ,,
Maltosa ve sladé pdvodnim .54-20 5010 ,,
n v su$iné . . . e« . .57'35 51-86 ,,
Pomér cukru k necukrim . .1:0'49 1:0-59

VIANA & o 5'50 3-4%
Barva 12%»8 Vioo n-”=0-25°, 3-5%vVs1/100 N. J.=0-7°
Zecukernaténi..niinns 10 —151 20—251

Sladina stékala velmi rychle a jiskrné.
Lom rmutu pékny a normalni; viné
rmutu sladu plzefiského slabé, sladu ba-
vorského silné aromaticka, pfijemna.

Pomér cukru k necukrlim jest velice
pfiznivy.



Dle shora uvedenych dat sladuje se
letoSi je€men vyborné a jest pozoru-
hodno, Ze letos mozno vyrobiti jeSté
bledSi slady plzeriské nez roku predeSlého.

Extrakt ze sladu jest jiZ nyni velmi
vysoky, ac¢ neni jeSté pFimé&fené pocasi
ku sladovani.

Dle téchto dvou rozbord vidno, Ze
vytéZzek ze sladu v praxi pivovarské
mnohem vy38i bude, nez léta predesla,
coZz bude zavodim slad kupujicim, zajisté
velmi vhod, a to tim spiSe, any ceny
sladu, vzhledem k jeho vyborné kvalité
letos velice jsou mirné“.

Usudek tohoto znalce je¢mene ha-
nackého kryje se s Gsudkem vSech prak-
tikd naSich pivovarl a sladoven.

Zajisté také i iirmy zahrani¢né k
témze vysledkim dospéti museji, jen kdyz
skute¢né zakoupi sobé pravy lia-

ndcky jecmen.
Klademe na to slovo pravy hanéacky
zvlastni dlraz proto, Ze mnohé spekula- |



tivni firmy mnoho jeémenl uehanackjch
nakoupi a za hanéacky je prodavaji.

PF¥i této pfilezitosti wupozoriujeme
hospodafe pomérd na Hané neznalych,
Ze pravé hanadcké jecmeny dostati lze u
DruZzstva péstiteld hanédckého
jeEmene v Pferov & kteréz si vy-
mohlo u obchodni komory olomoucké pio
jeémen svdj ochrannou znamku, mimo to
u rytite z Proskowcl, zaruku pravého
handckého sladu poskytuji rolnické sla-
dovny sdruzené v Jednoté ceskych pivo-
var(i a sladoven v Olomouci, které zpra-
cuji jeEmen vyhradné hanacky.

PiVoVaij a Cladovnij na Hané,

Jak jiz uvedeno, jest celd Hana sla-
dovnami a .pivovary pronikla. Pocet pra-
cujicich pivovarl 1a Hané sice poklesl,
za to pivovary stavajici se znatné zvét-
Sili a nové velké pivovary zaloZeny.
Malovyroba v pivovarstvi zménila se na
Hané ve skute¢nou velkovyrobu. Od toho



C¢asu maji hanacké pivovary v dalekém
okoli i daleko za hranicemi Moravy velké
renomé, Kkteré =zajisté v prvé Fadé maji
co dékovati vybornym jeémenlm a z nich
vyrobenym vyteénym sladim.

RovnéZz chmel moravsky pozornym
péstovanim ve své jakosti stoupnul a do-
davd moravskym pivim lahodné hotké
chuti a dostatecné trvanlivosti a stalosti

Primysl pivovarsky naléza se nyni
vétSinou v rukou rolnickych. V dobé no-
véjsSi povstala cela fada rolnickych akci-
ovych pivovarl vyborné zafizenych, va-
ficich piva svétlda a pozivajicich velmi
dobré povésti.

V ¢&ele hanackych pivovard jest rol-
nicky akciovy pivovar se sladovnou v
Pferové (zalozen r. 1872., akciovy kapital
obnasi nyni 800.000 korun), ktery v roce
1899. 83.7002% piva navafil a 16.872
sladu vyrobil. Na pivo spotfeboval chmele
343 q a 55ty. Pivo pferovské ma po celé
Moravé a i za hranicemi Moravy nejlepsi
povést', tak Ze zavod rok od roku roz-
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Sifovati se musi. Po poZzaru v roce mi-
nulém souCasné opatfil se pivovar nej-
moderngjsim splsobem.

Po bok tomuto pivovaru fadi se Ha-
nacky pivovar v Olomouci a rolnicky
akciovy pivovar se sladovnou v Litovli.
Pivovar handcky v Olomouci jest jednim
z nejmodernéji zafizenych. Ackoliv jest
teprv pfed neddvnem zafizen, navafil
v roce minulém jiz pfes 40.0002% piva a
rovnéz se musi pivovar rozSifovat!, coz
jest nejlepSim dokladem vyborné jakosti
tohoto piva hanackého. Ku mladSim pivo-
varim poéitd se téz pivovar litovelsky
(zalozen r. 1893.) Tento navafil v posledni
kampani 36.000" piva a zafizen jest
nyni s kapitdlem 800.000 korun na
55.0000$. O dobré jakosti litovelského
piva svéd¢i jeho vyvoz nejen do vzdale-
néjsich krajd Moravy, ale také do Slezska
a Cech. Sladovna vyrobi mimo sladu pro
vlastni potfebu je$té 26— 36 vagonl sladu
pro export.

Z rolnickych zavodd dale velmi dobré
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povésti se téSi hanacky rolnicky akciovy
pivovar v TeéSeticich se sladovnou a rol-
nicky akciovy pivovar se sladovnou v Za-
lilinicich. Zavody v TéSeticich navafi ro¢né
25.0002% piva, sesladuji 105 vagon( je¢-
mene na slad, kteréhoZz exportuji 35 va-
gonll. Pivovar v Zahlinicich vystaven byl
roku 1895., roku letoSiho dokoncena stavba
sladovny na vyrobu 120 vagon( sladu.
Celé zafizeni jest nejmodernéj$im zplsobem
provedeno. Pivovar byl prvni na Moravé
zafizen s topenim nepfimym (parnim) na
70.000.% Celé zafizeni obou zavodd stalo
1.000.000 korun. UtéSené se rozvijeji také
i jiné pivovary hanacké s kapitalem rol-
nickym i soukromym, zejména pivovary
v Prostéjové a ve VySkové.

Vétsina hanackych pivovarl ma své
vlastni sladovny, které sladuji jeEmen
nejen pro vlastni potfebu, nybrz i pro
export. Mimo to jest na Hané velky pocet
samostatnych sladoven, které vyrobi ro¢né
6—80.000 q sladu. VétSina sladoven zafi-
zena jest na vyrobu 25.000—30.000 g sladu.



Primysl sladafskY naléza se na Hané
vétSinou v rukou velkokapitalistd, kteff
z dobrého jména jeEmene hanackého casto
nepoctivé tézi. Nechtéjice platiti za dobry
handcky je€men pfiméfenou cenu, skoupi
je€meny nehanéacké a prodavaji pak slad
z jeémend téch vyrobeny za pravy slad
hanacky. V dobé novéjsi vSak také i sla-
dovnicky primysl zacina prechazeti do
rukou rolnickych a lze doufati, ze i kdyz
se sladovnicky primysl nevymani z rukou
velkokapitalistll, tak jako se vymanil prd-
mysl pivovarsky, Ze si sladovny rolnické
alespofi zjednaji v cizozemsku dobrou po-
vést’ a vétSiho povSimnuti, jaka jim zajisté
prinalezi.

, Morava vyrobi ro€né okrouhle asi
\ 1,200.000? sladu, z toho pfipada na Hanou
basi 900.0007.

V gele sladovnického primyslu stoji
Olomouc a jeho nejblizsi okoli, kdeZz vy-
robi se roc¢né okrouhle asi 270.000? sladu.
V Cele rolnickych akciovych sla-
doven stoji ,Rolnicka sladovna v Pro-



stéjové”, zaloZzena r. 187CK s vyrobou asi
600.0002 sladu ro¢né. Plocha humen ku
sladovani obnasi nyni 8000nJ2 plocha
hvozdd 300”y2- Slady prostéjovské sladovny
rozesylaji se téméfr do vSech dill svéta.
Ku mladSim sladovnam rolnickym nélezeji
sladovny v Kojetiné, v Pfikazich u Olo-
mouce a v Brodku u Olomouce. Sladovna
rolnickd v Kojetiné byla vystavena roku
1872. a jest zafizend na vyrobu svétlych,
zlatozlutych a tmavych sladd. Exportuje
hlavng do Némecka, Svycar a Svédska.

Kolnick4a sladovna v Pfikazich zafi-
zena jest na vyrobu 180 vagon( vyhradné
bledého sladu. K vyrobé uzivd se jen vy-
hradné pfimo od rolnikd zakoupeného pra-
vého hanackého je€mene. Hanacka sladovna
v Brodku (u Olomouce) jest akciovy podnik
postaveny roku 1894. dle nejmodernéjSiho
zplsobu, zpracuje za kampan 40.000 met.
centl jecmene domaciho z nejlépe polo-
Zeného kraje na Hané; rol/ioha humen
jest 5330'ny2, plocha 2 hvozdd 2X72
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Na zafizeni dalSich rolnickych zavodl na
Hané se pomysli.

Hanacké sladovny zasobuji svym sla-
dem velkou ¢ast rakouskych pivovard,
které nemaji vlastnich sladoven a expor-
tuji mimo to mnoho sladu do vSech zemi
evropskych a do vSech dilu svéta, zejména
do Né&mecka, Angdie, Svycar a Francie.
Z Rakouska vyveze se roc¢né okrouhle
1,600.0002 sladu v cené asi 48 milionl
korun. Z toho zajisté nejvétSi Cast pFfipada
na slad hanacky, ktery v zahranicnich
zemich svou skute¢nou dobrou jakosti nad
vSechny jiné slady daleko vynika.
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