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PREDMLUVA.

Dilo ,Ceské ovoce* nebylo by uaplIné, kdybychom clo ného nevfadili také
ivinnou rév u. Ku.pfani pfitele Jana Rihy sestavil jsem proto vybér odriid, které
se u nas v Cechéach dle viceletych zku$enosti dobfe osv&dCily a se zdarem péstuji.

Tak jako v pfedchazejicich svazcich byly i jednotlivé odrddy vinné révy sefa-
zené zvlasté dle doby zrani. Povazoval jsem také toto roztfidéni pro ovocnéafe, ktefi
vinnou révu hodlaji péstovati pro ovoce tabulové, za nejvhodnéjsi, nebot pfi vybéru
tfeba zvIasté v méné pfiznivych klimatickych pomérech pfihlizeti hlavné k dobé zrani.
Péstovati vinnou révu ku vyrobé vina lze doporuciti jen ve vyslovenych vinafskych
polohéch.

Vyobrazeni byla jako v predchazejicich svazcich ,Ceského ovoce* zhotovena
fotografii tfibarvou pfimo z pfirody. Material, pochazejici z vinic vinafsko-ovocnické
Skoly na Mélnice a z vinic mésta Kral. Vinohrad, upravil ku fotografovani p. cis. rada
Jan Vilim. Reprodukce musila v8ak jiz pfemahali zna¢né potize, vyvolané nedostatkem
potiebnych pomlcek. Zejména nebylo antochromatickych ploten, které se pfed valkou
dovaZely z Francie. Proto také korrekturu barev u tabulek vinné révy nebylo mozno
provésti tak, jak u ostatniho ovoce, jezto pfirozené barvy nemohly se plotnami auto-
ehromatickymi zachvtiti. *o

Kromé literatury v textuj~vedené pouZil jsem téZ zaznaml svého otce p. K.
Fofta, Feditele vinaFsko-ovochické Skoly na Mélnice, p. J. Prossera, spravce kniZeciho
vinafstvi v Dolnich Befkovicich, a €ksopisu ,,Cesky vinai“, redigovaného zesnulym fe-
ditelem vinafstvi J. S. Simatkem. Podrobnou zpravu o plvodu u nas zdomécnélého
amerického semenaCe podal mné p. Jos. Novak, hrab. nadhajny Na Rachvalech
u Dol. Rousova, vnuk vinafe K. Novaka, ktery révu tuto vypéstoval ze semene.
Ceské grafické spolenosti ,Unie”, kterd pFes velké svizele nyngjsi doby dilo to
slusné vypravila, prFisludi téz zvlastni uznéani.

Doufam, Ze prace tato bude naSimi péstiteli shovivavé posuzovana a vlidné

hovi Gplné svému ucelu.

V Praze, v Gervenci 1918. | Fort



UVvOD.

V krajinach vinafskych jest péstovani vinné révv velmi dilezitym oborem
zemédélské vyroby a slouzi tu hlavné k vyrobé nejuslechtilejSiho néapoje, vina, ktery
nesmi schézeli pfi zadné lepsi tabuli. Ceské vinafstvi, které nejvétsiho rozkvétu do-
sahlo, za vlady Karla IV., neni rozsahlé, ale vynika jakosti; zvIa$té vina mélnicka tési
se dobré povésti a vyrovnaji se chuti svétovym vindm porynskym a burgundskym.
V Cechach péstuje se podnes vinna réva pro vyrobu vina kol MéInika, Prahy, Litoméfic,
Lovosic az k DeécCinu; v dfivéjSich dobach se hojné vinafilo i kol Mladé Boleslavé,
Ji¢ina, Nového BydZova, Chrudimé, Kutné Hory, Caslavé, Berouna, Zatce a jinde.

Vinna réva neposkytuje jen suroviny pro vyrobu vina, ale také nejuslechtilejsiho
a nejchutnéjSiho tabulového ovoce. Ovocnafi budou proto péstovali vinnou révu vsude
tam, kde maji k tomu vhodné podminky. Krasné hrozny vyvinuje vinna réva zvlasté
na vyslunnych sténach budov, besidek, obfadnich zdech a pod. a miZe se tak péstovali
s Uspéchem i v krajinach, kde péstovani vinné révy ve vinicich se jiz nepotkava s Za-
doucimi vysledky. Vinna réva pfinese tu nejen hojny uZzitek, ale okrasli zarovefi nemalo
obytna staveni, zahradni zdi, loubi, besidky a pod.

Volbé odrid vénujme nejvétsi pozornost, nebot tvofi zaklad dal$ich .Gspéchd.
V krajinach drsnéjsich lze na teplych sténach rannymi odrGdami docilili jesté velmi
péknych vysledkd.

Sazeni déje se do vykopanych d0lk{, dostate¢né hlubokych tak, aby réva nebo
kofenafek stal téméf kolmo v zemi a jen vrchni ocko vyc€nivalo. Aby nezaschlo, pfFi-
kryje se téZz vrstvou kypré zemé. Pfi kofenaich se mladé vyhonky pfed sazenim
zkrati az na jedno oCko a kofinky se sefiznou az na délku 10 em. Po sazeni je vydatna
zalivka velmi prospésna. Béhem léta se okopava a pleje, aby sazenice dobfe prospivaly.
Hned v prvnim roce tfeba chranili révu proti peronospofe stfikanim révy 1-%ni bor-
deauxskou jichou (modra skalice s vapnem).

Péstuje-li se vinna réva ve vinicich, vaze se k ty¢kam 2 m vysokym. Do 3 let
staGi kratké koliky. Réva na zdech vaze se k odrdm nebo dratim, které se napinaji
ve vzdalenosti 30 em nad sebou.

Pro zdarné péstovani vinné révy jest spravné provedeny fez na jafe nebo na
podzim nevyhnutelny. Réva rodi jen na rocnich vyhonech, stojicich na dvouletém
dfevé a jen spodnéjSi ocka jednoletych rév jsou dostatecné vyzrala. Révu dluzno
proto kazdoro€né sefiznouti zpét jen na malo ocek; ale Fez musi se provésti tak, aby

byla pojisténa i Groda pfFiStiho roku.



Dle toho, jak pfi systematickém Fezu se tvofi staré dfevo, rozeznavame tvary
nizké (fez na babku, hlavu, lysinu nebo rohatinu), tvary stfedni (fez na starce a ra-
mena), tvary vysoké (fez révy na sténach, loubich, na pnoucich se stromech). Ve vi-
nicich snazi se vinaf péstovati révu pokud mozno nizko p¥i zemi, aby se staré dfevo
mohlo snadno pfihrnovanim zemé na zimu kryti. Na sténach nechava se dle vysSky
stén vice starSiho dfeva (vétve, ramena), na kterém se po celé délce zachovaji Zivé
mlad$i Cipky, ze kterych se teprve vyvinuji kazdoro¢né letni vyhony.

Vinn5r kef vyvinuje hrozny jen na vyhonech, vyrostlych z ok nebo i z vétevniho
krouzku lofskych rév, stojicich na dvouletém drfevé. Ocka rév, vyrostlych ze starSiho
dreva (vlky), vyvinuji jen vyhony jalové. Z takovych rév lze dociliti Grody tedy az
v druhém roce. Rez vinné révy musi se provésti tak, aby kef toho roku dal Grodu
z rév plodonosnych a pro pfisti rok zarovefi vyvinul silné, pokud mozno nizko stojici
révy na dvouletém dfevé pro fez pfistiho roku. Vyhony, vyrlstajici ze starého dieva
(vlky), hodi se Casto dobfe ke zmlazovani stafinv; stoji-li na vhodném misté, se-
fiznou se na kratké Cipky; v pfistim roce mohou se nové, z nich vyrostlé vyhony
sefiznouti jiz na drodu.

U nékterych odrld (hlavné velkozrnnych odrid, jako portugalské, uslechtilé)
tvofi plodonosné révy jiz z prvnich ok plodonosné vyhonky (plodonosné sloupky) a
docili se tu kratkym Fezem (ponechd-li se jen nékolik méalo oCek) i dostatecné Urody
(fez na Cipky o 1—5 okach). Jiné odrddy, zvlasté drobnozrnné (tramin, ryzlink, bur-
gundské) vyvinuji teprve ze 4—6 ocek sloupky s kvétenstvim. Iv docileni Grody tfeba
proto ponechati na nékterych vyhonech vice o€ek, t. j. Fezati dlouze (polotazng,
tazné, polooblouky a oblouky — pojmenovani dle toho, jak se réva vaze). Dlouhy Fez
provadi se vSak jen na nej hofejSich vyhone ch; réva se postupné nize
feZze na delSi nebo kratSi Cipky, nejnize stojici révy vyhradné jen na kratké cipky. Na-
fizne-li se ale nékteré niz8i révi na taZefi, odstrani se pak téz veSkeré révi i starsi
dfevo, které stoji vySe nezli novy taZzefi. Y pfiStim roce sefizne se oblouk nebo tazen
i s kouskem dvouletého dfeva aZ k nejniZze stojicimu révi a toto nafizne se bud opétné
fia oblouk aneb na Cipek. Pocet tazid nebo obloukd a jich délka fidi se dle sily kefe.
Silné kefe v dobfe vvhnojené pldé lze téZ silné nafiznouti; slabé kefe i slabé vyhonky
sefiznou se na Cipky.

Rez provadi se obycejné na jafe, v krajinach teplejSich moZno révu fezati jiz
na podzim neb v zimé. Révy na odrech feZi se Casto na podzim pfed krytim.

Po fezu se révi vaze spiSe do polohy Sikmé nebo vodorovné, aby se mladé vy-
honky vyvinovaly stejnomérné. To plati zvIlasté u taziid a obloukd. Z révi svisle
stojiciho se z hofenich ocek vyvinuji nejsilngjsi vyhony na ukor spodnich. V pFistim
roce neméli bychom pak na spodu vhodné révi pro pristi fez. Vazeme-li révi Sikmo
nebo do oblouku, vyvinuje se révi na spodu tazné nebo oblouku silngji a v pFistim roce
Ize je pak upotfebili, pfipadné i na novy taZen, ncdame-li pfednost tomu, bychom
tazen Uplné odstranili i s kouskem starého dfeva az k nejblizSimu Cipku.

Révi tvofi na jafe vyhonky (sloupky), na kterych lze rozeznati jiz zarodky
hroznli. Rozeznavame sloupky na dfivi, na uzitek a sloupky jalové. Sloupkl na dfivi
ponecha se tolik, abychom méli dostate¢ny pocet vyhonk( pro fez pfistiho roku, aby
byla poji$téna i Groda pfistiho roku. Sloupky se zarodky hroznl (sloupky na uZitek)
se pokud mozno 3etfi, ostatni zbytecné se vylamuji nebo vystfihuji. Vykon ten nazyva
se podlomem.

Po odkvétu se vyhonky plodonosné. nehodici se pro fez pfiStiho roku, za 3.—4.
listem nad poslednim hroznickem zkrati, coZz ma hlavné vyznam u rév, vyrostlych



ila taznich a obloucich. Ke konci léta, kdyZz se hrozny po¢nou zapalovati, stfihaji se
konce veskerych letorostl, ¢imZ se urychli zrani dfeva.

Po celé léto se réva dle potfeby pfivazuje, plda okopava, pleje. Vinice okopa-
vaji se pravidelné Ctyfikrate do roka. Prvni hluboké kopéani vykondva se na podzim
po vinobrani, plda se pfikopava ke keflim co mozno vysoko, by hlavy kefl se chranily
pfed zimnimi mrazy. Réva na odrech mlzZe se pfed zimnimi mrazy chfaniti krytim.
Druhé kopani provadi se pfed fezem nebo po ném, tfeti mélké po podlomu a ¢tvrté pred
méknutim hroznd. Ku hnojeni vinné révy uziva se kompostu, setlelého hnoje chlév-
ského nebo i umélych hnojiv, zejména hnojiv draselnatych a fosforecnych. Obycejné
hnoji se réva kazdého tfetiho roku dlkladné na podzim nebo na jafe pred kopéanim,
pfi ¢emz se hnojivo do pldy zadélava.

Ze 8kGdcl a nemoci vinné révy dluzno zvlasté Celiti per on o'spofe (viete-
natce révoveé) Castéjsim stiikanim kefl 1—2%ni bordeauxskou smési (tfikrate a Ctyfi-
krate do roka, hlavné v prvni periodé vegetacni); oidiu, které zvIasté révam pésto-
vanym na sténach $kodi, Celi se poprasovanim listd jemné mletou sirou. Ze 3khdcl
ZivoCisnych jest nejdllezitéjsi obale¢ révovy, ktery Skodi kvétu a hrozni¢klm; celi se
mu hlavné vybirdnim housenek z kvétu a shirdnim a nicenim Cervivych zrnek v dobé
vinobrani. Révokaz. nejnebezpetngjsi skddce vinné révy, zplsobil v krajinach, kde se
zahnizdil, aplny pfevrat v péstovani vinné révy. V krajindch, zamofenych révokazem,
musime péstovati révu Slechténou na americkych, révokazu vzdorujicich podlozkach.

Obsirnéji pojednavéa se o péstovani vinné révy a vyrobé vin v Simackové ,Vi-
nafstvi-*, jehoz tfeti vydani pfepracoval autor tohoto spisu (nakladatelstvi a knihkupec-
tvi A. Reinwarta v Praze).




SORTIMENTY VINNE REVY.

A) Ranné zrajici odr@d y, které jisté uzraji na vyslunnych jiznich,
jihovychodnich nebo jihozapadnich sténach i vySe poloZzenych mistech, pro vinafstvi
jinak nevhodnych:

Madlenka ranna a kralovska, Hedvabné zelené a Zluté, Lanské ranné, Malingre,
Jakubské, Veltlinské ranné, Americky semenar.

B) Prostfedné zrajici odrGdy, které uzraji dobfe na jiznich sté-
nach ne v pfili§ drsnych krajindch anebo ve vinicich jizné, jihovychodné nebo jihoza-
padné polozenych, v chranénéjsich polohach vinafskych:

USlechtilé bilé a Cervené, Blussard modry, Burgundské modré, bilé a Sedé, Portu-
galské modré, Svatovavrinecké, Tramin, Sylvanské, Muskat uSlechtily, Isabela.

C) Pozdné zrajici odrGdy, hodici se jen pro velmi dobré vini¢né po-
lohy na teplych sténdch nebo vinicich s jiznim, jihozapadnim nebo jihovychodnim
svahem:

Ryzlink, Frankovka modra, Muskat Zluty, Zaludovy hrozen, Trollinské.

D) Druhy tabulové hodici se na stéuny obytaunycli domd
a pod. (ranné zrajici nebo pékné hrozny):

Madlenka ranna a kralovska, Hedvabné Zluté a zelené, Léanské ranné, Jakubské,
Americky semenér, Veltlinské ranné, USlechtilé bilé a fervené, Blussard, Portugalské,
Svlvanské zelené, Muskat Zluty.

E) Druhy vhodné pro loubi a besidky (vyznamendvajici se
bujnym vzrdstem a krasnym listem):
Hedvabné zelené, Blussard, Portugalské modré, USlechtilé bilé a Cervené, lsabela.

F) Pro péstovani ve skleniku:

Trollinské, veSkeré druhy Uslechtilého, Zaludovy hrozen, Muskat Zluty.

G) Druhy do vinic k vyrobé& wvina jen v pfiznivych vinafskych
polohéch:

a) na vyrobu bilych viu: Ryzlink, Tramin, Sylvanské, Burgundské
bilé a Sedé, Veltlinské;

b) na vyrobu <¢ervenych wvin: Burgundské modré, Portugalské,
Sval ovavfinecké.
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MADLENKA RANNA.
MADELAINE AUGE VINE.
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MAD LENKA RANNA.
MADELAINE AUGEVINE. — MADELAINE AUGEVINE.
(TAB. 1)

Tato odrlida byla ve Francii vypésténa Moreau-Robertem (Angers) ze semene a roz-
§ifila se rychle v3ude, kde se jedna o docileni nejrannéjsich bilych hroznd tabulovych.

Ivef jest dosti bujného vzrlstu, ryvi jest dlouhych a tenkych ¢lank(, napadné
cervenohnédé zbarvenych.

List prostfedni velikosti, hluboce stfihany, pétilalo¢ny, nahofe tmavé zeleny,
vespod vinaty, nahnédly, nervy na spodni strané listu naéervenalé. Zuby velké, nepra-
videlné, dlouhé a Spicaté.

itapik Gerveny, chlupaty a drsny, tponkv velmi vyvinuté, hrozny za chladného
a vlhkého pocasi zvlasté v bujné pldé snadno zlponkovati. Kvét jest Zensky.

Vrcholky fialové Cervené, vinaté.

Hrozen stfedni, kratky7a fidky, miva dlouhou nacervenalou stopku. Slupka silna,
obsah Stavnaty, velmi sladky a pfijemny.

Madlenka zraje velmi zdhy, uzraje proto i v drsnéjSich vysSich polohach; na Mél-
nicku uzrava jiz koncem srpna. Kvét oplodiuje se dosti nesnadno a jest velmi chou-
lostivym. Madlenku dluZno proto vysazovati jen ua dobfe chrénéné jizni stény. Hodi
se zvI&5té dobfe ke kryti jiZznich stén obytnych staveni. Ve vinicich, zvlasté za deStivého
pocasi, velmi snadno oprchava a vyvinuje jen malé, nedokonalé bobulky. (Na obrazku
vlevo jest. vidéti jedno nedokonale vyvinuté zrnko, takovych byva c¢asto mnohem
vice.) V pldé neni vybiravou. VyZaduje dlouhého Fezu. Nasledkem brzkého uzravani
hroznl byvaji tyto poskozovany vosami a ptactvem. Doporucuje se proto jednotlivé
hrozny pfed uzravanim za$iti do organtinovych sackad.

RozmnoZovali se ma jen fizky z Grodnych kefd.

Literatura a synonyma; Hermann Goelhe, Handbuch der Ampelografie, sir. 70.
Pulliat vignoble, sir. 1, s vvobr. ¢ 1
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MADLENKA KRALOVSKA.
MADELAINE ROYALE.
(TAB. il.)

Odrdda tato byla vypéstovana ze semen ve $kolkaiskych zavodech Robertovych
v Angers ve Francii a v polovici minulého stoleti rozSifovana nejdfive ve Francii, po-
zdéji do vsech vinafskych zemi.

Kef jest velmi bujného vzrlstu a Grodny; ryvi svétle hnédé.

List prostfedni aZ veliky, kulaty, ndpadné zprohybany, nestejné ozubeny, nahofe
syté zeleny, vespod vinaty. Rapik silny a dlouhy, naéervenaly, nervy listu velmi Siroké,
vyznacéné zvlasté na spodu listd.

Hrozen dosti veliky, rozvétveny, nékdy hustozrnny, nékdy fidkozrnny, obycejné
spiSe kratsi nezli delSi. Stopka kratka, tlustd. Bobule prostfedné velka, obycejné ku-
lata, nékdy i podlouhlda, Zlutozelena, bélavé ojinéna; slupka tenka, obsah bobule Stav-
naty, sladky, pfi pIné zralosti s muSkatovou pFichuti. Zraje velmi zahy, stejné s mad-
lenkou rannou.

Vyzaduje dobré pddy, teplé slunné polohy, volné stojici kefe delsi fez ua
nizkém starém dfevé. Nejlépe vyvinuje se na teplych jiznich sténach, kde Zzada
dosti mista ke svému rozvoji a kratkého Fezu na €ipky. Hrozny hniji ua vinici snadno,
méné na sténach. Trpi dosti plisnémi, zejména padlim (oidium) a peronosporou. Kefe
tfeba tedy véas stfikati bordeauxskou jichou a sifiti.

V Cechach se ji zejména na sténach dafi dobfe a poskytuje velmi ranné a pékné
tabulové hrozny. Proti ptactvu a hmyzu tfeba hrozny pfed uzravanim chraniti organ-
tinovymi sacky. Uzraje dobfe i v drsnéjSich vysSich polohach a jest vSude urodna.
Dobfe jest ji sazeti na stény u domd chranénych vyénivajicich stfechou proti desti.

Literatura a synonyma : Hermann Goet.he, Handbuch der Ampelografie str. 70.
Madelaine royale; Pulliat vignoble: str. 21, vyobr. & 11.
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HEDVABNE ZLUTE.
GELBE SEIDENTRAUBE. — LUGLIENCA BIANCA.
(TAB. 111.)

Jest pravdépodobné pivodu italského, péstuje se vSude, kde se jedna o docileni
rannych hrozn( tabulovych.

Kef jest velmi bujného vzrlstu, Grodnym jen pfi dlouhém fezu; ryvi s dlouhymi
¢lanky, svétlehnédé, Cerné teckované.

List jest velky, podlouhly, nahofe tmavozeleny, vespod svétlejsi, hladky. Zuby
velké, nestejné, proti hlavnim nervim dlouhé, Lalok Fapikovy otevieny. Nervy listu
svétlezelené s hnédoCervenyrn nadechem, fapik kratky, téz trochu nacervenaly.

Vrcholky (Tab. I1I1.) svétlezelené, hladké a lesklé; nejmladsi listky kovové
nacervenalé.

Hrozen prostfedni nebo maly, fidky, rozvétveny s kratkou stopkou; bobulky
podlouhlé, svétle zelené, prisvitné, za Gplné zralosti svétle Zluté zbarvené a trochu
ojinéné. Slupka tenka. Obsah bobule tuhy a ehruplavy, sladky a kofenny.

Hrozen zraje velmi zahy, nehnije a udrzuje se dlouho na kefi svézim a nabyva
stale lepsi chuti. Nejlépe péstovati odridu tuto na teplych jiznich vysokych sténach
budov, kde méa dosti mista k vyvinu. Ku rozmnoZovani ma se ale upotiebiti jen Fizk(
z plodnych kefl. Rez vyZaduje dlouhy na oblouky, nebo alespoii nékolik del3ich &ipk{
0 6—8 ockach. PFi kratkém fezu nerodi.

Literatura a synonyma: Hermann Goethe, H. d. A. sir. 89. Luglienca (Seiden-
traube). Syn: Friihleipziger, Leipziger, weisse u. frlhweisse Zibebe. V Italii Luglienca
bianca.
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HEDVABNE ZELENE.
GRUNE SEIDENTRAUBE. — AGOSTENGA.
(TAB. IV. A TAB. V.

Jest plvodu italského arozsifeno ve vsech vinorodych krajinach jako ranny hrozen
tabulovy. PFichdziva v naSich vinicich téZ pod jménem Malvazské zelené.

Kef jest prostfedniho vzrdstu, velmi drodny, ryvi prostfedné silné, svétle Zluté,
Clanky dlouhé.

List maly, aZ stfedni velikosti, kulaty, tmavé zbarveny, na lici tmavé zeleny,
hladky, vespod slabou bélavou vinou potazeny; zuby velké, tupé a Siroké. Lalok
fapikovy rozevieny, nervy listové Zlutavé. Ptapik dosti dlouhy a tenky.

Vrcholky (Tab. V.) zelené, nejmladSi listky bilou vinou potazené, cervené
obroubené.

Hrozen prostfedni, kuZzelovity, trochu rozvétveny, fidky; stopka delsi, bobule
ponékud elliptické, zOstavajici aZz do pIné zralosti stale zelené. PFi pfezravani dostavaji
na slunecni strané hnédé skvrny. Zraje velmi zahy. Chutna pfijemné sladce; a¢ slupka
jest tenkda, prece nehnije.

Dafi se nejlépe na jiznich sténach, spokoji se s kazdou plGdou a rodi bohaté. Mladé
kefe dluzno vSak nafiznouti na delSi tazné, starSi, jiz dobfe vyvinuté kefe, lépe fezati
na kratké cipky.

Literatura a synonyma: Hermann Goethe, H. d. A. Agostenga, Agostinga. Syn-
Lugliatiea veide (ltalie), fruher weisser Malvasier, str. 32.
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CESKE OVOCE V. TAB. IV.

HEDVABNE ZELENE.
GRUNE SEIDENTRAUBE — AGOSTENGA.



CESKE OVOCE V. TAB. IV.

HEDVABNE ZELENE.
GRUNE SEIDENTRAUBE — AGOSTENGA.



CESKE OVOCE V.

HEDVABNE ZELENE. RANNE LANSKE.




CESKE OVOCE V.

LANSKE RANNE.
FRUHE weisse lahntraube.
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LANSKE RANNE.
FRUHE WEISSE LAHNTRAUBE.
(TAB. V. A TAB. VI.)

Jest plvodu hollandského a péstuje se u nas jako ranna réva tabulova ponejvice
na sténach.

Kef jest bujného vzrlstu, dosti Grodny, ryvi dlouhych ¢lankd.

List velky, silny, podlouhly, tfi- az pétilalocny, nepravidelné stfihany, nahofe
svétle zeleny, leskly, vespod plstnaty. Zuby nestejné, dlouhé a 3picaté, posledni zoubek
Uzky a dlouhy; Fapik dosti dlouhy, krat$i stfedniho nervu a trochu nacervenaly.

Vrcholky (Tab. V.) jsou svétle zelené a potazené vinkou.

Hrozen jest velky, kuZelovity, rozvétveny a fidky. Bobule velké, podlouhlg,
svétle Zluté, prisvitné, Gerné teCkované a $edé ojinéné. Zraje zahy, ale o néco po-
zdéji nezli hedvabné. Chutnaji dosti pfijemné sladce, bez kofenné pFichuti. Slupka jest
tenka, ale vzdoruje hnilobg.

Kef vyZaduje k svému vyvinu dostatek mista, silného hnojeni a dobré pddy;
hodi se dobfe na vysoké stény. V mladi vyZzaduje vSak delSiho Fezu, aby byl dostate¢né
Grodnym.

Literatura a synonyma : Hermann Goethe, H. d. A. str. 86. Lahntraube, frihe
weisse. Syn. Fruhe von der Lahn, friihe Lahntraube.
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MALINGRE RANNY.

FRUHER MALINGRE. — PRECOCE DE MALINGRE.

Pochazi z Francie, jest v naSich vinicich jen ojedinéle jako hrozen tabulovy roz-
Sifen.

Kef jest mirného vzrlstu; ryvi svétlohnédé, temnéji pruhované a ¢erné teckované.
Kolinka kratka.

List prostfedni, tenky, hladky, Zlutavézeleny, leskly, hluboko zastfizeny; chobot
fapikovy rozevieny. Zuby dosti velké, ostré a trochu zahnuté, se Zlutymi Spickami; po-
sledni zoubek jest dlouhy a Spicaty, ftapik nacervenaly, bradavi€naty.

Vrcholky hladké, zelené.

Hrozen prostfedni, fidky, Siroky, rozvétveny, s tlustou, bradavickami posetou
stopkou. Bobule podlouhlé, Zlutozelené s nadechem hnédym; obsah sladky, slizky.
Pecicky Sedohnédé, kulaté. Zraje zahy.

Vzhledem k slab$imu vzrlstu vyZaduje méné mista, hodi se dobfe tedy na nizké
zdi, vyZaduje v8ak dobfe hnojené pldy a fez na kratké Cipky.

Literatura a synonyma: Hermann Goethe, H. d. A. str. 91. Fruher Malingre
(Précoce de Malingre). Syn.: Blanc précoee de Malingre, Précqce blanc, Madelaine
blanche de Malingre, Karly Malingre.



CESKE OVOCE V. TAB. VII.

USLECHTILE BILE.
WEISSER GUTEDEL — CHASSELAS DE FONTAINEBLEAU.



CESKE OVOCE V. TAB. VIII.

USLECHTILE CERVENE.
ROTER GUTEDEL — CHASSELAS ROUGE
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USLECHTILE BILE.
WEISSER GUTEDEL. — CHASSELAS DE FONTAINEBLEAU.
(TAB. VII. A TAB. IX)

Pochazi z Francie a byla tam vypéstovana patrné ze semene. Neni jiné odridy,
ktera by byla jako hrozen tabulovy dosahla takového rozSifeni. USlechtilé najdeme
v kazdém sortimentu a péstuje se i ve velkém. Hodi se dobfe i ku rychleni ve skleniku.
Nejvice se péstuje v okoli PafiZze (Fontainebleau, Tomery) na zdich, které se k tomu
Ggelu zvlasté v zahradach v Eetnych fadach za sebou stavi. Y Cechach i na Moravé
jest velmi dobfe zndm i pod jménem ,,chrupka“.Y okoli Znojma péstuje se hlavné jako
hrozen tabulovy pod jménem ,,Savlavské“. Pro vyrobu vin péstuje se v Dolnich Ra-
kousich i Némecku, vino jest v3ak slabé, chudé na kyselinu, jinak ale zcela pfijemné
stolni vino. Ze $kolkafskych zavod( pfichazi uslechtilé bilé nebo semenace téhoz pod
fadou rlznych jmen, jednotlivé v3ak se od sebe valné nelisi.

Kef jest velmi bujny, brzo Urodnym a jest ndpadnym svymi dlouhymi a dobfe
vyvinutymi Gponkami. Ryvi jest Cervenohnédé, tmaveéji pruhované a teckované.

List prostfedni, podlouhly, tenky, hluboko stfihany, svétle zeleny, vespod hladky,
Zlutozeleny. Na podzim zabarvuje se do zlutd. Zuby nepravidelné, lalok stopecny ro-
zevieny, nervy listd silné, svétlezelené.

Vrcholky (Tab. 1X.) svétlezelené, hnédoCervené bronzované, kovové lesklé.

Hrozen jest velky, velmi dlouhy, kuZelovity, dle pidy a polohy husto- nebo
i fidkozrnny; stopka dlouhd, tenka. Bobule velké, kulaté, krasné Zlutozelené, prilsvitné,
pfi Uplné zralosti hnédé skvrnité. Slupka tuh&, pevna; obsah bobule chraplavy, pevny,
nékdy ale téz Fidky, sladky a kofenny, velmi pfijemné chuti.

Dafi se nejlépe v dobrych, Grodnych a hlubokych pddach; ua sténach zraje pro-
stfedné ranné. VyZaduje kratkého fezu na Cipky. Uslechtilé netrpi mrazem a miZe se
u nas v Cechach ve vihgich a teplejsich polohach, nejlépe ua zdich, viude péstovati
se zdarem.

Literatura a synonyma: Hermann Goethe, H. d. A str. 75. Weisser Gutedel,
Goethe, Atlas der wertvollsten Traubensorten vyobr. tab. VIII. Syn.: ném. Siissling,
Moster, Silberling, Krachmost, Kracher, fr. Chasselas doré, Chasselas blanc, Chasselas
croquand; mad. Fehér repo6s, Fabian; chorv. Biela plemenika praskava.
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USLECHTILE CERVENE.

ROTER GUTEDEL. — CHASSELAS ROUGE.
(TAB. VIII)

Jest pravdépodobné tak jako uSlechtilé bilé téz pdvodu francouzského a ceni
se tak jako ono jako prvotfidni hrozen tabulovy.

Kef jest bujného vzrdstu, velmi Grodnym, podoba se Gplné us$lechtilému bilému;
ryvi Cervenohnédé, tmavéji pruhované a teckované.

L¥st prostfedni, tenky, hladky, kulaty, pétilalocny, svétlezeleny, vespod svétlejsi,
holy. Na podzim zabarvuje se do Cervena nebo Zlutd; zuby nepravidelné, velké, nizké;
lalok fapikovy obycCejné uzavieny, Rapik dlouhy, nacervenaly.

Vrcholky svétlezelené, bronzové kovoveé lesklé.

Hrozen valcovity, nebo kuZelovity, spiSe fidky, stopka dlouhd; bobule kulata,
velka, svétle Cervend, prisvitna, slabé ojinéna. Zraje dfive nezli uslechtilé bilé. Obsah
dle polohy a pldy chruplavy nebo fidky, sladky a jemné okofenély. Slupka tenka,
hnilobé vSak nevzdoruje.

USlechtilé Cervené vyzaduje hojného hnojeni, kratkého fezu a dafi se dobfe i ve
vinicich, 1épe ovSem na sténach. Jest dobfe chraniti dozravajici hrozny proti desti.

Vedle uslechtilého bilého, krdlovského a Cerveného jest jeSté vice variaci uSlechti-
Iého, povstalych ze semen uSlechtilého bilého; tak Ize doporu€iti uSlechtilé kra-
lovské, zrajici dfive nezli uSlechtilé bilé, uSlechtilé diamantové, petr-
Zilovy hrozen se silné stfihanymi listy, musSkat uSlechtil y s muSka-
tovou pfichuti, vyzrava dokonale ale jen v dobrych vini¢nich polohach, a j. v. V né-
kterych cenikach francouzskych zavod( vyskytuje se celd fada rlGznych ,,Chasselas”,
které se ale obyCejné mnoho od uSlechtilého bilého nebo Cerveného nelisi.

Literatura a synonyma: Hermann Goethe, H. d. A. str. 74. Roter Gutedel,
Goethe, Atlas d. wertv. Traubs., vyobr. tab. VI. Syn.: roter Junker, roter Silberling,
roter Sussling, roter Sclionedel, Chasselas rouge, Voros Fabinn etc.

&
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CESKE OVOCE V. TAB. X.

AMERICKY SEMENAC.
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AMERICKY SEMENAC.

(TAB. IX. A X)

Vyborna tato, u nas zdoméacnéla odriida byla v letech 60. vypéstovana z importo-
vaného semene. V r. 1865 odstéhoval se do Ameriky p. Vaclav Maly z Brzének a poslal
svému znamému p. Vacl. Novakovi, knizecimu vinafi na vinici ,,Sovici“ u Brzanek,
jako zvlastnost z Ameriky 7 vinnych peci¢ek. Z téchto peci¢ek vypéstoval p. Novak
4 kefiky, tfi byly bilé a jeden mél hrozny modré. Kef s modrymi hrozny nebyl valny,
trochu podobny ,,Isabele” a nebyl proto déale péstovan. Bilé druhy byly vSak vysazeny
u vinaifského domku na vinici ,,Bertynka®“ u Bechlina, kde pdvodni tyto kefe dosud
stavaji. Asi v letech 1888 byly Fizky z téchto kefl pokusné vysazeny i na vinici ,,Zdén-
¢iné“ v Dolnich Befkovicich, ve vinicich vinafsko-ovocnické Skoly na Mélnice a né-
kolik sazenic bylo poslano oenologickému a pomologickému Ustavu v Klosterneuburgu
k vyzkouSeni, do jaké mirv vzdoruje révokazu. Révokazu vSak nevzdoruje.

Dle zkuSenosti, nabytych ve vinafsko-ovocnické Skole na Mélnice, osvédCila se
réva tato vSak jako vyborny, ranné zrajici tabulovy druh. Tam dostal téZ rlizné po-
jmenovani jako ,,Amerikan bily“, ,.Kolumbano“ a faleSné byl také oznacCovén jako
,,Fosters white seedlin~“, ieZto hrozen se velmi podoba této vyborné anglické skleni-
kové, ale velmi pozdé zrajici odrlidé. (Popis a vyobrazeni Fost.ers white seedling jest
v knize: W. Lauche a R. Goethe: Handbuch der Tafeltraubenkultur). V Klosterneu-
burgu byl pojmenovan .,Forstsamling* (dle Feditele. K. Fofta, ktery semenacky k vy-
zkoueni do Klosterneuburgu zaslal).

Kef jest vzrdstu silného, Grodny, révi jest tvrdé, rudé zbarvené, vzdoruje do-
state¢né mrazim, ¢lanky dlouhé, kolinka vystoupla, otka mald, pevna. Kef rasi po-
nékud pozdéji. List velky, ostfe ozubeny, tmavé zelené zbarveny, lesklého, hladkého
povrchu.

Hrozny jsou krasné, velké, dlouhé, rozvétvené. Bobule velké, tvaru vejcitého,
barvy bledé Zlutozelené. Obsah kypry, Stavnaty, pfijemné lahodné chuti, zraje hned
j)o ,Madlence*, dfive nezli burgundské a uzrdva v naSich pomérech velmi pravidelng,
a vzdoruje hnilobé.
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Péstuje-li se na odrech nebo i ve vinicich, poskytuje i pfi kratS§im Fezu bohatych
Grod krasné vyspélych, malebnych hroznd.
Literatura a synonyma: O odrddé této nebylo dosud nikde psano. Z vinafsko-

semenaé“ anebo také ,Foftdv semenag”.
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BLUSSARD MODRY.
BLAUER BLUSSARD. — POULSARD NOIR.
(TAB. XI.)

Jest roz8ifen v Némecku jako hrozen tabulovy,, ve francouzské Jufe uZiva se ho
jako hlavni sadby pro vyrobu €erveného vina. Ve vinicich naSich péstuje se jako hrozen
tabulovy ojedinéle. Z Dolnich Befkovic rozSifuje se od r. 1888 pod jménem Princ
Lobkovic téZ a byl tak pojmenovan f Feditelem Simackem ,Lobkoviclv hrozen“.

Kef jest bujného vzrdstu, dosti Urodnym, ryvi jest hluboce zbrazdéné, tenké,
Zlutohnédé, c¢lanky jsou dlouhé.

List maly aZz prostfedni velikosti, pétilalo¢ny shlubokymi zéafezy, chobot Fapikovy
otevieny; zuby nepravidelné, veliké a dlouhé; lic listu jest napadné tmavozeleny,
rub hladky svétlezeleny s modravym nadechem.

Rapik listovy tenky, dosahne jen polovicni délky hlavniho nervu. Sloupky jsou
témeér uplné holé, Zlutozelené s lehkym Cervenohnédym nadechem. —

Hrozen byva prostfedné velky, hustozrnny, valcovity, jednoduSe rozvétveny.
Stopka kratka, tlustd a zdfevnatéld; stopecky bobuli kratké. Bobule jsou velké, po-
dlouhlé, vejcité, tmavomodré, ojinéné, slupka tenkd; obsah $tavnaty, sladky a kofenny.
Pecicky jsou dlouhé, Zlutohnédé a lesklé. Hrozny zraji zahy a jsou velmi trvanlivé.

Kef nasledkem svého bujného vzrdstu vyZzaduje vice prostory, fez u mladych kefd
ma byti dlouhy, stars$i kefe feZou se na Cipky. Pro rannost a trvanlivost hroznl
Ize odridu tuto doporudili k hojnému péstovani na vyslunnych jiznich sténach i v po-
nékud drsnéjSich polohach. Vyborné hodi se téZ pro loubi a besidky. Hrozen na obrazku
pochazi z méstskych vinic mésta Kral. Vinohrad, byva ale i mnohem vé&tsi.

Literatura: Goethe, H. d. A., str. 44. Blussard, Poulsard. Cesky vinaf ro¢. X. a XI.
str. 26. ,,Princ Lobkowic* .V zdznamech Dolnobefkovskych v,,Zlaté knize“, zaloZené Fe-
ditelem J. Simackem, poznamenava M. Deyl, spravce vinafstvi: Princ Lobkovic, dfive
Citovské modré jmenované, jest totoznym s Blussardem modrym; byl spravcem Si-
mackem v r. 1882 Citovské modré a v r. 1883 sc svolenim J. .J. prince Ferdinanda
z Lobkovic ,,Princ Lobkovic4 zvan.
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CESKE OVOCE V. TAB. XI.

BLUSSARD MODRY.
BLAUER BLUSSARD — POULSARD NOIR.



CESKE OVOCE V. TAB. Xil.

veltlinské Cervené.
ROTER VELTLINER — VALTELIN ROUGE.



CESKE OVOCE V. TAB. XIII.
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CERVENE VELTLINSKE. RANNE VELTLINSKE.
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veltlinské €Eervené.
ROTER VELTELINER. — VALTELIN ROUGE.
(TAB. XII. A XIIL)

Pochazi z Dolnich Rakous, vyskytuje se v Cechach téZ pod jménem ,tarant
cerveny*Na Moravé péstuje se hojné pro vyrobu vina.

KeF jest dosti silny, ryvi tmavohnédé, pruhované a cerng teckované. Clanky jsou
8—10 em dlouhé, kolinka tmavsi; oCka hnéda, vlnata.

List velky, tenky, mékky, hladky a leskly s hlubokymi péti laloky, na vrchu
tmavozeleny, vespod Sedozeleny, vinaty; zuby velké a ostré, stfidajici se s menSimi
zoubky; nervy listd Cervenavé, S$tétinaté; fapik krat$i hlavniho nervu, Gervenavy
a Stétinaty.

Listky na vrcholcich (Tab. XIII.) tmavozelené, bélavé vinaté a narlzovélé.

Hrozen jest velky, hustozrnny, kuZelovity, rozvétveny; stopka kratka, tlusta,
Cervena, bobule dosti veliké, podlouhlé az kulaté, nestejné svétle Cervené, Cerné tecko-
vané, prisvitné a $edé ojinélé. Slupka tlusta, $tava fidka, ponékud sliznata, sladka.
Peci¢ky tmavé Sedohnédé, ponékud lesklé.

VyZaduje Urodné spiSe tézsi pldy, cCastéjsiho hnojeni a kratky fez na hlavu.
Zraje trochu pozdé, v dobrych polohach dosahne pfi Gplné zralosti 18—20% cukru
a 7—8% kyselin a poskytuje dobré leh¢i stolni vino. V Dolnich Rakousich péstuje se
hojné, taktéz i na Moravé jest jako vinoroda réva pro svoji Urodnost oblibena.

Literatura a synonyma: Hermann Goethe, H. d. A, str. 138, Roter Velteliner.
Goethe, A. d.w. Tr., tab. XIII. Svn.: grosser Valteliner, rote Fleischtraube, Todttrager
Rotreifler, fr. Vaselin rouge, cliorv. &ervena valtelina, v Cechach ryvola &ervena,
tarant Cerveny.
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VELTLINSKE ranne.
FRUHROTER VELTELINER. — MALVOISIE ROUGE.
(TAB. XIII. A XIV.)

Pochazi z Dolnich Rakous, kde se hojné péstuje kolem Gumpoldskirchenu pod
jménem ,,Fruhrot*‘, odtud rozsifil se do Uher, Némecka. Y Dolnich Rakousich posky-
tuje velmi dobrou surovinu pro vyrobu leh¢ich vin. V Ceskych vinicich péstuje se téz
pod jménem ,Malvazské ranné“, ceni se hlavné jako pékny hrozen tabulovy.

Kef jest bujného vzrdstu, ryvi dlouhé, tmavé hnédocervené, Siroce zbrazdéné
a cerné teCkované; ¢lanky jsou dlouhé (az 10 em), kolinka slaba, tmavéji zbarvena,
oCka velkd, svétlehnéda, tupa.

Listy jsou velké, tenké, hladké, s dosti hlubokymi laloky, pétilalo¢né, nahofe
tmavézelené, vespod svétlejsi, jemné vinaté. Zuby velké, nepravidelné, tupé. Nervy
listd silné, svétle zelené s Gervenavym nadechem. Rapik silny, krat$i stfedniho nervu,
zeleny, nacervenaly a Cerné teCkovany. List podoba se Cervenobiléemu Veltlinskemu,
aZz na ozubeni, které jest u Veltlinského Cervenobilého 3piCatéjsi.

Listy na vrcholkach (Tab. XIIl.) jsou svétlezelené, jemné vinaté.

Hrozen jest prostfedni velikosti, hustozrnny, jednoduchy; stopka tlusta, ohebna,
bradavi¢na, svétle zelend a cerné teckovana.

Bobule prvotfidni velikosti, kulata, svétleCervena, Cerné teckovana, Sedomodfe
ojinéna a prlsvitna. Obsah bobuli Fidky, velmi sladky a pfijemné chutnajici. Pecicky
jsou cervenohnédé, lesklé.

Ranné cCervené Veltlinské lze péstovati i v méné pfiznivych polohéach, zvlasté
dobfe na sténéach, loubich i na vychodnich neb zapadnich stranach. Snese sice dobfe
i ez kratky na hlavu a &ipky, lepsich trod docili se v8ak v dobfe hnojené pldé pfi fezu
na raménka a del§i Cipky. Zraje velmi zahy a poskytuje velmi pékné a dobré tabulové
hrozny. Pro vyrobu vina hodi se téZ vyborné, miva 20—22% cukru a jen 6% kyselin,
davéa velmi lahodné, dobré stolni vino.

Literatura a synonyma : Goethe, H. d. A.; str. 137. Goethe, Atlas d. \v. T.,
tab. XIV. Frlihroter Velteliner, Rote Babotraube, Mahrer roter, Malvasier friihroter;

v chorv. Grvena Babovina.
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CESKE OVOCE V. TAB. XIV.

VELTLINSKE RANNE.
FRUHROTER VELTELINER — MALVOISIE ROUGE.



CESKE OVOCE V. TAB. XV.

BURGUNDSKE MODRE.
BLAUER BURGUNDER — PINOT NOIR.



JAN RIiHA:

CESKE OVOCE
O

J. FORT:
) VINNA REVA.
Cis. 13.

goa 00cC

BURGUNDSKE MODRE.
BLAUER BURGUNDER. — PINOT NOIR.
(TAB. XV. A XVL.)

Burgundské modré jest plvodem z Francie, jest rozsifeno ve vsech severngjsich
vinorodych krajinach a cenf se hlavné jako odrdda pro vyrobu velmi jemnych ¢ervenych
vin. Také zndma vina Sampafiska se vyrabéji hlavné z velké ¢asti z Burgundského modrého
a $edého. K nam do Cech pFivezeno bylo Burgundské na rozkaz Karla IV. a osézeno
zejména na vinicich kol Mélnika a Prahy, kde podnes se péstuje. Chvalna poveést vin
mélnickych vdédi této odrlidé. Nasi stafi vinafi zvali burgundské na Mélnicku ,,rouci
modré*“, kol Prahy ,,Kocinka“.

Kef jest vzrlstu slabsiho, ryvi tenké, pevné, Sedohnédé, tmavéji pruhované,
slabé jako sazemi postFiknuté, kolinka o néco temnéjsi, Clanky jsou 7—8 em dlouhé,
oCka mald, na Spicce Sedou vinou pokryta.

List prostfedni velikosti, tlusty, kulaty, tfi- ipétilalo¢ny, drsny, navrchu tmavé
zeleny, vespod svétlejsi, ponékud vinkou pokryty. Na podzim'opadavaji zahy. U star-
Sich kefll a v $patngjSich pldach se na podzim okraje listd zabarvuji Cervené. Zuby
tupé, kratké a nepravidelné. Hloubka lalokl v chud$ich pGdach vétsi, nezli v pddach
bohatych; podobny vliv ma jakost pddy i na jich pocet. Nervy listl svétle zelené,
ponékud narGZovélé, jemnymi chloupky poseté. Rapik dosahne délky hlavniho nervu,
jest tlusty, zeleny, Cervené pruhovany.

Listy na vrcholcich (Tab. XVI.) jsou jemnou vilnou pokryté, jemné zelené
ohranicené; vrcholek pfimy, ponékud splostély.

Hrozen maly, valcovity, zfidka rozvétveny, hustozrnny; stopka kratka, svétle
zelend, s Cervenym nadechem, dfevnatd a pevna; bobule malé, dle hustoty hroznu
kulaté nebo podlouhlé, temné modré, ojinélé, slabé cerné teckované. Slupka tenka,
Stavnaty obsah bobuli svétly, fidky, sladky a kofenny. Peci¢ky podlouhlé,, ¢erveno-
hnédé, lesklé.

Zraje dosti Casné, asi soucasné s portugalskym.

Odrlda tato vyzaduje Grodné, vlhéi, na Zivné latky bohaté pddy na mirném
svahu, vySsiho péstovani, delSiho starSiho dfeva (starce, ramena) a i delSiho fezu (tazné
a oblouky); rodi pak sice malé, ale hojné hroznd, které se hodi vyborné k vyrobé velmi
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jemnych cervenych vin, pfedpokladaje ovSem, ze dokonale uzraji. PFfi nizkém pésto-
vani (na hlavu) trpi plisni ,,Cladosporium® i ,,Peronosporou”. Most dosahne ve vyte¢-
nych ro¢nicich az 28% cukru pfi 5°%0 kyselin, obyCejné vSak jen 20—25% cukru a
7—90 kyselin. Most ze Spatnéjsich ro¢nikl napravuje se pfisadou as Y10 jakubského
a Jlio portugalského. Z Burgundského modrého da se vyrobiti téZ vyborné bilé vino,
kdyz hrozny se ihned celé lisuji, aby bobule popraskaly a Cira Stava vytekla. Zbytek
se pak odzrni a pfida k vinu ¢ervenému, ¢imz Ize i ve SpatnéjSich ro€nicich barvu vina
zvysSiti. Bilé vino z modrého burgundského uziva se k vyrobé Sampanského, prodava
se ale také jako takové na pfiklad pod chvalné znamou znadmkou ,Labska perla“,
,,Labin“ a pod. Cervené vino z modrého Burgundského jest krasné granatové barvy,
nadobycej harmonické chuti, kyseliny a tanin splyvaji v chut jemné kofennou. Lékafi
pfipisuji Burgundskému i lIéCivy GCinek zejména pro starSi osoby, pfi chorobach ledvin,
Ustroji zaZivacich a pod., nebot vyznamenavéa se znatnym obsahem kyseliny fosforecné
v popelu.

Literatura a synonyma: Hermann Goethe, H. d. A., str. 48. Goethe, Atlas d.
Traubensorten tab. IV. Synonyma: ném.: Blauer Klayner, Gutblau, schwarzer Sussling,
Siissedel, Sussrot, Siissschwarzer; fr. .-Bordeaux petite noir, Cortaillod noir, Francois
noir, Auxerrois, Auxois, Franc Pineau, Peant doré, Pineau nebo Pinot noir atd.; it.
Pignolo; chorv. Modra klevanjka atd.

A o4
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O

J. FORT:

) VINNA REVA.
Cis. 14.

BURGUNDSKE RANNE (JAKUBSKE).
FRUHER BLAUER BURGUNDER. — ISCHIA.
(TAB. XI. A XXIX.)

Odriida tato jest variaci modrého burgundského; o plvodu neni nic urgitého
znamo, pochéazi pravdépodobné tak jako burgundské modré z Francie. Burgundské ranné
jest rozsSifeno ve v3ech severnéjSich vinorodych krajinach, ale zfidka jako Cista sadba pro
vyrobu vin, spise ceni se pro své ranné zrani jako hrozen tabulovy. V Cechéch pFichaziva
pod jménem Jakubské, Cerna cibeba, ve smisené sadbé& s burgundskym modrym.

Kef jest dosti bujného vzrlstu, velmi Grodny. Ryvi dlouhé, tenké, hnédosedé,
tmavéji pruhované a jako sazemi lehce postfiknuté; ¢lanky kratké.

List prostfedni velikosti, kulaty, navrchu trochu puChy¥naty, tmavozeleny, na
spodu svétlejsi, ponékud vinity. Na podzim zabarvuje se list z kraje karminové a opa-
davé velmi zahy. Zuby kratké, tupé a nepravidelné. Chobot fapikovy uzavfeny.

Vrcholky sloupkd (Tab. XVI.) jsou jemné zelené ovroubené, vinkou pokryté
a primé.

Hrozen maly, valcovity, primérné vsak men$i burgundského modrého, malo
rozvétveny, hustozrnny, ale fid$i burgundského modrého. Stopka kratka, tlusta, cer-
vené nabéhla, bobule malé kulaté nebo podlouhlé, tmavé modré, ojinéné. Stopicky
kratké, tlusté, bradavicné. Zraje velmi Casné, na Mélnicku Casto jiz koncem srpna.
Obsah bobuli sladky, ponékud mdly, slupka velmi tuha. PeciCky jsou Cervené hnédé,
malo lesklé, kulaté. Na kefi ponechany hrozen usychd, zhrozinkovati, ale nehnije.

Kef jest ve svych pozadavcich na pldu i polohu velmi skromny, dafi se dobfe
ve vinicich a uzraje na vyslunnych zdech i pro vinafstvi méné vhodnych polohéch.
Pfi kazdém zplsobu péstovani dava hojnou Grodu, neni choulostivy a spiSe snese ne-
pohodu povétrnosti nezli burgundské modré. Hrozen jest sice maly a nevzhledny, ceni
se ale hlavné pro rannost jako hrozen tabulovy. Most z hroznl jakubského jest cu-
kernaty, chudy na kyseliny. Vino z Cisté sadby jakubského jest mdlé, neharmonické, ale
velmi barevné, hodi se dobfe ke scelovani se SpatnéjSimi ro¢niky burgundského modrého.

Literatura a synonyma: Hermann Goethe, H. d. A, str. 49. Synonyma: V Né-
mecku: Fruher Clavner, Jacobstraube, Augusttraube atd.; ve Styrsku Laurenzitraube,
Frauentagtiaube, Gospinsza, Zherna Mushza atd.; ve Francii: Madelaine noir, Pinot
madelaine, Ischia, Noir printannier, Raisin précoce atd.
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BURGUNDSKE MODRE. BURGUNDSKE RANNE.



CESKE OVOCE V. TAB. XVII.

BURGUNDSKE RANNE.
FRUHER BLAUER BURGUNDER — ISCHIA.



CESKE OVOCE V. TAB. XVIII.

BURGUNDSKE BILE.
WEISSER BURGUNDER - PINEAU BLANC.
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BURGUNDSKE BILE.
WEISSER BURGUNDER. — PINEAU BLANC.
(TAB. XVIIL)

Burgundské bilé jest tak jako burgundské modré pdvodu francouzského a péstuje
se tam vedle Burgundského modrého v Burgundu a Champagni. K nam do Cech bylo
pfivezeno sou€asné s Burgundskym modrym. Jest v naSich vinicich dosti rozsifeno.

Kef GpIné podobny modrému burgundskému jest mirného vzrlstu; ryvi tenké,
svétle hnédé, cerné teCkované a pruhované. Kolinka slabd, ocka mald, odstavajici,
Spicata, hnédocervend a bilou vinkou pokryta.

List Siroky, tfi- i pétilaloCny, malo zastfizeny, nahofe hladky, svétle zeleny,
vespod ponékud vinaty. Z kraje zabarvuje se do Zlutd. Zuby listu jemné, kratké, Spi-
Caté a nepravidelné. Laloky nestejné, €asto jen jednostranné vyvinuté. Nervy listu jsou
dosti silné vyvinuté. Rapik listu jest silny, dosahne témér délky hlavniho nervu, barvy
zelené s Cervenym nadechem.

Listy na vrcholcich jsou Zlutozelené a vinkou pokryté.

Hrozen maly, kratky, hustozrnny, obycejné jednoduSe rozvétveny, stopka hroz-
nova kratka, bradavicnd a kfehkad. Bobule malé, kulaté nebo podlouhlé, svétle Zluté,
prosvitavé, jemné teckované, slabé ojinélé. Slupka tenka, Stava fidka, velmi sladka
a kofennd. PeciCky svétle hnédé, ponékud lesklé.

Burgundské bilé jest jeden z nejlepsich druhd pro vyrobu jemnych bilych vin,
tvofi v Burgundsku a Champagni hlavni sadbu, také i v naSich €eskych vinicich se hojné
péstuje. Tak jako burgundské modré vyZzaduje urodnou, hlubokou a vlhkou pldu,
jakou nalézdme na Upati vrchl; fezu vyZzaduje del$iho, na oblouky nebo alespori delsi
Cipky, které jsou umistény na vyS$Sim starSim dfevé (starci a ramenech). Zraje velmi
brzy a musi se proto nejdfive shirati. Pomér cukru ke kyseliné jest 20% cukru na 5 az
60 kyselin. Ve vybornych letech dosadhne az 28% cukru. Vino jest silné, velmi la-
hodné, ale bez zvlastni viné.

Literatura a synonyma: Hermann Goethe, H. d. A., str. 50. Goethe Atlas w.
Tr. tab. XV. Weisser Klavner v Némecku a Styrsku, Weisser Burgunder v Némecku,
Dolnich Rakousich, Pinot nebo Pineau blanc ve Francii, Burgundi fehér v Uhrach,
Biela Klevanjka v Chorvatsku.
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BURGUNDSKE SEDE.
RULANDER. — PINEAU GRIS.
(TAB. XIX.)

Rulandské, také rouci Sedivé zvané, jest variaci révy burgundské. Pochazi tak
jako burgundské modré, bilé a jakubské z Francie a bylo patrné soucasné s ostatnimi
révami burgundského k nam do Cech pfivezeno. Burgundské 3edé jest rozsifeno ve
Francii, Némecku i Rakousku. Ze rulandské jest GpIné sourodé s burgundskym bilym
a modrym, svéd¢i ta okolnost, Ze kef se lisi jen zabarvenim hroznl a Ze v Gisté sadbé
rulandské nalezneme €asto hrozny, které maji Uplné modré neb Uplné bilé bobule.

Kef jest vzristu prostiedniho, ryvi slabé, tmavé Sedohnédé, meélce zbrazdéné,
cerné skvrnité a teckované, drsné; €lanky jsou kratké, kolinka tlusta, tmavsi; ocka
mald, Spicatd, Sedou vinkou pokryta.

List maly, kulaty, hluboko, obyc€ejné jen tfilalo¢ny, tlusty, nahofe tmavozeleny,
vespod svétlejSi, holy nebo jen nepatrné chloupky posety. Na podzim zabarvuje se
spiSe do Zluta, ¢imZ se od burgundského modrého nepatrné lisi. Zuby nestejné, kratké,
nékdy se zZlutavymi $pickami; laloky dle povahy pddy velmi nestejné, nervy listu jsou
svétle zelené, silné; Fapik listovy dosdhne délky dvou tfetin hlavniho nervu, jest silny,
svétle zeleny, s ¢ervenym nadechem.

Listy na vrcholcich jsou svétle zelené, vinkou pokryté.

Hrozen maly, valcovity, nerozvétveny. Stopka kratka, tlusta, svétle zelena a na-
cervenald. Bobule malé, podlouhlé nebo kulaté, v hustych hrozni¢kéach, ¢asto i splostélé,
barvy Spinavé SedoCervené az médéné, slabé teckované, Casto vyskytuji se zrnka své-
tlej§i i temnéjsi, zvIlasté pfi pFfezravani nabihd barva bobuli do modra. Slupka jest
tenka, Sedé ojinénd. Obsah bobuli jest Fidky, velmi sladky a kofenny.

Zraje tak jako ostatni druhy burgundského velmi zahy, Casto i dfive neZl® bur-
gundské modré.

Vyzaduje vihkou hlubokou naplavenou p@du i vIh&i klima, u nas v Cechach dafi
se vyborné v opukovych pldach.

Rez vyZzaduje tak jako ostatni druhy burgundského na delsi Cipky a tazpé, rodi
ale dobfe i pfi nizkém péstovani na hlavé, kdyZ se mu jen ponechaji delSi tazné. Vzdoruje
dosti dobfe véem nemocem a jest i proti jarnim mrazdm dosti otuzilym. K vyrobé vina
musi se hrozny po odzrnéni ihned lisovati, aby se barvivo slupky ve viné nerozpustilo,
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¢imz by se vino stalo nevzhlednym. V Champagni i na Mélniku uzivéa se burgundského
Sedého podobné jako burgundského modrého k vyrobé Samparniského. Hrozny se za tim
Gcelem lisuji celé tak, aby Stava z bobuli ¢ird odtékala. Docili se tim velmi svétlého
bilého vina, které tvofi vybornou surovinu pro vyrobu vin Sumivych. Vino burgundského
Sedého jest silné, libezné chuti a aromatické, ktera posledni vlastnost se jevi nikoli &i-
chem, nybrz chuti. Jest tak jako. burgundské bilé jedno z nejlepsich druhl pro vyrobu
bilych vin.

Literatura a synonyma: Hermann Goethe, H. d. A, str. 49. Goethes Atlas wert-
vollster Traubensorten Tab. VI., Roter Clavner, Roter Burgunder, Rulander v Ném.
a Rak., Pineau gris ve Francii, Crvend klevanjka v Chorvatsku.
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SVATOVAVRINECKE.
SAINT LAURENT — SAINT LAURENT.
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SVATOVAVRINECKE.

SAINT LAURENT.- — SAINT LAURENT.
(TAB. XX. A XXI.)

Pochazi pry z Elsaska, ale bylo rozSifovano nejdfive ve Francii a pozdéji ve
v8ech vinicich evropskych, hlavné v Némecku. Na Moravé se odrlida tato hojné péstuje
jako druh tabulovy. | v Cechach se odrida tato péstuje ojedinéle se zdarem.

Kef jest bujného, pravidelného vzrlstu; ryvi svétle hnédé, tmavéji pruhované
a Getnymi rezavymi teckami poseté. Clanky jsou kratké, kolinka stejnomérné ztlustéla,
oCka tmavé hnéda.

Vrcholky (Tab. XXI.) Zlutavé zelené, potazené bélavou vinkou.

List prostfedni, tuhy, jen malo vykrojeny, vyjimaje listy nejspodné&jsi, které
mivaji hluboce vystfiZzené laloky. Barva listu jest tmavozelena bez lesku, kterd pozdgji
jako u portugalského prechazi v barvu nacervenalou. ftapik listovy silny.

Hrozen byva tvaru kuZelovitého, jest rozvétveny, obycejné hustozrnny; stopka
dlouha a silna. Bobule jsou tmavé modré, podlouhlé, svétle modfe ojinéné a rezavymi
teCkami poseté. Slupka silna, obsah bobule fidky, velmi sladky.

Zraje dfive nezli burgundské, ma vSak o 2—3% méné cukru. Vino z ného jest
sice Fizné, lehké, lahodné, razu Bordeaux, nevyrovna se vSak nikdy burgundskému.

Pro naSe poméry hodi se ve chranénéjSich polohach hlavné ku péstovani jako hro-
zen tabulovy, na Moravé jej i také v dosti hojné mife k jmenovanému UGcelu péstuji.
Urodnost jeho jest ve véapenitych hnojenych plidach bohata. Vyzaduje kratsiho fezu na
Cipky'o 8—10 ockach, v pldach silné hnojenych mozno jej vice nafiznouti, rodi palt
velmi bohaté. Rasi ranné a proto trpi Casto jarnimi mrazy.

Literatura a synonyma: Hermann Goethe, H. d. A., str. 122. Goethes A. d.
w. T. tab. XXIX, Saint Laurent.

43



JAN RiHA:

CESKE OVOCE
O

J. FORT:
) VINNA REVA.
Cis. 18.

0o 0o0am

PORTUGALSKE MODRE.
BLAUER PORTUGIESER.
(TAB. XXI. A XXIL.)

Pochéazi dle vieho z Portugalska, roz$ifovan byl v3ak nejdfive v Dolnich Rakousich
kolem Véslavi, odkud se do celého Rakousko-Uherska, téZ do Cech a na Moravu dostal.
V Chorvatsku a Srbsku jej nazyvaji ,,Prokupac*. Péstuje se téZ v Némecku a Castecné
i ve Francii a jest obliben nejen jako hrozen tabulovy, ale i jako velmi dobra odrlida
pro vyrobu lehkych ¢€ervenych vin.

Vzrist kefe jest velmi bujny, ryvi jest silné, tlusté se silnou dfenf, na jedné strané
splostélé, jemné zbrazdéné, skoficové hnédé, témér Cervené barvy, teCkované a tma-
véji pruhované; ¢lanky dlouhé, kolinka tlusta, tmavsi; oCka mala, Casto 3Spicata.

List jest veliky, tenky, hladky, s mélkymi nebo i hlubokymi laloky, nepravi-
delné zprohybany, kulaty, na vrchni strané leskly, tmavé zeleny, vespod hladky, Zlu-
tavé zeleny, na podzim se list zahy zabarvuje Cervené. Postranni laloky byvaji jedno-
stranné vyvinuté, zuby velké, nepravidelné se Zlutavymi Spickami. Nervy listu jsou
nahofe Zlutozelené, vespod svétle Zluté. Rapik listovy kulaty, zeleny se Sirokymi cerve-
nymi pruhy.

Vrcholky (Tab. XXI.) lesklé, zZlutavé zelené, ponékud chlupaté, mladsi list
a zelené stonky s Cervenym nadechem.

Hrozen jest prostfedni velikosti, na odrech ¢asto i veliky, hustozrnny, jedno-
duSe nebo i nékolikeronasobné rozvétveny, stopka kratka, dfevnatd. Bobule kulata,
v hustych hroznech, nékdy i podlouhld, Cernomodra, svétle ojinénad a rezavé tecko-
vand; slupka tenka, obsah bobule Stavnaty, velmi pfijemné sladky. Zraje pomérné
brzo, dfive neZli burgundské. Jadra jsou dosti velikd, leskld a Cervenohnéda.

Portugalské nalezi mezi nejlepSi ranné tabulové druhy, poskytuje ale i dobré a
barevné Cervené vino, které se hodi zvlasté dobfe ke scelovani s burgundskym mo-
drym. Rodi velmi zahy a hojné, vyZaduje kratky fez na Cipky a dosti prostory ke svému
vyvinu. Pro sv0j bujny vzrlst hodi se velmi dobfe pro loubi na besidky a k zakryti
stén, jest ale vdéénym i ve vinicich. Uzraje dobfe na sténach i v drsnéjSich polohéach
a spokoji se s kazdou i leh&i pis¢itou pddou. Rizky zakofefiuji se trochu nejisté, jest

proto lépe vysazovati koFenacky.

45



CESKE OVOCE V. . TAB. XXL

SVATOVAVRINECKE. PORTUGALSKE.
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PORTUGALSKE MODRE.
BLAUER PORTUGIESER.



CESKE OVOCE V. TAB. XXIII.

FRANKOVKA MODRA.
BLAUFRANKISCH
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FRANKOVKA MODRA.
BLAUFRANKISCH.
(TAB. XXIIL.)

Pochazi z Dolnich Rakous, kde se zejména kolem Voslavi ve vétsi mire vedle
portugalského péstuje. V Némecku pFichazi pod jménem ,Limberger4d V Cechéch i na
Moravé jest ve vinicich roztrouden, v Cechach jmenuji jej vinafi ,Karmazin4 Velmi
Casto byva zaméfiovan za portugalské, zraje vSak mnohem pozdéji nezli toto.

Kef jest mohutného vzristu, podobné jako portugalské, ryvi vyzrava velmi
zahy, jest dosti silné, éervenohnédé (portugalské ma ryvi témér Cervené barvy), velmi
jemné pruhované, oCka tupé zakoncena.

List jest velky, tlusty, pergamenovy, téméf kulaty, jen s mélkymi laloky, nahofe
tmavozeleny, starSi listy jsou na rubu Fidce osety Stétinatymi chloupky; zuby jsou
velké, nepravidelné, nervy na spodu listu znac¢né vystupuji. Stopka listova jest kratsi
stfedniho nervu, zelend s fialovym nadechem.

Listy na vrcholcich jsou zelené, lesklé.

Hrozen jest prostfedni velikosti, rozvétveny a Fid$i portugalského; stopka jest
dosti kratka, zelena a hnédymi rezavymi skvrnami posetd. Bobule kulaté, prostfedné
veliké, tmavé modré, slabé ojinéné. Slupka tlusta, nehnije snadno. Zraje as o tyden
pozdéji nezZli portugalské, v chuti jest i méné sladké a kyselejsi portugalského. Hrozny
vynikaji bohatosti barviva.

Z dobrych roénikl vyznamenava se Frankovka pfijemnou trpkokyselou chuti*
jest trvanlivé, s portugalskym smiSené velmi lahodné. Ze $patnych roénikd jest vino'
velmi Spatné. Vzhledem k pozdé&jSimu zrani vyzaduje teplé a slunné polohy, ve
volbé pddy jest velmi skromnym. Rez vyZzaduje kratky na nizka raménka.

Literatura a synonyma: Herrmann Goethe, H. d. A. str. 44. Goethe A. w. T,
Tab. XXVI., Blaufrankische v Némecku a Rakousku, blauer Limberger ve Wirtem-
bersku, Crna Frankovka a moravka v Chorvatsku.
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TRAMIN ¢cerveny.
ROTER TRAMINER. — GENTIL-DURET ROUGE.
(TAB. XXIV. A XXV.)

Jest to jiz velmi stard odrlida, kterd pry pochazi z Traminu v Tyrolsku, dnes se
tam péstuje jen bild variace této odrldy, Tra min bily. Tramin Cerveny jest
rozSifen v Porynsku (Rynském Bavorsku) a ve vSech severnéjSich vinicich, tak i v Dol-
nich Rakousich, Tyrolsku, na Moravé a v Cechéach. Ve Francii jest malo znam. Cisté
sadby nalezneme zFidka, oby&ejné byva smichan s ryzlinkem. V Cechach péstuje se
od pradavna a stafi vinafi jej zvali Drumin, Livora Cervend a prin€ Cerveny (patrné
odvozeno od vinum princeps, protoze dava prvotfidni vino).

KefF jest slabého vzrlstu. Ryvi kratké, slabé, tinavéSedé, namodralé, tmavé
skvrnité, drsné. Clanky as 6 em dlouhé, kolinka slaba, otka mala s tupou vinitou $pickou.

List maly, tenky, Siroky, se tfemi laloky, nékdy i bez nich, nahofe tmavozeleny,
vespod svétlejSi. Spodni listy jsou drsnéjsi. Zuby nestejné, kratké, Siroké a tupé. Nervy
na listech slabé, ponékud plstnaté s Cervenavym nédechem. Rapik krat§i hlavniho
nervu, tenky, nacervenaly.

Vrcholky (Tab. XXV.) s kratkymi Uponkami a drobnymi, svétlezelenymi, plstna-
tymi listky s ¢ervenavym nadechem.

Hrozen maly, hustozrnny, rozvétveny, kuzelovity, kratky, Sirsi nezli delSi. Stopka
kratka, tlustd, dfevnatd, bradavicna, tmavozelena s ¢ervenym nadechem, s hnédym
plodovym prstencem. Bobule malé, trochu podlouhlé, prlsvitné, Zilnaté, svétleervené,
Sedomodie ojinéné, teckované. Slupka tlusta, pevnd, chruplava, obsah bobule slizky,
velmi sladky a kofenny. Pecicky Cervenohnédé, lesklé, kulaté. Zraje o néco pozdéji
nezli burgundské. Tramin obsahuje velmi malo kyselin, na 20% cukru byva jen 5%
kyselin, pfi Uplné zralosti dostoupi cukr az na 24% a kyselina klesne na 4%. Barvivo
cerveného traminu vyluhuje se snadno jiz pfi nékolika procentech alkoholu, ¢imz
vzhled vina trpi; proto se musi tramin rychle lisovati. Vino jest velmi lahodné, s ko-
fennou chuti, mélo kyselé, hodi se dobfe ku scelovani s kyselejSim ryzlinkem. Déava
i v nepfiznivych letech vyborné vino.

Réva dafi se nejlépe v pldach bohatych, vihkych, na Gpati vrchd, a rodi tu bo-
haté. V pldach suchych, kamenitych se mu nedafi. VyZaduje v$ak dlouhého fezu,
protoZe teprve 4. az 5. ocko jest Urodné; nejarodnéjSim jest pFi fezu na ramena s oblouky,
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nebo na odrach. Vzdoruje $kGdclm i nemocem, nehnije ani ve vihkém podzimku, jest
velmi vytrvalym. Pro naSe poméry hodi se vyborné hlavné k vyrobé vina a zasluhuje,
aby se hojné v naSich vinicich péstoval. Jako hrozen tabulovy jest vyborny v chuti,

Literatura: Hermann Goethe, H. d. A, str. 131. Goethe, A. w. Tr. tab. X.
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RYZLINK RYNSKY.

WEISSER RIESLING. — GENTIL AROMATIQUE.
(TAB. XXV. A XXVI.)

Ryzlink jest domovem v Porynsku, kde se péstuje jiz od pradavna. Svétozndmé
zndmky vin jako ,,Rudersheimer”, ,,Geisenheimer*, , Steinberger“ ,,,Liebfrauenmilch®,
,,Nierensteiner, ,,Oppenheimer” atd. vyrabé&ji se jen z vybéru této odrldy.

Z Porynska byl ryzlink rozSifen do vSech severngjSich vinorodych oblasti, kde
jen v nejlepSich polohach dosdhne té jakosti, jako na Porynsku. Ryzlink jest rozsifen
v Dolnich Rakousich, na Moravé, v Cechach, Uhrach, Styrsku a Tyrolsku a slouZi
kterd se ceni pravé u ryzlinku krajin severnéjsich.

Kef ryzlinku jest slab$iho vzrlstu, ryvi jest svétle hnédé s bé&lavym nadechem,
cerné teCkované, pevné. Kolinka plocha, ¢lanky 7—8 em dlouhé, ocka tmavohnéda,
s bé&lavou vinkou na S3picce.

List maly, kulaty, koZnaty, tlusty, nadufely a drsny, s hlubokymi laloky, nahofe
tmavozeleny, vespod svétle Zluty, plstnaty; nervy na rubu hnédocervené, na lici Zluto-
zelené; zuby velké a Siroké. Rapik dosahne témér délky hlavniho nervu, jest tlusty,
nacervenaly.

Listy na vrcholcich (Tab. XXV.) jsou Zlutozelené, jemné plstnaté, se slabym Ccer-
venym nadechem.

Hrozen maly, hustozrnny, rozvétveny, velmi ménivy ve svém tvaru, stopka
kratka, silna, dfevnatd, svétle zelend, s Cervenym nadechem. Bobule malé, kulaté,
svétle Zluté, zelené Zilkované, cerné teckované a prlsvitné. UplIné zralé bobule pFecha-
zeji na slunecni strané do hnédoCervena, jsou bélavé, ojinéné. Slupka jest tlusta, koz-
natd; obsah bobuli masity, sladky, aromaticky, se zvIastni, tuto sortu charakterisujici
jemnou kofennou pfichuti. Peci¢ky jsou kulaté, Cervenohnédé, lesklé.

Zraje pozdé, vydrzi vSak na kefi velmi dlouho. Ryzlink ma se shirati co nejpo-
zdéji, aby aplIné dozral, dle moznosti i pfezral. Ye vlhkém a teplém podzimku byvaji
slupky ryzlinku napadeny plisni Botrytis cinerea — uSlechtilou hnilobou, kterou se
slupka rozrusi, pfi tom vytvofuji se zvlastni aromatické latky, které se znacné lisi od
vlastniho pfirozeného bouquetu. Tyto aromatické latky, utvofené uslechtilou hnilobou,.



se u ryzlinku zvlasté ceni atvofi charakter svétoznamych rynskych vin. V0né, ktera
rozeny bouquet této odrldy a vyvinuje se jen za pfiznivé podzimni povétrnosti nasich
severnéjSich vinafskych poloh. V jiznich zemich se suchym a teplym podzimkem hrozny
ryzlinku zasychaji, uSlechtild hniloba se netvofi, docili se jen silného lihovatého vina,
ale bez bouquetu. Aby aromatické latky ze slupky do vina se dostaly, nechava se ryzlink
po odzrnéni as 24—48 hod. nakvasiti na matolinach, pak se teprve lisuje.

Ryzlink dafi se nejlépe v dobré teplé poloze a v leh¢i kamenité, na mineralni
latky bohaté pldé, ktera se smi jen mirné ale Castéji hnojiti, aby vzrlst kefe nebyl
prilis bujny. Cim spofejsi vzrist, tim Iépe vyvinuje se viing, lepsi jakost musi tu nahraditi
Ubytek na mnoZzstvi. RaSi pozdé a netrpi proto tak mnoho jarnimi mrazy.

Rezati se ma nejlépe na hlavu nebo nizkd raménka na kratké tazné. V bujnéjsich
kde vice na kvantitu neZli na kvalitu se hledi. Vyborny ryzlink docili se na vinicich
mélnickych, dolnobefkovskych a libochovickych, na Moravé u Bzence.

Literatura a synonyma: Hermann Goethe. H. d. A., str. 118. Goethe, A. \v. T.,
tab. XIX. Rieslinger, Riesler, Rossling, Gewdurztraube, Rheingauer, Hochheimer
na Porynsku, Kleinriesler, weisser kleiner Riesling a Rheinriesling v Doln. Rak. a Styrsku;
petit Riesling nebo Gentil Aromatique; Biela disuca grasiva.
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MUSKAT ZLUTY.
GELBER MUSKATELLER. — MUSCAT BLANC.
(TAB. XXVII. A XXVIIL.)

Muskatu jest vice rGznych odriid a nalezneme jej ve vSech vinorodych zemich,
i tam, kde se vinafi jen fia odrech, a ceni se hlavné jako hrozen tabulovy. Pro vyrobu
zejména sladkych desertnich vin jest velmi obliben, Cisté sadby muSkatu pro vyrobu

Kef jest bujného vzrlstu, plodnost viak neni znacna, ryvi jest tmavéhnédé,
jemné zbrazdéné, teckované, silné se silnou dfeni. Vyzrava nesnadno a zmrzava lehce.
Clanky jsou 8—10 em dlouhé, otka mala, odstavajici.

List kulaty, prostfedni, tuhy, tfi aZ pétilaloény, mélkych lalokl, ostrych a hlu-
bokych zubl, zvlasté konecné zuby jsou dlouhé a ostré. List jest nahofe svétlezeleny,
vespod jeSté svétlejSi a jemné chlupaty. Rapik jest ponékud tlusty, svétlezeleny,
pruhovany a teCkovany, nedosédhne délky stfedniho nervu.

Vrcholkové listy (Tab. XXVIII.) svétlezelené, slabé bronzované a vinaté. Hrozen
velky, podlouhly, jednoduchy, dosti hustozrnny, stopka kratka, silnd, Zlutozelend;
bobille dosti veliké, kulaté, Zlutozelené, teCkované, na slunecni strané casto hnédé
skvrnité; slupka silna, obsah bobule tuhy, se silnou muskatovou pfFichuti, kteravy-
nikd i v nezralych hroznech; pecicky jsou Cervenohnédé a lesklé.

Muskat Zluty zraje pozdé, nejpozdéji ze viech v Cechach péstovanych druh(, a do-
zrava Uplné jen v téch nejlepSich slunnych polohach, nejlépe na sténach. Pro svoji velmi
pfijemnou a vyznaénou muskatovou pf¥ichut ceni se vSeobecné za vyborny tabulovy druh
a neschazi nikde, kde jen ponékud jsou pro vinafstvi pfiznivé podminky. UZiva se ho
téZ pro vyrobu vin, zejména vin sladkych, ktera se upravuji bud tim zplsobem, Ze
k mostu, ktery se nechava nakvasiti na matolindch aby se ze slupek co nejvice viné
vylouZzilo, pfidava se dostate€ného mnoZzstvi cukru pfipadné i alkoholu, aby ¢ast cukru
z(stala nezkvasena. Viné vina muskatového neni ale stala, ve starych vinech se ztraci.

Vyzaduje teplé a slunné polohy a Urodné, vyzivné pldy. Na sténach feZese na
delSi Cipky nebo na oblouky, na vinicich oby€ejné jen na delSi cipky.

Literatura a synonyma: Hermann Goethe: H. d. A., str. 100. Goethe, A. w. Tr.,
<ah. I'11. Weissgelber Muskateller, weisse Muskattraube v Némecku, Bela Dinka a Muskat
beli v Uhrach; Moscata a Moscatello bianca v Italii, Muscat blanc ve Francii.
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CINYFAL ZELENY.
GRUNER SYLVANER — GENTIL VERT.
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CINYFAL ZELENY - SYLVANSKE.

GRUNER SYLVANER. — GENTIL VERT.
(TAB. XXVIII. A XXXL.)

Pravdépodobné pochazi z Dolnich Rakous, odkud se rozsifil db vSech sever-
néjSich vinorodych krajin; zejména péstuji jej hojné na Porynsku. Ve vinicich dolnora-
kouskych jest hojné zastoupen.V Cechéach i na Moravé se od pradavna péstuje pro vy-
robu velmi dobrého bilého vina.

Kef cinyfalu jest vytrvalym, ryvi svétlehnédé, tmavéji pruhované a teckované,
clanky 6—10 em dlouhé, kolinka slaba; otka mala, tmavéseda.

List jest stfedni velikosti, kulaty, tfilaloény s mélkymi postrannimi choboty,
tenky, zprohybany, hladky, nahofe Zlutavézeleny, vespod svétlejsi, ku podzimku Zlu-
tavé skvrnity od krajd pocinaje, drzi ale dlouho na kefi. Zuby tupé a kratké, nepravi-
delné. Chobot Fapikovy Gzky, uzavieny. Nervy tenké, Zlutozelené, nékdy jemné S$téti-
naté. Rapik jest kratky, dosahne sotva polovi¢ni délky stfedniho nervu, silny, brada-
viény, zprohybany, s Cervenym nadechem.

Listy na vrcholcich (Tab. XXVIII.) jsou svétle zelené, lesklé, jen zfidka vinkou
pokryté.

Hrozen maly az stfedni velikosti, kratky, valcovity, obycejné jednoduchy, husto-
zrnny. Stopka velmi kratka, tlusta, bradavicnd, zelena. Bobule jsou kulaté, husté stojici,
trochu podlouhle, prostfedni velikosti az veliké, zelené, teCkované a Sedé ojinéné, obsahuji
obycCejné jen dvé jadérka. Obsah bobuli sliznaty, velmi sladky a pFijemné chutnajici.

V dobrych polohach a lehkych pldach pis€itych zraje zahy, jinak soudasné s ji-
nymi sudovymi druhy. Sylvanské libuje si v lehéich pis€itych a propustnych pldach
a prinasi hojnych Grod; v tézkych pldach trpi rozliénymi plisnémi. V Grodnych pd-
dach vyzaduje na raménkéch fez na tazné a oblouky; zvIasté drodnym jest na odréach.
Vino cinyfalové obsahuje zvlastni viini a kofennost, vyznamenava se harmonickou
a libeznou chuti. Obycejné viak micha se s ryzlinkem a traminem, jiz také z toho dd-
vodu, Ze samotné nékdy snadno vlackovati.

Literatura a synonyma: Hermann Goethe, H. d. A., str. 127. Goethe, A. w. Tr.
tab. XI. Oesterreicher, Frankenriesling, Granedel v Némecku. Gentil vert, Silvain vert,

Melon de la Céte dor ve Francii.
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ZALUDOVY HROZEN.
WEISSE EICHELTRAUBE. — CORNICHON BLANC.
(TAB. XXX.)

Jest plivodem z Itélie nebo Spanélska, u nés péstuje se velmi zfidka; obrazek byl
pofizen z hroznd, péstovanych na odrach ve vinicich mésta Kral. Vinohrad.

Kef jest mirného vzrlstu, ryvi dosti silné, skoficové Cervené, hluboce zbrazdéné,
ocka velika.

List podlouhly, velky, silny, pétilalocny, jen malo stfikany, nahofe svétlezeleny,
svrastély, vespod vinaty; zuby velké, tupé. Rapik silny, holy, naervenaly.

Vrcholky zelené, plstnaté.

Hrozen veliky, dlouhy, Fidce rozvétveny, stopka tlusta, Zluta. Bobule velka,
podlouhld, Zlutozelend, slabé teCkovand, slupka silna, obsah masity. Zraje velmi pozdé.

Ve vinicich vinohradskych péstuje se na odrech a rodi pfi delSim fezu obstojné,
vyzrava viak dokonale jen v dobrych letech. Ma vyznam jako kuriosita pro sv{j zvlastni
pékny tvar bobuli jen pro nejteplejSi polohy na odrech. Vyborné hodi se k péstovani
ve skleniku, vyZzaduje hluboké a suché pldy. Ma se rozmnozovati plodnymi fizky.

Literatura a synonyma: Hermann Goethe: H. d. A., str. 63.
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TROLLINSKE MODRE.

BLAUER TROLLINGER. — GROS PLANT GRAND NOIR.
(TAB. XXXI.)

Pochézi z Itdlie a jest rozSifen hlavné v Tyrolsku kolem Meranu, kde cenén
jako hrozen Ié€ivy. Péstuje se s oblibou i v révovych rychlirndch v Némecku a zvIasté
v Anglii pod jménem ,,Hamburgh* a dosahne tu jak kef tak i hrozen pozoruhodnych
rozmeérd.

U nas v Cechach a na Moravé péstuje se jen na nejvyslunngjsich sténach jako
hrozen tabulovy.

Kef jest velmi'silného vzrlstu, velmi choulostivy proti rlznym nemocem, ze-
jména oidiu, ryvi silné, hluboce zbrazdéné, svétlehnédé, pfechazejici do Zluta, tmavéji
pruhované, drel velmi silna. Clanky 8—10 em dlouhé, kolinka ponékud silngjsi, hrozny
tvoFi se teprve na Ctvrtém az patém clanku. Ocka velka, hnéda.

List velky, kulaty, Casto SirSi nezli delSi, nepravidelny, tfi- a pétilalo€ny, nahofe
svétlezeleny, vespod zlutozeleny. Zuby velké, nepravidelné, Siroké, s navenek vyhnu-
tymi zoubky. Stfidaji se asto s dvéma a7 tfemi malymi $pi¢atymi zoubky. Rapik
dosédhne délky hlavniho nervu, jest silny, holy, svétlezeleny.

Listy na vrcholcich svétlezelené, ponékud vinaté.

Hrozen jest v pfiznivych pomérech a ve své domoviné nebo ve skleniku velmi
veliky, dosahne vahy 1-2 kg (na obrazku pomérné maly, a¢ pochazi se stény v méstskych
vinicich Kral. Vinohrad), fidky, rozvétveny, stopka dosti dlouha, ohebna. Bobule jsou
kulaté, byvaji velmi velké, tmavémodré, jemné ojinéné, masité. Slupka jest silna,
obsah sliznaty, sladky, a pfi pIné zralosti aromaticky. Zraje pozdé, asi stejné s ryzlin-
kem nebo muskatem a vyZaduje proto jen nejlepSich vyslunnych poloh. Hodi se pro
naSe poméry jenom ve vinafskych krajinach jako hrozen tabulovy na sténach,
kde pfi dlouhém Fezu bohaté rodi. Pro rychleni ve skleniku jest nejvdécnéjsi odrlidou.
V Tyrolsku péstuje se na loubich a dava primérné 100—120 hl vina pro ha. Vino z ného
jest lehké, barevné a fizné.

Literatura a synonyma: Hermann Goethe: H. d. A., str. 132. Goethe A. w. Tr.,
tab. VII. Fleischtraube, Bocksaugen, Bocksbeutel, Frankenthaler, schwarzer Walscher
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ISABELA.
BLAUE ISABELLA.
(TAB. XXXIL.)

Druh tento jest odrGidou Vitis Labrusca a li$i se jiz svym celym habitem od nasich
evropskych odrid Vitis vinifera. Byla z Ameriky do Evropy pfivezena potatkem mi-
nulého stoleti a byla rozSifovana, protoZe vzdoruje vice nezli révy evropské oidiu.
Révokazu nevzdoruje, podléhd tomuto vSak o néco pozdéji nezli Vitis vinifera. Péstuje
se u nas ojedinéle, vice jako rostlina dekorativni, ackoliv i zvlastni jahodovou pfichuti
vyznacené hrozny (jmenuje se také jahodovy hrozen) nachazeji zvlastnich milovnika.
Nékomu jest ale pFichut ta protivna.

Kef jest bujného vzrlstu, velmi Grodny. Ryvi slabé, s dlouhymi ¢lanky, &erveno-
hnédé, modfe ojinéné. Vyzna€né jest pro vitis Labrusca pravidelné postaveni Uponek.
U rév Vitis vinifera schazi na kazdém tfetim kolinku Gponka. Kvete dfive nezli Vitis
vinifera.

List jest velmi veliky, krasny, silny, kulaty, tfilalo€ny, jen malinko stfizeny, na
vrchni strané hladky, tmavézeleny, vespod 3edozeleny, silné plstnaty. Rapik Cerveny.

Vrcholky rlizové, bélavé vinaté, s malo stfizenymi vrcholkovymi listky.

Hrozen prostfedni, nepravidelny, Fidky, obycejné na velmi dlouhé stopce. Bobule
jsou prostfedni velikosti, podlouhlé, tmavémodré a bélavécervené teckované a silné
modfe ojinéné. Obsah bobuli masity, slabé& nartZovély, sladky, se silnou, zvlastni,
jahodovou pfichuti.

Rodi bohaté pfi kazdém zplsobu péstovani a hodi se dobfe jako rostlina deko-
raéni na besidky a pod. Zvlastni pfichut hroznl neni ale kazdému pfijemna. Kdo sazi
vice kefl rév vinnych, mize si také vsaditi jeden kef Isabely.

Literatura a synonyma: Hermann Goethe, H. d. A., str. 194.
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Péstitelllm ovoce a pratelim
ovocného stromovi

doporucujeme vynlkaJ|C| bohaté iilustrované odbomé dilo

CESKE OVOCE

Za soudinnosti priednich Geskych péstitelll ovoce pise
JAN RIHA.

wi i S 65 tabulkami tfibarvotiskovymi, odukovanymi dle
ull nrUSKy. pfirody a 260 obrazy v textu. repr

pil 1. TreSné, viSng, slivy a Svestky. tanvotisko*
wmi, reprodukovanym die pnrody a 244 obrazy v textu.

Nri lil 60 tabulkami tfi bawotskovym odukovanymi dl

Dirlll Jablka, pr|r0dya300 obrgzy : reprocu ©
= Dil I.lII. rozebran. Nové vydan| * pripravuje.

Dil IV. Merunky, broskve, srstky, rybiz, maliny a OStrU-

ZinV* Se 69 tabulkami tribarvotiskowymi, reprodukovanymi dle prlrody
a 106 obrazy Vv textu, VAZ.......cccceevecvieee e e

Od danych dob byl strom ovocny domovemn v ne§i Vlasti.  Péstovan s laskou
neSim predky a pedlivé cSetfovan nesl ovoce Siroko daleko prosiulé.  Zavedenim
feparstvi nastal viak Upadek, z néhoz teprve myni whavuje se opétné tento dlle-
Zity avynosryhosmdarsky obor za Usp&Sné organisace Ovocnického spolku, atak
povstalo i toto dilo, sméfujici k dalSimu zvelebeni Geského ovocnictvi, k hmotnénmu
prospéchu jeho péstiteld.

Neb&Zi tu o podnik wdélkarsky, ale o véc ohrormé dlileZitosti, o dilo nabé
davé a poucuici i ty, kdoz dosud nemeli zZ&imu pro nejuslecthtilejSi wysledek racio*
nelniho hospodareni, jimz jest dobfe péstény ovocny strom

Ponévad? v dile tomto popsano jest a bude barevnymi, dle prirody fotografo-
vanymi obrazy pred ofi divaka predvedeno veskeré ovoce Ceské, tedy hrusky,
pak ovoce peckovité a bobulovité a konetné jablka, bude dilo nejUpingjSim obrazem
a radcem v tomto oboru Geského zemedelstvi, nauci pestitele nejen voliti spraviny
druh stromu pro tu kterou pldu a ten ktery jeji Gtvar, ale jest i schopno, aby
promeénilo v8ecky dosavadni ladem lezici Uhory, strané a lada v utéSernd mista
opravdového zisku a witku swich mejetnikdl. Bude tedy vSeobecrg odebrdno reini
hospodéli a sadaf, jinZ postadi toto upozomeni.

Objednavky vyfridi kazdé fadné knihkupectvi
jakoz i
Nakladatelstvi Ceskeé graf. akc. spole¢nosti ,Unie‘v Praze.

TUkea ,U.le" r PF.m.



