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PREDMLUVA.
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Abych vyhovél pFani z rlznych stran mné projevenému a abych véci dobré u vétsi miFe prospél,
odhodlal jsem se sebrati ¢lanky o stavbé a zaFizovani pivovarlv po rlznu uvefejnéné ve tFech po
sobé jdoucich roénicich ,,zprav spolku architektl a inZenyrd v kralovstvi Ceském™ a vydati je spo-
jené v jeden prehledny celek tiskem. Data podana jsou jednak cerpana ze Zivota praktického, jed-
nak vyplynula z <¢&etnych pokuslv, jakovych jsem uginil v malém i u velikém, abych se dopidil
pravdy. Vétsi ¢ast navodu, pojedndavajiciho o stavbé a zaFizovani pivovardv, byla jiz pouzita pFi
vykladech roku 1869 a 1870 pofadanych na prazské Skole sladovnické. Roku 1871 vykladal jsem
0 témze pfedmétu splisobem obsirngjsim ve spolku architektdv a inZzenyrlQv ¢eskych. Ku naléhani
si. predstavenstva jmenované jednoty uvefejnil jsem pak pét ¢lankd v casopise spolkovém, v nichz
jsem se vynasnaZzil podati potfebnych dat odbornikim t. j. inZenyr(m, jiz se zanasi stavbou a
zafFizovanim zavoddv na vyrobu sladu a piva.

Z Gsudkdv Gstné neb pisemné mné sdélenych, seznal jsem ku svému potéeni, Ze ona
pojednani nalezla ohlasu nejen v Cechéach, nybrZ i za hranicemi, zejmena v Némecku, odkud i dotazy
prechazely po vytiscich zvlastnich. Za tou pFic¢inou doufdm, Ze spisek tento o sobé wvydany,
v SirSich kruzich odbornych bude snad pFijat co vitany radce v nékterych pochybnych p¥ipadech,

v nichz nelze inZenyru zaopatfiti sob& nutnou informaci na jiném misté a jinym splsobem.

Q K zavérku budtez jesté vysloveny diky panl arch. Edv. Berankovi za ochotu, s ja-
' ouz se uvazal ve vypracovani projektu zobrazeného na tabulkach pfFipojenych.

Y Praze, v listopadu 1874.

Ant. Bélohoubek.



Zvl&stni otisk z 2. seSitu VII. roéniku ,Zprav spolku architektd a inzenyréi v Cechéch."

Nékolik slov o stavbé a zafizovani pivovarQv.

Pise Ant. Bélohoubek, sonkr. docent na kr. €. polytechnice v Praze.

Uvod. UtgSeny ruch, ktery se v Zirné vlasti nasi
rozhostil na poli narodohospodafském, musel pfirozené
roz§ifiti mocny vliv svdj i na obor prdmyslovy. Spol-
¢ovanim soustfeduji se malé a roztfisténé kapitaly za
Gcelem zafizovani cukrovar(lv, lihovarllv, Skrobaren, pa-
piren, strojiren, tovaren na stroje, na zboZi provaznické,
na klze atd. Mimo to sestupuji se spolky pokrogilych
rolnikdv a méstandv za ucelem 2akladani akciovych sla-
doven a pivovardv, které se zbudovati maji v rozmérech
vétSich na zadkladé nejosvédcenéjSich zkuSenosti védec-
kych i praktickych v oboru vy$e poloZeném.

Prakticky sladek, lucebnik, inZenyr i stavitel snasi
védomosti nabyté a vyménuji nahledy své stran stavby
a zafizovani pivovarllv a sladoven za tim pfanim, by
zFfizeny byly zavody Fadné, jichzto jednotlivé €asti v har-
monicky by splyvaly celek, ktery jediné s to jest uspo-
kojiti v plné mife pozadavky nynéjsi tak pokrocilé tech-
niky a védy.

Provedeni i navrzeni takovych staveb jakoz i vnitfni
zafizeni jednotlivych mistnosti svéreno jest predevsim
stavitelovi a inzenyrovi, ktefi ale jen tehdaz splni na-
déje a tuzby spolkdv &i soukromniklv, kdyZ jim zevrubng
znamy jsou Ucele jednotlivych Easti pivovaru, vlastnosti,
které miti maji, pomér, v jakém se k sobé nalézaji, jakoz
i to, jakou praci a v jaké mife od rdznych strojiv a
pfistrojdv manipulant vsim pravem poZaduje.

Ponévadz data podobnda, pokud jich po ruce mame
jen neuplnd, pro dobu nynéjSi jiz nedostateCna a na-
mnoze i také chybnad jsou, vznikla v pisateli fadkdv,
téchto myslenka ve prospéch dobré véci pojednati pfe-
hledné o stavbé a zafizovani pivovariv a sladoven asi
v rozmérech takovych, jak toho vyZaduji potfeby inzZe-
nyrlv a stavitellv pivovare¢nych.

PFi tom budiz jen jeSté podotknuto-, Zet jsou data
plivodni a vypocitand na zéakladé vlastnich zku$enosti.

Celou latku Ize nejlépe ve Ctyry rozvrhnouti oddily
jakych znd manipulace pivovare€na a sice: ve vyrobu
sladu, v pfipravu mladinky, v kvaSeni mladinky a v opa-
trovani piv. K témto pfipojena bude posléze jeSté Cast
dodate¢na.

I. O vyrobé sladu.
A. Popis manipulace.

K vyrobé sméfujici vykony jsou: maceni jeCmene,
sladovéani €i délani sladu, valeni a suSeni sladu a po-
sléze pFipojiti mozno jeSté Cisténi a ukladani sladu.

Nebude snad nemistné, kdyz prfedevSim vypsany
budou jednotlivé vykony se zevrubnosti takou, jak toho
nutné vyzaduji potfeby stavitele sladoven.

Méaceni jeCmene. Toto ma ucel troji; prede-
v8im mé se tim je¢menu dostati Zzadouci vldhy ku Kli-
¢eni, mimo to maji se”odstraniti extraktivni latky a bar-
vivo ze slupky jeCmene a posléze se ma jecmen doko-
naleJ*roprati a zbaviti prachu i vytrusnych zrn, plesni-
vin a snété, které se navzdor predsevzatému jiz dfive
Cisténi vzdy tfeba i v skrovném mnozstvi vyskytuji
v ryhach ¢i zlabkach jednotlivych zrn.

Maceni déje se ve zvlaStnich nadrzkéach v tak zva-
nych maécicich stokdch €i v naduvnicich.

Tito se naplni asi s polovice vodou, nacez se za
pilného miché&ni (nadlehovéni) peclivé rozdruzeny €i tFi-
dény jeCmen v proudu nepfFetrzitém do vnitf spousti.

Pojmul-li stok ustanovené mnoZzstvi jeCmene, urovna
se povrch jeho a seberou se za kratko ,splavky" t.j. plevy,
zrna praznd a semena cizorodnd, kter4 plovou na po-
vrchu hladiny vodni- Po uplynuti ptl hodiny odstrani
se tato ,prvni" voda a nahradi se cerstvou. Stfi-
dani vody déje se pak v zimé vzdy v dvanécti hodi-
nach, na podzim a na jafe kazdych 4—=6 hodin alespofi
jednou. Voda se stfida za tou pfFiCinou, by latky bilko-
vité a extraktivni, které rozpustila z je€mene zahnivati
nemohly a mimo to zkrati se castéjSim stfidanim vody
doba maceni.

Primérné trva maceni asi 48 hodin, za tuhych
mrazdv nejdéle 60 hodin na jafe i také jen 36 az
30 hodin dle toho, jakou teplotou se honosi vzduch a voda.
Nejpfihodnéjsi teplotu vody ku maceni lze naznaciti
5 az 7° R.

Zdali ma jemen ddstatek vody, o tom se praktik
riznym splsobem pfesvédei. Budiz tu pouze jedna spo-
lehlivd zkouSka uvedena. Po odstranéni vody posledni
musi byti tfetina zrna mouc¢ného suchd, bila a nepro-
mokla — o ¢emz nabudeme zkuSenosti, kdyZz profizneme
vice zrn kolmo na délku, pozorujice na to bedlivé
prifez.

Sladovani. Namoceny je€men vyhrne se do
humna, slozi se v hromadku nizsi ¢i vy3si dle toho,
zdali je€men vice neb méné vody obsahuje a predélava
se vzdy po 6—8 hodinnych prestavkach. Tak zvané dé-
lani €i pfedélavani sladu déje se tak, Ze sladek svrchni
t. j. nejstudenéjsi vrstvu hromadky lopatou sejme a pred
sebe poloZi, na to druhym nabrdnim vrstvu prostfedni
a nejteplej$i stranou rozhodi a konetné zbytkem, ktery
jest bohaty na vodu, takfka pFikryje. Netfebat obSir-
néji vypisovati, Ze se predélavanim vSechny vrstvy co
se tykd ulozeni od dlazby pocinaje dokonale vystfidaji
a tim se i teplo i voda stejnomérnéji rozdéli, z €ehoz
opét vysleduje stejny vzrlst jednotlivych zrn.



Slad jest vyrovnany, kdyZz pirko pod slupkou asi
tfi Ctvrtiny délky celého zrna dosdhlo a kdyz se moucné
zrno na sucho mezi prsty rozetfiti da, aniz by se Zmo-
lilo. Délka kofink(v nerozhoduje tu niGehoz, ¢im kratsi
Cetnéjsi a kudrnatéjsi jsou, tim lépe. Mimo to ma se
vyrovnany slad pfijemnou vlini ovocnou honositi a musi
prost byti plesniviny.

Robeni sladu ma acel dvoji, za prvé proménu c&asti
klihu rostlinného v diastas, plsobenim jehoZ pfi varce
obsazeny Skrob v sladu ménime v rozpustny dextrin a*ukr*
a dale prevod veSkerych soucastek délohy jecné ve vid.
rozpustnéjsi.

Prace na humné vyzaduji v prGdméru osm dni.

Doba ta se nékdy v zimé pfi nizké teploté o den
neb o dva prodlouzi, na jafe neb na pocatku podzimku
z opacné priCiny o néjaky den skrati. Posléze budiz
jeSté podotknuto, Ze teplota v hromadce (v mladém sladu)
nikdy dosahnouti nemad 16" R —, nejlépe jest kdyZz ob-
nasi asi 12° R.

Véleni sladu vyrovnaného. V dobéach ne-
davnych, kdy v obecném byly uzivani v pivovafich Ces-
kych hvozdy dymové (ponejvice valachy, zfidka piliary)
neschazela nikde valeGka. Tato zaujimala Cast pGdy
a na ni rozprostiral se tence slad vyrovnany, nacez se
vzdy za 4—6 hodin jednou a to vétfivé (do vzduchu roz-
ptylil) prodélaval.

KdyZ dostate¢né byl oschnul, coz vyzadovalo v prd-
méru dva dny dle panujici teploty a dle privanu, nastiral
se na hvozd.

Slad takovy nazyval se vyvaleny neb vyvaleckovany

Cim vice se hvozdy dvojaté & dvojaky na vzduch
teply rozsifovaly, tim vice ubyvalo vale€ek v pivovafrich,
nebot se namitalo, Zet jsou nyni Uplné zbyte€né, po-
névadz slad vyrovnany dostatecné proschne na liskach
patra hofejSiho, nezli na liskach dolejSich pfi vyssi te-
ploté se dosusi.

PfipouStime, Ze lze suSenim na dvojacich vybor-
ného sladu dociliti bez pfedchoziho wvyvaleni, nicméné
mame za svou povinnost viele se ujmouti valetek a o po-
nechdni vlastné o zavedeni takych se pfimluviti, tfebas
by se SuSilo na hvozdu dvojpatrovém — ponévadz tim
docilime jeté lepdich sladdv nezli bez nich. Castym
predélavanim za prlvanu pfiméfeného odstrani se od-
pafenim velikd Cast vody ze sladu vyrovnaného, a su-
Seni na hvozdé déje se na to steju€ji, rychleji za znacné
Gspory na palivu. Slad takovy neobsahuje po suSeni
zadnych zrn tvrdych (,kamenny slad"), které se nedo-
konale jen rozSrotuji, pFi varce nevyuZitkuji a v mlaté
takfka netknuta zbyvaji. Protoz vazme si valeCky, jako
stafi ceSti sladci jiz v 14. stoleti Cinili.

Sudeni sladu. Z jakych ddvodlv slad se susi,
neni nesnadné dokéazati. Pfedné ee suSeni déje proto,
aby se slad zbavil vétSi Casti vody a na to se i delsi
dobu ukladati mohl bez obavy, Ze by dale KIiCil neb
plesnivél neb i jinou pohromu utrpél. PFi této pfFile-
Zitosti budiz jeSté podotknuto, Ze mylny jest nahled, ja-
koby slad suSeny prost byl vody, nebot toho nelze do-
ciliti i kdyby se suSilo tfebas pfi 80° R., nybrz slad
obsahuje pfi sbirani vzdy jesté 2—5°|0 vody, dle toho
pfi jaké teploté se suSilo, a jak douho, déle zavisi to
na spdsobu su$eni a na vlastnostech hvozdu.

VSak to neni jediny G¢el suSeni. Jiny neméné
zavazny moment, jest proména latek bilkovitych, o kterou
usilujeme, by se pfi varce v menSi mife rozpoustély.
Za tou pfiinou obdrzime ze sladlv suSenych vzdy piva
Cistgjsi, jiskrnatéjsi, chutnéjsi a stalejsi, nezli z nevysu-
senych, o ¢em se kazdy presvédéiti mlze predevsim v se-
vernim Némecku, kde tak zvand bild €i pSeni€nd piva
se vyrabi Casto z nesu$eného sladu pSeni¢ného pouze
vyvaleného, s pfisadou je€ného sladu suSeného. Netfeba
rozepisovati se otom, Ze vysleduje mlato specené, slehlé,
které sotva predek propousti. —

Sudeni sladu na dvojaku asi timto d&je se splso-
bem : slad nastfe se z humna &i z valecky na lisky patra
hofejsiho, urovna se ve vrstvu stejné vysokou a stejné
kyprou a zarovel otevie se parnik, odvadéjici vzduch
nasyceny parami vodnimi, by tyto rychleji prchaly za
oteplen a teprvé za nékolik hodin necha se teplota stou-
pati, o €emz se zevrubnéj$i stane zminka v odstavci
0 hvozdech. Slad se obraci lopatou bedlivé alespofi
jednou za hodinu.

Po uplynuti 6—8 hodin shrne se zvlastnim otvo-
rem na lisky dolejsi, kde ov3em vy$§i panuje teplota.
1 tu se Casto obracovati musi a sice nejméné kazdou
pll hodiny, by veskeré vrstvy co do polohy se vystfi-
daly. V poslednich dvou neb tfech hodinach neché se
teplota vystoupiti na zadouci stupen, pfi kterém se slad
»dosusiti" ma. Za 6—8 hodin odstranuje se z lisek,
coz sladek nazyva ,sbirdnim sladu." —

Je-li hvozd Fadné zfizeny, lze pohodIné 4krate za
24 hodin sbirati slad. —

Nesmime nezminiti se téZ o teploté, jakd se ma
zachovavati mezi suenim i jakd se v rliznych uZiva
zemich k uceli tomu.

PTfi nejvyssi teploté suSi slad sladci bavorsti, nebot
kolisa tato ve veliké vétsing pivovarllv, jak se pisatel
fadkdv téchto na cestach svych osobng byl pFesvédgil,
mezi 70—75° R, ano v jednotlivych pfipadech shiralo
se i pfi 80—85° R. V severnim Némecku (zejmeoa
v Sasku a v Prusku) v mnohych zavodech pfFilnuli ku
splsobu bavorskému, vsak ve velikém priméru pfi te-
ploté slad dosuSuji, kterd kolisa mezi 65—70“ R, zfidka
kdy pfi 60—65“ R. V pivovafich videfiskych, které
si i v této, jakoz i v mnohych jinych ohledech prvniho
osobuji hlasu a mista a¢ neprdvem, vyjimaje jediné ve-
likost a rozsahlost zavoddv a znagné &islo vyroby, za-
chovava se pfi dosuSovani teplota 60—65“ R. Pfi nej-
nizsi teploté susi se slady v Cechach a v Anglii.

Nejvyssi teplotou pfi suSeni v €eskych zavodech
pivovarskych jest Sedesaty stupen dle Reaurn., v pivo-
vafich malych, starych dosuSuji pfi 55“ R, obycejné ale
se slad nazvice za teploty 40—50° R, ajen v nékterych
nejpokrocilejSich pivovafich, jako v Plzni pfi 35—40“R
na liskach dolejSich sbhira. Posléze uvedeme tu vy-
sledky pokusllv, jez vykonany byly ku vypatrani nej-
niz§i teploty, pfi které by bylo lze susiti slad jesté
s prospéchem i bylo na jisto postaveno od zak(v pi-
satele téchto fadklv, Ze slad i pfi teploté 30“ R ano
i pfi 27“ R dokonale se vysuSiti da. Slad poslednégjsi
chovdme dosud ve sbhirce na$i i jsme hotovi pFedloziti
jej ku posuzovani kazdému, kohoz by véc zajimala. Uve-



dénymi pokusy objeveno ale stejnomérné, Ze se ku do-
suSeni sladu pfi tak nizké teploté nepomérné mnoho Casu
spotfebuje, nebot se suSil onen slad 6 hodin na hofej-
Sich a 19 hodin na liskach dolejSich a protoZ alespon
pro tuto dobu pfi nynéSich hvozdech nelze odporugiti
suseni pfi tak nizké teploté. Oproti tomu mlZeme na
zdkladé zkuSenosti naSich odporuciti suSeni sladu pfFi
teploté 35 az 45° R, v kterém pfipadé obdrzime slady
vytecné i jest ndm umoznéno Ctyfikrate sbirati v 24 ho-
dinadch pfi nastfeni takém, Ze lezi slad pfi shirani ve
vrstvé asi 2“—21*" vysoké na liskach dolejSich.

Dokonale usuSeny slad jevi pak tyto vlastnosti:
predeviim jest co do barvy bledy, viné pfijemné, aro-
matické a pfichuti slabé zasladlé. Tak zvané bavorské
.Rostaroma" (viné po Cerstvé peceném chlebu) zavr-
hujeme na dobro. Jinak musi byti slad kfehky, nikoli
tvrdy, krupkovity neb kamenny. Mou¢né zrno ma miti
barvu snéhobilou i ma se honositi znacnou kyprosti.
K tomu dluzno jeSté pfFipojiti, Zze mé& byti slad kratky
a co do zrna plny ne vSak vraskovity (scvrkly).

Cisténi suSeného sladu. PFi sbirani sype
se slad zaroven do zvlastni dfevéné nalévky neb skFiné,
odtud se pomoci 3neklv (nekonenych 3roublv plecho-
vych) €i pomoci ,pater-nosteru” dle poméru mistnich
uvadi do ¢istidla (Malzentkeimungsmaschine). Ugel to-
hoto Cisténi jest ten, zbaviti slad ,kvé&tu" (vyschlych
kofinklv) pak prachu a neéistot podobnych, dfive neZli
se ulozi na pddé. Odstrafiovani kvétu jest vykon velmi
ddlezity i musi se ihned po sbirani provésti, dokud
slad teplym a kvét kfehkym a lamavym jest, ponévadz
se po vychladnuti houZzevnatym stane a pak od sladu
dokonale odlouciti se neda.

Kvét jest totiz velmi hygroskopicky a pfitahuje
ze vzduchu lakotné vodni pary, ¢imZ mu na houZevnatosti
a mékkosti pribyva. JelikoZ ale pfijatou vlahu postupmo
i do zrna moucného uvédi, pFispivad ac nepfimo k tomu,
Ze jednotlivé castecky za pFitomnosti oné vlahy pone-
nahlou berou proménu, kterouz sladu na jakosti ubyva.
Za tou prFi€inou musi se kvét odlouciti dfive, nezli se
stane prostfednikem mezi vodnim plynem ve vzduchu
a soucastkami sladu.

Jiz v dobéch starych odstrafioval se kvét sladovy,
coz se délo Slapanim sladu sebraného na dlazbé cihlové
Cili kamenné pomoci dfevak(v, nacez se ,vanim" kvét
odlouceny odstranil. Nyni se obycejné Slape slad pfimo
na liskach spodnich pFed sbirdnim, pfi ¢emz se kvét
jen z casti odstrafuje.

Pivovarlv, ve kterych by se fadna cgistidla nalé-
zala, jest dosud jen skrovné mnozstvi v Cechéch.

B. Zafizovani sladovny.

Kazda sladovna z téchto hlavnich ¢&asti sklada se,
z macirny, z humen, z valetky, z hvozdu a z pid na
jeCmen a na slad.

Macirna. Timto nazvem znaCime prostoru, ve
které umistény jsou stoky maceci €i naduvniky. Jelikoz
neni nikterak lhostejné, jak macirna zafizena jest a kde
se umisti, bude zapotfebi, o téchto dvou pfedmétech
zevrubnéji promluviti.

Macirna kazdd musi pFedevsim byti ve spojeni
jednak s pddou jeémenovou, jednak s humnem, aby se
totiz jecmen pohodIné plniti mohl do stoku bezprostfedné

s pldy. Tim odpada kazdé snaseni v pytlich neb dovazeni
v koSich, coz obé velmi nepraktické jest pro znacnou
ztrdtu na cCasu i na sile pracovni. Spojeni macirny
s humnem také, jakové pripousti namocCeny jeCmen pfimo
na humno vyhrnovati, lepsi jest toho, pfi kterém se na
humno dovéazeti musi, vzhledem ku zjednodu$Seni celého
vykonu. Spojeni macirny s obéma vySe jmenovanymi
mistnostmi stane se trubicemi, pro pfipad prvy (s pldy)
dfevénymi, pro pfipad druhy nejlépe médénymi, je-li
stok nad humnem postaveny.

Macgirna sama vzdy ma byti dokonale oddélena od
humna, a umisti se bud nad nim, bud vedlé ného a spoji
se s nim v pfipadé poslednim chodbou. Nalezaji-li se
totiZz stoky maceci bezprostfedné v humné, toZ znecistuje
prach rozletujici se z je€mene pFi vsypani do stoku po
celé mistnosti vzduch i slad mlady, ano obyCejné byva
pak pfi€inou plesnivéni sladu, kdyZz obsahuje vytrusna
zrna plesnivin, coz velmi Casto se pFihaziva.

Zdali m& mé&cgirna sousediti s humnem, neb zdali
nad nim se zfiditi ma, o tom rozhoduji mimo jiné Casto
téZ poméry mistni. Obé ma své vyhody. ZalozZi-li se
méacirna vedle humna (vsak Uplné od toho oddélend), j est
v zimé pfed mrazy vice chrdnéna, tudiz teplejsi, je-li
v8ak nad humnem poloZzena, da se zase snadéji spojiti
s plGdami.

Ponévadz panujici v macimé teplota velky vliv na
dobu méaceni ma, o ¢emz se jiz zminka stala, zfiditi se
musi tak, by na jaro a na podzim nebyla pfili§ teplou
a v zimé nepfili§ studenou, t. j. nutno znatny vliv te-
ploty vzduchu mimo pivovar co mozna seslabiti na onu,
jakad v macirné jeviti se ma. Nejvyhodné;si teplotu vzduchu
i vody (upotfebené ku maceni) v macirné lze naznaditi
Cislicemi 5—10° R. Dluzno zameziti, by v nejkrutsi
zimé bodu mrazu se nepfiblizila, aniz na jafe 10° R.
znatné nepfestoupila. Za tou pri¢inou opatfi se kazda
méacirna klenbou.

Zamrzne-li voda ve stoku macecim, jest to pfiro-
zené vzdy na jmu klicivosti je€mene, kdeZto vyssi teplota
povzbuzuje k rozkladu rozpusténé latky bilkovité a extrak-
tivné. ProtoZ jest zahodno na jafe, kdy toho zapotfebi
jest, vodu ku maceni jiz v nadrzce na pddé umisténé
schladiti pfisadou ledu (na 5—6° R.) a v zimé oteplo-
vanim macirny zabrafovati pFiliSnému ochlazovani vody
a vzduchu, ¢ehoz snadné lze dociliti vytapénim malych
zeleznych kamének, které se v macirné snadné umistiti daji.

Ze jest vyhodné, by méla magirna distatek svétla
a aby opatfena byla vodovodem spojenym s hlavni na-
drzkou vodni na pldé, netfeba obsirnéji vylicovati.

V macirné umisti se tak zvané maceci stoky Ci
naduvniky. Tyto jsou bud vyzdéné, Ctverhranné a Fadné
uvnitf i zevné vycementované (do hladka) aneb kulaté
z plechu Zelezného (2'*—3") a dokonale vylakované.

Dvé jest véci dllezitych pro kazdy stok a sice spoust
na vodu a spoust na je€men. Nebudeme se tu Siroce
rozepisovat!, jak se zaFiditi da spoust na vodu, nybrz
uvedeme hned nejlepsi zafizeni. Nejvyhodngjsi jest to,
kdyZ se vodni spoudt (t. j. pfistroj k odstrafiovani vody
ze stoku) mimo stoku upravi, protoZze nam vzdy pfistupna
jest a Z&dného mista jeCmenu ve stoku neubird, coz se
vzdy stava, kdyZz se v ném postavi. Spoust tato stoji
ovSem ve spojeni trubici Zeleznou s cedidlem ve stoku
se nalézajicim, které bud mda podobu polokoule ¢&i vélce



aneb jalového dna z plechu dirkovaného, neb z tkaniva
dratového, a jehoZ dlohou jest zamezovati, by odtékajici
voda jeCmen ssebou nebrala. PFi tom nesmime téz ne-
zminiti se o tom, Zet spoust tak provedena byti musi,
aby se voda ze stoku v dobé co mozna nejkratSi odstraniti
mohla — coz delSiho €asu vyZadovati nesmi 10 az 15
minut. Odtéka-li voda déle, je-li prdmér trubice, ktera
ji odvédi, pfikladné nepomérné maly, nedocilime nikdy
stejné namoceného jeCmene, ponévadz vrstvy spodni
s vodou delSi dobu ve styku trvavsi, vice vlahy pojmou
svrchnich. Spousdt na je¢men zafidi se v podobé Zelezné
konické hladké zaklopky, kterou se vladne tadhlem dosti
dlouhym, vedenim Sroubem opatfenym.

V novéjSich pivovafich upravuji se ve stoku zvlastni
kropidla, kteryma se padajici do stoku je€men ovlaZzuje,
by pfilisné nepraSil a neuSkodil plicim onoho, kdoZz nad-
leh€ovati (michati) musi. Nam se zda byti pfistroj taky
nejlépe umistény v trubici Siroké, kterou je€men do stoku
se uvadi, jelikoz s vodou dokonale smiSeny vypadava a
prasiti vice s to neni.

Druh& spoust zafidi se bud ve dné stoku, posta-
ven-li je nad humnem aneb ve sténé postranni, ma-li
se jeémen vyhrnouti do koSe ¢i voziku, ve kterém se
na to do humen odveze. Podobny popis byl by zby-
teény, jelikoz kazdy inzenyr a stavitel pivovard pfistroj
onen ddkladné zna.

| otazka stran velikosti stokd neni tak nepatrnou,
jak by se na pohled zdéalo, ponévadZ na ni zavisi
stejné Ci nestejné promoceni jeEmene vodou. Pisatel
fadk(v téchto nabyl totiz pfesvédCeni, Ze ve stokach pfilis
velikych dolejsi vrstvy je€mene vzZdy vice vody maji ho-
fejsich, ponévadz s vodou del§i dobu ve styku trvaji.
To plati pro stoky objemu 150 az 250 méfic, které
jeSté v uzivani jsou. DalSim zkoumanim objevili jsme,
Ze stok asi na 100 mér nejlépe vyhovuje Gc€eli svému,
a povazujeme stoky také za nejvétSi. Netfeba do-
vozovati, Ze pro menSi pivovary stoky mensi, asi na 40
az 60 méfic vyhodnéjsi jsou vzhledem ku velikosti
humna a hvozdu.

Vypocet velikosti stoku maceciho.

PFi vypoCtu rozmérd stokl macecich Fidili jsme se
témito z&sadami:

1. Objem jedné méfice obndSi
stop, tudiz zaokrouhlené 2k*.

2. Macenim nabubfi je¢men o jednu &tvrtinu pl-
vodniho objemu a proto na jednu méfici o lak/.

3. Nad jeémenem ma voda jesté ve vysi 6 palclv
stati.

4. Nad hladinou vody budiz ve vysi 6 palclv
prazna prostora ponechéna, aby voda pfi nadlehcovani
neb pfi veétsi mife nepretékala.

5. Jemen i voda tvoftez ve stokdch vyzdénych
dokonalou kostku ¢i krychly, ponévadz nas fysika uci,

1.97 krychlovych

Zze ve hmotadch rozméru kostky teplo stejné rozdé-
luje se, a
6. PoCitejme, majice na zfeteli moZnou vyrobu

stoupajici i okolnost tu, Ze i Cisténi stoku jisty vyZa-
duje Cas, Ze se kazdy stok jen po dvakrate v prdbéhu
osmi dndv plini.

Vzhledem k vySe poloZzenym okolnostem vypoci-
tdme rozméry stoku na 100 mér je€mene takto:

100 mér jeCmene zaujimad prostoru ...

k tomu nabubfeni '/4 toho objemu . 50k’
Ghrnem . . 250k*
Z toho wvyplyvaji tyto rozméry: délka = 6.5

Sitka = 6.5° a vySka 6‘ Ku vySce pFipoCteme jesté
0.5 ¢i 6" na vodu a 6“ na prazny prostor, dohromady 1'
a obdrzime vySku 7'.

Rozméry stoku byly by dle toho tyto: vySka= 7',
§itka = 6' 6" a délka — 6' 6".

Z toho vypocitan obsah krychlovy = (6.5) *.7 po-
skytne Cislo = 295..5k" €ili po zaokrouhleni = 300k'".

Za zaklad vypocltu rozmérd stoku budiz
brdn pomér tento: na jednu méfici jecmene
tfi krychlové stopy prostory.

Nastdva otazka, jaké rozméry bude miti stok ku-
laty ze Zelezného plechu ?
méFf. Taky ma vnitfni prostory zapotfebi 300k’ vySka
ode dua stoku az ku povrchu hladiny vodni rovnati se
ma prdméru stoku (vzhledem ku stejnému rozdéleni
tepla). Nad onou hladinou maji o 0.5 vyc¢nivati okraje
naduvniku uzavirajice prostoru prazdnou. Vypocet jest
pak tento: 300 = 2r + 0,5) tudiz r = 335!

Z toho vyplyva pramér stoku — 7., a plna
vyska = 7., + 0% = 7.6.

Posléze budiz je$té podotknuto, Ze se ve vySi asi
*/, stoku maceciho pocitaje od dlazby méacirny, zafiditi
musi prkenny ochoz ¢i tak zvana ,lavkall, kterd se
na Zeleznych nosi¢ich upevni a kterdZto dostane S$ifku

asi 2—3‘ Lavka takova umozZfuje snadnou préaci ve
stoku (pfi michani) a pohodIngjSi skoumani jecmene,
zdali ma jiz distatek wvody ¢&ili nic. Od ni az ku

klenb& macirny nejméné 6° vzdalenosti byti musi.

Na zakladé uvedenych dat lze rozméry macirny
snadné vypocitati.

Humna. Mistnosti, ve kterych sladovani (v uz$im
slova smyslu) €i délani sladu se provadi, od dob nepa-
métnych ,humna" se nazyvaji.

Obycejné rozeznavaji se humna podzemni neb polo-
podzemni, pozemni a nadzemni dle polohy a umisténi.

V Némecku vyskytuji se ve vétSich zavodech pro
Gsporu na pozemku dvoje, troje nékdy i Ctyry patra
humen nad sebou.

Uvadime tu zejmena Mnichov a Berlin. Humna
podzemni neb polopodzemni jsou nejméné pfFistupny
vlivu rychle stfidajici se teploty, jez na povétrnosti a na
poCasi se zaklad4, jsouce pomérné nejlépe chranény.
Oproti tomu v humnech pozemnich aneb jeSté vyse
poloZzenych navzdor nejpeclivéjsi ochrané (dvojatd okna
a p.) v zimé za tuhych mrazlv kiehne voda v mladych
sladech, na jafe za vyS$si teploty odpafovani vody hro-
madka vysycha.

V obou pfipadech béfe pohromu klic¢ivost jeEmene
a tim trpi i jakost sladu.

Pfi zaklad&ni humna dluZzno miti bedlivé na zfe-
teli rlizné okolnosti, ma-li humno v plné mife vyhovéti
uceli svému.

Hned v prvni Fadé poutd velice pozornost naSi
zdélani spodku a dlazby, ponévadZ vlastnosti obou znac-
ného osobuji sobé vlivu na celé sladovani ano v jisté
mife i dobrotu sladu podmifuji. Kazdy stavitel pivo-



vardv musi dale miti védomost o teploté, jakd po dobu
sladovani panovati ma na humné ma-li se klieni Fadné
dafiti; a tu nds zkuSenost uc¢i, Ze teplota nikdy kles-
nouti nema pod 5° R a naopak pfestoupiti nema 12° R atd.

Abychom latku u snadnéjSim podali pfehledu, sou-
stfedime ji v nékolik hlavnich odstavcich, kterym po-
stavime v cCelo kratky népis.

a)
v jaké mite dlazba na celé sladovani pidsobi a protoz
se ji po vytce slusnd vénuje pozornost. Za to pak se
nazvice zanedbava spodek dlazby, jelikoZz inzenyru a
staviteli GCinek jeho méné patrné se jevi a protoZz i
mensi na se obraci pozornost a¢ nepravem, jak nize
dokéZeme.

Dlazba v humné, na niZz bezprostfedné slad spo-
¢ivd a na které veSkeré prace se vykondavaji, ma tvo-
Fiti povrch rovny, hladky (nikoliv ale kluzky) a pro-
tkany co moznd nejmensSim mnozstvim spar a skulin
ovSem Ze Uzkych, cementem dobfe zalitych, uhlazenych
a urovnanych. Dale méa byti materidl dlazby pevny,
staly i dosti tvrdy a nikoli kfehky, by s uspéchem
vzdoroval narazdm pf¥i praci, aniz by opryskaval neb se
trhal. V poslednim pfipadé nejen Ze Castych oprav za-
potfebi jest, které velmi praci zdrzuji, nybrz povstanou
mélciny a doliky v dlazbé, v nichz slad pfi ,délani"
lezeti zlstdva a Casto &ernd a plesnivi aneb alespoi
zhusta ,stfel¢i" (vyrlstd vedle kofinklv i pirko).

Nemensi dllezitost zasluhuje téZ okolnost, zdali je
material dlazby dobrym neb S$patnym vodi¢em tepla.
V prvém pFipadu odvadi rychle teplotu z hromédky
(sladu) a kliceni se tim prodluzuje, ¢emuZz odpomoci
usiluje pak sladdk skladanim sladu ve vrstvy vyssi,
¢imz vSak docili méné dobré, obyc€ejné dlouhé a ne-
stejné slady. Naopak, je-li material dlazebni velmi $pa-
tnym vodiem tepla, nahromaduje se toto v takové mife,
sladu, ¢emu se opét odpomahati musi delSim macenim
a kropenim.

Sladek praktik pravi v prvém pripadu, dlazba jest
»studend”, v druhém, dlazba ,pali".

Chyba mUze se jeSté zvétSiti, kdyz dlazba rychle
vodu ze sladu do se pfijim4 aneb ji propousti aneb
kdyz ji takméF ani proniknouti nedd — tim slad ne-
smirné schne aneb (v pfipadé druhém) prebytku vlahy
pozbyti nemdze.

Dlazbu takou ,palCivou" poskytuji dle nasi zku-
Senosti plotny z opuky, z cementu, plotny z -ffestysa-
(Gastorf) u Stéti nad Labem, hlavné pak dlazba beto-
nova. Dlazbu ,studenou” plotny Zulové a piskovcové.
Mramorové plotny jsou malo stalé a pfilis drahé. Jeli-
koz se v dobé nejnovéjsi dlazba betonova castéji odpo-
ru€uje, mame za svou povinnost zevrubnéji o ni se zmi-
niti. Jest vlbec povédomo, Ze cement a tudiz i beton
mocnéjsi vrstvu tvofi. Z toho plyne jasné Gsudek, Zze
kdyz na také podlozce slad se nalézad neb jeCmen ma-
ceny, prvni i druhy znacnou Cast vlahy své nucené po-
stoupi vrstvé cementu, coZz ma v zapéti nepravidelné a
zdlouhavé kliceni a mnohdy i vadnuti kofinkdv, zapa-
fovani sladu a ,Cernou plisef”. Na doklad toho mohli
bychom vice pfikladd z praxe uvésti.

KdoZz na podobném humné sladovati musi, nucen
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jest celou manipulaci zméniti, déle méaceti, neustale hro-
madku kropiti, aniz by docilil slad taky, jakym byti

ma. Chybné toto zafizeni nalezli jsme ve vice pivo-
vafich, z nichz uvadime toliko zavod bratfi Hagkdv
v Linci a pivovar v Chrudimi.

PFi té prilezitosti namituouti by mohl néktery ze

soudnych ¢tenafliv, vzdyt maji humna v kfiZzovnickém

DlaZzba a jeji spodek. Jest obecné znampivovafe v Praze tutéz dlazbu a pfece nesly$ime Zadnych

steskliv, ano vyrobeny slad jest co vyborny znam.

To jsou fakta, avSak prihlédnéme ponékud blize
ku pomérim mistnim. Pivovar onen leZi bezprostiedné
pfi pravém bfehu Vitavy a humna nalézaji se jen né-
kolik stop nad hladinou feky a sice na pozemku na-
prosto prosdknutém vodou, proto jest vrstva betonovéa
jiz z dola zlGplna nasycena vodou, z €ehoz v3e ostatni
vyplyva. Proto také slad nebezpecné neosycha.

Nejlepsi dlazba zdélava se z ploten ,kehlheim-
skych“ a v druhé Fadé z dobfe vypalenych dlazdicek
z pe€livé pfipravené hliny.

Oboji material propousti malou ¢ast vody (pfeby-
tek) ze sladu a vyhovuje vy$e poloZzenym pozadavkdm
v plné mife.

Dotykaje se dlazdicek musime varovati pfed Spatné
upravenymi a nedokonale vypalenymi, neb trvaji jen tak
dlouho, dokud se hladka vrchni vrstva nepoSkodi, na to
se rozmoc¢i a takméF rozSlapou a musi se mezi slado-
vanim vyménovati, nechce-li sladak, by mu v povsta-
lych dérach slad ,nevrabcil" (kdyz kofinky v chumace
srlistaji), ,nestfelil" a neplesnivél.

Dlazba takad neustdle se opravovali musi a tim se
vice zdrazi, nezli kdyzby hned na pocatku byla byvala
sestrojena tfeba z ponékud drahocennéjsiho, za to ale
solidn&jsiho materidlu. Na dikaz uvadime tu sladovnu
spolkovou v Roudnici vedlé vétsiny &eskych pivovard

venkovskych.
Dlazba spo€ivati m& na vrstvé dobré hliny ,mast-

nice" nejméné 6" mocné, jejimzto Ukolem jest udrzo-
vati dlazbu v stejné vlaze a braniti tomu, by nevysy-
chala a tim nepfimo i slad. Vedlé toho zamezuje rychlé
unikani vody do vrstev spodnich.

Pod ,mastnici" dobfe jest, kdyZz se upravi vrstva
hrubého cistého pisku Ficniho, kterymz se nejlépe re-
guluje vldha, v dlazbé i v mastnici. Kazdy pfebytek
vody rychle propusti z dlazby i z mastnice do vrstev
spodnich a v pfipadu Ze by osychaly, zasobuje je (ka-
pillaritou) alespofi ¢aste¢né vodou z pozemku.

Je-li plda na misté snadné prostupna pro vodu,
netfeba uziti teprvé oné 6 az 8" mocné vrstvy pisku,
jinak jest ale velmi vyhodna.

Na pldu pozemku naveze se tudiZz po obvyklém
urovnani vrstva pisku, na tuto vrstva mastnice dobfe
upéchované a posléze se na tomto podkladu ¢i spodku
upravi dlazba s fadnym svahem ku zZumpé €i ku stoce
(kanalu). Odporutujeme tento splisob (nikoliv snad p0-
vodni) zakladani spodku a dlazby vfele, nabyvSe pfe-
svédCeni o prospésnosti jeho.

Z toho, co jsme dosud byli uvedli, zfejmé vysvita,
Ze taci stavitelé a inZenyfi o funkci spodku ani jasného
ponéti nemaji, ktefi do spodku navézeti nechaji (na mi-
sté ,mastnice”) rum a Stérk ze starych staveb, popel
z hnédého a z Cerného uhli a hmoty podobné. Takové
humno vzdy ,pali", jak z prede$lého vysvita. Nékdy se
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nerozvaznost ta stane jen misty neb pfi opravach dlazby,
proto pfece jest humno pokazené neb ,pali“ jednotliva
mista a slad nestejné roste. (Pfiklad: humna v pivovare
v Nuslich.)

Kouty, sokl, sloupy a pilife. Jest staré
sladovnické pravidlo, které zni: ,humno méjz malo
koutdv, nebot &etné a ostré kouty, vystupky a rohy
zna€né stézuji praci pfi ,délani sladu“, jak se kazdy
snadné presvédciti mize. Neopatrny sladak necha v onéch
mistech (v koutech) mnoho sladu lezeti, ktery pak stfelCi
neb i plesnivi. VSechny kouty, jichz pfi stavbé viibec
nelze obejiti, maji se zaokrouhliti. V ohledu tom po-
chybil stavitel humen v akc. pivovare litoméfickém ve-
lice, nebot vyklenky (az ku dlazbé sahajicimi) ve zdich
pficénich chtél stavajici pferusiti jednotvarnost, rozmno-
Zil tim ale jen kouty. Sladéaci vénuji mu pfFi préaci vie-
lych (?) upominek. Jelikoz omitka ano i zdi stykajici
se s dlazbou pFi praci (lopatami) se drobi, vladha sna-
dnéji do zdi vnika, a ponévadZz se rozdrobenou maltou
sklad jen znecistuje, jest zdhodno opatfitizdé ochran-
nym soklem.

Tento mize se skladati bud z ploten 2' vysokych
z néjakého kremicatanu (k. p. ze Zuly a p.), z cemen-
tovych ploten aneb i z omitky cementu, ktera posledni
vSak pfFili§ stadlou neni.

Upotfebeno-li ploten, musi se tyto zcela do zdi
zapustiti a nesmi ani na ¢tvrt palce vycnivati, jinak
se na tyto vystupky pfi praci nahazi slad, ktery tu marné
osycha atd.

By prostora humen ziskala, uzivano jiz od delSi
doby pilifiv a sloupliv ku podpofe resp. ku neSeni
klenby. Na pocatku prosté se vyzdivaly (oby¢. Ctver-
hranné), zaujimaly ale mnoho mista, kterdZz namitka
zcela odpadla v dobg&, kdy do uzivani veSly sloupy Ze-
lezné, které vzdy vétsi obliby dochazi a to pravem za tou
pficinou, Ze pfi pomérné malém objemu velikd bfemena
bezpecné snesou.*) Nékdy se chybi ale prec, kdyZz se
pfespiilis znatny pocet sloupdv od Gzkoprsych sta-
vitellv upotiebi, kdezto by dvé tfetiny, ano nékdy i po-
lovice Uplné dostaCovaly — musi byti ale material sta-
vebni dobry a konstrukce spravna. —

Nékdy mize se upotfebiti i jiny material, je-li
spolehlivy a dosti laciny. Tak konaji v sladovné akc.
pivovaru na Smichové sloupy Zzulové (dosti skromného
priméru) vybornou sluzbu.

Ven-tilace. Velmi zadvazny Ccinitel pfi kazdém
humné jest téZ ventilace. Nebudeme tu marnych slov
§ifiti o splsobu, jak se ventilace taka zfizuje, ponévadz
jest to véci povSechné znadmou. Zafidi se tolik a tolik
prichoddv ku pfivadéni vzduchu g&istého (v podobé z)
a v klenuti opétné jisty pocet jinych ku odvadéni jak
se pravi vzduchu zkaZeného a méame obraz také ven-
tilace. Dovolujeme si jen jedinou otazku. Vyhovuje
skute¢né tato ventilace opravnénym pozadavkim ? Upfi-
mna odpovédi bude zajisté zniti: velmi nedokonale!

Pfehlédnuta byla mimo jiné tato okolnost, Zet
pfi kliceni sladu veliké mnozstvi kyseliny uhliCité se
tvofi (nemluvé ani o té, kterd dychanim sladakdv a ho-
fenim plynu, svicek atd. povstava), ktera jsouc tezsi

“« i
*) Casto se uZivaji velmi nizké sloupy 4 la—5 vysoké, coZ ne-
schvalujeme.

vzduchu takouto ventilaci se jen v skrovné mife od-
stranuje a prece jest Cisty zdravy na kyslik bo-
haty vzduch prvni podminkou zdarného kli¢eni! —
Nejsme v tomto okamzZiku s to uciniti ve véci té navrh
Zadouci, nybrz dovolime sobé toliko upozorniti na jednu
véc, kterd ndm v dobfe provétranych humnech napadnou
byla. Humna takova byla vzdy opatfena stokou (a ni-
koli Zumpou) s nalezitym svahem, do které se pfi spla-
chovani humna voda vedla, naceZz se otvor obvyklym
zplsobem pokryl (nikoli ale neprody3né ¢i hermeticky.)
Kdezto otepleny a vodnim plynem nasyceny vzduch
prchal otvory v klenbé, unikala kyselina uhlic¢itd do
stoky (poslusnd vétsi své tizi) a odtud ubirala se ven.
které Cisty vzduch do humna pfivadéti mély a humno
bylo dostate¢né provétrané, jak vzrdst sladu, hygrometr
a reakce barytové vody dotvrzovaly.

Velmi chatrné sluzby kond obvykla soustava
tilaéni na jafe,
onoho mimo humno, jak dale vypisovati nemusime.

Vliv zachoddv, stok a p. na humno.
blizké neb bezprostfedné situovani zachoddv a od nich
vychézejicich stok ani diti se nemd, je zcela jasné, nic-
méné se dosti zhusta déje a z toho dlivodu chceme se
o jich 3Skodlivém vlivu na humno struéné tu zminiti.
Jsou-li poblizko humna z&chody, linojuice a p. zalo-
Zeny, pronikaji zahnivajici latky astrojné zejmena du-
sicné poznenadhlu az do zdi a pfi stokach podobnych
pfes vSechnu opatrnost i pod dlazbu humna. V prvém
pfipadé zavdaji podnét ku vzniknuti zdivokazu (sanytru)
a ku bujnému vzrdstu plesnivin, jichZto vytrusna zrna
odtud pak déle se S§ifi po celém humné a v sladu mla-
dém takou vegetaci plisni (hlavné druhu penicillium
glaucum) splsobi, Ze se takméF ani vyhubiti neda, dokud
pficina plvodni zcela odstranéna neni. Podobné i v dru-
hém pfipadé. Mimo to znecistuje se onémi hnisajicimi
latkami vzduch na humné v mife povazlivé (Cpavkem,
sirovodikem atd.) P¥ikladlv mohli bychom veliké mnoz-
stvi uvésti, mlGzeme ale na velikou ¢ast venkovskych
zejmena deputéatnich pivovarQv v té pfi¢iné poukazali a na
krasnda freska na sténdch v humné, kterd tam nalezneme.

Osvétlovani humna. Jakkoliv kazdé humno
mensimi opatfuje se okny, pfedce maji byti v také mife
zastinéna, by na humné vzdy jen poloSero panovalo,
jelikoZ je pro klieni nejpfiméfenéjsi (porovnavejme po-
méry v prtirodé); naprosto ale nutné jest slune€nim pa-
prskdim (pfim ym) zameziti pFistupu do humna, ma-li se
vibec doeiiiti ,,stejny” slad a nema-li se pirka tim
pobadati ku rychlému vzridstu a ku nahromadovani
se zelené listové (chlorophyll).

Uméle se humna v starych pivovafich osvétluji
draCkami (loucemi), lojovymi svickami, olejovymi a pe-
trolejovymi lampami a v pivovafich novéjSich a roz-
sahlejsich plynem (novy spolkovy pivovar v Plzni, na
Smichové, takméf vSechny zavody podobné v Mnichové,
u Vidné atd.)

Posledni zplsob jest oviem nejlepsi a uejvydat-
néjsi a pfi tom pobadd ku svédomitému udrzovani Cci-
stoty — jelikoZ kontrola velmi snadnd jest, kdeZto dfive
v polotemnych jizb4ach pFisné ani vykonavati se nedala.

Vibec litujeme toho velice, Ze vétsi pivovarnické
zavody v Cechach si nezafizuji samostatnych malych

ven-
jest

Zet
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plynaren (jako cukrovary) pro vlastni potfebu tam, kdezto
si jinak plyn opatfiti nemohou. Nejen Ze by zafizeni
takové vyborné se vyplatilo a sdro€ilo, nybrz jeho ne-
pfimé néasledky (vétsi poradek, Cistota ve vSech Céstich
pivovaru) byly by jeSté blahodarnéjsi. ProtoZz chuté ku
predu! —

Vodovod. Velepotfebné pro kazdé humno jest
zafizeni vodovodu spojeného s nadrzkami na pQdé.

Ma-li se dokonald zachovati Cistota na humné,
nesmi se skrbliti neb pFiliSné hospodafiti vodou. Zafi-
zeni vodovodu jest zcela znamé, jen ojednu tu chceme
zavaditi Vvéc.

Po vytce shleddme, Ze trubice vodovodni vedou
se pravé pod nejvy$sim bodem kleneb a odtud pak od-
bocuji rozvadéci ramena ku postranni zdi a koné&i ko-
houtem dobfe uzavirajicim. V zimé se vodovodna tru-
bice hlavné ,poti", jelikoZ se na ni srdzi vodni plyn ve
vzduchu obsazeny, Zelezo rychle se okysliCuje a posléze
kape rez smiSeny s vodou do mladého sladu a zneci-
stuje jej. Tomu snadné se odpomUlze hned pfi kladenf
rour vodovodnich, kdyZz se nevedou pod klenutim, nybrz
hned na postranni pfistupné sténé, u kteréZz se cesta
naléza.

Isolovani hlavnich zdi humna. Velevyhod-
nou ukazala se byti isolace hlavnich zdi humna vzhle-
dem ku sousedicimu s ni terrainu a zaloZeni pFislus-
ného rigolu, ponévadZ tim se naprosto zabrani vnikani
vody z vlkolni pldy do zdi a mokvani téchto, coZ sta-
lost jejich bez toho jen ohroZovalo. Dobfe se osvédcilo
opatfiti zevnéjsi plochu zdi povlakem asfaltu neb ce-
mentu, jak jsme se vicekrate presvédcili.

Velikost a prostrannost humen. Velikost
a prostrannost humen zavisla jest v predni fadé na ve-
likosti vyroby sladu.

Zakladni ¢isla vypoc€tu naSeho jsou
tato: doba sladovani vyméfrena jest na8 mé-
sicl ¢Cili na 240 dni; sladovani jednoho ,po-
liti" (jedné hromadky) vyZzaduje primérné
8 dni; slad z jedné miry jeEmene tvofi na
posled asi 2l/a palce vysokou vrstvu, ktera
pokryva plochu 12Q'. V toto posledni ¢&islo vpoci-
tali jsme ji: i prostora, kterouz zaujimaji sloupy a po-
tfebné cesty (k chlzi a pro voziky na slad) na humng,
kterdZzto nutna plocha se nahrazuje pIlné okolnosti, Ze
v tentyz Cas vdechny hromadky sladové ono maximalni
misto (120') stejnoCasné nezaujimaji. Uvedena Ccisla
poddvame na zakladé theoretickych i praktickych zku-
Senosti a majice za heslo: ,inZenyr méa znati pozadavky
a potfeby manipulace, chce-li stavéti svédomité,” odpo-
ruujeme je viem pp. inZenyrdm a staviteldm pivovardv.
Vsak pFihlédnéme k tomu, jak to nazvice dosud v tom
ohledu vypadad! —

VEétsi gast pivovarlv ma humna mala, nedostec¢na
a pro¢, ponévadz stavitel na kazdou méfici jeCmene, jez
se sesladovati ma, pocital pouze 6 nanejvySe 8Q"' plochy,
jsa pevné pFesvédCen, Ze to dostaCuje. Sladovni (empi-
rik) jest nucen v urcité dobé ustanovené mnozstvi sladu
vyrobiti a teprve pFi praci shleda, Zze plocha nedosta-
te€na jest a nezbyvd mu le¢ sladovati za vyS$si teploty
ve vysokych hroméadkach, ,délati dlouhé slady" a do-
ciliti ,rozlouceni" Sesty den. Jaké ale jsou slady a jaka
teprvé piva! Déje-li se takto sladovani, jest cely pochod

naprosto ,nepfirozeny" ijest ndm opét pfihliZzeti k tomu,
jak Kkli¢i jeEmen v ornici. Vysledek toho pozorovani pfi-
spél téz k ustaleni vySe polozenych hodnot ciselnich.
Jind otazka zni: ,jak vysoka maji humna byti?"
Poohlédnéme se nejdfive ponékud po rliznych sla-
dovnach v Cechach i v cizing. U vétsing pripadiv na-
lezneme vySku nedostate¢nou, rovnajici se 8 nejvyse 10°

méfime-li od dlazby az ku nejvy$S§imu bodu klenby.
Star§i humna jsou jeSté niz8i, neb vySka jich obnasi
toliko 6 az 8°“.

Povazujeme vSechna tato Cisla za skromna a neu-
spokojiva, poukazujice pouze k tomu, jak se taka humna
osvédCuji. V pomérné kratké dobé presyti se v niz-
kych humnech vzduch kyselinou uhli¢itou a plynem
(parou) vodnim, otepli se znagné a vzrlst sladu — dgje
se nepravidelné, jak jiz blize vysvétlovati ani nemusime.

OdporuCujemezanejmenSivySkukumen
12, zanejvys$si 18, tudiz vpriméru 15'po na-
byté v té véci zkuSenosti. V humnech tak vy-
sokych vyrovna se i caste€né vliv nedokonalého pro-
vétrovani, jelikoz obsahuji vétsi mnozstvi vzduchu a resp.
i kysliku atd. Velmi nizkd humna maji pivovar spol-
kovy na Smichové (novéjsi jsou lepsi), spolkova sla-
dovna v Roudnici, pivovar Dreherdv v Malém Svéchaté
a j. Vady, které se objevily v malych, malo prostran-
nych humnech, hledély mnohé zvody dodatecné tim opra-
viti, Ze veSkerd hnmna mezi sebou spojily odstranénim
pricnych stén a nahrazenim jich sloupy a pilifi, jak toho
pevnost stavby vyZadovala. V takovych humnech mél
se dociliti lepsi rozhled, méla se teplota stejnomérnéji
rozdéliti, mélo se timto opatfenim zameziti nahroma-
dovani se vodniho plynu a kyseliny uhli¢ité na jednom
misté atd.

Pfisvéd¢ime, Ze jsou udani ta v celku spravna;
avSak daji se pfivoditi zafizovdnim jednotlivych
vétSich, humen mezi sebou jen dvefnimi otvory, spoje-
nymi, aniz by trpély novou vadou jako veSkera
v jeden komplex spojend humna s UplIné volnou komu-
nikaci. Zapocne-li toliz v ¢asti takového komplexu jen
jedind hromada sladu plesnivéti, rozSifi se plisen vy-
trusnymi zrny v kratké dobé po veSkerém sladu v ce-
Iém komplexu, nebot nenaléza se tu prazddného omezent,
prazddné prekéazky.

Jakych obtizi a jaké prace to stoji nezli se plisen
vyhubi (coz se zUplnd po dobu sladovani vice nepo-
dafi), o tom mohl by pisatel Fadk(v téchto dlkladnou
zpravu podati, jelikoz na pocatku roku letoSniho v téze
véci (mimo jiné) plsobil ve spolkové sladovné roud-
nické. TakméF 12 nedél uplynulo, nezli byla plisen
az na nepatrné stopy vyhubena.

Vse to nemlzZe se v také mife pfihoditi, jsou-li
jednotlivd humna od sebe oddélena, ponévadz se v pfipadu
dfive vyli¢eném stavajici komunikace mezi jednotlivymi
humny na tak dlouho pferusiti mGze, aZz pomozeno jest.

K zavérku budiz jeSté podotknuto, Ze neni radno
pod humny zafizovati kvasirny neb sklepy, jelikoZ slady
na humnech podobnych neustéle osychaji, kdezto do kva-
siren a skleplv voda vnika (pr$i), ¢imz nadobi dfevéné
velmi trpi.

Vytahovadla a p. Uplné vyrovnany slad do-
pravi se z humna v koSich neb ve vozikach ku vytaho-

vadlu a odtud na valeCku aneb pfimo ku hvozdu, kdyz
2*



se bez vyvaleni suSivad. V nékterych pivovafich shrne
a nasype se slad vyrovnany do veliké dfevéné néalevky
(na humné), odkudZ se pomoci Fetéz( bez konce, na kterych
kofliky (Becherwerk) pfipevnény jsou, do vySe dopravuje
a Casto pomoci platna bez konce na hofejsi patro hvozdu
nastira. (Pivovar u ,Stajgrd" v Praze, pivovar kréalov-
sky v Pesti a j.)

Mé&me za to, Ze popis zafizovani vytahovadel a pfi-
buznych jim prostfedklv dopravovacich zbyte¢nym by
byl, an mame jiz dosti takovych, které se honosi vy-
bornou konstruKci a pomérné malou spotfebou sily.

Valetka. Promluvili jsme na jiném misté o di-
leZitosti a prospésnosti valeCky a chceme nyni jen tolik
0 zafizeni jejim povédéti, coz by stavitele a inZenyra za-
jimati mohlo. PFi tom konstatujeme, Ze nestojime o sa-
moté se svym nahledem o valeCkach, nebot prof. Dohle-
mann z Weihenstephanu jest téz jich vfely obhdjce a
zastance.’§

ValeCka nejlépe a nejvyhodnéji se da umistiti v nej-
bliz§im sousedstvi hvozdu resp. hofeniho patra, by na-
stirdni sladu nevyzadovalo mnoho ¢asu. K tomu cili
vyhradi se Gast pldy a oddéli se na dobro od ostatnich
ptd. Dlazba upravi se co nejlépe z lehkych, hladkych
dlazdicek a spary zaliji se cementem. Podlaha prkenna
nemda dlouhé stélosti, jelikoZ trpi stadlou vladhou. Dale
musi byti postarano o dobry prdvan a ten se spisobi
zafizenim cCetnycli oken pfimo umisténych pfi dlazbé
po obou strandch protilehlych na valeCce. Nastanou-li
silné mrazy (v zimé&), musi se okna mimo Zaluziemi jesté
okenicemi neb podobnym splsobem uzavfiti a opatfit!
a dle potfeby i ucpati, neméa-li slad na valeCce zmrznouti.
Pro osvétleni ma tu byti jeSté vySe poloZzenych oken
zasklenych. Ostatné neklesne teplota pfili§ nizko, na-
lezd-li se na blizku hvozd.

Co do velikosti valecky podavame tato data:

ValeCka budiz alespon tak velika, by pojmula nej-
méné ono mnozstvi sladu, které se v pribéhu 24 hodin
na hvozdé usuili mdze. Slad vyrovnany z jedné mé-
fice jeCmene vyZaduje 12 aZz 15Q ‘ plochy, ma-li ve vrstvé
2'l, az 2* dlazbu pokryvati.

Hvozd. U vyli€eni tomto zcela pomineme hvoz-
div dymovych (valachliv) a hvozd(v jednoduchych (pi-
liarv) na vzduch teply, majice na zfeteli toliko hvozdy
dvojaté Ci dvojaky (anglické).

Na kazdém dvojaku tyto hlavni Casté pozorovati
chazi se topeni a tak zvany aparat s pfislusnymi pra-
duchy ku pfivadéni studeného vzduchu.

Oteplovani vzduchu, jemuz pfipadd uUkol zbavovati
slad vody, déje se prostfednictvim zplodin hofeni a roz-
palenym vzduchem pro$lym roStem (obycejné) aneb parou
(zfidka kdy takého stdvd u p. v z&vodé ,Spatenbrau”
v Mnichové pfi jednom hvozdu).

Podstatna ¢ast topeni tak zvany ,aparat" sklada se
bud z bubnu (soustava ,,Krabes") neb ze soustavy stoja-
tych koufovoduv ¢i kalorifér, aneb z lezatych koufovoddv.
Nékdy jsou obé soustavy posledni kombinovany (,,kanén"
a lezaté koufovody.)

Litujeme, Ze nestdvd dosud zkouSek porovnava-
cich, z kterych by vysvitalo, kterou soustavou se docili

*) Bayerischer Bierbrauer, ro¢nik 1871

nejvétsSiho efektu pfi nejmensi spotfebé paliva. Vysledky
také byly by zajisté velice zajimavé!

Co do pozorovani naSeho osvédCily se vechny
tyto hlavni tfi soustavy, kdyZz byly Ffadné provedeny,
zvI4sté pak posledni dvé o sobé a kombinovana. Prece
vSak ma tak zvany stojaty neb i kombinovany aparéat
tu pfednost, Ze pomérné mensi mnozstvi paliva vyza-
duje a teplo lépe vyuzitkuje, jak jiz z celého sestrojeni
vysvita.

JelikoZz o zafizeni pfistrojlv oteplovacich nejlépe
a snadné poucuje skute€nost neb detailni rys, a jelikoz
zafizeni jich obecné znamé jest, nebudeme marné slovy
plytvati a uvedeme jen rliznd pozorovani, pokynuti a
Gsudky o nich, kde se toho naskytne prilezitosf.

( Druha prostora hvozdu, kterd se pfimo nad to-
pirnou naléza, zove se komorou, vulgo ,,psinkem* (Sau).

V tuto zasahuje vrchni Cast apardtu oteplovaciho.

PFi stojatém pfistroji oteplovacim nalézd se tu
ona Cast pokryta zeleznym klZelovitym plastém plecho-
vym, kterd ma za GCel zasobovati prostory vySe polo-
zené patficné oteplenym vzduchem, ktery se v komofe
stejnomérné ve vSech smérech rozprostfiti a rozdélit!
ma, by lisky patra nejdolejsiho na v3ech mistech stejné
oteplovany byly.

Opatfen-li je aparat koufovody lezatymi, nalézaji
se tyto ovSsem vzdy v komofe umistény pod liskami
v také vzdalenosti, by stejnomérné teplo rozdélovaly a
samy zahfivaly. Ucel komory zaleZi tudiZz hlavné v tom,
by ve vdech pfipadech tu teply vzduch v stejné miFe
se rozprostfel a rozdélil, dle potfeby, je-li pFili§ teply,
studenym vzduchem promichal a ochladil a odtud pak
v stej né mocn ém proudu celou plochou liskovou pro-
stupoval a do vy$e se ubiral. Zet se teplo to reguluje
a fidi studenymi a teplymi prdduchy, pak topenim a
i zdklopkou pod parnikem, jsou znamé véci.

Nejchoulostivéjsi Cast kazdého aparatu jest vrchol
».kanonu", odkud se zplodiny hofeni odvadi bud do
lezatych neb do stojatych koufovodlv — tent pfi 3pa-
tném zafizeni v nékolika nedélich snadné se propali.

Komora musi byti pfistupna k vili odstrafiovani
okvétu sladového" (kofinklv) a za pfi¢inou Cisténi
koufovoddv, coZ u vétsing pripadiv obyg&ejné v Etrnacti-
dennich IhGtach se vykonava.

Bezprostfedné nad komorou nalézdme prvni i
spodni patro hvozdu. Zafizovani podkladu pro ,lisky"
(Horden) a pfipevilovani téchto popisovati nebudeme,
nybrz promluvime bez odkladu o liskach.

U nas v Cechach uZivame hlavné'dvojich lisek
pletenych z dratu Zelezného aneb dirkovanych plechdv
Zeleznych. Dirkované plotny z pélené hliny neuZivaji
se v Rakousku, zato ale v Anglicku a Hollandsku. Mé-
déné plechy dirkované jsou pouhym pfepychem a vy-
Zaduji bedlivé zachovavani Cistoty, (médéuka). Takové
Ize nalézti k. p. v kréal. pivovaru ve Weihenstephanu
v Bavorsku a jinde.

Pfed nékolika méalo lety pozivaly lisky draténé
vétsi obliby nezli plechové, ponévadz vétSi prostup-
nou plochou pro vzduch teply se honosily, kterazto vlast-
nost vazného zasluhuje povSimnuti, ponévadz na ni za-
visi vysledek celého suSeni.

V novéjsi dobé vSak zdokonalila se vyroba dir-
kovanych plechdv v také mife, Ze jest nam moZno oboje



lisky draténé i plechové co do této vlastnosti za stejné
prohlasiti. Jest nam velikym zadostucinénim, Ze vy-
robky Ceské vSechny ostatni cizozemské co do solid-
nosti a stalosti, tak i co do uUpravy a vysledku (efektu)
daleko prevysuji, jak jsme se presvédcCili na cestach
nasich po Cechéch i mimo né.

Myslime, Ze se zavdétime vsem inZenyrim a sta-
vitellm pivovarliv, kdyz tu prameny uvedeme, odkud
by tyto vyrobky osvédCené obdrzeti mohli. Nejlepsi
lisky draténé vyrabi firma: Wendler (dfive Wendler a
Poppe) v Praze (ve Smeckach), a nejlepSi plechy dirko-
vané firma: J. Novadk sen. v Sobotce.

P¥i posuzovani jakosti lisek jistych ehledlv Setfiti
nutno a to:

a) rozsahlost plochy pfestupné pro ote-
pleny vzduch, jez se fevna souctu otvordv na pl $e 1(U“,
a kterouz snadno ustanoviti mozné. Cim v&tsi je, tim
lepsi jsou lisky. PFi tom v3ak neni Ihostejna velikost
jednotlivych otvorlv, nebot vzdy musi byti skrovnéjsi
priméru (tloustky) zrna sladového, by nimi nepropadal
slad, ano by se v ném ani kolmo postaviti nemohl, nebot
se v tomto pfipadé pfrelamuje pfFi obracovani.

b) hladkost plochy liskové, kter& ma nepfetr-
Zitou uplné rovnou plochu tvofiti, by zna€nym tfenim
neb odporem (zadrhovanim) obracovani sladu obtizné
nebylo.

c) pevnost lisek a solidnost préace; by
nevyzadovaly Castych sprdv a aby pfi praci v kratké
dobé snad prohybany a proSlapany nebyly.

Posledni nehody zavini Casto téZ pfipevnéni lisek
na pFickach pfi sestrojovani celého patra hvozdového,
hlavné tehdaz, kdyz nejsou dosti silné, aneb kdyZz od
sebe pres pfili§ vzdaleny jsou.

Co do tvaru patra osvédCily se ony hvozdy nej-
lépe, na kterych tvofi plocha lisek pravidelny Ctverec
vzhledem ku snaz§imu rozdéleni tepla; obdélnik za-
klada se hlavné tam, kde upotifebeno bylo koufovoddv
leZatych.

Jind okolnost, o které se tu zminiti chceme, jest
velikost jednotlivych pater hvozdu.

Zafizovati patra pfiliSné rozséahlosti, osvédCilo se
byti nepraktické, nejen s védeckého stanoviska, nybrz
i na zakladé zkuSenosti nabytych tam, kde podobné
hvozdy provedeny byly.

Vsechny takové hvozdy mimo jiné tu vadu maji,
Ze mozno otepleny vzduch stejnomérné rozdéliti, coz ma
za nésledek, Ze nékterd mista vice, nékter4& méné ote-
plena jsou. Rozdil v teploté (odhlizeje od &tyr koutdv)
obnasi 6 az 8°R a pfi hvozdech takych s nejvétsi své-
domitosti provedenych pfece vzdy jeSté 3 az 5°R,
jak jsme se vicekrat pfesvédcCili méfivie teplotu pfimo
na liskach v mistech rdznych.

Co takové monstrum uvadime tu vétsi hvozd (mimo
to nalézd se tu jeSté jeden mensi) v akc. pivovare
v Litoméficich, jehoZto patra liskovd 36 ctvereénych
sahl méfi a tudiz G&itaji obé patra dohromady 72D°!
— Jind vada toho a podobnych hvozdd (jeden o néco
menSi naléza se téZ v méStanském pivovafe v Plzni
a byl asi pfed 5 lety zafizen) jest ta, Ze shirani su-
Seného a nastirdni vyrovnaného aneb vyvaleného sladu
prilis§ dlouho trva, pfi ¢emz nelze se vyhnouti veliké
ztraté tepla. Tak vyZzadovalo (v LitoméFicich) sebrani

sladu na dolejSim patfe, nastfeni sladu s hofejsSiho
patra na doleui a nastfeui vyrovnaného sladu na hofejsi
patro v priméru 3 hodiny podcitaje v to i Gas potfebny
pro dopravu sladu vyrovnaného z humna (valecka schazi
naprosto) az na patro hofejsi.

Mimo to musi ti, kterymZ obracovani sladu své-
feno jest, pfili§ dlouho na liskach setrvati, ponévadz
prace delsi dobu vyZzaduje. Pobyt takovy na ploSe liskové
jest vlibec malo pfijemny i kdyZz se pfi dosti nizké
teploté sudi, jak teprvé kdyZz se nutné prodluZuje. Za
tou pfFicinou ma veliké obtize i ziskadni a upoutani
obratnych a spolehlivych sil pro onu praci, jak ze zku-
Senosti nam znamo jest.

K témto chybam poji se nékdy jeSté Ctvrta, to-
tiz nedosti silny prlvan, ktery u hvozdiv mensich
dobfe zafizenych nikdy neschazi a prvni okrasou je-
jich jest.

Zet Fadny prlvan u kazdého hvozdu nezbyt-
nym pozadavkem jest, o tom S§iFiti slov nebudeme, ne-
bot jinak nelze ani slad Fadné, rychle a stejné
ususiti a nelze zameziti, by nepovstal slad ,,kamenny."

Jelikoz vsickni inZenyfi a stavitelové hvozdiv
této vlastnosti patficnou pozornost jiz od vice let byli
vénovali, byly v ohledu tom také opravy provedeny, Ze
v dobé& nynéjsi vSechny nedostatky pominuly. Arcit
mame tu na mysli toliko sily vynikajici v oboru sta-
vitelstvi pivovarnického. — Jakmile se ale vparniku hvozdu
néjakého Cerpadlo vzduchové ¢i ventilator umistiti musi
k wvdli sesileni prlvanu nedostate¢ného, povaZzujeme
hvozd taky za chybné konstruovany a jsme jisti, Ze
ventilator onu vadu bud jen nedokonale neb vibec ani
neodstrani, o ¢emz pisatel Fadklv téchto na vice mi-
stech presvédceni nabyl.

Které jsou pfi¢iny tohoto vyjevu? Dle naSeho zdani
zavinuji onen nezdar hlavné tyto dvé okolnosti a sice,
nebéfe se pfFi zafizeni ventilatoru Zzadny ohled na po-
meér mezi vykonem jeho a velikosti plochy liskové a
zadruhé nelze toho nikdy dociliti, by vzduch v stejném
proudu a tudiz stejnomérné po celé ploSe sladem na-
stfenym na liskach prostupoval a pronikal, ponévadz
slad tfeba i by tvofil stejné vysokou vrstvu, pfece
na obou patrech nikdy neni stejné ulozen na vSech
mistech, jsa nékde vice sloZzen ¢i stlacen jinde vice na-
cechrdn a v téchto mistech vynajde si vzduch pohodl-
nou cestu, kde nejmensi odpor pfemoci musi a tudy
prostupuje hlavné a nikoli tam, kde by toho nejvice
zapotfebi bylo. Po kazdém obraceui sladu méni se ovsem
smér téchto proudl jednotlivych nékdy jich pfibyde,
vyschue-li slad vice, stane se vrstva stejnorodéjsi a tu
jich opét ubyde, co do po€tu vSak neodstrani se na-
prosto nikdy.

Ponévadz se pfi obracovani sladu malta i zdé nad
miru poSkozuji, jest velice zdhodno opatfiti zed kolem
lisek plechem 12" vysokym, na co upozoriiujeme, poné-
vadZz vétSina hvozdl takto opatfena neni. Neékdy po-
kryje se zed v téZe vysSi cementovou maltou, ktera vrstva
se Cistym cementem do hladka zpracuje, av3ak tim se
poskytne zdim ochrana malo trvanliva, proCez klademe
plechy na prvni misto.

Zet ma kaZdé patro hvozdu dostate¢né osvétleno
byti, a Ze vchod dvoje dvefe (a sice vnitfni Zelezné)
miti ma, jest znamo.
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Vzdalenost patra dolejSiho od hofejsiho lezi nej-
vyhodnéji mezi 6 az 8 a vzdalenost hofejSich lisek od
parniku mezi 8 az 12'%*)

Parnikem nechd se prochazeti dymnik ¢i komin
(Zelezny) odvadéjici zplodiny shofeni z topeni hvozdo-
vého. Tim se ovSem unikajici parnikem vzduch s takym
dymnikem styka a otepluje, z ¢ehoz vyplyvd znacnéjsi
smés znamé veéci, protoz dostaCi, kdyZz je pouze uvadime.

Vétsi zajimavost m& oviem velikost plochy hvoz-
dové vibec a pro jisty vykon (effekt) zvIasté.

Promluvili jsme jiz o vadach hvozddv pfFili§ veli-
kych a nebude tudiz snad od mista, kdyz velikost
liskové plochy Cislicemi zkuSenosti nabytymi omeziti se
vynasnazime.

Pro pivovary vétsi osvédCily se také hvozdy nej-
lépe, jichzto plocha jednoho patra 12-25 az 20 25D0
méfFila.

Malym hvozddm pfipisujeme 4 az 1225D° plochy
pro jedno patro. Jelikoz takovy hvozd dvé patra ma,
zdvojnasobni se toto Cislo v kazdém pFipadu!

Méame-li na zfeteli vykon hvozdu po celou dobu
sladovani (240 dni, obycejné od 15. zafi do 15. kvétna),
toZ nutno najiti zdklad ku vypocitani velikosti plochy
liskové.

Jak obecné povédomo, jedna slddek mnohem sprav-
néji, kdyz radéji méné sladu na lisky ,nastird" (nasy-
pavd), ponévadZ Castji sbirati mQze, an se celé suseni
rychle, pravidelné, stejnomérné, vidbec lépe déje a tim
se docili i dokonalejsi slad.

Majice na zfeteli vysledek c¢etnych zkousek, jez
ku ponuknuti pisatele Fadk( téchto konany byly, uva-
dime, Ze.se nejlépe osvédCilo nastirati slad v takém
mnozstvi, by po dosuSeni t. j. pfi sbirani tvofil vrstvu
asi 2“ vysokou na dolejSim patfe. Jelikoz se pfi ,krat-
kych® a peclivé suSenych sladech jen skrovného ,pfFi-
ristku" (Cast, ktera jemenu sladovanim na objemu ¢i
na mife pfibyde) se docili a sice na 100 mér jemene
asi 102 miry suSeného sladu (kvétu zbaveného) lze &isla
ta za stejnd povazovati a z nichvypocteseplocha
liskova 12Q' na kazdou miru jeé¢mene, jeZ se
sesladovati ma.

Pldy na slad a na jeEmen. Ususeny slad
vyhrne se obyCejné otvorem postrannym, jinak dobfe
uzavienym zéaklopem Zeleznym do nalevky dfevéné neb
kovové, ktera se naléza bezprostfedné vedlé hvozdu na
ptidé, odkud se bez prodleni uvadi do ,Cistidla" na
slad (Malzentkeimungs- oder Malzputzmaschine).

Cistidlo ma slad suSeny, dokud jeSté teplym jest
dokonale zbaviti kvétu i prachu a podobnych necistot,
které se v ném v pribéhu sladovani snad octnuly.

Takova cistidla musi ovSem popohéanéna byti si-
lou parni neb podobnou vydatnou, kdezto se Cistidly
na praci ruéni toliko kvét ze sladu odstranuje (bez
ventilatoru).

TakméFr kazda tovarna, kterd se zabyva vyrabénim
strojlv a pfistrojd pivovarskych, ma Cistidla jina, ktera

bychom praci nemalou, kdyz bysme vylicCiti chtéli jen

*) V horejsi ploSe liskové naléza se otvor jinak uzavfeny,
kterymz se slad shrnouti mdZe na patro dolejsi.

polovici Cistidel téch, kdezto jednoduchy nékres neb
pozorovani takého pfistroje pracujictho mnohem zfetel-
néji mluvi a lepsi jest kazdého popisu. Odkazujeme tu-
diz k témto pramendm pfipojujice jen to, Ze oviem
také Ccistidlo nejlepSi jest, které aceli svému (odstra-
fnovani kvétu atd.) nejlépe vyhovuje, s nejmensi spotFe-
bou sily pohybujici a které nejméné vyzaduje oprav.
Zef cena premrsSténa byti nesmi, netfeba dokladati.
Vidéli jsme mnoho takych Cistidel v praci, avSak ona
pochézejici od firmy Kleyer a Beck v Darmstadté libila
se nam z pricin vySe poloZenych nejlépe.

Vygistény slad rozvazi a rozdéluje se po pldach,
bud v pytlich, v koSich (na kole¢kach) neb ve vozikach
aneb pomoci ,3neklv" (Sroubdv nekoneénych ve skfi-
nich dfevénych nebo v trubicich Zeleznych.).

V sméru vodorovném aneb malo nachyleném ko-
naji Sneky sluzby vyborné, nikoli ale ve sméru kolmém,
v kterémZzto pFipadu pfistroj pohérovy (Becherwerk) se
pouziva pfikladné, kdyz se slad z dolni pldy na ho-
fejSi dopraviti ma.

V struénosti chceme se tutéZz zminiti o pldach,
na kterych vedle sladu a jeCmene téz Cistidlo (na slad)
a tfididlo (na je€men) se umistuji.

Zde 7adame splnéni téchto pozadavkiv:

1. Plda méjz dobfe zdélanou podlahu z prken
dosti silnych na hladko ohoblovanych se skulinami ne-
patrnymi a dobfe zatmelenymi, by se v nich zahnizditi
nemohl hmyz (k. p. filousi ¢i pilousi).

2. Postranni zdé budtez opatfeny dobfe provede-
nym ohraZzenim (zaSalovanim) prkennym, jez takou vy-
Sku miti musi, by vrstvu je€mene neb sladu prevySovalo.
Dotyka-li se totiZz slad neb je¢men zdi, zneciStuje se a
mimo to vlihne (Casto se tim Kkazi).

3. Pdda budiz opatfena dostate€nym podtem oken,
by méla dosti svétla i aby se dle potfeby provétravali
mohla a protoz se musi okna nalezati vzdy ve zdich
protilehlych a

4. m& podlaha v té mife podporovéna byti, aby
snesla snadné bfemeno, jehoZ velikost jiz z pfedu zndma
jest. Lépe je konstrukci tak provésti,.by i pfi vétSim
zatizeni zadné nebezpeli nenastalo.

Jak se taka konstrukce provadi, jest povédomo,
i dovolujeme si jen skrovnou otazku, zdali by se tu ne-
mohly pouZzivati, tfebas jen caste€né, nosice a sloupy
Zelezné?

K tomu pfipojujeme jen, Ze i krytba stfech své-
domité a z dobré latky upravena byti musi, by voda
destova neb snéhova do prostor pldnich nevnikala (plesni-
véni jeCmene a sladu).

Nyni dovolime sobé udati zpdsob vyp >Ctu velikosti
¢i prostrannosti pdd, dfive bude v3ak nutno zminiti se
téz o splsobu ukladani je¢mene a sladu.

U nas se ukladaji slad i jecmen takméfr obecné vhro-
madéach volnych v priiméru 30 aZ 36" vysokych, kdezto
v Némecku a jinde Casto je€men i slad pIni do zvlast-
nich skiini dfevénych na plGdach umisténych.

Skfiné takové tvofi dvé, tfi i vice rovnobéZznych
fad (podle délky pddy) toliko cestami od sebe oddé-
lenych. Mysleme si vzdy pro jednu takovou fadu dvé
fady ¢tyrhrannych kolmych tramdv postavenych, z nichz
se vzdy dva protilehlé spoji prkny na Gzkou hranu po-



stavenymi a do falcdv onéch trdmQv zasazenymi, tak
méame obraz jasny.

Vzdy dvé skfiné maji jednu pFi¢ni sténu spole¢nou

Rozméry jsou tyto: délka a Sitka asi 9' a vySka
asi 6'. Prkna, z kterych se stény skladaji, Ize jednotlivé
z falclv vv3oupnouti a tim se ugini prostora pfistupnou,
kdyz se slad neb jeCmen upotfebiti ma, coZz se ovsem
vzdy se strany cCelni déje.

SiFka cest vidy mezi dvéma Fadami sk¥ini obnasi
asi 6°“

Patrno; Zze se timto splsobem plocha pidy lépe

vyuzitkovati da, ovSem Ze musi ale miti Zadoucaou
pevnost
Okna musi byti pfistupna k vQli provétravani

(chodba na 3' Sirokd podél oken). Podobné zafizeni na-
1éz4 se k. p. v pivovaru ,,Waldschlosschen" u Drazdan.

Pakli by se rozhodnouti mélo se strany interessen-
tlv, ktery splsob ukladani je€mene a sladu lepsi jest,
ozvaly by se nékteré hlasy pro zpdsob prvni, jiné pro
splsob druhy. Prvni hlasové vytykali by skfinim, Ze
nelze slad a je€men ve skf¥ini uloZeny uhlidati, jeli-
koz by se teprvé pozdé poznalo, Zze utrpél pohromu vo-
dou neb hmyzem, Ze se pohodIné prohazovati nedé atd.
Druzi by hlavné dokazovali, ze se timto splsobem pldy
na minimum redukovati mohou. Pravdu maji obé strany,
avSak oba dva spfisoby daly by se spojiti s odstranénim
vad citovanych.

Na dolejsich pldach mohly by se skiiné sestro-
jiti a v téch by se hlavné je¢men ukladal, ktery by se
pfed jarem sesladoval a slad, jenz by se pfed kvét-
nem odprodal neb svafil, ponévadZz jak znamo, pilousi
teprvé koncem dubna a pocatkem kvétna jeviti se po-
¢inaji, kdyz jejich vajicka v je€menu koupeném byla se
nalézala, a tim by namitka hlavni odpadla.

Stala-li by se krytba chatrnou, to by se snadné spo-
zorovalo na oddéleni hofenim (beze skfini) a vadna mi-
sta dfive by se opravila, nezli by voda vniknouti mohla
do oddéleni spodniho.

Posléze sluSno dodati, Ze se jeCmen a slad pre-
vrhovati pocinaji teprvé na jafe, coz se opakuje v leté
a v starych z&sob&ch i na podzim — to by se pak vse
tykalo pGdy hofeni.

Vyska pdd obnasi obycejné 12 az 15"

Co do prostrannosti pdd odporuujeme v také ve-
likosti je zaloziti, by pojmuly celé mnozstvi jeCmene,
které se v obdobi osmimésicném (kampagne) seslado-
vati ma. Namitne-li se nam, vzdyt se sladuje v Castich
a nikoli najednou, toZ odvétime, z jeCmene vysleduje
totéz mnozstvi sladu (dle objemu), které totéZz vyzaduje
misto a ostatné neSkodi nikdy pfebytek mista.

Pfi ukladani ve volnych vrstvach, jak zvykli jsme
v Cechach, vyZadovat! bude kazda méfice (2kl) je€mene
plochu 2/3 1 ' pfedpokladaje vrstvu 36" vysokou. K tomu
se jeSté pfipocCisti musi prostora, kterou zaujimaji cesty
4—6° Siroké a rlizné pfistroje. PocCita-li se 1Q"' plochy
na méfici je€mene pfi vysi vrstvy 36", vystaCime na
cesty i pristroje uplné.

Zavéretné chceme se jeSté, oviem Ze jen v hlavnich
rysech, zminiti o tfid idlech na jecmen (Gerstensor-
tinnaschinen), které téz na pddach postaveny jsou.

Zahodno bude zminiti se dfive o UCeli tFididla.
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V tfididle mé& se zakoupeny je€men rozdruziti Ci
roztfiditi dle velikosti zrn ve dva neb tfi druhy, dale
se maji plevy, semena cizoroda (hrach, ¢oCka, vikev a p.)
a kaménky odstraniti i prach vyfoukati (ventilatorem
pfipojenym).

Nabyde setim je€men zrna stejného, ktery se istejno-
mérnéji maci, stejné roste a skutecné ,vyrovnany"
slad poskytne. Zadina (odpadek) maci a sladuje se
pro sebe, je-li dle toho, aneb se odproda.

NejlepSi poveésti poZivaji v ohledu tom tfididla od
firem: Munnich, Schwalbe a syn (v Saské Kamenici),
Kleyer a Beck v Darmstadtl a j. Odkazujeme v ohledu
tom k literatufe pivovarecné a k praxi stran zevrub-
ného proskoumani pfistrojiv takych.

Obirali jsme se jiz pfed lety mySlénkou, zdali by
snad nebylo vyhodnéjsi rozdruzovati jemen nikoli dle
velikosti (syty rdzné hustymi), nybrz dle vahy jedno-
tlivych zrn, i uznali jsme po uvazeni vSech okol-
nosti posledni splsob za racioneln&jsi, nebot zrna jeg-
mene pfiblizené stejné véhy méla by i podobné slou-
censtvi chemické (ku p. skoro totéZz mnoZstvi Skrobu),
v8ak provedeni myslénky té zdalo se ndm byti na ten
¢as nemozné.

PFi letoSni navstévé rozsahlého zavodu strojnického
p. Fr. Ringhoffer-a na Smichové (u Prahy) byl pisatel
fadklv téchto na nové tfididlo razu zcela plvodniho
upozornén, které zafizeno jest tak, Ze roztfiduje jeCmen
dle véahy jednotlivych zrn — coZz splsobilo ovsem pfe-
kvapeni veliké a pfijemné. Jelikoz toto tfididlo paten-
tovano jest, popisovati je nemlzeme, jen tolik pfipo-
jujeme, Ze spoCiva na onom principu, dle kterého se
v mlynech americkych krupice rdzného zrna (hrubsi a
jemnéjsi) od sebe oddéluje. Ostatné jest pfistroj tak
jednoduchy, Ze vSechny ostatni v ohledu tom daleko
predci.

Jelikoz se témito Fadky prvni samostatny oddil
pojednédni tohoto skoncCuje, pfipojime tu jeSté jeden
pfiklad, by cténi ctendfové clanku naSeho u vypoctu
mistnosti v sladovné Zzadouciho ziskali pfehledu k vdli
snaz§imu posouzeni intenci naSich.

Vypocet velikosti mistnosti sladovny*)
na vyrobu 6600 centl ¢&i 12000 méf¥ic sladu
(& 55 liber). JelikoZz z jednoho centu jeCmene obdrzeti
Ize 75 az 80 liber su$eného sladu ¢idténého, (pramérné
78. lib.) je zapotfebi ku vyrobé 6600 centl sladu asi
8462 centlv jeEmene &i 11.592 mér jeCmene (& 73 liber,
vazit totiz méfice jeCmene, jez se sesladuje, obycejné 70 az
75 liber). Pro snadnéjsi vypocet zaokrouhlime toto ¢islo a
vezmeme za zaklad i1.600 mér jeCmene.

Toto mnoZstvi ma se v prlb&hu 8 mésiclv ¢&i
240 dni sesladovati. Jelikoz sladovani v uZ8im slova
smyslu (tudiZz na humné) 8 dni trv4, délime timto Cislem
do 240 a obdrzime: 2?)0- = 30 t. j. za 8 dni seslado-
dovati se musi tficaty dil celého mnozstvi jeCmene a
a tudiz —‘cl)'f'r—: 386*/3 mér jeCmene,

Toto Cislo 386 jest zakladem vypoctu pro stoky
maceci, humna, valeCku a pro hvozd.

*) Samostatné neb s pivovarem spojené.



V pribé&hu 8 dnllv pouzijeme kazdy stok maceci
toliko dvakrate z ddvodlv jiz uvedenych a tehdy:
386

2
a postavime za tou pFicinou 2 stoky maceci, kazdy
na 100 méfic ¢i v objemu 300K, z ¢ehoz rozméry snadné
se vypocitaji.

Humno pojmouti musi 386 mér jeCmene najednou,
jemuz ovSem macenim na objemu pfibyde.

Pocitali jsme najed nu méfici suchého jeCmene
12D"' plochy v humné a tudiZz pro vySe poloZzené mnoz-
stvi 386X12=4632.

Plocha humen méfila by celkem 46320".
Kdyz se Cislo 386 déli 8, vyplyne mnozZstvi jeCmene,
jez kazdodenné v podobé sladu na valeCku pfijiti ma

= 193 mér jeCmene najednou namaceti musime

a sice: =
(0]

Pocitaje 150' plochy véaleCkové na jednu méfici,
plyne:

48'/4 méFice jeCmene.

48-25 X 15 = 723-75 t. j.
plocha valecky obnéaSela by 7240'.
Bylo uvedeno, Ze se kazdodenné 48 /4 méfice sladu
vyvali. TotéZ mnozstvi se pak v 24 hodinach ususi.
Jelikoz se slad Ctyfikrate za 24 hodin sbirati mdze bu-

oo A48 .
deme hotejsi Cislo Ctyfmi déliti —— = 12 ménc se

sebere na jednou; toto mnoZstvi se nalézd na jednom
patfe a ponévadz jsme na kazdou méfici 12D"' plochy
hvozdové pocitali, vysleduje:

12 X 12 = 144, to znaci, Ze by plocha kaz-
dého z obou pater méfila 144D"¢Cili 4D° (Ghr-
nem 2V 144 — 28810' pro obé patra hvozdu). Y nor-
malnich okolnostech dostac¢i hvozd takovy naprosto.

Ponévadz by sladovna v tomto pfipadu jen jeden
hvozd méla, jest zadhodno vzhledem ku moZznym pre-
stdvkam za pfiCinou nahodivSich se prekazek nepfed-
vidanych a pakli Ze by se s jistotou ocekavati dalo
zvétSeni vyroby, rozSifeni humen atd., zvétSiti plochu-
hvozdovou, by se pak nemusel hned novy hvozd sta-
véti. Cislo to zvétsilo by se o /4 az o  *a, takZe by
pak plocha liskovd méfila 5 az60 °.

Co se rozsahlosti pld na slad a na je¢cmen do-
tycCe, vyplyva, Ze by musely poskytovati mista na 11.600
méfic jeCmene; z €ehoz se rozméry dle dat jiz dfive
podanych snadné vypoéitaji. Pady by mély 116000 ' plochy.

Ponévadz se nikdy celd prostora neupotfebi, zbyde
ddstatek mista na tfididlo, Gistidlo, 3rotovnik & mlynek
i na nadrzky- na vodu.

O poslednich dvou pojedndme pozdéji.

Il. O pfipravé mladinky.
A. Popis manipulace.

PFipravné prace. Stat jednajici o pFipravé
mladinky rozpadavéa se na dvé Casté, na prace pfipravné
a na varku. V nézvu pfipravné prace zahrnujeme Cisténi
a mleti ¢i Srotovéni sladu.

Cisténi sladu zaleZi toliko v odstranéni prachu,
pfedpokladaje Ze byl slad hned tte- ususeni zbaven kvétu.
Na to se mele neb Srotuje. Podotknouti vSak musime,
Ze kazdy slad po suSeni se ma nechati odleZeti 6 az 8
nedél, nezli se upotfebi, ponévadzZ jinak, jak nas zkuSe-

nost uci, jen nedokonale se vyuZitkuje, Casto necCisté
mladinky poskytuje a mlato pevné slehlé (spe€ené) za-
nechava, které jen zdlouhavé propousti pfedek i vystre-
lek. VSech téchto nepfijemnosti se vystfiha sladek, kdyz
nechd slad dostate¢né odleZeti.

Mleti ¢i Srotovani déje se na mlynech neb na Sro-
tovnikach. Prvni zpdsob byl pfed 20 roky takmé&f obecné
u nas rozsifen, az se nahradil spisobem druhym, ktery
mnohé vady odstranil, jez z prvniho plynou, jako: od-
vislost sladka od libovile mlynafe, nedostatek vody ku
mleti, dovazeni sladu do mlyna a dovoz zpéatecni, kon-
trola obtizna a p.

K tomu druzi se jeSté jedna prace a sice kropeni
sladu, ktera odpadava, Srotuje-li se na Srotovniku, ktery
v pivovafich snadné a vyhodné umistiti se da a kdyko-
liv upotfebiti se mdZe, coZ opét pfFipousti pfisnou a
pfece snadnou dohlidku.

VSak nechceme pronésti platny Gsudek dfive,
nezli zevrubné nevylozime, jakou praci konaji valce Sro-
tovniku a jakou kameny mlynské.

Slad se mé pfed véarkou tak semliti neb seSroto-
vati, by se slupka pouze roztrhala, moucné zrno ale
na moucku co mozna jemnou rozmélnilo, pak jest mozno
fadné vyuzitkovati slad, pak jen docilime toho, by se
soucastky sladu (rozpustné i ty, které se teprvé rozpust-
nymi stanou v prdb&hu varky) dokonale rozpustily.

Jak povédomo, nelze od Srotovniku podobnou
praci ocekavati, nebot valce jeho rozmackaji toliko
slad, aniz by moucné zrno rozetfely a protoz tvofi
toto mendi ¢i vé&tsi krupicky a krupky, dle toho jaké
jakosti byl slad.

Jakkoliv pro vSechny pivovary na praci rucni Sro-
tovniky vyhodngj$imi zlstanou z dlvodiv dfive pfipo-
menutych, toZ z pficiny posledni zase vSem strojnim
pivovartim odporucujeme zafizovani mlynkdv (s kameny),
nebot jsou v tomto pfipadu pravé tak neodvislé a sa-
mostatné jako kdyby si postavili Srotovniky, docili zna-

Ackoli véc sama o sobé jasnou jest, Ze slad doko-
naleji vyuzitkujeme, kdyZz moucné jeho zrno co mozna
jemné rozmélnime, chceme prece jeSté uvésti vysledek
z praxe.

Pfed dvéma roky nahradil jeden z byvalych zak
pisatele Fadkiv téchto ku naléhani nasemu v pivo-
vafe malym parnim strojem opatfeném (pro pumpovéani
vody) Srotovnik, jiZ chatrny malym mlynkem o dvou
kamenech a docilil pfi tomtéz sladu a pfi téZze mani-
pulaci pfi véarce uUsporu skorem jednoho centu
na sypani, 24 centd na varku obnasejicim! KdyZ se po-
¢ita cent s”du jen po 7 zl. r. m. (cena oondSi nyni
8 az 825 zl.), docilime pfi 200 varkach do roka vyko-
nanych Gsporu v obnosu 1400 zl r. m.

Netfeba nam dale véc rozebirati, vzdyt fakta zfejmé
mluvi.

Varka. VsSechny prace a vykony, kterymi do-
cilime sladké (cukrnaté) tekutiny ze sladu, zahrnujeme
v nézvu ,varka". Tu musime pojednati nejprvé o vy-
stirani (vystirka), o napafeni, o rmutovéni (délani rmutu),
0 odpocinku, o stahovani pfedku, o rozhazovani (dé-
lani vystfelku) a o vafeni mladinky s chmelem (chme-
leni). .
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Semlety slad Cili Srot sype se za stalého karbo-
vani do vystiraci nebo-li do karbovaci kadé, kter4 Caste€né
studenou vodou naplnéna jest. Prace vykonava se bud
hfebly, zfidka kdy vesly neb kopistmi (hlavné v Bavor-
sku) aDeb zvlastnimi karbovacimi pfistroji — karbovadly,
lépe Fe€eno misidly. Na to pusti se také mnoZstvi va-
fiCi vody z kotle do kadé vystiraci za nepfetrzitého
karbovani, by se teplota tekutiny zvySila na 28—30°R
neb dle opraveného splsobu na 40°R. Vykon ten prosté
naparovanim se nazyva. Nyni se vypumpuje cast
této tekutiny tak zvany prvni rmut na kotel a vafi
se tu dle té které manipulace 15 az 30 minut (v Ba-
vorsku hodinu i déle). Po uplynuti naznaceného c¢asu
pusti se opét do vystiraci kadé za pilného karbovani.
Teplota celého rmutu zvysi se asi na 40°R, pfi opra-
veném splsobu na 50°R. Na to se vypumpuje druhy
rmut do kotle a vafi se obycejné kratS§i dobu nezli
prvni a nim zvysi se teplota celého rmutu na 52—54°R,
dle opraveného splisobu 60°R, kdyZ bylo prokarbovano.

By pfi obyCejném splsobu vafeni hlavni rmut
60°R dosahl, vypumpuje se do kotle tfeti a sice Cisty,
fidky aneb jalovy rmut (bez Srotu) a vafi se asi 10—12
minut. Vratil-li se do kadé zpét, povznese se teplota
na 60°R.

Podotykame, Ze dle opraveného splisobu, jejz pisa-
tel téchto fadklv zavedl, kazdy z obou rmutl na kotli
mezi 50—60°R se vydrzi asi 20—30 minut, by se 3krob
proménény v maz plsobenim diastasu jiz v kotli doko-
nale pfevedl v dextrin a cukr, neZzli se vafenim cukro-
tvornd vlastnost diastasu znici.

V3ak vratme se opét ku rmutu, jehoZ teplota 60°R
dosahla. Mnohy z cténych ¢tenafllv bude se tazati,
pro¢ se jednotlivé rmuty ovafuji a proC se pravé ko-
necna teplota 60°R dociliti musi. Dotazu takému hned
vyhovéti minime, vzdyt jest odpovéd snadné!

Ovarovanim proméni se velika Cast Skrobu v maz
i mlze tu diastas dle okolnosti latku tuto dokonale neb
z Casti v cukr a v dextrin proméniti, ostatni dokona
se pak v kadi. Vafici rmuty zvySi pak postupmo
teplotu celého rmutu ¢i bFfeCky na 60°R, pfi kteréz
teploté diastds v danych pomérech nejlépe Ucinkuje.
Kdyz by se pfikladné jen 50°R docilil, byl by cCinek
diastasu na Skrob nelplny a nedokonaly, podobné i pfi
vyS$8i teploté k. p. pfi 70°R, ponévadz zjiSténo jest, Ze
cukrotvorné vlastnosti diastdsu tim vice ubyvéa, ¢im
vice teplota se pfiblizuje bodu varu t. j. 80°R.

Na 60°R otepleny cely rmut ponechd se Kklidu.
Odpocinek ten trvd 34— 1 hodinu v priméru.

V témze Case dokond se proména Skrobu v dex-
trin a cukr, mlato a kaly dokonale se usadi, tvofice
vrstvu cedici.

Uplynula-li doba naznafend, podréazi se, t. |j.
otdVrou se poznenahle kohoutky ¢efidla (Lauterbat-
terie) a vytéka-li jiz Cistd tekutina tak zvany pfedek
(Vorderwurze), pousti se do korytka (Grand), odkud
se na kotel Cerpa, Ci necha se z kadé pfimo do kotle
vtékati, je-li kotel niZe postaven.

V ké&di zbyde ndm vrstva mlata (slupky ze sladu
atd.), ktera jest pokryta Sedym téstem ,kaly" (bilkovité
latky a p.) Obé se Fadné zkypfi a nyni se rozhazuje
vodou horkou ¢i v pivovafich nerationelné spravovanych
studenou vodou.

Vodou tou vyuZitkovati se méa predek, ktery
mlato a kaly v sobé zadrzely. Po novém podrazeni vy-
tékajici tekutina mnohem FidSi pfedku zove se vy-
stfelkem (Nachwdrze) a pfimisi se ku pfedku v kotli,
je-li dostateCné prostranny.

Po odstranéni vystfelku, ktery obn&3i asi '/5az '/*
celého varu, lépe pfes polovici varu, rozhazuje se v mno-
hych pivovafich po druhé, ted! viak studenou vodou.
Zakon nedovoluje totiz v tomto pfipadé pouZivati vody
teplé. Resultujici tekutina nazyva se, je-li hutnéjsi
fedinou (Essigwlrze etc.), je-li Fid$i konventem
(Glattwasser) a pouziva se ku pfipravovan; octa, €i co
pfisada k zapafrkam v lihovarech aneb ku napéajeni do-
bytka.

V kotli vafi se nyni pfedek s vystfelkem tak
zvana mladinka (Bierwlrze) nejprvé bez chmele, az
se fadné trha, t. j. az se bilkovina v klkach (Flocken)
vyluCovati pocina, pak s chmelem 34 az 1'/* hodiny,
naeZ se poudti na stoky chladici (Kihlstocke).

Mladinka se chmeli (vafi s chmelem) z rlznych
pficin. PrfedevS§im méa tim mladinka a tudiz i pivo,
které z ni obdrzime, nabyti pfijemné hofké pfichuti,
dale se maji vedle hofkych latek i ostatni soucastky
chmele rozpustiti jmenovité pryskyfice, jez pak hlavni
kvaseni mirni, mirné kvaSeni ¢i dokvaSovani piv pro-
dluZuje a tim ku stalosti piva v prvni fadé pfispiva.
Konecné se maji uc€inkem tfisloviny chmelové bilkovité
latky z mladinky co moZn& dokonale odstraniti, aby
vyrobek na Cistoté (Cirosti) a na stalosti ziskal.

Na chladicich stokdch mé& mladinka vychladnouti
aZ na onen stupen tepla, ktery jest nejvyhodné&jsi pro
kvaSeni k. p. asi na 4°R pro kvaSeni spodni a na 10°R
pro kvaSeni vrchni.

Neda-li se to dociliti na stokdch k. p. v leté, musi
se pouziti pristroje chladiciho ¢i chladice, ve kterém
timto Zadouci stupen tepla pomoci ledu se docili.

VS8ak mladinka nevychladne pouze na stokach,
nybrz vylou€i a usadi se tu zaroven veSkeré Kkalici
latky, které obsahuje jako: latky bilkovité, ¢ast prysky-
fice chmelové a p., které se pak nalézaji v kalech
hofkych (Klhlgelager), jez na stoku zbydou po po-
pousténi mladinky vychladlé. Mladinka se ma popoustéti
asi za 6, nejdéle za 8 hodin, doba delsi jest jakosti vy-
robku vzdy na ujmu, zvlasté za pocasi teplého.

B. Zafizovani varny a chladimy.

a) Varna (Sudhaus). Mistnost, ve které se vyko-

nava varka (Gebrau) a ve které tudiz veSkeré k tomu
nutné nadoby a nalini se nalézaji, nazyvame varnou.
PonévadZ se varna v pivovafe men$im na praci ruéni
co do zafizeni dosti zna€né 1isi od oné v pivovare vétsim,
strojnim, bude snad zahodno pojednati o kazdé zvIasté.

Nékteré pak pozadavky, kterymi varna v ohledu
stavby a umisténi vyhovovati ma, jsou tytéZz v obou pfi-
padech a s témi se pfedevSim obirati chceme. Varna
mé byti prostrannd. Vyska obnaSeti ma nejméné 4—5
sahl a ostatni rozméry budteZ tak voleny, aby veskeré
nadoby a p. pohodlné postaviti se daly, aniz by sif pFi-
li§ pfeplnéna byla. StarSi pivovary postradaji klenuti,
jsouce bezprostfedné krovem (sedlem) pokryty, v no-
véjSich pak nalezdme varnu preklenutou*) s parnikem

*) Teplota v takych varnach jest pFirozené v mensi mire
podrobend vlivu teploty vzduchu zevnéjsiho.

3
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dobfe umisténym, tak aby se vodni pary u veliké mife
nahromadovati a pfi praci obtéZovati nemohly. V ta-
kém parniku (Dunstfang) maji se nalezati kolkolem Zlabky,
které by odvadéti mély vodu srdzenim par vodnich
povstalou, tak aby do varni siné zpét stékati nemohla.
Vétsina pivovarl v Cechach i v cizing trpi na vadu,
Ze se vodni pary z varny nedokonale odstrafuji. PFi-
klady tu netfeba .uvadeéti.

Kazda varna mé byti dale opatfena velkymi okny
v dostateéném pocétu, k vali svétlu. MozZno-li, zavede
se pro dobu no¢ni osvétleni plynem. DlaZzba budiz
nejlépe zdélana z kamennych ploten (nejlépe Zulovych
a p.) a spocCivejz na spodku z bétonu. Spary zaliji se
ovSem cementem a celé dlazbé da se na nékolika mistech
Uklon k otvoru stoky, tak aby splachky rychle a do-
konale odtékaly. Zdé opatfi se téZ soklem poblize dlazby
z pricin na snadé lezicich. Dlazba asfaltovd a cemen-
tovd neosvédcCily se.

Pod varnou zafidi se s prospéchem sii na trans-
mise. Umistiti pod varnou humna neb jiné mistnosti od-
poruéiti nemlZeme, ponévadZ se pronikani vody z varny
do humen klenutim zameziti nedd. OdstraSujici pfiklad
poskytuje v ohledu tom akciovy pivovar v LitoméFicich.

Velmi krasnou varnu ma akciovy pivovar v Plzni,
velmi neprakticky zafizenou a rozkouskovanou stary
méstansky pivovar plzefsky.

Velmi neprakticky zafizené, nizké a Spatné zalo-
Zzené varny nalezame v pivovafe Set. Marx ve Vidni,
v Drekerové zavodu v malém Svechatu a j.

Ve varné pivovaru malého na ruéni
praci shleddvame tyto nadoby a pfistroje: kotel, né-
kdy i zahfivadlo, kad vystiraci s cedidlem, korytko,
pumpy a hiebla, zfidka kdy vesla ¢i kopisté.

Kotel (Braupfanne). Tento miva u nas v Cechéch
tvar obdélnika v prQfezu, jehoz hrany ovsem otupeny
t. j. zaokrouhleny jsou. VSeobecné a to prdvem jsou
oblibené kotle pomérné mélké s velikou plamennou plo-
chou (pfimou), kdezto v Némecku zejmena v Bavorsku
hluboké (o polovici hlubsi c¢eskych) v uzivani jsou.
Zet mélké kotle v3im pravem prednost zasluhuji, toZ
netfeba nam ani zevrubné dokazovati, tu staci pouhé
uvedeni dvou okolnosti: snadnéjsi vareni spojené s Uspo-
rou na palivu a bled$i vyrobek, ponévadZz men$i mnoZstvi
rozpusténych v mladince latek horkem se porusi.

Vzhledem pak ku koufovoddm, které postranni
stény kotle oteplovati maji, budiz jen tolik podotknuto,
Ze maji v takém splsobé zaloZeny byti, aby materialu
kotle neSkodily (nepropalovaly), kdyz z €&sti jen napl-
nén jest pfi ovafovani jednotlivych rmutdv.

Plivodné se zhotovovaly kotle v Cechéach i jinde
toliko z médéného plechu, nyni pak na mnohych mistech
nahrazeny byly Zeleznymi, jelikoZz pravé tak dobrou
sluzbu konaji jako prvé a pfi tom ovSem velmi levnou
cenou vynikaji. V3ak mélo zavadéni kotldv z plechiv
zeleznych mnohé obtize skute¢né i liché ¢i nastrojené)
Prvéjsi t. j. podstatné zalezely v nehodach, které
novy Zelezny kotel 6ebou pfindSel pro praktiky nevé-
douci sobé rady, jak odciniti vliv Zeleza stykajiciho se
s mladinkou za varu. Piva byla barevnéjsi obycejnych,
méla pfichut inkoustovou (od tfislanu Zelezitého) a nad
to obdrzel praktik kvasnice Cerné. Ted ovSem kazdy

inteligentni sladek snadné si pom@ze bud natéi’em po*
kostovym (glasura) neb vérkou na jalovo neb i jinym
splsobem. Pfece vSak Citaji kotle Zelezné dusud mnoho
nepratel, ktefi predsudky vlastni nevédomost zastiraji.
Tém k vili zdélavaji se kotle alespofi z pola médéné
t. j. dno se upravi médéné a postranice zelezné. Jak
dlouhého trvani taky kotel ma, ktery z dvou kovl o rlz-
nych koeficientech pro roztahovani pfi téze teploté se
sklada, to netfeba teprvé vyliCovati, i praktikové pouzi
nabydou v brzku o tom pfesvéd€eni ovSem malo pfi-
jemného, kdyZz nyty povolovati poénou. Jsmet rozhodné
pro kotle Zelezné, ponévadz Uplné vyhovuji a skorem
jen tfetinu médénych kotllv stoji. Rovnéz skrovné jsou
vydaje pfi opravach.

Neméné dllezito jest dale pfihlizeti ku veliko-
sti kotle. Z dosavadnich zkuSenosti vyplynulo ovSemt
zcelajasné pravidlo, které zni: ,kotel budiz tak pro-
stranny, aby pojal cely var"; nebot jen vtom pfi-
padé jest manipulace spravna a racionelni mozna a ne-
tfeba jako dfive mladinku (pfedek s vystfelkem) na dva
— tfi ano i Ctyfikrate vafiti s chmelem, jak se to dfive
vieobecné diti mnselo (pro maly kotel) a jak se to do-
sud jeSté déje v starSich pivovarkach. Co se velikosti
kotle tyka, toz doporuuje pisatel Fadklv téchto na za-
kladé nabytych v té véci zkuSenosti zhotovovati kotle,
které by pojaly jeSté o dvacet procent vice
nezli var obné3i, poCitaje v to ono mnozZstvi vody,
které se za vafeni s chmelem z mladinky odpafi a bera
ohled na zvétSeni objemu tekutiny teplem i na pra-
zdnou prostoru nad hladinou, kterdz jest nutna, jelikoz
mladinka mnoho péni a rada prekypuje.

Pfihlizeje k tomu, musi se pro pivovar, zafizeny
na varku 100 véder, kotel upraviti na 120 véder (asi
240K.) Z toho se pak snadné -rozméry vypocitaji,
obnasi-li hloubka v tomto pfipadu asi 4 stopy.

Pro mensi kotle voli se hloubka téz mensi.

Zahtivadlo (Vorwarmer). Pravili jsme, Ze jen
tehdaz s to jsme vyuzitkoval predek zbyly v mlaté,
kdyZ na vystfelek upotfebime vody horké (nejlépe
70—78WR), a za tou pFiCinou mé& v kazdé varné se na-
chazeti zahfivadlo, aby sladek i bednaf vzdy zasobeni
byli teplou vodou.

Nejvyhodnéji umisti se zahFivadlo tak, aby plyny
z pece pod kotlem wunikajici dfive nezli do komina
vniknou, je$té se zahfivadlem ve styk se uvedly, ¢imzZ se
zajisté teplo lépe vyuzitkuje.

V pivovafich, kde zadné zahfivadlo neni, aneb
kde se podobné umistiti neda, le¢ s velikym nékladem,
tam se prosté postavi vedle kadé vystiraci druha kryta
kad. Mezi ,,odpoCinkem" uvafi se na kotli voda a
pusti se do oné kadé, odkud se pak ku ,rozhazovani"
pouZziti mdze.

Vystiraci ké&d (Maischbottich). upravuje se
bud z mékkého (z jedlového Ci ze smrkového) neb ze
dfeva tvrdého (z dubového).

Poslednéjsi takméF dvakrate tak dlouho vytrvaji
prvnich,?2Velmi Casto pron&si se i chvala nemala o ké&-
dich zhotovenych z duhovin modfinovych (Larchenbaum-
holz), zvIasté vzhledem ku veliké jich stalosti, avSak
nevime zdali GOsudek ten opravnény jest, nebot jsme
na tfech mistech opa€nych nabyli zkuSenosti.*!—



Tvar kadi vystiracich tvofi jak zndmo zkomoleny
duty kGzel, zfidka kdy nalezame &tverhranné neb ovalni
kadé.

V kadi umisténé jest vzdy cedidlo (Seihevor-
richtung), které sestavd bud z jednotlivych ploten dir-
kovanych aneb lépe ze dna jalového. V poslednim pfi-
padé musi se ono jalové dno snadné nechati rozebrati
i rychle opét sestaviti. Pfedek i vystfelek ve velmi
kratké dobé stahnouti se daji, kdyz celd plocha cedici

jest.
VZzdy jsou plotny dirkované bud médéné Ci Zelezné.
Pod plotnami nalézd se volnd prostora, kde se
pfedek Cili vystfelek protekly nahromaduji a odtud

tak zvanym cefidlem (LAautervorrichtung, Lauter-
batterie) do korytka se uvadi, Ctyry odvadéci trubice
u usti opatfené kohouty sta€i Gplné (na ctvrtinu dna
vzdy jedna trubice); vétSi poCet 7 az 9, ktery jsme téz
na cestach svych nalezli, nema ucele.

Dotykajice se na konec velikosti kadé vystiraci
befeme za zaklad tyto poméry: pfi obvyklém spdsobu
vafeni docili se asi ¢3 pfedku a lI3 vystfelku celého
varu, coZz v Uvahu vziti se musi (jakkoli spisovatel
s tim nesouhlasi a pomér opacny odporucuje), dale
jest vyzkoumano, Ze cent sladu asi 3Vak mlata a ka-
Idv zanecha, mimo to nutno pfipocisti prazdnou prostoru
nad hladinou aZ ku okrajim kadé a naposled musi se
miti na zfeteli zvétSeni objemu tekutiny oteplovanim
i jistou ztrdtu na objemu, kterou teprvé ovarovanim
rmutu a sice odpafovanim vody utrpuje.

Dejme tomu, Ze by se kad vztahovati méla ku
varce 100 véder mladinky 12° sacch., tedy potfebujeme
primérného sypani 24 centl sladu.

Zbyde 24 X 3 ‘/s = 84K mlata na dné kadi. K tomu
pfipoCitejme mnozstvi pfedku 100 X *3 = 67 véder Cili
134 ' ¢ini 218k. K ¢€islu tomu nutno pfipocisti na pra-
zdnou prostoru atd. 25°/0 varu, t.j. 25 véder Cili 50k da
nam Cislo celé 268K co obsah kadi prazdné.

Z toho
kdd vystiraci rovnejz se co do obsahu sou-
¢inu cinitele 2-7 a plnému varu v krychlo-
vych stopach. K. p. musi kad na var 60 véder miti
obsah 120K X 2-7 = 324Kk - r

Z toho lze snadné rozméry kadé vypocisti, vezme-li

2
se jeji vyska rovna— stfedniho prdméru (kad

suzuje se nahoru).

V pfiméfené vysSi musi byti k&d obejmuta lavkou,
jinak by se pracovati nemohlo.

Korytko (Grand) nazyva se nadoba, ktera je
ustanovena za nadrzku pro pfedek C¢i vystfelek, po pfi-
padé i pro rmut, odkud se Cerpadlem (pumpou) na ko-
tel uvadi. Onot se upravuje bud z plechu médéného
neb ze Zelezného aneb se vyzdi a vycementuje. Posledni
splsob jest zcela Spatny. V kratké dobé rozpuka a od-
pryska vrstva cementu, mladinka a p. vniknou do roz-
sedlin a pod vrstvu cementu a mohou se pro pozdéjsi
varky nebezpednymi stati, jelikoz podobné korytko dd-
kladné vycistiti vice se neda.

Dlsledné odporucujeme i tu Zelezné korytko
z prfi€in na snadé lezicich. PFi té pfilezitosti budiz
tu ucinéna zminka jeSté o jedné okolnosti. Obycejné se

lze empirickou reguli vyvoditi:

korytko zcela neb zpola, do dlazby varny zapousti, coz
uznavame za chybné, jelikoz se tim pohodIné a da-
kladné cisténi takméf nemozné ¢&ini.

Odporu€ujeme postaviti korytko nad dlazbu a
sice v také vy3ce, by se splachky snadné stahovati daly
malym kohoutkem do podstaveného diezu — pak mlze
se zachovati vzdy nejsvédomitéjsi Cistota a neni korytko
nadrzkou pro S$pinu celé varny, kdyz se vSe oplachuje
a myje, jak se to obycejné déje.

Pro var 100véderni dostaci korytko na 10—12 véder.

Cerpadla ¢i pumpy. V Cechach se pouZivaji
hlavné pumpy ssaci, v Bavorsku ale na mnohych mi-
stech i tlakostrojné v pivovafich na praci ruéni.

O zafizeni Cerpadel netfeba Siroce rozepisovati se
i mizeme bez odkladu tu na jednu chybu upozorniti,
které se néktefi pivovarsti inzenyfi dopousti. Nalezli
jsme totiz na nékterych mistech v Cechach a na Mo-'
ravé pivovary, v nichZz v upotfebeni se nalézaly cCerpa-
dla centrifugdIni (Centrifugalpumpen), jakkoli pivovar
strojniho zafizeni postrddal. Ku pohybu podobnych pump
bylo zapotfebi dle velikosti 4 az 8 lidi. Véc se tim
jeSté stizila, Ze se vystiraci kad postavila nad kotel,
tak Ze se vafFici rmuty z kotle do k&dé Zdvihati mu-
sely. O tom se pak jeSté zminime.

Hfebla, vesla a kopisté (MaischkrUcken,
Maischscheite etc.). Ma-li se rozsrotovany slad dikladné
vyuzitkovati, jest hlavni podminkou, by se co mozna do-
konale s vodou promisil, kterdazto prace zvlastnim na-
zvem pravou to nestvlrou ,karbovanim" (Maischen)
se pokftilo. Jakost toho vykonu podminéna jest v jisté
mife i naCinim ¢&i néstrojemi k tomu upotfebenymi,
z nichz tu na prvnim misté uvadime hfebla. Ostatni
t. j. vesla a kopisté, které se zhusta v Némecku uzi-
vaji, jsou nepraktické, o ¢emz se kazdy presvédci, kdyz
jen jednou vidi jimi pracovati. Nad to vyzaduje pouZi-
vani jich vicero sil pracovnich, prace trva déle a jest
namahaveéjsi.

V tom ohledu neméa Ceské hfeblo soupefe.

O situaci ve varné. Neni nikterak lhostejno,
jak se uspoféadaji a umisti jednotlivé nadoby ve varné.
O véci té stavad dvou nahledlv. Dle prvého postavi se
kad vystiraci pod kotel, tak aby wvafici rmuty z ného
volné do k&dé vtékati mohly. Pod kadi umistime ko-
rytko (v8ak nad dlazbou) a nad kotlem zahfivadlo.

Dle druhého postavi se kad vystiraci nad kotel,
tak aby rmut z kddé jakoz i pfedek neb vystfelek pfimo
do kotle vtékaly, kdeZzto se vafici rmuty z kotle na ké&d
Cerpati musi. Zahfivadlo situuje se ovSem nad kotlem.
Pfednost tohoto zplsobu v tom méa zaleZeti, Ze odpadne
korytko. Za to ale se musi vaFici rmuty pumpovati,
s jakymi obtizemi, nemusime vykladati, ponévadz se
prostora rozfedénym vzduchem v Cerpadle naplnéna vzdy
do jisté miry parou napliuje a proto stoupa tekutina
velmi pozvolna do vysSe.

V kazdé varné musi se nalezati vodovod ku pfFi-
vadéni studené a druhy ku odvadéni horké vody na
mista, kde ji zapotfebi jest.

Ve varné pivovaru vétSiho sezafizenim
strojnim pouzivd se toto nacini: kotel na rmuty,
kotel na mladinku, ka&d wvystiraci, kad cedici, zahFiva-

| dlo, nékdy iciz; mimo tyto upotfebuji se pfistroje nasle-
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dujici: michadlo v kotli, misidlo ¢i karbovadlo ve vysti-
raci kadi, vystiradlo, rozhazovadlo, kypfidlo na mlato,
Cefidlo a cCerpadla.

Kotel na rmuty (Dickmaiscbpfanne) sdélavé se
jak znamo z plechlv Zeleznych se dnem ponékud do
vniti vydutym (dle zpidsobu anglického) a opatfuje se
vypouklym ¢&epcem (kopuly), tak aby z pfedni strany
¢ast (vykrojek) bud vyzvednouti neb stranou (po ko-
le€kach) posunouti se dala, chceme-li rmut v kotli po-
zorovati. Vrchol Cepce spojen jest trubici bud se zvIast-
nim parnikem neb i s kominem, pro rychlé odvadéni
pary vodni, ktera varem rmutu se tvofi. JelikoZ se pak
vzdy jistd Cast par srazi, musi se uvnitf zaloziti Zlabek
(v odvadéci trubici), z kteréhoz voda rourou pobocnou
odtéka, by se do kotle zpét nestahovala.

V kotli na rmuty umisti se michadlo (Ruhr-
werk), kteréZ pohybem svym zabrafiuje pFipalovani
‘rmutu.  Nejjednodussi se skladd jak znamo z hFidele
kolmého, na némzZ dole dvé vodorovna ramena fetézy za
sebou na dné kotle vlekou.

Co do velikosti staci, rovna-li se pro-
strannost kotle na rmuty polovici oné kotle
na mladinku.

Kotel na mladinku (Wurzepfanne) chybné ko-
tlem na pivo zvan, byva obycejné zroben z plechlv mé-
dénych a davad se mu podoba obdéinika (v prlfezu),
vilbec se tak zafizuje, jako kotel v mensich pivovafich.
| tento kotel se kryje; Cepec Zelezny podoba se vy-
krojku (segmentu) valce, od kterého odbocuje parnik Ze-
lezny jako od kotle na rmuty.

Pro¢ se kotel na mladinku téz nezhotovuje z ple-
chlv Zeleznych, a pro¢ se mu tentyZ tvar nedodava jako
kotli na rmut, nevime, nestava proto ni jediné pFiciny

podstatné.
Velikost kotle na mladinku rovnejz se
1'/s varu celého v krychlovych stopach, jak

jsme jiz dfive byli podotkli.

Kéad vystiraci Zeleznd tvaru vélcovitého opa-
tfena jest misidlem (karbovadlo, karbovaci stroj,
Maischmaschine), jehozto vykon ma nahraditi velmi na-
méahavou préci s hrebly.

Jakkoli celé mnoZstvi soustav takovych misidel
stdva, jednoduchych i slozitych, umélych i hmotnych,
jakkoli kazda strojirna zanaSejici se zafizovanim pivo-
varu dvé, tfi i vicero misidel neb karbovadel vynalezla,
nejsme dosud s to konstatovati, Ze by jediné mi-
sidlo praci ruéni dokonale nahradilo.

Z pokrokdv, kterych konstrukce misidel od prv-
niho pokusu ucinila, aZ na dne3ni den moZno Cerpati
opravnénou nadéji, Ze se nauce strojnické pfece podafi,
sestrojiti také misidlo, které by zcela uspokojilo. Na
jednu toliko tu chceme poukéazati véc, kterd, jak minime,
dosud nebyla tak ocenéna, jak by toho skute¢né zaslou-
Zila. Bylat totiz misidla velikou vétSinou konstruovéana
bez ohledu na praci, jaka se vykonava hfeblem —
a jen na zakladé tohoto pozorovani a zkoumani bude
mozno dokonale vymysliti a zrobiti misidlo, nikoli
michadlo pouhé, jako na mnoze doposud.

Poukazovati ku jednotlivym pfipadlim nenit tfeba,
ponévadZz 90°/0 vSech misidel jména toho nezasluhuji,
michaji v8ak nemisi a nesmisi (t. j. nepromisi a nepro-
pracuji semlety slad s vodou).

Jaky vliv chybné misidlo na vytéZek extraktu ze
sladu ma, dotvrdi tu jeden pfFipad.

V jistém pivovafe v Praze (u K.) vytéZilo se 54°/0
extraktu z kazdého centu sladu (vysledek velmi dobry);
tu se dostalo pivovaru strojniho zafizeni tehdy i misi-
dla (karbovadla) a slad se vyuzitkoval pravidelné pouze
52 procenty pfi témze sladu, pfi téZe manipulaci, vibec
za pomérlv nezménénych.

Sladek, inteligentni to primysinik, uginil zkousku
nechaje pracovati v kddi cedici (staré to vystiraci) hfebly
opomena na prosto kadé s misidlem, a ejhle vysledek
byl opét pfiznivy, dosdhl 54°, extraktu. Tento pokus

opakoval nechaje stfidati se varky na praci ruéni a
strojni vzdy s uspéchem shora uvedenym.
Podobnych pokuslv Ize podniknouti kazdému a

vzdy dotvrdi se na$ vyrok, Ze dobrd préace ru€ni pfi
varce dosavad v plné mife nahraze.na neni strojni!

Vystiradlo. PFi zapoCeti varky vystird (vysypa)
se §rot z pytlv do vody ¢€i zvlastni trubici, ktera
z plddy (nad varnou) vychazejic pod okrajem vystiraci
kadi kon€i. V prvém i v druhém pfipadé rozprasi se
mnoho moucky ze sladu, ktera ztrata do roka velmi
citlivou se stane. Aby se nehod& té odpomohlo, vesly
v upotfebeni zvlastni pfistroje, ve kterych se semlety
slad s vodou smichd, dfive neZli do kadé vystiraci vnikne,
¢imz se kazdému rozpraSeni zabrdni. Pf¥istroj taky na-
zyvd se vystiradlo ¢ vystéradlo (Vorinaisch-
apparat). | v tomto pfipadé nevyhovovala vétSina vy-
stiradel, jelikoZ vystirdni marné prodluZovala a Castym
pferuSenim préace (zacpami) trpéla.*)

PFistroj podobny co do zafizeni onomu pfi plnéni
magecich stoklv jemenem, o kterémz se jiz zminka
stala, zajisté uspokoji.

Ze se odvéaZi ve zvlastnim voziku uzavieném §rot
na pGdé, Ze se dale po $inach posune az nad otvor,
ktery vede k vystiradlu, z néhoZz pak smiSenina skla-
dajici se z vody a ze Srotu do ka&dé wvystiraci pada,
netfeba dale vyliCovati.

Kad cedici (Lauterbottich, Seihebottich.) Po
ovafeni posledniho rmutu propracuje se cely rmut ¢ili
bfe¢ka ddkladné a prevede se pak majic 60°R teploty
do kadé druhé Cili cedici, ve které ji nastava odpocinek.
Jet obecné zndmo, Ze je kad cedici zrobend ze Zelez-
ného plechu i Ze jest opatfena dnem jalovym, tak aby
pfedek po celé ploSe stejnoCasné pronikati mohl.

Velikost k&dé cedici rovnejz se | 74 pl-
ného varu, kteraZz prostrannost pfislusii kadi vystiraci.

Dulezitym pfistrojem upoutanym ku kadi cedicf
jest v prvni fadé rozhazovadlo (Anschwanzvorrieh-
tung) a v druhé fadé kypfidlo na mléato (Tréaber-
aufhackmaschine).

Zafizeni rozhazovadla zaklada se na principu Seg-
nerova kola. Ono se sklada ale toliko z dvou rourovych
ramen po opaénych stranach dirkovanych. Splisob posta-
veni, G¢inku a pfivadéni vody horké ze zahfivadla jest
povSechné znamy.

Totéz plati o kvpFidle na mlato, které pred
rozhazovanim mlato dokonale zkypfiti a v stejnou vrstvu
rozprostfiti se ma. Praci tu vykond naznaeny pfistroj
lépe, nezli kdyZz se mlato h¥ebly skope.

*) Poukazujeme ku vyobrazenim v Habichové , Atlas von
Konstruktionszeicbnungen fur Bierbrauereien™ atd.
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Zbyvalo by nam jeSté zminiti se o Cerpadlech
rotatnich a odstfedivych, mame v3ak za to, Zet vlbec
znamé jsou, nezli abychom o nich sebe strucnéji tu
néco povédeéli.

Ciz (Hopfenseiher). V mnohych pivovafich umisti
se ciz tehdaz ve varné, kdyZ cela disposice nedovoluje,
aby se mladinka vafend s chmelem pfimo z kotle na stoky
p oustéla (pfirozeny spad), tudiz tam, kde chladirna vyse
lenosti se naléz4; ostatné lze umisténi cizu ve varné
i tam odporuditi, kde nestava uvedenych pomérlv z pfi-
¢iny, kterou hned vyjasnime.

Cizu stadlému (ve varné) dodava se tvar buci
neckovity bud tvar stojatého valce. V obou pfipadech
rozdéli se dirkovanou sténou ve dvé nestejné polovice,
z nichzto vétSi asi s/8 neb 4/s ce™ prostory méFici
jalovym t. j. dirkovanym dnem se opatfi. Tato Cast
musi byti tak velika, aby pojmula pohodIné veskery
vyvafeny chmel. V druhé €&sti jsouci ve spojeni i s pro-
storou pod jalovym dnem nahromaduje se mladinka
procezend a odtéka odtud do Cerpadla, kteréz ji rouro
vodem na stoky chladici uvadi.

Kdyz veSkera mladinka*z cizu odtekla, propere se
chmel vyvafeny v cizu vodou horkou, aby se mladinka
dobyla, kterou tvrdoSijné zadrZuje (dle prof. Ballinga
zadrzuje libra chmele CEtyfnasobné mnozstvi mladinky)
a tekutina uvede se téz do Cerpadla. Za tou pfiCinou
jest dobfe, naleza-li se ciz ve varné.

Zahtivadlo (Vorwarmer). Podobné jako v pivo-
vafe mensim jest i ve vétSim zahfivadla nevyhnutelné
zapotfebi. Dle okolnosti postavi se bud ve varné aneb
v mistnosti s ni sousedici, bud nad kotlem, aby unika-
jici z topeni zplodiny hofeni jej zahfivati musely, aneb
se do zahfivadla polozi kovovy had, kterym prochazi
zpate¢ni para z parostroje; nékdy se spoji obé.

PFed tim pak velice varovati musime, aby se nikdy
zpate¢nd para nevedla pfimo do vody v zahfivadle,
ponévadz se tu zhusti a jsouc zneCisténa mastnotami
zparni  komory atd. vodu, kterou na vystfelek (ku
rozhazovani) i ku Cisténi nddob uzivame, zakali a zne-
Cisti.

V jistém pivovafe Ceském bylo toto zafizeni pfi-
¢inou chybnych piv a kdyZ ku radé pisatele Fadkav
téchto odstranéno bylo, uspokojil vyrobek, jsa ted Cisty
(Ciry, jiskrnaty) a lahodny.

Vétsi varna vyzaduje i vétSi mnozstvi vody teplé
ku Cisténi a ku oplakovéani vSech n&dob a v3eho nacini

a vzhledem k tomu ma zahfivadlo prostrannéjsi byti
onoho vje varné pivovaru na praci rucni.
OdporucCujeme uZzivani zahvivadel, jez

by pojaly nejmé-né mnozstvi vody rovnajici
se plnému varu.

Pfihlizeje k tomu ma pfi varu k. p. 120 véder-
nimu téZz zahfivadlo na 120 véder vody upraveno byti.

Ostatné mohou se pouziti dvé zahfivadla v tomto
pfipadé po 60 védrech. Rozdéleni také jest zvlasté
tam vitané, kde se jedno situuje nad kotlem na rmuty
a druhé pfi kotli na mladinku.

Y pivovafich €eskych vyskytuji se dvoje zahfivadla,
bud se podobaji valci uzavienému, aneb jsou Zeleznymi
nadrzkami pokryty. Které pfednost zasluhuji, neumime

udati.

i zdhodno,

Osituovanijednotlivych nddobvevarné
pivovaru strojniho.

"Dotykajice se splsobu, jakym se uvedené nacinf
vare€né nejvyhodnéji rozestaviti d4& ve varné, musime
hned z pfedu konstatovati, Ze neucinime navrhu nového,
jelikoZz obvyklé uspofadani za dobré a opodstatnéné
uznavadme. Zazdi se totiz oba kotle, onen na rmuty
a druhy na mladinku v stejné vysi, v sousedstvi jejich
ovSem zahfivadlo. Pece pod kotly vytapi se s chodby
mimo varny. Kad vystiraci umisti se ve varné pod
kotlem na rmuty, aby tyto volné do ni stékati mohly;
kad cedici postavi se vySe kotle na mladinku, tak Ze
pfedek i vystfelek opét volné do onoho kotle vtékat!
mohou.

Korytko tu Gplng odpada. Cerpadla (pumpy) musi
Cerpati jednotlivé rmuty do kotle rmutového a naposled
cely rmut €i bfeCku z kadé vystiraci do ka&dé cedici.
Po pripadé uzivaji se i pumpy ku dopravovani mladinky
z cizu na stoky chladici.

Dodatek. Jiz pred lety upozornili jsme na vy-
hody, jaké by mélo pouzivani krytych kadi wvystiraci
i cedici, podobné jako pfi kotlech, které a¢ zfidka,
pfece jiz se tu a tam u nas vyskytovaly; vSak neucho-
pil se myslenky té nikdo, jakkoli jsme i ve vykladech
svych pro praktické sladky pro véc tuto horlily, ano
i ve vefejnych prednaskach pfilezitostné ku véci opétné
se vraceli. Mimo jiné odivodnil pisatel Fadklv téchto
véc obsirngji v soukromych rozmluvach s nékolika pi-
vovarskymi inZenyry a staviteli. Mézi témito nalézal
se i inZzenyr p. J. V. Novéak, ktery véc provedl k. p.
v pivovaru v Nové Pace ajinde a posléze zafizeni sobé
patentovati nechal. Konstatujeme tu opétné, Ze
priorita v té véci néalezi né&m a Ze patent onen
tykati se mlze pouze splsobu, jak p. inZ. Novak
tuto mysSlenku, kterou jsme mu sdélili, provedl.

Vyhody, kryti obé kadé, jsou ostatné na snadég;
zalezi v tom, Ze nam tekutiny tak znacné nevychlad-
nou jako v otevienych, Ze se varna nenaplni vodnimi
parami praci jen stéZujicimi a konegn&, Ze se mdze
drahé klenuti ve varné nahraditi stropem, jaky nalezdme
ve varnach cukrovarQv.

Pan inZ. Novéak postavil ostatné na klobouk kazdé
kadi zvlastni parnik ato jest jeho mySlenkou, my mame
pevné za to, Ze zapotfebi nejsou a Ze onéch vyloh, ja-
kych sestrojeni parnikllv vyZaduje, na prosto usetfiti
mlzeme, nebot nevafime ani v jedné ani v druhé
kadi a tudiz odpadd ona pficCina, pro¢ kotle parniky
opatfiti musime.

OdporuCujeme kazdému inZenyru, by kadé podob-
nym splsobem kryl jako kotle. Véc nemda Zzadnych
obtizi. Ostatné kazdému z intéressentliv ochotné véc
vysvétlime, kohoz vibec zajima.

b) Chladirna (Kdhlhaus). Prostora, ve
stoky chladici naleznou mista, zove chladirnou. Jet
aby se co mozna blizko varny nalézala, nej-
lépe aby S ni sousedila, jsouc od ni oddélena pfFicinou
Izeli (s dvefmi), ¢imZ se velmi snadné pFistupnou stane.
Chladirny apIlné od varny odloucené zvlasté tehda z5
kdyz vzdalenost patrnou jest, povaZujeme za chybné
zalozené (k. p. chladirna pivovaru v Mécholupech, v akc.
pivovaru na Smichové, v pivovaru v Nuslich, v Hornich
Befkovicich, v pivovaru Set. Marx ve Vidni, v Malém

které
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Svechaté atd.) proto, ponévad? Cisténi trubic velmi ob-
tizné a nedokonalé jest, nebot Cisténi pouhou parou ne-
dostatuje, a ponévadZ za tuhych rnrazllv zbytek vody
v rourovodu se nalézajici (kterd slouZila ku propléknuti
jeho) Casto zamrzava a rouru roztrhuje, jaké poSkozeni
se teprvé tehdaz objevuje, kdyZz se poznovu vield mla-
dinka na stoky uvéadi. Zet pFi tom sladek velikou ztréatu
utrpéti mize, netfeba dovozovati.
Kazda chladirna ma, zfizuje-li se novy pivovar,
delsi stranou postaviti se kolmo ku sméru panujicich
''''''' Dvoje (protilehlé)
neb troje stény chladirny opatfi se Zzaluziemi, které
od dlazby aZ takméF ku krovu sahati maji, zaujimajice
tolik prostory, by jen tak silné zdéné pilife vybyvaly,
které s to jsou krov unésii. Stfecha jest sedlana tak,
aby vodni pary i horem unikati mohly. Chladirna
opatii se nejlépe ddkladnou dlazbou z kamennych
ploten spo€ivajicich na vrstvé betonové. Spary zaliji
se cementem. Ani dlaZzba cementova ani cihlovd a j.
se neosveédcCily.
Ye prostofe chladirny postavi se chladici stoky.
Y pivovarfich starSich i v onéch menSim néakladem sta-
vénych nalezdme stoky dfevéné (z mékkého neb tvrdého
dreva), které vSak malo stalymi jsou a ¢im stardi (hou-

Zv145té vnikd mladinka do skulin,
mezi plochou stoku a bortami (okrajemi) tu wvytrva,
soucastky jeji se rozruSuji a vniknou do mladinky néa-
sledujici. Mimo to nepfispiva material stokd dfevénych
nicehoz ku ochlazovani mladinky. Stoky rozkladaji se
po dfevéném roStu, ktery nesou dfevéné nékdy i vy-
zdéné pilife; Casto shledame se teprvé na stoku s cizem.
Zhotoven byva bud z dirkovaného plechu médéného,
bud z plechu ¢i z pletiva Zelezného (ze starych lisek)-
Aby snadné a dokonalé Cisténi pfipousStél, ma se ne-
chati rozebrati a sklada se pak z kostry a ze stén.
Ciz mize byti staly t. j. s kostrou pfipevnénou ku stoku
aneb pohyblivy (po kole€kach).

Nyni pak se zafizuji stoky Zelezné z plechdv asi
2'/a"™ silnych, které se ¢im dale tim vétSi oblibé tési
a to v8im pravem. Borty (okraje) nemaji ale nikdy tvo-
fiti ostré hrany, t. j. pravy u0hel s plochou stokovou
(jako v pivovafe u ,Staigrl" v Praze aj.), ponévad? &i-
sténi velice stéZuji, nybrz maji byti vypouklé. Stoky
spoCivaji na roStu Zelezném (staré Siny Zelezni¢né i
zvlastni nosniky) polozeném na sloupkadch z litiny neb
na pilifich kamennych. Vyzdéné pilife jsou méné dobré,
ponévadZ jsou vice pfistupné vlaze. Na kazdém stoku
nalezame obycejné dvé, lépe tfi zadklopky. Jedna, po
pfipadé dvé uzaviraji usti rour, kterymi se mladinka
popousti do kvasirny a jedna se nalézd v asti tru-
bice, kterou kaly ze stoku odstrafujeme. ZafFizeni jest
znamé. Z té pak pfiiny odporucujeme dva otvory pro
popousténi mladinky vychladlé, by se to v zimé dalo
rychleji, ¢imz mendi ztrdtu moznym zmrznutim utr-
pime. Ze k oném otvorlim mi¥i svah plochy stoku, rozumi
se samo sebou.

S novymi stoky chladicimi ze Zeleza nutno po-
dobné nakléadati jako s kotlem Zeleznym, aby se vrstva
tak zvaného pivniho kamene rychle na ném utvofila.

Ochlazovani mladinky déje se pfedevs$im odparo-
vanim jedné ¢asti vody, a za druhé pfimym odvadénim

zejmena do onéch ,

PFi poslednim uacastni se hlavné materidl stoku
Zelezného. Rychlé ¢&i pozvolné ochlazovani mladinky
zavisi téz velmi na vysce vrstvy, ve které na stoku se
nachazi, a z toho dlvodu jsme nuceni plochu stokdv
co mozna rozsahlou zaloziti, aby mladinka velmi skrov-
nou vrstvu tvofila a tim snadnéji vychladla. Pisatel
téchto Fadklv pocita primérnou vysku vrstvy mladinky
rovnou 1 Tato jest ovSem o néco zna€néjSi pfi za-
klopkdch ku popousténi a o néCo niz8i na strané proti-
lehlé.

Berouce ohled na ¢islo uvedené, vypo-
¢itda se plocha stoku na jedno védro mla-
dinky 16Q.

Chcemet pak ihned na otdzku odpovédéti, ktera

by se nam klasti mohla, totiz:

velikost stokd chladicich?"

»jakd jest maximalni

Ze skuSenosti vime, Ze kovové stoky velmi veliké
snadné se sbortivaji hlavné v zimg, z &ehoz midze miti
sladek velikou 3kodu, an se od organ(v finanénich mnoz-
stvi mladinky na stokach chladicich kontroluje, za kterou
pfi¢inou vyméfeny a hamy (cejchy) opatfeny jsou.

Pro mens$i stoky v po¢tu dvou neb tfi (dle varu)
pfimlouva se jeSté jedna okolnost, totiz ta, Ze v tuhych
mrazich s prospéchem celé mnozstvi mladinky (jez v nor-
malnich pomérech 2—3 stoky vyZzaduje) na jeden neb
dva stoky umistime, patrné Ze ve vySSi vrstveé.

V tomto pfipadu se zmen$i pfi popousténi ztrata,
ktera, jak jsme jiz jednou sdélili, v tom zalezi, ze mensi
mnozstvi s kaly na stoku pfimrzne. Z téchto dGvoddv
a jeSté z jinych méné na vahu padajicich odporucujeme
pouzivani stokdv, jeZ na nejvySe 40 —50 véder po-

jmou. Pro pivovar na 120 véder (varu) bylo by dle toho
zapotiebi 3 stok(v po 40 védrech (& 640 0' plochy).
Velmi veliky a neprakticky stok chladici mé& k. p.

meéstsky pivovar v Litoméficich a j.

V dobé prechodni, ve které se pretfasala otazka,
jakym splisobem by se nejlépe dfevéné stoky chladici
nahraditi daly stoky z hmoty jiné stalejsi, viibec vyhod-
n&jsi, vesly v uZivani stoky z plechu mé&déného. Zet jen
také pivovary podobnych stokdv sobé pofiditi mohly, které
vladly hojnym kapitadlem, netfeba ani zvIasté vytknouti.

Z téchto pri€in, z kterych se musi nadoby pro
pfipravovani pokrmdv pocinovati, bylo nutno i stoky
chladici vrstvou cinu neb emailu opatfiti. JelikoZ email
Cisténim brzo za své vzal, uzivaly se posléze toliko
pocinované stoky.*) Podobné stoky nalezame jmenovité
v akciovém pivovaru v Litoméficich.

Ponévadz pofizeni stokllv z médé znaného vyza-
dovalo néakladu, vyrabélo se Casto z pfFili§ slabych ple-
chiv, jen aby se vydaj zmensil a tim se nova chyba stala.

KdyZ se totiz chladici stoky Ccisti, Slape ten ktery
délnik po nich a nejsou-li dostatecné podlozeny neb jsou-li
zrobeny z tenkych plechlv, vyslape v nich celé doliky
a to se pravé prihodilo pfi vySe uvedenych médénych-

V téchto vydutinach zbyde nenepatrné mnozZstvi
mladinky pfi popousténi, kterou zcezenim (pomoci ka-
lovych pytldv) jen nedokonale opét dobydeme.

*) Y novéjsi dobé chvali se velice pocinované stoky Ze-
lezné (k. p. v Mor. T¥ebové).
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Nyni pochybujeme, Ze by se nalezl z&vod, jenZ by
sobé pofidil drahych stokiv médénych.

Schlazovani mladinky na stokéch urych-
luje se na nékterych mistech v3elikymi pom(ckami,
z nichz tu vytkneme pouze dvé, jelikoz castéji je na-
l1ézti mdzeme; jsout to predevsim vétraky (Windfligel,
Ventilator) a studend voda.

Veétrdky nazyvaji se pfistroje, kterymi se umélym
splsobem uvede v pohyb vzduch, ¢imz se nahradi pfi-
rozeny prdvan za veder letnich v chladirng, aby vy-
chladnuti mladinky dle moznosti se urychlilo.

Podobné pfistroje dfevéné v celku velmi nemo-
torné byly jiz v pfedeSlém stoleti v Cechéach pouZivény.
Jeden dfevény vétrak, jehoz hlavni ¢asti byl hfidel
s kolesami (jako pfi mlynku na Ccisténi obili), nalézal
se jeSté pred tfemi léty v méstském pivovafe v Roky-
canech. Mozna Ze se upotfebuje dosud.

Nové vétraky IlepSi konstrukce neuzivaji se
v Cechach, jsme-li dobfe zpraveni, nikde.

Taky vidéli jsme v praci v pivovare, Waldschloss-
chen* u Drézdan, a musime se pfiznati, Ze se nam
zalibil.

Veétrak onen skladal se z hfidele kolmého, ktery
prochazel plochu stoku chladiciho, pravé ve stfedu, véze
v objemce tak vysoké, ze vycnivala na hladinu mladinky.
Dolejsi konec hfidele pod stokem obejmut byl kotou¢em
pro femen, hofejSi délil se na 4 obloukovité zahnutd
ramena (kratkd), k nimz pfipevnény byly Zelezné ploché
peruté asi 1** dlouhé a asi 4" Siroké v Ghlu 45° na-
klonéné. VeSkeré Céasti byly ze Zeleza zrobeny.

Uvedl-li se vétrdak v pohyb (za minutu asi 800
obéhd), splsobil velmi silny a vydatny privan, tudiz i
rychlej$i odpafovani vody z mladinky, Cemuz v zapéti
nésledovalo klesani teploty.

Nemusime snad ani sdéliti, Ze se Zelezné peruté
vétrdku pohybuji nad povrchem mladinky, nikoli v ni.

Myslime, Ze by se podobné pfistroje u nas osvéd-
Cily a Ze bychom jimi nemalou Usporu na ledu docilili.

Pomoci studené vody urychluje se hlavné
v horskych krajinach schlazeni mladinky zvIasté ten-
krate, ma-li voda pramenita spadu pfirozeného, aby samo-
volné vtékati mohla do soustavy hadovité zahnutych
trubic z bilého plechu, které se ponofi do mladinky na
stoku. Probihajici studena voda onym pfistrojem ochla-
zuje nepfimym splsobem mladinku.

KdyZz posledni dostate¢né vychladla, musi se ko-
vovy had (chladi¢) odstraniti, aby se jesté kaly z mla-
dinky uplné usaditi mohly.

Tento zplsob &elici ku rychlejsimu ochlazeni mla-
dinky na stoku, zaveden jest v mnohych pivovafich
v Hornim Rakousku, ve Styrsku a v Tyrolsku, ano
i v Cechach jest v nékterych krajinach obliben, zejmena
v krajiné kolem Turnova (Rohozec Maly, Hruba Skéla a j.)
ve kterych se voda po-
tfebnd z nadrzky hlavni neb pfimo pumpou do onoho
chladi¢e primitivného uvadi.

K zavérku poukazujeme jeSté k tomu, Ze v kazdé
chladirng vodovod nevyhnutelnym jest k v(li pohodl-
nému a ddkladnému Cisténi stoklv a celé mistnosti.

O chladicich (Klhlapparate). Jest o*becné znamo,
Ze varfici mladinka chmelend na stokach chladicich jen
tolik tepla pozbyti midZe, aby co do teploty své tentyz
stupefn zaujala jako vzduch. Ma-li pak skute¢né vy-
chladnouti, aby jeji teplota se srovnavala s teplotou
vzduchu, jest zvI45té za pocCasi teplejSiho (zejmena v leté)
zapotfebi, aby del$i dobu na stoku ponechana byla.
Véda vSak a zkuSenost radi nam, aby mladinka na stoku
chladicim co moznd kratky ¢as ucinku vzduchu vy-
dana zlstala, nema-li jakost vyrobku v povazlivé mife
utrpéti predevsim tehdaz, kdy teplota vzduchu znacné
vySe dosadhla. To vSe zavdalo podnét k tomu, urychlo-
vati ochlazovani mladinky, jakz jsme v pfedeSlém od-
stavci k tomu jiz poukazali, a ta okolnost byla pfici-
nou zavedeni zvlastnich pfistrojlv chladicich ¢&i chla-
di¢lv v pivovarnictvi.

Podivame-li se nyni do kteréhokoli pivovaru ce-
ského, najdeme skorem v kazdém chladi¢ konstrukce
vice €i méné dokonalé, kdezto pfed tficeti roky chla-
dici pfistroj byl nad miru vzacnym hostem v pivo-
vaFich Ceskych.

Coz medle bylo pfic¢inou, Ze chladi¢ v tak obec-
nou oblibu vesel u sladkiv Ceskych? Nic le¢ zavedeni
spodniho ¢ili studeného kvaSeni na misto vrchniho Cili
teplého. Bylo-li svého ¢asu jiz uzivani chladi¢dv pro-

spésné, stalo se v okolnostech nyni nastalych sku-
te€nou nutnosti. Ma-li se totiz mladinka uvésti
v pravidelné spodni kvaSeni, jest nevyhnutelné

nutno, aby se dfive schladila na 5° neb 4° R.*) Toho
se pak v leté (pfipadné i na jafe a na podzim) jinak
dociliti ned4, leda upotfebenim chladice; jinak byla by
vyroba piva odkadzdna toliko na maélo studenéjdich
mésiclv, jak se to dosud déje ve vétSiné pivovarlv
v Bavorsku.

Véc ta méa vak jesté jinych dlslednosti v zapéti;
vyZzaduje totiz mistnosti (humna, kvasirny, predevsim
ale sklepy) rozsahlé, vyrobu tak zna¢nou, aby se vy-
staCilo zdsobami piva az do nové kampané, vyZaduje

i manipulacniho
atd., a mimo to se kapital ten nevyuZitkuje, jak se to
Z4dati mé& a musi.

Mé&-li se tudiz pivo vyrabéti stejnou mérou po
cely rok, jest zapotiebi vedle Fadnych kvasiren i dd-
kladnych chladiédv. Prvni chladiGové, kterych
se na pocatku uzivalo u nas, byli podobni oném, jez
se nalézaji v upotfebeni ode davna ve vinopalnach,
t. j. hadovité toCené trubice kovové. Tyto pFistroje
chladici nemohly ovSem uspokojovati, ponévadz mély
trubice 2 az 4" v priméru, ponévadZ byla jejich plocha
ochlazujici pfili§ skrovna a protoze nebylo lIze je dd-
kladné vycistiti ani tehdaz, kdyz se nechaly rozebrati
na Casti nékolik.**)

Z divodl pravé uvedenych byly nahrazeny v pri-
béhu jednoho desitileti chladi¢i o rourach Uzkych a
splosténych. Ony roury upevnény jsou jak zndmo skorem
vodorovné ve skfini (vané) dfevéné neb kovove, takze
4 a7 8 pater napogitati mizeme. Spojky onéch trubic
maji prGfez okrouhly, a lze je snadné pfisroubovati

*)Neni nas ovSem tajno, Ze ve mnohych pivovafich ceskych
mladinky jen na8 neb na 6° R. se schlazuji pFed kvasenim.

**)Pfed tfemi roky nalezli jsme takové nedokonalé chladice
v nejvétdich pivovaFich v Mnichové.



neb odejmouti. Cisténi jest snadné, a ponévad? plocha
chladici v poméru k prdfezu onéch rour (prdmér ve
svétlosti obsahuje nejlépe 3 carky, vySka 3#*2—4")
jest velmi velika, uspokojuje konecny vysledek ¢i efekt
i co do vydatnosti i co do rychlosti ochlazovani.

Nejlep$i podobné chladic¢e vyrabi v Praze zndma
firma ,,Ringhoffer* na Smichové. Chladi¢i o dvojnasob-
nych rourdch nedoSly veliké obliby, ponévadZz se ne-
daji takmér ani Cistiti. Netfeba ani podotykati, Ze
v tomto pfipadé mladinka protékd vzdy prostorou mezi
vnitfni a vnéjsi trubici, kdezto vnitfni rourou studena
voda se ubird, €imz se ochlazovani vnitf i zevnitf
stejnou dobou déje.

Zminiti se tu musime téZ o materidlu, z jakého

se trubice chladiCe zdélavaji. Zhotovuji se bud
z plechu médéného neb Zelezného aneb z plechu
zinkového. Y prvnich dvou pfipadech pocinuji se

trubice uvnitf i zevnitf. Zachovaji-li se roury uvnitf
jak Zzadoucno ve vzorné Cistoté, netfeba se obavati
nizddného nebezpecenstvi, toliko se musi povlak cinu
obCas obnovovati; za to pak rour zinkovych naprosto
by se nemélo uzivati z ohleddv zdravotnich, ponévadz
nelze okysli€eni zinku zabréniti, ni Cisténim veskery
kysliénik (oxyd) odstraniti, kteryz se rozpousti vlivem
kyseliny mlééné v mladince, kdyZz putuje chladi¢em.

Aby se neporusily roury v chladiCi, pokryji se
bud Zeleznou mfizkou aneb se upevni nad kazdou tru-
bici pFficka (Ci stfiska) Zelezna; jinak by se prohybaly
a porouchaly, kdyz se do chladi€e,led nakladd (nasy-
pava, putluje). Netfeba ani dokladati, ze rychlost mla-
dinky protékajici chladicem dle potfeby kohoutem re-
gulovati se da.

Ve vSech pfipadech, které jsme tu uvedli, odebira
mladince teplo voda, kterou ledem (dobfe roztlu¢enym)
chladime. Michanim (hfebly neb zvlaStnimi michadly)
usiluje sladek o to, aby oteplend voda ve vané chla-
dice v Uzky styk veSla s ledem a pozbudouc svého tepla
kladného opét se ochladila.

Mnohem dokonalejsi jsou chladi¢ové, ktefi teprvé
od r. 1869 v obecné uzivani vesli a jiz se skladaji ze Ctyf
az z osmi rour 8—12' dlouhych a asi 10— 12" v prd-
meéru majicich. V kazdé z téchto rour hlavnich naléza
se jisty pocet (8 az 32) trubic uzkych mezi sebou spo-
jenych, jez opét spojeny jsou s baterii trubic v sou-
sedni hlavni roufe atd. Mimo to jsou i hlavni roury
spojeny, a témito se vede voda na 0°R. ochlazena, tak Ze
krouzi kolem uzkych trubic, jimiz protéka horka
mladinka, coZz se dé&je oviem ve vSech rourédch hlav-
nich. Mladinka a voda ochlazujici neubiraji se v témze
sméru, nybrz proudi proti sobé tak sice, Ze poblize
mista, kde vtéka tepld mladinka do chladite, vytéka
oteplend voda, tedy se oba proudy asi uprostfed ce-
Iého pfistroje co do teploty vyrovnaji. Voda," kterou
se ochlazovani vykonava, stykad se ve zvlastni nadrzce
ze zelezného plechu zdélané a Uplné uzavfené tak dlouho
s ledem, aZz nabyla teploty bodu mrazu; pak se teprvé
pousti do chladice. Vidno z toho, Ze ona naddrzka nad
chladi€em postavena jest pro Zadouci spadd a proto,
aby dostateCného tlaku se docililo, ponévadZz ona
voda v prvni polovici chladi¢e dold, v druhé polovici
nahoru ubirati se musi. Zahodno jestit nadrzku vySe
jmenovanou obklopiti Spatnymi vodi¢i tepla tak, aby

se nemohla stykati se vzduchem; tim zamezi se ztrata
ledu jinak nevyhnutelnd a dosti citlivd. Plocha ochla-
zujici tohoto chladice jest velmi velikd a za tou
pfi¢inou i vykon vyborny. Obtiznéjsi
nepadd na vahu tam, kde je casto vykonati Ize napnu-
tou parou (v strojnich pivovafich).
Pominouce ostatnich soustav chladi¢dv méné vy-
hovujicich chceme jesté nékolik slov pronésti o chla-
di¢i dle Baudelot-a.*) Skladat se z vétSiho poctu
vodorovnych nad sebou upevnénych (ve zvlastnim sto-
janu) a mezi sebou spojenych trubic 2% az 3" v prd-
méru majicich a asi osm stop dlouhych. Trubice zho-
toveny jsou z rnosazu a na spodni strané své kon€i
v zubaty hfeben. Trubicemi témi krouzi pfi upotfe-
beni studend voda (dle potfeby i ledem ochlazend).
Nad nejvySe poloZenou trubici upevnéna jest tfihrannéa
nadrzka (korytko). Y hrané, v které se dvé hlavni
stény jeji stykaji, naléza se veliky pocet otvorlv. Ko-
rytko vyloZeno jest hustou plachetkou.
Vychladla-li mladinka na stoku chladicim do jisté
miry, odvadi (popousti) se zvlastni rourou do onoho
korytka Baudelot-ova chladi¢e. NecCistoty, jako listeny,
stopky a vajeéniky z hlavek chmelovych a j. zadrzi
plachetka procezovaci, kdezto tekutina prosdkne a cet-
nymi otvory ve spodni hrané korytka na trubici pod
ni se nalézajici v Cetnych kapkach pada. Splynula-li
octne se na hfebené, po jehoz ostrych zubech v Cetné
tenké praménky se rozdéluje a na druhou trubici se
rozléva.
To se opakuje tolikrate, kolik trubic vodorovnych
chladi¢ ¢itd. Dole naliromaduje se posléze mladinka
v néadrZzce (opét korytko) a odtud se odvadi do nadob
ku kvasenti.
Netfeba podotykati, Zze v c¢ase, kdy mladinka
s trubice na trubici se rozléva, vnitfrkem studena voda
protéka. Schlazovani déje se tu tedy dvojim zplsobem,
nejprvé odpafovanim casti vody z mladinky a za druhé
tim, Ze studenad voda prostfednictvim stén rourovych
tepla ubira.
Hajitelé téchto chladicl uvadéji jesté tyto okol-
velikou Usporu ledu, rychlé a vydatné chla-
pomérné malou cenu pFistroje, snadné Ccisténi
(déje se toliko na povrchu trubic), a poukazuji po-
sléze k tomu, Ze pfistroje tyto malo mista zaujimajf.
Oproti tomu v8ak musime poukazati na Skodny vliv
vzduchu, ktery tu volné G¢inkovati mize na mladinku
ve velmi tenkych vrstvach rozprostfenou a to pfedevS§im
svym kyslikem a pak organismy v ném (t. j. ve vzduchu)
plovoucimi. Aniz bychom nésledky toho nastinéné dale
rozebirati minili, jelikoz znalcdm dobfe povédomé jsou,
chcemet jeSté podotknouti, Ze roury toho chladice
pfed upotfebenim pocinovati by se musely z ohleddv
zdravotnich. Nemlzeme tudiz chladi¢ Baudelot-lv od-
poruciti. PFistroje chladici umisti se bud v kvasirné
aneb v Siji (Yorkeller) kvasirny a spoji se rourovody
se stoky chladicimi i s kvasirnou, nejsou-li v také
jiZ postaveny.

nosti:
zeni,

*) PFistroj ten nalézal se téZ r. 1872 na pramyslové vystavé
v Praze.



I11. O kvaSeni mladinky.*)
A. Popis manipulace.

Mladinka dostatecné vychladla (nejlépe na 4°R)
uvede se do kvasirny a rozdéli se tu na kadé kvasici
jiz pfipravené. Na to se odméfi (zfidka kdy odvazi)
jisté mnozZstvi hustych (vare€nych) kvasnic, obycejné
IZici a naplni se jimi c¢isty dfez. Do jiného dfezu
naleje se pfiméfené mnozstvi mladinky (z k&dé) a v té
se stfidavym prelévanim ‘(protahovanim) drozdi roz-
micha, nacez se celd smés rozdéli po kadich cerstvou
mladinkou naplnénych.

Jindy smés tak dlouho v klidu se ponechava, az
zapocne kvasiti, a zdkvas se rozdéli pak po kadich
(déavani kvasnic na ujato).

Po pfidani kvasnic uplyne 24 az 48 hodin, aniz
by lze bylo jakousi proménu mladinky pozorovati; po
této dobé objevi se kolem Cepu a okrajich kadi slaba,
husta, bild péna. KvaSeni zapocalo (Eintritt der
Géhrung).

Ona péna rozSifi se ponenahlu po celém povrchu
tekutiny, houstne, vzrdstad az poskytuje kone¢né pohled
rozéechrany (plny vrskGv a dolikiiv) jako ov¢i rouno.
Yyjev ten nazyvaji sladci bilé krouzenky (weisse
Kraussen). V tomto stavu potrva kryt jistou dobu, pak
fidne péna, stane se velkobublinatou a na povrchu
jejim zpozorujeme sporé hnédé skvrny, kterych co do
po€tu i co do rozmérdv stale pfibyvd — tak zvané
hnédé krouZenky (braune Kraussen). Péna nyni
rychleji klesd a posléze splynou ony hnédé skvrny
v souvislou tmavohnédou vrstvu (hnédy kryt, braune
Decke). Za mélo dni plove na povrchu tekutiny asi
pdl palce vysoky ¢&ernohnédy kryt ($pina); hlavni
kvaSeni jest ukonceno (Beendigung der Haupt-
gahrung).

Mezi kvaSenim stoupd teplota stejnou mérou s kva-
Senim a dosahlo-li toto vrchole svého, ochabuje a tu
opét teplota v tekutiné klesd aZ na onen stupef, jaky
méa vzduch v kvasirné (nastdva rovnovaha).

PlGsobenim kvasnic rozklada se cukr,
dinka obsahuje, na lih (Alkohol), kyselinu uhliCitou
(Kohlensaure), kyselinu jantarovou (Bernsteinsaure),
tukosladinu (Glycerin), tuk a jiné slou€eniny. Mimo to
se vytvofi znaéné mnoZstvi novych kvasnic. Nejddle-
VVVVVV Iih a
kyselina uhlicit4, ostatni jen v nepatrném mnoZstvi
vznikaji. Kyselina uhli¢itd prcha pak v té mife, v jaké
povstava, kdyz tekutina tolik byla rozpustila, mnoho-li
pfi panujici teploté pohltiti mize; aby se tato kyselina
uhli¢itd z kvasirny odstranila a nebyla na Gjmu zdravi
lidi tu pracujicich, o to se ma postarati stavitel kva-
sirny fadnou ventilaci. O to, mnoho-li kyseliny uhlicité
prcha, zmenSuje se i objem i prostd vaha tekutiny
kvasici.

kteryz mla-

Nejpaméatnéjsi vyjev pak jest ten, Ze kvaSenim se
zmenSuje i hutnota (koncentrace) mladinky, o €emz
zkoumanim cukromérem (Saccharometer) pravého svétla
nabudeme.

*) Jelikoz v Cechach kvaseni spodni takmé&F na dobro jiz
vytlagilo kvaseni vrchni, pojedndme tu pouze o prvnim.

Ze mladinka vykvasila, pozné praktik podle krytu
Ci pokryvky, dobu vSak, kdy ma mladé pivo z kadé
stahovati, ur€i pomoci cukroméru a pomoci sklenicky.
Cukromérem ustanovi hutnotu mladého piva a v skle-
ni€ce pozoruje, vjaké dobé se kvasnice z nabrané malé
priby toho piva usadi (jak zahy se zGisti). Vysledky
téchto zkousek rozhoduji, zdali se pivo stahovati muze
Cili nic.

PFi stahovani seberou se nejprvé zbytky hnédého
krytu na povrchu piva splyvajici (tak zvana S$pina), a
Spuntovnici stahuje se zarazenym kohoutem (Wechsel)
pivo bud do men3ich sudl obygejné &tyrvédernich*)
aneb se spila (pivovodein) do vétsich sudl lezakovych,
jez jsou ve sklepé umistény. Ony vétsi sudy plni se
v kratkych prestavkach, t.j. kazdd vérka se rozdéli na
vice sudlv a tim se docili stejngjsilio vyrobku.

Po stahovani nalezneme v kadi kvasici drozdi
pokryté jeSté slabou vrstvou piva. Nyni se spusti ko-
lem Cepu (Zapfen) zasazeného ve dné kadi sitko, cep
se vytdhne a zakalené pivo nachyta se v Cistém dfezu
a ted nastava sbirdni kvasnic. Svrchni vrstva kvas-
nic obsahuje jen necisté Spatné drozdi a odhrne se
proto stranou; vrstva stfedni obsahuje kvasnice dobré
a pomérné nejCistsi a za tou pfFi¢inou vyhrne se Ce-
povnici (Zapfenloch) do pfipraveného dfezu €i do mélké
kadeCky, kde se Cistou vodou Fadné propere. Vrstva
nejspodnéjsi obsahuje opét znecisténé kvasnice, v nichz
se naléza mnoho bunék mrtvych, jez pozbyly jiz G€inku
svého, a protoZz nema zbytek ten Zadnou cenu pro sladka.

Ze se ted kadé Fadné a ddkladné vycisti a vy-
plachnou, netfeba dale vypisovati.

Vyprané kvasnice (varecné) uschovavaji se pak
pfi ledu obycejné pod vodou pro dal$i upotfebeni.

B. Zfizovani kvasirny.

Kvasirny ¢ili spilky (Gahrkammer) zakladaji
se bud v podzemi (Souterrain) ¢i v pfizemi (Parterre)
a vyhovuji stejnou meérou ukolu svému, paklize jen
dobfe upraveny byly. UpfFiti se ovSem neda, Ze v pod-
zemnich kvasirnach tatdz stala teplota snadnéji udrzeti
se mlze. Odporuduje se zakladati kvasirny pod chla-
dirnou.

Hlavni zdi spilky opatfi se v celé délce i vysi
své isolacnimi vrstvami t. j. dutinami, naplnénymi vzdu-
chem, ponévadZz néas véda i zkuSenost uCi, Ze vzduch
v klidu se nalézajici mezi nejSpatnéjsi vodice tepla
nalezi. Témito isolanimi vrstvami pfekazi se i vliv
teploty vzduchu zevnéjSiho v teplotu vzduchu kvasirnu
napliujiciho. Kvasirna se zaklene (obycejné klenuti va-
lené) a i klenuti se isoluje pomoci véts§iho poctu menSich
klenuti dle délky hlavniho vedle sebe uspofadanych a
na hlavnim klenuti spocivajicich. Zfiditi nad hlavnim
klenutim opét novou klenbu jedinou, mezi nimiz pak
vzduch uzavfen jest, mame za velikou vadu, protoze
pak klenuti hofeni (Casto slabé) celou tihu spocivaji-
ctho nad nim naspu nésti musi. Zaklenuti takové stalo
se pric¢inou mnohych neStésti.

Uvnitf se kvasirna obyc¢ejnou
aneb zdstava i neovrzena.

maltou ovrhuje
V poslednim pFipadé ucin-

*) Tehd&z, jde-li o vy€epné pivo.
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kuje voda a kyselina uhli¢itd v také mife na maltu
(resp. na véapno v ni obsazené) ve sparach, Ze se po-
vlovné vytraci, ponévadZ se uhli¢itan véapenaty (kohlen-
saurer Kalk) rozpousti, naCez pisek vypadava. Tim trpi
bezpe€nost a pevnost stavby, a zéarovefi se i nadoby i
kvasici mladinka maltou padajici doll znegistuji.
Odporucovali bychom ovrhovati kvasirny dobrou
cementovou maltou, ktera'by se jak nalezi uhladila.
Dlazba budiz zdélana z vétSich ploten (ze zuly
neb z jiného tvrdého kamene), a spary se zalejou peclivé
fidkou maltou cementovou. Netfeba poukazovati k tomu,
Ze dlazba obdrZi svah k otvoru stoky (kanalu), k né- |
muz meélké oteviené Uzlabiny vodu Spinavou a splachky |
(Spiilwasser) svadéji. Postavi-li se dlazba na spodek
bétonovy, poslouzi se tim jen Cistoté a stalosti jeji.
Pouzivati k vydlazdéni kvasiren cihel* na Gzkou
hranu postavenych aneb dlazdi¢ek hlinénych neosvéd-
Cilo se, ponévadZ se obé za kratko porouchad (zvlasté
vyvalovanim kadi a sudd), ano podlehnou i vlivu vody
a vySlapou se tak, Ze celd dlazba jamkami takmér ]
poseta a trhlinami skorem rozbrazdéna jest. Dlazba
asfaltovd a cementovd maji jeSté kratSiho trvani.
Neni-li ddstatek ploten Zulovych aneb podobnych,
mlzZe sobé stavitel pomoci tak, Ze jimi vydlazdi pro-
storu mezi kadémi (tedy cesty), kdezto pod k&démi
pouzije na dlazbu materialu jiného lacinéjsiho, ktery na
téchto mistech méné trpi.
Zdi v kvasirné nutno opatfiti kamennym soklem
na ochranu proti vlaze.

Ventilace obvykla (prGduchy ve zdich a ve
vrcholi klenuti) jen tehdaz prospiva, naleza-li se v kva-
sirné stoka, kterdz jsouc naddna dostateCnym spadem
nejen Spinavou vodu, nybrZz i kyselinu uhli¢itou rychle
odstrafiuje. Je-li terrain nepfiznivy a nemozno-li stoku
zaloziti, musi se zfiditi ovSem Zumpa, avSak nikdy
v kvasirné, nybrz mimo ni; jest vSak i pFfi nejvétsi
Cistoté nepohodlnou jinak i 8kodlivou, ponévadZz v ni
bilkovité latky (jako kvasnice a p.) stdle zahnivaji.
Zplodiny zahnivani vnikaji pak do kvasirny, jakoz
i vytrusna zrna (Spofen) vselikych niz8ich organism{
(k. p. plesnivin) tam bujicich a splsobuji sladkovi
mnohych nepfijemnosti. Organismy ony znecisti kvas-
nice, zavdaji podnét ku plesnivéni vSech dfevénych
nadob atd.

Y kazdé kvasirné nalézame je$té mladinkovod
(Wiirzeleitung), kterym mladinka se stokfiv chladicich
(nékdy prostfednictvim chladi¢e) se svadi, pivo vod
(Bierleitung), kterym mladinka po kvaseni do sklepl
se vede, a vodovod (Wasserleitung), jenZ trva ve spo-
jeni s nadrzkami hlavnimi na pUdé umisténymi. K Cisténi
a oplachovani nadob spotfebuje se v kazdé spilce znacna
¢ast vody. Ve vétSich zdvodech osvétluji se kvasirny
plynem, tedy neschazi i plynovod.

Nejhlavnéjsi vSak podminka, které musi kvasirna
uciniti zadost, jest ta, aby po cely rok teplota
vzduchu asi 4°R obnaSela a i za nejvétSich paren
5°R nepfekrocila. K tomu napoméha vedle sprav-
ného zaloZeni kvasirny hlavné dobrd lednice (Eis-
raum). O zfizeni lednic promluveno bude pozdéji pfi
sklepich.

Nevyhovuje-li spilka posléze uvedenému pozadavku,
musime ji prohlésiti prosté za 3patnou.

Aby totiz spodni kvaSeni pravidelné Cili normalné
se délo, nesmi teplota v kvasici mladince 8° R pfe-
kro€iti, ana jakost piva jest lepsi, kdyZ této teploty
(8°R) vlbec ani se nedosahne. Toho docilime jen tim
splsobem, kdyZz teplotu kvasirny na stupni dfive
uvedeném udrzime; jinak nastane bouflivéjsi kvaseni
(za vyS$si teploty) a obdrzeny vyrobek neuspokoji, ne-
maje ani dostateCné stalosti. OvSem Ze si v kvasirnach
teplych sladek pomahati mdze plovaky (Eisschwim-
mer), avSak to vSe vyZaduje zna€nou praci, vétSi kapi-

j tdl a ma mimo to i mnohych jinych rozpakiv v zapéti.*)

V nové zfizené kvasirné maji plovaky Uplné schazeti.

Jde-li o to, aby se vypocitala velikost
kvasirny, jest nevyhnutelné zndati prfede-
v§im rocni vyrobu, jakost piva, jeZz se vy-
rabéti ma, okolnost, zdali se v zimé&, v leté

stejnou mérou vari aneb zdali vzimé vice**;,

ja posléze velikost jedné varky. Mimotopak

jest ddlezité stanoveni doby kvaSeni. Tento

vitel ¢i inZenyr jen nesnadné v poméry vpravi, jez
panuji v pivovarich, aby si samostatny Usudek a na-
hled utvofil, jsa jinak odkéazan na dobrozdéani sladka.
Co pak se tyka sladkGv u veliké vétsing praskrovné
vzdélanych, toZ takméf kazdy o trvani kvaSeni jinak se
vyslovi.

Chcemet se tu vysloviti samostatné v této véci,
jakoz jsme to posud nejvice ucinili, a dovolujeme si
zde postaviti tato data, zakladajici se jak na theore-
tickych tak i na praktickych zkuSenostech.

Na kvaSeni mladinek pro piva vycepna poci-
tame v priméru 14 dnf, jakkoli se u nas v Cechach
kvaSeni tomu i také jen 8 ano od sladkiv hudlafiv
i jen 6 dni vénuje.

Pro piva stacena, kterd jiz vétsi stalosti
honositi museji, vyméfujeme dobu kvaseni na 14 az 18,
v priméru na 16 dni, apro lezaky yyZaduje kva-
geni mladinky 20 az 24, v priméru 22 dni. V posled-
nim pfipadé, t.j. kvasi-li lezakova mladinka, prodluzuje
se od nékterych praktikdv az na 28 i vice dni, s &im
nikterak nesouhlasime, jelikoZz jsme se prFesvédcCili, Ze
hlavni kvaSeni prespfilis§ dlouhé Zadného ucelu nema.
V Cislicich vySe udanych (trvani kvaSeni; vpoCitan jest
jiz cas, jakého vyzaduje Cisténi nadob.

YySkakvasirnyméFiz392az4°oddlazby
az k vrcholi klenuti. Ostatni rozméry vyplynou
z poCtu a velikosti kadi, pfi ¢emzZ jeSté dbati musime
toho, by vzdalenost jedné Fady kadi ode druhé (cesta)
o 6" veétSi byla vySky kadi, tak aby se dle potfeby
vykuliti a opét na misto dati mohly (pfi opravach).

Jeden aneb dva pfipady cely vypocet objasni.

se

*) Pouzivani plovakdv jest vzhledem ku kvaseni nepfirozeng,
ponévadz se stadle rusi klid panujici v kvasici tekuting.
Velmi Casto se taky plovak i se Spinavou vodou v kvasic
mladince potopi, aneb je-li chatrny (déravy), vnikne $pi-
nava voda z ledu do kvasici tekutiny a t. d.

**)V mensich pivovaFich ¢eskych vari se v leté obycejné

vice neZli v zimé.
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Pfiklad prvy. Ma se zfiditi kvasirna
pro pivovar na roéni vyrobu 20.000 véder
(t. j. 250 varek po 80 védrach). Vafilo by se
pivo vycepné stejnou mérou po cely rok.

Vycepné pivo vyzaduje kvaSeni 14denni ¢i dvou.

oy o i Laq: 92 .
nedéIni, tedy se muze kazdé kddi — = 26krate do roka

4

pouziti. Pro vyrobu naznacenou pouzijeme kadi 40véder-
nich, aproto vykvasi v kazdé kadi do roka 40X26=1040
véder piva. Deélime-li timto ¢islem celou ro¢ni vyrobu
(20.000 véder), vyplyne

20.000 11040 = 193,3,
t. j. bude zapotfebi v okrouhlém poctu 20 kadi kva-
sicich.

Tyto kadé uspofadame k. p. ve dvou fadach podél
protilehlych zdi, ana uprostfed cesta ualezati se bude.

Je-li primér 40véderni kddé 6' (kolisa od 41/3
az do 69 a vynechame-li po obou koncich kazdé Fady
kadi prazdnou prostoru vzdy na jednu kad, vypocita
se délka kvasirny:

10 kadi + 2 mista prazna =12
kédé 6', tehdy 6 X 12 =
by tedy 72"

K vypocteni §ifky seCteme tyto rozméry:

Va + 6+ 63+ 6-h7a= 197a I- J- kddé postavime
v 6" vzdalenosti ode zdi, 6' jest spodni prdmér kade,
6'/-'cesta uprostfed, 6° opét kad a '/a' vzdalenost ode
zdi. Sifka by tu byla tedy 19/l

V praxi byva casto Sitka kvasirny jiz dana a
pak jde toliko o délku kvasirny, jez se ze znamych dat
vypocita.

Pfipousti-li toho $ifka kvasirny, postavi se kadé i
ve tfech nely ve Ctyfech Fadach (jedna neb dvé Fady
uprostied); pak se ale dvoje cesty zfiditi musi.

Pfiklad druhy. Pro pivovar na rocni
vyrobu 48000 véder (32000 véder piva vycep-
ného a 16000 véder piva stdceného) méla by
se zaloziti kvasirna. PlIny var (varka) obsa-
hoval by 120 véder. Kadé se maj i voliti 40vé-
derni. Pfedpoklada se 18denni hlavni kva-
Seni pro pivo stacené.

Pivo statené variva se u néas v Cechéach obycejné
od prosince az do konce dubna. Pro tento pfipad zjedno-
duSime si cely vypocet, kdyZz za zadklad vezmeme pro
pivo stafené i vycepné prdmérné kvaSeni 16denni

18 + 14 7

nasobeno prdmérem
72. Délka kvasirny byla

Do roka lze kazdé k&dé pouziti 360 : 16 =22krate,
a tedy vykvasi v kazdé kadi 22 X 40 = 880 véder
piva. 48000 :880 = 544It, t. j. bude zapotfebi v celku
55 kadi kvasicich. Rozméry kvasirny vypocitaji
se jako dfive.

Nadoby a pfistroje v kvasirnég.

Nejdle-

Zhotoveny jsou bud z mékkého (smrkového aj.)
bud z tvrdého dfeva (dubového). DuZiny &i duho-
viny (2—21," silné) objaté Zelenymi obruCemi prFesa-
huji silné (2'/,—3") dno. Vy¢nivajici okraje zovou
se outory, jako pfi sudech. Kazda kad ma dva otvory,

jeden ve dné t. z. Cepni (Zapfenloch) na odstrafiovani
kvasnic a jeden v plasti obvodovém t. z. Spuntovni
(Spundlocli) na stahovani piva.

Kadé ze dfeva mékkého wvytrvaji prdmérné asi
4—5 let, ze dfeva dubového 8—10 let. Do duliovin
ze dfeva mékkého vnika kvasici mladinka v mife mno-
hem vétsi, nezli do duhovin ze dfeva tvrdého; nebot ony
jsou porovatéjsi téchto. Navzdor nejpeclivéjSimu vy-
myvani a Cisténi nelze nikdy zbytky mladého piva,
kvasnice a p. z onéch por vyplaknouti; tyto tam pak
zahnivaji, napomahaji k rozruSovani dfeva a mohou
za jistych okolnosti k zkaze piv pfispéti. Ackoli
pouzivanim pokostd (glasur) chyba naznaena z Casti
se napravi, pfedce se neodcini zliplna. Zevné je dobfe,
natrou-li se kadé barvou olejovou.

Vady dfevénych kadi kvasicich, jichz jsme tu
pravé se byli dotkli, zavdaly pfi¢inu ku pfemysleni
o tom, zdali by se k&dé& prospé&snéji zhotovovati ne-
mohly z néjaké jiné stalejsi latky. Za nedlouho vy-
skytlo se nékolik navrhl. Dle jednoho mély se kadé
vyzditi (tedy vlastné nadrzky tvaru krychlového) a
vycementovati (povrchu uhlazeného).

Véc se provedla na rdznych mistech v Némecku,
avSak vysledek neuspokojil; piva se totiz zneCistovala
(vapnem z cementu). Pdsobenim kyseliny mlégné, kte-
rou v kazdé mladince a v kazdém pivé nalezdme, roz-
pousti se uhliCitan vapenaty, ¢emuz téz velice napo-
maha kyselina uhli¢itd mezi kvaSenim se tvofici. K G€inku
prispiva také kyselina octovd, jez z malé Castky lihu
pFi kvaseni vznikd. Ze plisobenim téchto t¥i agencii
pevnost a stalost cementu velikou pohromu trpéti musi,
vyplyvd z podstaty véci samé. Ostatné se porouchd
hladky povrch cementovy i pfi kazdém cisténi. Nadrzky
cementové musely se tudiZz zavrhnouti.*)

Vedlé jiného navrhu vylozZily se svrchu popsané
nadrzky uvnitf kachlovymi plotnami. AvSak i ty
se neosvédCily; glasura jejich brzo rozpukala a opadala,
a plotny na dné za kratko rozSlapany byly za Cisténi;
odpadl proto i tento zplsob.**)

Jind rada znéla v ten smysl, vyloziti nadrzky
vyzdéné a vycementované silnymi plotnami skle-
nénymi (t. zv. sklenéné kvasici kéade), které by se
spojily dobrym tmelem. Vyhody sklenéného povlaku
zalezeti musely v neproniknutelnosti jeho (kvasici mla-
dinkou) a v snadném Ccisténi. Podobné kadé postaveny
byly pfikladné ve vyte¢né spravovaném zavodé ,Spa-
tenbrau" v Mnichové, jenz nalezi p. Gab. Sedlmayerovi,
a pak ve velikolepém zavodé pana Drehera ve Sve-
chaté (u Vidné). Aby plotny na dné polozené pfi Sla-
pani se nerozpukaly, podlozily se pruzinami kaucu-
kovymi. Roku 1869 nalezli jsme v pivovafe ,Spaten-
brau*“ dvé takové kadé Ci nadrzky, dno pak bylo na-
vzdor pruzindm kauCukovym Uplné rozpukané. Trhli-
nami a puklinami onémi musi kvasici mladinka vnik-
nouti pod plotny, kde setrvajic za jistou dobu v ky-
sani a v Gplny rozklad upadne. Pfi novém kvaseni muze

*) V severnim Némecku, zejmena vHol$tyné,
nalezti v nékterych pivovarich.

dosud jich lze

**) Pred nékolika lety hyly na zkousSku zavedeny v knizecim
Svarcenberském pivovare v T¥eboni.



pak jakosti vyrobku velice byti na Gjmu. Jinak se ony
kadé chvalily. Pfihlédneme-li pak ku vySe vytknuté
okolnosti a k nepomérné vysoké cené ploten sklené-
nych, stanou se docilené vyhody veleskrovnymi a myslime,
ze i ,sklenénym ka&dim" budoucnost pFizniva nekyne.
PF¥ed nékolika lety navrZeno pouZzivati Zzeleznych
kadi kvasicich, mySlenka to zajisté velmi dobra; jen
0 néco tu jeSté béZelo, o povlak pro vnitfek kadi,
jenz by zabranoval okysliCovani (rezavéni) Zeleza a
stykani se kvasici mladinky se Zelezem, ¢ehoz néasledky
(konsekvence) jsou znamy. Na pocatku emailovaly
se k&dé, vSak bez Uspéchu, v kréatké dobé email se roz-
pryskal a odpadal; pak uzivadno kadi pocinovanych,
avSak i proti tém se ozyvaly Zaloby, jednak se stanoviska
zdravotniho, jednak i za tou pFiinou, Ze se vrstva
cinu za kratko opotfebovala. Posléze natirany kadé
zelezné pokosty (glazurami kopulovymi), které pry
v8ak téZz nevyhovuji v uspokojivé mife ukolu svému,
ackoli se natér Casto obnovuje. Tak daleko dospéla
otdzka o zavedeni Zeleznych kadi kvasicich. Co se pi-
satele téchto .fadklv tyka, toz mysli, Ze vytky vyslovené
proti pocinovanym k&dim ponékud pfemrstény, jsou
a je toho minéni, Zze by se dobfe pocinované Ze-
lezné kadé zajisté osvédcily, Cisténi muselo by se
ovSem konati mékkymi kartadc¢i a nikoli
nim, véru nemilosrdnym spdsobem. Zevné natiraji se
Zelezné kéadé barvou olejovou neb lakem asfaltovym.
Zeleznym kadim kvasicim dava se tvar valce
uzavieného vypouklym dnem. Podobné jak plovaky
c.atfi se Sirokymi ohnutymi okrajemi.
se 0 kvasicich n&ddo-
Steinzeug),

JeSté nam zbyva zminiti
b.ch z vypalené hliny (z kameniny,
jez podle navrhu vyte¢ného Feditele chem. tovarny
v Ousti n. L. p. ryt. Schaffnera provedeny byly. Ne-
mylime-li se, sestavila se kazdd na&doba ze dvou Ccasti
(svrSku a spodku), jez se tmelem spojily. Jak se osvéd-
Cily a zdali v skutku v praxi zavedeny byly, o tom
nadm chybi veSkeré zpravy.*)

Jisto jest, ze se vSechny podobné nddoby opatfiti
musi kohouty pro stahovani piva a zaklopkami na otvor
Cepni, ponévadZ se pfi uzivani ¢epu a Spuntu (dle ob-
vyklého spdsobu) snadné porouchaji.

Je§té se zminiti chceme o velikosti kadi kva-
sicich.

ZkuSenost nas uci, Ze v kazdé kvasici tekutiné
teplo se uvolfiuje. Teplota stoupa tim vice, €im vétsi

hmota v kvaSeni se naléza (odhlizime-li od ostatnich
okolnosti). PFibyvanim teploty pfes jistou miru (8° R)
pozbyva cely pribéh kvaseni pravidelnosti své a jakost
vyrobku tim trpi.

Shledalo se v praxi, Ze neni radno za zadnych
okolnosti pouzivati vétSich kadi nezli SOvédernich a
téch jen v kvasirnach velmi dobfe chlazenych (zejmena
v zimé).

Nejpro spésnéjsi jest kvasit! v 40védernich kadich,
obsahuje-li plny var (Gebrdu) nejméné 80 véder. Je-li
var mensi, lépe jest uZivati k&di mensich; ku pf. na
var 70 véder vziti dvé kadé po 35 v., na var 50 véder

*)Zajimavo je, Zze jiZz stafi Egyptané pivo (mladinku) své
kvasiti nechavali v nddobéach z hliny vypéalenych.

dosavad-
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dvé po 25 v, na var 40 véder dvé po 20 v. at. d. *
Cim teplejsi jest kvasirna, ,tim mensich kadi necht se
uziva zvIasté v leté.

Y starSich pivovafich stavi se kadé kvasici na
kantnyfe, jeZ opét spocivaji na pfitnych polsta-
fich dfevénych.

To co jsme pronesli o dfevénych podkladech ve
varné, plati i tu. Kantnyfe i pol§Stafe nasaknou
rozlitym pivem a drozdim, jez pak ku rozkladu je po-
noukaji & nabadaji a tim i nejlepsi pGdu pfipravuji pro
plesniviny i dfevokaz. DFevéné polStafe nahradi se nej-
vyhodnéji Zeleznymi neb kamennymi sloupy
(2—2'f0' vysokymi), do nichz se zapusti dosti Siroké
nosniky Zelezné. Ostatng mQze se uZiti i starych &in
Zelezni¢nych; toliko nutno je obratiti SirSi stranou (zé&-
kladnou) nahoru, aby borty kadi neutrpély, coz se
vzdy déje, kdyz se tlak jen na Gzkou plochu podpornou
soustfeduje.

Vyzdéné pilitky co podpory pro §iny a nosniky
jsou méné dobré z pficin na snadé lezicich.

Y kvasirné dale nalezame cerpadlo pivni
(Werkelpumpe), hadice ¢i Slehouny konopéné neb
kau€ukové za klidu nato€ené na zvl&$tnim bubnu
(Schlauchtrommel), aby se nepfelamovaly, a pak nékolik
dfezd a kadecek na drozdi.

V leté pak casto se shledavame s plovaky.
Jsout valcovité s vydutymi Sirokymi okraji. Rozméry
(vy3ka a prGmér) zavisi na velikosti kadi, pro které
ustanoveny jsou. DfFive zhotovovaly se hladké, nyni pak
ryhované (na obvodu), €imZz se plocha ochlazujici zvét-
Sila. Je-li jich zapotfebi, naplni se z Casti vodou, pak
tlucenym ledem do té miry, aby ponofené v mladince
kvasici plovaly. Dva neb tfi dni pfed stahovanim
mladého piva odstrani se plovaky, aby se kvasnice
dokonaleji usadily.

Plovdky vyrabéji se z bilého plechu a v novéjsi
dobé i z plechu zinkového. Proti upotfebeni posled-
ni'ch musime v zajmu zdravi protestovali.

1Y. O opatrovani piv.
A Strucny popis manipulace.

Pivo vycepné (Schankbier). Mladé pivo staZzené
do nadob &tyrvédernich (zfidka kdy do pdlsudiv) se
zaSpuntuje (zahradi) v kvasirné a prekuli se do sklepniho
oddéleni k tomu GcCeli zvlasté ustanoveného. Sudy se
postavi tak, aby Spuntovnice se nalézala na nejvy$sim
bodu a odhradi se (t. j. Spunt se odstrani). Tu pak pivo
kvasi dale a v Spuntovnici se objevi hnédoZlutad péna,
kterd ob Cas se odstrafuje; pfi tom se téZ sudy dolévaji
pivem aneb obycejné vodou. KdyZ posléze v Spuntovnici
bilou pénu lze uzfiti a kdyz vétsi €ast kvasnic se byla
vylou€ila**), doleje se sud, Spuntovnice se oCisti a sud se
zahradi, naCez jest mozno pivo vystavovati (prodavati).
Budiz tu je$té podotknuto, Ze obyCejnd piva se robi
z mladinek hutnosti 9 az 10° na cukroméru.

Pivo stacené (Abzugbier). Poukonceném hlavnim
kvaseni dopravi se mladé pivo do vétSich suddv, jez

*)Nepohodiny je var na 100 véder, ponévadZ se nedobfFe
rozdélili d& na kadé; volime-li 40véderni kadé, naplni se
toliko dvé, tieti jen do pola; volime-li 3 kddé na 33}3védra»
zaujmou mnoho potfebného mista.

**) Doba ta nastane dle pribéhu p¥Fedchazejiciho hlavniho
kvageni za 8 az za 14 dni. Ctyry aZ $est nedé&l staré pivo
vycepné jest nejlepsi.



pojmouti mohou 20 az 120 védér, aby v nich prodé-
lalo kvaseni mirné (Nachgdhrung). Pfi napliovani
téchto sudliv poéinad si zkuSeny sladek tak, Zze rozdéli
pivo z jedné varky do nékolika sudlv, &imZ se stava, Ze
sud jeden tfeba teprv tfeti neb dokonce az patou var-
kou se doplni. Takto se nabyvaji piva jakosti stej-
néjsi. DalSi manipulace zalezi toliko v zkoumani piv
(na Ccirost, teplotu at. d) av pilném dolévani. Pivo se
zCisti a stane se pitelnym za 8 az 12 nedél ano i pozdéji,
coz zavisi na prlbéhu hlavniho kvaseni. Nastal-li oka-
mzik pfihodny, stahne se pivo obycejné do jednovéder-
nich soudkdv, v nichz zahrazené se rozesyla. Piva sta-
cena robi se z mladinek 10 aZz Un na cukroméru
jevicich. Ze tyto vice chmeleny a lépe vykvaseny jsou
nezli mladinky na piva vyCepna, netfeba obSirné vy-
pisovati.

Lezak (Lagerbier). Bylo jiz povédino, Ze se le-
zaky robi z mladinek aspon dvanactistupfiovych t. j.
12'70 extraktu ze sladu obsahujicich, které po 22den-
nim asi kvaSeni hlavnim do velikych sudd se davaji
jako piva stdend. Trvalo-li hlavni kvaseni déle neZli
pfi pivech ostatnich, vyzaduje mirné kvaSeni (v su-
dech) casu jeSté Teprvé po uplynuti
3 az 4 mésicd a nékdy i pozdéji stavaji se lezaky &i-
rymi, Cistymi, vlbec pitelnymi. Ostatni prace shoduji
se s onémi, jez vytknuty byly jiz pFi pivech stacenych.

Tim pak neni vycerpana fada vykond, které na
mysli miti ma svédomity sladek. TyZz musi ob €as zkou-
mati teplotu sklepu, vlastnosti piva, jeZz sob& néasos-
kou ivulgo koStyfem) ze sudu vytahuje, a konetné se
starati o vzornou &istotu v mistnostech sklepnich. Ze
i starost o ventilaci mu pfinalezi, jest na biledni.

B. Zakladani a zfizovani skleplv pivnich.

Zprva zakladaly se sklepy toliko v podzemi; nyni
se vSak takové zfizuji i v pozemi ¢&i nad zemi (sklepy
amerikanské), jez jsouce vyvedeny skute€nymi a véci
znalymi odborniky, rovnéz uspokojuji jako sklepy pod-
zemni. Jednou pak vyhodou se vyznamenavaji sklepy
podzemni, t. j. potfebuji méné ledu nezli druhé, poné-
vadZ v nich lépe chranén jest ucinku teploty zevnéj-
§iho vzduchu.

Diive nezli pojednano bude o zfizovani skleplv
pivnich, bude snad vyhodné vytknouti stru¢né ony po-
Zzadavky, jakovym zadost u€initi ma kazdy dobry sklep.

Pfedevsim musi byti pivni sklep (jisté rozsahlosti)
rozdélen na nékolik od sebe (pIné oddélenych mist-
nosti €i Siji (Kellerabtheilungen, Kellerrohren), z nichz
kazda opatfena byti ma zvIastni lednici a zvlastnim
vchodem. Vchody pak vedou na dlouhou chodbu, z niz
Ize do kteréhokoli oddéleni vkroCiti.

VSechna oddéleni maji byti fadnou kanalisaci a
ventilaci opatfena. Nikde nemaji byti blizko skleplv
ni zachody ni kluzy, hnojnice a p.; jinak prosakujici
latky zahnivajici cestu sobé proklesti ku zdem hlav-
nim a do sklepQv. 9

Aby byl sklep uchranén acinku sluneénich pa-
prsklv, postavi se nad néj nejlépe kolna aneb jiné po-
dobné staveni; jinak se zvysi spotfeba ledu v mife
netuSené.

Ulice, silnice a drahy v nejbliz§im sousedstvi
skleplv zaloZzené jsou pfi silné frekvenci Casto pfFici-

nou zakalovani piv néasledkem otfasani, kterymz usa-
zené jiZz kvasnice podpivni se zdvihaji.

Teplota vzduchu ve sklepich hovi nejlépe mir-
nému kvaseni piv, je-li 2 az 3nR. Je-li teplota vyssi,
urychli se prdbé&h kvaeni mirného; piva ztraci po-
vlovné rozpusténou kyselinu uhlicitou, jez se pak v mife
dostateCné vice nenahrazuje, a posléze nastane okamzik,
kdy pivo vyvétr alé za pfistupu vzduchu kysati pocina.
Tim se ovSem zméni hodnota piva, zkrati se znacné
doba, v které pivo lze vystavovati a piti, a sladek, a¢
okamzik predvida, kdy lih v pivé na kyselinu octovou
se zaméni, neni s to, aby je v Cas prodal. Zkaza né-
kolika set véder piva miva pak Casto v zAapéti ztratu
dobré poveésti zavodu na dlouhy ¢as, ne-li Gplnou hmot-
nou zkdzu majetnika neb najemce pivovaru.

Je-li ale teplota vzduchu jak nalezi a stale udr-
Zovana na stupni vySe naznaceném, lze piva neporu-
Send v zasobé udrzeti déle nezli v priméru poditati
slusno.*)

Poslednim z pozadavk( hlavnich, jakému zadost
uciniti ma dobry sklep, jest ten, aby rozsahlost a pro-
strannost jeho byla v poméru pfiznivém k rocni vy-
robé toho kterého pivovaru.

Ucelem dal3ich fadk(iv bude, zevrubngji vyligiti
spdsob, jak se sklepy zakladati a zfizovati maji, any
hlavni zdsady v té pficing, stru¢né naznaceny byly.

Codoprostrannosti slusi pfedevsim vytknouti,
Ze tato zavisi netoliko na ro€ni vyrobé, nybrZz i na
jakosti vyrobku a do jisté miry i na manipulaci za
vedené. V Cechach vyrabéji a piji se, jak obecné znamo,
nejvice piva lehka v priméru z 10°N. mladinek vyro-
bend; jsout to piva bud vyCepnd neb stacena.

Paklize piva sta¢ena do $esti mésicdv ode dne
vyroby se vystavi a vyCepna nejdéle ve dvou mé-
sicich, mlzeme v pfipadu prvém t. j. pfi vafeni piv

stdenych kazdého sklepadvakratedoroka” A

uziti; varfi-li se pouze piva vyCepna, lze sklepa uziti

do roka Sestkrate ""=6".

Kdyz i lezaky se vyrab&ji, mdzeme vsim pravem
za to miti, Ze uplyne v priméru devét mésiclv
ode dne varky, nezli zGplna vystaveny (prodany) budou
Takového sklepa nelze tedy castéji le¢ jednou do roka
na lezak uziti, a vybyvajici tfi mésice jeSté jinak vy-
uzitkoval se daji.

Ve sklepich pivovarlv mensich (az do 20.000 vé-
der) neni radno uzivati sudlv vétsich (k. p. na pivo
stacené) le€¢ 50védernich, na které se nasedlaji dva-
citky Ci pétadvacitky;**) v pivovarech vétsich lIze s pro-
spéchem i 100Ovéderni sudy ve sklepich umistiti, které
dvakrate sedlati se daji k. p. sudy iOvédernimi a tyto
jeSté treba dvacitkami.

Tato data budftez zakladem vypo&tu velikosti sklepd,
ponévadZ na manipulaci nelze u vétsiné pfipadlv re-
flektovati- Neéktefi sladkové protahuji totiz pfes pfFilis

*) Piva staend lze v priméru zachovati po 8 mésicl, lezaky
po dobu jednoho roku, bez zna¢né Gjmy jakosti.

**) Paklize se voli sudy vétsi, potFebuje pivovar znacné za-
soby malych nadob — soudk(v jednovédernich, jelikoz kazdy
sud, nacne-li se jednou, Uplné stoCiti se musi.
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kvaSeni hlavni, a tim se prodlouzi mirné kvaSeni (ve
sklepé), kterd okolnost nutné vyZaduje rozsahlejSich
mistnosti sklepnich pFi vétsi z&sobeé.

Priklady. Jak velkych sklepl bude vy-
Zzadovati pivovar na ro¢ni vyrobu 15.000 vé-
der piva staceného a 20.000 véder piva vy-
Cepného. Y- i

PFi pivé vyCepném uZije se kazdé nadoby ve
sklepé (tudiz i sklepa samého) dvakrate do roka, a tedy
vyzaduje vySe uvedené Cislo sklepa na 7500 véder, (t. j.

7.000 véder) piva stateného.
PFi pivé vyCepném uZije se sklepa Sestkrate do
roka, a musi tudiz najednou pojmouti " "b" = 3.334

Cili v Cisle zaokrouhleném 3400 véder.
Proto vyZzaduje vySe uvedeny pivovar skleplv na
7500 + 3400 = 10.900 véder piva.

Mnoho-li véder pojmouti musi sklepy
pivovaru na roéni vyrobu 5000 véder lezéku,
30.000 véder piva stdceného a 24.000 véder
piva vycepného?

Potiebi bude sklepd, jeZ na jednou pojmou 5000
véder lezdku, 15000 véder staceného piva a '(iOCCO vé-
der piva vycepného, tedy Ghrnem 27000 véder. V tomto
pfipadé Ize po vypraznéni sudl na lezak naplniti tyto
pivem stacenym, kterou okolnosti u3etfiti se mlze ve
dvou letech prostory 1a 5000 véder piva staeného.

Vyska sklepdv méjz v prdméru 4az 5 $ahdv;
¢im  vy3Si jsou, tim lépe.Délka kazdé Sije zavisla
jest na velikosti nadob pivnich, jez v ni umistiti se
maji; bude tudiz jind, uZije-li se nadob c¢tyrvédernich
neb C&tyrycetivédernich aneb snad stovédernich. Co se
pak tyka Sitky, lze tuto snadné vypocitati, je-li zndma
velikost nédob. Tyto uspofadaji se nejvyhodnéji ve
dvou fadach podél obou stén, a uprostfed ponecha se
chodba v té Sifce, aby se nadoby pohodIné vykuliti
mohly k vytahovadlu, kdyZz se maji Cistiti a poZzaho-
vati (vvsmolovati). Dejme tomu, Ze by byly sudy 6'/2
stop dlouhé; tehdy bude Sifka Sije

6" + 6V + 7'+ 6V*+ 6" = 2P ¢&ili 3V, 8ah0v.

Vzdalenost sudl ode zdi byla by 6%“; sudy byly
by ve dvou Fadach postaveny, a uprostfed by se na-
lézala chodba 7° Siroka.

Sklepy musi byti opatfeny fadnou dlazbou, zdé-
lanou z kamennych ploten (Zulovych a j.) Dlazba ci-
hlovd nemé& Zadné stalosti, a dlazba z kostek kamen-
nych nedd se udrzeti v Cistoté vzorné a stdva se ca-
sem nerovnou a kluzkou. Pakli Ze by plotny byly pfili§
drahé, necht se vydlazdi jimi alespofi chodba; prostora
pod sudy jinym se mlze vydlazditi materialem. Upro-
stfed chodby zaloZi se Zlab zcela mélky, spadu pfi-
meéfeného od lednice k vychodu té které Sije, kde se
umisti nejlépe Uasti stoky pobocné, jez svadi splachky
a vody Spinavé do stoky hlavni zalozené v S§iji ja-
lové (t. j. v prednim sklep&, Vorkeller). Usti to se
opatfi poklopem, jenz se uzavfe, je-li toho potfebi. Se
Stérkovanim sklepl nemdiZe se pisatel téchto Fadkiv
nikterak sprateliti, aCkoli zastavatelé tohoto tvrdi, Ze
i zfizeni stoky odpadava, a Zze nadoby pivni, davaji-li se
na misto a p., méné trpi nezli v pfipadé, kdy sklep

opatfen jest dlazbou. PFesvédgili jsme se dlkladné
0 lichosti uvedenych tu pravé vyhod a nejsme s to Stér-
kovani sklepl schvalovati- Vrstva $térkova ma tloustku
2 az 3 a upéchuje se na spodku urovnaném. VSe, co
se rozlije ve sklepé ipivo, splachovani, stazky, pod-
pivni drozdi, Spinava i Cista voda), prosakuje Stérkem
do spodku, ktery se prFesyti povlovné tekutinami i kdyz
jest propustnym, anetrvd to dlouho, je vrstva Stérkova
v pravy mocal proménéna; je-li spodek nepropustny,
nastane nehoda tato jeSté dFive.

Pivo v Stérku obsazené zkysad za kratko, a bilko -
vité latky (kvasnice a t. d.) stejnou dobou v hnilobu
upadnou, ¢imz se vzduch ve sklepé i smrdutymi vy-
pary i vytrusnymi zrny plisni a jinych organismlv
naprosto pokazi. Jak v8e to plsobi v jakost piva,
netfeba zevrubné doliCovati.

Podobnych sklepl vidél pisatel tohoto &lanku na
pf. v Malém Svechatg.

Obvykly splsob ventilace je obecné znam, a
Ize tudiz jen to zde vytknouti, Ze jen ve spojeni s do-
brou kanalisaci, kterou mozno odvadéti zejmena kyse-
linu uhliCitou, jest s to, by ucCelu svému vyhovél (viz
pojednani o humnech).

Do stok ze skleplv vychazejicich nemaji se sva-
déti stoky zachodni a stoky z varny, z pfi¢in na snadé
lezicich.

Nad sklepy zFidi se nejlépe lehk& kolna (na néa-
dobi, na duziny pro bednéafe a t. d.), ktera pak pozemek
dobfe zastifiuje a chrani pfed atmosférickymi srazeni-
nami, jez by si ku klenuti sklepa pfes vSecka opa-
tfeni vzdycky cestu proklestily a jim do sklepa se pro-
draly. Nasledky takové kalamity jsou: poruSeni Kkle-
nuti a zkdza nadob, na které !kape prosakujici voda.
Pronikajici klenutim voda nasycuje se kyselinou uhli-
Citou, rozpousti uhli¢itan vapenaty z malty, rozruSuje
tudiz maltu, uvolfiuje jednotlivé cihly neb kameny, jeZ
pak do sklepa padaji. Tyto vady maji takmér veSkeré
sklepy skalni aneb takové, které zaloZeny jsou v stra-
nich a Uboc¢ich hor, nejen obycCejné podzemni 3Spatné
pokryté sklepy. Aby se ale voda neprodirala ani hlav-

nimi zdmi do sklepa, je uZite€no =zaloZiti na pfihod-
nych mistech kolem nich trativody.
Pro¢ se maji hnojnice, zachody a p. zakladati

v dostateéné vzdalenosti od skleplv, bylo jiz v pojed-
nani o humnech pfiméfené vysvétleno.

Nad miru ddlezité opatfeni je to, by po cely rok
1 v parnech nejvétSich teplota vzduchu ve sklepé 3°R
nepfestoupila. Toho se docili po vytce tak, Ze se jed-
notlivd sklepovd oddéleni spoji s lednicemi, jichZ pro-
stora primérné vyZaduje asi '/4 aneb ‘'/Sprostory Sije.
Lednice (Eisraume, Eisgruben) Ize umistiti splsobem
rdznym; nejstar$i a nejbidnéjsi zpdsob, ktery ma vlastné
za GcCel pouze konservovani ledu, je ten, Ze uprostfed
sklepa vykope se jama, jez se pak vrchem naplni le-
dem. V takovém sklepé panovala (méli jsme v Cechéch
takg”™ou lednici v jistém pivovare jeSté pred 5 lety)
ve vysce sudlv za veder letnich teplota az 8°R. Jiny
splisob je ten, Ze se zaloZi sklepy 6 aZz 7° vysoké, které
se ve vysSi 3'/, az 4° rozdéli tramci pokrytymi foSnami
na dvé oddéleni t. j. na vrchni a na spodni. Do ho-
fejSiho oddéleni nalozi se led; v oddéleni dolejSim po-
stavi se dle splsobu obvyklého sudy na pivo (sklepy



ve Slovanském vrchu). PonévadZz led se styka s teplej-
§im vzduchem, odnima tomuto teplo a taje povlovng;
voda z ledu vnika do oddéleni spodniho znegistujic
(ponévadz led zfidka kdy jest Cisty) nadoby a vnikajic
i otevienymi Spuntovnicemi do piva.*) Jakkoli tudiz
zfizeni toto co do principu souhlasi se zakony fysi-
ckymi (otepleny vzduch, jsa fid¢im stoupa do vySe at. d.)
pfece nelze je schvalovati pro vady pravé vytknuté.
Néktefi inZenyfi nechtéli se pfes to vzdati myslenky
theoreticky spravné a postavili lednice v podobé vézi
okrouhlych na klenuti sklepdv. (ZFfizeni toto lze najiti
v nékterych pivovafich kniz. Schwarzenberga v jiz-
nich Cechach.) Sklep komunikuje s lednici prliduchy
zfizenymi kolkolem obvodu v klenuti sklepnim. Led se
v téchto uloZi na spodek betonovy, opatfeny pfimére-
nym trativodem na odvéadéni vody z ledu, aneb se po-
lozi na spodek betonovy velikd misa z plechu oloveé-
ného, zinkového ano i médéného, na které led teprv
se narovna. V pfipadu prvém shledalo se totiz za ne-
dlouho, Ze se voda z ledu pfes dobrou a svédomitou
préci prodrala klenutim do sklepa, kam pak v stalém
proudu vnikala, majic v zAapéti vsechny nehody jiz
dfive vylicené. Proto uzilo se plechu, jenz tomu mél
zbranovati, coz se vSak nepodafilo, ana tfebas i po
roce neb po dvou poruSenymi misty (na mistech spa-
jenych neb silng okysligenych) voda prece pronikla. Ze
pak podobné sklepy zaloZeny byti musi v tbo€ich navrsi
aneb v umélych naspech, je jasné; pfes to byva oby-
¢ejné nakladani ledu spojeno s velikymi obtizemi. Ko-
necné padd na vahu jeSté jedna véc, totiz Zze zdi opérné
jakoZz i klenuti nad miru pevné a tedy i velikym
nédkladem vystavéti se musi, ponévadZ vzdorovati maji
pfevelikému tlaku véze ledem naplnéné. Nelze proto
ani takové zakladéani lednic Stastnym a dobrym nazyvati.

Pisatel tohoto pojednani je toho minéni, Ze by se
podobné véze na led nejlépe umistiti mohly v zadnim
Cele sklepa (proti vchodu) tak aby véz vedlé sklepa
stdla a s timto spojena byla otvorem pfiméfené veli-
kym (3, celé zdi), jakz se vilbec lednice v prlfezu
obdéInikovém jiz zfizuji s prospéchem nejlepSim. Spo-
dek takové lednice zalozi se totiz asi tfi stopy nad
dlazbou sklepa, a lednice se zfidi asi o s&h (mozno-li
jesté o vice) vyssi nez sklep, jehoz klenuti se neché asi
o pdl neb o stopu k lednici stoupati, ¢imz vsim se
urychli proudéni vzduchu ze sklepa k ledu a nazpét.
JeSté vice lze chvaliti zfizeni to, paklize se Sij poci-
najic od vchodu k lednici nenahle (nalevkovité) rozsi-
fuje, coZ zvlasté inZz. p. Volckner Ciniva. Ze se tim
ochlazovani vzduchu usnadni, an k rychlejSimu prou-
déni se pobada, je jasné. Spodek lednice Fadné beto-
novany sklada se z dvou neb ze tfi ploch uprostfed
se shihajicich, po kterych voda z ledu do mélkého,
spadem (a okapem) do sklepa obraceného Zlabku ka-
menného vtéka.

Jinak se jeSté zfizuje lednice uprostfed sklepa,
tak Ze pivni nadoby kolkolem ni se umisti, aneb dle
jinych jesté splsoblv.**)

Pfed nakladanim ledu polozi se na spodek led-
nice dfevény rost (ze dfev konservovanych), aby voda

*) Spuntovnice malymi stFiskami pokryti se musi.
**) VV novéjsi dobé chvali se velice sklepy zFizené dle sou-
stavy Brainard-a.

aby mél
coz ma

snadné odtékati mohla.
od stén lednice vzdalenost alespon tF
usnadniti cirkulaci vzduchu. *)
Rozhodnym pokrokem co do ochlazovani vzduchu
ve sklepich lze nazvati zakladani lednic mimo sklepy
pivhi a¢ v blizkém sousedstvi jejich. Takové le-
darny (Eishauser, Kalthauser) zfizuji se bud ze
zdivd, aneb se naspodku vyzdéném postavi dfevény
bardk odvojitych sténdch, (mezera vypIni se 3pat-
nymi vodi¢i tepla, jako drtinami, Fezankou, raSe-
linou a j.), jenz se splsobem pfiméfenym v dobé nej-
pfihodnéjsi t. j. v prosinci neb v lednu naplni roz-
drcenym neb utluéenym ledem. Drobty ledové, ulo-
Zené uvnitf stén, vyvedenych z velkych ker ledovych,
dobfe se upéchuji. Takova ledarna spojena jest pri-
duchy s jednotlivymi Sijemi sklepnimi, jakoz i s kva-
sirnami, kterymi se studeny vzduch z ledarny nésilim
(vétraky) do nich vhéani. Ze se tim otepleny, vodnimi
parami a kyselinou uhli¢itou nasyceny vzduch stejnou
dobou ze skleplv a kvasiren vypuzuje,
Tim je postardno nejen o nizkou teplotu v mistnostech
jmenovanych, nybrz, a to je neméné dllezité, i o dd-
kladnou ventilaci. Takové ledarny zfizuji se nyni
na mnohych mistech v Némecku a chvali se velmi.
Spotfeba ledu v zavodech pivovarskych, opatfenych
ledarnami, neni pry (?) vétsi nezli v obyCejnych lednicich.
Pfi téZze prilezitosti méli bychom se tu zminiti
o pfistrojich na délani ledu (mrazidlech, Eis-
maschinen), pak o pfistrojich na chlazeni vzduchu
(Kaltluftmaschinen); jelikoz ale o obou téchto pfistro-
jich zevrubné pojednédno jest ve dvou spisech nedavno
tiskem vydanych, **) nemusime znova o nich se zmifo-
vati, any v pomérech nynéjsich pro pivovary stfedni a
severni Evropy pravé nejsou nevyhnutelné potfebné,
dokud nam zimy dostatek ledu uStédfovati budou. —
Z toho, co povédino bylo v Fadkach vySe poloze-
nych, jde jasné na jevo, jak se vzduch ve sklepé ochla-
diti da, aby pribéh mirného kvaseni piva mladého nor-
malné se vykonal. Aby pak tohoto Gcelu dosici se
mohlo o spotfebé ledu co nejmensi, jest nevyhnutelné
zapotfebi ukliditi vse, &im by teplota ve sklepé vzri-
stati mohla. Nejskodng&ji plsobi v této pfi¢ing vzduch
zevnéjsi (mimo sklep se nalézajici), zvlasté za ve-
der letnich, a musi se tedy a€inek jeho co nejvice
oslabiti, nema-li se tim zmafiti nenepatrna c¢ast ledu.
Znamo je pak, Ze lze G€inek teploty vzduchu ze-
vnéjsiho ve vzduch sklepovy na minimum redukovati,
kdyz se veSkeré hlavni zdi sklepni opatfi vrstvami iso-
laénimi, akdyz se vchody do sklepa pfiméfené upravi.
Ale netoliko hlavni zdi, i klenuti obsahovati musi vrstvu
isolacni (dutou prostoru vzduchem naplnénou), nema-li
vzduch zevnéjsi klenutim snadné vnikati do sklepa.
Véc provede se nejlépe tak, Ze se S$ije dlkladné
zaklene a toto klenuti se pak na Sitku osmi neb de-
siti slabymi klenbami vespolek o sebe se opirajicimi
pfepne, ¢imz se tlak n&sypu at. d. na nich uloZeného

Led se nalozi tak,
i palct,

*) Z vétsich ledovych ker (Eisschollenj zFidi se uvnitf led-
nice ohrazeni, jeZz se povlovné naplIni roztlucenym ledem.
**) Frani Fasstender: Verhandlungen der internationalen
Branerversammlung zu Wien 1873.
Gustav Nolack: Bier, Malz, Maschinen und Apparate fiir
Brauereien und Malzereien (Offiz. Ausstellungsbericht) 1874

lezi nabil



stejnou mérou na celé dolejsi klenuti rozdéli *). Klen-
bami obéma prostupuji ve vzdalenostech asi 1'/,0ven-
tilaénf kominky, jimiZ otepleny vzduch odvadéti se ma,
kdezto na pFivadéni cerstvého vzduchu zfidi se ve
zdech prGduchy tvaru pismene Z Fadné omitnuté a uhla-
zené (pro zmirnéni tfeni).

Pfistup do sklepa zfidi se dvojim splsobem:
Gzkymi tocCitymi schody a vytahovadlem (Aufzug).
Obé jsouc od sebe oddéleno, vede nejprv do Sije ja-
lové t. j. do chodby, z niz mozno do vSech Siji sklepa
vstoupiti. Aby vzduch zevngéjsi nemohl snadné do Sije
jalové (Yorkeller) vnikati a odtud do ostatnich od-
déleni, prepazi se ¢ast Sije jalové na predsin, z niz
jedny dvéfe vedou k vytahovadlu aneb ku schodlm,
a druhé do Sije jalové, jez se opatfi lihami na vy-
kulovani metiSich nadob (védernich) pfi vystavu (pro-
deji). Ze se v $iji jalové téZ zfidi hlavni stoka (po
pfipadé Zumpa) spojena odbotkami se Sijemi pivnimi,
bylo jiz vytknuto. Mimo to se umisti v téZze jalové
Siji pivovod (Bierleitung) s odboCkami do kaZdého
oddéleni, jimiz se mladé pivo po ukon€eném hlavnim
kvaseni do vétSich nadob odvadi. Vedlé pivovodu Ize
v jalové S&iji i hlavni vétev vodovodu a po pfipadé
i. plynovodu poloziti, od nichz tolik odboCek vybih4,
mnoho-li Siji hlavnich sklep €itd. Ma-li vzorna Cistota
pauovati ve sklepé&, musi byti postardno o dostatek
vody na myti naddob a na splachovani rGzného nagini
a dlazby.

Nyni by Slo jeSté o to, k de se maji umistiti sklepy.
Myslime, Ze odpovéd nebude nesnadnd a pochybna,
paklize se s dirazem a rozhodnosti prohlasime pro
zakladani sklepdv u pivovaru samého a proti zakladani
jich ve vétsi vzdalenosti od hlavniho zavodu, coZ zvI4sté
se praktikuje v Némecku. Jsou-li sklepy spojeny s pi-
vovarem, odpada dovéazeni mladého piva (po hlavnim
kvaseni), kteréz se déje ve voznicich (Fahrfésser);
pak odpada i prevadéni jeho z voznic do sudlv ve
sklepé. Tim se zmen§i pracovni sily, ztenci se rezie a
usnadni se prfesné a Casté prehlizeni (inspekce) skle-
plv a zkouméani piv feditelem zavodu. Velevyhodné se
zfizuji sklepy v bezprostfednim sousedstvi kvasiren”
z nichZ vede zvlastni vchod do jalové Sije sklepni.

Pfevadéni piva z kvasirny do sklepa lze snadné
vykonavati. Zavérecné budiz jeSté podotknuto, Ze prvni
piva z novych sklepliv zdhy vystavovati se musi, poné-
vadz rychle pozbyvaji kyseliny uhlicité, vyvétravajice.
PFi€inu toho vyjevu lIze hledati v tom, Ze Cerstva malta
tvrdnouc mnoho kyseliny uhli¢ité pohlcuje. Prospélo by
v takovém pfipadu, kdyby vzduch sklepl pfed potfe-
bou Fadné se presytil kyselinou uhli¢itou uméle vyro-
benou aneb z kvasiren tam zavedenou.

Kratce pfed potfebou musely by se sklepy ovsem
nalezité provétrati; jinak by nebylo lze do nich vstou-
piti (pro nebezpeci uduseni).

Vnitini zfizeni skleplv. Pivo mladé pro-
déla své mirné kvaSeni vzdy v sudech, jez dle okol-
nosti rdznou maji velikost. Jelikoz v3ak poZahovani a
vyplakovéani pfes miru velikych suddv se znagnymi ob-

*) Stalo se nejednou, Ze stavitel sklepd dvé klenby nad se-
bou zFidil beze vieho spojeni; hoFejsi klenba jsouc ¢asto
slaba, neodolala tlaku nasypu a s¥itila se.

. vého.
, urobeny ze dfeva zdravého, jadrného, suchého a zaro-

tizemi jest spojeno, jakoz i dopravovani téchto na mi-
sto (t. j do sklepa), byvaji i v zavodech nejrozséahlej-
Sich zfidka kdy vétsi sudy lezacké (Lagerfasser) nezli
120véderni. Na pevniné evropské uziva se takméf vy-
hradné sudl zdélanych z duhovin dubovych uvnitf do-
brou smolou poZehovanych (vysmolenych); v Anglii
naproti tomu hojné se potfebuje ve vétSich zavo-
dech krytych nadrzek z plechu Zelezného. *) Bylo by ve
prospéch dobré véci, aby se i u nas na zkouSku ta-
kové (asi 10Ovéderni) nddrzky v nékterém dobfe fize-
ném pivovaru postavily. Ze kaZzda takova nadrzka
vSemi pfFistroji (zejmena stalym, nikoli pfenosnym ko-
houtem, sklenénym ukazovatelem a t. d.) opatfena by
byti musela, je pochopitelné. Aby se pak pivo nesty-
kalo bezprostfedné se sténami Zeleznymi, muselo by
se uziti bud pokostu (glasury), bud néjakého dobrého
emailu. **) Sudy uloZeny jsou na tak zvanych kantn y-
ficli a tyto opét spocivaji na pficnych dvoj- aZ troj-
nasobnych pol$tafich ze dfeva borového neb smrko-
Maji-li kantnyfe delSi dobu slouziti, musi byti

vell napéjeného roztokem bilé skalice aneb jinym
z prostfedkdv konservujicich. TotéZz plati i o polsta-
fich. Na podobnych kantnyfich a polStafich nevznikne
a nerozhosti se tak snadné ani plisné, ani dfevokaz
(Holzschwamm). | v tomto pfipadu bylo by prospésno
nahraditi polStare sloupy kamennymi (Zeleznymi) a kan-
tnyfe Sirokymi, ponékud prohnutymi nosniky.
Siny nelze schvalovati, zvlasté proto ne, ponévad? jimi
velmi trpi sudy (bfemeno na U(zké ploSe spociva).
Vzdalenost sudd od dlazby byva primérné 2 az 2
piva, tim lépe, any jsou pak sudy v nejstudenéjSi vrstvé
vzduchové.

V. Dodatky.

O vodé. Prvni podminkou vyroby dobrého a
stalého piva jest bez odporu voda spisobila k slado-
vani i k vareni. Dfive, neZli se vlbec pfikro¢i ku
stavbé pivovaru, je nutno nabyti pfesvédceni neklam-
ného o tom, zdali jest na misté voda jakosti dobré
v mnozstvi dostatecném. O jakosti rozhodne spolehlivy
lu¢ebnik rozborem chemickym; mnoZstvi vody musi
sobé zkusmo vySetfiti stavitel Ci inZenyr sam.

Pro pivovar potfebi jest vody ciré, Cisté, mékke,
obsahujici minimalni mnozstvi latek Ustrojnych a zplodin,
jez tvofi se rozruSovanim poslednéjsich; jen z takové
vody lze upraviti pivo bezGhonné. Vody mékké lze
po vytce nabyti jen z potokllv a fek, av3ak tato byva
precasto zkalend a za tou pFicinou na €as nesplsobild
k sladovani neb k vafreni. Bylot tudiz vzornym zavo-
dim na to pomysleti, aby sobé zfidily cedidla (Fil-
trirvorrichtungen), jez by mohla pracovati bez pfe-
stavky, ponévadZz pouhé vylouceni kalicich latek (usto-
ji-li se voda) nikdy zUplna nevyhovuje. Prvni, ktefi se
o cedidla ¢asto velmi nakladnd postarali, byli sladci
anglicti, a po pfikladu jich zavedli takova néktefi rna-
jetnici pivovarlv v Belgii, v Némecku a Rakousku.

*) V jiatém londynském pivovaFe pojmou podobné nadrzky
pres 5000 véder
**1 Informace v Anglii nabytd poslouzila by nejlépe.



Pro¢ medle ale nenalezla véc uvedena Cetnéjsich na-
sledovnikliv? Proto, Ze zfizeni a vydrZovani takovych
cedidel s nakladem nepomérné velikym spojeno byva, a
za tou pfFiCinou obétuje Cesky sladek radéji své mlato
(Malztraber), jez ony kalici latky zadrZzuje, a¢ se na
mnoze tak pokazi kalem, Ze ho nelze pak vice uziti
ku krmeni dobytka.

Pivovary lezZici blize fek mohly by vodu cerpati
ze studni v pfiméfené vzdalenosti od bfehl zaloZenych,
pak by mély vzdy ddstatek vody Gisté, po filtraci pfi-
rozené.

Spotfeba vody v pivovafe v pribéhu 24 hodin
z4avisla jest na velikosti pivovaru a na tom, zdali se
veSkery slad doma vyrobi a zdali ma zavod strojni
zFizeni Cili ne. Mnoho-li vody spotfebuje ve
24 hod. pivovar na ro¢ni vyrobu 30.000 véder
piva?

Yar obsahoval by 100 véder; mnoZstvi zpracova-
ného je¢mene 10560 mér; mnoZstvi vyrobeného sladu
6600 ct.; sladovalo by se po 8 mésiclv (30 politi).

V kampani zimni (dokud se sladuje) potfeboval
by pivovar v 24 hodinach: na maceni asi 200 véder,
na vareni (varku) 150 véder, na splachovani humen,
varny, kvasirny a po pfipadé i skleplv, pak na vymy-
vani sudlv, nadob ve varné, kvasirné at. d. asi 80 véder,
Ghrnem tudiz asi 430 véder vody. PFi zfizeni strojnim
musi se k tomu pfipoCitati jeSté ono mnozZstvi vody,
jehoZ spotfebuje parni kotel pro 8kofiovy parni stroj.

Spotfebu vody pro pivovar mensi neb vétsi lze
snadné vypocitati z ¢isel danych.

Vody ma miti kazdy pivovar tolik v z&sobé,
mnoho-li spotfebuje ve 24 hodinach. Spotfebuje-li 400
véder, maji pojmouti nadrzky (reservoiry) na vodu
totéz mnozstvi. Nadrzky ty ze Zelezného plechu (s pfi-
tokem a odtokem) umisti se v nejhofejSim oddéleni
pldy v prostofe uzaviené a pokryji se viky, aby voda
v nich se nezneciStovala a v zimé nezamrzala. Ony na-
drzky spoji se ovSem se vSemi vodovody, jeZz se po
pivovafe rozvétvuji.

O z&asobadrndch a komorédch. Bezpetné
ukladani a uschovavani rliznych potieb vyZzaduje zvlast-
nich snadné pfistupnych mistnosti, jez nutno miti na
paméti pfi zd&lavani projektlv. Pro pivovary velikosti
prostfedni (na vyrobu 30000 az 50000 véder) staCi dvé
prostranné komory, znichz se jedné uZije na ukladani
potfeb pro bednafe (jako jsou: smola, pokosty, tmely,
hrubé platno, provazy, kohouty, pipy at. d.), druhé na
ukladani jinych pfistrojdv a pomdicek (jako jsou: lo-
paty, chvostata, pytle, svitivo, obruce, hfebiky, Srouby,

plech a j.). Vedlé téchto dvou komor musi byti jesté
zfizena suchd a studend (mozno-li) chmeléarna
(Hopfenkammer). Dosud vyhradi se pro chmelarnu

¢ast pldy na jeEmen aneb na slad, ackoli by bylo
prospédno zfizovati peclivéji opatfenych mistnosti k tomu
GCelu, v kterych by chmel ani nevlhl ani se nezapafo-
val a v nichz by panovala teplota co mozno nizka; jen
za takovych okolnosti 1ze chmel bez znatné ujmy delsi
dobu v za&sobé miti. Jinak maji byti zdi asi do vySe
6 stop zaSalovany prkny z pfi¢in zndmych, a musi se
prostora dle potfeby provétravati.

V posledni dobé zfizuji se chmelarny isolované
zdmi, jichzto isolaéni vrstvy s lednici spojeny jsou'
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¢imz se v chmelarné docili teploty 7° R. v leté. Jinak
mdZe se do jisté prostory postaviti prostranna skF¥in
z plechu Zelezného, kolem niz proudi studeny vzduch
z lednice pfichazejici.

O bytech pro slddka, Gcetniho a chasu.
Byt pro slddka ma byti v pfimém spojeni s pivo-
varem, aby nutna dohlidka snadné vykonavati se mohla;
tyz se skladejz ze tfi neb C&tyr svétnic, z kuchyné a
pfisluSenstvi. Byt pro GcCetniho Citejz dva neb tfi
pokoje, kuchyni a t. d. Kancelaf necht se zfidi na
misté pFistupném, tak aby pfichazejici osoby na zavadu
nebyly pracim v zavodé. V nejbliz§im sousedstvi varny
budiz jeSté pamatovano na pokoj pro zastupce Gfadu
finan¢niho. Pro tak zvané SarZze t. j. pro podstarSiho,
nadsladovniho, kvasmistra (spile€niho) a sklepmistra,
staci celkem dvé neb tfi menSi svétnice. Mistnosti pro
chasu tak zvané Salandy budtez prostranné, svétlé
a zdravé; obycejné se umisti sladaci (Maéalzer) do
jedné a ostatni sladovnici (Brauergehilfen) do druhé
Salandy, aby se ve spolek ze spani nevyruSovali. Ve
vétdich z&vodech maji spi 1ladci (Gahrburschen), skle-
paci (Kellerburschen), sladaci a oni, jiz ve varné
zaméstnani jsou, vzdy své zvlastni Salandy. Pak musi
byti, nestalo-li se jiné opatfeni, postarano i o zvlastni
kuchyni pro chasu. Mistru bednafskému vykaze
se obydli o jednom pokoji a kuchyni; chase bednarské
zvlastni Salanda. Posléze musi byti jeSté pamatovano
na byty pro vratného a cCeled ostatni.

Zachody budtez Fadné zfizeny na mistech snadné
pristupnych, a vykaly odvadéjtez se zvlastni stokou.

Bednarna. O tuto byva obycejné nejchatrngji
postarano, ackoli by zasluhovalo zfizeni jeji téze péce,
jako ostatni €asti pivovaru. Bednarna ma se skladati
z mistnosti dosti prostranné, v které maji téz mista
najiti kotel na zahfivani vody a kotel na roztapéni
smoly, oba pfiméfené zazdéné. V takovém pfipadé je
vylou¢ena moznost, aby bedndf nadoby vyplakovati
musel ve varné, nemoha nez tu opatfiti sobé horké
vody. Na pozahovani velikych sudlv zfidi se vedle
bednarny kolna s kotou€em na otaceni onéch nadob.

Duziny (Dauben) na k&dé a sudy ulozi se do téze
kolny. Konetné vystavéti se musi i konirny, pfipadné
i chlévy s pfisluSnymi mistnostmi na pici, pak i fadné
skladisté na palivo, aby nebylo vydano v Sanc vseliké
nepohodé, — a posléze musi byti v kazdém pivovare
i velkd vaha setinnd na vazeni celych nakladdv.

O projektu zobrazeném na tabulkéch
VIl. a VIII. Pan architekt Bdvard Beranek s Fidkou
ochotou se uvazal u vypracovani navrhu pivovaru na
roéni vyrobu 30.000 véder piva, uZiv pfi tom onéch
dat a Cisel, jez v pojednani tomto posloupné uvedeny
byly. Jinak si pocinal ovSem zcela samostatné, zacez
mu nejen veSkerad odpovédnost, nybrz i veSkera za-
sluha pfislusi. V pribéhu naSeho pojednani bylo o
pivovafich promluveno tak zevrubné, Ze dostaCi, pa-
klize se jen nékolika slovy o intencich pana navrho-
vatele zminime. PFi zdélani projektu bylo pfedevsim
k tomu pfihlizeno, aby, nastane-li toho pilnd potfeba,
bud cely zéavod, bud jen nékteré C¢asti pohodiné
a priméfené se rozSifovati daly, ¢ehoz Casto naprosto
se opomina. Za tou pfi€inou je jiZz v projektu vytknuto



misto pro druhy hvozd; humna by se rozsifila ve sméru
ku vjezdu (nad nimi pldy); novéa kvasirna zaloZila by
se tésné vedle zfizené jiz kvasirny ve dvofe, a sklepy
zvétSily by se ve sméru Sije jalové. Po obou stranach
hlavniho prQceli musely by ziskany byti sousedni po-
zemky, kdyby se ocekavati dala jeSté vétSi vyroba.
VesSkera prace zednickd provedena jest v malté, po
pfipadé v cementu, sokl z kamene tesaného, stfecha
je bud z lepenky neb z brfidlice. Okras nebylo uZito
Zadnych.

Nejdllezitéjsi z podanych méruvedené
na miru metrickou. M&cCirna. Jeden hektolitr
je¢mene vyZaduje 0-154 krychl. metr(i prostory ve stoku
madgecim. Stoky maceci pojméteZ 61 az 62 hektolitrd.
— Humna. Vyska humen necht jest v priméru 4'75
metru; ve spodku ulozi se 20cm vysoka vrstva pisecna,
na tuto 15cm vysoka vrstva mastnice a na tuto teprvé
dlazba; vySku soklu péaciti Ize 06 metru, vySku sladu
vyrovnaného 6Vacm- Jeden hektolitr jeCmene, jenz se-

sladovati se ma, potfebuje 2D metry plochy humna a
na vale€ce 2 aZz 2-5D metru. Hvozd. Vzdalenost
dolejSich od hofejSich lisek budiz 2 az 25 metru;
vzdalenost pak lisek hofejSich od parnika 2-5 az 3-75
metru; na 32°“ vySky opatfi se zdi nad liskami ple-
chem; slad z jednoho hektolitru je€mene vyZaduje 2D
metrl plochy liskové; pfi shiram' lezi slad na liskach
ve vrstvé 5am vysoké. — Piddy. PFiméfena vyska pld
jest 3’75 az 4-75 metru; 1 hektolitr jeCmene neb sladu
vyZzaduje (M6D metr( plochy na pddé, cesty at. d. v to
pocCitaje. — Varna. VySka 9-5 metru. - Chlad.irna-
Chladici stoky pojmétez v menSich a prostfednich pivo-
vafich asi 22-6 hektolitrl mladinky; jeden hektolitr
vyzaduje 2'8 metrQ plochy stokové; mladinka tvofi na
stoku vrstvu 4°“ vysokou. — Kvasirna: vyska kva-
sirny je dostateCnd, ma-li 6-6 az 76 metru; kadé pro
pivovary prostfedni a vétsi necht pojmou 22 az 28
hektolitrl. — Sklepy: Tyto méjtez vysku 76 az 95
metru.

V komisi knéhkupeetvi Dr. Grégra a Ferd. Dattla v Praze vydan byl spis :

PIVOVARNICTVI.

1Sepsal

Antonin Bélohoubek,
professor na ¢eskoslovanské obchodni akademii a soukromy docent pivovarnictvi na kral. ¢eské polytechnice v Praze.

Dilu prvého

seSit prvni.

Nakladem spisovatelovym.

Poznamka: Spi§ vy3e poloZeny vydan bude ve dvou dilech, jeZ celkem ze 6 seSitlv skladati se budou.

O m vy |

Str. 2 sloupec prvni, Fadek 10 misto a ukr mé stati: a cukr
.2 a n » 26 » Pprodélaval a . predélaval
» 3 7 1 » 54 , Macirna » a Macirna (Weichlokale)
. 3 druhy  » 50 2 naduvniky.. . a naduvniky (Weichen)
» A . prvni 15 a Kkropidla a2 . kropidla (Sprengvorrichtungen)
» 4 v druhy » 36 a HUumna .., 2 a Humna (Malztennen)
» 5 a prvni 47 s ZHOStYNa . 2 .z Hostky
» 6 a i) .24 a2 OMitky CemMeNntU s . a2 Z omitky cementové
» 6 a a2V poznamce a AVE5 » o A4U25'
n 12 a a Ffadek 54 a O USUSENT i 1 . Ppo usudeni
» 15 . a . 40—41 a a plnému varu v krychlovych stopach . a plného varu ve védrach
, 15 a a » 42 a2 obsah 120*' X 2-7 - 324*' ... a . oObsah 60 X 27 = 162*
>17 . druhy 56 n épe aby n a lépe aby
17 a a » 56 , PFitinou. 2 a Pncnou
24 7 ) 26 2 PIOVAKY a . Pplovaky (Eisscbwimmer).
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I. O vyrobé sladu.

A. Popis manipulace

Maceni jeEmene
Sladovani
Valeni sladu vyrovnaného..
SuSeni sladu

Macirna
Vypocet velikosti stoku m ac¢eciho

Dlazba a jeji spodek
Kouty, sokl, sloupy a piliFe
Ventilace
Vliv zachoddv, stok a p. na humno..
Osvétlovani humna
Vodovod
Isolovani hlavnich zdi humna...
Velikost a prostrannost humen...
Vytahovadla....
Valecka..
Hvozd

PGdy na slad a na jeEmen..
Trididla
Vypocet velikosti mistnosti sladovny —

n. O pfipravé mladinky.

A. Popis manipulace........n. 12

B. ZFizovani varny a chladirny. 13

Varna... —
Kotel (v men$im pivovafre). .
Zah¥ivadlo.... —
Vystiraci k &d
Cedidlo a ¢eFidlo
Korytko
Cerpadla & pumpy
HFebla, vesla a kopiste..
O situaci ve varné
Kotel na rmuty (ve vétSim pivovafre)...
Kotel na mladinku....
M TS TA O s

Vystiradlo —
Kad cedici .. —
KypFidlo na mlato....

—

Strana

ZahF¥ivadlo
O situovani nadob ve varné pivovaru strojniho.
DO ATEK et
Chladirna
Stoky chladici...
Vétraky
O chladicich

m. O kvaSeni mladinky.
A. Popismanipulace........ 21

B.  ZFizovani kvasirny. ... —
Kvasirny
Dlazba
Ventilace
O velikosti kvasirny . . . . « ..
Nadoby a pristroje vkvasirné...
Kadé kvasici..
Kantnyfe
Plovaky a

IV. O opatrovani piv.

A. Struény popis manipulace.......n 24

Pivo vycepné..
Pivo stacené

B. Zakladani a zfizovani sklepdv pivnich
O prostrannosti sklepdv na roéni vyrobu 35.000 véder piva 26
0 prostrannosti sklepdv na ro&ni vyrobu 59.000 véder piva —
Vyska skleplv
Délka a Sitkasiji ..
DlaZba
0 S&iji jalové..
Lednice
Ledarny
Vrstvy isolaéni.
Vytahovadlo
Pivovod, vodovod a plynovod
Vnitini zFizeni skleplv
Sudy, kantnyfFe a polStafe . . -

V. Dodatky.

O denni spotfebé vody v pivovare
O zéasobarnach a komorach
O bytech pro sladka, ucetniho
Bednarna

O projektu zobrazeném na tabulkach VII. a VIII..
Nejddlezitgjsi z podanych méruvedené na miru metrickou 30

C. k. dvorni knéhtiskarna Hynka Fnchse v Praze. — Nakladem vlastnim.
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