NEKOLIK LISTU

0 PIVE A PIVOVARNICTVI.

V PRAZE.




Slechetnému mecenési pivovarnictvi

slovutnému péanu

J C.JACOBSENOVI,

majiteli pivovaru v Camle Carlsbergu u Kodané&
na dlkaz nejhlubsi Uety a oddanosti
pripisuje

spisovatel.



Obgasné posudky, namnoze ve formé pfimych, tfeba ni¢im neodtvodnénych
Gtokd, plnych podeziivani vénovanych pivovarnictvi nejen v ¢asopisech riznych,
ale i v zakonodarnych sborech pFeneseny v SirSi obecenstvo, vzbuzuji ty nej-
nejapnéjsi nahledy o primyslu, jenZz vy3el a svym celym zakladem a vyrobou
spoCiva v narodnim hospodafstvi. — Pivovarnictvi jest primyslem pred@lezitym
pro zdar a blahobyt zemédélstvi, ba pro vZdy s timto co nejiZeji sloucen nejen
ohromnou spotfebou surovin hospodéafskych ale i svymi veSkerymi, pro zacho-
vani rovnovahy v pldé, vysoce cennymi odpadky. Pivovarnictvi svym povolanim
co nejucinngjsi protikofaleCny prostfedek nastupuje vyznam kulturni, o jehoz
vaznosti nikdo pochybovat nemdZe. Pivovarnictvi konecné co prevazny Cinitel
v statnim a dnes i v obecnim hospodafstvi zaujima pfedniho mista, kdy v ném
finan¢nictvi naléza zdroj bohatych pFijma.

V tom viem shledame, jak hluboko vyznam pivovarnictvi zaséha, jehoZz
vyrobek nadto stal se potfebou i pozitkem milliondv lidi *), jenZ postupné roz-

*) Pfipadd nam podotknouti k dokladu tomu velice vhodny a vyznam piva dobre
illustrujici aryvek z ¢lanku ,,Der Sparsinn und das Bier* (,,Stidd. Bank- und Handelsblatt*,
Mnichov 1884), v némZ poukazovdno, Ze vzbuzeni spofivosti a zvySeni tim narodniho
jméni — jest prvni povinnosti statu, a zaroven specielné v Bavorsku této zasadé odporujici
ukaz ,,nezmérného piti piva“ a tim utraceni do millionG sahajici, nad jiné k Gvaze vazné
pFinucuje. (Jest to oviem kazani, jeZ ani jediny z pijakd bavorskych poslechu nepopfeje,
neb tito ,,rozenill virtuosové svét bez piva si ani pFedstaviti nedovedou). ,,Pivo a spo-
Fivost. Nikde nepije se vice piva jak v Bavorsku (z vyroby na hlavu obyvatele pfFi-
pada 245i v Mnichové 5461 rocng), ale i nikde v celém Némecku neni intellektuelni
vzdélani tak pozadu jako pravé v Bavorsku; indolence a lenivost myslénkova jest misty
tak vyznacnou, Ze pri ostatnich jinych dobrych vlastnostech musime pFicitati piti piva,
7e dusevni vyvin, Cilost a s témito ruku v ruce spofivost tak zanedbany z(stavaji.

Pivo jest ov8em vSechno; ono jest kazdeho takového pijaka ranni, poledni i ve-
gerni myslénka nejddlezitéjsi, —ajen kdyz jest pivo dobré, necht se stane cokoliv, vZdyt pivo
jest jediny elixir, jedind pobidka k praci, jez ho po vydélku Zene. Bez piva Zadna radost
Zivotni i tvoFici, nemysleme si viak obé Zivé podany. Kazda radost a potéSeni pijaka jsou
vnitrni, takZe srostly u nas vSechny lepsi pocity s poZitkem piva co nejuzeji.

Ptame se, mnoholi stoji tyto moralni nasledky pijan(i rotné na kapitale?

Shledame, Ze suma ,,propitalvetsi jest nez vylohy spravy némeckého Fisského vojska!

15 miliond hl piva po 25 markach jen pocitano obnasi vydej 375 mill. markd i
0 40 mill. markd vice nez vylohy vojenské.*

Dale spisovatel touzi (nemaje védomost o Ucinku piva), Ze se povida ,pivo jest te-
kutym chlebem,* ale Zze pravé snad nikde jako v Bavorsku se nesni tolik telat a prasat
v poméru k poctu obyvatelstva.

A aby kontil co mozna jasné, vypocital, ze ku pF. poblizku Mnichova v méstysi



«Sifuje panstvi a vitézstvi sva i v krajinach, o nichz se ani nezdalo nejsmélejSimu
pfiteli tohoto eminentné narodniho néapoje! Pivo se stava fakticky chlebem ve-
zdejsim a tu i vezdejsi zajem ospravedlfiuje pIné snahu v3eobecnou posudek
vysloviti, a tak jeho hodnotu podrobnému rozumovani, pfemnohym pomluvam
a bez€etnym podezfivanim podrobiti, byt i za jedinou pfi€inou spocivaly v tradici
v stejné mife a nezménéné (neb nejvySe s rozSifenym programem) Zachovalé
z dob, kdy uzivani chmele v pocatcich stavalo. *) Pfikladné jiz Taberndmon-
tanus r. 1588 celou fadou falsiiikatd chmelovych zvégnil. V dobéach téch
i v Cetnych lékafskych spisech nalézame vypsany litanie horkych, Skodlivych
i nedkodlivych latek, jeZz pry se ku ,kofenéni" piv pouZivali — aniz by bylo

Objasniti ty pfemnohé ¢asto do bajeCnosti sahajici domysle zkalené a za-
temnélé Uplnym si spletenim nemoznosti s moZnosti na zakladé Uplné nevé-
domosti a neznalosti o prdb&hu prace a pribéhu pivovarnickém viibec, stava
se vdécnou ulohou podanim ryzého obrazu stotisickrat velebeného a zase stokrat
ocernéného narodohospodarského primyslu ***).

Kdozkoliv sklenici piva vypije, zasedd na stolec soudcovsky a kazdy po-
cituje povolani rozhodovati pak nejen o hodnoté vyrobku — ale i o hodnoté
prace a co vice — i 0 jeji poctivosti.

Podezfeni vysloviti — nejsnadnéjsi véc — ,,tohle pivo nevidélo ani sladu,
ani chmele — blh vi od &eho ziskalo hofkost — v tom je zajisté musi dievo
(quassia) nebo dokonce vyvarena vrani oka, rulik, blin neb ocun, jest po-

Neuhausen s obyvatelstvem 10.000 dudi, vypiji za 1 mili. markd piva (roéné& 40.000 h1')
Kdyby se jen o ¢tvrt uskrovnili, jaké sumy uspofené i v tak malém méstecku by k uti-
Seni a kryti potfeb atd. vyplynuly.

Deset tisic dusi a 40.000hl piva jest oviem Gvahy hodny pomér!

*) Y 8. a 9. stoleti zachovany (najmé v Némecku) listiny o chmelnicich a péstovani
chmele. Prvni slovanska listina, z niz vysvita, Zze zndmé bylo,chmeleni, jest z r. 985 pFi vy-
jednavani miru ruského cara Vladimira s Bulhary. V Cechach pojednava o desatku
z chmele listina zakladni kapitolniho chramu Vysehradského (r.1088) a v Némecku zprava
z r. 1079 abatySe Hildegardy na Ruprechsberku se zmifiuje pFfimo o pridavani chmele do
piva. StaFi Némci, dle podani Grasseova, kofenili svoje varky kidrou dubovou, s tamarix
germanica, vitex agnus castus, myrica gale a listy ol$i. — Opatrni otcové mést jiz zahy
vydavali naFizeni proti panfovani a zachovany jsou takové z let 1254, 1390 atd.

**) O pfisadé blinového semena zmiruje se na$ Poupé vesvéaKunst des Bierbrauens",
ze se nalezl (mimo nasi vlast) r. 1793 darebdk v M. M., jenZ vedlé téchto jesté jinych dvou
koreni** pouzil zvysiti ,silu™ piva slovy: ,,Sladek musel znati Gfinek pFisady — a tu
z ohledu zachovani tajemstvi odvar jedovaty nepfidal celé varce, alebrz jen v pdlsud jiz
hotového piva a chtél z tohoto dle uznani svého ostatnimu pFimichati. Stalo se vSak, Ze
za nepFitomnosti sladka tovary$ nevédomky vystavil pivo ono otravené a ovsem stati se mu-
selo, Ze dva hosté, jenz prvni se napili, ihned potrefeni byly nasledky z jedu vyplynu-
lymi. Hostinsky udal travice, jenz zaslouzenému trestu neudel. BohuZel, Ze jeden z hosti
smrti zaplatil zlo¢in sladklv, druhy jen s bidou pfi zdravi zachovan zdstal."

Podobny pfipad zlo€inny udal se v Anglii za nasi doby a nelze zajisté z osamélych
zjevd téchto souditi o porusovani piva vibec.

***) Vzdyt ku pr. i tak zvany znalec soudni, kralovsky okresni IékaF Dr. Egger r. 1879
v procesu, v némz zaZalovan byl slddek z Passova (v Némecku), Ze pichal staré pivo
s mladym, uvadi své dobrozdani: ,Pivo, i kdyZ jest prosto kvasnic t. j. Cisté, neni jesté
vyCepu schopné. V kvaSeni nastava (pry) pohyb molekutdrny_celou kapalinou, jez onu
zvlaStni chut a aroma mladého piva zpusobuje. Teprve kdyZ utiSeni pohybu nastane, ztraci
se tato chut a viné ,nezralosti*. K tomuto Ggeli, t. j. dosazeni utiseni dava se pivo na
chladnice (1) a jen znamenity takovy znalec nedovedl cas urciti, jakého pivo vyzaduje, aby
svého kone€ného ,,pokoje™ tam na chladnicich doséhlo. (Chladnice jsou ploché, rozmérné
nadoby, na néz mladina po skonfeném vareni se vyCerpava, aby se G¢inkem vzduchu a jeho
teplotou schladila a vibec upravila teprve potom nasledujicimu kvadeni. (TéZ se nazyvaji
chladnice ,,5toky chladici “) Jaké to spleteni pojmC a spleteni si manipulace, kdy pan doktor
patrné jen védél, ze se vlbec ,nékdy" ,néco" v pivovare na chladnice vydava!



ruseno Cemefici, nezralymi makovicemi, daturainem z durmauu" atd., jak
vSechny ty zlopovéstné jedovaté latky se jmenuji a jez spoleénym UCinkem
bud hofkosti a omamenim ¢i opilosti smutné se vyznamenavaji za nasledku
zdravi zhoubnych a podvratnych.

Jak se vyjimaji bezohledna, avSak v tom ohledu uplne neopravnéna sma.
zastupce narodniho, kdyZz v plném némeckém snému FiSském poslanec Reichen-
sperger r. 1877 vmetd vSeobecné celému pivovarstvi (ném.) obvinéni tézké:
,,Porusovani piva!ll Slova ta po ném dychtivé uchytil pisatel ¢lanku v ,,Augs-
burger Allgem. Zeitung“ nadepsaném ,,Zatimné posledni ¢in FiSského kancléfe,u
v némz poukazav na vyrok Bismarckidv, zaloZzeny na zpravé zdravotniho Gfadu
(nechci rozhodovati o spravném jejim pojmuti) *), ,.Ze zkoumani vicero mésicl
v pochodu se nalézd a z vysledkd Ze ho nejvy3e pFekvapila mira (a¢ dle zar
kona nemdze fFici poruseni), UpIného nedostatku spojeni téch kterych, kapalin
s onymi QO jindy pivem a vinem bylo, neb nemaji tu a tam niZadné pFibuzenstvo
s chmelem (1) a sladem, jako vino s hroznem. **) Nerozvazny a neurvaly po-
dezfivaC z ,Ags. Allg. Z.“ mezi jinym vola patheticky z tohoto podnétu ,,Jen
interessenti mohou zapirati, Ze pod jménem vina apiva den co den celé more
jedd v Zzily naseho naroda se vlévaji."***

Jen sprosty zloCinec neb nejtupéjsi a nejblbéjsi nevédomec v cirem za-
slepeni schopnym by byti mohl (a jest) pouziti na Ukor a Skodu, ba ztratu
zdravi svych spoluobCanli prostfedku hFisnych, kdy dnes pokrok intelligence
po jedné strance, a po druhé dostatek ano pfebytek surovin, jez ni¢im nelze
v G€incich i vlastnostech nahradili (vedlé bezpocetnych obtizi manipulacnich
a tak nasledk( zkazyplnych sladkovi p¥imo téch nejlepsich uziti pfikazuji,
aniz by vlbec se bez nich obejiti mobl) a dale kdy otravovani podobné ne-
mohlo by trvani miti, kdy stihly by nasledky nelGprosné darebaka nesvédo-
mitého nejen v nezdaru vyrobku a ztrdtou celého jméni a postaveni svého
a cti, ale i dopadnutim a potrestanim pIné zaslouzenymi). VeSkeré podobné
svrchu dotéené podezfivani (nékdy i z nekalych pfi€in vyplyvajici) ukézalo se
v tom sméru co nepravdivé aneb naprosto IZivé, jako pfikladné ohromného
vzruSeni vzbudivsi aféra ocunova v Porynsku (Darmstadtska ,,Herbstzeitlosen-
aufkauferversammlungsgeschichteO r. 1878, kdy konec¢né redaktor listu ,,Hes-
sische Volksblatter", v némz historka svétlo svéta uzfela, osobné dotvrdil, ,zZe
vSe vymysleno"), nebo v Anglii strychninova (v nasledku prednédsky Payena,

»Z2e veliké mnozstvi v Pafizi vyrobeného strychninu (jedovaté latky vraniho

*) Bismarck, podporujici spiSe ,lihovarnictvi™, jest znAmym nepFiznivcem pivovarstvi
a na novo nazval pivo ,okFidlenym™ slovem ,der Zeittodter (v bfeznu r. 1881 v FiSském
snému). Yzdor tomu (a néjaky Cas prerusil) jsou znamy jeho pozvani ku ,,Friihschoppen™
i Ze B. s&m sklenici piva nepohrdne. — . v

V Berliné cultus friihschoppen jest ovsem tak rozsiren a zakotven, ze zvyk ten
predel skutecné ,v krev Berlifakii" a nesnadno se pak ubranit posudku o ukradani ¢asu. —

**) Tak podobné Sprymar jakys v naSem Pale¢ku alespoii vtipné prohodil.
Sladek: ,,To jest dnes dobré pivo, co?u Host: ,,No, kdybyste ale do ného jesté daval
slad a chmel, to by byl teprve kfen!* —

**e) Tyz karatel rozbéhl se ve svém horleni az v ¢iré nesmysly, kdy ku p¥. vytykal, Ze
liskového dfeva v pivovarech se pouZiva co surogatu chmelového!!

y) Tak 31 sladkd bavorskych prohtesiviich se jen proti zdkonm potravni dané a po-
uZivajicich pFisad (v mife skrovné), jez v ostatnim Némecku dovoleno — odpykali zloFadné
poéinani Zalafem 42 mésict a pokutou na 15000 markd obnasejici. Kdyby ten &as i penize
byli vénovali vzdélani svému, nebyli by se dockali poniZzeni i ztrat velmi citelnych k vdli
pouziti sladkého dfeva a p.! A jak poskodi podobni receptovi pitomci poctivou praci
jinych! Stésti véru pro primysl nas, Ze pfipady takové spadaji na vrub nevzdélanych,
sprostych sladka.
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oka, nuces vomicae) k vafeni piva hofkého se pouZiva, ukazala se byti po
diikladném prozkouman{ piv co Uplné neopodstatnéna. *)

. Ziveny jsou  podobne pODUI’UJICI aféry klid pijakt rusicich pnpady ve-
dlejsimi, a jest si jen plné prati, by usvédéenim podobnych prechmatt (jichz
pficinu namnoze v pomérech pivovarnictvi anglického, némeckého [a Castecné
francouzského] hledati slu$no), konecné i tyto vymizely ku cti naseho primyslu.

Yé&Fiti musime v budoucnost, Ze vymizi sladci, jeZ osvédCili takové pi-
tomosti a tuposti, tak nizky stupen vzdélani, jak valna vétSina v pfipadé nej-
novéjsim bavorskych hudlafd Memmingenskych, ktefiZz nesvédomitym agentdm
a darebaklm nabéhli, nechajice se svésti ku strojeni a porusovani piva v na-
prosté nevédomosti sladkym drevem, glycerinem a Sumicimi prasky.

VEFiti musime, Ze konecné dojde vyfizeni petice sladkd némeckych (r. 1881
a jiz drive podanych) Vv niZ na novo zadaji za zapovéd pouZivani surogatt vibec
neb v Némecku, mimo Bavorska, dosud zakonem dovoleno pouZivati nahrazek
sladovych (cukru $krobového, syrobu atd.) prisad konservaci piva pry zplso-
bicich (kyseliny salycilové, dvojsificitanu vapenatého), véFfiti musime, Ze zvy-
Senou intelligenci i pokoutné receptovani a napravovani, byt by i v mife ne-
Skodné se délo, vymizi zlplna co nasledek i poZzadavek pomérd panujicich **).

Blahodarny vliv etnych stanic ku zkoumani potravin vilbec (Zel, Ze dosud
u nds marné volani), diky pokrokim Iucby jevi se znamenité ve vyhovéni svému
Ukolu, a jest si jen pfati, by jak k ochrané obecenstva tak i k ochran& poctivé
Vyroby vyhovély v kazdém ohledu i nejpFisnéjsim pozadavkim. Kazdoroéni
zpravy verejnosti podané neminou se kyzeného Uginku ni nasledku. ***)

Nasledujici Gvahy podany jsou, pokud jsem je zajl'mavymi a dilezitymi
shledal, a pral bych si jen, by poslouzily k poznani sméru prace poctivé a k po-
znani nezkalené cti staroslavného primyslu naseho.

,*) *Y* Drargendorf, znamenity analytik a zkoumatel pfisad podobnych, dolozil, zZe
acinny jed octnu lze vypatrati a dokézati v pivé, i kdyZ jest jen v mnoZstvi tak skrovném,
ze na chut prazadného G€inku nejevi. Strychninu lze urciti obsazenych 0*00002 gr. —

**) PFipominam prikladné ze zpravy Bundesrathu, ném. FiSskému snému podané (r. 1878,
kdy v pocatcich Cinnost stanic se nalézala), Ze ze zkou$enych 17.628 piv — 6 jako po-
rusené a 60 jako zkazené poznamenano bylo. Pokrokem pivovarnictvi obé Cislice scvrk-
nouti se musi v nepatrnost uplnou, kdy zaCasté pravé zkazend piva, manipulaci pochybnou
povstala, pfimo vyzyvaji podezieni — jak jiz na$ slavny Poupé tvrdil — Ze i beze viech
prisad $kodlivych, chybnym sladovanim a chybnou kulturou vyroby piva — nezdravy napoj
v nasledku dosahnouti se musi — (a tenkrat zejména poukazal na fuSerskou praci Némc(,
,»Ze i bez pFisad veskerych pivo jejich zdravi naprosto Skodlivo jest™).

***) Snahy némeckych sladkd jsou prirozené, kdy poctivci hledi ogistit prdmysl pivo-
varsky od vied( a hned u koFene vyvréatiti moznost poruseni jakéhokoliv,.

Poméry némecké oviem Casem predstavuji boufi vseobecnou proti pivovarstvi a zname-
nité ony vynucené a umélé casto pokf¥iky o poruseni iIIustruje Dr. Holzner nékolika pro-
Btymi slovy: ,,Sotva zacina saisona piv—jiz slySime hned v zapéti poukazovani na poruseni
Jiv (neb prvni strofa vzdy pivovarstvi plati). Bavorské pivo (vafené v Lipsku) falSovani!

Ceské pivo (varené v Berling) podvod! — prosim Vas, neGnavni pani horlitelé, zdstarite
si alespof dlslednymi a ne poloviatymi, a kracejte v povolani svém dale a volejte: ,Vi-
deriské koblihy" v Mnichové, falSovani, ,vlaSsky salat" ve Frankfurté, podvod! — ,,Epsomit

ze Sibife" lez, ,Kaiserscbmarn®™ urazeni Velienstva! —



|. Obraz praee pivovarnicke.

Vyroba piva jest vysledkem potfeby c¢lovéCenstva. Pokrm a népoj
udrzuje zivot lidsky, atu oviem lprava jidel a napoji z nejjednodussich po-
Catkl vyvinula se jak potfebou tak nahodou i snahou pfirozenou poznanim lepsich
a vlastnostmi nalezité vyhovujicich. Vyvin vyroby piva dneSniho shledavame
jesté i dnes po celém svété z rozSifenych zékladnych primitivnych zkvaSenych
obilnych napojd u nejrliznéjsich narodd dosud v oblibé nezmensené se nalézajicich.

V nejstarSich papyrusech Egyptskych nalézdme o jeném viné ,,hagu* zminky
a znali kvadeny népoj zajisté Egyptané co rolnicky néarod jiZ dfive, neZ v poZze-
hnaném Gdoli posvatného Nilu se uvelebili, a dodnes tam Koptové svou ,boazu*
Ci ,,buhu® ze zita vyrabéji Cifané dnesni piji zrovna jako tisice let dfive své
»tchao-mien" (z pSenice, ryZe, prosa a cukru) jakoZ i chmeleny ,tarafin®, Japonci
své ryzové ,,sakké*, Kafrové ndpoj z prosa, Tatafi naKrimu svou ,,murvu" rovnéz
z prosa, jako Albanci svou ,bézu“ ze zkliceného prosa upravuji, v Jizni Ame-
rice pivo kukufi€né (Gpravu kukufice ochotné zastanou celisté celé rodiny)
a stava se, Ze takové staré odlezené ,chica mascada“ na znameni pocty poda-
vana byva hosti co ,,zvlastnill pochoutka. *) Dodnes (jak blize pozname) na
Rusi kvasy obilné — pivo duSenoje a Cernoje —znazorfiuji smér vyroby prvotné
az k dneSnimu se blizici.

Rostliny, skytajici Skrobnatd semena, byly tudiZz ode davna, kdyz c¢lovék
v potu tvafi pldu svou vzdélavati pocal a kdyZz pozndna v nich rostlina vy-
Zivna, s laskou péstovany slouzice co hlavni potrava k Gpravé jidel i napoju,
a jsou dodnes krajiny, v nichZ obyvatelstvo, mozno Fici Ze téméF vyhradné jen
rostlinnou stravou se Zivi.

Zéklad vyroby piva spociva pak oviem dosavad i pro budoucnost ve vzdélani
surovin zemédélskych, a tu pravé naSe mild vlast poskytuje nejen hojnost ano
pfebytek jich, ale i jakkost je€mene a chmele — této nerozdilné dvojice pivo-
varské—jak historicky dokéazano, v popfedi se udrzely as nim i vyrobek z nich
co svétly diikaz hodnoty nejlepsi. S cukrovarstvim sloucené Fepafeni Castecné
i velmi citelné jakkost jeCmene poSkodilo; dnes v3ak hledime vSemi prostfedky

*) Uvadim strugéné jesté nékolik obilnych napojd zkvadenych, tak kofenénou atollu
Mexikani z kukufice, chichu Paraguayskou, quicou Hind(, maby Macaraibl (z kukuFice
z pataty a zakvasku téstového), mastiim Kamcadald (z obilovin zkvaseny napoj a s medem
smichany) — nomi Arabl a Mongoll (z obilovin a ovoce).

,»Chicha“ araukanska (v zapadni SahaFe) vyrabi se oviem podobné originalné chicce
mascadé. Zeny sednou kolem velkého hrnce, rozzvykaji kukufiénd zrna a vyplivnou roz-
mélnéna zrna v zasobarnu Ustfedni. Slina zde slouzi oviem co ferment ,,cukrotvorny*. —
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plvodni, ba zlepsenou, prdmyslu naSemu odpovidajici surovinu dosici co daleko-
sahlou snahu sladkd i rolnikd, kdy zajem obapolny zde sloucen svazkem se do-
pliiujicim a tim spiSe, kdy krise cukrovarnicka kazdym zplisobem obmezeni fepaf-
stvi v nasledku pfinesla — vedlé ovSem péstovani fepy rovnéZ jen v cukrovarstvi
se hodici a jen na pldach vyhovujicich poZadavkim racionelniho hospodafeni.

K svétové vyrobé piva 150 milliond hektolitrd v cené asi 1B00 mil. zI.
spotfebuje se asi 50 million( hektolitrl jeémene a na vice 600.000 metr.
centnyf chmele.

K nasi rozpravé zaujima ovSem pozornost celou chmel co surovina pivo-
varnickd korunujici dilo nase, byt i svého Casu upotfebeni zakonem zapovézeno
bylo. Y Anglii pili ndpoj starych Anglosast je$té nechmeleny, kdy esky chmel
jiz slynul poveésti vyte€ného a stal se obchodnim zbozim hledanym, do Némecka
vyvéazenym v 14. az 16. stoleti, ano jiz (dle zprady némeckych) po Labi do Ham-
burku, Bukovce a Roztok pry jiz v 11. stoleti posylanym. Jindfichové IV. (r. 1400)
a VI. (r. 1450) brzo zapovédéli a zase dovolili uzivani chmele ku kofenéni
piva, az na novo poCatkem 16. stoleti Jindfichem VIII. r. 1530 zakazano.
V 17. stoleti mésto Londyn podalo parlamentu zndmou Zadost, aby dva UzZasné
zlofady odstranény byly, t. j. pouZivani Newcastelského kamenného uhli, které
zle zapacha, a upotfebovani chmele, které kazi chut jeCmenového napoje a mimo
to lidskému zdravi Skodlivo jest. Zato trpélo se kofenéni piva odvarem duhové
kdry, tamarindou, kvassii, opiem a jinymi nepatficnymi prisadami.

Soucastka v chrnéli, vysoce cenny alkaloid*) ,Ilupulin“, jemuz pricitati
dluzno narkoticky ucinek chmeleného piva (jevici se u v&tSim mnoZstvi rusivé
iia nervstvo Glovéka), v rlzném mnozstvi dle jakkosti a plivodu chmele pfi-
chazi i ovéem rdzny Gginek vyvinouti musi, a tu z pFigin téch za nemirného
poziti piva chmeleného mnohy chmel plsobi holeni hlavy, rychlejsi opiti a jiné
nasledky a zaCasto tak sam pfi¢inou nemistného podezieni se stava. V Anglii
pravé poukazovano bylo k narkotickému G&inku chmele a z ohled( téch tak dlouho
uzivani jeho zapovézeno. Dnes v Anglii nejhorsi kvality chmele se spotrebuji.

Sklizeni a spotfebu seznati jest velice dlleZito i zajimavo pro nas na
prvnim misté a pouZijeme k porovnani tomu prdimérna data I2tiletého obdobi
(od r. 1870-1881), jak je firma Barth z Norimberku velmi peclivé urovnala.

Sklizeni svétovad (mimo Asii, tuto vlastni domovinu révy chmelové, a Au-
stralii, jez posledni na trh Evropsky pocina vystupovati s plodinou svou **),
ukazala se byti v obnosu 675.000 metr. centnyfl, kteryZz rozdélen na vyrobu
celkovou pfipada na hektolitr piva v €astce 0*45 kilogr. chmele.

Cislice tato srovnava se Uplné se skute€nym chmelenim, an k chmelenéjSim
Geskym pivdim prdmérné 0'35 aZz 0'45 kilo bereme a davka tato u Videfiskych
a Bavorskych pomérné nizsi jesté v uzivani. U nas za star$ich ¢asl hravano dle
Poupéte na sud (~ 220 litrl) mladiny 14° saccharometrickych hutné 400—440 g,
tedy prfed sto lety nahektolitr 0'18—020 kg\

dnes primérnéna 1 hl 10°sacch. 0300—0*450 kg
1 ,11° , 04 —0%
1,122 , 06 -0-8

**) Alkaloidy jsou dusikaté a jedovaté slouceniny (zadsady), v r&znych rostlinach se
vyskytujici, a jsou takové v maku (v opiu) morfin a narcotin, v bolehlavu conicin, v blinu
hyoscyamin, v octnu colchicin, v lilku atropin, v tabdku nicotin, v ¢aji thein, v kavé cafein,
V'¢okoladé theobromin atd.

*) V Australii byla sklizen r. 1884 27.944 ctd (po 50 kg) a spotieba 26.640 cim. Vyvoz

obnasel 9000 ctli (do Londyna) a pfesahoval o 1000ctd pfivoz.
VSak i ve Vychodni Indii rovnéz se probouzi pozornost k péstovani chmele.
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Ve Vidni nal hl10° sacch. 0-22 kg
, 1, 12-13° , 0-270 ,
I 1 ,, kozla 0-425 ,
V Bavorsku »21 . 13—17° n 0-39-0- 45 0*51
V Anglii k tézkym pivim zmladin 18—25° ,, hutnych 0'8 az 1kg.

Avdak co vice, zvySujici se wvyrobou rozSifuje se ovdem i péstovani
révy chmelné nejen tam, kde platnych vysledkli chmelafem jiz doséhlov tak
v Cechach r. 1872 péstovan na rozloze 5510 hektar(l po 12ti letech jiz na
8913 ha pldy, ale i tam, kde chmelafeni nabyva dlileZitosti, jako na Moravé,
v Styrsku (péstovalo r. 1878 pouze 3132 rolnikd, r. 1883 jiz 4555 na plose
1558 ha a sklizné 4360 m. c.), v Polsce a na Rusi (zde jzejmena Ceskymi vysté-
hovalci ze Zateckych sazenic a zejména v jihozapadé fiSe slovanskéia.v Mo-
skevské gubernii (na 20.000 m. c. sklizné)*), Prusko r. 1873 ze 4086ha na
r 1883 4423 ha, v Americe (a tu zde opét zasahuje Amerika konkurentné
na trh Evropsky a zé&sobi anglické pivovary: r. 1839 sklizeno 6193 Zoku
chmele, r. 1879 na 17000 ha pldy 110.000Z - a dal se rozsifuje) a pocina se
hlasit jiz i Austrélie do Evropy, jak jiZz podotknuto, platné s pfivozem o 100U m. c.
vetS|m nad
Ceny ** V)yvjez ovéem dllezitou stranku v rozpoctu pivovarnictvi zaujimaji,
srovnaji se ¢im dale tim vice krok za krokem s postupujici konservaci, nebot
v brzku dodélame se zplsobl (dnes jiz mame veleplatnych), kdy vpoiehnane’m
roce mozno se zasohit déle jednoho roku pfi zachovani hodnoty chmele temer
nezkalené.

Lze si mysliti, Ze by ta spousta chmele se nezpracovala’)

Jest mozna, aby rolnik péstoval révu (jez nevydava kazdy rok stejneho
mnozstvi Grody) jen ku své radosti a nikoliv k svému uZitku?

Chmel sklizeny svafi se poctivé, ba idruhy (z roku poZehnanych) pre-
staralych, na jakkosti utrpévsich spracuje Anglie, kterd druhdy i proti chmeli
vilbec se opirala. PFi ploding takového vyznamu a za takové rozlohy a tedy
i s rdznou hodnotou vyplyvajici shledame i ceny nejriiznéjsi, a tu spotrebovatel,
kdvZ by chtél hledat vdruhu méné kvalitativném sv&j prospéch, sahnouti muze
k nizkocennym, aniZz by kdy se ohliZzeti musel po falsifikétech jez nikdy vlast-
nosti chmele nahraditi nemohou.

Péstovanim peclivym mame dnes druhy, Jez neplati tolik na trhu, Jas
jich jakkost by zaslouzila, mame zatecké zboZzi krajské (ano mozno rici i nej-
krajnéjsi, v okoli Kounova,Solofisk, dale Srb&e, Knezevsi
Casto lepsi méstského neb okresniho, a jsou prece v cene znacne od sebe ),
mame oustécké, mame polské (Neutomysliské), jez se k nepoznani temer blizi
svétovému jménu se té€Sicimu vyteCnému zateckemu chmeli, a prece jake to

rOZdlITytoCrozdfly® dodnes zvlaSté napadné f) ovSem vymizi a v budoucnosti

*) Na Rusi 0 zlepSeni péstovani chmele pricinili se velmi platné a zasluzné zvlasté
nasi krajané Dr. Cech a P¥. Doubrava.

**) Ceny jsou ovsem i dle hodnoty chmele rizné, a tak r. 1883 byl metricky cent od
45si. do 120 zI. —

**%) ZFizeni chmeln& trZnice v Rakovnice jest velmi na Case a stane se bohda stre-
diskem ceského obchodu. Pakli, jak do dnes patrno, polovice temer pudy chmelne (pres
3000 hektard) v Rakovnice zastoupena bude, jest jiz Gpredkem vysledek primo zabezpeden.

t) R 1884 placeno prikladné (koncem z&Fi) za (cent = 50 kg) Zatepké ,,méstské zboZi“

110—125 71 za okresni 100—120 z1, za krajské 100—110zl., ze oustecke 60—105 zl., za

vytecné polské druhy 102-114 zI., za bavorské 80-100 zl., za elsaské 50—60 zI., za styrske

, Rakovnika), jez
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uedalcké ceny hlavné dle jakkosti se platiti budou, kdy dobré a vyte€né zhoZi,
at kdekoliv vzroste a vypéstované bude, ceny zaslouzené se nemine.

Suroviny pivovarské vyuzitkuji se pfi vyrobé piva bud pfimo co takoveé
beze v3ech pfiprav {chmel), aneb praci pivovarnickou pFetvofime je dfive, nez
k vlastni vyrobé piva slouziti mohou, v pfechodni a pfihodnou formu polo-
tovaru Cili z jeCmene, materidlu to tvaru tvrdého, houzevnatého — vyhodnou
zménou pomoci zkliceri docilime jakoby €arovnym prutem bilek kypry, kfe-
hounky, a tu jeémen vibec v Gipravé této Gplné vhodné k dalsimu hlavnimu spra-
covani schopen jest v roztok prejiti za novych, velikych zmén (Skrob méni
se v dextriny a cukr), a tu tvofime vlastni zaklad k naSemu vyrobku, v némz pak
naSim kone¢nym pri€inénim vzbuzené kvaSeni dalSi potfebné a vyhodné zmény
ve vyrobku nasi pile zplsobi, atak teprve po tolika pfechodech a zakladnych
zménach vyziskdme pivo co napoj Zzivny a obcerstvujici znamych vlastnosti.

Cela tato prace slozitd a, jak shledame, velice obtizna, an na bezCetnych
okolnostech zavisla, spociva v zakladé na pochodech fysiologiclcych a chemickych.

Jedna préace druhou dopliiuje, jedna do druhé prestupuje v presné vy-
méfeném pofadi, jeden process jak druhy tak tFeti i posledni stejnou zavaz-
nosti zasahuje v préibéh cely. Na $patny zaklad z nekalého staviva marno
k dal$i praci vynaloziti pozdné se dostavujici pili, an veSkera namaha udrzeti
nestalost a nepevnost celé budovy jest marnou a nad lidskou silu povznesenou,
a také zaCasto dfive, neZ rovnost stavby dosazena, zhroti se nedprosné, zasy-
pajic vSechnu nadgji a zaCasto Cest i jméni v troskach svych. Pfipomenu li
jeSté v3ak, Zze u nas v pivovarnictvi cely na§ material vSechny ty Cetné a za-

80—100 z]., za anglické 55—90 zl. atd. Za ruské, a¢ dobré, ovSsem jsou ceny ztlateny (nej-
vice libovdli obchodnikl) — za moravské rovnéz oproti hodnoté nizsi cena 40—50 zI. —
za hornorakouské 45—65 z|. . . .

Kolisani cen (jez vétSinou pod 15 letym prumérem se pohybuje) dle zdaru sklizné
svétové shledame nejlépe z pFiloZzené tabulky Dr. Bernata — z niz nepfFistojnost vytky a pode-
zFivky vysvita, Ze, kdyz chmel pfili§ drahy, k surogatdm se sdhne — an kazdy sladek v roce
priznivém s vétsi zasobou starého chmele v novy rok prechazi, ¢im si cenu kupni drazsiho
roéniku i ponékud vyrovnava.

Zatecky Oustécky
Kok méstsky okresni krajsky Cervendk  zelerak
za 50 H zlatych za 50kl zlatych
1

1869 214 205 196 89 71
1870 ... 68 59 50 19 n
1871 .. 192 183 174 116 98
1872 .. 143 134 125 71 54
1873 146 137 128 68 59
1874 210 201 192 152 125
1875 72 63 54 37 25
1876 353 343 333 270 230 i
1877 100 90 80 49 38
1878 105 95 85 55 40
1879 142 132 122 65 40
1880 ... 100 90 80 50 35
1881.. 115 105 95 65 45
1882 .. 252 242 232 178 155
1883 165 155 145 105 75
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sadné a subtilné zmeény soucastek lehce ménlivych a kazdému UG€inku nachyl-
nych, podléhaji zakonlm pFirodnim, na uréité dobg, na urcité poméry a okol-
nosti pfesné vazanych a se Fidicich: tu teprve dovedeme uvaziti, jak nesnadno,
jak nebezpetno odchylit! se od zplsobu ryzého a jeding spravného! Kdo
vidél v pivovare zadél v kadi vystéraci t. j. Srot (tlu€) sladovou, vsypanou do
vody tu hustou, mlékovité zkalenou bfeCku, a srovnd ji pak s vyrobkem ho-
tovym neubréni se pocitu, Ze celd Fada promén vnitfnich (chemickych) nutné
nastati musi, nez kyzeného vrchole a to Stastného se domuzerae.

A co tu jich jiz provedeno sladovanim, nez k této praci doSlo?

AvSak co vice, my nejsme jen odvisli od téchto pfemnohych a namnoze
zéhadnych process(, ale i (vedlé okolnosti a pomérl) na hodnoté prace vlastni
i vypomocné, kdy obé z ueumélosti neb nedbalosti, jakoZ i nesvedomitosti i v ma-
lichernych na pohled vykonech pfivedou nelprosné nenahraditelnych a neod-
vratnych 8kod, ztraty i nezdaru. Jsem presvédCen, Ze kazdy interessent po-
nékud s pivovarnictvim bliZze se sezndmivsi dozna, Ze pozadavky vyroby samé
nejvydatnéji pracuji vibec proti porudeni, kdy kazdé odboceni odvazné, nadto
bezucelné musi jen v neprospéch pivovarnika pfipadnouti.

Pfisady nékteré (nemluvim o surogatech), v Anglii a sev. Némecku,
v Belgii atd. dovolené, pouZivaji nazvice jen fuefi, by zakryli bud mensi vady
a chyby svého jiz hotového vyrobku, aneb dodali lepSiho, péknéjSiho abych fekl
kabatu“, a jinych opét jen hudlafi s to jsou pouZziti k napravé zkazenych piv
(kyselych), jak vavodu jsme poznali ajak pozdéji vytknu na svém misté, avSak
dfive, nez pfikro¢ime k rozpravé o pivé, o surogatech sladu a tak zvanych
nahraSkach chmele, o strojeném pivé, o porudeni piva a konecné o poméru luchy
k pivovarnictvi, prosim laskavého Gtenafe vénovati nékolik okamZikl pozor-
nosti pochodu vyroby, jejZ poznati nezbytnou se stava potfebou k nalezitému
posudky celkovému. —

Cim lepsi surovina, tim IepS| vysledek Ize za stejne praCe nasi ocekavati.

Podotkli jsme jiz, Ze naSe zemé Cechy, Morava, pak Horni Uhry (Slo-
vensko) a CasteCné horni Rakousko vyznamné postaveni zaujimaji péstovanim
jeCmene jakkosti nejlepsi.

V "Cechéch v poslednich letech, jak jsem jiz jednou podotknul, degene-
race (misty i Uplna zvrhlost plodiny ve svych vlastnostech) obiloviny této nad
jiné dllezité vyvolala v kruzich interessentll rok od roku mnoZici se Zaloby
a stesky, a troufame, Ze by setrvani na stanovisku téch dob poskodilo i v tomto
sméru zemédélstvi nad miru citlivé, a tu nezbytné pozornost k péstovani na-
lezitého pivovarnického jeCmene v jinych zemich, dale pak platna a hrozici
konkurence vyte€ného amerického, vyrvala by zajisté popfedni misto Ceského
jeCmene na $kodu bezmérnou zemé, ktera pravé vhodnosti polohy i pldy k této
primyslové obiloving nad jiné se vyznamenava.

NaSe zemédélstvi poznalo potfebu spravného péstovani a ruch nastaly
zajisté bude korunovéan vysledkem Uplného vitézstvi po jedné a Uplného uspo-
kOJenM)o druhé strance.

li sladek vytecny je€men, postarati se musi 0 vytecne rozlouéeni jeho
a naléza co znamenity sladovnik prilezitost, své celé uméni osvédciti.

Obraz prdbéhu sladovani abych ekl plvodni nalézame v kliceni obili v ma-

ticku {J/udy zasetého. N, V., .

laha, uréité teplo, pFistup vzduchu vzbudi dfimajici jiskru zivota zrna
arozdmycha v plamen ¢innosti Zivotni. Za zmény bilku semene vyvijeji se za-
rodky budouci rostliny, jez, jak tyto vzrlstaji a se vyvinuji, tak proména bilku
ve formu lehce za&Sivnou Ci assimilace schopnou soucasné postupuje, skytajic
prvni potravu rostoucim organtim, aZ kofinky i list a budouci stonek po Uplném
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spotfebovani mateCnich zasob schopny jsou cCinnosti vegetacni samostatného
Zivota a dal3iho vzrdstu vyZivujice se z naskytajicich se a nashromazdénych zasob
matky nas vSech, ze vzdélané kiry pldy zemské. Obrazem volného, nicim neob-
mezeného a vsim souladné podporovaného vzrustu zrn obilnych jest zklicene

K dosazeni podobného kliceni dodadme potfebnou vlahu namacenim je-
¢mene ve vodé; zde jiz pocne pak vzbuzeni Zivota, zde zrnko pocne se pro-
bouzeti, dychati, zde prvni process fysiologicky vyvinovanim kysli¢niku uhlici-
tého pocina se nam patrné jeviti.

Je€men sklizeny a odlezely taji obyCejné 11 aZ 16 °/0 vlahy, maceny
zvysi ji az na 40—44 °/0, a tak obohacen jednou podminkou Kliceni, vysazen
jest v prostorach klenutych a dobfe vétranych acinku druhych: vzduchu (ky-
sliku) a teplu. V humnéch ¢&i sladovnach rozprostfe se namoceny jemen v hro-
mady. PFi kazdém pochodu Zivotnim i chemickém vyvinuje se teplota, a tak
i pfi sladovani se stavd, ano dokonce bychom se dockati museli Skodlivého
pfehfati a nezdaru Kkliceni ve vrstvach klidné a neruSené leziciho Jecmene
kdybychom vlastni sladovnickou praci v Cas nezakrogili, aby cely prdbéh vy-
hovél potrebam a pozadavkum na5|m
sice pristrojem oby€ejnou bukovou Iopatou ale zru€nou a zvlastni vycviceni
vyZadujici praci pfedélavanim hromad, kdy milo se podivat v Cisté, jasné sla-
dovné, jak obratnému sladovniku prace ta nad miru ubyva. Hromada pak pre-
délend vykazuje jiné uvrstveni: spodni vrstva dFivéjsi jest rozloZena na vrch.
Takové predélavani hromad jeémene priibéhem postupu denné 3 az 5krat pfedse-
vzatd (a tudiz v dobé kli¢eni 8-10 dnl trvajici 27—40krat, a mozno pak
ovSem Fici: kazdé zrnko je€né dotkne se lopaty v mozolné ruce spocivajici)*)
zasaha umimujicim Gcinkem v kliceni, kofinky z pluchy vzrostlé skrovné pfi-
byvaji na vyvinu svém a klicek pod pluchou (budouci stonek) jen krok za
krokem popordsta.

Sladovnik postup kliceni pilné znamena a necha jen do jisté miry organiim
budouci rostliny se wvyvinouti, chtéje pouze onu pfeménu rozlou€eni uvnitf
zrna dosahnouti, ajez se osvédti nové povstalymi vlastnostmi bilku (stane se
sypkym mezi prsty jak jemnoucky popel se rozetfiti nechd) a tu kdyz klicek
spéchd ke konci osinovému, by vbrzku prokoukl do svéta, tomuto vSeteckovi
se zarazi odejmutim vlahy (odsusenim) dalSi pochod, neb chybi-li jen jedna
z téch podminek zé&kladnych, Zivot zrnka se zarazi nadobro.

OdsuSenim syrového zboZzi ziskdme stalejSi uchovani a uloZeni schopny
tovar, syrovy by zpiesnivél, shnil a vibec nadobro se zkazil, maje k tomu
nalezité schopnosti a naklonnosti.

Zrno caste€né zklicené na hvozdech (v nichz vyuZitkuje se teplota uméle
zaffzena a znaGny prlivan co zdatnd vypomoc) spravné odsu$ené v porovnani
s jemenem nabylo bilku pevného sice, ale v zakladé velice kfehouckého, a roz-
kousnuto v praSek mezi zuby i pfi nejmensim stisknuti se rozpada a dotknuto
jsouc slinou ihned fermentem (kvasivém) vslingé se nalézajicim méni se v cukr,
a tu pripada, jako by sladkym byl, které zdanlivé vlastnosti i své jméno slad
co dékovati ma. Onen slad vyrobeny zkli€euim na humné syrovym na rozdil
od suchého sladu jmenujeme.

Jak jednoduchy pochod suSeni ¢i hvozdéni sladu se byti zda, tak jest

*) Dnes sestaveny sladovny, kde prace zjednodusena a kde privod a odvod vzduchu
gtdd pFisné regulovati miizeme, a jsou tyto pneumatické (&i vzdu$né) sladovny ony nedaleké
udoucnosti.
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dllezity neb podmifiuje barvu i cbuf, a hodnota provedeni i hodnotu piva
a pravé ze zplsobu toho kterého ve svété udrzely a vyvinuly se tfi hlavni
smery pivovarnictvi cesky, videfisky a bavorsky.

Bavorsky znamendme co plivodni a spojen i s vyrobou nejjednodussi
slad hvozdi se za nejvysSich teplot (az 80°R), ¢im barva nejtmavsiho odstinu
a za nejvétsi zmeény bilku, jenz az CasteCné zbarven (slabé Cervenohnédym na-
dechem) i v chuti hvozdéni intensivni prozrazuje.

Slad po bavorsku hvozdény upravuje barvu piva tmavohnédou aZz te-
Sfiovou (a Cernou).

Videfisky vyvinul se z onoho ndm viem pdvodniho hvozdéni intensiv-
ného a tak odsuSovanim sladu za mirnéjsi teploty dosahnuto barvy svétlejsi
zlatohnédé (dosusenim na 65—75°R), jak Ant. Dreher na zdkladé z cest na-
bytych zkuSenosti a pouceni dneSnimu sméru stfednimu (Videniskému) zaklad
poloZil, drze se zasad onoho, jenZ &eské pivovarnictvi zreformoval, genilniho
sladka Frant. Ondfeje Poupéte *). Hvozdénim jeSté za niZsi teploty (50—60°R)

ziskana ona krasna zlatozelend aZz zelenoZlutd barva ve vyrobku dnes pod
timto znakem v celém svété proslavenou.

Pfechazeje nutnost patfiéného uloZeni sladu na suchych pldach, prikro¢im
k vlastnimu zpracovani jeho — k vareni piva.

Zminil jsem se, jak $krob sladovy dotknut slinou (vyméskem riiznych Z14z)
Gcinkem fermentu postupné v cukr se méni a tu podobnost promény v pivo-
varnictvi se vyskytujici k oné uginku sliny na $krob vibec wvybizi nékolika
slovy bliZze se vyjadfit! Slina Gcinkuje na Skrob syrovy velmi pozvolna a obtizné
na vareny (maz Skrobovy) nebo peceny (roStény) za teploty lidského téla rychle
a lehce skrob v prechodné formy cukru v rlizné dextriny a konetné v cukr
sam meéni, a shledano zkouSkou, Ze FidSi maz Skrobovy (klajstr) s Castkou
sliny promiSen a teploté 38°C (ve vodni lazni) vysazen jiz v kratkém Case
nékolika minut zmény ocekavane doznava.

Tekutina kalna, neprlhlednd, husta, bezchutnd, zméni se v ¥idkou prl-
zratnou — a sladkou**). ’

Podobné praci na$i, sladovanim (zkli¢enim), ziskali jsme v sladu bil-
kovin ve vzacné proméné (neb v je€menu kazdém obycejné 8 az 14 °l bil-
kovin se naléza) obohacenych vlastnostmi fermentu slinovému ve vysledku to-
toznymi jiz s vdékem dovedeme v pivovarstvi k zékladné vyrobé tovaru (sladiny)
vyuzitkovati, z néhoZ kvasenim — jinym druhym fermentem pfisadou kvasnic —
pivo vyhliddme. Cast bilkovin jevi za urcitych okolnosti schopnost cukrotvornou

*) Frant. O. Poupé nar. 26. list. 1753 v Sternberku v Cechach, f 1 pros 1805
v Brné.  Syn prostého kovare vlastni silou, vlastni bezp¥ikladnou pili a nedmornou snahou
po vzdélani zastkvél se na obzoru nasem co hvézda prvni velikosti. Zare jeji nikdy ne-
uhasne — a my vSichni dnes co stoupenci jeho Zasneme nad talentem vrozenym nad veli-
kosti dusevni i nad proziravosti jasného presvédceni zasahujici do naSeho Casu. ’
dosas Program jeho jest dnes jeSté jen Castecné splnén —avsak neni daleka doba Gplného
osazeni.
A kdo se pokochal v Zivotopise prof. Ant. Béloboubkem vytetné podaném  utkvi
CtendFi co vzor velikého sladka i co vzor velikana Clovéka. Poupé co syn Ceské zemé pri
kazdé prilezitosti s hrdosti k vlasti své se hlasil. (Znamenity spis v Ceském jazyku Po-
Catkove zakladniho nauceni o vareni piva“ vydan r. 1801 v Olomouci). ”

*e) Ferment slin Ustnich (ptyalin) pFirovnava se fermentu slin Zalude¢nich, pepsinu jenz
zejména (za spoludcinku kyselin) traveni podminuje t. j. nadi potravu ve stav zazivny Ci
ve stav rozlouceni pfizplsobuje. Bez urgitého a potfebného mnozstvi pepsinu v $tavé Zzalu-
de¢né traveni ochaguje aneb se zardzi.

Fermentem Ci kvasivém nazyvame latky acinné, jeZ podobné kvasnicim zvlastni a z&-
sadné zmény vyvolavaji.
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v mife neobycejné, neb jeden dil diastasu (tak jmenujeme ferment sladovy ¢i
zménéné bilkoviny) dovede proméniti dva tisice dilG $krobu v slouceniny roz-
pustné — dextriny a cukr *). Podminky, za jakych vlastnost v GCinku blaho-
darném se zjevi jsou pfitomnost vody, Skrob zranény, jeh02 povrch roztrzen
(pfikladné zménou v maz) =) a urCita teplota (48°R nejucinngj$i az do 60°R).
Hranice nizsi umiriiuji Cinnost, vy$si nad 60°R oslabuji ji a Cim blize varu,
tim vice az varem nadobro ji znici.

Vareni piva (Ci vlastné vyroba sladiny, neb vafenim piva vyziskame teprve
vlastni zaklad piva) spociva na rozSafném vyuzitkovani tajemné sily diastasu
ve sméru takovém, by vyrobek ve slozeni svém Zadoucimi a v patficném po-
méru se nalézajicimi sou¢astkami, pro zdar piva veleddleZitymi se vykazati mohl.

Jako U€inkem ptyalinu sliny Ustni, GCinkem pepsinu Zalude¢ni Stavy,
tak G€inkem diastasu sladu Skrob méni se v dextriny a v cukr, obrazné feceno,
nastdva jeho rozlou€eni, an nové povstalé zplodiny ve vodé rozpustné jsou.
Zajisté 7e kazdy z laskavych &tenafll jiz ze svého mladi zna vyrobek prace
nasi ve varng, ono ,sladkélLpivo, najehoz prijemném sladovém arému a az p¥ili§
mdle sladké chuti nejednou si pochutnaval, jakoZz i jisté spanilé naSe hospo-
dynky o vanocich prvni starost jevi, aby k ¢erné omacce na rybu sladké pivo
jako nezbytnd a chut dodavajici ingredience nechybéla.

Kdyz semlety slad na tlu¢ do vody se vystfe, ziskame hustou, kalnou,
ralékovitou hmotu, kterdz Gcelnym zahfivanim méni cely vzhled sviij, aZz co
fidka kapalina prekrasné Cistoty a jasu i barvy (budouciho piva pfibuzné) na
kotel skrze sazenou vrstvu mlata se stahuje, filtruje***), aby zde pak ochme-
lenim kofenéna byla. Varenim této chmelené sladiny (mladiny) ji trvanli-
véjSich vlastnosti doddme. Vynasnazime se, bychom pFi této praci vSechnu snahu
a promyslnost vyuzitkovali, neb zde jeSté zasahnouti mizeme v Fizeni celé
vyroby dle naSich nejlepSich zkuSenosti a dle vlastnosti surovin i polotovard f).
Kvaseni nasledujici vzbuzené fermentem (kvasnicemi) v naSich rukou v zakladé
vice nespoCiva, jsme malomocni oproti zjevim processu do dnes dostate¢né
nevysvétleného a mlZeme namnoze jen hlavné fizenim vedlejsich okolnosti
pribéhu kvaseni k zdaru konetném pfispivati.———

Veskeré druhy Skrobu od je¢ného az do bramborového podléhaji vesmés
téze proméné v cukr, za G€inku diastdsu (vody a tepla) a pouze doba i te-
plota k tomu potfebna kolisa v nepatrnych rozdilech. Z poznani tohoto stej-
ného vysledku konecného vyuzitkuje se pfipadné v pivovarnictvi, kdyz prospéch

*) Toto vyuzitkuji ve velké praxi vinopalnici, pouZivajice pomérné malé mnoZstvi
sladu na velké mnozstvi zapary Skrobnaté.
**) Neporudené Skrobové zrnko diastasem se neméni, ranéné jiz za obycejné teploty.

***) Mlato jsou slupky sladové, jez co nerozpustnd bunicina ¢astecné v drevovinu zmé-
néna vrstvu cedici na kadi tvori, aby sladina Cista (filtrovand) na kotel stahovati se mohla.
Plucha je€mene pravé eminentné poslouzi ze vSech obilovin nejvydatnéji, v poméru k ostatnim
vlastnostem.

f) Vyroba sladiny (vaFeni piva) d&je se na rlizny zplisob t. j. ono zahFivani vystirky
(Srotu sladového a vody) aZ do stupné cukrotvorného. Stava se bud pojednou (pFimérené
pozvolng) aneb postupné. Prvy zplsob, kdy pfipousténim horké vody vystirku zahiejeme
pojednou do 60°R., nazyvame zplsob infusni (nalevu) a jest v Anglii v uZivani; kdy vsak
ohFivame ¢ast vystirky a vracime z kotle vafici ¢ast ,,rmut” opét zase do kadé k stirce
a opét cast tim ziskané celé teplej5| stirky popust|me v kotel a opet do varu zahfFivame
a na novo tento varici rmut vracime v kad vystéraci, coz pripadné jesté po 3tise opakuje,
nez celd brecka (vystirka) onen stuperi 60°R dosédhne. Toto obecné u nas (a vibec v Ra-
kousku, namnoze v Némecku atd.) pouZivané povarovanl rmutll za G&elem pozvolného po-
stupu teploty zadouci jmenujeme dekokénim zplsobem. Odchylek zplsob( téchto hlavnich
ovsem veliky pocet jest, ale vSechny za jednym Gcelem sméFuji.
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patrny a v nasledku Gcel nadS neohrozujici. Jako nahrazky v ¢astkach ur€itych
ryze jeCmen (co surovina) kukufice, p3enice a Skrob bramborovy syrovy

hrazkach~skdug)l & ™  a®Qtk °”oinosti upotfebeni nalezly. (Viz o na-

e S ?da*“is"d zvlasté podotknouti, Ze jak pfi sladovani tak pfi vareni
nrZJhff ~f~ého dodrzeni spravné prace, nebot zanedbani neb jen
pronedbam urcite teploty, Casu a p. v zapéti pfinaSi chorobny vyrobek, ano
I vibec nemozne napravy v pochybeni. 1

V dnedni rozpravé musim se v3ak vratiti k manipulaci chmeleni sladiny
k manipulaci, k mz obecné veSkera béZzna podezfivani svoje vychodisté zauji-
maj! zde pry onen okamzik, v némz se ze sladkd stavaji traviCi neb alespon
podvodnici, obecenstvo salici a na kapse i zdravi okradajici.

U ? surovinach rozvinul jsem statistiku sklizné a statistiku
nejen ng %iahym kofenim gHbezr“'c'ier n%wgﬁ;g ite Hggcpﬁgﬁtlfta ZaatllJEinkeqy flsio-
logicky dodavame, ale zaroveri sami sv(j neb sob& svéfeny majetek trvanli-
veJSim, houZevnatéjSim pfipravujeme.

TFislovina v chmeli obsaZena na zakladé své vlastnosti s bilkovinami vejiti
v nerozpustnou slouceninu (a tudiz se pfi varu hojné vylu€ujici) srdzi bilko-
viny ve formé jemnych klekd (i rlizné znegisténiuy s sebou trhujici), a tak
timto Ubytkem sice potfebnych ale vzdy v Skodlivém nadbytku v sladinach se
nalézajicich bilkovin, dodavame pivu zvySenou trvanlivost. Druha soucastka
chmelova pryskyfice mcim jingm nahraditelnd rovnéz vynika vlastnosti kva-
sem uvoliujici a zadrzujici (konservujici), a mozno ndm tvrditi, Ze udrZeni
hodnoty piva na delsi dobu mame co dékovati trojici nerozdilné, bez niz vy-

chladu)1*) nem0znOU’ proraysiné praci>chmeleni piva a potfebnému ledu (Ci

Jen nejhrubSi darebdk a lehkomysinik byl by v stavu porusiti pivo nécim
Jinym, neb nahrazku chmele nezname, ale pouze falsijikat. Korfenéni piva pe-
lulkem, vyhonky smrkovymi, lipovym kvétem, skofici a p. dnes mizi Upfné
Z jeviste pivovarnického, kdy vyminecné co specialita zfejmé dle toho kterého

pratefnenalézafii’ll & C raedICinské* vlastné Bkuriosioty« trvalych

Dostiu¢inénim a vsech soudnych pijak( uvéazeni hodnymi jsou slova vy-
Seného zkoumatele potravin, chéfa stanice pro zkoumaéni jich v Hanoveru
Dra. Skalweita 0 sjezdu pnrodozpytcd némeckych (v Baden-Badenu r 1879)
v nemz verejne svédectvi némeckému pivovarnictvi (tehddZ tézce nafCenému)
vydava ze nikde jedovatych latek horkych v pivé neshledano." Abych w*d
pak jeste jednu zavaznou stranku tu s potéSenim musim konstatovat!, Ze pfestava
dnvejsi nedokonalé vylouzem chmele, kdy Sistice (hlavka) vzdorovala Gtvarem
svym extrahovani, ze i na 4.0 ztraceno bylo. Cesky sladek Frant. Felix (a inZ
hidama) ponzemra trhacky ucelne Sistice rozdélujici v listeny (aniz by porusila
ustroji souGastek) umoznili Gspory chmelové, ve finanéni strance vysoce di

podroben Ze jediné oimTnasledkineftliictztiit

z mladiuyf kdyZ 3 dostatek chmelena ., £ N 1 SéeU i
4 N~ 7 ~ 4 e
N N € **k N N
FASTisTArzigpzai
K torna vsemu tFeba lidi, a kde jen dva jsou, tajemstvi prestava.

Nékolik listA o pivé a pivovarnictvi.



leZité (kdy i obecenstvo rado prévé tuto co prekazku chmeleni uvadi), Ze
docileno stejného vysledku za umirnéné davky 10—12°/0.

Zdokonaleni extrakce chmele nalezi mezi pokroky pivovarnické opravnene
a praxi i védou osvédcené, neb zrovna tak je vyhodou pokroku naSeho, ze extrakce
sladu dnes jednak praci, jednak Upravou (umoznénim jemného rozmélnéni, ano
az do moucky sladové) dostupuje skuteény vytézek praxe samého theoretibkeho
vypoctu, a to zajisté ku cti primvslu a k uzitku narodohospodarstvi.

Kazdé nedcelné plytvani a nerozSafné marnotratnictvi s jmemm nalezi
na Ucet ztraty.

Mladina (chmelena sladina) na kotli dovarena vygerpa se na chladmce,
ploché to naddoby, na nichZ jest vysazena GCinku vzduchu a teploty za
pfi¢inou nasyceni kyslikem vzduchu, k odlouceni sraZzenych bilkovin (kalu)
a ke schlazeni. Kdyz teplota vzduchu nedosta€i k nélezitému schlazeni (jako
na iare se stdvd az do podzimu), musi se na umélé cesté pomoci ledu na
urcity prilezity stupen schladiti ku poslednimu processu pivovarnickému ku kva-
Seni. Schlazena mladina predstavuje nam kalnou, pfes pfiliS horkou kapalinu,
jez co takova neschopna jest k pozivani, a tu zakvasi se v kadich kvasnicemi, aby
jimi vzbuzenym rozkladem hlavni soucastky cukru ziskalo se”pivo, kapalina
novych vlastnosti, kdy zplodinami kvaSeni, lihem, kysli¢nikem uhlicitym (vedle nove
povstalého drozdi [kvasnic] co vedlejSi zplodiny) raz mladiny prospesne zmenen.

Kvasnice jsou organismy v Celed hub saccharomyces nalezejici, a mozno
je jen pomoci drobnohledu pozorovati (méfi primérné 8 az 9 mikromillimetru
v priméru), kdy se nam zjevi co bufiky vejéitého aZz kulovitého tvaru.

Kvasnice pfidany v roztok cukrnaty jakou mladina jest, Zivotem svym,
vyvinem (vzrlstem) svym, vzbudi onu pamatnou zménu v kva3enych napo-
jich—jimiz od nepamétna oblibenymi a po celém svété rozSifenymi se staly. ¢)

Vyklad tajemné €innosti tak malého organismu za tak sloZitych okolnosti
pravoplatné dodnes rozlustén neni, a pfipominam jen genidlniho tasteura

A Kklild Lucebni akt kvaSeni jest podstatné fenomen stojici ve spojeni s Zivotni
(vitaIni) Cinnosti a poCinajici a konCici s touto. Domnivam se, ze nelze si
pomysliti kvaSeni bez souCasné organisace vyvinu a rozmnoZzeni bunek kvas-
nicnych aneb dalSiho Zivota jiZ utvofenych.

Tvofeni se lihu a kyslicniku uhli¢itého rozstépenim cukru CI lihové kva-
Seni jest tedy pochodem lucebnim, spojenym s €innosti zivotni bunék kva-
sni€nych a v tom nastane okamziku, jakmile bunky pfestanou latky potravné
pFijmutl’m kysliku volného, v tekutiné cukrnaté obsaieného spalovati a pocnou
na Gtraty latky kyslik chovajicich (zde cukr) sviij Zivot vésti, Kvasem jest
dlslednost (konsekvence) Zivota bez «ysiiu. neb odejmutim jeho cukru po-
rusi se stav rovnovahy molekul cukru a rozstépi se na molekuly sloucenin
jednodussich, novych zplodin: lihu a kysliéniku uhlicitého.

Kvaseni jest chemicko-fysiologicky pochod.u

Jako v hedbavnictvi, a€ pfikladné "hedbav vlastni vyrobek — musi se vsak
hlavni zfetel a pozornost housence bource vénovati — tak i u naseho dlezi-
tého processu vedlejsi zplodina, nové utvofené kvasnice a jich hodnota pro
nas vyrobek rozhodnymi. Trefné Dr. Lintner fysiologicky process kvasem
vlastné z naSi strany ku péstovani drozdi pfirovnava.

*) PFipomenuli jsme jiz, jak rozsifeno kvaseni v nejriznéjsich formach a zplsobech

Vzduch, nasyceny vzdy kvasidly nejrozmanitéjsimi, byl onen prvotni faktor zakvasy
bez pFicinéni lidského, t.j. nahodilé, jez pribéhem Casu vyuzitkovauo a pfivedeno v pra
d-Inéjsi pochody na prospéch zplodin.
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Drozdi ci kvasnice zplsobuji rozklad, hodnota rozkladu odpovida hodnoté

) I!;U 0v6+, pOCESS. teQI0’. na jehoz _abjasnéni_zejména v poslednich
50ti letech pracovano prvnimi korjfei 4y5|0 ogickymi, prirodozpytnymi a che-
mickymi vSech narodd s Uspéchy velkymi*), zasahuje rozhodné nad vlastni
jakkosti vyrobku prace naSi obtizné, a posoudime, Ze kvaSeni provadime s nej-
uzkosthvejsi pozornosti a védomim, mohouce jen dle zjev(i se vyskytujicich

s cim vetsim uménim, pFi¢inénim, svédomitosti a poctivosti a bohat3i zkuge-
nosti vedli jsme préci kvaSeni pfedchazejici, upravujice tak tajemnému po-
chodu cestu i zéklad co nejlepsi. t

Pivo z hlavniho kvaSeni vyplynulé jest husté (plovoucimi vném kvasni-
cemi) a chuti neurovnané, nevyhlazené — nebot jen Cast (obyéejné 50VJ
extraktu podlehne rozkladu. Jo
, ,..Pimér, Iibl k extraktu (t. j. nerozloZzenych soucastek piva) a pohlceného
kyslicniku uhlicitého, t_e_d&/ onéch vdech hlavnich soucéastek mezi sebou neod-
povidaji poZadavkim pijaka.

Cistoty, jasu, zaokrouhleni a bohatého nasyceni kysliénikem uhligitym
nabyva mladé pivo odleZzenim ve studenych mistnostech skladnych sklepl Zde
pivo v sudech a soudkach neodpociva nybrz jen volnym krokem pokracuje
v pochodu kvaSeni a spéchd k dosaZeni vrchole jakkosti své.

Okamzik tento vyhlidan a vypoCitdn byti musi s pozorlivosti dobrého
znalce, kdy kvaSeni €innost svou (ovsem pak poméry vSemi vysoce umirnénou)
nezastavuje, ale za pokracujiciho volfouckého rozkladu a tedy i za ubyvani
extraktu jednou dostoupic k hodnoté zralosti, — nabyva postupné pak €innost
kvasem neprospéSného sméru, dalSim tedy odlezenim povstava pivo vlastnosti
chabych, pivo pocne zprvu lesk svij ztracet co prvni znacka ,,zpatecniho“ po-
chodu, ,,msina“ naskakuje vic a vice, pivo se konecné zkali (jakoby mydlovy
roztok vkapnul), az Cistota i chut nadobro se zvrhne.

Dalsi pochod konci nelprosné se dostavujicim zkysnutim piva.

»in0. ciro starSi, tim lepSi — u piva vrcholem hodnoty urcita hraz
stan, — pivo jest spiSe ,,dospelé”, a tak Casto byva, Ze kdyZz pijaci hubuii“
ze pivo ,mladé“ — ,neodlezelé“ — to byva pravé ,lezdk8 obycejné v pre-

chodu k smrti ,seSlosti vékem" (hotovy marasmus .
Prehlédneme-li vSechny ty processy v zakladé svém fysioiogické a che-
mické, shledame, ze tu sladek jest pouze jich vzbuditel a prubéhu jich Fiditel
ze tu poméry pivovaru a zpdsobnost okolnosti hraji ddlezitou dlohu a ovsem
ze pak jakkost surovin za vSech téch Cetnych a nové se vyskytujicich [Jﬁ’(:in
jest rozhodujicim faktorem. y
Vysvétlime si tudiz, Ze konservatismus v Zadném odvétvi primyslu tak
vyvinut neni a v Zadném takou houzevnatosti se nevyznamenavd, jsa hluboce
zakorenen, an prubeh pivovarnicky poznati lze bylo jen osvédéenim si di-
sta let tiyajicich. Prubehethngun%n%érl%n!e Sle%(yj/k%raztl:%]sleng&%vzlﬁwaer%%
vnejsi, pak ony okolnosti i poZzadavky zevnéjsi v zapéti chovaji nepfetrzité
pfibyvani novych, mnohdy mnoho trudu a ztrat pfindSejicich zkuSenosti jimiz
vyroba zdokonalovana a fizena byti musi, a tu dneSni smér, genialnim mistrem
nastm Frant. Ondiejem Poupetem naznaceny a urceny, jest v Ukol nés v celém
svete pFijat, by nase empirické védéni (praxe) netapalo v ndhodach a tma

* &Tat zeJména Turpin, Schwann, Cagniard de Latour, Mitscherlich
Struve, Mulder, Liebig Max Reess, A I\ eiberr, Brefeld, a hlavné genialni: Pasteur N&aéli
a prednosta stanice Carlsbergske vytecny .'E. Ch. Hansen. asteur, Jyagelt

2*
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zéhadn)’/ch a rozhodujicich pochodﬁ rozptylenou

pomoci vziSldnisladki samych, ly patrani po )
a neprawdelnych s, zdarem slouceno a provazeno a tak ona mozolna
prace li€inlivé odutevnélou a tim  Elehi seslala pramysli

L

viak zdravé, stejné a vibec pozadavkim pijaki
vyhovujici pivo dosédhne se jen pfispénim a zvySenim intelligence kruhu pivo-
varnickych.

IL O pivech.

Poznavée hlavni narys prace pivovarnické, shledali jsme ji zavislou na
priibéhu tfech hlavnich processd na sladovani, vyrobe sladiny (,,varem piva )
0 na kvaSeni (co vlastni upravy hotového zéakladu napoje). v .

Vsechny tyto tfi ,prace” mozno s mensimi odchylkami’ neb cetnyml ne-
patrnymi zménami v pochodu jich réizné provésti, a tu ovsem dimysl lidsky
vzbuzeny bud nastalou potfebou neb nutnosti, nahodou neb konecne vili a
nfanim_konsumentd, zplsobil rdznost vysledku snahy pozmeneue.

Jiz pFi hvozdéni nemohli jsme pominouti ml¢enim zménu v zplsobu suéeni
a hvozdéni sladu kdy postupovani (zvySovani) teploty pn odsusovam syrového
sladu zména rliznd soudastek vnitfnich v té mife nastane, ze presne pak
vyrobek dle zevnéjSich i vnéjSich vlastnosti naprosto se hsi, — avSak i“tyto
tfi sméry tyto tfi tabory osobivé, Cesky, viderisky a bavorsky, nalézaji v ne-
noCetnych odstinech preZhodni tovary - zastoupené v3emi odstiny barev od
bledouckych se zelenavym, Spinavym nadechem piv bilych (psemcnych) né-
meckych, od bled)’Ich anglickych alell az do téch cernych, inkoustovych bock-
bierd a_exportl némeckych a anglickych porteru a stoutu » ~naiauom

V8echny tyto odstiny rozdelup se pfiznaky nabytymi vafenim bud nalevem
(anglickym zplsobem) — co vinné ,,kulatgjsi, lihomtejsi (cindsi) chuti aneb
ripkokei (€i povalovanim rmutd hustych) ziskané plnohube chlebnate ,.extraktne
tto - jeZz obé tyto hlavni odbocky vsech odstini konecné opet v hlavni dva
nroudv rlznym zplsobem pribéhu kvaseni se rozclenuji — neb v Celem svéte
vyrébi® se bud pYw na vrchni - neb pivo na spodni, jestli bud kvasnicemi
na vrchni® neb ,na spodni" zakvaSeno bylo.*)

Dle sily (& hutnoty puvodm mladiny), dle ¢asu, kdy se zavarule dle né-
hraZek ¢i materialu, z néhoz sypani k vyrobé sladiny sestava, zndme piva slaba
lehkdu (konvent, patoky ¢i fedina vymizely dokonale), vyCepna (staena neb
na kvasnicich) a silna, lezaky, bfeziiaky**) (v bfeznu zavarene), deklaranty,
samce granaty, exporty, Salvatory, cisafské pivo, kozly-sama cistajecmeno-
X - vedlé ni p3enitnd bila piva (specialita némeckych panl bratru pod
« WnDicimi impnvl ovesné (vafilo se pFikladné v Horneru u Vidné), (zitne,
SdnT ¥ “ bkrkusV af Albénci, ,mum* TataFi, jsou vlastné
ren zkvaSenym napojem o&Inym)’- dale kdyZz za pFisady nahrazek sladovych
uvarené — ,kukuFicné,bramborové,,ryzové .

~vNaT~chni dodnes z velké &asté v Némecku (ze

pivovar( reNvrchnTlaa3391 n? spodni,“r, 1882-83 jesté 7682 pivova”
na vrchii a s2seo mPspodni. V Cechéach r. 1876 pracovar jeste jeden pivovar na vrchni
?r 1873 byio jich 55). V Rakousku r. 1883 jesté 46 (v Haliti a Styrsku).
**) U nas druhdy silngm pivim Fikali ,,staré neb ,,popenézne.



V kazdé zemi se vyvine nebo vyvinulo pojmenovani (v Anglii: bitter beer,
ale, porter, stout; v Belgii: lambik, faro, mars atd.); a i dle zvI&Stni hodnoty
i dle mista vyrobného; tak jiz za starodavna v Egypté jeCmenové vino ,Pe-
lusské", jako u nas pivo ,Plzefiské" za dnedni doby atd. — av3ak nikde jinde
tolik ,,druhd" piv jako v Némecku.

Shledame kone¢né i speciality, k nimz dodnes se zachovala pfizefi ne-
uveéfitelna a nepochopitelnd — ba i piva co posledni pamatka ,téch byvalych8
Gasl dobrych a zlatych, kofengna pelyiikem (hoftak), zadzvorem, skofici® pry-
skyfici bfezovou atd., jeZ oviem jiZz jen valng seschly kruh ctiteld udrzuji a
zajisté na stupni ,,vymfeni8 se nalézaji.*)

PoZadavek $irSiho obecenstva vrcholi v tom, aby jakost pivadobrou byla,
by napoj obCerstvujici a zdravy posilnil, povzbudil a uspokojil organismus lidsky,
a tu ovSem tfeba ony spole¢né vlastnosti vsech piv uvésti — jak je nalézadme
v souhrnu nasim Poupétem podané.

Pravé, prirozené a dobré pivo

. mé vafeno a vyrobeno byti jen ze zékladnych surovin: z vody, sladu
jecného, z chmele a za pomoci kvasnic (fermentu).

Il. Ma& pfirozenou Cistotu miti a nema ani nasladlé ani p¥iliS hofké byti.

I11. Nesmi (vedlé prirozenych GCink( soucastek a zplodin povstalych) —
nikomu ani pomoci ani Skoditi.

IV. Musi se honositi nasledujicimi ctnostmi pravosti své: a) Zizef hasiti
a schazejici vlhkost v téle nahrazovati; b) ponékud sytiti, nikoliv v3ak na-
dymati nebo zacpu zpdsobiti; ¢) umdlené télo posilniti; d) mo¢ k poméru po-
zitku i ,,s krupici" vyméSovati (aby se tak tvoreni kamene mocového pred-
chazelo) ; e) stolici podporovati a konecné f) zaludek zahfFivati a ne, jako mnohé
pivo ,.chladiti,” a poznamenal: ,.komu by tyto vlastnosti piva Skodlivymi byly,
ten ovéem lépe uini, zlstaneli p¥i vodél

Prostonarodni toto vypsani doplfiujeme a vysvétlujeme dalSimi, z fysiologie
vyplynulymi vysledky, z nichz poznano, Ze mirny pozitek piva podporou snad-
néjstho a lepSiho vyuzitkovani potravy, ano vzbuzovatel a pfiCina lepsiho
»apetytu”, nebot mirny pijak snese a zaZije vice potravy.

Vedlé lihu a kyslicniku uhli€itého taji pivo v roztoku pevné soucastky,
zndmé pod jménem extrakt (2'5 aZz 10°/0 obsazeno), a sice® onu zbylou C¢ast
mladiny kvaseni (rozkladu) nepodlehlou; jsou to: cukr, dextriny, bilkoviny, po-
pelniny a sou€astky z chmele vylouzené.

Cukr, dextriny ony lehce ztravitelné, teplo a tuk zplozujici latky, pak
svou zvlast zplsobilou formou wvyzivnou i zazivnou se vyznamenavajici bil-
koviny (dusikaté soucastky, peptony, amidy) nalezi k vysoce cennym sou-
Castkam piva.**) Soli nelstrojné, zejména fosforecnany, drasla, vapna a magnesie

*) ,Horéak' vareny ,,u Medvidk(* v. Praze mnohému z &tenafll znamym bude. Pan
sladek ‘Yendulak r. 1879 ,hof¢ak™ co specialitu o vystavli v Bubenéi Cepoval. Pivo ze
zidla karlovarského sladkem Nol&em uvaFené ovsem ,nechutnalo*, avsak nahodou pozQ-
stalé v nékolika lahvich ani po dobé 5 let nezkysalo a ziskalo pak teprve pFichuti ,madeiry*
neb ,,malaga.* Bylo by to oviem prisné ,,medicinské* pivo, asi zrovna jako jichThiemen uvadi
z 1. 1700 celou radu (I. sesit Pivovarnictvi Bélohoubkova) pelyrikove (proti Zloutenici, vod-
natelnosti), Salvéjové (aby se zuby v dasni upevnily), visiiové (pro takove, jiz trpi na kamen),
rozmarinové (obzvlasté se chvalilo, zplsobuje pry prljem a jest dobre pro trudnomysing),
levandulové (proti mrtvici a pakostnici), jalovcové (protilék pfi otraveni a ledvinovym ne-
mocim), vavFinové (pro pot), poleyové (drazdilo k jidlu, sililo Zaludek, kasel a rymu zahnalo
a k plodnosti pfispivalo), z dubovych listi (proti cholefe a obzvlast silnému krvéceni zen),
a byly jesté anyzové, fenyklové atd., tedy celd ,,apatyka.*

**) Ne mnozstvi ale forma zde cennost jejich podminuje. V extraktu byva bilkovitych
latek pouze 7 az 9°/0.
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Msiv -« alkaloid(lupulin) chmele dSRE¥EGYEIF ik Ye Yrovnem

naTe? A® T 16 roz™sive, ve velkem mnoZstvi otupuje a ochabuje nervstvo
Hhn® § A1 A ynhe) a st n\?'Dpi\\%ACnlujtlfin? Iﬁg?mtrﬁ\e/%%rggyezﬁ%wq (Bo-
w ;e , extraku zaujima lih, jehoz mnozstvi kolisa ne&en dle plvodni
hutnoty mladiny, ale i dle stupné vykvadeni od 25—1°L a kyslicnik uhliciti,
stane cennou soucastku piva a vlastnost lihu, zvySuji io S Stiuz S S
napojell spole€ného vyznamu piva co opojného a obcerstvujiciho
Lih v mirné davce (a vtakové se v pivé naléza) jest prostfedkem praci
svalstva povzbuzujicim a podporujicim a kysli€nik uhlicity dodava pivu Fizu
a prijemnosti obcerstvujiciho ndpoje—a pocit zahfati v Zaludku samém slusi
zejmena vysoce cenné soucasti uhlicitého kysli€niku pricisti **)
, Z obrazu tohoto doplnime”si posudek o jednotlivych pivech porovnanim
boiu a shleddme ze silna piva, bohatéjsi na vSechny ty souCastky v oblibé
jsou za zvlastnich klimatickych i narodnich pomérli, a ze nemusi nejlepsi neb
lepsi onéch slabsich byti, kdy tyto vibec rozsiteni vidy vétsiho nalézaji z pfi-
rozené vyplynulého a to blahodarnéjsiho G€inku na organismus lidsky P
tiva slabsi primerene chmelend, bohaté kysli€nikem uhlicitym nasycena
chovaji v dostatku a v lepSim poméru soucastek jednotlivych (lihu extraktu
chmelovehc) cukru a necukru) - a tak nejvhodnéjSim kvaSLym napojem a
zéroven nejlepsi a nejmohutnejsi zbrani Kkulturni proti zlopovéstné kofalce
fipdt nam $\j Pjnujice dnes jiz, a mohou se pravé i ony na-
sl%dkgm nezfize\r?/énho ozraIthvﬁo%allgou (namnjoze nezdravou, pFI)nou pFibou)élych
Skodlivych olejl) povstale a povstavajici spolky stfidmosti sprateliti s filantro-

v Sisticiclflc"meTotychTd 1 obsazen kolisa mnozstvi

3
co
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3

"¢ KiS), x

nalévej si pivo kazdy, s mirnosti a po ploSe naklonéné sklo v "Ua , _ j' zbank
o vysojce ce'?mou soucyést’ kaidgho pl\}ga. P sHemce a neokraéej se zdbytep:ng
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pickou Glohou piva, tim spiSe, kdy Gplny zakaz lihovych napojt vibec *) — jaky
v Americe severni zufivé Zivly temperenéni vymohli — vehani lid k hledani
nahrad za kazdou cenu je$té hroznéjsich nasledk(l vyvolavajicich (k poZitku
cloralhydratu atd.)

Le€ pfikro¢im jiz k popisu jednotlivych piv, nd$ zadjem vzbuzujicich.

Nejprimitivnéjsi obilné napoje zkvaSené shledame v Evropé, jak jsem jiz
podotknul, na Rusi (a pdlostrové Balkanském),**) kde je$té v chaté prostého mu-
Zika upravuje Zena jeho narodni ,,kvasyu (moucné [zvou jej serovec], chlebové, Cer-
vené) a narodni piva — prosna (sur), Zitna (duSenoje pivo Litvand), a konetné
za pomoci aneb pouze z jecného sladu vyrobend na Kuronsku (LotySové) a
po celé Kusi znamé domaci pivo ,,braga“.

Vyroba téchto jest celkem velice jednoducha a pfipomina nam prvopocatky
naseho prlmyslu. Moucny kvas (serovec) pfipravuje se (dle Sila) z 9 & syrové
mouky a t. Casti utluCeného Zzitného sladu, ktery smés vystfe Ci rozdéla se
v pfiméfeném mnoZstvi studené vody, naCez se z&dél ponechd na teplém misté,
az samovolné zkvasi (zkysne). Po ukonCeném kvaSeni jest serovec Sedou
kapalinou nakyslé chuté a ovSem jen u nejchudSich tfid co napoj neb k pfi-
pravé borste neb s¢i a jinych kyselych polivek sluzbu svou kona.

Chlebovy kvas jest z kvasu nejchutngjSi. PeCeny a suchy chleb rozmele
se, cukrem a vodou promisi v tésto a kvasnicemi (na vrchni) se zakvasi. Po
hlavnim kvaSeni rozfedi se studenou vodou. Vyznamenava se pfijemné zasladlou
a lihovou chutj.

Vyroba Cerveného kvasu jiz dokonalejSi formou se honosi, a jak krajan
nas jiny, Petr Novitsky, sdéluje, vystira se na 450 gr Zitné mouky 45 gr sla-
dové tlute do I1U I studené vody. K této vystirce husté pfida se po VfJ
vielé vody za miseni a po pllhodinnych pFestavkach, aZz se celé ruské védro
vody spotfebovalo (= 123 I). Tak rozfedénou a oteplenou brecku nechaji
vychladnout a vychladlou pak zakvasi kouskem tésta (,,oparou™). Druhy den
prida se jesté studené vody a zanese se do sklepa. Za nékolik dnl Gerveny
kvas schopny k pozivani co kapalina barvy Cervené a chuti zasladlokyselé.

Dusenoje pivo LitvanQ jest jiz chmelenym napojem, obsahujicim dosti
kysliéniku uhliCitého barvy tmavocervené az Cerné (toz zde zajisté davno znali
~bockbier" vafiti) a dosti opojny.

Macené zito nechaji zkli¢it (v nadobé, v niz se macelo, po odstranéni
vody prebyte¢né), slad ususi (na peci obycejué), suchy rozemelou na mlynku
doméacim a vystfou ,tlu¢ sladovou“ do vody v hrnci pfipravenou. Z&dél za-
hfivaji pfilévanim horké vody, a kdyz shleda se dostate¢na sladkost kapaliny,
process vafeni ukonCuji povarenim ,husté* sladiny s ,divokym" chmelem (a
trosky soli kuchynské).

Vyroba jiz vic avice, jak vidime, se pFiblizuje v zdkladé dneSnimu pivo-
varnictvi, a tujesté dale ,pokroCili* LotySané, neb, jak sladek KfFiZ popisuje,
pfipomind ,vafeni" piva u nich na zpusob dodnes ve Styrsku stavajicich
»Steinbierbrauereien®. LotySané vyrabéji pivo nejen pro sebe a svou rodinu, ale
i pro nejbliz§i pribuzenstvo, a jest to silny a dosti dobry napoj. Zahfivani

*) Pivo nalezi u nich ovéem do rejstfiku lihovych napojd. Jaky to ale rozdil, v pivé
pradmérné 5% (a leh¢i piva daleko mezi 2—3% se pohybuje) a kofalou s 50\ lihem jakym!

**) Boza Albancl pripravuje se Caste¢né ze zkliceného prosa, a jest kapanina sladko-
kyselé chuti oZivujiciho a oméamivého G€inku, barvy 3edé, hustoty mlecné Boézu prodavaji
podnikavi Albanci sladkou (Cerstvou) a kyselou, jejiz kyselost pribéhem nékolika dnl se
nalezité stupiiuje, a jest hledanym a oblibenym zboZim za parnych dnii a nejeden ,,bozaCi*
zbohatnul vyrobou tohoto primitivnéno napoje, jejz co doplnék pFipomindm, an na pldé
evropské dosud mista svého vyplfiuje.



vystirky pofizuji ve dzbefich vkladanim do ni rozpalenych kamen(. Slad vy-
rabéji na zvlastnim humné ﬁ?aéim mlatiim podobnému) a syrovy susi na hvozdech

Hliskovych* — (v suSirnach).

V Novoderkaskii i na Malorusi vyroba je$té lépe upravena. Ze sladd
dobré vzrostlych a z vétsi Casti usuSenych vyrobena sladina cedi se vloZzenou
slaménou rohozkou a napotom teprve se chmeli dostatecné a vedle hlavniho
kvasem pivo i mirné kvaSeni prodélava, zakopano jsouc pfimo do ledu.

Pfi vyhrazeni lahve takového ,ulezelého** piva vytékd jako Samparské
a ovsem tam kde se prodava, nalezité znazornéna jest vlastnost ta na Stitech
kréem dovednym Stétcem umélce venkovského.

vVSechny tyto narodni napoje jsou rozSifeny po celé velfisSi slovanské,
tak ze dnes i rusti sladci (pivovarnici vlastni) na neobmezenou vyrobu stiz-
nosti si vedou, kdy vyroba piva dokonalejsi dani podléha, a Zadaji, by i tato
v chatach i na statcich primitivni vyroba podléhala dani.

Soudime, Ze ndapoje tyto zachovavaji narod pfed zhoubngjSim rozSifenim

“Qa%ciieho a Ze vyroba ta usnadnéna nejlepsim prostfedkem protl-
koralecnym, a tfeba tu svobodu vyroby zachovati, dokud pivo dokonalé nena-
lezne obliby a cestu po celé Rusi, dokud pivem dobrym a lacinym neumozni
se pozitek vzacnéjsi a dostupujici tak pozitku vSeobecnému.

' Mn°hy ze &tenafl usméje se snad nadhodnotou t&ch véech kvasl a piv
narodnich av8ak u porovnani s mnohymi specialitami (ndjmé némeckymi)
jez v sefizenych pivovarech se vyrabgéji a rozSifenii obliby i v hlavnich méstech
rise nachéazeji, uzna i pfednost ¢ernoje neb dudenoje piva v chudické a Prosté
chaté vareneho.

Bila psenicnd piva nalézaji v Némecku hlavni stan v Berliné kde v 18
pivovarech tento prosty trundk** -  Klhle Blonde™ — s dobrym vydélkem
vyrabéji aCkoliv se neda popfit, Ze rok od roku pfece jen mnoZstvi surovin
(ac pravé k pivu tomu i surogatu cukru Skrobového atd. se pouzZiva) zpra-
covanych ubyva.*) v

. Nemohu odolati,drastické vyliceni nektar( téch viech specialnich ,uméni**
pivovarnického uvésti, jak je (oviem ponékud s davkou vyte¢ného humoru a
i prehnani) chvalné znamy Cesky sladek Adolf G. Jeficka v éasopise Kvas**
r. 1878 podal. 7

,Ptam se t&, laskavy ctenafi, pil Jsi jiz nékdy ve svém Zivobyti v Lipsku
druh piva nazvany ,,Gose*“? Pil Jsi jiz nékdy ,,Zerbster Bitterbieru, Brunsvickou
,.Mumme*, Vratislavsky ~Schops*, Berlinskou ,Kuhle Blonde** a j. v.?

. Nepil 2 a pil-li Jsi  ptdm se Té&, co Fika$ témto lankvardm, v kterdch
se jméno piva hanobi!

Nezna-li kdo tfeba vSechny tyto speciality, tedy pfece bude skoro vsem
zndmo pivo ,,Saské* ), vyjimaje nékolik vétsich zavodl, (které skute¢né pivo
van), ucinéna to brecka, Spina, a chutnd tak asi, jakoby chutnalo to, kdyby

*) V Berliné v 18 pivovarech ,na bilé pivo*: .
r. 1879—80 zpracovano 250.987 CtU sladu,
» 1883 -84 " 240.154 ,,

X, ,
pivovMechpt*  Hiavorskychu, k pivu z je¢ného sladu a na spodni kvaseni vyrébgjicich
r. 1879—80 zpracovano 514.086 Ctll sladu.

P VA » 1883—84 ,, 712.239 ,,
kteryz pokrok lepe ubytek staly a znaény vyroby piva bilého oznaCuje, kdy smér Cesky
a bavorsky nepomerne v iSbugjjasio poméru se naléza. . y

...17) BFite! deFigka HW«%@)&%@ zde jen piv varenych na krcBkach, jakych ijinde
v T{§i Nemecke a kterez ysemu imemu nez f)ivovarfjm se podobaji, a tu naprosta nedosta-
te€nost zanzeni a sprosty sladek k tomu zplodi ,,pivo” jakosti dokonale pochybené.



se splachl pivovar po varce, daly se splasky ty pfes pytel (t.j. procedily se),
obarvily pendrekem, omladily mladym (krouzenkovym) pivem a zaSpuntovaly.

Kdo nezna ale vyse jmenované speciality, chci mu nékolik druhd popsati.

(rose, zvlastni lahlGdka Lipskych Sasikl — jest pivo z mladiny hutnoty
asi 12° cukromérnych, barvy 3Spinavohnédé, prodava se jen v nékolika privi-
legovanych hostincich v Lipsku a vikoli, a sice jen v lahvich s dlouhym krkem
a nehrazené. Zatku tvofi Zvanec kvasnic, které zacpou otvor; znalci rozeznavaji
dva druhy Gose: mladou a starou. Mladou Gosu jmenuji ,,Birnbrihe" a starou
,Limonadé"; prvni chutné jako bfeCka slitd ze Svestek (varenvch) a v niz se
rozdéld kus starého syra s mydlem, a druhd asi iako dvouleté patokg*%\
s prachandou. **)

nejkrasnéjsi, ze vyrabéni Gosy jest tajemstvi, které nevi jen
,sladek™ v Gohlisu, a ten pry to Zadnému nepovi.

Kéz to tajemstvi s nim zemre!

Sasici si libuji, Ze pry dobfe travi, kdo pije Gosu; to doznadvam téz ja:
neb kdyZz jsem se ji ponejprv napil, méla u mne tak znamenity GcCinek, Ze to
jedno napiti dokazalo vice, nez by docilila libra ,,rhebarboryll

Podivejme se dale!

,.Zerbster Bitterbieru. Nevim, co do tohoto trunku se vSechno dava, ale
dle meho nahledu by se asi docilil z nasledujicich ingrediencii: hektolitr
vlazné, Spinavé vody, Saflik Spinky***) z kadé v ni rozdélati, pak Saflik syrobu
a dvé libry puskvorce pfidati a mame ,Bitterbier" hotovy!*

, Tak a podobné pokraCuje Jeficka ve svém vypsani piv, jak je na svych
cestach v Némecku pfileZitostné seznal, a tu pfipominam jen, Ze na svété ne-
byvalo nikde jinde tolik zvlastnich trunk( jako v Némecku, skoro v kazdém pivo-
vare rodinné tajemstvi udrzelo ,zvlastni pivo", a jsou dnes$ni pozlstatky co
pamatka historickd a skroviiouckd, pomyslime-li si, Ze mohl jediny Cclovék
r. 1397 uvésti na 200 druhd piv (pSenicnych i je€nych), jez v Sirsi znamost
vejiti musely, a byl to Dr. Guntram ve svemdile: ,,0 bozském, vzacném daru,
jakéz jest jilosofické, predrahé a zazra¢né uméni vyrabéni pivaa a pak z obrazu
a z dat velikého milovnika a ctitele piva Dra. Jindficha Knausta — jak za-
jimavé vypsal z vlastniho osobniho poznani stav pivovarnictvi ku konci
16. stoleti, f)

*) Patoky jsou nejposlednéjsi stazek z mlata horkou vodou jiZ vypraného a ovsem
svymi soucastkami néco cukru (1—1-5%) hojné bilkovin za pFiznivé teploty (25—40°R) né-
chylny ku zkysani, tak Ze za nékolik hodin zkysne nadobro.

**) Prachanda, znamé pojmenovani susenych hrusek na moucku utlucenych.

=+*) Spinkou zde vyrozumiva se pokryvka pénova nad kvasicim pivem, jejiZ soucast
pryskyFice chmelovéa vysoce intensivni hofkou chuti se vyznamenéva. Zerbstské patfi mezi
cervena piva.

t) Titul knihy; ,,SunfBucher von der gottlichen und edlenGabe der philosophischen
hochtheuren und wunderbaren Kunst, Bier zu braweu. Auch von Namen der vornempsten
Biere in ganz Teutschlanden und von deren Naturen, Temperamenten, Qualiteten, Art und
Ligenschafft, Gesundheit und Ungesundheit, Sie seien Weitzen oder Gersten, Weisse und
Rotte Biere, gewiirzet und ungewurzet. Aufs newe iibersehen und in viel wege uber vorige
edition gemehrt und gebessert. Durch Herrn Heinrich Knausten beider Rechten Doctor.
Getr. zu Erfurt durch Georgium Bawmann 1575 in 12.*

Tento ctény pan doktor udélil cenu prvni z pSeni¢nych bilych ,,Hamburskému¥ co
kralovné vzdor tomu ijak téz ndS Poupé svédci), Ze, kdyz se ho vice pilo, zpotvorilo ablicej
boulemi, a zpUsobilo Cervenost kiize. O Gose pFipojuje ,,0 této slovutné Gose Goslar-
ske* vers velice charakteristicky: ,,Es ist zwar ein sehr gutes Bier die Gosslarische Gose
doch, wenn man meint, sie sei im Bauch, so liegt sie in der Hose.*

Dernburgska Gose vstoupala pfFilis do hlavy, a proto ihned pok¥téna ,,Stortenkeerl*
(Stiirzt den Kerl) a tu ,,Broihan*“ hanoversky mezi napodobenci gosslarského zaujimal po-
predni misto, jejz Stastnda ruka Konrada Breyhana stvofila a takovou pfizen a slavu mu
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Zde jsou tanejrdznéjsi pojmenovani, z nichz do dnes mnohé se udrzelo:
Israel Bukovecky, Broyhahn Hanoversky, Filtz Dévinsky, Schops Vratislavsky,
Mtimme Brunsvicka, Pvff Hallsky, Bchluntz Erfurtsky, Gdansky Joppenbier,
Dortmundsky Adam, Englisch Kostrické pivo a jina bila piva pSenicna a Cer-
vena jecna.

O mnohych z t&chto pfipomina i na$ Poupé, Ze naleZi vlastné k oném pivim,
jez se lékafskym vyrobk(m na vlas podobaji v G&inku svém, tak idle D.
Krinitze a P. Franka) uvadi povéstnou brunsvickou Mummu —Ze zpdsobuje
tézkou mo¢ a Ze ovdem tudiz v oné krajiné lidé na kamen trpi.

Gdansky Preussing pry poslouzi proti chrleni krve (zdravi ho zajisté
nesmi piti), Casslické pivo kuriruje v téle a pdsobi prijem, einsbeckské Zene
na mo¢ a Zlu¢ — a tudiz prospésné proti Zloutence. Schwabachské pivo zdan-
. live na moc U€inkuje, Gosslarské laxuje, rozpaluje a poslouzi proti kamenu,
Hamburské nemirné poZito zpotvofuje obliCej (a pfivodi neStovice!), Tuch-
steinské pfiznivé proti tvofeni kamene a dné, Spandavské na spani Cin-
kuje atd. —

»Vsechny tyto znamky a vlastnosti/' vold Poupé, ,,poukazuji k nestejné
kujhuje zafizeni, sypani a rlznych pfisad — k &emu ty rdzné acinky zfejmé
svedci.

Dodnes nejrozsifengjsi pozlstalo bilé p3eniéné pivo — (které druhdy
CO znamenité zejména ve 14. az 16. stoleti hlavné z Cech do Fimské fFise
pfivadzeno byvalo*) a u nas dokona dnes bohudiky pominulo — jak pfi po-
kroku naSeho pivovarstvi ani jinak stati se nemohlo); a tu nas zajimati musi
ona ,tichd" U(cta a oddanost, jiz vzdava pijak-milovnik tohoto napoje bohatého
na kysliénik uhliCity, téméf vzdy hustého, kalného vzdy navinule ostfe chutna-
jiciho, méalo chmeleného, jez byva pry kredencovano nazvice upravené jesté**)
hroznovym (Skrobovym) cukrem, medem a Kkyselinou vinnou (fia 1HI ,piva“
Aé(l)—g;o g) aby nélezitou pikantnosti honositi se mohla tato Berlinska ,,Kuhle

onde."

Sladek Schroder upira pfisadu tuto posledni co do bajky pfinalezejici
a tvrdi, Ze onu jemnou vinnou chut vedlé hojnosti kysli¢niku uhlicitého nicemu
jinému neZ zplsobu prace (t. j. nevafeni sladiny) a p$eniénému sladu pFicisti
dluzno, jakoZz i Ze se nabude ze spravného sladu a kvasnic i Cista ,,Blonde*.
Vzdor tomu (pfed nedavnem) referent Casopisu ,,London Daily Telegraph* roze-
pisuje se v ,American Chemical Review" obzvlasté nechvalné o berl. bilém pivé,
pfipodobiuje jeho chut roztoku jemného Zzlutého mydla.

Sypani sestava z jeGného, ale prevazné z psenicného sladu (kdhle Blonde,
Gose), kdezto ku pf. Kotbusské pfibira na pomoc k dokonalosti do tFetice
jeSté i ovesného! VSak dost na tom, pratelé téchto piv pochutnavaji si zna-
menité ze sklenic $kopkovitych (Sirokého priméru a bez ucha), jez vazné vedou
k Gstdm chopice se Skopiku sklenéného obéma rukama, ztapéjice nos v bo-
haté naCechranou pénu, séhajici az pres okraje nadobky, pod niz nalité pivo
nevypliuje ani polovinu obsahu co kapalina nazvice zcela zkalena, Spinavé

ziskala, Ze pocta pfi pohfbu jeho velkym pompem na jevo dana a pozdéji k pamatce
i peniz tlaten s obrazem kohouta.

Z c¢ervenych oviem Gdansky ,,Prenssingu, husty jako syrop, zndm byl téz co Joppen-
bier, Eimbeckské, Brundvickd mumme vynikala, pak brandenbnrsky ,,Alter Klaus- a celd fada
nejpodivnéjSich a pfipadnych nazvu (Jen8ky ,,Dorfceufel®, Maulesel, Klotzmilch, Schlunz,
Crabbel an dei Wand (Kislebenské pivo) atd. atd.

*) Viz bavorské pivo.

**) Na hektolitr ,,kuhle Blonde“ spotfebuje se li-8kg ,na bledou odsuseného pSe-
niéného a Ibkg na bledo odsuseného sladu jetného a0 21kg chmele. Mladina ziska se prd-
mérné nejvice v sile naSich lezakd 12—13° sacckarometrickych.
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svétlé barvy zazelenalé, chuti navinulé, naStavlé, znamého Ucinku, neb, jak Je-
ficka tvrdi, ,prordZi co prostfedek osvédCeny i tam, kde jiZ nic nespoméaha.“

Ja jsem odolal, abych neveSel v pokuSeni osvédCiti ucinek na sobg, maje
dal$i cestu pfed sebou byt i druzi pFatelé vyprazdnili ,eine Stange Weissbier"
do posledni kapky, nejevice ovsem chuti mu vice holdovati opétovanim, a opou-
Stéli jsme ,,pivnici“ zvIlasté proslulou o zkuSenost bohatsi. Hostinsky mne ujistil,
7e toéi ,tohoto" piva 10 az 13 hektolitrd denng! — Podavam ku konci roz-
bory bilého piva (dle Q. Hoffmanna, E. Geisslera a Dr. Skalweita), jeZ na-
hodou leh¢i nez obycejné se za to ma se byti ukadzaly, ba ono Lichtenheinské
byvalému konventu neb Fediné po bok by se postaviti mohlo.

Pavodni _}%/§elost wy- 1
hutnota Extraktu  Lihu  Popelnin Jadréenavpro-
o i centech kyse-
Plvod miadiny liny mIGEhé,
stupid cukrom. % % % %
Broyhahn Hanoversky. 131 11-30 0-96 023 0-060
Berlinské  bilé pivo
(L,audr,e) Ce 1065 5-45 260 013 0-32
Berlinské ~ bilé  pivo 10-46 462 292 012 030
Berlinské.....cccoooeuenene 10-4 5-06 2-71 0-125 071
n O He 3-9 2-71 0*15 0829 *)
H_ambursk_e Coee 8-2 3-54 2-38 0-008 0-578
Lichtenheinské . . . 5-67 3-63 1-52 0-18 032

Belgicka piva (Sestisousové, lambik, faro, mars, biére de Louvain a t. d.)
vyznamenavaji se pro nds chuti odpornou. Dlouhym kvasenim**) zmizi viné
chmelova Uplng, at se dostatecng chmeli (k siln&js$im pivim 13—15° sacchar.
[tak zv. Sestisousovému] 1k chmele na hektolitr mladiny), za to nastoupi jemna,
vinna, avSak za chuti nad miru trpké, drsné. Aby se ponékud! zjemnila, upra-
VULI' staré pivo s mladym (az v mnozstvi do 15—20%) nebo s cukrem (tftinovym
neb Skrobovym) a syrobem!

Piva belgicka vyrabéji se zje¢ného sladu s malou Casti pSeni€né mouky
gu louvainského dokonce pfevaZzi tato onen), a i €asti ovsa co prisady pouZivaji
Antwerpenské pivovary).

Raz vlastni, osobivy oviem ale podminén zplsobem kvaseni. Mladina
ochlazend vysadi se U€inkim vzduchu t. j. oném v ném obsazenych nejrlz-
néjsich kvasidel, jez se zmocni vhodného pole jich plsobnosti (a bez naseho
pficinéni tedy drozdi [kvasiva] **) a zavedou samy kvaseni (t. zv. samovolné)
nékdy jiz v nékolika dnech, obyCejné ale teprve prubéhem 3 az 4 mésicl, aby
pak 8 az20 mésich trvalo. Vlastnosti piva nasemu jazyku lahoditi pak nemohou
a lze si vysvétliti ucinek neSkodlivy neobycCejné kyselosti piv belgickych, Ze se za-

*) Znagna kyselost vSak ne neobycejna. Na vystavé v Hanoveru (r. 1884) ku prf. pivo
bilé 6 dnd pFed vystavou varené tajilo 0:787 kyselosti.

**) Primérng, nase hlavni kvaseni za prisady vypéstovanych kvasnic trva 2 az nejvyse
21—25 dnil. Mirné kvaseni pak &i vlastni odlezeni {uzravani) piva dle jakosti piva, drozdi,
sklepd atd. 3 nedéle az 8 mésicl.

***) ZFidka kdy skrovnou davkou kvasnic (na vrchni kvaseni) se mladina zakvasi.
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klada v mlécné kyseliné a nikoliv v octové, jez by na zail’vaci funkce roz-
hodné nepfiznivé zasahnouti musela,

Kyselost belglckych piv jest az 15krat vetSi naSich obycejnych p-
Vyroba klesa, pfivoz cizich piv stoupa a vzrostl od r. 1860 -f
nésobné. Trvanlivost piv belgickych jest vSeobecné znama a tu prikladnéjambik
(nejsilngjsiho tak zv. Sestisousového se nyni mene van) trvanlivy jest jako
silnd jizni vina, ai faro (slab8i pivo) dlouhotrvajici transport (po mon) vydrzi

R 1874 na vystavé v Hagenavé byly poctény cenou lambik a faro, plnény
v lahve' v létech 1816 a 1889, 1868 a 1869. Rozbor piv (assistentem Kran-
dauerem provedeny) dovoluje nam ponékud porovnani s jinymi si ucimti.

v extraktu ky,SSLOSt vy-
jadrena v
Pojmenovani a pavod lihu | extraktu i mlééné kyse-
piva cukru dextrinu liny.
% 1 % % % %

Lambik z r. 1839 brssel- .
ské firmy Emil Beqquet 7-77 5'65 1:06 2’;506 14016 *)
z r. 1872 (téze firmy) 5-94 3-30 0*482  1*74 0~ 99
FATO oo 4327 5.15 0*714 2-9 0891
Lambik z r. 1871 (firmy
de BoeckfréresvBrusselu | 6-38 4*475 0664 1*868 1044

Vyroba v Belgii p&ci se r. 1882 na 9,281.700 M, vyvoz 7861 hl, pfivoz
ciziho 78.892 hl a pfipada tudiz na hlavu znatné mozstvi spotfeby rocm

~Analickd piva z mladin vyrobenych nalevem (infusi) a hutnych od 12
do 30° cukromérnych, vyplyvajici z kvaSeni ,na vrchni" byly °” nejsdnejsi
ve svété vedlé Svédskych a danskych jako i nemeckych (,mumme brunsvicke,
Gdariského ,,Joppenbleru" a bavorskyCh sam ca); dnes vsak klom se obecenstvo

k leh¢im pivdm (small beer, bitter beer, Tablebeer) a ony old ale-y 20—30 /0

UStUPred\dsUtek 1vina®bpodnebi mlhovité, drsngjsi, zplsobily vSeobecné roz-
§ifeni piti piva, a podivime se pfece, Ze pfi populaci temer s a m é v Ra-
kousku 4krdt tolik piva se vyrabi a zaujima Anglie v Evropé, ano
v celém svété cCelné postaveni,

Jiz v pocatcich femesIné vyroby (t. j. za tvorem se spolecenstev pivo-
varnikl) v 15. stoleti nabyval ale (&ti él) co nechmeleny jecmenny napoj obliby
vSeobecné a povésti vyteCného piva. Historie vypravuje, ze pri instalaci biskupa

*) U naSich piv kolisa kyselost v procentech kyseliny mlécné vyslovend mezi
0-06—0-2%.

**) Obycejné vyCepné pivo jest nipoj vylezelv 3—t mésice ybitter beer 12—14 sacch.,
mild ale 13—14°) ponékud silnéjsi bitterberr-y 6 az 9m. vylezete (8tockbeer, india ale
oale 14—16° sacch.) aley 21° sacch. vydrZi nejméné rok a obycejne teprve vI k ™2 leitech
staceji se k vycepu (a omladi se) z velikych skladnych_kadi, v “,cllzyodPoclTaly, Tmf
Sva ‘jsou portery a stouty, ku pF. single Stout pro spotrebu rych ou, double stout siiné pivo
az do 6 mésich ulezelé, Foreign stout jest jiz pro pasmo teple uréeno a ponékud horci
(chmelenéjéi) double stoutu.
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Newille r. 1470 bylo dano lidu k lepsimu 300 t(in ale-u *) a hrabé Leicestre k pocté
prichodu kralovny Elisky pfi slavnostech na zamku Kenilwortskem daroval pry
dokonce ohromné mnozstvi 1043 hektolitr(i! (365 hogshead( ci 23000 gall™u;.

Za doby JindFicha VIII. v prvni polovici XVI. stoleti vsakidvoim damy
misto kavy a Caje pily ,snidanskéjehoz dzban pfichystan stayal a nechybél
k rannimu pochutnani ani u kralovny EliSky samé. KdyZz neStastna Mane
Stuartka pfivedena byla v Tutbury Castle, prvni slova sekretafe Wal-
singhama platila pivu. Patral po dobrém pramenu pro Jeji Majestdt — Jak
by tu byli odolali obycejni smrtelnici, kdy zpt‘]sob dvorni nalézal tisict napo-
dobiteld, podlporovan jsa nadto poméry pfirozenymi. **)

ii se dnes vypije 970,788.564 gallonu (a 45361 plva po 1 sh.
6 d za 72 809,142 liber Sterlink0 1**%) ...

Skorem % veskeré pldy vénovana péstovani surovin jecmenea chmele (r.
1884 na 878 472 hektarech sklizeno na40 mill. bush. je€mene a na 27.000 haslOO—
200 000 metr. ctl chmele) — v pivovarnickych zavodech uloZeno vice 2500 mili.
zlatych a zaméstnano prfes 800.000 lidi. Velkolepost anglického pivovarnictvi
zobrazuje se zejména v svétoznamém miste pivovarskych krall v proslulém
Burtonu of Trent, kde kolossalni velpivovary Basse a spol., Aissoop™a synu,
Indea Coopa, Worthingtona, Salta atd. zalozZily mésto asi 40.000 dusi citajici.
Alsood a synové vaii denné vice 3360 hektolitrd. Bass, jehoZz znameni firmy -
Cerveny trojhran na Cernych lahvich po celém Sirém svété - od And k Himalaji,
v Ciné jak v Peru slovem vSude jest dobfe znamé, f) Zavod ten, pokryvajici vice
nez 100 acr(l pddy ve 3 od sebe oddélenych 7a vlastni drahou (zce sloude-
nych zavodech, vyrabi vic nez 1 mill. hektolitrd piva a nedosahuje vyroby Bur-
tonské a nékteré Londynské nizadny zavod na svété, ff,

Pivovary Burtonské (ve 30 taméjSich pivovarech vyrabi se na bmM.
hektolitrli piva) dodaly mistu takové povésti jako Manchesteru bavinarstvi,
Birminghamu zbozi Zelezné, Sheffieldu noZifské a ocelove vyrobky Proslulost
piv a velkolepost zavod( Burtonskych oviem i na ostatni anglické pivovar-
nictvi rozruch nemaly zpCsobilo, a pri¢ita se zvlastnost vyrobku tvrdé vode
Trentské (jest v ni 8krat vice soli neustrojnych, nez voda Plzefiska chova,
ano 5krat vice sadry nez vSech soucéstek v této) a s vyhodou po cele zemi
na umelé cesté vody ,tvrdili" (pfisadou sadry), coz pod jmenem burtomsovam
nofind i_u nas_povsimnuti nalézati. fft

Nejznaméjsi druhy piv jsou bledoucky ale a barevny cerny porter, tmavy

ish. (M- 16a% Bokr) 7796 porar 60sh (Ho_ 2121 867 128L

' #. Bass it 29. dub. 84 v starl 87 let? zil v dohroclng osti a L
T u . mi~ tal.A navrh k povyseni do stavu Slechtického slovy:
touzil po vyznadm (peerage) spok01en jsa byti kralem pivovarstvi (beerage). Bass
bvl jednim z onéch prvnich, jiZz u James Watta stroj parni objednali, kteryZ original s dre-
byl - j nékolika lety z glet v ¢innosti ‘udrzoval
yenym\ balancm jeste pjVOTar 2,125.000ftz (1,300.000 barelit) jiny 1 635.700&1
|8f i J yoa\/an Pl, e| bvlo mezi 15 268 angl. plvovary celych deset. Pivovar

- vt slochu "8, ha R uuﬁ! jié r. 1852 na
h‘“‘fk men y

O velikosti zavodu si ucinime poneu, e

v AneHi chvalnym zvykem). Tak na pr. r. 1879 Alsoop a synové usporadali

lecnych 1 ~ngli jich rodinam " tfi zébavné vlaky, jeZ za sebou vyji-
veskerym V plvovare zamés y J posial svych 3000 délnikd a Ufadnikd do Lon;
to/"* e-fm dy déliika 2 6 i atd. doradil. Viacka, adbaraé

Vlgt&// Aen&adkPouéoH'm snfa\ﬁscg%\ﬁ% \ﬁ¥ |av§| r?é’s Efjha Bvedeni.
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(brown a double) stout, a rozdily spoCivaji hlavné v sile a ve chmeleni — a na-
Iézdme dnes vedlé leh&ich obyCejnych piv pro lid—jesté lihovitd silna exportni
piva, od nichZ sladek houzevnatost a trvanlivost vyzaduje, aby mohla pfipadné
cestu pomorskou prfes rovnik i zpét vydrZeti.

PfesvédCi se o schopnosti transportni ve zvlastni komore aequatorni,
Vv niz se udrzuje teplota 40°C (32°R). Do téch vlozi zkousky piv ur€enych
k vyvozu a ponechaji tam az 2 meésice. Piva chybngjsi ovSem nevydrzi bez
pohromy teplotu tuto a ponechéany jsou pak vyCepu domacimu. *)

Zvlast pak silna piva (i do 30° cukromérnych) zavafiti jest dodnes
oby&ejem patriarchalnym v rodinach sladk( z pFiciny narozeni ditek svych.
Takové pivo ,narozenské" pije se pak za zvlastni udalosti v zivoté ditek, pfFi-
padné v den zasnoubeni, svatby a p., tedy po 18—20 letech i déle!

Inzenyr Gustav Noback pFirovnava chut takového vyrobku v chuti vina
madeirského nebo malaga. Vr. 1878 na vystavé v Pafizi nalezl sladek B. Svo-
boda piva anglickd vzdor straSnému vedru UpIné bez ledu oSetfovanad na vy-
stavisti. Pale ale bledy takika jako voda (vyrabi se z nejbledsich sladl a nej-
jemnéjsiho chmele) i stout tmavy shledal oba se zvlastni pfichuti, pfimo
leptavé, kterdaZz ovsem Ceskému jazyku nekonvenovala. Vzdor Zizni a horku
jakoZ i pratelskému vybizeni vystavovatelli nebyl Svoboda sto vice piva toho
se napiti, ani kdyz inu upravili smés obou ,half and half“, vzdor jeho nej-
lepSimu _doporucovani.

Vibec jest i v Anglii pivo viech odstind barev ze sladi ,,na bledo”,
Lzluté”, ,hnédo“ neb ,Cerno* odsuSenych, a Ize na arému vyte€ném poznati
mistry sladovnictvi.

Porter, jenz svého vycepu klidné a bezstarostné ocekava ve skladistich
prostornych a vnich zaloZenych sudech, 82 a$ 800 i vice hektolitr(i jimajicich,
ma byti jiskrny, tmavé barvy, obcerstvujici (bohaté jsa kyslicnikem uhlicitym
nasycen (vime, Ze pravé vrchni piva se tim vyhodné vyznamendvaji) dostateCné
hofky a ne znaCnou kyselosti se honositi (naSe piva az i 5krat mensi kyselost
chovaji a jest kyselost porterd blizici se bilym p3eniénym pivim némeckym).
Ze anglicka piva u nas pfizné ani obliby ani co specialita nenalézaji, hledati
sludno jednak v sile ndm nelahodici, jednak v chuti drsnéjsi, a shledame, Ze
pak Cislice privozu oviem rovna se nule, nebo kdeZto vloni (1883/4) pfiveZeno
do celého Rakouska 9% hl, v r. 1882/3 pouze 1'63 hl! Cely vyvoz anglicky
721.868 hl zaujima Britické osady a tak zejména vychodni ludie a jizni Afrika
celou Ctvrtinu konsumuje — Australie druhou — pak znafny jest vyvoz do
severni Ameriky. V Evropé naléz& vyznamu hlavné v Némecku s 13.93ti hl, a ve
Francii s 20.000 hl.

Uzaviram rozpravu o anglickém pivé nékolika rozbory dle Schwack-
hofera, Grahama a Griminera) s podotknutim, Ze se s anglickym pivovarnictvim
u nahrazek sladovych a strojeni piva jeSté jednou shledame.

V Anglii r. 1884 uvafili 44,774.900 hl piva, z toho vyvoz 687.000 hl, zbyva
spotfeba na hlavu rocné 126-2 litry.

PFivoz z kontinentu stoupa, ano zakladaji se i pivovary po zplsobé na
spodni a vafeni lezakd lehéich, a na jednom z nich, postaveném prazskou firmou
Br. Noback a Fritze, plsobi Cech sladek St. Fenzel. Lezaky (dle doznani i od-
borného listu) chutnaji Angli¢andm lépe neZz ndm jejich aley a portery!

*) | u nas poukdzal jsem svého €asu na zkousku, vysaditi pivo ve sklenicich teploté
zevnéjsi. Piva spravné vyrobend a zdrava t. j. ve sloZeni svém spravna vydrZi i 48 i vice
hodin neporusené. Kde chybné sloZzeni, nevyhovujici kvaSeni, nebo chybné kvasniee ze-
rmuti se prdb&hem 12 hodin. — Pivo v lahvich uzaviené oviem déle dodrzet mnsi, a stava
se, Ze i vice mésicd schopno jest zachovani.
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1 hutnota v extraktu popel- \Il(ysslgl\(/):rﬁé
mladiny  extraktu lihu " Lin Vokyseli-
Pivod piva plvodni cukru  dextrinu ny mlégné
stup.cukr. procent
Dublinsky Stout j — 8'712 3-45 307 55 — 018
Porter . . . j 1887 743 6.20 572 040 0*34
» Burtonsky 674 213 | 364 678 019
Pivo 7m. staré. 15-78 604 513 0173
Ale i, 15-67 4-81 TsT 543 0-36 0-31
Obycejné pivo an- !
glicf(é p. .o 297 0-84 1 148 434 013

Pfichazime k bavorskému pivu, tomuto typu, houZevnaté zplsobu (v za-
klad€) nejstarSiho vyroby piva se drZicimu. . , A

Zplsob vyroby ,bavorského" jest v zasade obdobny s vyrobou narod-
niho ruského Eernoje a Eervenoje piva a vlbec s vyrobouonam vsem plvodni.

V Cechach udrzel se ovsem Zze jiz zdokonalenéj$i zpdsob ten az do Casu
Poupéte, ano az do let 60tych.

Poznali jsme, Ze hlavné ve hvozdéni sladu smér bavorsky spociva, smér
to vyroby vibec nejsnadnéjsi, *) nadto piv t&Z8ich t. j. siln&jsich v barvé in-
tensivni hnédé, Cervené az Cerné zakryvajici mnohou vadu zejmena Cistoty piva
se tykajici, byt i dodnes trvajici navyk, piti z kamennych ,krugld ), do-;
volovalo obecenstvo samo_mnohé prohfeseni, jeZ jmde by se netrpe o;

Pivu bavorskému pficitaji pratelé prednosti spoCivajici ye velke chleb-

natosti (taji az 10°/o extraktu) a v menSim chmeleni i pfiznivéjSiho ucmku

fysiofogickebo. t siadova“ a vliné hvozdénim (jiz v prazeni sladu
pfechézejici) vyvinuta podobné cukru pfipalenému (po karameiu), a daie jak
sladek Brejcha posuzoval, ,pfevlada prazena gumma a dextnn, a bohaté jsouc
na extrakt rdzni se podstatné co Zivné pivo oproti ceskemu, v nemz chmel
vévodi a jeZ jest obCerstvujicim lahodnym napojem ne pro nasypemi.

Svij vlastni dojem poaar jsem Vv Casopise ,,Ceskem sladku r. 1880 a vy-
jimam z ného nasledujici, coz k posudku sméru bavorského zajimavym nalezam:

»,Na do€asnou rozloucenou z vlasti vyprazdnili jsme v metropoli ceskeho
pivovarnictvi pohar ,Plzefiského" ,od Cepu" a pfipravovali se tak k dojmu
Dro nas Ceské sladky nejen z jednoho stanoviska zajimavému.

Pili jsme dale (co znamka, Ze v kralovstvi Bavorském naSe noha stanula)
,Brodské" v stanici pohrani€né ve vSem chvatu; pili jsme za vesele nalady

S jaknu nonchalanci holduji Bavorsti kolegové, .u nas dgleZitgst alni zauji-
. *El i%&_nonc&aigﬂo fiolduj Uai; ;sme - se g meflie se ka%l ?/ p?"sésvgggletllr n%vétgv u

majici Cistoté (a cistota pu \ nazvai vtom ohledu trefné ,.Ze pivovary Mnichovské

i v prvnich z&vodech. v holé nrose “ pFimo nepochopitelnou nedbalosti.

86 8 **"MA 2rta I°lidvna co DMNéacky n”iod ,.chvalné” znamy ve svém slovniku nadob
> Némci ode diiv‘? c. nazvl zplodili: Seidel, Topfchen, Stange, Stiefel, Mass,

k piti piva éce«ych>Pre«e*@pll Klu- neb Krugel, Krause, Hagel, Bantscher, Kumme,

Kanne Fasschen, Ra-mpen* - * Rijmarklv Fruhschoppen), Tulpe, Meier (Birkmeier),

Pmte, Schoppen (dnes k~to”~ ? Kiad ApO3tel, Stubchen, Humpen, Kuife, Butscheu,

S K ? Korbel Trichter, Kokuk, Wiilkomm (ua3ich slavnych rytif¥i ,,wilkum-), Flllkab atd.
Dae“i y Bavorsku 'nabiti nohu Zidost obecenstva po brouseuem skle.
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.Sehwandorfské"; v staroslavném Reznu vétfili jsme Mnichov: ¢epovan tam
na staDici chutny (a¢ zakaleny) lezdk z dvorniho pivovaru, a tak, nez jsme
dorazili k hlavnimu sidlu pivovarstvi némeckého a vzdor tomu, Ze naSe jazyky
pfivykly lehkému chmelenému pivu naSemu, nalezli jsme rovnéz ,chut" na
dobrych pivech bavorskych.

Nevim, zdali zbyte¢no pFipomenouti, Ze nas hned poznali, odkud jsme
prisli, neb kazdy z nas, dfive nez k Gstdm, pozvednul pohar Cervenohnédym
lezakem naplngny .k dikladné prohlidce” proti viem dhldm svéta.

Bavoraku nepfipadne posuzovati pivo, le¢ az splyne v dobfe ,vysmoleny"
Zaludek a vyvine onen rdZzovy rozmar, s jakym oblibeny napoj ten poZiva,
a proto zveda nadobu na prvé i posledm’kréte pouze k Gstim, kde ,jazyk" co
nepodplatny soudce pfisné Grad svu1 vykonava. Pijak bavorsky zboZnuje takfka
sve pivo; v2|t zmenit mu ten napoj mllovany, vzbudllo by u bodrych obcanu

vojak, Ufednik by ,revoluci pivnou" stejnou mérou podporoval.

Bavordk s pozitkem nejvy$Sim popiji ze svych ,krGgld" kamennych —
a praktickych — v nichz vyhodné si milené pivecko déle chladnym udrZi.

Bavordk miluje méné luxus zevnéjsi (lokdly namnoze povéstné jsou
arémem z fetkviékovych a syrovych odpadk( pochazejici) ale hledi luxusu —
jak bychom u nas fekli—pivniho, vnitfniho, zad4, by pivo mélo ,chleb", by
»Zzivilo"; mlady, stary, bohaty, chudy, vse nalezne svorné pohromadé u ,Stoffu”
nejsrde€néjsi zébavu, jeZz trvd—dokud mira obyCejnd neni dovrSena — nebot
jak trefng Dr. Lintner pravi, ,kaZzdy pijak je cejchovan — z(stane sedét a pije,
dokud cejchovni zndmky nedoséhne."

Pivovarnik bavorsky udrZuje houzevnaté s pojmem a pranim pijaka srostlé
pozZadavky, udrZuje onu tmavou, hnédou az tfeSfiovou barvu a pomér extraktu
co drahé dédictvi nejen z ohledd na GCinek zaZivny a vyZivny, ale i s ohledem
na snadnou vyrobu. Jest zcela pochopitelno, Ze tu sladci nehodlaji holdovati
jinému t8z8imu, obtizn&jsimu zpdsobu vyrobu, kdyZ se jim tak vsestranné dobie
dafi a snadno pracuje.ll

Vedlé tmavych piv dodnes udrzela se i v Bavorsku piva bild (zpracuje
se v 1572 pivovarech 52445 hl sladu, tedy asi 200.000 hl piva), jez vznik svdj
dékuji Ceskému pivu pSeni¢nému, kteréz hojné dovazeno bylo (v 15. a 16. véku),
nebot prvni pivovar ,na bilé" zalozen v Norimberku teprve r. 1541

V Mnichové zprvu poukazovano ku nepfistojnosti piv pSeni¢nych, zdravi
Iidskému nehovicich, az kone(:né pan vévoda sém v 16tém stoleti, vida 2e
témér aplné zatlacovalo pro vyrobu ,bilého" se rozhodl. **)

Dvorni kralovsky ten pivovar vafil az do r. 1874 a, aby nevyhynulo ,,bilé",
prevzal za to jiny pivovar vyrobu (pfes 8000 hl roc¢né). ***) Pivovarstvi bavorské
vibec datuje z r. 1146, kdy opatstvi ve Weihenstephanu (u Freisingu) prvni
(zndmd) ,,Brauberechtigkeit" udélena, v Mnichové samém r. 1286 t4Zz udélena
Spitalu sv. Ducha Ludvikem PFisnym.

*) O charakteru lidu bavorského zni posudky vlastnich krajand vibec malo lichotive,
kdy vyrazy tézkokrevny, obmezeny a p. stiha bodrost a vytrvalost, a zajisté Ze nesmirné
piti tézkych piv na vyvin karakteru nemalo Gcinkuje.

**) Vidime patrné jiz i z toho pokrok nejen dnesniho prdmyslu naseho &eského, ale
i pokrok v pozadavcich obecenstva, ze bilé pivo u nas jiz v 18tém stoleti nadobro vymi-
zelo. (V Praze posledni zdznam bilého piva na trznich cedulich nalézdme v r. 1741, jehoz
hl stal tenkrate 3zl. 18 kr.).

***) Nalézame tudiz v metropoli jizni pomér daleko r&zn&jsi ve vyrob& bilého p3e-
ni¢ného a hnédého jecného piva nez v metropoli severni.
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Tenkréte holdovano jesté pfevazné medoving, vindm (tyrolskym a vlasskym),
a jen pozvolna pivovarnictvi rozSifeni nalézalo, neb r. 1370 teprve znadmy
byly 3 pivovarky v Mnichové a r. 1569 od 53 sladkd uvafeno celych 12000 hl
piva, coz pfipadlo na hlavu obyvatele vSak prfece jiz 68 Zro€né.

Bavofi slynou jako eminentni pijaci po celém svété (zajisté stard a prava
krev germanska koluje v Zilach jejich, vzdyt pfedkové jich povazovali ,,0picku”
za dosazeni nejvySsi radosti Odinovych hrdin ve Walhalle), a metropola jejich
oviem musi tudiZ nejvyssi Cislici spotfeby se stkviti (r. 1879 — 4551) neb uva-
feno v 30 Mnichovskych zavodech 1,169.054 hektolitrli (k ¢emu spotiebovano
584.527 hl sladu). V celém Bavorsku r. 1879 12,122.483 hl, r. 1883 12,112.567 hl
piva vyrobeno, coZz dosahuje v Evropé nejvyssi spotfebu na hlavu 230 | rocné.

Z vyvozu némeckého (jenz od r. 1872 z 295.822 do 1883 na 994.914
ar. 1884 pres 1 mill. dostoupil) *), pfipada ua Mnichovské pivovary ¢ast 70.000 hl.

PFivoz ciziho piva obnasi 36.868 hl z ¢ehoz polovina na Rakouské
pfipada.

Dnes naléza bavorské pivo obliby v Pafizi, a posouzeni zndmého fran-
couzského odbornika Pavla Rouxa neosvédCilo se,**) aC nelze pfedvidati, jak
dlouho potrva pfizefi, neb dfive i jinde, v Koliné nad Rynem téZ za hluku
ohromného a slavy zaujalo pole vitézné, avSak v kratkém cCase jen zbytky
se udrZely. TyZ obraz se odehrdva ve Vidni. ***) VVyroba stejna téméF nejlépe
nasvédcuje, Ze, kdyZz pfibyde po jedné, ubyva zase po druhé strané.

Nikde jinde nevénuje se tolik Casu k piti piva, jako v Bavorsku; nikde
neslavi se dny opravdového ,.chlastu," jako kazdorofné v mésici dubnu posveé-
cenych ,salvatoru" f), a pak Cepovéni samce ,bocku” v kvétnu z dvorniho
pivovaru Mnichovského.

V prvni polovici dubna, ¢asto za nejsychravéjSiho pocasi ,,natluceno” na
sklepich pivovéaru bratfi Schmedererl (dfive nalezev$iho mnichlim sv. Pavla,

*) Na tom maji velkého podilu Elsaské (Strasburské) pivovary a vlbec s Francii
hrani¢ici. — Vyvoz severouémeckych piv stoupa rovnéz a obraci se hlavné do Belgie.
R. 1884 za leden a Unor tam vyvezeno 17.983metr. ctd letos 42.351 metr. ctn. piva.

**) Posudek Rouxa z r. 1880 zni (a porovnej ho laskavé s mym o bavorském pivé):

,Litujeme velice, Ze musime znicit illuse nékterych lidi, ale povinnost a pravda jde
nade vse. Mnichovské pivo neni daleko takové, jak si je cizi konsument predstavuje. Pivo
to jest laciné, to je pravda, sklenice jsou velké, to je také pravda, pivo to pije se tu
v mnozstvi, které ani némecky fiskus udati nemlZe, i to jest pravda; ale to vse jesté
nedokazuje, ze by to bylo pivo vytetné a po chuti Francouz(l a Belgiant. Pivem, jez se
v Mnichové pije, by zajisté host paFizskych kavaren na boulevardech opovrhnul. %

Dnes jest v PafiZzi 25.000 vycepnich mistnosti (r. 1860 v plénkach piva piti se na-
lézalo) a podilu vedlé Elsaskycli maji na vyvozu Mnichovaci posylajice sem piva jen prvni,
jakosti. Ze pivo dosud zde drahym napojem, vysvita, Ze plzenskeho litrova lahev asi 42 kr.
a jinych az i 75 kr. se plati! (Brynych).

***) Y roku 1883 bylo pouze 12.0007ii (némeckého piva vibec) do Rakouska privezeno
r. 1884 —27.000hl, avSak jen prvni mésice v roku vyznacovaly se neobycejnym zvySenim, aby
ustoupily v pozdéjsich napadnému umirnéni (z 3000hl mésicné na 1000). — R. 1885 jest
jiz schodek v prvnich dvou mésicich proti 1884 vice jak o polovici (ze 7083 na 3439Ail).

t) Holzncr uvadi, Ze ,,salvator® jest jen zkomolené ,,Sanct Vaterbier4} zasvéceny ,,otci4
mnichd Pavlanskych. PFi slavnostech Fadu jejich &epovany ,,Doppelbierl dosel obliby
a poveésti vic a vice slynouci, tak Ze v téch dnech spéchalo sem zvlast dobrého se napit
vic a vic ctitel(l, a jako dFive prvni sklenici po nageti lezaku dvir okusil, zachovan zvyk ten
do dnes a posyla se do kralovského palace. Naval Mnichovanii (i cizich) ohromnych roz-
mérd dosahl a se udrzel. Mnisi dosahli prava varec¢ného r. 1670 pfizni Marie choti kur-
lirsta Ferdinanda. Zacherle koupil pivovar i s pravem ,salvator4l vyhradné vafiti a ¢epo-
vati v urcité dny, r. 1813, a pivovar zvétsil a vyCepné mistnosti rozsiFil i ua byvalou za-
hradu klasterskou r. 1861. Piva se dnes Skrate tolik vypije co v létech 60tych. Z nadsklepi
mozno cely Mnichov prehlédnouti, a i kazdy ciziuec uvita obraz ten celkovy s povdékem.

Nékolik listii o pivé a pivovarnictvi. 3
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pak Zacherlovi, jenz ylastné rozsifil plvodni zavod), cely Mnichov dorazi v prou-
dech do zahrady, do rozsahlé boudy vycepné, vSe obsazeno kde jen noha po-
stanouti mlZe. Vzdy nové pribyli Ziznivci ovéem pozvolna jen mista si ,vy-
bojuji" chtice holdovati ,Salvatoru* vérni starému zvyku, byt dole v mésté,
zrovna VMtémz” Case neb i pozdéji stejné dobrého a pohodiné uziti mohli.

Le¢ tradice a pud slavnostni nalady rozhoduje nad vsemi argumenty
rozumovymi.

AZkoliv druhdy vznedenéjsi raz spoCival v prlibéhu ,slavnostného piti"
(neb i purkmistr mésta na bujném ofi prvni sklenici salvatoru na misté vy-
Cepném obréatil v hodnostafsky chftan), pfece nelze upfiti pestrosti v tom
ruchu vytrvalych pijakd, akdyz prvni zvuky hudby (z pédia vyvyseného) zain-
tonuji s melodii naladé panujici ,,nad miru*“ pfimérenou honosici se val¢ik ,,Guten
Morgen Herr Fischer, ¥ responduje cténé publikum unisono ,,Herr Fischer guten
Morgen!" a tu Tev, hluk, zpév kupletl ceny ,pFipadné" sprovazeno jest
vzdy se opétujicim valCikem salvatorskym ,,Guten Morgen Herr Fischer, Herr
Fischer guten Morgen, ja! ja! ja! jal hinum herum, herum hinum, hinum
herum, hinum — num, jetzt miissma, miissma, jetzt mlssma foft, au weh, au
weh, jetzt mdssma, jetzt mdssma fort," notabene hned z réna ze vsech stran
a ve vdech ténindch sprovazeno jsouc prislusnymi vybuchy nenuceného veseli
a rozjafeni, jako nalejvaui kloboukl (neStastny cilindr, ktery se tam odvazi),
dostihy nezbytnych bab fedkvickovych ,,Radiweiber" o tolar (coz véru odporny
obraz sportu sprostého znaci), a podobnych $past (?) za nejhluénéjsiho smichu
slavnostné ,,naladéného™ obecenstva.

Povoleni togit zaujima dobu 14 dnl, a musel by sladek zakroéit o pro-
dl9uzje?b kdyby se vlbec byla kdy pfihodila aneb pfihodit mohla toho potfeba,
neb diky Zizni Mnichovakd, odzpiva se ,salvatoru" jiz osmy neb nejvys devaty
den pravidelné. *)

Samec ,,Bock* dvorniho (kralovského) pivovaru v Mnichové jest barvy
tmavoServené a chuti prisladlé, z mladiny jeSté silnéjsi nez salvator (20-
stupfiovy). **)

Vdny vyepu nalézad mistnosti, kde se vytagi, viechny preplnény. Stitky,
kozel v modelu sadrovém i v obraze, okna, vchod i stény jsou vyznamné
ovénceny a vabi® neodolatelnou moci k pofaddnému ,,okuSeni,” jakémuz nam
poradi zvIaStni list ,,Bockblatt" posvéceny oslavé speciality této s pravidelnym
Gvodnim ¢lankem ,,Einzig allein echtes Lebenselixir,” vedlé mnohé o6dy, pisné,
vtipu i obrazk( karrikaturnich! O misto byva pratka hotova a ze hlugné vravy
vyzniva hudba potulnych muzikantd vrzajicich nejvice ,Bockwalzer": ,Mir san
net von Menzing," sice o néco krat$i neZ salvatorsky, ale zrovna tak duchaplny.

I zde vytrvalost a nevyrovnatelny ,talent" pijackyza prislusného ,truchlo-
zpévu" odzvoni v polovici mésice kvétna i tomuto silnému pivu, a¢ ho dovoleno
pouze do 12 hodin s poledne &epovati, kdy nasledkem rdznic a nepfistojnosti se
vyskytujicich nemirné piti alespofi ,na Case" starostliva policie obmeziti mu-
sela. (Dfive od 12 do 1 hodiny nejnevazanéjsi Zivot pijacky se rozvinoval).

Vsak i za ,,obyCejnych" dnl nalézdme v Mnichové svétly dlikaz k cifram
statistickym, Ze® cely Mnichov pije od rana do veCera, pfi syru, fedkvici (a
mase). Kdo navstivi mésto nad |sarou a neseznamil se s Zivotem v pivovarech
zvolati by mohl: Byl jsem v Rimé a nevidél jsem papeZe."

*) Salvator jest pivo tmavé, velice chlebnaté a silnéjsi, pak i ,,pry chmelenégjsi-, nez
obycejné bock se zavafuje. Z plvodni hutnoty mladiny 17—18% cukromémycih ani polovina
nevykvasi® a z(stdva pFi vytepu az 9—10% extraktu v pivé (tolik co hutnota nasich mladin
pred kvaSenim obndsi). Lihu taji 4—4-5%, bilkovin 03—0 4.

**) 7,1 Cepuje se za 14 kr. (po 25 pf.).
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V prostych mistnostech, dvorniho pivovaru jednoduse vybilenych nalezne$
politky se dzbanky kamennymi po obou strandch vycepni mistnosti, vezmes
jeden, podivas se na znamku (Cislici), vyplakne$ po starém dobrém zvyku v kasné
vedlé police s hréicim proudem Cisté vody a pFistupuje$ zafizenym a obycejné
vzdy dobfe obsazenym quaiem k vyCepu, v némz svaloviti sladovnici toCi se
zruénosti znamenitou a Tobé zaroven s jinymi po volné sklonité plode stolu
pristréi naplnéné ,,Kriglel hnédym lezakem, piimo ,od &epu." Kolik dzbanki
tolik ruk se chopi kazdy svého a vitézng unasi si svij a obyGejné ihned se
»napaji,1L ,,cestou”, nez dojde k stolu prostému neb" Casto jen k prevalenému
sudu, jedinému mistu k postaveni dzbanku k disposici prebyvajicimu. —

Rozbory nejriiznéjsich bavorskych piv dle Sehwackhofera, Krandauera,
Hoffmanna a E. Geisslera.

Ve 100 cEastech piva

Ritvodnt V extraktu
. L. o (koncentra- gy oty lihu bl”_(O- popel- kyse-
|Pojmenovani a puvod ce) mladiny cuKru  dextrinu vin nin lost
% % % % % % % %

. Tabulové™ pivo" Mni-
chovské (ze Spaten-
bréu) tfe$iové barvy  24-35 1035 2-27 6-29 7 071 0-30

Salvator . . . .. 178 9-78 1-47 54 464 04 0-263 —
[Mnichovsky samec
,»bock* .. w. 155 710 6-30 4-20 056 0-24 0*18

1784 819 482 — 0-32 0*28

Kulmbasské. . . |,
15*38 738 6-59 4 0-53 0*26 016
Norimberské . . . 15%15 705 617 405 062 023 0*17
Weihenstephansky
export . . . . . 13-51 675 0-9%6 | 322 320 050 0-24 —

V ostatnim N&mecku vafi se méné houzevnaté po zpdsobe jednom a na-
Iézdme nazvice v jednom pivovare vSechny zastoupeny: svétlé Ceské pivo az
k Cernému bocku, avsak vévodi zplsob blizici se zdplna nasemu, kdy barva
jejich lezakd jen o maly ton vy38i a pomér extraktu i hutnota® mladin pfi-
buznéjsi k ceskému pivu. (Rovnéz mimochodem podotykam o specialité ,,Gratz-
ského pivall jez se vyrabi ze sladi susenych po starém zpdsobu, totiz direktné
s koufem, a nabyva ovSem pak pivo chuti pficmoudlé, na jakou se z nas
mnohy jesté upamatovali miize.) . o .

Zakonem dovolena spotfeba surogatu sladovych (obilovin vibec, pak
Skrobu bramborového, syrobu a cukru hroznového) vyvolala mnohy odpor a
nepfizen, ¢im oddvodnéna jsou dnes slova poslance (sladka) Ulricha z Pfung-
stadtu, jenz za pochvaly celé snémovny u pfileZitosti sestaveni zadkona o po-
travinach Zzada, ,aby surogaty zakonné zapovézeny byly a urCeno bylo, by
k vyrobé piva jen slad a chmel pouZiti se smél,1 a doporouceje Z&dost svou co
nejvieleji ve jménu spolku némeckych sladkl jakoZ i ve jménu vsech sladkd
v Némecku, Zada ,za jednotné ustanoveni zakona.l

V severnim Némecku jest zarlivost na ,jiznil pany bratry znana a pro-
puka pfi mnohé pfilezitosti, a tak i za slavnosti V. sjezdu sladk( &len ko-
mitétu feditel Roesicke s jakousi sebevédomosti zvolal: ,,Zkou3ejte nade za-
fizeni, naSi vyrobu a jsem jist, Ze nam neupfete (rozuméj: ,,Vy Bavoraci")

3*
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uznani, Ze z Vasich zakd, mistfi se vyvinuli. A ctihodny Lintner nezlstal jim
odpovéd! dluzen, kdy pfi banketu jim dosvédCil, ,ze Sli s podanim krasy (ze-
vnéjsku piva) az prilis daleko holdujice a prodélavajice modu, kdezto my (Ba-
voraci) zlstali vérni starému.“*)

Orgény piv severonémeckych poukazuji se Skodolibosti, Ze pfi veleznacné
stoupajicim sméru vyroby severonémeckych piv onen import jihonémeckych
v nizddny pomér se uvésti neda (31j4°j0 vyroby, na 22,113.180 hl vyroby pfi-
padd dovoz  713.918 hl bavorského).

»Jest otazkou," piSe referent organu ,,Berliner Wochenschrift fiir Bier-
brauerei," ,,jestli pfivoz bavorskych piv v budoucnosti stoupat aneb vibec jen
na té vysi udrzet se mlze. Chut ve vlastnim smyslu slova toho, t. j. ona
jazyku i patra podléhd tak modé, jako chut v pfeneseném smyslu, t. j. oka
po ,,pravém" bavorském pivé. Kolin nad Rynem vSak zejména ocividnou pravou
krisi prodélal, nebo jeSté r. 1881 tam byly vSechny bavorské pivovary snad
zastoupeny, jakmile v3ak novota nimbus sv(j ztratila, mizi pfivoz a jsou dnes
tam jiz jen ,Spatenbrdu”, Franciskaner" a dvorni z Mnichovskych, pakWeihen-
stephanské zastoupeny, a kdy dfive 2 vagony denné (& 65 hl) se dovazely na
Ukor doméci vyroby, sklesl dovoz na jeden jednoduchy (&4 40hl)*

»Snad," vola referent, ,bude jednou médou severonémecka piva v Ba-
vorsku piti

Razu piv severonémeckych lze vytykati drsnéjsi, tvrdSi pfichut, jest je-
dnim slovem neurovnanou, tfeba ostatni vlastnosti: barva, jiskra, péna vyho-
vovaly pozadavkdm i pfisn&jsim. Vymizeni surogatli, zvysena racionelnost, vy-
te€né zarizeni technické (jako nikde jinde) dodélaji se ispéchu svého. (Mozno
nam poukazati, Zze v gele Cetnych velkych zavodu severonémeckych zdarué
i na8i krajané dnes znaénych vysledki se dodélavaji).

Celé Némecko (i s Bavorskem) vyrobilo r. 1883 v 27.496 pivovarech hl
38,429.469 piva (r. 1873 bylo pouze 33,554.700 hl) a pfipadd na hlavu oby-
vatele rocné 84'7 litrll. **)

Vyvoz, ktery stoupd a hlavné na vrub severniho Némecka pfipada, jest
994.914 hl (r. 1884 pres Imill.); pfivoz na 120.415 & pohybuje se v Uzkych
mezich (ac byl jiz i na 80.000 hl) a z pfevdzného mnozstvi Ceskému pivu pfi-
nalezi. ***)

*) V Berliné pry 5 mill. sklenic ro¢né se spotfebuje. Jednotlivé hostince maji az
25—80.000 kus( v zasobg. Konetné Zze mnoho sklenic se pohfbi v mésté nad Spravou, vy-
svitati mize z t&ch vétnych, pfi kazdé nicotné pfilezitosti se opakujicich ,,prosit".

V Berliné samém, v 71 pivovarech, (z nichz 26 tak zv. ,bavorské,”™ 31 ,bilad pSeni¢na"
a 14 zavodl, jez ,horké, hnédé a Gratzské (t.j. moudové) pivo' vyrabi) uvafi se 1,817.300*1
jez hlavné v Berliné se vycepuji. Nejvétsi zavod jest: Cesky pivovar s ro¢ni vyrobou
188 200 A, pak Patzenhofsky 139 tisic a Tivoli 133 tisic A%

**) 7Ze narod némecky od jakZiva popFal si naruZivé napoje mileného, vysvita i ze
svédectvi Ceského, jak lze se doCisti v Kozmograffii Czeské z r. 1554.

Pivo zemé Saské. Obyvatelé zemé saské jemen a pSenici seji, z nichZzto netoliko bily
chléb délaji, ale pro drahotu vina z nich téZz pivo vari, kteréz tak Ziznivé a nestfidmé piji,
Ze, kdyZ se pitelé na kvas sejdou, v dzbanech, konvicich jim nositi postaciti nemohou, protoz
prinesou necky, pivem je naplni a miskou piti nuti. Kvife nepodobné, jak nestfidmy tento
narod toho piva do sebe mnoho vleje ajak se vespolek k zbyte€nému piti nuti a napomnaji,
Ze by vdl, sving, ani zadné hovado tak neCinilo. Neni dosti do opilstvi avejvratku do sebe
liti, ale potom zase az do vystFizlivéni ve dne v noci Daporad do sebe liti, a kteryz vSecky
pitim pfemiZze, netoliko chvalu a poctivost, ale také dar z toho™ miti bude”* Takovy tento
ohyzdny a mrzuty oby¢ej opijeni skoro po v§i Germanii od téchto Sasuv nestfidmych se rozmohl,
tak Ze jiz lidé nejsilngjsi pivo s velikou zkazou svou na dusi i na téle tim zplsobem piji.
***) Z Rakouska do Némecka: r. 1882 114.808mctd r. 1883 120.044mctl r. 1884122.772 metd.

ZNémecka do Rakouska: ,, 7813 ,, . 13654 ., , 28409, ,



37

Rozbory némeckych piv (dle Hoffmana a Geisslera).

Pévodni Ye 100 céastech piva
hutnota i 1
Pivod a pojmenovan mladiny  extraktu lihu  popelnin kyselost
% % % % %
Hanoversky lezak*) 137 5-72 401 0-20 0-132
Export (Waldschléss-
chen) 17-26 7-33 4-96 0-27 0-20
Pivo z Dvorniho pivo-
TR 1415 | 6-64 365  0-18 — %
Bledé  (Waldschloss-
chen) . 13-50 4-36 457 0-20 0-19 5
Pivo z Feldschlosschen 12-94 f 5-14 3-90 017 021 & )
» w»Nothnitz. . . 1081 i 4-07 3-37 019 021
Erlangensky export
(sVetlY) i 14-1 5-70 4-43 022 0*127

Se stupfiovanim vyroby stoupd i péstovani surovin pivovarnickych a bylo
r. 1878 sklizeno na 38-7 mill, hektolitrli jeémene a prece jesté jsou odkézany
zejména v lepSim zboZi na Cechy a Moravu, a jest otazka ta jiz od nas s do-
statek ocenéna co do vyznamu i dosahu.

Tak r. 1882 péstovano v Némecku na 1,632.411 ha pldy jemene a skli-
zeno 22,563.546 metr. ctli (asi 36 mill. hl); z toho polovina na prusky stat pfi-
pada 877.198 ha (s 10,094.165 metr. ctl), pak na Bavorsko 321.938 ha
(4,710.461 m ¢ Badensko 92.082 ha (1,422.929 m ¢ jeCmene).

Chmele péstovano téhoz roku na 40.345 ha se sklizni 182.480 m ¢, z ¢ehoz
nejvétsi Cast byly velmi dobré chmele Bavorské 81.280 m ¢ (22.348 ha), pak
Wurtembersko 6.529 ha (33.560 mc), Prusko 4086 ha s 16.940 mc, Badensko
na 2663 ha (s 16.590 metr. ctd).

V Prusku vénovano prdb&hem 10 let 0 10% pUldy vice k péstovani jeSmene
0 8% k chrnéli.

Videfiské pivo jako stfedni €i pfechodni smér z bavorského k Ceskému
pripodobiti mdZzeme a k zaloZeni jeho podnét i celou zasluhu sméle nasemu
Poupéti pficitati musime. U Poupéte nalezlo osviceni a pouceni praktického
i theoretického pét sladkid neb jejich synd z Vidné, kde toho &asu holdovano
fuSerské Ci Svabské kultufe vafeni piva.

Vykonny zakladatel videriského sméru A. Dreher, pozdéji na kontinentu
nejvetsi pivovarnik (1810—1863) vrativ se z cest svych z ciziny, kdez hledal
zkuSenost a pouceni (v Némecku a Anglii), provazen byl nejmilejSim sou-
druhem vysoce cennym duSevnim dilem Poupétovym ,,Kunst des BierbrauensH
Shledav racionelnost zasad naSeho Poupéte, zavedl promysiné hvozdéni a spravné
sladovani coz dovedlo k vyrobku znamenitému a povstalo ono zlatozluté az
zlato hnédé pivo Videnské, jeZ jiz v letech 60tych a o vystavé Pafizské vzrostlo
ve velkou pfevahu a v rivala vitézného nad bavorskym pivovarstvim. Z pivo-
varku 3.360 hl (6000 véder) vyrabéjiciho (kterémuz mnozstvi tenkrat se sam

*) Dle Dr. Skalweiia.



Dreher divil a svému pfiteli Sedhnayerovi v Mnichové sdélil se slovy: ,Jen si
povaz, vafim jiz 6000 véder pival) vzrlstal velikan dne$ni rapidné podpo-
rovan i okolnostmi vzrlstani sidelniho mésta, tak Ze r. 1836 jiz 14.400 hl, v dobe
umrti zakladatele r. 1863 234.871 hl, r 1883 427.791 hl ve velkolepém zavodé
v Malém Schwechaté uvareno.

Jiz z uvedeného souditi mlzeme, Ze pocatky pivovarnictvi v Hornich Ra-
kousicli byly skrovné, a vime, Ze r. 1564 povstal pivovar ,am Hundsthurm"
ve Vidni, r. 1689 Gumpendorfsky, r. 1706 sv. Marka (set. Marx), kdeZto dnesni
zavody obvodu Videniského fadi se k prvnim v Evropé, tak sv. Marka s vy-
robou 374.970 hl, Liesing 243.600 hl, Hatteldorf 205.757 hl, Brunn, Ottakring
k 200.000 hl atd. a celkem v Hornich Rakousich 2,532.943 v 19 pivovarech vy-
roba obndsi.*) Videriské pivo vyznamenava se lahodnou sladovou pfichuti
a aromem, bohatou pevnou pénou a Cistotou a jiskrou vytetnou, i nastalo ze-
jména r. 1873 o vystavé svétové dalsi zhlizeni k naSemu Ceskému sméru, kdy
vafeni tézkych piv a zejména lezakd (12—14 stupiiovych) ustoupiti muselo
svétlejsim, lehéim, obygejnym piviim (10 a I1°/0)i kteryZ obrat diktovala hluboce
zakofenivsi se obliba Ceskych piv**).

Rozbory videfiskych piv (dle Schwdckhoyera).

Ve 100 castech piva  Extrakt sestava

Hutnota )
o . - Gvodni . zQlu - kyselost
Pavod a pojmenovani  PEVOS , ex h]%f nn
piva mladiny vody lihu traktu Ge«%m popd
s° % % 0p  Casti  gasti  Casti %

Schwechatsky lezdk ~ 13-25 90-37 3-62 601 5-28 0-52 0-21  0-13
» export 1304 90-48 3-52 6 5-34 047 019 013

Liesingsky lezak . 13-48 90-24 3-72 6-04 5-44 0-38 022 015
” obycCejné 10-36 9250 2-86 4-64 4-14 0-32 018 0-17
Svato-Marecké ,, 10-35 92-39 2*74 4-87 4-43 0-28 0*16  0*10

Hutteldorfsky lezak 13-33 90-61 3-94 5-45 4-88 0-38 019 0-11

” obycejné 9-74 92*78 2-52 4-70 4*25 0-31 (0*14 0-09
Dreherovské ,,Ceské

PIVO oo, 12-74 90-86' 3-60 5-54 4-96 0*38 0-20 0-17

V Celem Rakousku bylo r. 1883 v ginnosti 2094 pivovar( (opét o 37 méné
nez v roce predeslém), z nichZz 46 varfily na vrchni kvasnice (z nich 39 v Halici
a 5 v Uhrach) a 38 na vrchni i spodni (mezi nimi ,vymirajicich” 13 pivovari
v Styrsku tak zv. ,Steinbierbraueien") a uvareno i2,424.139 hektolitr(i piva
a spotfebovano 2,330.000 metr. centli (skoro 5 mill. hektolitrtl) sladu, coZ se
rovhd 5 mill. jeémene (Ci vice 3 mill. m. ctd) a 43.400 metr. centli chmele.

Vyvoz obnaSel 214.177 (o 17.845 vice nez 81/82) mt. ctll. (ztoho Cechy
96.744 (do Némec Francie a Ameriky), Styrsko 72130 (do Italie, Turecka a

*) Na hlavu obyvatele pfipadd v Hornich Rakousich 981 ve Vidni r. 1850 991, r. 1873
2011r. 1879 143 I.

*¥) R. 1878 uvareno jiz 1,405.300 (10%), 147.546 (11%), 436.872(12%), 100.252 (14%).

,, 1882 . , 1,685.049 67.928 ,, 7774 . 21.945 .

R. 1873 v &as vystavy spotFebovano ve Vidni 1,368.081 hl piva (r. 1883, tedy v oby-
gejném roce 803.433hl) a mozno tvrditi, ze Geskému pivu z toho pFipadla dobra polovina.
Do dnes dovoz Geského piva trva, ajsou to vedle obou Plzefiskych zavod(i zvlasté oblibené jesté
Treboriské, Protivinské, Budéjovické a nékteré z Moravskych zavodl. Ku pf. r. 1876 jen
po dréze Frant. Josefa pFivezeno do Vidné na 17.882tiin (tedy skoro 200.000 hl).
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Egypta)*), Horni Rakousy 888 metr. ctd (Dreher vyvézi ze svého Terstského
pivovaru) Dalmacie 18126, Istrie 5068 metr. ctd.

PFivoz, jak jinde jiz podotknuto obnasel r. 1884 28000 metr. ctl. ~

V Rakousku pfesaha tudiz vyvoz temer Okrat pfivoz, a mohl by pfi vy-
teénosti piv rakouskych daleko vétsi byti, netéSi se ale podpofe ani statu
ani spolecnosti dopravnich. **)

Mnohem lépe by sluSelo Rakousku, kdyby vyvazelo hotovy vyrobek — kdy
veskeré odpadky pivovarnické, pasujici primysl nas na ryze hospodarsky (nebot
poskytuje vyteéné krmivo: mlato, kvét, zadiny, jez k udrzeni rovnovahy v plidé
predulezitymi faktory jsou) by zlstaly v zemi a nejpFirozengji vyuZzitkovany ko-
ne¢né jako mrva zvelké €asti byly tak vraceny s vyhodou v pldu odkud vysly.

Le¢ alesponi diky hodnoté jeCmene a racionelné praci vyvoz sladu dostoupil
vyznamu svétového a jsou to ovsem zavody na Zirné Moravé (zejména v po-
Zzehnaném kraji hanackém) a nékolik sladoven v Cechach vedlé Cetnych pivo-
varQ, jez zuCastnény jsou ve vyrobe proslulych geskomoravskych sladl, naléza-
jicich ochotnych konsument( zejména v Némecku a Svycarsku oK)

UdrZenim vyte¢né hodnoty jeCmene a sladu mozno doufati vzdor zvyse-
nému clu ve vyvoz rozsifeny — a tu vedlé exportu suroviny (r. 1882 na 3,922.317
metr. centl a r. 1883 2,221.459 m. c. jeCmene, na ¢emz i Uhry podilu maji)
pozorujeme vyznacné mnozstvi exportu sladu r. 1882 775.794 metr. ctu (ci 15
mili. hektolitrd), r. 1883 835.622 metr. ctl (¢i 1,6 mili. hektolitrd). ~

V Rakousku pfipadlo r. 1880 na hlavu obyvatele 471 piva a dane z neho

95 pivay Rakovu celém stoupla od r. 1850 do 1873 o 7,260.000 hl
¢i 0 117°/n, kdezto pivovarQi samych ubylo (a ubyvd) o 32°/0 (Gi 1265) wvy-
roba do 1880 klesla o 18*400 (o 2,470.000 hl) a ¢islo pivovarl zmensilo se o
dalSich 395 — a lze oCekavat, Zze €im dale udrzi se jen zévody dobré zarizene
a zdokonalované jak po technické tak po mechanické strance, nebot jen takové
dovedou vyhoveti pokroku prumyslu i stoupajicim pozadavkum obecenstva.

Ceské pivo slynulo jiz ode davna svou hodnotou nejen doma ale i za
hranicemi vlasti — ovSem brala soucinné hodnota surovin neposledniho podilu
ve vy!llmecnem tom_postaveni. V. V.

iz bile (pSenicné) pivo co nejlepsi svého Casu a patrné sirsi znamost
uvedlo v némeckém sousedstvi, vSak i kdyZz Némci vafiti takové poc€inali,
prednost jakosti Ceskému pfinalezela, f)

Pivo bilé vymizelo za Casli Poupéte, jenZ co svétly vzor horlitele zasady
je€menné nesouhlasil s vyrobou p3eni¢ného, tfimaje v pevné”ruce prapor s pfi-
slovim: ,,P3enice na kol&Ce, oves pro kone, je€men na pivo .yf)

*) Ye Styrsku jsou znatné pivovary, jejichZ vytetny vyrobek vtypu mezi videnskym
aCeskym, a zejména v Steinfeldu 175.500  Schremeruv v Styrskem Hradci 125.520 M piva
se vyrabi. /

Y Restituce dané déje se v obnosu ¢astky vypadajici za I0stupfiové pivo a exportér ztraci
pri zavareni pro vyvoz {jak by rozhodné Zadoucno bylo) silngjsich, vylohu zvysene dané.

***) Zeliti musime, Ze vyroba sladu spogiva v jinych rukou nez rolnikd (aZz na skrovné
vyjimky), kdy by pravé témto bylo nejlépe sluSelo pfimé zpracovani-suroviny v polotovar
pivovarnicky, nez jak dnes prostfednictvim Zivlu jiného se zavedlo zpenezeni je¢mene
s dalsim vydélkem. N ¢

t) Tak r. 1550 objednal Ferdinand I., z bozi milosti Rimsky, Uhersky, a Cesky kral,
K trunkuw pro svou rodinu az do Augspurku Domazlického ,dva tezke vozy piva bilého
a prihodného- an i majic My védomost, Zze vy piva dobra tu v Domazlicich vystavujete.
O invasi bilého piva v Mnichové v 16. stoleti na svém misté povédéno bylo.

tt) Bylo jiz dle jeho svédectvi ,,na vymreni- a vafilo se t. ¢ bilé jen v nékolika
pivovarcich na Moravé.



Vymizeni to zna€i patrné, Ze spravnd vyroba je€nych piv svédCila o vlastni
zplsobilosti jeEmene k pivovarnictvi — a nasledovati muselo zanechani vyroby
bilych, a svédectvi o lepsi dovednosti &eskych sladkd i v tomto ohledu nad
cizimi zejména_némeckymi. *

Z listiny jiz vzpomenuté z r. 1088, vniz udélen byl kanovnikim Vyse-
hradskym desatek z chmele, vysvita upotfebeni chmele k pivovarnictvi, a zacho-
vana jsou v ni jména sladovniki prazskych ,na Travnice" pod Petfinem
Sobika Sesura a Castone.

Bélohoubek nema pochybnosti, Ze jiz prib&hem 13. a 14. stoleti slado-
vnici a pivovarnici (jako jind Femesla) ve spole€nost k hajeni prospéchu se
sestoupili, nebot shledava CastéjsSi zminky k tomu poukazujici; tak prikladné
listina konselska z r. 1330 nafizuje ,zZe jen pfislusnik obce ma pravo ,sladl
délati.“ Teprve ale r. 1456 (dle Gindelyho) sladci novoméststi uznali potfebu
cechovni organisace, pfedloZice pfislusny navrh kteryz i pfijat byl.

Od r. 1348 do 1419 napocital nas slovutny déjepisec V.V. Tomek v Praze
36 pivovarniklv a 287 sladovniklv, 55 pivovar(i**) a 86 sladoven, a nelze pochy-
bovati, Ze pocet jich jeSté vétSi byl. (V Mnichové v témz Case byly 3 pivovary).

V té dobé nalévalo se pivo pilné v Cetnych krémach a uvadi Tomek
37 $Srotéflv vina i piva, a krémarl, ktefiz jen pivo togili na 163 vedlé zvlastnich
Senkd v plvovarech samych (47 na Starém a Novém Méste).***)

Ze jiz tenkrate konkurence venkovskych pivovarli znacné vyse doséhla,
patrno z mnohych pfikazi a zakazdl k tomu poukazujicichy) a zejména rako-
vnické (daleko a Siroko svou vyte€nosti, ano co jediné, co unikum prohlaované),
dale Casto pfipomenuté Zitavské, svidnické, litoméfické — a znamy byly v Ce-
chach viibec hodnotou svou vytetné olomoucké, opavské, klatovské, rokycanske,
jihlavské, turnovské, pozdéji zZatecké hofké (samec), slanské atd.

Znagny pfivoz cizich piv do Prahy vyte¢né illustruje Zachovaly zaznam
z r. 1656, kde poukazovano na sumu 2000 rynskych rocné v ungeltu posud-
ného J. M. Cisafské vyplyvajici (z kazdého sudu 1 R 10 kr.) z dovezeného
piva z Rakovnika. Dovoz obstarali zvlastni ,formani¥ — jiz se jim zivili —
a dovazeno nejvice v ¢ase od sv. Havla do sv. Jifi, a patrno z vytahu r. 1574,
Ze ponejvice na Malou stranu se vozilo (kde, jak znamo, svého Casu slédci

jim vodu a zneSvaruje"). ff)

*) Vime, Ze v Bavorsku v 16. stoleti opak toho se stal, kdy ceska bila zatlacila Cer-
vena jecnd — zajisté Ze to musela byti brynda vyplynula z fuerské vyroby.

**) Tak i kFizovnicky pivovar stdval jiZz pfed r. 1378, jak vysvitd ze zpravy, Ze pfi
pozaru $pital t. r. pivovar neporuden zlstal; dale tam, kde dnes kostel Piaristl v 14. stoleti
pivovar se nalézal.

***) Jedna z nejstarSich hospod byla ona v Tyné, kde hluéno byvalo za placeni po-
platkl ze zbozi ve dvore kupeckém, a z toho ohledu oviem i silné navstévovand; dale
r. 1404 pfipomina se jmenovité hospoda u ,JiFicka™ v nynéjsi Spalené ulici.

Dnes Citd jen méstanské bratrstvo vycepnik(i prazskych 729 &lend,

f) Tak r 1564 pFisné Prazané dovoz ,Rakovnického' zakazali a zejména r. 1578 na-
stalo (jak vytetny badatel historie Rakovnika prof. Dr. S. Winter piSe) v Praze proti R. p.
pravé valecné tazeni. Konselé vSech tfi mést prazskych schvalné proto sesli Se na radnici
a zlobili se na pivo venkovské Rakovnické velice. A kdyZ se hodné pozlobili, snesli se ,,za-
povédéti Senk piva R. vPraze pod pokutou.” Ostatné méli pifku na R. i ZateCti, jiZ rovnéz
privoz jeho slavné zakazali.

tf) Zminény ,vejtah piva starého do Prahy vSecko roku 1574 uvadi nésledujici jména
hostinskych (vétsinou na Ujezdé neb Hradganech) vedlé poctu sudd dodanych:

IvieS8dkovi na Malou stranu 6, Hostounském, rychtafi 6, naOujezd k Bilému koni 4,
Pavlovi_ Zlutickému LU zlatyho kola™ 21 sudl, Honzovi na Hradgany 6jta, Honzovi pod
zvon na Hrad¢any 4, Melicharovi Dudkovi do Starého mésta 12 sudl, nakemu.Krejem na
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R. 1578 bylo v Rakovnice pivovar(*) osmero, a sice 1: Pivovar rathousky,
k némuz oddano bylo 17 soused(i. 2. Stfelecky s 15 sousedy” 3. Pivovar ba-
snika a méstského pisafe Davida Crinita, kamZ chodilo vafiti 18 sousedd.
4. Polednovsky s 21 sousedy 5. Strahovsky se 16 sousedy. 6. Skazilbabovsky
(jehoz zakladatel zval se podivné Skazilbaba). Tu vafilo 21 soused(l. 7. Peka-
Fovsky s 19 a kone€né 8. Moravcovsky s 22 sousedy.

Nékteré z nich ovsem byly jiz prastaré, neb jiz r. 1387 znamy byly.

BohatSi sousedé RakovniCti méli ovSem své vlastni sladovny (na svych
dvorech), obecni byly za branou, slady mlely se ve mlynech a spilku mival
kazdy varec¢nik svou vlastni. Odbyt piva byl znamenity, nemohlit pfi Avy-
fe€nosti jeCnych piv ani staCiti. Na jednoho véarecnika druhdy i nékolik varek
do roka stfidou prfislo vedlé cetnych obecnich, z nichz berné a snémovni
sbirky{ platlvano o t

obdobf tom byly ovsem poméry i jinde podobné a tak v Kraloyem
Hradci 37 (zejmena bilé pSenicné pivo proslulym bylo)**) v Koliné 11, v Koufimi
8 pivovarl, v Sluknové r. 1559 bylo 137 podllu ¢i, jak po némecku fFikali,
,137 Biere", kdezto v Ceské Kamenici v tém? &ase pouze 67 pravovarecnych
méstanl, v Praze v 16. st. jen na Starém mésté 78 pravoy. doml napocitano.

Lze si ovSem vysvétliti, Ze zisk, jaky pivovary tenkrate vykazovaly,***)
majetniky vhanély k privilejim sméfujicicim k zabezpeceni si odbytu, a zame-
zeni konkurence (vzdyt na Moravé dokonce vobvodu mile jednoho z pivovarl
nesmélo pod trestem obéSeni pivo nikde jinde vafeno byti a p. v.).

Piv rozeznavano v Cechach (ne jako v Némcich na sta a sta druhd a
»specialit") jen ,silné" staré i hofké, bfeznovy lezak —a pak mladé ,Fidké"
(pfezdivano konvent nebo patoky) a pl’valo se z korbeld, konvic a pohér& i ko-
flikd stfibrnych neb drevénych — jakoz i z hlinénych Zejdlikdv, pulpint a pint.

R. 1556 nésledkem rozSifujiciho se bezmirného piti stavové cesti na
snému dospéli k usneseni zapovédi ,pfipijeni o plnou i také o pll (nadoby
pivni neb vinné) jakoz i pfijimani a splnéni po plné neb po polovicce pod po-
kutou 10 gr. ¢. a kdo by tu pokutu dati nemohl, aby sedél dvé nedéle v prazské
véZi Cerné, Femeslnici pak, podruzi a lidé neosedli jakoZz i poddani vsech,
muZi i Zeny aby dany byli do trdlice pfi kostelich®.f) Nebylo divu, vzdyt
v té dobé pfislovi vzeslo: , Stasten, kdo jda Zatcem nebyl zneuctén neb vysman”
v LitoméFicich byli pry stale opili, Lounsti opivSe se zase zle fadili, prali a hadali
se, pozdéji o sv. Markyté v 17. stoleti zvlast hfmotné kvasy zavedly, zalez
dosli prezdlvky »Markytan(" - avsak ,po Nymbursku pfipijet" znamenalo vrchol
rvacky kdyz jiz statné dzbanky, stolicemi atd. druh proti druhu dorézel.

PFikopy 2, K&gi Tlusté na Hrad€any 1, Honzovi na Hr. 13, Macasovi do PFitotna 6, Mar-
tinovi na Oujezd 2, Salatovi pekafFi na Oujezd 4, Hlavacovi do Dolan 2, Martinovi na
Omezd 2, Honzovi na Hrad¢any 18, Kre$dkovi na M. str. 11. BartoSovi kozesnikovi 2,
Vondrejovi do Platnéiské ulice 19, Apolloné na M. str 5, rychtafi Lubenskemu 4, Apollone
tesarce 2, Adlarce do Starého Mésta 3, Gregarovi na Oujezd 5 Liturgovi6'|,, Rerabkovum
na Oujezd 6, Sixtovi v Starém Mésté 18'/,. Mipio to uvadi 60 sudu, a 3 vary zavezeno
kamsi nezndmym. lidem

*)"Rakovnického pivovarnictvi se tykajici vypsano z vytécnych praci prot Dr blgmunda
Wintra v ,,Pivovarskych Listech* uverejnénych.

g V.'Y. Tomek r, 1390 napocital 47 sladka.

%) Red Fr J Zoubek shledal pilnym zkoumanim Ze pfFi prodeji panstw pivovar dle
uzitku 15krate v cené odhadovan byval (dvory atd. jen IOkréate). Cena piy dle surovin koli-
sala a tak (dle prof. Wintra) r. 1584 stal vértel starého piva 5kop 12 grosu (30 zl. nasich),
r. 1607 dostoupila cena (i se sudem) az 11 kop, r. 1608 12 kop, r. 1635 za pncinou dra-
hoty je¢mena 18 kop (Zejdlik $enkovan za 9 denar() atd.

t) Vlétech téch, jak se zda, zvlasté ziznivych (r. 1554) nafikal jeden Cesky rytif: ,,Na-
atojte, jiz nyni, kde ves, tam kréma neb dvé, a kde dva sedlaci, hned kréma treti.“
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Pfestavaje na proneseném poukazati musim k pogatkdm dnesniho sméru

Verb)éarva svétla, jasna, zivna, zelenozlutd aZ ziutava vyznamenava nas vy-
robek a vyziskana jest praci, zalozenou na zasadach velmistra F. O. Poupete —
tohoto Ceského sladka, s jehoz jménem rozkvét a promyslnost ceskeho pivo-
varnictvi nerozlu¢né jsou spojeny.

Poupé Zil daleko o 100" let dfive a u€eni jeho, smer nahledu a pokynu
teprve dnes u nas ve vSeobecnost veSlo a télem uskute¢néno.*)

Kulturu spravnou t. j. vyrobu zdravého, dobrého piva naznacil tento svého
Gasu nejvzdélangjsi sladek slovy: ,Hvozdéni sladu nalezi bez odporu k nejdd-
nejlepsi dosdhnouti, z néhoz vyrobek barvy,zlatoZluté vyplyvati musi a jejz
co prvni kvalitu kultury piva vyznaCuje. (Druhd byla ona tfeSfiova a treti
»fuSerskd” ona Cernd barva piva).

Nezapomenutelny a predCasné zesnuly Josef Tomas Suk vypsal z Poupete,
jaké Ze to Ceské pivo bylo (pfed 90 lety), a tu rozeznavdme, Ze bylo zlatové
barvy (az pomerancové) a tfeSnové a v sile: obyCejne 14°, pivo marcoyni 16
a baborak“ 18°; chmeleno bylo méné nez dnes, brano na obycejne 25 lotu, na
marcovni 1 lib., na baboraka 1 lib. 12 lotu, — dnes na obycejne (10°) bereme
skoro 1 lib. chmele a tfeba podotknouti, Ze pivo tim vice chmel travi, cim silnegjsi.

Proti Ceskym sladkdm, pfili§ tmava piva varicim, rozhorlil se Poupé na-
zyvaje_pravem jejich pivo bidnou Cernou mackou (hnojnici).

Poupé bezprikladnou obétavosti, pilnosti, bezpoCetnym zkoumanim, po-
hadan svym vzneenym talentem zreformoval cely prib&h — uvedl systém
a kontrolu v primysl pivovarnicky vdbec, jednim slovem racionelnost.
umoznilo ono nemirné mrhéani v sypani obmeziti na prospéch vyrobnika a nikoliv
na Skodu_ pijaka ** o ; y .

Nejznacnéjsi rozruch v naSi dobe pivovar Plzefisky zalozeny i 1842
zplsobil a rychle se vysinul ne sice v nejvétsi zavod, ale na jméno svetoveho
pivovaru, hlasaje po celé zemékouli typ Ceského piva. .

Pivovar Plzensky vyrabi dnes skoro 300.000 fiZ (r. 1883 277.720 a za-
ujimd tak v Rakousku co do mnoZstvi 3. misto) k ¢emu zamestnava na 168
siadovnik(i a pres 50 déInikd - vedlé tesafd (25\ zame¢nik{, trublar( atd. a
na 100 bednafd. Komplex staveb sestdva z 38 budov pokryvajicich 450.000 0
metr( (délka sklepl obnasi 6 kilometr(). R. 1842 vyrobil 6200 veder.

Vedlé starého pivovaru a menSich nékolika zasluhuje zminky nove za-
loZzeny akciovy, jehoz vyroba za vzorného Fizeni rok od roku stoupd utésené,
a lze si jen prati, by nam jesté vice plzeiiskych zavod( vzrostlo u velikany

(r.'879:58.100W,r. 1882:

*) Oc¢&innosti Poupéte co ucitele, vzdélavatele, myslitele a badatele promluvime v po-
slednim listu s povinnou vzpominkou.

**) Ze se druhdy silngjsi piva vaFivala, nelze popfFiti, ale 7e mrhalo se »M em>Po-
znavame ze zaznamu z r. 1673, jak jej Ferd. Urban udava, ze na W piva asi SO sladu
spotfebovano! (na 1 sud horkého 7 strychll jeémene!) coz by odpovidalovice jak skoro
5krat nez dnes k 10" pivu poZadujeme, a rovnalo by se asi mladiné puvodm hutnoty na 40
saccliarometrickych (jako gdansky Joppenbier byvaly)! Povidku o sen]pn”~réaté
sviceni stadil s pllsudem a jesté cely mu zbyl — 1ze na stav podobny odkazati. Tenkrate
se také jeSté zpivavalo pri vareni piva, ale ne, jak Ctveradk vtipkoval, ,,nechte toho zpivani
a pridejte radsi svpani —t. j. sladu, nybrz aby umdlem sladovmci—kdy drive pripravne prace
k varce celou noc trvaly — udrZovani byli v Cilosti, aby ospalosti nespadli snad do kotle
nebo kadg.
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Vedlé toho dluzno zminiti se co nejchvalnéji o zdvodu Smichovském
akciovém jenz r. 1871 zaloZen a za Cas 5 mésicl 9-648 hl uvafil — r. 1872
jiz 31.776, r. 1873 - 72.096, r. 1883 80.000 — r. 1884 — 86.000h1

Déle jsou tu zdvody vytecné pivo vafici: Brno, Cerveny Dv(r, Budg-
jovice, Kréalové Hradec, Litoméfice, Maffcrsdorf, Mnichovo Hradisté, Nusle,
Olomouc, Paka, Podmokli, Protivin, Pferov, Trutnov, TFebofi, Turn, Zlonice’
Zatec a cela dalsi fada ostatnich, jejichz vyrobek stejnym podilem snazi se do-
moci se uznani stejné zaslouzeného, z nichZ néktery jako Budéjovice, Pro-
tivin atd. i do Ameriky vedlé Plzefskych cCestné misto ve vyvozu zaujimaji.

Zvysenou inteiligenci prace, podporované spravnou kulturou je€mene, do-
mlizeme se rozsifeni vzdy dalsiho — dnes vafi se jiz po Geském zp(isobg,
byt nevvyhradné, prece s prevahou v severnim Némecku, v Dansku, Norvéz-
sku aSvédsku (zde na lahvich svétiého, velmi dobrého piva— jak ctény pritel
Kofensky se mnou sdélil — stoji bayerisk Bier, coz ovsem lze jen pro-
kazanim odlvodnit, 7e i u nas viechno pivo na spodni kvasnice druhdy ,ba-
borskym4 sloulo), vStyrsku v Dolnich Rakousich (ziplna), v Rusku, v Polsku
i v Americe.

Ceské pivo co bledy, svétlou barvou se honosici ndpoj leh¢i*), pily, Fizny
a dobfe chmeleny, nalezl oblibu po celém svété —a musi nam, naslednikiim
Poupéte na tom zaleZeti, jméno a vyznam ceského pivovarnictvi nejen udrZeti,
ale jemu i popredni misto zachovati, a podafi se nam to Ipicim na zasadach
velmistra svého, ,vzdé&lani pfi svédomitosti a poctivosti prace!lt

Dr. Lintner pravem proslovil zékladni zadost Bavorakd (a¢ i zde smér
modernéjsi pocina se hlasit): ,My jsme spokojeni, jen kdyZ jest pivo dobré* —
kdyZ jazyk upokojen — u nas jdeme o ndlezity krok dale a Zadame, by nejen
vyhovélo poZadavkdm chuti, ale by i krasnym, oku lahodicim zevngjdkem, nejen
dokonalou gistotou, ale i Zivou, jasnou barvou se zamlouvalo a tudiz viibec a po-
viechnymi vlastnostmi jasnymi ndpoj kréaslilo a oblibu a cenu v kazdém ohledu
vyziskalo.

Dikaz vysledku jevi se i v Zadosti vieobecné po sladcich Geskych, a v pravdé
sejdeme se s krajany v Sasku jak v Prusku, v Berling a Frankfurtu (Tesafové,
Jezkové), v Hanovru i v Hamburku, ve Svycarech (Interlaken A. G. Jeficka a j.),
v ltalii, ve Francii, v Srbsku (v PanCevé Fatka), v Rusi pocet pfevazny (Mi-
kulejsky v Charkové, CeCetka, Miklas atd. v Kievé, Heindl, Brynych v Libavé
u Rigy, Hartmanové, Machackové, Smolikové, Rottové atd., a v jizni Rusi i se-
verni, aZ i vtom Vladikavkaze), slovem ke stu nasich krajant tam s prospéchem
pracuje, ba nalezli mista Cesti sladci i v Anglii a svého plisobisté v Americe.

Vareni ,,Ceského® piva v Némecku ponékud zarazil v dalsim postupu nés
vyvoz, leC prece nedosahuje pivo takové daleko hodnotu naSich*) a chybi
jim ten zvl&stni charaktér piva naSe znamenajici, a uzna$ jas, barvu, vSak
chut cizi ti pfipada, a v pravdé za vétsiho rozdilu o co vétsi pismo ,Pilsner
Bier”“ od malého ,,aus der Aktienbraurei X. bei Hamburg4 na etikété lahvi
shledavame.

V Cechach (a v Rakousku) tfimame vedlé Bavor(i (vetsich zavodu) Rusd,
Svédli a Danli nejhouZevuatji zasady, vafiti pivo pouze z je€mene, chmele

*) U néas jest téZz jedna z pricin jez vyooz poSkozuje, Ze piva nedodrzela svou
hodnotu, coz lze pfFicisti degeneraci jeCmene jako hlavni suroviny a podstaty nasi prace.
RovnéZz by dobre vylezely samec z tézsich mladin lépe vzdorovati mohl Gginkdm  delsich
transportll. Yzdor tomu piva Seska 11—12° i morFskou zasylku vydrzi, a sam jsem byl své-
dkem ku pr. v pivovare budgjovickém posoudili pivo zaslané do Ameriky, z néhoz na
zkousku ponechane lahve v kancelaFské mistnosti i po 3 mésicich bezvadnym leskem ,,0
Zivotu& svém hlasaly s dostatek.
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a vody, avsak znacné intelligenci Bavordky jsme predstihli a také u néas pfi-
pady Memmingenské vzniknouti nemohou.

Plisobnosti verejnou t. j. Gvahy praktickych sladkd sméfujici k poznani
a objasnéni prib&hl pivovarnickych ulozené hlavné v Gasopisech odbornych
Kvasu (red. Ant. SI. Schmelzer), jenZ vychazi za zdatné Cinnosti od roku 1873,
a Pivovarskych listech (red. K. Tiller), co soudruha mladSiho (dnes Ill. rocnik),
znameni snahy Ceskych sladk( dokumentujicich, nalézaji jak popfedni misto
v literatufe tak i vdégnych &tenafl a namnoze celou literaturu odbornou ng-
meckou, francouzskou i anglickou projdou na svédectvi uznani snahy vzdéla-
vaci — byt by ndm chybéli Slechetni mecenasi jakym jest obétovny Dan kapitan
J. C. Jacobsen, jenz zfidil 1 mill. korun (700.000 zl.) ve svém pivovafe nej-
dokonaleji zfizeném vyzkumnou stanici nebo jak Némci honositi se mohou
s dvéma jednotlivci i statem podporovanymi v Mnichové a Berling. (Viz odst. VIL.).

Ve vyrobé cCeskych piv prevladaji 10 stupriové (ve vyrobé Rakouské
v celku 110)*) a shledame rozbory nékterych v nésledujici tabulce (dle
Schwackhofera).

pivodni V€ 100 Eastech piva  Extrakt sestava z

. . L hutnota ex-  cukru |bilkovl- Klyse-
Pavod app:\c;gmenovanl mr'@d" vody  IThU  traktu 43, DCh  PoPelnin ost
| o8 % % % g. ¢. C. %
jPlzensky lezéak (z méstan-
ského pivovaru . . . . 12*57 91-24 381 4-95 4-33 041 0*21
{Plzeriské obycejné z mé-j
Stanského pivovaru . j 11-56 91-83 3-39 4-78 424 034 0*20 0-13
IPlzefisky lezak akciovy .!12*%27 91-45 3-72 4-83 4-22 041 020 0-17
export ,, # 14*55 9004 4-59 5*37 4-72 0*42 0*23 —
Trebofiské.......covvvvine i 11*31 91-85 316 4-99 4-39 041 0-19 0-14

11*34 92-21 3-55 4-24 3-66 0-38 0*20

Budéjovické... —
11-46 91-73 3-19 5-08 4-63 (*28 0*17 0*12

Pardubické...
Olomoucky lezak . . . 11-78 91-24 3-22 554 4-93 0*39 0*22 —
'‘Kralodvorské..................... 10-62 i92-14 2-76 5-10 4-63 0-29 0-18 0*16

V poméru k obyvatelstvu uvafeno bylo r. 1883 nejvice v plzenském
kraji 151Zna hlavu, v prazském 146 |, zateckém 130, nejméné pak v chru-
dimském 58, taborském 59 a &aslavském 61 litr(.

Z 818 c¢innych pivovarl platilo dané 100 zl. 5, pfes 1000 zl. 239 a vice
nez 10.000 zI. ro¢né 134 zavodd.

V Praze samé uvareno v 30 pivovarech 307.422 hl **) piva, v okoli praz-
ském 454.694 hl.

*) Z vyroby r. 1883, 5,397.644 hektolitrl primérné hutnoty 10*IS°ri
bylo 9°8 486.190 901%

10° 3 4,048.201 = 74-99%
11°s  534.000 = 9*91%
12°s  317*793 m  5'890/q

Dale 4.997Ai 13°, 2.S65AI 14°, 1.456AI 15°, 1.175A1 16#s, 24Ai 18°, 250AI 19°.

(Dle dr. Bernata.)

Na Moravé r. 1882 vyrobeno 1,055.877hl, ve Slezsku 238.122 Ai piva (v témz roku
v Cechéch 5,231.306, dohromady 6,525,305, tedy polovina vyroby celého Rakouska.

**) Z toho Wanka u Primas(l 57.240, Reitler 35.040, Sary 23.770, Kvaysser (u KFi-
zovniki) 20.064, Klitka 15.720, Urban 15.400, Bufiata 11.000 atd. Jen &erné pivo varici
pivovary u Flekd 5.060 a Stanék (u Toméase) 4.248 hektolitrd.



Spotfeba v Praze obnasf na obyvatele 1721 piva (v Cechach 97 | a dané
z nich 1 zl. 68 kr.).

V ostatnich zemich podotknu v kréatkych rysech, pokud se vyznamena-
vaji zvlastnosti: tolik mozno povsechné fici, Ze viechny se Fidi dle smérl
hlavnich, a Ze stoupani ve vyrobé zna&i rozsitovani prlimyslu pivovarnického
vSude jak v severnich tak i v jiznich krajinach. *)

Danské pivovarnictvi vyznaduji velkolepé dva velpivovary Jacobsen( (otce
a syna)vvedlé sebe stojici, jeden i druhy v zafizeni svém jediné v celém svéts.

Slechetny mecenas pivovarnictvi J. C. Jacobsen na jafe r. 1847 polozil
zéklad k dne$nimu nadhernému vzoru pivovarskému. Vyroba plvodni 4000 hl
dik intelligentnimu Fizeni pivovaru dostoupla dnes na 192.000 hl udrZujic Cily
vyvoz do Asie, Afriky i Ameriky.

Na pozemku 6 ha rozloZzen zavod, jemuz (mimo mlads$iho r. 18S0 synem
Jacobsenovym zaloZeného), zadny jiny se nevyrovna (a to nejen co se Ucelného
zfizeni dotyce). Kdo vstoupil v jeho mistnosti jasné, nezapomene nikdy vice
na ony vzorné Cisté, nadherné se lesknouci, jakoby z mramoru vytesané
sklepy a sladovny!

Ve varné podobné salonu nepozoruje$ pary, vSe natfené emailovou bar-
vou, vée urovnano co nejucelngji. Sklepm, jez pojmouti mohou bez mala
100.000 hl, a vzornym spilkdm pFivadi 4 stroje zimotvorné s effektém dennim
rovnajici se 2000 ctll ledu potiebnou spoustu zimy (vedlé dostateného mnoZstvi
ledu pfirodniho v lednicich uloZeného). Osvétleni (vedlé plynového) elektrické
(4 dynamoelektrické stroje) méni ve sklepich tmu v den bily.
zachovava, a véru dama s bilou hedbavnou robou mdlZe projiti mistnosti bez
obavy, Ze by poskvrnkou nejmensi Sat porusen byti mohl!

Vedlé zafizeni ovSem paméatnym cCinem Jacobsen, tento uSlechtily Dan,
svou vlast horoucné milujici, zavdéCil se i vSemu pivovarstvi, a ovoce budouci
vétnou pamét velkodudnému pfiznivci primyslu naseho stkvoucim pismem v hi-
storii zaznamend, v pfitomnosti neuhasne a vzdy vice Zivena bude. Jak jiz
povédéno kapitadlem 1 mill. korun zaloZil uUstav vyzkumny (fysiologicky a lu-
Cebni) s Ukolem, by z&hadné processy pivovarské studovany a objasnény byly,
by i theorie Sla praxi vstfic a podporovala G¢inné maticku prace nasSi a vedla
ji tak k ur€itému cili po tirovnangjsi cesté.

Zde shleddvame, Ze praktik sladek vénuje obétavé cely million, kona to
z presvédceni, primyslu — jemuz s celou dusi oddau — poslouziti, z presvédZent, /
Ze za dnes$nich pomérd jen vzdélanim v kruzich nasich pozadavkdm racionelnéi
a poctivé prace i pozadavkim obecenstva s to jest vyhoveti.

Neni takovy €in pravé nejlepsim svédectvim proti zakofenénému omylu,
jakoby sladci vzdélani jako chemikafi, ,,apatykarit< neschopnymi dokonce byti
museli zaujmouti mista sva?

Piva Carlsbergska, vytecna, hlasaji danské uméni po celém svété, a po-
hlizime dnes ku Kodafiskému zavodu s dctou v pravdé posvatnou as pfanim,
by i ndm Cechlm vzesel muz v té mife obétavy jako Jacobsen.

*) Vjiznich krajinach a viibec kde klima dosud pfFirozenych a podstatnych prekazek
kladlo, dnes vynalezem dalekosahlym zimotvornych strojd hlavni &initel zima, konservator
a Tiditel vice méné veSkerych praci (mimo hvozdéni sladu a yareni piva) u vyrobku naSeho
dnes vili nasi podFizena, neb jsme neodvisli od pFirody, mohouce na umélé cesté dociliti
nejen potfebné mnoZstvi ledu ale i zimy pro sklepni mistnosti.

Tim oteviena cesta pivovarnictvi i tam, kde se pochybovalo dosud o moznosti i nej-

nepatrnéjsiho pokusu.
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Duchovniho obétavce zrodila oviem jiz Ceska plida — Poupéte, millionare
stejné Stédrého, kéz i tam, kde Fortuna zavladla, vdechne genius slechetny
povzbuzenl k ¢inu tak blahodarnému, jakym jest Carlsbersky. Ustav Jacobsentiv
ryzi snahou a znamenitymi vysledky na poli zymochemie v plné mife nadéje
v néj kladené vypliiuje ve prospéch veSkerého pivovarnictvi.

Pivovar Novocarlsbersky syna Jacobsenova, rovnéz stejné velkolepé zafi-
zeny, sveédci nejlépe o poZehnani zavodu mate€niho.

Svédské a Norvézské pivovarnictvi, podporovano statem, rovnéz utéSené
zkvétd. Piva jsou téZka a jak prof. Kofensky chvali, vyborného doporuceni
zasluhuji. Ve Svédsku vénuji péstovani dobrého jeCmene nalezitou péci (ze-
jména na ostrovech Oellandu a Gottlandu) a vyvoz je Zivy zejména do Anglie,
kde druhy S$védské oblibeny. (Pfed transportem po mofi necha se patficné
ulezet (uzrét) na pldach za Castéjsiho pFevrhovéni zasob, an hned po sklizni
vymlaceny je€men na lodi zkdzu na své kliCivosti vezme).

Nékolik rozborl dle zndmého 3védského odbornika C. Q. Zetterlunda
znazorni ndm ponékud obraz jejich.

PCvodni Pivo obsahuje
Pdvod a jméno hutnota ) kysligniku Kyselost
piva mladiny extraktu | lihu u¥1|iéitéh0
""sacchar. % § I % %
Pivo z Upsaly ... 217 12*12 4*72 0*14 0*146
Vano¢ni pivo z Orebo . . 192 8*64 5%26 0*261 0*124
,Bavorské" z Karlskrony . 176 724 520 0*267 0*132
» Klippavy . . 15*3 5*49 4*88 0*216 0*097
o ,» Jonkopingu . 13*3 5*15 4*08 0*204 0*115
L,Svedské" ,, Orebo *j . . 11*9 10 096 0*190 0*103
Redina " e ™7 3*75 1 2*10 0*260 0*070

Ve Svédsku (jako ve Svycarsku, Dansku) neplati se dang. Prof. Waage
z Christianie navrhnul, aby V' Norvézsku [kde se plati daf z jemene namo-
ceného, a sice z 1kg 171 orG (100ord rr 56*25 kr.j] z piva dle mnoZstvi lihu
obsazeného dan se stanovila, by slabsi, zdravéjsi, pfistupnéjSi bylo stati se
napojem narodnim.

V celku vyrébi se ve Svédsku asi 900.000 hl (na obyvatele 141, vNor-
vézsku na 300.000hl (23*6Z na hlavu rotné) vdak kazdému volno, uvafiti si
doma ,,své" pivo.

Ve Francii pozndvame, Ze v této zemi pivovarstvi nalezi budoucnost velik,
kdy hlavni prekazky, potize klimatické, vyrovnany jsou dneSnimi vynalezy, jimiz
pany nad zimou jsme se stali. Dnes pomoci zimotvornych stroji docilime
fizeni teplot dle naseho pfani, vlle i potieby, a lze oCekdvati, Ze technika
zdokonali sestrojeni principl, dnes jiZz jednoduchych, promyslenych, as vysledky
znamenitymi toho docili, aby i po strance finan¢ni usnadnila vSeobecné roz-
§ifeni, a tu pak pivovarnictvi zahdji ¢innost svou i v krajinach do dnes zdan-
livé nepfistupnych.

V Italii, kam vyhradne Rakouske (Videfiské a zejména Styrské pivovary)
dovazeji vyrobky své (r. 1879 byl pfivoz ciziho piva 40205 hl, r. 1883 jiz

*) Svédské pivo toto musi byti zvlastnosti, Ze vykvasilo pouze 2° sacch. a skoro cely
extrakt (10) vykazuje za nepatrného ovsem mnoZstvi utvoreného lihu (0-96).
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60835 hl), stoupa dues jiz i vyroba vlastni, doméaci, a a¢ hlavné na zakladé ne-
dostate€ného zfizeni i vyrobek pochybnéjsi ceny nedovedl dosud ziskat pfi-
znived, ve 129 pivovarech vyrobi se dnes prece jiz 300.000 hl, za po-
stavovani zavodd novych a nalezitého zafizeni.

Ve Francii piti piva pfestava byti luxusem byt i stizen byl konsum vétsi
vedlé dané nejen rlznym oktrojovanim ze strany obci, (pivni krejcar ku pr.
z hl az 15 frk. [Marsilie]), ale i pfi vyCepu samém. Pachténi vycepnikd
po pfiliS velkém uZitku po€ind se na prospéch pivovarnictvi obmezovati
jakoz i luxuriésnost zvySenou konkurenci a rozSifenim pivnic. *)

, PFipada , -~ PFipada
Zems Vyroba r. 1875 na hlayu VYyrobar.1883  Spotfeba  na hlavu
eme rocné rocné
hektolitrd litrGi hektolitrd hektolitrd litrG
i
Anglie...ccoovenne 36,597.500 118 44,774.900 44,384.540 126-2
Némecko (r. 1882). 36,420.000 - 39,250.000 38,400.000 84-7
Rakousko **) . . 12,720.000 35-42 12,191.400i 11,876.560 30*9***)
Belgie... 7,854.000 162-7 9,281.700 9,347.570 166

Francie... 7,000.000 19-50  8,305.700 9,193.400 23
Rusko... ... 1,200.000 1-89 7,200.000! 7,206.000  8-8(?)
Dansko.......cccccveunee. 800.000 5-43 1,800.000 1.600.000 81
Nizozemi . . . . 1,356.090 37 1.741.000 1,741.900 42
Svédsko . . . . 523.400 125 1,700.000  1,700.000 34
Svycary . . . . 425.000 3-88 1,073.000 1,120.000 35
Norvézsko. . . . 250.000 145 700.000 620.000 34*3
Italie e - - 127.400 180.000 0*6
Amerika  (Spojené

obce) . . . . 14387.000 37-3 19,867-860  1,991.230 38

Jak se pivovarnictvi zmaha, z dokladd cifernich si zobrazime, atu Ame-
rické soustati nejvétsiho prirdstku se domohlo v pravdé po amerikdusku —
neb, kdezto r. 1863 bylo uvafeno jen 3,459.119 barelld (po 117,18 hl), r. 1880
jiz 14,347.119, r. 1884 18,856.826 bar. ve 2378 pivovarech, a nejvétsi spo-
tfebu vykazuje ovSem hlavné New-York, pak Philadelphia a Mihvaukee); ve
Francii r. 1851 byla vyroba 4,449.000 hl, r. 1875 7,355.573, r. 1883 8,305.703 hl.
Rusko z 2,500,000 r. 1879 do r. 1883 na 4,253.621 hl (z nichz jen v Pe-

* Ze i zde je$td mnohé poméry vymizeti musi, oviem nelze popirati, a tu velmi &ily
pivovarnik ¢esky Fr. Brynych v ,Piv. listech r. 1885“ v ¢lanku ,,Pivo na trhu pafFizském™
poukazuje na ,.bryndani piv uréenych pro velkoméstsky proletariat, jako ,petit biére,*
biére mediocre, nebo kréatce ,,bibiné". Zkazené pivo smisi se totiz s poloviénim mnozstvim
vody, pFida se ur€itd davka vody, melassy, couleuru, a takto ,upraveného™ népoje vystavuje
se hektolitr za 10 frankd! Brynych pfFipisuje rozsifeni tohoto ,piva™ i zlovuli nizsi tfidy
obecenstva, jemuZ ,.chutnd”, an mu sladkad chut takové brecky spiSe lahodi nez nahorkla
spravné vyrobeného piva.

**) PFirQstek vyroby vyznaCuji pravé zemé, v nichZz pivo v oblibé postoupilo a vy-
roba zdokonalovana a abych ekl v starousedlych mistech, jako v Rakousku a Bavorsku,
v stejnych mezich se pohybuje. Y Bavorsku r. 1875 byla vyroba 12,075.000, r. 1883
12,112.567 hektolitrd.

***) Pomér ten hlavné Uhersko mirni, neb na Rakousko pfipadlo r. 1880 47 litr(ia na
Uhry 2-72, v celku oviem musi pak dopadnouti jinak.
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trohradé na 700.000h1 se ve znamenité zafizenych velpivovarech uvari),
coz znaci pokrok veliky a sluSeti bude této velfisi slovanské, kdyz podporou
vydatnou pivovarstvi umozni zmirnit ty legie bezpoCetnych kofalen!

Vsak i na pllostrové Balkanském se zmaha vyroba piva, zejmena v Srbsku,
a dodnes i v Recku hojn& malych pivovéreck krcalkovitych oblaZuje nektarem
svym obecenstvo, dokud nevkro&i promysinost i tam, od jejichZz rodak( se nam
zachovaly zlomky struéného nédvodu, jak se pivo strojili ma, od lu¢ebnika Zosuna
z fecké osady Panopolis (v Egypté), a mezi jinymi zajimavé svédectvi deje-
pisce Xenofonta (4. stoleti pfed Kristem), Zze Arménové jecne vino piva i,
v némZ byla i zrna kolem kraje, kdyZz méli Zizefi, srkali onen napoj stébly
rakosovymi z kbelikdv, ve kterych se vykvasiti nechalo na slunci, ,a velmi
silné bylo, vody-li neprilil, a velmi lahodué piti bylo, kdo mu pfivykl. )

V méstech Celi bavorské obcanstvo na slovo vzatou statecnosti pijackou,
tak Mnichov 566, Ingolstadt 521, dale Frankfurt 428, Augsburk 400 Norimberk
400, Arras 310, Lilie iFlanderskoj 232, Giessen 198, Vratislav 180, Praha
172, Berlin 160, Strasburk 136, Heidelberk 120, Amiens 111, Pesi 148, Nangy
25, Moskva 28, Marsilie 14, Pafiz 11, Lyon 8, Bukurest 8, Florencie po 2
na’hlavu obyvatele spotfebu vykazuiji.

Ku konci struéného popisu o pivé (a vyrobé jeho) prehledna tabulka
nejlépe v souboru Evropské pivovarstvi nam podava. (Viz str. 47).

lll. 0 ndhraZzkach jeCmene.

O ostatnich surovinach a o surogatech sladovych.

Jiz od nepamétnych Casti ku vsem tém kvasdm nejrliznéjsim pouzivano
bylo a jest vSech obilovin a patrno i z vyroby dnesni, Ze dosud vedle jecneho
sladu pSeni€ny a ovesny spolu v uzivani se udrzel i pfi dokonalejSim sméru

Wr°b Poupé, jenz pfesvédCeni choval, Ze za pfisady ryze, kukufice lze rovnéz
dobré pivo uvafiti, horlil prece pro privilej monopolni je¢mene jako obiloviny
ve svych vlastnostech k vyrobé dobrého, zdravého pfijemného piva nad jme
prisplisobilé **) — nadto nenazyval zvlastnim prospéchem, ku pf. kdyZ misto
Im jeCmene 3 m. ovsa (vedlé pak kalného vyrobku) brati se melo. A tak
i my nenahlizime prospéch nahrazek pfi stfedni cené je€mene pn dostatku
obiloviny té, pfi obiloving, jez zejména u nas a nejlepsi v poZzehnaném kraji
Hané tak vyborné se dafi.

Vime Zze S$krob vibec diastasem za urcnyeh pomeru rovnou mérou jak
jeemenovy' slad v cukr a dextriny se méni, nevidime pfece nizadné zvlastm
pohnutky rozehfivati se pro nahrazku sladovou, a to tim vice, kdy nam po-
méry na$i vlasti kdZou, bychom zUstali pfi plodiné nasemu zemedelstvi vy-
hodné a zpracovali ji bez poskozeni zajm( hospodafskych.

Na¢ svafovati cizi ryzi, cizi ndm Kkukufici ? ***)

* | do Spanél rakouské, anglickd a bavorské piva nalezla cestu a pivovarnictvi
se pozvolna hlasi k Zivotu. R. 1867 v 5 pivovarcich Madridskych uvareno celkem 4.4807*7,
r. 1873 v 8 jiz 25.0007*1.

**) V Anglii, v Americe se dosti‘zpracuje obou.

*%) Ze uzivani je¢mene k pivu starsi jest neZ uZivani psenice, ryZe neb ovsa, to
patrno z nejstarsich literarnich pamatek; Hypokrates (2000 let pF. Kr.), Archilochus (720 1



49

A tot jsou dvé nahrazky, s nimiz se obecenstvo dnes upIné spratelilo
bez faleSného podkladu jakéhos porudeni. VSak stejného posudku lze pridéliti
dale, an podava rovnéz podobné v témz pristojném zplisobé nahrazku sladu,
Skrobu p3enicnému (slad p3enicny nalézd k vyrobé piva bilého SirSiho upotre-
beni), a konecné Skrobu bramborovému (nejlépe syrovy po odstranéni Stav ve-
skerych tedy proprany) jejz v hojném mnoZstvi péstovana okopanina taji prd-
mérné 20°/0. AC mozno i jectaen ve formé plodiny k pivovarnictvi vyuZitko-
vati, nedéje se toho, pokud mné znamo, nikde.*)

Oves, Zito, lusténiny nehodi se ani jako pfisady, poskytujice jen kalny
vyrobek. VSechny jmenované nahrazky musi jemné rozmélnéné (rozemleté) byti
a nejvyse jednu pétinu celého sypém’ k varu ur€enému dosahovati.

Vice Jak J5 pouziti pfinasi potize a misto prospéchu snad ocekavaného
(kdyZ ku pF. lacingjsi jsou jeGmene) dozna se ztrat. Zadny z nich nenahradi
za ostatnich stejnych pomér(i jeémen ani bohatosti pluchy (jako cedici vrstvy
mlata), ani ostatnimi potfebnymi vlastnostmi, bud k vyvinu drozdi potfebnych
neb pojem soucastek piva vyplfujicich — a aC nelze se opfiti moznosti, ze
pokrokem ¢asu technika v préci i v zafizeni umozni vstup nahrazkam sla-
dovym, toZ dnes zejména u néas v Cechéch pFi vyrobe Ceského piva mizeme
tvrditi (na malé vyjimky upotfebeni ryze) vyhradné je€men se sladuje a svafi.

ANahrazky $krobové, psenice, kukufice a ryZe nalézaji zejména v Némecku,
Anglii a v Americe nejSirsSiho pouzivani. **)

Néhrazky (vlastné falsifikaty) souCastek mladiny.

Nahrazky (?) sou¢astek mladin (cukru, dextrinu) pfimo do sladiny pfida-
vanych pouziva se na prvém mist¢ v Anglii a pak v severnim Némecku, a
tu chceme i na nepfistojnost mnohou poukazati, jez u nas v Cechach mista
svého ani naleznouti nemze.

1 Jsou to hroznovy (Skrobovy) cukr a syrub— a pak lepsi prvého ko-
lonialni t. j. nerafinovany tftinovy cukr (vedlé kukufi€ného cukru v Americe).
PovS§imnéme si jen trochu tohoto materialu jak jej v obchodé na-
1éz&dme.
V Anglii pfichazi cukr hroznovy pod rliznymi jmény tovarnik(, Manbredv
sacharin, cukr hroznovy pevného lomu muslovitého, Johnsovo dokonce obsa-
huje az 23°/0 dusikatych latek 2a°/0 popele — (tedy zvlast ,upraveny") atd.
a Jsou anglické vyrobky (nejvice v Londyné vyrobené) vice méné zbarvené
t. j. Zluté, s vldhou 6—14°/0 a 12 az 1% popele.

pr. Kr.), egyptské papyrusy atd. viechny zmifiujice se o pivu mluvi o napoji je€menovém
(neb vmu1¥

P3enice mnoho v stfedovéku k vyrobé bilych piv brana, oves zajisté jen za nedo-
statku je€mene a psenice. — (J. T. Suk

*) Vime se upamatovati, kdyZz J. M. Sary pocal (jeden z prvnich v Cechach) s ryzi
pracovati, jakych podezFivani a nesndzi mu v zapéti prinesla odvaha tato! — Dnes jinak
se soudi a zase malo téch, jeZ ryZi svafi a to v mirnych mezich %—% sypani.

*s) Habich porovnal hodnotu jednotlivych ku sladu, jehoz €islici na 100 stanovil, Ze
se rovna pak ona pSenice 110—115, Skrob bramborovy 98 (tedy 100 sladu asi 400 brambordm)
syrovy je€men 81. Ostatné lze si vzdy vypoCisti dle mozné extrakce jednotlivych téch
nahrazek, mnoholi kterého kilogram extraktu stoji v cené bézné. 100 sladu da 60% ve
velkém a psenice 70—75% kukuFice 60—65%, a brambory dluzno dle $krobu vypocisti a
jest asi 100 (€. dle vahy) Skrobu rovno 118 €. sladu, an zFidka kdy vic nez 65% vytézku da.

Nékolik slov o pivé a pivovarnictvi. A
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Némecké zbozi jest Msté

ke sti’ Skrobového Skm sH -1SV vliby platice 17-21 Simk0 za” centuyf,

Skrobovy cukr (hroznovy, ze ékrSu bramSového uéinkS kySiny
t.

nalLajS amoZzno také zfedénymi kyselinami neustrojnymi invertaci uméle
T ® ;ak se v obchodu této vlastnosti kyselin i plne vyuzitkuje.
ZP ° & Za kolisa dle toho kterého cu«ru . Cistoty jeho, a rozhodne pn-

oocefnevykazuje fepsi prospéch, nez kdyz Cisty slad k varce se bere, a zbyva

ns "S £.iS ‘TS K r , s s jt o my:
dame”~okonce lepSimu spotfebOvany cukr v po-
méru ku spotfebé sladu nepatrny podil, avSak obzvlast napadnym.

Vedlé 32,876.475 bushell sladu Jecneho svareno

1333510 cwts***) cukru (nazwce kolonialniho).

Y Nemeskty Sodngs fe ocekavati mozno  zakaz ZGKanein),OBHARa p3e

jich ubyva.
plva cukru vieho druhu Syrdll f::)l;é(f)ngsgu "
N , . metn
B. 1873k vyrobé 19,654,903 hi & o™ 310508
1874, ,, 20,494.914 ,, 26.8a2 ,, ,, ' v R R
ilii ’ 2.633 4,371.894 BB
"1882 " ZZ 21,315.982 . 14972, 1.695 ., ., j’igg'ggg BE
11883 22113180 9 13591, , 1598 .. BATEED
r@u fn| no e m na tyto Cislice v celku nepatrné nedovedeme si roy-
suti k
jeAmi~rk rospechu pouzivani ani k prospéchu hodnoty piva vibec nepnna-

lezi, ano pfimo slovem poruSeni piva nazvati se muze.

Tsyrobu kolonidlniho mozno jen dobfe zjisténého vyuZitkovat!, an pfFili§ znecistén
soli a extraktivnimi sougastkami (barvivém a t. d.j.

Mz
seznali jsme.
*%) 1 bushell =: 36251 1 cwt = 50 8T

V Sy Smi~*,.
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Prlimérné obsaZeno v téch hroznovych cukrech zkvasitelného cukru pouze
61/08%, nezkvasitelnych latek 20-88%, vody 18-04%, ale nalézame jeSté ne-
Cistsi, obsahujici jen 55% zkvasitelného cukru.

NejlepSi obraz o nepfistojnosti této prFisady (a lze si jim v Némecku
mnohou chut ,,cizou” vysvétliti) naCrtnul chemik dr. Soxhlet nasledujicimi slovy:

v S jakym pravem (vlastné s jakym neprdvem) mozno cukru hroznového
pouzivati misto sladu, vysvitd z porovndni mladiny sladové s roztokem Skro-
bového (hroznového) cukru.

V mladiné z je€ného sladu V roztoku cukru hroznového
obsazeno:
Cukr sladovy (maltosa). Hroznovy cukr.
Dextriny nezkvasitelné, jez vSak Dextriny tézko a zvolna zkvasi-

diastasou a fermenty zazivacimi (ptyali- telné, v3ak diastasou a fermenty Za-
nem, pepsinem atd.) v maltosu (v cukr)  ludkovymi nedotknutelné.
pfechazeji ¢€i jsou zazivy schopny.
Dusikaté latky, bilkoviny, peptony,
amidy (ve formé lehce zaZivné).
Prijemné a charakteristicky chu- Skrabavé, drsné&, hofce a pFiboudle
tnajici a vonici latky (nazvice je$t€ chutnajici latky.
nezndmé, z tuku je€ného hvozdénim
povstalé atd.)
Popelniny nazvice fosfor a draslo. Popel vétSinou sadra (gyps).

Prechazejice rozdilnost cukru (maltosy a hroznového) védouce, Ze se oba
méni kvaSenim v lih a kysli¢nik uhlicity a skrovnou ¢ast vedlejSich zplodin,
predce nam chybi védomost, zda-li nejsou v podstaté rozdilnych G&ink( a po-
vahy, avsak z ohledu, Ze hlavni soucastky tytéz, bud si, byla by ndhrazka ta
bez pozastaveni.

Avsak pfi druhych soucastkach, dextrinech, nalézame zasadné odpory, po-
ukazujici na rozdily dalekosahlé nejen ve zkvasitelnosti, ale co hlavni pfi po-
Zivani, a tedy fysiologicky nestejnou cenou se vyznamenavaji. (Popelniny rovnéz
velice podstatné rozdily jevi).

O pfiznivém G¢inku pravych sladovych piv a onom téch ,.8krobocukr-
natych® ovSem nelze miti Zadnou pochybnost, a pfipojime-li k tomu, Ze misto
pFirozenych aromatickych soucasti ze sladu do piva prechazejicich jez ku cha-
rakteru pozitkového prostfedku piva dopomahaji, nastupuji porusujici, oSklivé
chutnajici latky se specificky Skrabajicim a horkym, jez fadi ovsem Skrobovy
cukr pfimo k falsifikatim, a tedy nepfistojnym pfisadam k vyrobé piva, a ne-
mozno ho co nahrazku sladovou uvadéli. *)

2. Kulér cukrovy (pivny kulér) pFipravuje se nazvice ze Skrobového
cukru zahfatim do 120—220°C., a za prisady néco sody pfFi tftinovém a uhli-
Citanu amonatého pfi Skrobovém cukru (an vzdy zplodiny prazeni kysele re-
aguji) se upravi. **) Zbarveny temnéhnédy az do Cerna prechazejici, sladkosti
zbaveny syrob rozfedi se vodou obyCejné do hutnoty 34° Beaumé. Podstatné
soucasté kuléru jsou assamar a karamel, z nichz prvni pod jménem hof¢
prazend zndmi jest.

*) Vyroba Skrobového (hroznového) cukru déje se zrovna tako jak pfed 25 lety a je-
diny pokrok v odbarveni jeho uginén, neb v sloZeni svém na 3 d. cukru 1 necukru necistym
nazvan byti musi.

**) Nase kucharky prazi si cukr za pFiCinou obarveni omacek, jen Ze alespon cukr
Fepovy tisickrat jest lepSim materialem.
4%
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Jsem zasadnym odplrcem vseho zbarvovani piv na zakladé nahledu, ze
ta ktera barva na pfirozené cesté se da dociliti zplisobem hvozdéni, a chci-li
konecné onen nevalny vyrobek Cerny (,bock®) lezak spachati v mnéni () pivo-
varnickém, pfiprazim si ¢ast sladu ,na CernoY Cimz zkaramelisuji obsazeny
cukr (vedlé eho upotfebim jesté na hnédo uhvozdéného sladu vibec).

VSechno zbarvovani s pravem lze pficisti do fuSerstvi a to nepfistojného
fuSerstvi. Dra. Danehla slova ,barveni4 piv se tykajici, tohoto zufivého bo-
jovnika proti poruSovani piv po vlastech némeckych povéstného, jsou pfehnany,
ale v jadfe svém spravny. .

dyz pry sladové aromatické latky kulérem téZz do piva se pfidaji, tu
oném zakonodarclm pfeje, by jen Izicku CGajovou této Cerné macky okusili,
jehoz viné a chut tak odporna, ze mysi a krysy pouze témito by se otraviti daly.

Horli, Ze oteviena zde cesta slabym pivim dodati zdanlivé sily (an
v barvé tmavsi jsou) a podobngjsi lezaklim upraviti.

3. Sladké drevo rozemleté, v balickach a 25 k tézkych, nesvédomiti agenti
firem nepoctivych nabizeji v Némecku a pfislusnym bulikdm na nos povési ,po-
h&ddku o mocné néhrazce sladové ve formé sladkého kofene lekofice".

O (cCinku jejim dodnes platné rozifeSeno neni (a dle prof. Draggendoria
Ize spiSe priCitat! jen GC€inek Cefici obsazenym bilkovindm), a a¢ nalezi mezi
pfisady z hygienického stanoviska neSkodné, v manipulaci sladku uvédomélych
ovSem_zadného povSimnuti nenaléza.

Ze prece nejnovéjsi processy dokézaly a dokazuji pouZiti sladkého dreva,
Ize pficisti to sprostnosti téch kterych sladkdv, neb v pfipadé nejnovéjsim,
ku pf. Memmingenském v Bavorsku vSech 28 obzalovanych ,.chtéli pry vlastné
uSetfit na sypani.“* L ) 5 . ;

Nejlepsi ze vSeho, Ze (an diskretnost v takovém piipade z obou stran,
prodavace i kupovaCe, zfejmou) i ten nevinny kofen byva" falsifikovan oby-
Cejnym dievem, nebot' rozborem shledano na misté prdmérného popele 10 /0 —
celych_22°/ . .

Zastrice plastém politovani nad neuvédomélosti takovych ,kolleguv“ ba-
vorskych, kon€ime s presvédcenim, Ze i v Cechach a na”Moravé sladké dfevo
naléza hojného odbytu — o velikonocich k ,binovackam®. #

4. Glycerin (Ci tukosladina) jest prostfedek nejodpornéjsi a zaroven se strany
podezfivateld v hlavni trefu proti sladkdm uvadény”® Zze pivu dodava plIngjsi
a zaokrouhlenéjsi chut, Ze jest nezkvasitelny a tudiz pfidan slabSimu piyu® zdan-
livé sily a hutnoty vétsi propdjcuje, a tu se spokojenim konstantovati dluzno, ze
i mezi onémi 37 Memmiugenskymi jen jediny pouZiti glycerinu se dopustil. **)

*) Jeden se vymlouva Ze pry mu ,,namluveno”, Ze se stane pivo plnohubgjsi druhy
nevédél Ze jest zapovézenou prisadou, treti ,Ze neni zddnym vzdélanym sladkém ,a ten
samy néjaky Josef Wieser spotfeboval cely krdm péknéjsich ingrediencii, o nichZz pozdgéji se
zminime, tak 135 Ib. (1) dvojsificitanu vapenatého, blb. Sumiciho prasku (!!), 96 Ib. kuléru
cukrového, 215JD. (1) d¥eva sladkého a 4 Ib. 159 grami kyseliny tnslove.

PFida-H se 2-5fc® dfeva sladkého na 22hl piva (jak v Bavorsku se stalo) nemozno jej
ani co ndhrazku sladovou povazovati, neb nepfibude na extraktu pramceho (na 120-130
gram@ extraktu sladového pfijde 0-3 gramu extraktiynych latek ze dieva a pfechazi y pivo
jediné onen v IékoFici obsaZzeny glycirrhicin (ve dfevu 3%) v litru v mnozstvi mizicim
003—004 gr\)

Jiz znamenity Hermbstadt poukazoval p¥ed 100 lety na pouzivani sladkého dreva
v Némecku, a tu oviem C&iFi empirikové zdédénych zvykd neradi se odfikavaji.

«) K. Berchtold z Mdnsterhausen aby pry kyselé pivo ,,opraviti mohl." ~Mimochodem
DriDominam, Ze glycerin v kazdém pivé nalézame co zplodinu lihového kvaseni. Cetne rozbory
urcuji pomér a mnoZstvi jeho a reakce dosahuji dnes dokonalosti, aby nekala pFisada
umélad dokazana byti mohla.
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PoslySme rozhorleného Dra. Danehla o tomto falsifikatu, k némuz primo
shrnul odpor vrchol dosahujici, ve svém spise ,Porudeni piva, slovo na Gfad
fiSského kancléfstvi“.

Ze glycerin nahrazkou sladu byti nemuze, vime, a kdyby tak schopnym
hyl, neztratil bych slova o pouzivani jeho; av3ak glycerinu se upotfebuje, aby
chybujici vytazek (extrakt) sladu zdanlivé a podvodné se zakryl.

Predevsim v3ak musim s dirazem podotknouti o o3klivosti tohoto sur-
rogatu. Z nejvyse podezielych, namnoze od pohodnych skoupenych tukd upraven,
pfichazi (jako hroznovy cukr) zfidka kdy lu€ebné Cisty k pouZiti v pivovarnictvi.
Vime, Ze jest glycerin vedlejsi zplodinou v tovarnach na mydlo a svicky.
Kazdé dité vi, Zze v nich nezpracuji husi sadlo neb Cerstvé vyvafené vepfové.
Tuky jez jeSté obzvlaStnim haut-gout se nevyznamenavaji, nadijou Feznici
s masem do stfev, jeZz tak Casto mnohé méné ,koSer” pokryti musi a ovsem
tedy za tézko do tovaren putuji, kde soutéZz s onim pohodného zbozi pro-
délavati musi. Jest samo sebou srozumitelné, Ze pro spracovéni lhostejno,
jestli tuk Cerstvym anebo jestli na Seredné smrdicim tisice na prst dlouhych
Gervl proliza! Tudiz z tuku ,,miserabl(“ zvifectva, zkadaverd souchotinafskych
skopcd, prasivych pst, morem schvacenych volli a viedovitych herek, jakoZz
i ze Stastnéjsich jich d&dic, Cervl, a ne vzdy z nevinnych tuk( a oleju vy-
rabi se ona odporna, pfisladla, nevinné jak voda €ira kapalina." Licem za-
jisté nepostrada drasticnosti, avSak véru, dosahneli v kazdém ctenafi oSklivost —
dosazeno Ucele. .

Jiz z ohledd téchto, z ohledu, Ze podvodné lze pfichut piva zaokrounhliti,
z ohledu, Ze glycerin neztravitelny, ano u vétSim mnoZstvi zajisté Skodlivym,
Ize pfisadu v pravdé jako jedno z hlavnich poruSeni piva pocitati, byt pfisada
ta zejména u nas, doufame, na prosto cizou byla, a troufame si tvrditi, nikdy
cesty nenalezne co uméla soucastka piva ceského.

Znalec soudni, prof. Dr. Vogel, pravil v zndmém ndm processu: ,,Ku cti
pivovarnictvi musim konstatovati, Ze surrogat tento (jako vlbec surrogaty)
nenalezl odbytu. Jediny sladek se zapomnél a musi ovSem i celému trestu
s pfisnosti plnou propadnouti.” *) . .

Nalézdme v3aki v odborné knize (v. Wagnerovo Lad. Bierbrauerei) dopo-
ruovani mirné sice a opatrné prisady glycerinu, s ¢im naprosto nesouhlasim,
a lituji v zajmu pivovarnické vyroby podobné nejapnosti, a za jedno s Da-
nehlem volam: ,,PFisné bud kazdy potrestan, kdozkoliv tohoto podvodného pro-
stfedku, kryjiciho se pod jménem ,saccharinuX **) by upotfebiti se nestitil!

IV. 0 falsifikateeh ehmele.

Podezfeni a podezfivani poruSeni piva falsifikdty chmelovymi (nebot jak
jsme poznali, ndhraZzka chmelova neni Z&dnd) udrZuje se dodnes nejobecndji ve
svété, ano kadzou toho i lidé vzdélani, ba i chemikové, ktefiz sice nékolik let piva
zkousi, a byt i ni jednou zfalSovani prisadou Skodlivou nemohli pFikladem osvédCit
ona lehce vyfcena slova: ,,Pivo jest poruseno hof¢i cizich latek zdravi Skodlivych.

*) Sladek ten ani nevédél, Ze mu od faméani firmy poslan necistény, syrovy glycerin
Zluté barvy!!

**) Saccharin jest vlastné derivat cukrd vedlé dextrovy, levulosy a invertniho cukru
a podobny v slozeni svém tFtinovému cukru (saccharose) a podvodné jeho jména glycerinu
pridéleno.
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Jest vysledek ten pfirozeny, kdy vyznam chmele v pivovarnictvi neza-

trvanlivosti a Cistoty piva, prfirozeny, i Ze pfece nelze se domnivati, jakohy
zrovna v priimyslu sladovnickém stranka mravni porusena byti musela a stranka
podvodna byla vyhy¢kanym pFiznakem! PraSiva ovce v stddé nesCetném vyvrzena
a ztrestdna byti musi a nepfistojny pFipad, kdyby se vyskytnul, nelze pfi-
Cisti viny viem ostatnim podilnikim préace poctivé, jejichz snaha, pfani i vile
vrcholi podobnym darebakdm na kloub pfijiti, a i spojuje se a podporuje za-
poleni o poznani poruSeni napoje, o jehoz zdokonaleni Uzkostlivé a namahavé
se pfiCinuje. v,

Chemie dnes vice neZz kdy jindy v8ima si studium poznani latek tech
organickych a vysledky znamenité kazdym krokem se dopliuji v presnosti
vétSi aZ neklamné, a vime zejména z prace v tom odboru netnavného a na
slovo vzatého prof. Draggendorfa (i Meyeka), Ze mozno rozeznati pFitomnost
v 1 litru piva obsazenych alkaloid(l, barviv atd. z 1g kvassie, z 5g vrbové
klry (odpovida 0 05 g alkaloidu vrbovému salicinu), 0°25 g peluiiku, 0*25# aloé
(Stavy duznaté rostliny africké aloe), 6g enzianového kofene, 000002 g strych-
ninu (z vrannich ok, z bobuli ignaciovych atd.), 0*0005g atropinu (z ruliku),
daturninu (z durmanu) nebo hyascyaminu z blinu, 0*003g pikrové kyseliny
(této pfisady nejcastéji uvedené a pokFténé co Welterskd hofc).*)

Pfisady vSechny zlstavaji kvasenim nezménéné, a tudiz nevymykaji se
moznosti nalezu jejich. Jak vyzkumné stanice potravin ve zpravach svych vy-
znivaji u vysledku ,,poruSeni piva", povédél jsem pfedkem, a tu mi jest ne-
stranng pfipomenouti i zpravy ,znalc(", jeZz vesmés v neurgitosti politovani
hodné se rozplyvaji, zacinajice ,zda se“ ,neb koncice ,,snad", a tlumogi tedy jen
subjektivni nahled znalce bez podani urgitych dlvodd, jako zprava Gredni k mi-
nisterstvu vnitra (v Némecku) ,silné hofky zbytek podezfivad (I) moznost (1)
pFisady kvassie (mussiho dfeva)\ nebo od druhého takového zpravodaje ,vedlé
chmele jsou cizi hofké latky k indicirovani, reakce kolisaji (!) mezi kvassii
a menyanthes. Snad (!) jest zde extrakt chmelovy pouzit, jenZ jinych (cizich)
latek obsahuje”, nebo tfetiho: ,Reakce (Cinéni) poukazuje vedlé lupulinu na
cizorodé hotké latky a kolisaji () mezi menyanthes, sedim a kvassii"!!

KdyZ jest mozno surcitosti reakci provésti, jak vyjimaji se tyto nejasné,
a prece plné podezfivajici posudky?

Lze si zde jen nedostatecnosti aneb neumélosti toho kterého chemika
vysvétliti, s pfanim, by za urcité vyslovenym dopadnutim provinéni, i nasledek
nepomérnym t. j. velmi citlivym byl.

Nejsme ochotni uvésti ony zdravi lidské ohrozujici latky hofké s pre-
svédCenim, Ze undas naprosto nalézaji v 1ékarnach své vymeérené misto, a dotknu
se jen takovych, jez v skutku misty v Némecku, Francii, Anglii a po domacku
na Rusi (a sice s pojmenovanim) ku kofenéni piv (vedlé chmele) co zbytek
starych Casl se upotiebuji.

Jsou to mata kadefavad, zemézlu€, jalovec, kmin (fenykl, anyz), nové
kofeni, hrebicek, puSkvorec (jak mnoho se zrovna poukazovalo ,tam vafi
dobré pivo“, voda jest z rybnika, v némz sila rostliny puSkvorcové (acorus
calamus) buji. Mnohy sladek i dnes vodu vpousti do kotle pfes pytlik
naplnény nevinnym puskvorcem v domnéni, Ze ,lepSi" pivo ziskd). Déle

*) Takdr. Holzner uvadi, Zze Mair tvrdi; ,,Nejosklivéjsi pFisada jest pikrova kyseliaa,
jez ua misté chmele se v pivovarnictvi pouzivd v poméru Ifirr na 400i! A prece 7 let pan
dr. Mair zkousi piva a nenalezl ani v jediném porudeni viibec. Jak se maji podobné, ni¢im
neoddvodnéné vyroky pojmenovat?
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matefidouska, koryandr, vachta tfilistad, pelynék, vyhonky smrci, skofice,

Salvej g. potrpi na takovou specialitu jalovcového, pelynkoveho, sko-

ficového atd. piva, nemozno zabranit — ,proti gustu Zadny dupotat — avaaj
byt i vefejné prFisada uznana co kofenéné ,tabulové pivo, toz troufame si
mnohdy jako slaboducha ,prskavka"™ na kratko svoji pfitomnost osvitila za-
nikne, aniz by si kdo, leda s pousmanim, vzpomnél vytvoru s podkladem

»medicinskym. m (dle zprav J. Steinera) vefejné prodavaji tyto horké,
zdravi lidskému neSkodlivé latky v balickach droguisté poukazujice ,,mnoho-li
chmele" (') se uspofi,” a jsou podporovéani dokonce i doporu¢ovanim” medi-
cinskych Gasopisti ,,ze jsou méné narkotickych G&ink( nez chmel sam.

Velké firmy pivovarnické, a to jsou rozhodni faktorové vyroby anglické,
po vyznamu i do mnoZstvi, vefejné se (jak se ofekavat jen dalo) vzdor tomu
vSemu jednomysIné vyslovili proti pfisadé jiné mimo chmel, a naleza v skutku
podobny obchod cestu jen do krcalkd, jimZz na hodnoté piva niéeho aneb jen
pramalo zalezi. **)

V. Strojeni piva.

Strojeni piva stava se bud co se zevnéjSich vlastnosti, Cistoty, neb co se
konservage dotyce. » . . Irni(nil,.Q

PozadavKy obecenstva stoupaji, a to nejen u nas, ale 1 v tak konserva-
tivné zemi jaké Bavorsko, kde dosud se spokojili se dzbanky kamennymi pfi-
byvad obecenstva sahajiciho po brouSeném skle, a tu, kdy jinak pivo zdravé,
dobré pivo jez jindy ze dzbénku bez pozastavky se pilous chuti nejlepsi, stava
se ve sklenici neschopnym pozitku pro svou kalnost, at' jiz v zakladé zakal v kva-
snicich, v bilkovinach nebo pryskyfici svou pfi¢inu chova.

Pouzije-li se prostifedkd “mechanickych k ugisténi piva kalného, bez jaké-
koliv poSkozeni jakosti jeho, naopak ziskdnim jedné z pfednich vlastnosti,
musime uznati umélé toto Cisténi za GpIné opravnéné a uceli svému odpovidajici.

V pivovarnictvi pouZivd se na prvém misté a obecné tFisek (bukovych
nebo Iépe habrovych neb ofechovych), jez, a¢ Gplné bez vinny, mnohy zavod
uvedly v podezieni upotiebeni kvassie. TFisky G¢inkuji vpivo (do sud() pono-

*) O svétové vystavé v PaFizi jeden sladek tocil zdravotni pivo, jez chutnalo po dehtu
bFezovém. AC ,kruty ten trunék® pozornost na sebe obréatil a néjaky ¢as na povrchu jako
medicinskd novota kuriosni se udrzel, pFece za kratko navzdy zmizel, jak i jeho souro”

Zenci otekavati musi osud ten spolecny. ’V'
Také” pivo a sice bilé pSeni¢né uvarené v Sasku ku pF. dle receptu: & -
' Na 100k° sladu — V8—74fc° chmele Qs :
kg jalovce ) - l
1—2k° oloupaného sladkého dreva -
Ta— sassafrasu p
30gr stemanise LV

30tjw hirebicku

309gr skofice — a at si pochutnd, komu zalusk po ta-

kovém slataninském bryndani.
***) Viz o poruseni piva. Z pFicin, Ze celd Fada organickych latek horkosti se vyzna-

menava, podobna nonchaiance anglického obecenstva jest nevysvétlitelnou a otvird cestu

lotrdm v rouse nevinném nekalych prostfedk( vpasovati na Gbor cti prdmyslu pivovar-

ského vlbec.
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feny v mnozstvi potfebném, stou plochou na zakladé pritaZlivosti. Zakal
kvasni¢ny se uklada na novou a valné zvétSenou plochu tfisek, aniz by v pivo
cizorodych latek v stopach prejiti mohlo, nebot tfisky aby dfevnou chut nepfi-
délily pivu, musi dfive dikladné vyvareny byti.

Takové ¢isté mechanicky G€inkujici €eFidlo v €ase mpotfeby lze bez poza-
staveni schvaliti.

Podobné pak sprosfuje zakalu filtrovani papirem (rdznymi pfistroji), **)
dale Cisténi vyzinou (vnitfni blanky méchyfe ryby, hlavné jesetra), dobfe vyci-
$ténd a vyprana ve studené vodé neb v pivé se rozpusti, do piva jsouc pfidana
ve vldknech se vyluCuje s tfislovinou a zkaleni v sebe zahrnuje, jakoZ podobné
gelatinou (jez se slutuje s tFislovinou) Cistoty se docili. Konetné klize z rej-
noka ostnitého, pod jmenem raja clavata, rovnéz sluzby své (dobfe vyCi-
$téna, an by ,rybinu" pivu sdélila, byt se Uplné wvyloucila s necistotou Spun-
tovnicf) kona.

Cerfidla veSkerad tato, byt Oplné nezdvadna, sama sebou pokrokem pivo-
varnické prace apokrokem v zemé&délstvi V péstovani jecmene vymizi dokonale,
a sladci sami toto svylohou a praci spojené cisténi radi oZeli, byt dnes tak —
ovsem jen v pFipadech nutnych — se mu vyhnouti nemohli.

V poslednim ¢ase mnoho psano a mluveno o konservanim G¢inku vse-
obecné zndmé kyseliny salycilové a neméné znamého dvojsiFicitanu véapenatého.

Nejsem pritelem ani prvého ani druhého prostfedku, byt i sebe vétSim
kFikem i chvélou v svét uvedeny byly, nebot nedo3el jsem pFesvédceni ani z nej-
sahnouti, nadto nejsa pfesvédCen o ucinku pfi pravidelném a delSim pozivani
tak konservovanych piv, po tfeti jsa presvédcen, Ze kazdé takové dovoleni z4-
konité jest bez kontroly, neb kdo m& miru onu obmezenou a bez$kodnou Fi-
diti a souditi a kdy mozno tvrdit, Ze pfechmat se nestane? Nadto posudky
1 prvnich odbornikl rozchazeji se dokonale, a pfidavame se k oném, jiZz po-
chybnost sdileji, Ze by ony skrovné davky mohly G€inkovat! ve sméru konser-
vace vibec. *) K tomu pridavame: odudevngla, racionelna prace u nas sto-
krat vice plati, nez pfisada nékolika grami bilého prasku kyseliny salycilové.
A co se dvojsifi€itanu vapenatého dotyCe, véru sam jiz alespon proti sobét.j.
proti pouziti v pivovarnictvi bojuje, kdy, jakmile jiZz jen nékolik kapek pfes
2 litry na 1000 litrG piva se pfida, barvu jeho rozrusi (a zbarvi fuchsinové-
cerveng). **)

K natfeni kantnyi(, sud(, dvefi a st&n sklepnich atd. doporuduje se pro-
stfedek tento, konservujici jaksi Gistotu téchto nafradi a mistnosti, jako vibec
jiz natfeni vapnem obycejnym dosdhne se Ucele sluSného, avSak jako pfisada
k hotovému pivu v Fadné vedeném pivovafe cesty nenalezne.

*) Filtry Enzingerovy a filtry Vanéckovy jsou v ramcich zaloZené papiry, jimiz pivo
protéci musi, zanechavajic zakal na filtratnim materidlu. Enzingerovy jsou rozmnoZeny ve
Francii a Némecku.

**) Cel& literatura jest jiz vyvolana v pFiciné salycilovani potravin. Pivo spravné uva-
Fené nepotiebuje konservace této salycilové, pivu pak pochyné ceny houZevnatosti neudéli.

***) DvojsiFifitan vapenaty ovSem se pridati ma do hotového jiZ piva.

Memmingenskym bylo namluveno, Ze pivo stane se po pFisadé této soli plnohubgjsim,
a tu ovéem mily sladek Wieser hledél ,,plné“ vyuzitkoval a ve své naprosté nevédomosti
zrovna pri vafeni mladiny pfimo do kotle pridal a tim pFisadu zUplna zase rozrusil! Re-
klama pracuje v tom ohledu az v dryacnické smélosti, a pFipadaji mi zaCasto na mysl
giny ,,falednych prorokl" v celé své drzé a nesmysiné nahoté servirované v obalce a s oma-
¢kou tak blbé naraficenou, Ze podivit se musime, Ze prece se naleznou hejlové na vé-
jicku si usedajici.
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V1. O poruSeni piva.

PoruSenim piva nazyvdme podvodné neb dokonce zloCinné pfisady, jimiZ
pivo se okradd bud zfedénim vodou na mnoZstvi a jakosti normalnych sou-
Castek, bud pfisadou zdravi lidskému Skodlivou (nemluvé o jedovatych pfi-
sadach) a na Ukor pfirozenych soucastek pivo ve svém vyznamu vice nebo
n{nénigs?iiuje a kazi. K takovym nalezi i falsifikaty souCastek mladiny. (Yiz
str. 49.

Uvedeme ostatni jen obecné a v skutku se pfihazejici pFipady.

Vodou ¢i studenou varkou ,,Ci Cistoull Ize oviem hodnotu piva poruSiti
a jest zlorad ten rozsifen a misty a v zemich poméry vyhyckan.

Lépe by bylo® pfimo vafiti slab, bohaté kyslicnikem uhlicitym nasycena
piva, nez zfedovati vodou hotovy jiz produkt, kdy i G€inek fysiologicky zmé-
nény takovému vodovanému pivu se pfipisuje, —

PFi bilych p3eni€nych pivech némeckych, Z&da se ona navinula ,pikantni"
pFichut, coz svadi lehkovérné k prechmatu, vypomahati si pry kyselinou vinnou,
avSak v Bavorsku doznano, Ze sladek jeden o krok dale Sel a kyselinou si-
rovou (!) své pivo ,ustrojiti” hled&l, ovSem v mnoZstvi nepatrném, ale dobfe
jako vzdy, ne nadlouho, jak podobny nesmysl jen kratoucky &as se udrzet mdze.

PoruSenim dale nazyvame, kdyz kysela piva by chtél sladek prodajnymi
uiniti prisadou uhli¢itand, ¢i zobojetnénim kyseliny.

Vime, Ze octova kyselina v pivé nepfiznivé na sliznici Zaludkovou a tedy
jeji funkci vyzivnou G€inkuje, a tu neutralisaci soli Ziravin v neur€itém, an
bez podkladu rozboru pfidaném mnozstvi, ziskdme bud pfi pFebytku Ziravin
chut louhovitou," na jazyk téZce dopadajici, anebo nakyslou s pfichuti louhovitou
vzdy se hlasajici, a nelze si mysliti, Ze by jazyk jiz pfi prvnim napiti nerozeznal
takové poruseni. Nasledky jsou ovsem zIé, a sice jak Hebenstreit tvrdi,
vrhnuti, prljem, trhani a bolesti v Gdech i stfevach.

A jestli néktery neuvédomély sladek v zoufalstvi nad nezdarem préce
své sahne k prostiedklm kardinalnich 3vindler(, jez pod nejriizngjsimi nazvy
(Némecko pozehnano na* podobné firmy darebacké) obcas vypousti v inse-
ratech do svéta, tu pravidelné pozn, Ze vyhodil penize, a Ze ziskal jen po-
znani, o némZ nikde a nikomu nepochlubi se z pochopitelnych pfi¢in a zafekne
se zajisté svatosvaté ,,faleSnym tém prorokimi do rukou podruhé prijiti.

Dvojuhli¢itan sodnaty ostatné (byt by i v mife svrchované spravné pfidan
byl) nezastavi zkysnuti daldi, a pivo nakyslé nelze udrZeti pfi hodnoté vy-
Cepné, nybrz rapidné vzdy hlasi svou neschopnost jako pozitek.

Sladek A. Q. Jeficka napsal svého Casu trefné mezi jinym:

»Jest nutnd potfeba, abychom si na tuto bandu fadné posvitili a pred-
vedu zatim jen nékolik téchto dobrodincl, jiZz za drahy peniz nas cht&ji vy-
trhnouti, kdyZ jest nam nejhife.

A O onéch lidech, ktefi patfi do kategorie ,Wonask(" (takovych totiz,
ktefi ,,napravuji" kyseld piva), ani mluviti nebudu, jelikoZz kazdému snad po-
védomo bude, Ze kyselé pivo nizadnym zplsobem napraviti se neda, a $koda
kazdého krejcaru vylohy, ktery se na takové pivo vénuje v tom dmyslu, aby
se opét napravilo. — S takovym pivem bud do vinopalny — nebo do kanalu.
Kdyz se nam nechce pivo sazet, hle tu mame radct (1) velky pocet.

Leuchs v Norimberku ndm povi za 15 zlatych, jak se ,rychle co blesk"
pivo ve sklepé sazi a pfi tom drzi pénu v té mife, Ze musi na té samé
Sestdk se udrZeti, aniz by propadl — poSleme tam tedy téch 15 zlatych —
a hle jiz to tu mame! Do varu na 30hl se pfida 2bdg kubeb, hned jak se
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sladina na kotel stahuje, a 2ko (!) jemné tluceného alabastru (!!'). Kubeby
vazou pry kyslicnik uhli¢ity ve velké mife a alabastr tluceny Uu€inkuje na
Cisténi! Dobra tedy. — Pak pfijde pan Sigerist z Mengen (ve Wiirtembersku)
kyseliny vinné, rozpusténé ve vodé a tmavocervené zbarvené, — dale Skatulka
utlu¢eného na mouku vépna a Skatulka obycejné sody! UcCinek pry jest pre-
kvapujicit!! < \

Déle Vilém Schiller v Berliné. *) Tento znamenity muz ma zpacnto-
vany veskeré vynalezy (!) v pivovarnictvi, vinopalstvi, vinafstvi atd. Zajisté
by se zavdécCil celému svétu, kdyby prevzal fizeni néjakého velikého z&vodu
a nads sladky vSechny umofil, an jen jemu jest znamo tajemstvi uvarili za
50 kr. r. ¢ celé védro piva, at jiz plzefiského, neb salvatoru, bocku atd. Zada
za tento kousek lidské Sikovnosti jenom 60 tolard — srdce co zadas vic?"
A podobné tak jeSté nékolik ,firem" patficnou omackou sprovazi.

Mohou podobni podvodnici u €lovéka jen ponékud vzdélaného nalezti
pfizen a pfijmuti? = ] , * .

Lze se’ domysleti, Ze nejapnost a po druhé strané~zvrhlost dostoupila
v naSem stoleti takového rozSifeni, aby mohlo porudeni piva v mife podobné,
beztrestngé a bez nasledkl péstovano byti? BohuZel, Ze jednotlivé pfipady
(,bila" vrana vSude) nasvédCuji o zpustlosti mistné az neuvéfitelné, nebot
pravdou jest, Ze v Anglii pfipad Nibbse Stevensona **) (firma Duun a Walter),
mimo jiné tfeba dosvédCeny a po z&konu ztrestany, pocit plny o3klivosti
v kazdém poctivci vzbuzuje, Ze se mohlo stati za naSi doby porudeni piva
zdravi lidské poSkozujici, jako: kvasii, Spanélskym pepfem, modrou skalici,
chebuliny. Jaci to mohli byti sladci, jiz se dopustili podobného zlo€inu?

Recepty podobnych firem &pi zdaleka nepfistojnosti a zlotfilosti — a tu
v pfipadé takovém ortel stejny s kazdym travicem pfece jen tézko usmifuje
poskozené obecenstvo, byt pfipad zcela osamély se jen stal. Na firmy podobné
nejprisnéjsi dohlidka statu i obci, ba starost pfinalezi, by vzniku neb trvani
na prvém misté se meze poloZily a tak nekalé femeslo vlibec ani v Zivot uve-
deno byti nemohlo.

usim, Ze spocCivaji pfipady takové ve zvl&Stnich pomérech anglické vy-
roby, a tézko nédm jadro véci nekalé posouditi, jsouce vzdaleni blizsi znalosti
okolnosti a poméru_tamé&jsiho pivovarstvi vlbec. vy

Shledavame vsak, Ze podobné nesvary, cely na$ primysl hyzdici, zahni-
zdény jsou v krcalkach, jez bez prisad vSelikych, vyrobkem svym poSkozuji pivo-
varnictvi i obecenstvo, a pravé, jak jiz podotknuto, vysvitd z procest porusenf
piva, Ze nevzdélanost téch kterych provinilcl po jodné a rafinovanost a dare-
bactvi podvodnikdl vzdélanych neb alespoii vzdélangjsich (téch kterych ne-
kalych firem ,odbornych™) po druhé strance pfivodi obcasné, ale bohudiky
vzdy sam sebou se jiz zle ztrestajici skutek neCestny. ***)

*) R. 1850 etablovala se tato €ista firma pod zvugnym titulem ,,Laudwirtschaftliche
technische Lehranstalt! Ma na skladé nékolik set nejdrzejsich receptl, jake lidsky mozek
zplodit mohl. Recept 140%’/ ku pF. (co se pivovarstvi dotyCe, firma pracuje ve vsem) po-
ukazuje, jak Ize pivo o 25% lacingji vafiti, jiny (1043.) 0 30% a to na studene cesté k vy-
robeni a trvanlivé déle 1 roku atd.! -fozn. spis.

**) Recept tohoto poctivce byl: kvassie 75 %, kminu 50 %, sladu 280%, chebulin
3kg, Spanélskeho pepfe 44%, modré skalice 155% (!!), barviva 42%, sladkého dFeva
210%, jeleniho rohu (v podstaté uhli¢itan amonaty) 38°/2%, klry pomerandové 53%, za-
zvoru 55 % a ostatek vody.

***) Tak ku pF. odsouzeny ,starosladek* (Altbrauer) J. Appel v Némecku z Miinstru,
pro ,,pancovani* piva, zmirnéni svého trestu dosahl na zdkladé vysvédceni ,Ze vzrostl im
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Nepodivime se pak tomu, seznajl’ce stav pivovarnictvi té které zemé a
moZznost poklesnutl na zakladé pomérd téch, Jakoz i nebudeme pficitati vinu
a provinéni sporych a to takovych Jednotllvcu celému primyslu.

V Rakousku (mimo Uhry) bylo r. 1880 2073 pivovard v Ginnosti (do
dnes jiz opét znatné percento ubylo tak v Cechéach z r. 1880 z 864 pivovari
na 818 dor. 1883) ale vyroba zistalal;az, ano zvyS|Ia se a pfipada na jeden
pivovar prumerne pfes 5000 hl — (v Cechéch pres 6000 hl na pivovar (viz
statistiku vyroby).

V Bavorsku na 5524 pivovard jiz jen 1704 hl, ve W(ortembersku, po-
citame-li vSechny pivovary, i tak zvané privéatni (5221!) v 7810 pivovarech po
400 hl, v celém Némecku nepfipadd pak na pivovar ani 1400 hl

V Anglii pak dle zprav jednéch z r. 1880 bylo 169.343 pivovarl, z nichz
166.995 neSvarfi vice nez 2,937.396 hl sladu, a tedy pfipada asi vyroba 36 hl
pival v jednom, kdeZto v ostatnich 2648 pivovarech znacné spracovani
16 mill. hl sladu (52 mill. bushel() vlastni prdmysl vykazuje. *)

Mozno se domysliti, Ze ,,v pivovarech” tak malych namnoze vse postrada-
jicich i osoba sladka v podobé fusera dokonalého se vyloupnouti musi.------

PoruSovani lihem pfi¢itdme k nepfistojnostem, jez jinde (v Némecku a
Anglii) se stavaji, u nas mista nenaléza.

Nahodou sladkem nezavinénou mdze kone€né pivo poruseno byti olo-
vnatymi slou€eninami, znecisténi, jeZ zdravi lidskému Skodlivo.**)

R. 1879 v Praze na Malé strané onemocnélo v jednom okrSlku vice
lidi v tyz Cas, a pfi¢itino vSeobecné ono onemocnéni poziti piva z jednoho
taméjSiho hostince.

Znalci sezndno, Ze pivo tocené bylo olovénymi trubicemi, a uznéna
potieba dohlidky na zafizeni tlakostroji ve vsech vyCepnych lokalech.

Méstsky fysik dr. Pele ve své zpravé ku pf. za rok 1883 o zkoumani
tlakostroji pivnich podava, Ze ze 179 cinovych trubic uzndno 80 zavadnych,
z nichz 8 proto, Ze obsahoval cin vice olova nez nafizenim povoleno, ostatni
byly ne€isté, silnou vrstvou sedliny hnédé pokryty (kvasnic atd.).

Coz jak to tam vypada, kde dohlidka nelplna neb zZadna?

PFi vSeobecném rozsiteni tlakostrojdi ma se ku zafizeni i uzivani jich pa-
patfi€nd pozornost vénovati nejen se strany obci a statu, ale i se strany
pivovarnikli samych. ***)

schmlerlgen Schlendrian.u Mohl bych s podobnymi ukazkami vice poslouZiti. Na sladky takové
koloval za Casu processu Memmingenskych ve vsech Casopisech nasledujici vers, jenz ma
zdobiti nahrobni kamen jednoho z podobnych pant starych:

Hier ruht der Bréauersepp,

Gott Gnade flr Eecht ihm geb,
denn Viele hat, was er gemacht,
friihzeitig in das Grab gebracht;
da liegt er nun der Bierverhunzer:
Bet, o Christ, zwolf Vaterunser.

*). Scherzer udava jen 30.000 plvovaru z nichZ 27.000 varilo méné nez 1500 HI rocné!
Patrné dotyka se jen pivovar( znagnéjsi vyroby.

**) Na skrovné mnozstvi médi rozpusténé kyselinami z nadobi pivovarského (kotlt
meédénych) poukazal prof. F. Stolba. Dnes nazvice Zelezné nadobi opanovalo a tak toto na-
hodilé znecisténi samo sebou vylouceno.

**) Brynych poukazuje na vydatnou Cinnost vyzkumni stanice paFizské (zal. r. 1878).
V dob& 9 mésicll prijala 6517 vzork( zbozi, z kterych vy¥izeno bylo 6268 a z nichz nalezeno
1565 dobrych, 1523 obstojnych, 2608 neSkodnych (3patnych), 562 Skodlivych (Spatnych).



VII. O poméru luCby k pivovarnictvi.

»Popsav vSechna poruseni dle zkuSenosti praktickych i theoretickych, pFipojuji to
nejsrde¢néjsi prani, aby vsichni sladci se tak o tom presvédCili — jako ja jsem ucinil.
Opakuji zde jesté jednou (neb véFim, Ze nikdy dost Casto tak na $kodu neni): voda, slad,
chmel a kvasnice beze vSech jakychkoliv pFisad zlGplné dostaci ku kultufe Cisté, an ony
nepfristojnosti vzdy vice méné Skodlivé a tudiz trestuhodné jsou. Co se stane z nedostatku
spravnych pojm0 neb védéni, budiz odpusténo, ackoliv skrovnym studiem uméni davno vymy-
téno by byti muselo. Mate to (v knize mé) zde v souhrnu, a stoji vas to malo namahy.

Musim pFipomenouti, by sladci, jiz pFisad podobnych nepouiivajl’, mne pro tu pFicinu,
Ze jsem tyto véci uvedl ne nenavidéli, an jimi pravé pivo neporusuji a tudiz i snad
neuvéri o moznosti takové. Dej BUh, bych v tomto pfipadé radéji IhaFem byl, a viechny
tyto zlorady prestaly dfive nez tento druhy dil mého pivovarstvi svétla spatfi, jak rad bych
zapomnél na praci potom zbyte¢nou uvédomi: ,,My mame vSude dobré, Cisté a zdravé pivo.a
Avsak to vie se drive nestane, dokud povéra u vseobecnosti a nedlstatek vzdélani u ucedl-
nikd pf¥i pivovarnictvi jako dnes nezménény zlstanou. — BohuZel nepanuje jesté toto
presvédéeni, vzdyf jsem to i z Gst vzacného a vysoce postaveného pana potvrzeno uslysel.
Pan tento pravil: ,,vV Cechach nepotfebujeme zlepseni zadného, jen kdyZz dost chmele a sladu
se vyda, kazdy dovede pivo uvafili." Tomuto panu ovSem nezalezelo prani¢eho na Uspore
sypani.  Javsak tvrdim, Ze sice mnohym &eskym sladkdm protioném v ciziné prednost
davam, ale odkud jest to pravo, sméti $patné vafit, kdyZ jinde je$té hlfe si pocinaji?
Nemohu vlast svou bez chyb a vad v celku chvaliti a nadéji se Zadoucné, ze Be naleznou
muZové tuto mou pravdu hajici, jakmile se o ni s dlstatek presvédci.”

Fr. O. Poupé v Il. dile ,,Kunst des Bierbrauena™ r. 1794.

Predeslal jsem stat naSeho velmistra, jiz konCil své pojednani o poruseni
pi.va neb jeho jakosti bud fuSerskou praci neb zimyslnym pfi¢inénim nepfi-
stojnych pfisad. U nas pravidelné fikava se: ,Ty staré, zlaté casy, dokud ta
chemie nevlezla do piva, to jsme si pfece na malvazu pochutnali atd.” a nikdo
uvedenim fakt svych slov nedovede dokazat, zakladajicich se na pouhém do-
myslu, Ze byla tenkrate lepsi piva a viibec tak znamenita!*)

Jen Poupé sam co o tom fuSerském femeslu za své doby (v 18. stoleti)
slovem o tom vSeobecném Upadku uméni pivovarnického (vefejnou cestou, jsa
jist, Ze nem(zZe byti usvédien ze 1zi) se proslovil, bezohledng a jasné bylo
povédéno, ajakz mohlo byti jinak, kdyz vafeno beze vSech pravidel, bez pre-
mysleni. Jak se naucil a zdédil, fuSoval takovy sladek ni€emu nerozumic! dal
ku Skodé jakosti vyrobku a nezmérné narodniho hospodarstvi.**)

Z téchto pripada na

Spatnych
dobrych obstojnych neSkodnych Skodlivych dohromady
pivo 48 10 29 1 88
vino 357 1093 1709 202 3361
cidr 6 10 30 9 55
vodu 18 1 - 63 92
cinové trubky 85 10 — 45 140

Y té dobé vykonalo se v PaFizi 4275 inspekénich néavstév v pivovarech, v pivnicich
a prozkouméano 1561 pivnich tlakostrojd, z nichz nevyhovovalo pfedpistiim:
a) které braly vzduch pFimo ze sklepa  42%
b) které meély nadrzky bez poj. kohoutl 30,,
[ - - - ,, manometru 01,
d . . roury necinované 27-9 ,,
Zajisté to €innost nasledovani hodna!

*) Kdyby dnes ona piva togena byla ve sklenicich, dobrych 99% pijakd by odstréilo
tento ,starozlatoCasovy" nektar — pri¢moudly.

Chceli se upamatovali na chut, necht si objednd z Némec onu specialitu z Gratzu
jiz kone¢né vafi i nékteré ,,Weiss—Braun—et Bitterbierbrauereien v Berliné.

**) Docitame se v Kozmograffii cZeské z r. 1554: ,,Piv rozlitnych a velmi dobrych
tu hojnost: totiZz pivo bilé, velmi zdravé, kteréz ¢lovéka nerozpaluje, ale podlé komplexi
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Povéra ni&im neobmezena vévodila v Cele prace pivovarské, to byl vrchol
umeéni pivovarského, a Carovani a zafikavani v nescislnych opisech kolovala
a jako relikvie chovana byla v rodinadch (mezi kterymi zépisky zkuSenych véci
ovsem mnohé dobré zrno maticky praxe vézilo prospesnost téchto rukopist).
Jsou to celé fady zafikavacich receptll, pfi nichz rdzné zeliny a kofeni, jako
orlicek (aquilegia), matefidouska, devaternik, kopytnik, divistko, Febicek (achll-
lea), tolita, benedykt, myrrha, psi vino a p. v., svécena kfida, bilé psi lejno,
zalévani voskem ze svice paSijni hlavni Ulohu hraly, proti poSkozeni, proti ne-
zdaru (I) dokonce i proti ufknuti prace atd., a stlj zde pfikladné jeden ta-
kovy (bez pfisad do piva):

,»Aby nemohl Zadny nic v pivovare prekazili.“

.Kup rtuti a vezmi vosku z paSkalu a potom vezmi nebozez a vrtej
kFizem okolo panve v obrubg, at jest na kazdém uhlu, pak pust té rtuti do
téch dér a zaraz klinem a zamaZ tim voskem, tak Ti nikdy Zadny nepfekazi,
byt by €ert s holomky svymi pfijel; jest zkuSeno od mistrd, zejména mistra
Jakuba Slaka (sladka u hrabéte Trcky).

Jiné recepty s prisadami (kterému sladkovi pivo by kyselilo).

Vezmi Cernobyl s kofenem, Cisté se semenem, ufeZ na drobno, a kdy?
pivo Smahem voni neb zapachd, vloZz do kazdého sudu toho kofeni skraje-
ného, aby s chmelem Cisté zevielo, nebude kyseliti ani se nezméni, vzdy
v své mife zlstavati bude; ono a zvlasté toho potiebi $étfiti jest, kdyZ bez
kvétu a slivy zraji.

,,Pivo, kdyz na kadi se nechce usaditi. Vezmi na prahu pivovaru GSlapku,
rozhfej to pod panvi a vhod do k&dé“ a p. v.

Rukopisné zépisky zachovény jsou z let pozdéjsich, i ze 17. stoleti, a ne-
uvéfitelna prostota zirda z mnohych Fadka.

Kdo by se nepousmal pfi vzpomenuti Poupéte, jak povércivi lidé byli,
kdyz v jednom pivovarfe nechtélo pod peci hofeti, ihned usouzeno jednoduse,
»jisté Ze femeslo (vandrujici sladovnik) ohen zacarovalo,“ a rozeslali posly na
vSe strany a dopadnouce ubohého nevinného, pfivedli s triumfem zpét do pivo-
varu, aby zase ,odcaroval“. Ba i Véfilo se, Ze moZno ucarovati, aby pivo
s chladnic po hambalkach litalo!

Po nestastné bitvé na Bilé hofe, po 30tileté valce za vSeobecného Upadku
nelze si mysliti, Ze by jediné pivovarstvi zkvétati mohlo, atak zbyva doba po
Poupéti jakozto pozvolny a neustaly pokrok k lepSimu. *)

kazdého dobfFe zivi vchladno8ti. Item: pivo staré, ale jiz ¢tvrtého dilu se nevafi tak dobré
Jak prvé ato viecko skrz veliké neporadky. Nynéjsi staré pivo Prazské, jakz malo kterou
nedéli polezi, hned zvocti, které pred léty nékolika vafFili, nékolik let lezeti mohlo (1)
a dokud takové varivali, Gdanskému nemnoho aneb nic snad napfed davalo a mohlo by
misto lékaFstvi vyborného byti. Hradecké bilé pivo mohlo pred léty Hamburskému vy-
rovnano byti, neb Gdariské a Hamburské za nejlepsi ve véem svété pokladaji, a bilé Prazské
tak dobré prvé byvalo, a chtéji tomu, Ze i lepSi nez nyni Hradecké. Tak také Rakovnické
i iind piva v Cechach velmi jiz jsou zlehéena.”“ Tak podobné vysvitd z ,,Rozmlouvani ¢lo-
véka stavu rytifského s panem Jeho Milosti o hospodaFstvi a ddchodech pivovarskych
z r 1554 vdobé, kdy mimo to Ceskad piva bila prosluld byla charakteristickou poznamkou
Clovéka rytirského. ,,I kdyZz se pak, jako se trefuje, pivo nepodaFi, budto Ze bude smrduté,
podpusténé zastuzené neb zkaZené, tut také na to zisku zadného (nenili $kody) miti ne-
racite.” Pan odpovida: ,,Nevéfte vy tomu, musi chlapi piti vSecko napofad, zdaF se neb
nezdafF a zuUplna zaplatiti jako za nejlepsi.” (1)

*) Y Rakousku po smrti Poupéte (r. 1804) nésledovalo ho asi 200, jiz na zakladé
teploméru (a ne prstu jednoduchého) préaci svou zafidili, na 4000 bylo jesté nedbalcd! —
Jaka to byla prace!l — Jaky to musel byti jeji vysledek!
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Velmi jasny obraz Gpadku shledame, kdy druhdy tak znamenity obchod
Rakovnickych (nebot ku pr. r. 1618 vystaveno bylo 216 v. bilého a 7651 vértel
jecného piva) *) témér v €iré zZivoreni poklesnul, nebot v prvnich letech po bitvé
na Bilé hofe bylo rocné 3—4 véarek! a ty vypila nazvice soldateska. **) V8ak
v nékterych letech neblahé 30tileté valky ani se nevafilo, teprve pozdéji po-
¢alo se znovu, ale ovéem 3lo to jiz jen chabg, a tak zavladly viibec po celé
zemi poméry nevyslovné bidy.

Nez Gzky ramec mé rozmluvy nedovoluje mi daldi obraz byvalych &asl
rozvinouti, vzdyt svédectvi genialniho Poupéte dosta¢i zaplna k dlikazu o vie-
obecném Upadku pivovarnictvi. Stavem véci a geniem svym povzbuzen, Poupé pidil
se po vzdélani a co samouk dospél netdnavnym studiem ku znalosti lucby, fysiky
matematiky, méfictvi i stavitelstvi, a studium to bylo ajest korunovéano vysledky,
jez mu véEnou pamét ajméno reformatora pivovarnictvi vibec zachovaly. Nepo-
ctivci, zavistnici, naduti nevédomci shrnuli se v nendvisti a v podezfivani jedno-
mysIném proti pry $kidci zajm0 a prospéchd sladkd, a lze sisnadno predstaviti
za8t' proti muzi, jenz bezohledné poukazal na zastaraly, neprospéSny Slendrian
zakorenély, na vysledek Cinéni jeho — Spatné pivo—, kdyZz bezohledné ukazal
na smér spravny a potiebu vzdélani.

Uspora na palivu a sypani, ziskani vyte¢ného piva (neb dlikazy nejsvétlejsi
podala racionelna prace jeho i jeho nasledovnik(v), kontrola pribéhu celého,
jednim slovem racionelnost ve$la &innosti Poupéte v primysl nas, v némz ne-
znano do té doby pfistrojli, bez nichz dnes si praci vlbec ani predstaviti ne-
mizeme. Pivni vaha a teplomér Poupétem zavedeny v pivovarnictvi jeding jiz
znaci reformatorskou jeho cinnost s dostatek.

NeZz co vice, Poupé byl stavitelem pivovarnickym s vysledky na ten ¢as
GZasnymi; Poupé byl radcem, Poupé byl uCitelem a tedy zakladatelem prvni
sladovnické 3koly viibec a zku3ebni stanice zvlasté.

Vyte€ny zivotopisec Poupéte, prof. Ant. Bélohoubek piSe: ,VBrné, kde
Poupé dostoupil vrcholu slavy své, pfibylo mu zakd snaZivych z Moravy, Slezska,
Cech a z Dolnich i Hornich Rakous v poctu pFekvapujicim (pokud je uvadi,
bylo jich 33); maje zfenf k dikladnému vzdélani jich jak v theorii, tak i v praxi
sladovnické, pofidil sobé nakladem vlastnim maly kotel na pdl sudu, jakoz
i vSechny ostatni pomlcky a nadoby velikosti pfimérené, uZzivaje jich pak pfi
pokusech svych!"

Zrovua jako dnes alespofi Sirsi obecenstvo nahlédlo potfebu vzdélani
pro viechna odvétvi primyslova, nemozno si mysliti, Ze by kdo proti potiebé
vzdélani téz u stavu pivovarnického horliti mohl! 5

Mohlby se tenkrate kdy dnesni lucba v kolébce byla, Poupéti Slechetnému
podklad jiny, nez ten nejryzejsi, ta snaha nejpoctivéjsi upfiti?

A tak i dnes lucba a védy vidbec pracuji k podpofe pokroku prdmyslu,
k podpofe maticky praxe, a tfeba pokroky ty volné se vyvijely, musime uznati
vysledky dnesni plnou mérou a poukazujici na svétlou cestu prace nasi.

X ZkouSeni surovin***) vody, je€mene, chmele, kvasnic, paliva, mladin
a piva.

P 2. Zkou$eni a zprostfedkovani v praxi pristroji cukromérl, teplomérd atd.

*) V dobrych letech kolisal vystav mezi 3—4.000 vértely.

**) Tak pry generalwachtmistr Filip sdm vypil ve 14 dnech deset vértel(7piva r 1647
vértel duty = 4véderni sud = 2hl 29 litrd).

***) Jiz tato prace vydava ovoce dalekosdhlé, spoCivajici v snaze péstovati surovinu,
jak potreby kruh(l interessentlv toho vyZzaduji. Prof. Maercker tvrdi pravem: Toho se
dokaze, Ze rolnictvo docili péstovanim nalezitym hodnotu Zzadouci pomoci dnesnich studif,
zkousek a jich vysledkd.
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3. Dobrozdani o pfipadech ruSivych, jich zkouSeni a badani po pricinach.
Osvétliti praci normalnou i anormalnou, jich prdbéh a vysledek.

4. Jednim slovem naSi praci védeckou kontrolou sprovazeti.

Tot jsou v struéném rysu Ukoly zkuSebnych stanic, rozsiFiti védecky pod-
klad pivovarnictvi systematicky provedenym badanim, a pravé tyto vyzkumné
stanice zalozili: prvni, mecena$ Jacobsen, druhé dvé, némecti sladci a vlada
pruska, a tento jejich zéklad sdm vychazejici od sladkiv samych, poukazuje,
Ze tu praxe sloucena s theorii, aZe tato posledni bez prvni ni¢eho neznamena
pro primysl néas.

Bylo by véru na Case, by vSickni Cesti sladci spojenou silou k zalozeni
vyzkumné stanice pfikroCili, snad by se nalezlo z tisice jich polovice, jiz
hotovi by byli ve formé spolku s pFispévkem 10 az 20 zl. prFispéti k umoznéni
Gstavu, jakého naSe zvlastni poméry nezbytné vyzaduji ajenz by slouZil ku pro-
spéchu a ku cti primyslu naseho. Lihovarnictvi Geské naléza dnes ve stanici
své druhdy netuSené podpory a vykazuje za vedeni vyteCného svého chéfa
Karla Rruise, na slovo vzatého odbornika, Gspéchy i za hranicemi vlasti nasi
uznané, a tu pravé troufam, Zze by ve spojeni s pribuznym primyslem hospo-
dafskym tim spiSe uskute€néni potfeby (dnes nebo zitra tak neodkladné)
dosahnouti se mohlo, ano za spolecného dorozuméni zajisté by se cile mi-
nouti nemohlo.

VSak i nadSeni jednotlivci obétuji se vzornou obétavosti Cas i sily své za
pomérl méné Stastnych po jasném pfikladé slavného Karla N. Ballinga,
tak u nas jen abych jmenoval duchovniho zakladatele I. vefejné sladovnické
Skoly v Praze prof. Ant. Bélohoubka, pak feditele Frant. Farského v Tébore,
prof. dr. F. Ullika v Liebwerdé; a jediny dr. Hanamann opira se o bohaté
nadanou laboratof v Lovosicich obétavosti knizete ze Schioarzenberkd. *)

Duch Poupéte Zehna vSem témto a i ostatnim Slechetnym a ryzim po-
ctivym pracovnikim na poli zymotechnickém — kdy plniti po&inaji vyznam
svllj co platna a nezbytna podpora, a tak se vypliiuje proziravost mistra o po-
tfebé soucinnosti védy s praci naSi, o niz jiz pfed 100 lety z celé Cisté dule
své byl presvédcen.

Sladovnické Skoly cetné v Praze, v Modlingu (v Rakousich), pak ve
Weihenstephanu, Wormsu (2), AugSpurku, v Mnichové, v New-Yorku (naSeho
krajana Schwarze), z nichZ sta posluchatl ze fad praktikG se hlasicich ro¢né
v zZivot ¢inny vychazi, s prospéchem domahaji se Ukolu rozzehnouti v prsou
mladych muzd jiskru nad$ené oddanosti k odusevnélé praci, lasku k poctivosti,
lasku k racionelnosti.

Technikové z vysokych ucilist ¢im dale tim vice v novém poli tomto
prlimyslovém nalézaji svou budoucnost, a mozno proto snad tém kterym ve
zIé vykladati, Ze se oddavaji primyslu nasemu jen z té pficiny, Ze vstupuji do
pivovard s pfedbéznym Vyssim vzd&lanim?

Strasédk dodnes haraSici, Ze pravé sladci vzdélani pomoci chemie (neb
tot ten bubak vycpany a pomlouvajici ,,0 falSovani prace na zékladé luchy")
porusuji poctivost prace pivovarnické, usvédcen pfipady spofe se vyskytujicich
processl trestnich ze IZivého ponéti — nebot skutky nekalé pfipadaji na vrub
nevzdélanych lenivych ignorantl, ovsem vysledky chemie, t.j. vyrobky jejimi,
ale nastrahou darebakl, jiz védy zneuZzivaji, vybirajice si material z tupcd

*) Slusi jmenovati z ciziny zejména dr.Lintnera, dr. Rolznera, dr. L. Aubryho, dr.
Delbriicka, dr. Rajduka, dr. W. Schultze, Thausinga, Fassbendra, dr. Leysera atd. atd.
vedlé zdatné Cinnosti celé legie ¢asopisti odbornych &eskych, ruskych, anglickych, francouz-
skych a némeckych.
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sladovnickych, by obcas hloupost a nesnédze jejich vyuZzitkoval na Gkor lidstva
i na Ukor sméru dneSniho, v obecenstvu SirSim zanechajiee Cinek dare-
backych ¢inl svych v nové ozivené antipatii na vrub vzdélanych sladkd.
Jsem presvédcen, ze prlibéhem nedlouhého Casu, za vysledkl vzdy lepsich a
jistéjSich racionelné prace nabude vrchu poznéani v obecenstvu, Ze i ten sladek
dnes nemdze zlstat stat tam na poli innosti svétové nepohnuté, kde pokrok
vSeobecny pfirozené v proudu blahodarném dal se dere, Ze ten sladek vzdélani
se uzavfiti nem(ze a nesmi, Ze vzdélani své vyuzitkuje k prospéchu prdmyslu
svého, obrnén jsa tak nejlépe proti vSiem nepfistojnostem. Sladek bez praxe
(vzdyt v kazdém priimyslu bohaté nastfadana a nabyta zkuSenost podkladem
hlavnim), nemizZe obstati, tot jisto jest; a proto mluviti o theoretickém sladku,
je Ciry nesmysl, avSak jsem prfesvédCen, Ze sladek bez theoretického vzdélani,
dnes neb zitra ustoupiti musi pozadavkim, jimz nedostaci vice, nebot smér pivo-
varnictvi dojde formy jinych technickych prlimysldv u vedeni svém, a nejsvé-
tlejsim dikazem toho jest naSe cukrovarnictvi. Jesté pred 20 lety dominovali
jen empiriCti cukrmistfi, bez nichz tenkrate cukrovarnictvi ani pomysliti se
nedalo (upiralo se vzdélanym sildm uméni cukr vafiti,.jako dnes pivo u nas), a
ejhle, dnes stali se naprosto nemoznymi a jejich technicky vzdélani dédicové
na zékladé lucby obrat netuSeny a to plny na prospéch préace vyziskali, ne
uméllstkarstvim, ale promysinym, zevrubnym vedenim vyroby celé!

Tak bude i v pivovarstvi, technika postupuje a vyvinuje se vedlé pod-
plrné Cinnosti objasiujici ludby a véd vypomocnych ostatnich, vedecka kontrola
prace a prib&hd pivovarnickych nabyva platnosti, aby prace vedena byti mohla
ne po cesté slepé nahody a zdaru, nybrz do pFfesné naznafeného pristavu do-
konalosti, mozné ovsem jen ve slouCeni nejuz§im theorie s praxi. *)

*) Vyte¢né prospivajici zavod Carlsbergsky jest nejlepsim prikladem budoucnosti pivo-
varského vedeni. Podobné opira se vyroba o vysledky zkouSeni surovin a vyrobku v bvatem
Marku v Liesingu, vMarienthalu u Hamburku, v Pancevé (v Srbsku) atd. atd., kde zajisté
tichd prace lucebnika v laboratoFi pivovar(i, oddaného pouze zkoumani potfeb pivovarni-
ckych, neporusuje ni¢im staroslavné Femeslo nase!



