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Ku konci 18. stoleti pivovarnictvi v Cechach a na Moravé
valné se horSiti poCinalo. Piva Spatnd, nezdrava a zkazena vzdy vice
a hustéji se objevovaly.

Utvarejici se poméry narodohospodarské, stoupajici cena surovin,
zavedeni vy$si dang, zavedeni Gsporné se strany majitell pivovard po
jedné, — a stejna femeslna vyroba, stejny stupen vzdélani sladov-
nictva po druhé strané, muselo nezbytné vésti k Upadku proslaveného
pivovarnictvi €eského.

Y témZz Case nalézalo se ale jiz sladovnické Femeslo v stavu
bidném jak v severnich Eakousich, tak v celé svaté FiSi Némecké
a veSkeri souCasnici trpce Zaluji jak pivo nezmérné se zhorSilo. Na
Yidefisku, v BavoFich i Svabich, na severu Némecka vyrobené pivo
nasledkem pry ziskuchtivosti majiteld pivovarl a nevédomosti sladku
kleslo v hodnoté, Ze nepovznaSelo se daleko nad vodou pramenitou.
Voda Cird chutnéjSim a obCerstvujicim napojem byla a alespor Zadnych
nasledkd hlavu tFesticich a Zaludek kazicich nezanechala. (Ludwig
Midler 1807.*)

= Carl Ludwig Mdller, Gepriifte Anweisung zu der Kunst mit weit weniger
Anfwand ais bisher ein weit vorzlglicheres Bier zu brauen. Giessen & Darm-
stadt 1807



»V Némecku“ horli Serviere r. 181G, * ,kde jest vino tat
drahé, nenalezli jsme dosud cesty, abychom na mista zdbavy dodavali
delikétni, sladové a aromatické sladké pivo. Neb ten horky chmelovy
a pelunkovy extrakt, jenz zde faleSné pod jmenem piva podavan jest,
snad dobfe se hodi pro patra zkazend naSi bidnou kofalkou brambo-
rovou téch copafu méstant a drvostépfi jak pro nedelikatni holotu
denné na Mohuci se rvouci; ale nikoli pro Epikurejce na prFijemné
pozitky zvyklé; a to jest pFiCina, pro¢ pocCetna trida lidi radéji tak
Skodlivému piti Caje se oddava.rt--------

Bedfich Hermbstadt (r. 1814)** uvazoval, Ze pivovarnictvi
dosud v kolébce se nalézd a neCekal dfive napravy u vareni piva,
dokud sladci si neosvoji znalost fysickych a chemickych zakond.

Fr. O. Poupé jako sladek uvaziti mohl ale nejlépe a nejdd-
kladngji pFiciny Upadku Femesla naSeho.

Jeho Sestnactiletd praxe samostatna (zkusenosti od vyuceni nabyté,
duch prozirajici, nadani prFirozené, pilnost pozorovatele povolaného)
pojimati mohla zaklad i pFiCiny stavu pivovarnictvi tim spiSe, Zze znal
vedkeré poméry jak pivovarl, tak sladkl samych zpozorovani vlastniho
nejen v Cechach a na Moravé, ale i v Rakousich a ciziné.

Jen muZ takovy povolanym byti mohl poukdzati pfimo na pfFi-
¢iny, na nedostatky, a jen muZ sladek v dobé oné mohl k prospéchu
véeobecnému podati napravu. Poupé stal se také reformatorem pivo-
varnictvi a pozname, jak samostatné vystupuje v popredi vSech svych
soucasnik(l i nasledovnik{!

Dokud dané nepatrnymi byly, dokud suroviny laciné, — potud
bralo se sypani dostatek i nadbytek a chmelilo se dle libosti, —
potud vrchnost nevSimala si spotfeby dfivi, — potud veSkeré vydani

prosté se zaznamenaly a uvareno byti mohlo pivo silné, sytici a opojné, —
ale jakmile tyto hlavni podminky se zmeénily, tu nestaCila Femeslnost
nasich sladkd, rekrutovanych nejvice z tfid nizsich. Cist, psat a po*
Citat byly jediné fundamenty vzdélanosti v kruzich sladovnictva a ne
kazdy jako vysoce nadany Poupé pili vlastni dopracovati se mohl
vzdélani nadoby ¢ej ného.

Vrchnosti a majitelové pivovaru vlbec, na misté d¥ive snesitelné
kauce poZadovali dale nad zvyklost znacnéjsi obnosy, coZ dotrhnouti

* Der Scheidekunstler in Brau- u. Brennhause von Josepb Serviere. 18164
ve Frankfurté n. M.

** Chemische Grundsatze der Kunst Bier zu brauen. Von Siegesmund Fried-
rich Hermbstadt. Berlin 1814.



muselo posledni poméry staré, ponévadZ nejvice na misto osvéd€enych
praktikd, postradajicich majetku dostatetného, dosazovani byli novi,
neobeznali, nezku$eni sladci (,,a jini zcela neuméli a ve své véci ne-
zbéhli'") a to v dobé, kdy zaCasté i zkuSeny sladek, presazeny na jiny
pivovar, jak se dosud Fika: ztratil ihned ,recept™ z pfFiciny, Ze veSel
do novych pomér(. Tak jiz pomér velikosti kotle k varu vliv miti
musel na stejné provadénou praci, neb byl nejen jako 1:2, 1:3,
ale i jako 2:9! Remeslnost, &iry empirismus, tu vystupuje pred nas
v spatné své podobé.

Sypani z dFivéjSich let (2 strychy Ceské = 324 méric dolno-
rak. miry na sud piva (120 ¢eskych pint) 1= 31 kg na hektolitr piva;
umenseno aZz na dvé shanéné méFice; bylo by toho dostatek,* ale
kdyZ sladek zlstaval pri 6pusobu svém starém, mechanickém, vyro-
beno bylo nedostateCné pivo, jez aby se silnéjSim zdalo, pfidano pak
do ného 3kodlivych pfisad hlavu tFesticich.

Staré pece dotud ddlezitou sluzbu sladkim prokéazaly, dokud se
v pece hézelo dFivi v celych neStipanych polenach i Spalcich, a pélilo
se bez prestani az do konce varky. Sladci neznamenali GCinek blaho-
darny dobrého vyvarovdni rmuiu a piva (varilo se klokotem pro
ohromny prebytek dfivi v peci po cely €as vydavani rmutu na kad
a mladinky na stok chladici), ale chtice do varu rmut pFivésti, museli
dati pec stdj co stlj plnou dFivim nahazeti.

Zakladati se pocaly pece hospodarnéjsi, precasto jen dle jména,
a Uspora na palivu, jez vykazati se musela neb vykazala, zalezela
viak jen v men$im povafeni rmutd a piva, ovéem Ze na S$kodu
hodnoty vyrobku.

Zveliceni varek, tenkrate do mody pFichazejici, k tomu zlu pfi-
Cinilo jeSté vice a dopadlo, Ze vyvarovani dostateCné, dosazeni teplot
nalezitych a nad to vychlazeni na stokach téméF nemoznym se stalo.

Tak bylo u nas — tak klesala hodnota vyrobku, — jak teprve
jinde dopadati musilo, kdyZz sam Sarviere jeSté udava, Ze pouze
v Cechach (a na Moravé) a v Anglii vytecna piva se vari. Ve Vidni
natrefil pivovarnictvi v ,,nejmizernéjsSim* stavu a ani jediné pivo ne-
mohl zaraditi v alespori obstojnou hodnotu!

Neni k podiveni, Ze kazdy spisovatel v dobé té citil v sobé povo-
lani spasitele, a shledavame rozdil charakter( téchto malo povolanych,

* Poupé uvéadi, 20 na sud piva (168 maz( dolnorak.) stadi 2 méf. jeGmen©

¢i 2V4 me. sladu s prirdstkem.
1*
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jiz nad to j~Sté pohrdavé mluvili o svych predchddcich, presvédéeni
jsouce o universalnosti svych soustav a navrhl i pouhych idei.

Jinak ve slohu a podani vyteény Josef Serviere tvrdi, Ze dosa-
vadni spisovatelé popletli spise sladky, nez by je byli poucili, uvadé-
jice tisice odporujicich si vyklad( a v labyrint systém( zabrednuvde,
z nichz sami nedovedli se vybrati.

,Byli to nazvice empirikové,* jiz vuméni senevySinuli Kk vyso-
kosti chemickych poznani, neznajice a nedovedouce c¢isti v knize pri-
rody objasnéni fenoménu. Tak to byli Simon, Combrune (Heunlv
opicak), Weser, Patipie (0 tom na jiném misté tvrdi, ze piSe ,,in
seiner kaudervvelschen Sprache**), Christ, Muller, Gotthard a Charles.
Hei mbsladtoti, vyteCnému theoretikovi. zase pozbyvaly potfebné zku-
Senosti “

Serviere rozdéluje pivovarnictvi na

1. obyCejné”™ (t. j. vyroba vsechpiv, jezse vafi zchmele, sladu
a vody) vynikajici viditelnym obycejnym kvaSenim pivnym.

2. Umélé. K této pocita jediné spusob anglicky (infusi) Timto
splsobem vareni sluéuje se mladina s cukernatymi latkami ; p¥i tom
zakladna ,,smiSenina¥ jinak se modifikuje, ¢imz nastavaji zcela jiné
Ukazy ve kvadeni. Kvalifikuje se pF.rodou svych sou€dstek k nevi-
ditelnému kvaseni vinnému, coZ Ukaz, jaky u obycéejného splsobu nikdy
se nestane. Ejhle tajemstvi Angli¢and, jez i velkému Hermbstndtovi
pry zlstalo neznamé, neb udava recepty zhruba falesné. Ku kamenu
moudrosti pivovarnické priSel nahodou a pfisadu, v tajemnych labo-
ratorich nejen pFipravovanou sladky samotnymi, ale i stfeZenou co
nejuzkostlivéji, aby zachovano bylo tajemstvi, vyziskal Serviere na
prospéch pivovarnictvi némeckého.

PFi vareni sladiny prida se na prvém misté tajemna ves$entia
binau pak syrup, med, sladké dfevo a jiné rdzné ingredience vice.

Zajaty dustojnik francouzsky, ktery v Anglii za svého nevolného
pobytu do dcery sladka se zamiloval, domakat se tajemstvi (vZdyt
jen €lenové rodiny pfFipravovali essem-i viemohouci), a tomuto dékuje
za zdéleni, byt tfeba Uplné nedostate¢ného popisu.

,Cast cukru v panvi neb Zelezném hrnci roztavi se nad ohném
uhelnym za pilného miSeni. Teplotou zméni cukr svou barvu napred
v hnédou a konetné temné hnédoCernou — tot’ stupen pro ale, —

* Empiriky za kazdé prilezitosti tituluje nevybranymi slovy, ku pf.: u po-
rtfcnani, ,,Zze kultura vina popsand chemiky — kdezto o pivovarnictvi psano jen od
bidnych <mpirik{!*



pro porter pokracuje se az Cernohnédy syrup méni dokonce sladkou
chut' v hofkou. — Essvntia bina tak pFipravena, vydrzi dlouha léta
a na pivo jim prFipravené prendsi svou trvanlivost’"

Serviere vidél nédpravu ve vysSim vzdélani sladka, v anglickém
splsobu vareni piva a v essentii bing!

Karel Ludvik Miiller zase, vydavaje svij spis, jest presvédcen,
postavenou. Matka P¥iroda a jeji dcera Lutba — jediné nas uvésti
mdze na smér pravy, a tu kdy sladci neznaji zhola nic, ani ze za-
kond fysickych ani chemickych, nemoZno d¥ive pokroku dosici. Ma
vlli, neSetfe ani namahy ani vyloh, pivovarnictvi uvésti na vrchol
dokonalosti!™*

Fr. O. Poupé uvaziv veSkeré mu pfistupné spisy,** a seznav
poméry pivovarnictvi rozdélil zplsoby vareni:

1. na &eskou (v Cechach, na Moravé a v &asti Polsky uZivanou),
kterou se povaruji rmuty a pivo (mladina);

2. na Svabskou, kterou se sitd jen infunduje neb nejvySe dva
jalové ,Fidké" ku kratkému povareni na kotel vydaji, a ktera v uZzi-
vani ve Svabské zemi, v Rakousku dolnim i hornim a v Uhrach, a za

3. ve fuSerskou; tato doma v svaté Fisi némecké, v Dansku a
Svédsku a vlbec vSude, kde zednici a tesafi vyrobu piva obstaravajf
(jako v Bavorsku, v Prusku, v Sasku, ve Falcku).

Poupé jasné poukazal na vady technické prace, na mechanické
pojimani pribéhd v podstaté chemickych, doloZil vyvody své vysledky
z praxe, neuvedl niceho, co by v praxi nebylo se osvédCilo a kone€né
nejen Ze poznal nedostatednost zaFizeni a stavby pivovar(, ale sam
platné zasahl do vyvoje odboru tohoto.

Pfed 100 lety, po navrhu Poupéte, kdyz zamecnik venkovsky
v potu tvaFi prorazel hrebikem plechy k upraveni na lisky hvozdové,
kdy sestavoval cedici pristroj ,,poupé€" a ciz chmelovy ze Zelezného
plechu, tu tenkridte u nés timto vykonem prostiCkym (vedle lisek
draténych) prvotiny strojnické v pivovarnictvi uvedeny byly.

* Povida pfFi tom, Ze necetl vSechny knihy o pivovarnictvi jednajici, avSak
jiz ztéch nékolika co Cetl, Ze se pfesvédCil, Zze neshoduji se ani v nejmensim 8jeho
ideaoii. — Cemu ov3em mileradi véfime.

** \/Sude ve svych spisech dovolavd se pramenl veleCetnych. Akolouth,
Becher, Combrune, Erxleben, Hermbstadt, Jaquin, Lavoisier, Neuman, Remler,
Rumford, Westrumb, Simon, Stahl, Waser, Wiegleb, Kiriinitz, Eckhardt, Retll-
hammer, Crantz, Frank, Muray, Mathiol, Jiinger atd.



Dnes, kdy po celém svété roztrouseny jsou sta, ba tisice tovareB
at' strojnickych, at' rdznych potieb specielné pro pivovary vyrabéjicich
dnes, kdy pokroky ve stavbé a zaFizeni denné nabyvaji dokonalejsi
smér, kde vzdélanost’ sladkl 8 pokrokem vseobecnym roste — kdy
védy chemické, fysiologické u vyvinu svém UZas a obdiv vzbuzuji a
i naSemu pramyslu kyZené podpory z bohatosti pramend vzdy jas-
néjSich poskytuji, tu obraz pivovarnictvi pred kratkymi léty, nas
zajem dvojnasobny vzbuzuje a vzdame hold zakopniklm pracujicim
jesté v tvrdé pddé neurovnané a tmou obestiené, vzdame nehynouci
pamét u nas zejména muzZi nad svou dobu vysoce povzneSenému.
Jméno Poupéte, reformatora &eského pivovarnictvi v annalech pro-
myslu naSeho nikdy nevymizi.



1701 —1845.



»Lépe by bylo, kdyby mistr byl panem nad
zafizenim, nez-li zafizeni nad mistrem."

Poupé v ,Kunst des Bierbiauene i* 1794.

Kazda zménu narazi snadno na odpor aneb alespori na navyklou
Ihostejnost’, jak pohodinost’, a tim spiSe u Femesla tak v sebe upjatého
a konservativniho, na jehoz Stitu se skvéla stara a vzdy nova omluva:
»vZzdyt tak bylo pred léty — a pracovalo se dobfe, tak i my prFi tom
zOstaneme", a setkala se ovéem i pFi novych navrzich o prestavbach
pivovaru, jichz zaFizeni prFipominalo dobu samého Osirise, (neb tak
byly nelspé3né, tak nedokonalé, zastaralé a copafFské), pFece s ne-
divérou, posméchem a USklebky. Poupé postiehl, Ze nesoumérnosti
a nesrovnalosti dosavadnych staveb a celého zaFizeni, jaké vSeobecné
stavaly, stézovaly praci a mély vlivu podstatného na pribéh vyroby.

Z navrh( jeho pozndvame vady a nedostatky tehdej$ich pivovard.
Poloha stavby pivovaru méla byti od vychodu na zapad, sklepy proti
strang pllnoéni neb poledni (nejlépe do strané zaloZzené) a pokud’
mozna mél stati bez sousedstvi ve volné prostofe. O distatek dobré
vody tfeba se UpfFedkem zabezpeCiti. VSechny mistnosti, humno,
hvozd, Sije, spilky a sklepy maji sklenuty byti a dobfe vydlazdeény,
za to varna oteviena s lomenou stfechou, aby pary volné unikati mohl)
a miSeni hrebly umoZnéno bylo.

Pivovar na vyrobu aZ 5400 sudd (13000 hl.) dle soustavy jeho
jak jej knizeti Raymundu z Windischgratz( léta Pané 1791 byl po-
navrhl v rozpoftu sumu na 10.000 zl. vyZadoval, a Poupé, znaje
rozpoCty nespolehlivé, péacil vylohy na 12000 zl.*

* Pivovar nebyl stavén, an knize, jeho pfiznivec, zemrel dfive, nez pfikro-
¢eno byti mélo ku stavbg. Za to sta pivovarl pozdéji dle jeho soustavy pofizeno
bylo v pozdgjsich letech.
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(Valach [hvozd] s lisky plechovymi* stadl by 250 zl. (k usu-
Seni na 4000 m. dolnor. — 2459 hl. sladu, ohnisté k pecim 36 zl.
cedici pFistroj ,,poupé*4 8 zl. atd.).

Drevéné stoky chladici starého zplsobu obvyklého s postrannimi
tabulemi zavrhoval, Ze zaték&dnim v brzku (o J4 doby) stavaji se ne-
potfebnymi, ¢imZ o W6 drazsimi jsou. PFi menSich stokach, dostacila li
fosna na délku, zapustilo se dno do takové, kde stoky vétsich rozmér(,
radil roziiznouti sosnu na dvé postranioe. KleStémi a Srouby sepjaly
se rohy stoku.

Kdyz se docetl v ,,Bayreuther Zeitung™ r. 1792, Ze ve Wirtem-
bersku v Konigsbronné Zelezné vystéraci kadé a stoky zavedeny jsou,
spatfil davnou svou ideu vtélenou. Byl presvédcen, Ze vzdor vyloze
znacné (a péacil stok na 30 ctl litého Zeleza asi 260 zl.) trvanli-
vosti uZitek spiSe dociliti se musi.

Ostatné jak jednoduSe zafizeny byl pivovar tehdejsi! V humné
dlazdéném nalézal se stok nejvice z piskovcovych kvadru neb ploten
sestaveny, — valach kouFovy, sousedici se sladovnou, a byt jiZz 1760.
lisky draténé** se vyskytovaly — nejvice zrobeny byly z lisek (prutd)
aneb ze dreva. Hvozda ve volném Ccase vrtal prkénka do zasoby, kdy
vysychanim wvypli i vyména cCasto potfebnd byla, a véru podivime se,
Zze veteran nas Josef Danek natrefiti mohl na svych potulkach
v letech 1840. ,verStaty**, kde jeSté hvozda s nebozezem zapolil, haje
posledni zbytky ¢&ast byvalych.

Nedostatky tehdejSich 1Kek, nebezpe€i a neucelnost dFevénych,
privedly Poupéte k liskam plechovym. Pirky 7a™ od sebe a velikosti
zrna ovesného vytloukl zruény zamecnik pomoci upraveného hrebu
z véncem tak, aby dirky stejné velikosti byly.

PFi sestaveni pece inél hospodarnost’ na mysli a svij pCQvodni
hvozd v rozmérech za lét poslednich (1800—1805; poznovu zmeénil,
presvédCiv se o lepSim.

Zakladni pozadavky pece vyznacil, Ze tah pece ma byti takovy,
by nesélalo teplo u ohniSté zpét, neb dokonce hofici jiskry zpét litaly

* Valach s dratovymi lisky, 6° dlouhy, vyzadoval by 600 zl., s médénymi
plechy 1500 zI.

** |isky z dratd silnych doekaly se naSich Casli a oviem lep3i upraveny
byly nez prvotni, jez pfili§ Casté opravy vyzadovaly a oviem slad propoustély.

Thomas Tryon v Anglii chvali uzivani draténych lisek misto obvyklych vlasovych
jiz r. 1691, (Sdélil inZ. Gustav Noback).



Obrazec Cislo 1. zné&zorfiuje ndm va-
lacha dle Poupétova vykresu.*)

Siji vedle hvozdu postavenou a z
druhé strany na ohnisté kotle varniho sou-
sedici, pripojuje varnu, upnivenou tak, aby
odpovidala poZadavkdm racioneluiho pri-
béhu vareni piva.

Obr. 2.

a dvifka topeni, b dufka lisek, c dvifka
k popelniku.

PFedem poZzadoval kotel tak veliky,
aby nejvySe na dva kotle varfeno byti
mohlo. Znal predobfe nasledky dlouhého
setrvani sladiny na mlaté a tak pofidil si
kad na doplnék, kam mezi varfenim a chme-
lenim sladiny na kotli stahoval predek na
kadi jeSté zbyly.

PFi kadi stéraci doporucoval hloubku
rakovou, aby stirka 4' vysoko stala, kdy

e

jinak s téZi jen a nedostate¢né promisenu

* Dodnes mame pamatku na Poupéte v maticce
Praze. V pivovare ,,u Flek(“ (sladfk Josef Labutka*
nalezdme hvozd koufovy z r. 1804 jako ctihod-
ného svédka Casll reformace, a to jeste dosud za
gasu sladovani v pIné cinnosti. ,,Narod“ fle-
kovsky pfFisahd na prapor stolety s celjm zani-
cenim.

11

G, 1 N valach.

Koufovod, b kandly koufové, d nosi¢ hrebenu, f otvor k vyhrnovani kvétu
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by byti mohla. Pecim pod kotlem varnim vénoval velkou pozornost’
a mnohych oprav zakladnych pofidil. (Obr. 2., 3., 4.) Stokl mélo
tolik byti, mnoho-li kotl(l se délalo a pivo vyse jak 6" lezet nemélo.

Obr. .3 a 4. Spilka v zimé neméla byti
vytapéna hranicemi drivi, ale
kamny a misto dfezdv pod sudy
upraven mél byti Zlab kamenny,
aby pokud inozna vsemu bryn-
dani a ztratdm predejit se mohlo.

Pivo ze sklepl mélo vecder
neb rano vydavano byti a vstup
opatfen pfFistavkem k ochrané
udrzeiii teploty panujici.

Jalové dno v kadi vystéraci
predstavovala vrstva 20 aZ 30
véchtu slamovych* prkny pfi-
krytych, neb nejvyse Stika t. j.
Zlab prevraceny jehoZz stranice
provrtany byly tak husté, jak
se dalo a jiz uzivalo vic jako
jedna tfetina pivovarl. F obou
zplsob( zivé mlato znadilo pFimo
ztratu i Skodlivost, byt Stika Iépe
vyhovéla v3ak rovnéZ nedostaco-
vala a stahovani ke konci s ve-

o

likou obtizZi spojeno bylo. Poupé

* Serviere r. 1816! udava, ze
v kadi vystéraci (rozméry k vysce jako
1:4) naléza se dfevény veénec 6—8"
nade dnem, pod kterymz zaloZeno j-est
jalové dno Castecné rozkladatelné s bez-
pocetnymi propélenymi dirkami opa-
tfené. Po strané jest tak zvany
a Ohnidté, b diry, jimiz propadava popel ~ ~Knéz" (viz str. 14.) zapustén Prostor
(tolik co zedniK™ vysekati miize, na 50 i ~ VvypIni se slamou, neb lépe pry vyva-
vice), ¢ Sikma zed, jeZ jak z profilu shle-  Ffenym jiZz upotfebovanym chmelem. To
davame az k panvi vybiha; d deset sloupeu joqt filtragni zafizeni. (Vénec slouzi k
(z dvou cihel zakulacenych postavenych) ’
na nichz panev spociva; e Gtyry zelezné MU aby se dno nezyedlo.) — Rov-
tyée poloZené na roznicli sloupcich a v po- né2 Friedr. Hermbstadt (1814) znal
strannich zdech Zfalczjieﬂllé(- Plfnev na r;ich jen jalové dno a slamu. Jesté i Mus-
pevnéji spotiva; vitka k topeni slou- X Ani Ol
%ici: g zadni liska; h predn ligky, (v le- Pratt (ném. vydani 1854) dotyka se
tech 1800 pozménil Poupé dle dalsich na-  takoveho jaloveho dna se slamou (dirky

bytych zkusenosti soustavu pece.) udavd nahofe 1™ a dole V5" veliké).
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zhotovil Stiku ze slamy, z dratu, z plechu, ale nedodélal se kyze-
ného vysledku, ale setrval pFi myslénce, védom si jsa jaké ddlezZi-
tosti tato otdzka pio pivovarnictvi znamena.

Po dalS§im namahavém a mnohonésobném zkou3eni sestavil dno
jalové a pojmenoval s pravem tento vynalez vysoce praktické ceny
svym jménem. PF¥istroj ,,Poupéujest plvodcem jalového dna dnesniho.

V obrazci pfFilozeném nejlépe posoudili mlZeme pFistroj vytecné
O¢inkujici a slouzici, ajehoZ cenu nepoznali ani Serviere ani Hermbstadt

i

Obr. 5. Pfistroj JPoupéw

Otyry tabule provrtané u a znytované, pod nimiz upraven dvojity
k¥iz ze Zeleznych tyci, aby se plechy prohnout nemohly, c) jest dira
jiz prochéazi cep, d) krouzky slouzici k vyzvednuti pFistroje haky.
Do obruby zasadi se knéz (etverhrany truhlik v némz cep probiha.)
Pro 20 sudu dostacil v rozméru 4 Q' a stal 8 zl. —

V pivovare pred sto lety veSkeré zafizeni bylo jednoduché a sporé.
Lopata, limpa a ko3té vévodila v humné a na hvozdg, leh¢idlo u na-
duvniku; k miSeni za zpévu nabozného slouzily hrebla (a kopisté)»
k vydavani nandavédky a cCerpy, — spojeni mezi kotlem a kadi neb
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stoky udrzovalyZzlaby — mezi slévaci kadi a soudky v kvasirné za-
lozend basa(Zlabek s vytoky rourovitymi pro kazdy sud). Ciz z dracek
neb lisek a pozdéji vedle cediciho pFistroje poupéte ze Zelezného plechu
zrobeny, pouZzivan byl k oddéleni chmele vyvareného, korytko na predek
pod kadi vystéraci z kamene vytesané bylo spojitkem mezi ni a kotlem.
isa kotelni sténu pFilozeny karasek (soustava
prken do sebe zapusténych s ryhami a s okra-
jem) poslouzil, aby vyhazovanim predku a vy-
stfelku Cerpy nerozbryndalo se po obezdivce
panve, ale vSechna nevolky rozhozen& sladina
ztékala zpét do korytka*). Kohout zadny ni
u panve ni u kaddé — u této jednoduchy cep
iiliihrazoval v ¢iré jednoduchosti nase dnesSni
5ti, Gti kohoutové baterie. —

Je€men jak byl dodan do pivovaru zpra-
coval se, kvét sladovy oddéloval se aZz po né-
vrhu Poupéte rozhazovanim vétrnym pred mle-
tim jeho na mlynech sloZeni obecného na obili.

Poupé horlil pro postaveni mlynd vlast-
nich, aby slad v pivovafFe a pod dozorem sladka
se semilati mohl. Pocital, Ze ,,marek™ mlynari
povinny, obnaSel pul vedra piva a pocitaje pouze
50 véarek a pivo pouze za 1 zl. 15 kr., Ze representuje stale ro¢ni vy-
dani 62 zI. 30 kr. Celé zaFizeni mlyna nestalo by vice nez 500 zl. —
jak vyborné uloZzeni kapitdlu by se ziskalo vedle vyhod, Ze Casté
ztraty na sladu a vzdy na Case (s dovozem) a jiné Cetné nepfijem-
nosti by pominuly. —

Sladci rekrutovani byli nejvice z tFidy nemajetné, stredni a nizsi;
ucednici k vyuceni se Femeslu sladovnickému pfFijimali se beze vSeho
vybéru, bez pozadavku zvlastniho vzdélani, nejvyse kdyz i snad bud
jen dobra vidle se prokazati chtéla aneb kdyZ i peniz za vyucenou, Ze
rozhodoval. U¢ednictvi trvalo dvé az tfi léta, za kterychz jaksi srostl
s domem, poznal vSechny svétlé i stinné stranky sladovnictva, svych
uCitelu, a dosahl tovarysstvi zplsobem slavnostnim a okazalym. To-
vary$ hrdy na své postaveni procestovav vlast svou a nékdy i cizinu,
nenalezl predci jinych rozhleduv ani smysleni, ani nemél pozadavk(

* V Protivine uzival jBem v zminénych jiz letech ve varné jen Zlabu, nan-
davékfi a cerpl. Pres karasek zacasto vyhazel jsem ,ve dvou“ predek a vystielek
na kotel Soufky v tempu odméreném.
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novych nez prani vrcholici po cesté dobre vySlapané dosabnouti jednou
misto sladka.

Poupé predobfe znaje soudruhy své, byl si védom, Ze préace
lepSi soustavnd a na pevné zéklady zaloZzena spiSe se ujme, kdyz
ucedniky a tovarySe pfivede na prvém misté ku spravnému pojimani
prace.

.JiZz ucednici ojejichZ schopnostech se presvédCiti tfeba, —
musi vedeni byti aby znali suroviny, aby poznali i Skodlivé pFisady
a jejich vlastnosti zahubné zdravi lidskému, aby naucili se znéat vlast-
nost vody a vlastnosti jeji zkouSet, aby védéli pravidelné nauceni neb
navedeni o sladovani dokonalém, v theorii o sudeni sladu ndazor pravy
nabyli; o uziteCnosti drobného mleti sladu jiz co ucednik kazdy ma
byti presvédéen, ma védéti jak dlouho vafeni rmutd a piva, jakoZ
i extrahovani chmele trvati ma,teplomérznati ma co svého vldce
a vidycky pFi ruce miti pFi vystirce jak pFi rmutovani tak pFi vy-
chlazeni. Ma vahou hydrostatickou svou préaci ve varné kontrolovali,
dle tiZze neb lehko ti m)dta dale se o nipfFesvédCiti; ponévadz kvaSeni
jest podstatnd &ast uméni sladovnického musi a ma Fizeni prdbéhu
dokonale znéti a tudiZ spilané mladiny a k této pFfiméfené mnoZstvi
drozdi aby urgiti dovedl v kazdém Case; mé znéati kvaseni na vrchni
i na spodni drozdi. MA4& znéti n&cini i nadobi aby mohl vselikou
spravu a opravu hospodafsky a trvanlivé pofidili.u —

To v8e se ma naucCiti ne jako papousek, pravi Poupé, ale co
zbéhly c¢lovék a stane se tak, pridrzi-li se kazdodennimu psani, urci-
tému cténi a pak-li to co se nauil v tydnu tFikrate-li se s nim
opétuje.

Bez ohledu na stav, rod i vlast — na sladky, tovarySe i ucCe-
dniky hotov byl k rozmnoZeni obecného dobrého a vlasti své vyucit
kazdého sladovnika theoreticky i prakticky uméni pivovarnickému
a védél predobie, Ze pravé pfi samém provadéni a prlbézich prace
praktické, vyklad fheoreticky lehce se pojima a vStépuje v pamét,
a Ze to vlastni cesta pokroku.

Prvni Skola tato sladovnicka jejiz zakladatelem koncem 18. sto-
leti byl mistr tak vzacnych zkuSenosti a védomosti, vzbudila zivy
zajem a zakové Poupéte rozsitili jako apoStolové vysledky reforma-
torské obétavého a nelnavného sladka.

Poupé v ohledu tomto predeSel témérF 100 let viem snaham
podobnym, zejména v Né&mecku na zacatku 19. stoleti marné doza-
dovanym. Témér o 20 let pozdéji v téze zalezitosti jak neporovnatelné
jini se vyjadrili (nepfFiSedSe dale nez aby mySlénku svou zdélili).
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»Zetnépdn aneb majitel velkych panstvi ma zaloZiti vzorny Ustav
pro pivovarnictvi a vinmpalnictvi, jaky by nejen k prikladu jinym
slouzil, ale i se Skolou spojen byl, kde by potrebné a vhodné osoby
vycviceny byly. Nesméli by to byti ale surovi synkové sedlak(l neb
FemesIniku, ale spiSe majetnych ekonomu, méstand a GFednikd, vibec
ze vzdélané stfedni tfidy. Jak téZzko lze ucedniky ziskati, zdalo by se
Ze tiZeji jeSté ucCitel by se nalezl. VSak to tuSim bylo by vidy
mozné zaopatFili si lucebnika jenZz by schopen byl tajné cesty pFirody
hledati, a jako mechanik sily jeji opanovali. Umélec ten by nejen
z vlastniho popudu ale z vaSné namahavou cestu vynalezu se nelekal
a jako hrdina Bliicher v boji vZdy ku predu se hnal aZ jadro prirody
by poznal. “ (Serviere.)

»Snad by k uZzitku bylo, kdyby vrchni statni Grady zkuSenymi
uciteli technické chemie dle udani této knihy (Chemische Grundsatze
der Kunst Bier zu braueu) majitele pivovar(l theoreticky a prakticky (1)
vyucovali, ¢im by stdt v kazdém ohledu ziskal a ku zdravi ob&anl
znamenité poslouzeno bylo." (Friedr. Hermbstadt.)

Kde jest zde pravé porozuméni? Kde jest poznani potieby tak
vystihnuté, jak poméry doby tehdejSi toho vyzadovaly? TuSim ne-
tfeba zvlasté se zdrZzovati a pfi vécném rozjimani palmu Poupéti pfi-
Fknouti. S potéSenim obirdme se stati jednajici o povzneseném Ukolu
prvniho ucitele pivovarnického.

»-Ma vlast,” pravi Poupé v ,,PoCatkové zékladniho nauceni o va-
feni piva“ ,,a otcové jeji nebudou nii to za zIé vykladati, Zze se osmé-
luji ¢tenarFlm ty sladovnické osoby oznamit, kteréz dilem theoretické
a praktické umeéni u mne zcela dokonali, dilem toliko podle své moz-
nosti ponauceni pfijali. J& to jen z té pFiCiny cinim, abych v rostouci
sladovnické mladezi horlivost pro vSeobecné a jejich dobré vzbudil,
Zadost k uceni obZivil a jejich vycviceni zdokonalil. 1l

Mam to tudiz za povinnost zuznamenati Zaky Poupéte tim spiSe
a tim vice, kdv v dobé té otrlé a tupé sebevédomé u Femesla naseho,
bylo zapotfebi sebezapreni nemalého putovati do Brna k sladku, jenz
pro népravy v pivovarnictvi uvedené nenavidén, hanén a i proklinan
byl sprostnymi a zpozdilymi soudruhy svymi.

Ctrnéct sladkl spéchalo poznati v trudné té dobé Femesla osvi-
ceni Zadouciho: Josef Pohl z Horovic, sladek z EliSova, Josef Neu-
mann z Vodic, Jakub Kyttel z Falknova, Josef Kreger z Josefova,
Jan Poupé z Velké ByteSe*, Josef PauSman z Sebetova, Jan Ma-

* Bratr starSi Poupéte.
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zalek z Obfistvi*, Jan Pausman z Moric, Cenék Zelinka z Pozhofic,
Josef Vesely z 0patovic, Jan Matula z Rostic, Véaclav Petera z Kir-
steina a FrantiSek Wanka, sladek na Korském trhu v kralovském
mésté Praze.**

Déale sladovnicti tovarySové: Josef Poupé (syn bratra Jana),
Josef TelSer ze Zinkova, Josef Blovsky z PofFici, Vaclav Gotthard
z Pelhfimova, Michael Poupé (druhého bratra syn), Josef Kolbe,
FrantiSek Kucera z Obfrstvi a Ondfej Pytlik z Plzng.

Dva ucednici: Alois Lorenci, Jan Novdk z Lunkova po tFiletém
uceni obstali prFi zkouSce ze vSech zakladd pravidelného uméni va-
feni piva se tykajicich.

Statnd Fada byla téch, ktefi verejné zkouSce se podrobili o svém
vyuceni ‘praktickém a theoretickém, a co vice — nalezame v nich pét
jmen pfFinalezejicich videfiskému pivovarnictvi, kterdz simé reformacni
do své domoviny zanesla.

Jan Keller z Vistonie, Josef Huja z Wartemberka, Ant. Paus-
man z Sebelova, Dominik Hummel, adoptovany sjn Antonina Dre-
hera, *** Karel Kondrat, syn majitele a sladka z Neundorfu u Vidng,
Josef HaSke z TobiCova, Ant. Dietmann, syn majitele pivovaru v Hiittels-
dorfu u Vidné (absolvovany poslucha¢ university), Vaclav Podlipsky
z Pardubic, JiFi a Kristof V iedter, synové sladka ze St. Marx u Vidné,
Jakub Meinzinger z FiSe némecké, Jan Gusta ze Slezska, Ondrej
Pytlik z Plzné, Ant. Panek z Drhovel, Ferdinand Stummer z Horniho
Rakouska a Jan Reidinger, syn brnénského sladka.

V krétké dobé nékolika let do r. 1801, osmnact a od r. 1801
do smrti mistra r. 1805, ostatnich dvaadvacet vyuceno bylo soustavné
pivovarnictvi a véru slouzi ku cti sladk( doby té, Ze za spojem tak
obtizného a za pomérd od dne$ni doby tak zhruba se rlznicich, podali
doklad nejen potreby, ale i chvalyhodné snahy a touhy po dokona-
lejSim vzdélani.

* Tyz, ktery tenkrate sladkem v Liberci pozlstalé spisy a poznamky Pou-
péte s obétavosti zakoupil a SuSickému k tisku odevzdal (Ill. dil ,,Kunst des Bier-
branens® r. 1821 vydany za tisku Il. vydani spisu Poupéte.)

** Poupé podotyka, Ze pau Wanka neznaje dostatecné jazyka némeckého,
dilo Poupéte si na své Gtraty Be znaCnou vylohou preloZiti nechal do Ceského ma-
terského, aby osvojiti si mohl dokonale zasady v ,,Kunst des Bierbrauensi uloZené.

*** Ant. Dreher, narozeny 1814 f 1863, jenZ povznesl videnské pivovarnictvi
na stupen netuseny, byl velikym ctitelem Poupéte a choval pfi sobé na cestach
katechismus jeho jako stalého privodce.



18

Nez jeSté dnes pokochame se i poucime procitajice zasady za-
lozené na 16-, vlastné na 26letd praxi, na zkouSsky a pFihody vele-
bohaté v dilech sladka Poupéte.

»Jumst des BlerbrauensK byl jiz pFipravovany k vydani za
sladkovani v Tachoveé.

V archivu kniZete JSchwarzenberga nalezdme Poupétem napotom-
nimu pFiznivci svému radovi llasslingerovi zaslany opis Zadosti k zem-
skému guberniu, jehoZ dlleZitost i zajimavost uznavajice, podavame
v prekladu :

Slavné krélovské zemské gubernium!

Upadek pivovarnictvi chybami v celém Némecku panujicimi zavi-
nény, jenz jest dobfe nize podepsanému znam, jakoZ i mnoha ta piva ne-
zdravd, jeZ nezkusenosti sladkl vyrabéna jsou. podavaji pfiinu k jeho
podniknuti.

Jiz od vice stoleti vSechna odvétvi umeéni a véd se zdokonaluji,
ale pivovarnictvi pro Cechy, jak pro celé Némecko tak dleZité, nebylo
ani ucencem, nad to tim méné sladkem dotknuto.

V8echny knihy mimo nadi zem vydané a o pivovarnictvi jedna-
jici, postradaji uzite€nosti — protoze kultura vafeni piva na 3 tfidy se
rozdéluje; totiz:

1. na Ceskou,

2. na Svabskou, a konec¢né

3. na fuserskou;

a vsechny tyto knihy pojednavaji jen o Svabské kultufe a proto pro nasi
vlast nepotfebné jsou, any nékteré

a) jen hospodarské predméty uvadéji,

b) nékteré chemické, ziplna faleSné véty pFinaseji, jez s pravou

praxi nijakZ nesouhlasi, jiné pak zase

skému zdravi na Skodu jsou.

Nezbyva jiného prostfedku, nez zcela novy smecr zaloziti, aby do
této védy dokonalé zlepSeni zavést se mohlo.

Ctrnéctiletd praxe niZe podepsaného, i &asto nezdafené zkousky
chemické, zkoumani jez pivovarnictvi pfiméfeny jsou, a pak nepfetrzité
pfemysleni, pouCily niZe podepsaného, Ze v pivovarnictvi velmi mnoho na
lepsi cestu uvedeno byti mize.

NiZe podepsany rozhodl se odv&zné vydati knihu o pivovarnictvi
ve 24 kapitolach a se 4 rytinami v médi, v niZ pojednano bude o zvIastnim
zcela novém pivovare, zlepSenych pecich varnich, novém, zde jes$té nevi-
daném promysiném hvozdg, pak zcela nové vynalezeném pfistroji nahrazu-
vyrobiti mize. Dale dokaZze se zkuSenostmi chemickymi, jakoZ i z ohledu
zdravi lidského klassickymi lékafi uZiteCnost tohoto dila, taktéz dlikazem,
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Ze letinkou postizena éi v hniti preohazejici piva, jeZ zdravi lidskému ve-
lice na 8kodu jsou, z pivovarl vymizeji. Nize podepsany jsa si védom
téch nejvétSich obtizi pfi vydani dila se vyskytujicich odvazuje se ve V3i
pokore vysoce slavnému kralovskému gubernium prednésti,

a sice:

1. Ubira jiz dvoji jazyk v na$i vlasti mnohym sladkim moZnost
dilo Cisti.

2. Nejvétsi Cast z nich, hez ohledu na Fec, jest vice néachylna po-
véram nez osvictni, a kde samolaska a pycha, vlastni u kazdého sladka,

pfijalo by pouceni od mladého soudruha, chtéjiciho zlepSeni k dobru
celé zemi.

3. Vydani dila bude mnoho stati, jakoz i CastéjSi za tim Ucelem
konané cesty a zkousky jiz znagnych wvyloh splsobily; ano byl by nucen,
aby dilo Uplné a ddkladné vypraoovati mohl, svého mista v Tachové dobro-
volné se zfici, aniz by védél, jest-li ujma tato by nahrazena byla za
obét' vlasti vykonanou.

Z téchto divod( vysvita, jaké bfemeno na spisovateli spotiva a Ze
sam bez vysSi podpory ani dokonéiti, ani k tisku dilo své dodati by
nemohl

Vznasi tudiz na vysoké kréalovské zemské gubernium nejponize-
néjsi prosbu, aby Zadateli, kdyz dilo o pivovarnictvi dlkladné a zcela u
vysoké fakulty medicinské i hospodafské spolecnosti se prokaze, udélen
byl privilej, ze tak drahé dilo nesmi se patisknouti, jakoz i aby proti
vsem pomluvam chranén byl Zaroven prosi nizepodepBany celé jeho
predsevzeti vysokym panfim staviim krélovstvi Ceského sdéliti, Ze celé
dilo k jejich vyhodé vedené jest, ajim pFipsano bude, zaceZ oni vSak —
proti jistému poetu vytiskl, aby racili podnik Gastkou penézni podporovati.

Sam napsal v Tachové, 15. bfezna 1792.

Fr. Ond. Poupé m. p.,
sladek.

Tento opis Zadosti k zemskému guberniu pFiloZzen byl od Poupéte
k prosbé vzneSené na radu knizete Schwarzenberga svob. p. z Hasslin-
.gertl, jenoZ autograf v Cele na$i broZury uveden jest, a z néhoZ po-
znavame, Zze 6. Cervence 1792 jinak se rozhodl po zkuSenostech asi

nevalnych a trpkych, chtéje celou svou préaci kolikaletou radégji za-
pomenuti zanechati!

Teprve r. 1794 vydal svij spis pro nase pivovarnictvi tak slavny
po novych pron bolestnych zkuSenostech nabytych za sladkovani svého
v pivovare Jinonickém u Prahy (ve 2. dilech nakladem spisovatelovym
v komissi Albrechta a spol. v Praze). Spis ten vySel po druhé r. 1820

2*
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rozsiten s pridavky na zdkladé novych zkuSenosti ve 3 dilech. — Vedle
toho vydal r. 1707 v Praze u Karla Bartha katechismus sladovnicky
v némeckém a r. 1801 v Olomouci u Alex. Skarnycla v Seském jazyku.
(Pocéatkové zakladniho nauceni o vafeni piva.) Hodlal také ,,Kunst
des Bierbrauensw uvésti v jazyk matefsky a pravi: ,,Co se toho tyce,
aby prvni mdj spis do Geského jazyka preloZen byl, ¥ekl jsem v pred-
mluvé v druhém dilu téhoZz spisu, jak velice jsem si Zadal, abych
tim skutkem také mé, Ceskym jazykem mluvici vlastence osvitil. Ale
zdalo se mi, jakoby malokdo byl milovnikem takového cténi a byt
bych byl Geskym a moravskym sladklim, kteFi v némeckém jazyku
vycvi€eni nejsou, uZiteCnym byti chtél, prfece mi schazel dostatecny
pocCet napfed platicich na to vydani, kteréhoz jsem zcela na své Utraty
vziti nemohl.w

Vsechny ty spisy nalézaji se v hojném poctu do dnes v kruzich
sladkovskych co drahocenny majetek rodinny, nikdo z pivovarnikd
neodlou¢i se od odkazu svych otcl a uschovava ho nasledovnikdim co
dédictvi nepretrzité.

Nuz, prosim, aby Ctenar laskavy zprovodil mne v klasobrani po
spisech Poupéte a jeho soucasniku a nasledovniku, téchto bez vybéru
zamyslného, jak laskavosti Dra. Karla Urbana mné poskytnuta byla pfi-
leZitost' jich pouZiti z bohaté knihovny tohoto pokroku rnilovného sladka
Prazského. Dojdeme k poznani na jakych Zulovych zékladech zbudo-
vano jest pivovarnictvi nage.

O jeCmenu.

Poupé byl presvédden, Ze zadna jina obilovina tak zplsobilou neni
pro pivo jako je€men: ,,pSenice na kolacg, oves pro kong, jemen na pivo.u

Jakost' jemena poSkozenajest, kdyZz vzroste na poli (da se zpraco-
vati pak-li ho neni vice vzrostlého jak 10ty dil), kdyZ ztuchne a se zpafi,
¢imz maticka klicku se umrtvuje. V rybniku zasety a prvni rok sklizeny
jest prilis tenky, plochy, klizdk a velice znecCistény.

Védeél, ze tim méné vhodnym jest jecmen pro sladovani ¢im
star§i, a Ze nejlépe se zpracuje jednorocni t. j. v zari vymlaceny
a od fijna do dubna (respektive az maje) sesladovany. Poupé znal
dobfe ubyvaui kliCivosti rostoucim starim, védél, Ze ranéna zrna lehce
plisni podléhaji, znal, Ze zdmysIné navlhéeny je€men lIze rozeznat dle
mensi vahy jeho a pocitu chladivého jaky na vnofenou ruku vzbuzuje,
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Ze pri vysypani neprasi a Ze lom postrada suchosti a zrno zda se
nadutelé byti.

Poupé Zzada, aby sladkovi pfiznalo se pravo alespon pri koupi
pritomnym byti a aby opravnén byl Spatny, nehodici se odmitnouti.
Tim by odpadla vymluva, Ze na Spatném pivé Spatnd hodnota jec-
mene vinnou byla.

Poupé se vyslovuje zejmena proti vyrobé piva ovesného, vzdyt
dostatek jeCmene (byt' k politovani byly krajiny pruské, slezské, polské
a na rakouskych hranicich bliz TéSina, Frydku — kdo sotva dosta-
teCné jeCmen roste), protoZe pivo ovesné vzdy husté a zdravi Skodlivé
jest (kruceni bFicha, tinavu a zaSlemovani spusobuje).

PSenice drazsi i méné schopna jest na pivo, za to kukufFice zda
se, Ze by v Rakousku dobfe poslouZiti mohla.

Karel L. MuUer za to chvali si, jak dobré pivo mozno uvafit
z ovsa smiSeného s jednou Ctvrtinou vilcve! Byt nebylo tak silné
jak z jeCmene, tu silu jeho lahoda nahradi, a uvadi co doklad pro své
tvrzeni nepretrzité vareni piva z ovsa v Augspurku od r. 1433 az
do 1550, aniz by po vlastnich pFi¢inach této vyroby patral. Mysli,
Ze tenkrate, kdyz jeémen nepohodou pfFili§ utrpél, oves a vikev v na-
hradu by se brati mély.

JeCmen jest sice nejlepsi zaéklad piva, obsahujici ze v3ech
zndmych obilin nejvice latky potravné Jako kosf v FiSi ZivocCiSné
dolem potravnych latek nazvati se musi a i opétovanym vyvarenim
vzdy jeSté rosoliny vydava, tak jest to i u je€mene v FiSi rostlinné
a musime dvakrate po sobé tu ,Zilu*“ varu vysaditi, nez vSechnu
latku potravnou ziskame.

Zminuje se 0 egyptském nahém je€menu, jejZz prostfednictvim
proi. \Valthera z botanické zahrady v Giessenach poznal, a tvrdi, jak
pFeddi psenici, Ze taji téméF pouze Skrob, malounko pluchy a musi po-
slouziti v pivovarnictvi k vyrobku vSechen dnesni daleko zastinujieimu!

Serviere, jak pozname dale, vypujcil si tento vynalez a zaroven
i rozdéleni ostatnich druhd je¢mene, jak je Miiller byl napsal.

JeCmen pfed sladovanim méa se na sytu vycistiti od prachu
a cizich semen. Miiller poukdzal, Ze stary jeCmen postrdda plné Klici-
vosti a lze se presvédcCiti, kdyi, v hrnci zemi naplnéném o kliéivé mo-
hutnosti se presvédcime. LepSiiest ten jemen, ktery jest tenkopluchy
a moucnaty. Bojuje proti predsudkdm, Ze &im lehdi jeémen, Ze
tim lépe se sladuje a svafuje. Povstal tento omyl tim, Ze $patné
vedenym sladovanim a varfenim mnoho Skrobovitych latek v mlaté

zustalo pfi je€menech tézSich, zrnatych.
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Hermbstadt uvadi pSenici, jeCmen a oves co suroviny pivovarské*
posledni co nejméné uZivany. Tyto tFi obiliny 1i8§i se podstatné
v jejich zakladni ,,smiSening“ od sebe, i miZeme bliz§im studiem roz-
dily seznati. Souasté, jez mechanick) odlougiti mlizeme, jsou pluchy
a bilek. Tsa mlynech moZno prvni co otruby oddéliti a shledame,
Ze sestdvaji z vlaken rostlinnych, slizu a z kyseliny fosfore¢né. liilek
obsahuje: i. lep, 2. Skrob, 3. gumu, 4. cukernou latku (slizny cukr),
5. bilek rostlinny a obycejné wvolnou kyselinu fosforeCnou. Kuvalita-
tivné vSechny jmenované tfi obiliny souhlasi, nikoliv kvantitativng,
ba i rdzné druhy jeémend neb pSenice po rlzném hnojeni vykazuji
nestejnost v mnoZzstvi Skrobu a lepu. Nejvétsi mozné mnozstvi Skrobu
a nejmensi lepu (tento prichazi v 0—30%) rozhoduje o vétsi neb
mensi vhodnosti obiliny k pivovarnictvi a vysvitad dleZitost, alby
zndm byl pomér tento. — O druzich je€mene zmifuje se Kkratce,
praktické znamky neuvadi.

Serviere shledavd, Ze sladek beze vSeho vybéru kupuje jeCmen
z okoli svého a smich& bezohledng dohromady, at’ jest rdzného stari
a z pudy rozdilné. Za nejlepSi bez odporu (Serviere cetl, jak jsme
byli jiz podotkli Miilleriiv spis) ma egyptsky ¢i nahy je€men (hor-
deum nudum), jenz pSenici prvni kvality predci, jest prebohaty na
mouku a bez pluchy, bohuZel, Ze ho neni dlstatek a nejvice jen v bo-
tanickych zahradach péstovan. (JiZz seti tohoto je€mene na statku
pivovaru by privodilo vyhodu schopnou vSechnu konkurenci zniciti. ,,PFi
mém systému vSeho dobra hromadi se k Uplné dokonalostiiu) Po
této ,,vytecné" odrGdé nasleduji v hodnoté dvou- neb &tyF- a napo-
sled Sestiradkovy jecmen.

Je¢men k sladovani urceny pred namocenim otacejicim se kolem
vétrnym vyfouka se od vseho prachu a mlynkem od cizorodych zrn
vycisti.

Jan Philipp Christian Muntz* udéava, Ze na poli vzrostly jeCmen
Ize velmi lehce poznati pFi koupi, ponévadZ klicek pevné jest ,,pfi-
lepen™ na pluchu. Dobry jeEmen jest Zluty, vyprSely bily a bledy,
klicek sdm pak ostatek prokaze. Stary jeCmen se vyborné rozeznava
od nového, neb kdezto tento jest bélo- aZz citrénové zluty, onen bledo-
Zluty az vykalové Zluty. Je€men s hnédymi Spickami Uplné jest ne-
vhodnym, an byl jiz na stéblu zkaZzen neb alespon v hodnoté ohrozen ;

* Das Bierbrauen in seinen zwei Hauptzweigen: Malzen und Gahren. Von
J. P. Ch. Muntz. Lipsko 1820.
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embryo jest poSkozeno. JeCmen buclaty, kde Spicka tupd a kratka,
byva tvrdy jako kosi; tak silné vyvinuté zrno musi i zdravé a silné
embryo miti a jen hudlafenim z takového jeCmene dobry slad by se
nemohl vyrobiti.

Voda.

Definice o vodé co druhém ,elementu’ v pivovarnictvi a tvofici
soucastku piva shrnul Poupé v slovech: Za spolul€inku vody stavaji
se pri sladovani soucastky je€mene rozpustnymi (proména jeho v slad)
a za pomoci tepla (ohné) vyZivné latky se extrahuji ze sladu, a ko-
ne¢né kvaSenim pivo se vyrobi.

DFive nez ku stavbé pivovaru se prikroci, pFesvéd¢ime se o hod-
noté vody. * Jak z tvrdé, tak z mékké mozno uvafiti vyborné pivo.
Tvrda voda muze se ovarenim mékci uCiniti. Neni nahledu, Ze by
rdznd voda i rlzné charaktery piv pfivodila, an mu zndmo z velké
praxe, Ze zaéasté v jednom misté z téZe vody v rlznych pivovarech
uvafena piva i rlznymi vlastnostmi vynikaji; a toho jest pfi¢ina tisi-
cero rlznych zvyklosti v pivovarech uzivanych. Tteba jest, aby sladek
dovedl rozeznat vodu tvrdou od mékké. Uvadi zkouSku 8 mydlovym
roztokem, reakci s vapnem na kyselinu uhliCitou, oxalovou na vapno,
dusi¢nou na sirany, dusi¢nanem stFibrnatym na chlor. Uhligitan
draselnaty srazi zemité soli.

Vsechny vody radil pred upotfebenim ovafit (pfi tvrdych po
20 minut) a pak k usazeni a schlazeni na stoky vydati.

Karel L. Miiller uznava tvrdé vody za neschopné v pivovar-
nictvi, neb jsouce znecistény sadrou, vapnem, Zelezem a podobnym,
nemohou vniknout do tluCe sladové tak, aby vSe rozpustily. Vzdy
jest rozpusténi nedokonalé!

Bedf. Hermbstadt pravi, Ze voda v pivovarnictvi jest zvlasté
dllezitym predmétem, od jehoZ vlastnosti, zakladniho sloZeni a G&i-
stoty velice mnoho zavisi, kdyZz vyrobeno byti m& dobré a upotre-
bitelné pivo. Voda sklada se z 15 dild vodiku a 85 dill kysliku.
Nejobecnéjsi soucasté vody pramenité neb Ficné jsou: uhliCitan a siran
vapenaty, sole se rozplyvajici, uhli€itan Zeleznaty, bahenni plyny a siro-
vodik. Potfeba kaZe vodu prozkouSet. SOl oxalovd za pFitomnosti

* Poupé udava zkousku vody dle Hermbstadta.
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vapna zkali vodu a usazuje se bila srazenina. Uhli€itan draselnaty
srazi zemité soli; chlorid hornaty udava zkalenim sadru a sirany
vibec. Chlor da se zjistiti dusi¢nanem stfibrnatym. Roztok dubén-
kovy zbarvi vodu za pritomnosti soli Zeleznatych violové a modravé.
KdyZz voda smrdi, tu za pFisady nékolika kapek dymavé dusi¢né ky-
seliny bud zlstane &irou — pak tu jsou bahenni plyny, aneb zkalf
se a usazuje Zlutavou sraZeninu, a zapach pak pochézel od sirovodiku.

Rozumi se, Ze voda smrdutd, at' prFicina ta ¢i ona, jest neupo-
tfebitelnd pro pivovarnictvi. * UrcCil, Ze vyparek nemda presahovali
v jedné libFe vody nez 10 gran(, ** pak-li pies 50 gran( obnasi, neni
schopna k pouziti.

Voda ma byti 1. bezbarvou, bez chuti, bez zapachu a pridhlednou,
za 2. uhliCitan draselnaty ma jen slabé zkaleni spusobiti; 3. kdyZ se
ovafi, jen skrovné se zkaliti. Ivdo k disposici takovou vodu m4, za
Stastného necht se pokladd a mdze nejlepsich vysledkl ocekavati.

Serviere upozorfiuje, Ze pFi vafeni piva i na vodu ohled bréti
se musi, byt byl pFesvédéen, Ze daleko tu dllezitost nema, jaka se
ji pFipisuje. Dle zkuSenosti uznanych védél, ze voda mékka nejlépe
se hodi; viak sam s vysledkem vyte¢nym i tvrdou upotfeboval, ano
pFipomenul, Ze k trvanlivosti piva v |été snad tato vice prospéje, nez
mékka voda. Hlavni véci jest, aby neobsahovala zadnych mineralnych
neb vegetabilnich latek kvaSeni poSkozujicich, jako jisté kovy: méd,
olovo atd.; jako siru, vitriol atd. a jako kyselou extraktivnou latku
z rostlin.  PFih&zi se v jistych rocnich Casich, Ze jsou takové vody,
z nichz ani varit, ba ani péalit koralka (jak Westruinb vypravuje) se
nem0iZe.

Voda vSak nékdy obsahuje soucastky, jez pFimo ji schopnéjsi
Cini ku kvaSeni. Tak ku pF. ve Wildungen voda uvadi bez pfi-
sady drozdi pivo ku kvaSeni a prece vyteCné pivo resultuje. Tato
voda jest tak bohatd na kyselinu uhliCitou, Ze posledni ani vaFenim
véechna nepreha; zlstane ji jesté tolik, Zze nahradi drozdi.

* Radi k filtraci vody dobfe vyZzhavenym uhlim (ve formé prasku dva dily)
a piskem (1 dil), jez se daji do nalévky hlinéné, jejiz otvor ponékud plsti “se vy-
lozi. Pakli voda vytéka Cistd a bez zépachu, da se ocekavati, Ze doSla vycisténi.
** 1 gran  240. dil lotu, 10 granl = g kventliku.
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Sladovani.

Poupé nazyva sladovani zapocaté, vSak ve svém pribéhu za-
razené pripravné kvaSeni neb rozloueni, kterym jecmen za vlivu
maceni a kliceni vazkost’ svou ztraci a pri tom sladkou chut nabyva.
Jest to préce téZkd a ne tak jednoducha, jak mnohy fuSer se do-
mniv4, ponévadZ tfeba dbati plné uméni a védomosti jak v rdizném po-
Casi pozorovani naSe vykazuje, aby se dosdhlo rozlouCeni, jez s to
jest upraviti kvaeni uslechténé, z néhoz pak pivo Cisté, trvanlivé
a zdravé vyplyva.

Rozlouceni ¢Ci sypkosf sladu rozeznava nedokonalé, dokonalé
a prehnané. Prvé podminéno jest nedostatecnym macenim  Slad
z nedomoceného je€mene poskytuje piva kalna, nezdravd a ke viem
ostatnim chybadm néachylnd. Dokonalou sypkost' sladu docilime, do-
modcime-li spravné zrna je¢mi, ¢imz slad vyroben byti mizZe tak, Ze
pivo z ného uvarené jest pFirozené Cisté, sypani primérené sily a li-
beznosti, a oviem pFi tom zdravé.

Pakli pfFilisné jsme jeémen domogili — povstava slad vzrista-
jici nejen do klickl, ale i do pirka (,,husaru™) a pivo z takového
sladu zkysnuti nachylno jest a lehce nechutnym se stane.

PFi moceni jest zkuSenost nejlepsi mistr. Mnozi spisovatelé
namahaji se marné zafidit maceni dle hodin UpfFedkem, zapominajice,
Ze vliv na stupenn domoéeni ma 1. jemen sadm co rdzny material
mékei, tvrdy (suchy), stary nebo neodlezely; 2. teplota vody.

Po 48 hodinach moceni presvéd¢ime se 1. zkouSkou mezi prsty
(prasknuti pluchy), 2. zkouska na rzubu (véc praxe). 3. RozpClime-li
zrno, pozorujeme bilek; vykazuje-li malé Zilky, toz ma dosti vody;
jsou-li pFili§ silné — jest jeSté malo moceno, — zmizeni Zilek pak
poukazuje na premoceni. Cerstvé mlaceny je€men nesmi se vibec
dumociti; vymocCi se a v hromadce vysouSi; po povrchnim vysuSeni
a provétrani predélavanim, slozi se, a jakmile pocne kliciti, teprvé voda
potfebna kropici konvi stejnomérné se dodd. Rozumi se, Ze hro-
madku trfeba Castéji predélavati a aby do dila pfrisla, tlustéji vésti
se musi — nadez teprve obycejnym splisobem se roztdhne. Maticka
musi byti vzbuzena s méalo vodou, neb nemajic jeSté dostatecné pev-
nosti a nejsouc usazend, lehce se ,utopid Lépe je6t, kdyZz Cerstvy
jemen v stohu si odpocine, v poloving zaFi se vymlati a pak 14 dn(
na sypce polezi.

K maceni nejlépe poslouzi zFizeni, aby voda v ustavicném proudu
nahore do naduvniku pfitékala a v dole odbihala, kde nemoZno tak



26

poriditi, vyméni se kazdy den, ana lehce zahnivd. — a potom oviem
prichut a onu zabreskla viné Stokova zajisté Ze neposlouzi k zasle-
chténi dal3ich pochodd.

Po vyhozeni z naddvniku domoceny jeémen roztdhne se v hro-
madku 8 aZ 10" vysokou (20—26 em.), aby nalezité oschnouti mohla.
Poupé shledal, Ze pakli jiz kli¢ici hromadka pluchu je$té mokrou vy-
kazovala, vyvinovala pak energii silnéjSi a zahFivala se vice, rostla ne-
stejnéji a neposkytla ,,kudrnatého“ sladu; — naopak oschla (ponévadz
jest propracovand, Casto predélavand), v tenkych vrstvach lezici hro-
madka Kli¢i stejné a da kudrnaty krasny slad.

Po oschnuti sloZzi se hroméddka suchd a nechd do prvniho sla-

bého potu leZeti — naCeZz se predéla, pri CemZ o jednu t¥etinu se
vice rozlozi na to vycka se opét objeveni se potu, a dale o jednu
tfetinu ,,povoli'. Predélavani toto se opakuje az slad z je€mene vy-
roben jest.

Slad nedokonaly povstane, kdyz nechame hromadku zahfati. —
Kdyz vzdor vSemu opatfeni néleZitému slad nedosahl kyZené sypkosti,
sloZzime jej v housku a nechadme zahrati do 25° R., pfi ¢emz hojny
pot povstavd; jakmile tento se vyrazi, sladujeme, jak svrchu nazna-
¢eno, aZ do patFicného vyvinu.

Poupé divi se spisovateldm, jiz Fiditi chtéji sladovani dle hodin
a ,coulld", divi se takovym fuserum, ktefi mluvi o klickach jeden
coul dlouhych, * vytykaje pouhou theorii a 3patnost splsobu slado-
vani tukového, presvedeen jsa, ze nejméné k dosazeni stejne sily piva
sypani o %4 Ctvrce vice na varku brati musime a tato posledni tedy
zbyte¢né, ano k oCividné dvojité Skodé ztracena jest. Co tu zbyte€né,
bezucelné, ba Skodlivé uCinkujici ztraty! Pouhym porovnanim vah)
sladu poznavame citelny UGbytek, neb méFice dolnorak. sladu vaziva
51—53 liber dolnorak. (hl= 40-7— 51U kg), kdezto tak vyhnaného
jen 45 az 47 liber (hl 4P5 — 43° Kkg)!

Slad ma byti stejné vyrostly, s nedlouhymi (pQl druhé délky
zrna), vdak hojnymi a kudrnatymi kli€ky. V postupu tomto vyrazi
se slad z dila t. j. nékolikrat vétrné se predéld, c&imZz docilime, Ze
vychladnutim ve vzrlstu dal$im ustane.

PFikroCi se k vynosku na valeCku a zde jeSté dle potFeby vice
neb méné nez Ctyfikrat ve 24 hodinach vétrné se predélava. Dobrym

* Bran- und Branntvreinurbar, pak Praktische Anweisung gutes Bier zu
brauen. Koburg 1790. — Poupé uréuje pfirCistkd *s prostorného lunozstvi. Co
toto presahuje nalezi do prace Spatné, nepromysiné.
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sladem pak mlzeme na prkné neb cihle lehce psati a povaZovat!
dluzno tuto vlastnost za znameni prdbéhd dokonalého sladovéni. Slad
doSel pIné sypkosti. — PFi valeni tfeba vziti zfetel, aby slad 1. ne-
vystrelCil a za 2. nezplesnivél Jak prvnimu se vyhneme, jiz podo-
tknuto bylo, druhému, vime-li pFi€iny, a sice: Ze malo pFistupu
vzduchu, rozmackani a rozSlapani sladu a vyssi teplota pfFicinou to-
hoto nemilého Ukazu — pak mozno i tomu se vyhnouti. (Na kFehkost
sladu mélo vliv veliky valeni sladu pri tehdejSich nedostatecné zFi-
zenych hvozdech.)

Stary jeCmen teZce se sladuje a vyZaduje veliké pozornosti, ze-
jména stupei domoceni musi prFesné ustanoven byti, neb kdyz malo
namocen, vice jak jedna tfetina zrn nerozlouceny zlstanou.

Poupé porovnaval po 4 leta pfi spracovani nejrlznéjsich jeg-
menl vahu téchto u porovnani se sladem, aby doSel primérnych
Cisel, k jakym nedbali a mechanicti sladdci by pFidrZeni byti méli.
DoSel resultdtu ovSsem ze s dneSnimi vypocty dokonce se shoduji-
cich. * Poupé znal i rozdily ve vaze Cerstvé usuSeného a odlezelého
sladu (byl i s koFinky na ptdé ulozen).

Jediné vaha vSak nedostaCuje k posouzeni a tfeba si hodnotu
sladu doplniti zkouskou vpusténim 100 zrn do vody. Nejvy3e dvé zrna
maji ke dnu padnouti a to ne na plocho, nybrz kolmo neb Sikmo
stati, — ostatni na povrchu splyvati musi. Tak tedy se presvéd-
Cime, Ze ne kazdy primérené tézky slad i spravnym jest a naopak.

Ku kapitole sladovani poucuje nas vsak Muller jak sladovani
tenkrate misty asi se provadélo, co novy doklad o Upadku Femesla

»Naduvnik musi Cisty byti, neb smrdi-li kysele, tu treba kyse-
linu octovou se tvofici, teplym louhem odstranit. Je¢men vyciStény
naméaci se pak povlovné pytel za pytlem a za Fadného miSeni, aby
splavky dobfe se odloucily. V leté musi se kazdé 4, v zimé kazdych
6 hodin voda meéniti, aby nezkysla. Kdo toto pravidlo k srdci si
vezme, mlze po cely rok sladovati. KdyZz jeémen pod vodou v leté
24 az 30, v zimé ale 40 hodin lezel, pozorujeme jeho stupef pro-
moceni: pakli mezi prsty stlaen jadro se necha z pluchy Vytlagit,
nastane doba vymaéceni.

Znajice, Ze bez tepla zadny Zivot povstati nemUze, slozime je¢men
vymoceny v hromadku 1 1/2" (47 em) vysokou, v kteréz je€men sam
sebou potFebnou teplotu vyvine. Jakmile v téchto hromadach jeCmen
do tretiho klicku Zene (délky 1—2'" = %4 — em.) — (neb jen az

* Ztrata sladovni byla 21*5 —23*5% dle véhy.
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tak daleko ma vzrist pokroéiti) — rozhodi se hromadka a slad pilnym
predélavanim lopatou, hazenim a tfenim (v rukou) musi byti klicku
zbaven a na vzduchu ochlazen. (Miiller mluvi proti 1—2" dlouhym
klickim a stfeléenym sladlim, jakoz i definici sladovani uvadi zcela
podobnou, Poupétem r. 1794 podanou). Kdyby vsak svrchni Casté
hromadky byly je$té nekliily — toZz se opatrné shrnou a do
zvlastni hromadky slozi, aby podobné ,zdélany™ byly.

Nyni prikro¢ime ke kone¢nému pribéhu sladovani: Slad shr-
neme v kuZelovitou kopiei a ponechdme na 18 neb hodin aneb
tak dlouho se ,jpeUiti* aZ souCastky zrna v zcela jednostejnou sladkou
slizkou latku se proménily. Za tim GCelem presvédCime se od Casu
do Casu, vyndajiee ze stfedu hromady nékolik zrn a noZzem je roz-
Fizneme, nesmime zadnych moucnatych Castek spatfiti, ale jen stejnou
tmavéZlutou hustou Stavu."

»Kdo toto zevrubné posoudi a prFijme, vyrabéti bude vzdy jedno
a totéZ pivo, a ndhoda — hrajici svou roli po tolika staleti a pod-
mifiujic brzy vyrobek plny sily — zase chorobné dilo v posledni
jiskFe sily Zivotni — prestane nadobro." — Dost slov k tak bidnému
systému ,,opravnému’ z poéatku 19. stoleti.

Hermbstadt prokazal neznalost praxe — neb popisuje, Ze se jecmen
v hromadach 2' vysokych (pfes 00 em.) ponechava zahrati, coz ve
12 hodinach se stava (kdyz teplomér 24—25° E. vykazuje); tfeba pak
slad predélati, coZ se opakuje, jakmile vzdy zvySeni teploty se ukéze.
Jakmile koFinky dosédhnou délky 4—5'" (0*8—1 em.) jest prlbéh
vzrastd ukonéen. Celd hromada se rozhodi, aby vychladnutim v dalsim
kliceni zarazeno bylo.

Vyvinutim klicku a pirka nastdva zména v moucnatych sou-
¢astkach zrna. Lep zmizi krok za krokem. Mouc¢na cast nabyva beé-
lejSi barvy, sloZeni stava se sypkym; tato zména jest dokonala, kdyz

pirko skoro az na konec zrna se vyvine.

Shleddme, Ze sladovanim doznavame u poméru s je€menem
ztrat, a sice na vaze 8—10°/0, na mife az 2°/0. Fva vaze tratime
primérng 1Y2 Casté macenim (rozpusténim), 3 dily vzristem (klice-
nim) a 37270 klicky, jez pfi Cisténi sladu se odlouci *

Lep slouzi k vyvinu Klickd a bilkoviny zlstavaji nezménéné
v zrnu. Bilek stdva se rozpustnym ve vodé (jakozto sloucenina gumi
a slizného cukru).

* Hermbstadt udava vlahu moceného je€mene na 47°j0.
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Serviere povaZzuje za UCel sladovani pokud mozno vylou€iti ne-
bezpecny lep z obili a na ztratu Skrobu slizny cukr zmnoziti

Nejdokonalejsi b} bylo, kdyby veSkery Skrob v cukr proméniti,
tak i vedkery lep odstraniti se dovedlo. BohuZzel doposud tak mozné ne-
bylo, neb zlstava jesté mnoho $krobu v sladu a teprve Skodlivého lepu,

ktery se extrahuje do mladiny jako zarodek zkazu nesouci. — Servierovo
rozjimani o maceni jest originelni (vrchni voda, t.j. kterd nad pravé
namofenym jeCmenem stoji, se s hora vyferpd — ovSem ostatni

spodem se upousti ve 12 hodinach za chladného pocasi!). Voda
nesmi ni¢eho rozpustit! podstatného, neb pak by jecmen tak ochuzeny
méné schopnym se stal pro ostatni prlbéhy. Ve vodé by se vice
rozpustilo Skiobu nez cukru, toZz spiSe by zkysnuti, neZ k vinnému
kvaSeni schopna byla a zarodek zkazy v budouci pivo by prFenesla.
Jen CastéjSi zménou zamezi se toto Skodlivé rozpousténi. Jakmile po-
zorujeme, Ze voda se pocinad kaliti, Ze bublinky vyskakuji, Ze cizou
chut' pFijima, toz souditi miZeme na podatek nebezpetného rozpou-
§téni a Ze starou vodu vypustiti a novou vymeéniti potfeba. V0{bec
zde mélo vice Skodi, nez mnoho.

DomocCen jeEmen jest, kdyZz se pres palec rozlomi. Vymaci se
na humno ve vrstvé 3—4" vysoké (8— 11 em.) a kazdé 3—4 hodiny
se predélavd, aby dobfe oschl PFi kliceni pak nastavajicim plati pra-
vidlo: ,,Zu wenig und zu viel, verdirbt das gunze Spiel.t (Malo
a mnoho zkazi vSechno.) Sladovna musi byti klenuta, Ccista, vétrna
a dobre vydlazdénd mistnost, v které se teplota 10° R. udrZuje a ona
ve sladu 16— 18° R. nepresahuje. Tak, jak pracuji obyCejné sladci,
jest velice pochybeno. Hromada 12—15" (31—39 em.) vysoka ne-
stejnou vlahu i teplotu vykazovati musi jak uprostfed, tak po stranach,
coz velkych néasledku v zapéti ma, an kde uprostfed jiz nebezpetné
pirko za teploty i pfes 30° R. na druhém konci zrna vyrazi — po
stranach slad sotva pukd. Onou teplotou prcha jemné aroma sladu,
utvofeny cukr se zase rozkladd a slad tak zbaveny nejuslechtilejSich
Césti, poskytuje pak bidné pivo. Nevédomi empirikové neznaji ko-
necné jiného prostfedku, nez slad predélavati v jistych periodach,
teplomér jest jim zcela nezndmy a nemaji tudiz Zadnou jistou
znamku, kdy nastala pravd doba dila. Predélavani lopatou jest nad
to nedostatecné pro dokonalé promiseni.

Kazdy znalec neupfe obdiv splsobu anglickému. Udrzuji jen
malé hromadky, ku pf. 6 malterd* — jeden po ICO librach, toz

* Badensky zu 1*5 hl., hesseesky 1-28 LlI.
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vice jak 10 liber vody nasdknuté — celkem 1200 liber vahy jec-
mene. Takovych malych hromadek mdze dle potFeby vice byti.

Stejnomérné promiseni téchto hromadek déje se splsobem di-
mysinym, jak zvlastnim. Angli¢ané pouZzivaji k tomu Ucelu siti z bavl-
nénych niti, jejichz ocka jen takové velikosti jsou, aby zrna je¢nd pro-
padnouti nemohla. Pro kaZdou hromadku jest Ctvero siti; jecmen
ponékud osudeny (sucha hromédka), kdyZ vlhkost v 3—4" hromadé
byl ztratil, uloZi se do vrstev tim splsobem, Ze na dlaZzbu sladovny
polozi se prvni sit, na ni se rozlozi 4" (10 em.) vysoko je¢men, na to
druhd sit' a zase vrstva 4" je€mene a koneCné treti sit' a tFeti vrstva.
Tuto tak pofizenou hromadu 12" (30 em.) vySky nechaji tak dlouho
v Klidu, az po€ne pukati, nacez rozprostrou Ctvrtou sit na dlazbu
a postavi stroj michaci. CtyFi sladovni&ti uchopi pukajici hromadky
vrchni vrstvu a vysypou do michadla — kteréz paty sladovnik v pohyb
uvadi a na sit' rozdéluje, a tak se i s ostatnimi dvéma podobné na-
lozi. Teplota hromadky nenechad se vySe nez na 15 az 18° E. vy-
stoupi ti.

Serviere ku konci sladovani radi, dle Kbgela, kdyZz slad dosahl
patficného vyvinu, rozhoditi a predélavati slad tak, aby dobfe vy-
chladl a tolik co mozna klicku zbaven byl. KdyZz toto dosahnuto
bylo, slozi se zase do hromady a ponechd ohrati takovému, aZz obsah
zrna ve sliznou, 6ladkocliutiiajici Stavu se proméni (stisknutim zrna
vyteCe).

Muntz varuje, aby nikdo se nefidil pFi mé&ceni regulemi v knihach
uvedenymi; jako zkouSkou psaci, aneb Ze se necha mezi palcem a uka-
zovakem stlaciti; jsou vSechny jako ony dle hodin, nedostatecné. Tak
dlouho se ma moditi, az se plucha odchlipa a embryo oZiveno jest
tak, Ze koFinek ven vystréit mdze. Macime-li pfili§ dlouho, tu embryo
odlouci se od zrna a vypadne ze ssaciho kanalku ven, ¢imz Kliceni
zUplna poruseno jest. KdyZ nedomodiine, tu plucha nemize se roze-
VFiti a lezi pevné na bilku; na humné takovy nedomoceny jeCmen
se zahfiva, embryo se tim obzivi, ale pro pevnost pluchy nemize ji
kofinek proraziti, ¢im se pak udusi a v hniti prechazi. V kratkém
sladu 6hledal, Ze vlakna rostlinnd nejsou od Skrobu radné oddélena,
cukr slizny se nerozpustil dokonale (prvni poskytuje pivo lehké, druhé
husté), v stfeléeném zase prejde cukr jiz v kyselinu a vlakna ke hniti
se blizi; z toho oviem pivo bez sily a snadno zkysnouci vyrobiti
se musi.
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Hvozdéni.

»K nejdidezitéjsim wvykonlm v pivovarnictvi bez odporu nalezi
hvozdéni sladu a prece ejhle ten pestry rozdil v provadéni procesu,
jakoby k hodnoté a dokonalosti piva ni¢im nepfFispival/’ vold Poupé
nads. V Némecku nalezl piva od zelenavého, bledého, zlatoZlutého,
tfeSnového, hnédého aZz do Cerného jako néjaky inkoust, ¢imZ vsim
ovsem i chut se méniti musi.

Kulturu pravou uznaval pouze dvoji: zlatoZlutou a treSfiovou.

Zlatozluta barva dosahne se, kdyZz dobre vyvalenému (az ze se zda
suchym byti) sladu slabym ohném odejmeme c¢ast' dalsi vlahy. (Kazdych
14 dni musi [uvadi Poupé] ve W. a P. predélavan byti dle Svabské
kultury upraveny slad, neb by se zahral, a nad to nedava pivo jasné
a trvanlivé, ani zdravé.)

Nastiral na hvozd malo 3—4" tlusté (8—10 em.) sladu sy-
rového. Z pocatku dal slaby ohen, neb Uplné pochybeny jest zvyk
pociti Fiznym ohném, aby slad hned z pary vyhnati se usiloval, tim
i dobry slad porudeni bére a hodnota piva budouciho po$kozena jest.

PFi prvnim ohni obraci se pilné vicekrate, coz i pri dalSim pfi-
topku provésti se musi, az slad dosahne barvy krasné svétlé, bledé.
Pak teprve za ohne zostfeného se hvozdéni dokonci.

Barva resultujici zlatoZlutd vyZaduje vétSiho uméni pfFi vareni
piva. Proto sladci mnozi pomlouvaji piva takova co Skodliva, slem
vzbuzujici atd.

TreSnové barvy dosdhneme, kdyz jeSté dosouSime pFi dvou po-
slednich ohnich, az barvy té, jez zasluhuje prFednosti pred hnédym
a Cernym, nabudeme. V Némecku témto velice tmavym nejvice hol-
dovali — ,,landlich sittlicha omlouvali pohodinou zalibu tuto.

K\ Lud. Milller dava prednost sladu valenému (vzduSnému),
nebot’ pivo z ného vyrobené 1. dietetiekého UCinku jest, 2. uspofFi se
na palivu, 3. rozpousti se (maje mensi konsistenci) lehCeji pFi va-
feni piva, item opét Uspora na palivu, jelikoZz proces zkratit se mize.

Za to jsou vady sladu vzdudného: 1. barva bleda (pivo zda se
hostlm slabé), 2. mnoho mista k uloZeni potFebuje (obraceni nutné,
z pocatku nékolikrat za den, pozdéji jednou), 3. postrada trvanlivosti.

Koho tyto vady neodstraSi, necht’ voli vzdusny slad.

Vyhody suSeného sladu jsou shrnuty v tom, Ze se necha uscho-
vali bez dalSi prace, a Ze pékna barva piva z ného vyrobeného se libi
a zamlouva.
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Yady vSak jsou: 1. mnoho prace, 2. s teplem prchaji soucastky
sladu (vzdyt jest to citit!), 3. spotreba paliva, 4. prodlouzeni vareni,
nebot’ je tvrd$im, nepFistupnéjsim rozpusténi.

Kejobecnéjsi hvozdy jsou, v nichz koufF s teplem vrstvy sladové
prochazi. Hvozd jest kryty valach s liskami vrbovymi. Za 24 hodin
se usuSi a za ten Cas dvakrate obréti.

ZaFizeni primitivni hledi opraviti navrhy, aby k peci i k popel-
niku pofidila se dvifka; prvni zabrani studenému vzduchu, aby schla-
zoval teplo pod peci, druhé slouzi k Fizeni pFistupu vzduchu ku sho-
feni potfebného, ¢imz jisté na dvé tretiny paliva se uSetfi. Aby koufr
neprochédzel vrstvami sladu a nepFidéloval pFichut pFi¢moudlou, na-
vrhl misto lisek zelezny plech, v3ak nedirkovany.

Hervibstadt pravi, ze vedle vzdu$ného sladu lze na hvozdé opa-
trnym susenim rGzné druhy sladu dle vile a potfeby vyrobiti.

Dle stupné teploty nastavaji znatné rozdily, t j. slad jest ve
svém zékladném sloZeni znatelngé zménény, a ma na barvu, chut’, vini
a trvanlivost piva velmi dulezitého vlivu: potfebuje vice neb méng Gasu
ku zralosti, jestli vice neb méné silné slad suSen byl; jakoZ i kratsi
neb delsi trvanlivost' od toho zavisi.

Udava barvy nasledovné: bily slad povstava pry pri 39° R-
a pivo 14 dnl potiebuje, aby dobré bylo, Zluty (41° R.) 30 dn,
svétlozluty (44° R.) 60 dnd, jantarovy (45%30 R.) 120 dn(, za-
hnédly (48° R.) 90 dn0, svétle hnédy R.) 120 dnl, skutetné
hnédy (51720 R.) 180 dnu, temné hnédy (53Ya0 R.) 360 dnd,
Cerny (55 —64° li.) 540 dnu, hnédoCerné skvrnity (58—60° R.)
dvé plna léta, kavovéhnédy (62° R.) jeSté delsi Cas z ného vyro-
bené pivo potfebuje, aby se dokonale vyleZzelo a chutnym stalo.
Mysli, Ze by dobfe bylo, v zasobé &tyF druhl (bily, svétlozluty, janta-
rovy a hnédy) udrZovati, aby se pripadné i michati mohly.

Slad z hvozdu neb jinak suSeny zahodno ocistiti od koFinku,
coZ vanim se stane. Slad za tim Ugelem vysype se na pldu, o$lape
(nejlépe drevaky), aby klicky se odlouCily, naez lopatou se véje, aby
zrno od klickd se oddélilo.
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O mleti sladu.

Poupéti bylo znamo, Ze na mnohych mistech v kralovstvi Ce-
ském dvouleté zasoby sladil beze vSech prekdzek svarovali. PFipo-
minaje tuto zkuSenost, radi k nésledujicim opatfenim (a¢ za nejlepsi
jednorocni slad uznava):

1. Slad, ktery dvé az tfi léta leZzeti ma, nesmi na linédo nybrz na
bledo odsuseny byti.

2. Za pri¢inou stejné chuté a barvy piva uklada se slad na pddu
po délce, a na pFic pak na varku se bére.

3. PFistup vzduchu hledme obmeziti, védouce, Ze viechny ,,ve-
gatabilie’ Gcinkem vzduchu slabnou, a tu

4. ukladédme slad tak vysoko jak moZno (a dobfe jest pytlemi
ho prikryti).

5. Vzduch delSim acinkem spiSe poSkozuje slad a toz kara pre-
meénovani hromad sladovych na jare.

PFi urceni potfebného sypani nechce nikoho ani uraziti, ani
nikomu ubliZiti a jest si védom s jakymi obtiZzemi takové vypsani spojeno
jest, kdy téméF nemozno, aby nékdo trefen nebyl. Podotkne tudiZ jen
to nejpoti- bnéjsi k obecnému dobru, jsa presvédcen, ze mu alespon
Slechetni lidé za pravdu daji.

Ridznosti v sypani jsou témér v kazdém kraji, v kazdém okresu,
a za\isi nejen jak silné pivo se vafiti ma, ale i jak dovede sladek
slad svlj vyuZitkovati.

Pred 60 lety (tedy v létech 1730tych) sypani obnd3elo 2 Ceské
strychy sladu aneb dokonce je€mene na sud piva (120 staroCeskych
pint) = 3 m., 2 ¢tvrcim dolnorak. miry, 2 €. strychy sehnané = 3 m.
dolnor. a 1sud ¢esky = 160 maz0m dolnor. Ackoli pivo z tohoto sypani
mohlo byti velice silné (na 20 stupil sacharom. pdvodni hutnoty)
a tudiz ne kazdému v UCinku pFiznivé, toz historicky zjisténo bylo.
Ze pri méné obyvatelstva vice se vypilo, nez v dobé Poupéte.

Poupé urcuje sypani na sud piva (168 mazl) na dvé méFice
jeémene neb sladu (s pFirlstkem) 2 m. 1 &tvrtce — pro zem pivni,
kde «Sak tfeba konkurovat s vinem lacinym (1 méz za 6—8 kr.!)t
tfeba sypani pridat!. Na bFeziak 2 méFice, 2 Ctvrtce a 2 mazliky,
k lezdku 3 méF. sladu. [Chmele na lezak 1 libru, 12 lotu (0*7 kilo),
na brezfiak 1 libru (0*5 kilo.)] Poupé dobfe védél, Ze u nejmensiho
poétu sladkd uznani dojde, kdy mnohy za vétsiho sypani pfece mizerné
pivo vari, ale necht kazdy se pFi€ini aby promysinou praci Fadné a néa-
lezité slad vyuzitkoval.

3
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Dovolava se Josefa Redlhammera, ktery ve své ,Landwvirtschaft
Praha 1788 udavd na sud 1 strych, 2 c¢tvrtce nebo 9 Ctvrtci ra-
kouské miry jeGmene (9 &tv. poskytuji i s pFirdstkem 2 méF., 2 &tvrtce
a *2 mazliku sladu) k dobrému, jadrnému, pitelnému pivu.

Kde se vari prikladné po $vabském zplsobu jako ve Vidni, tu
oviem sypéni takové daleko nestaci. PFesvédCil se a zjistil o€itymi
svédky, Ze Svabsti sladci na 1 sud dolnorak. miry obycejného piva
3 méF.,, 1 ¢tvrtce a 123 méazliku nebo na 15 sudl a 2 védra odméri
si k varce do bedny k tomu pfipravené 52 méfic sladu.

Vezme-li Viden za méFitko, shledal, ze v 7 pivovarech taméjsich
v nichz se uvafi asi 4900 varek, tu obnaSi sypani & 52 m. po-
Citaje = 254.800 méFic. PFi zavedeni eského zplsobu pro var svrchu
dotéeny (na sud 2 m., 3 Ctvrtce a 2 mazliky) bylo by 34 méfFic,
3 Ctvrtce, 2 mazliky ¢ na celych 4900 varek 170.887 m, €imz
nastava rozdil 83.912 ni., 2 Ctvrtce, a pridame-li jeSté na prFilepSeni
1 Ctvrtei, toZz vzd} Uspora jeSté G2.934 m, 3 mazliky obnasi a nad
to pivo by lepSi bylo a jeSté o 1 kr. lacingjsi Cepovano by byti
mohlo. (Viz posudek jeho o sladu videnském pfFi odstavci ,,omlatéw)

Hermbstadt poukazoval, Ze slad jen odlezely se ma pouziti, kdy
pohlcenim vlahy veSkerda hodnota jeho se zlepSi. —

Témeér¥ vsichni spisovatelé poukazuji, Ze pFi mleti sladu se ma
dati zvlastni dozor na vidy se prihodici Casté kradeze sladu v mly-
nech. K. Lud. Muller drasticky poukazuje, Ze v mlynech chova se
pravidlem mnoho dobytka, velky pocet opefencll, prasata, kravy, kong
atd, jez se Zivi z nedobrovolnych ,,odpadku’ Femesla mlynarského.
Kazdy at starostlivy pacholek, ¢i hbita dévecka, ba sama pfFicinliva
hospodyné vystihne dobu, aby postarati se mohlo o zrni potFebné.

Serviere zmifiuje se o mleti sladu valcovitymi mlyny, jejichZ
vélce ryhované jsou 1' v prdméru a 2' dlouhé, (jako mlynek na
mackani brambord) a jez se pohybuji proti sobé i nechaji zbliziti
upravenym Sroubem. V Saarbriicku znal mlyn jenz 1100 liber sladu
ve 3V2 hodinach seSrotoval (se setrvatnikem na rucni silu (dva lidi),
jenz stal 1(5 louisdorl. (V Anglii véeobecng se tehda takovych jiz
uzivalo.)
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Vareni piva.

Pod slovem mutovani vyrozumiva Poupé uméni, pomoci ,,ohnéu
a vody ze sladu sladinu vyrobiti, aby v3e, co Zivné, vyuZitkovano
bylo; varenim pak vylou€ilo ,,zemitych' ¢asti tolik, aby vyrobené pivo
pFirozeny beze vieho pFispéni svou Cistotu a pFece zase sypani pFi-
méfenych vlastnosti ziskalo.

Vodu veSkerou ovarii pred upotfebenim.

Jakmile voda ve vystéraci kadi na 20° E vychladla, vystie se
slad do tak teplé (do horké nikdy, tak se stat nesmi)* vody, a 5 az
6 minut misi vesilky, aby slad dobfe promocen byl, nafez voda va-
Fici na panvi se pFipousti za velice dlkladného karbovani htebly, jez
daleko Iépe a lehCeji nez vesilka a kopiste praci tu vykonaji. Stirka
v kadi dosahne stupné 32—33 R. a cast' hustd hrebly pFistréend z ni
vyda se na pénev k ovareni, a Iépe jest nebrati mnoho (nikdy plnou
panev), aby spiSe k varu dostoupiti se mohlo a stirka na kadi vy-
stéraCi pfespfiliS nevychladla (coz s nebezpe¢im posSkozeni hodnoty
spojeno jest), MnoZstvi zavisi od poméru varu k panvi. Panev se ihned
prikreje, aby se teplota lépe udrzeti dala.

Vareni rmutd jest velice uZite¢né a dllezité a viechno povidant,
jakoby varem uslechtilé Casti sladové prchaly, za Ciry nesmysl pro-
hlasuje.

Znacky dobrého a dostate€ného varu jsou: nabereme-li do Cerpu
néco pény rmutové ztrati se ihned; kdyz Fidka Cast' z pény povstala
v kratické chvili tak se usadi, Ze Cista sliti se da (coz obycejné se
stane, kdyZz nnut prestdvd ,,pod pénou' vafiti) a konecné kdyz barva
rmutu z bélavé do hnédé se premeénila.

Doba obecné dostaci pro prvni 8, druhou 10 a tfeti na 12 minut
(v 3. dilu IL vydani obraceny pomér doporouci).

Nyni za pilného miSeni h¥ebly pFipusti se vaFici rmut do kadeé.
Dudkladné promiseni rmutu jest jediny prostfedek vedle Gcelného po-
varovani, pivo dobré a trvanlivé vyziskati. Oasto jedind lopata Zivého
mlata nakazi celou varku. Proto usazuje teprve pfi Ill. rmutu cedici
pristroj do kadg&, aby nepFekazel propracovani celé vystirky.

Druhy i Ill. rmut podobné se vyda a vari, ajest jen ten rozdil
Ze panev se naplni az do kraje.

Timto splsobem (a pFikryvanim kadé prkny) docilil v kadi
vystéraci nejméné stupef 50., a dosahl aZz 56° E.y pozdéji 60° R.

* Slad nezkliceny (pfikladné na 9%) jiz dokonce do horké vody vystirat
se nesmi. (Poupé.)
3*
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a shledal, ze stupné nad 50° R. zvlasté vysledku dobrého vykazaly.
Rozumi se, Ze jest velenutno teplomérem se o vSem presvédCiti.*

Kdyz odrmutovano, kad se pfrikryla a*/«o vody na panev k varu
vydala, aby pFipusténa byla na hladinu sladiny v kadi a tak k vysla-
zerii mlata poslouzila.**

K. L. Miiller popisuje sviij splisob infusni s povarfenim malého
jalového rmutu. Yystira do teplé vody 38° R. (nesmi teplejsi byti,
jelikoz by tlu¢ se ,spalila”, t j. na povrchu svém se srazila) za pil-
ného miseni. K&ad se prikteje peclivé a novad Cast vody na teplotu
75° R. se pripravi (voda promicha se mezitim nékolikrat, aby stejna
teplota se ziskala), nafez pFipusti se do stirky a po tFeti voda k ohrati
tentokrate uz kvaru se ua kotel pFipusti a opét vyda do kadé vysté-
raci. Kdyz stirka dobfe promisena, povynda se Cep ajalova cast stirky
vyda se na kotel a az do 80° R. se prihFeje ~vyloucena ,klihovitd" latka
se peClivé sebere s povrchu) pak pfFipusti na kad zpét, nacez —2
hodiny pFikrytd odpoCinku se ponechd. Na povrch hladiny vyloucend
»Klihovita0 latka se sebere a prida se Cast do drozdi varecného a Cast
do posledniho sudu piva, z néhoz kvaSenim jako drozdi zase se sama
vylougi.

Hermbstadt vidi vyrobu sladiny v extrahovani sladu, a sice ze
sladovanim utvoreny ,slizny" cukr a gumini v upotfebené vodé v roztok
prechazi. Operace tato ma dllezity vliv na jakost' piva a zacasto po-
chybené provedeni vystirky zakladem jest Spatnosti piva.

Jen cukr a gummi maji byti rozpustény a nikoliv 3krob a lep,
kdyZ kalné a kyselé pivo se nemd vyrobiti.

Dllezité jest pozorovani teploty vody k vystirce uréené. Je-li
nizkou, tu pfijima voda malo rozpustnych soucasti sladu, kdyz jest
priliS vysokou, tu prechazeji v roztok i takové latky, jejichz p¥Fitom-
nost pivo poskozuje, neb ze Skrobu v sladu je$té obsazeném povstane
maz, prifina to napotomniho zkysani piva.

Yystira se tak, aby stirka dosahla teploty (35° R,, za kteréz
teploty prikryta plnou hodinu odpoCinku se ponecha, aby voda vSecky
rozpustné latky extrahovati mohla.— Hermbstadt znal jen jalové dno
s véchty slaménymi.

* JeSté roku 1866 jsem za svého ucednictvi pracoval v pivovafe Sfahlavskén\
zafizeném po starém splisobg. Kad &tyrhranna, knéz a cedici dno, kotel nepomérny
k vérce.

** Poupé zna! vlastnosti sladiny a zejména védél, Ze sladina z& Spainé neb
nedokonale vzrostlého sladu dfive a vice se zkali nez z dokonalého.
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Po staZeni prvni extrakce paknasleduji 3 nélevy vody k vy-
stfelku, kazdy na 05° R. teply a ktery kazdy na mlaté 30—45 minut
se ponecha, aby vyluhovani ddkladné se provedlo. PF¥i tom tieba hle-
déti, aby kad byla prikryta, neb vnéjsi vzduch snadno zhoubné na
zkysnuti mlata by GcCinkoval a ovSem kone€ny vyrobek ohrozil.

Ve varné uvadi jakozto vyteCné hospodarné pofizeni yfedhfFivak
sladka danského Mollerupa z Kodané. Nejen Ze na palivu se uspori
(neb vyhFiva se jinak prchajiciteplotou od pece varni), avSak i na
Case se vyziska, kdy za 4 hodiny var za stejnych okolnosti skonCiti
se miuze.

Serviere definuje vareni piva: extrahovani vSech ku kvaseni
slouzicich soucastek z tlu¢e sladové, coZz se pomoci vystirky do teplé
vody a napotomny nélev varici docili.

Z&dny souhlas nepanuje v kruzich jak praktickych tak theore-
tickych, co se spusobu tohoto tak jednoduchého dotyCe. Co Heun
tvrdi, jest nespravné, neb ne v rlznych teplotich zaleZi rlzné vlast-
nosti piva; trvanlivost jeho nezavisi od hvozdéni, nybrz od okolnosti
jiz vyvinutych. KvaSeni déla pivo a v tom mél hledat Heun vlastni
pFi¢inu rdznosti vysledka.

Slad vystfe se do horké vody 40° R. a pak se upravi jesté
dva néalevy vafici k dosazeni vSech kvaseni schopnych latek; bohuzel,
Ze rovnéz v roztok prejde lep a Skrob, prvni hniti, druhy zkysnuti
nachylny.

Ceska kultura vareni piva, jak ji Poupé popisuje, ovsem Iépe
extrahuje slad; ale také pry prejde v roztok vSechen lep a vSechen
Skrob. KdyZz pivo silnéjSim se stavd, nabyva zase nepfFijemnéjsi a
drsnéjsi chuti.

Co se theorie dotyCe, tu jediny Kogel v jeho ,,Anleitung zum
Bierbrauen™ mu reelné poslouzil ve vykladu, neb pravi:

,»Splsob rmut vafiti a pak na kad vydati, jest chybny; ob-
drzime slizkou sladinu, ktera kalny, chybny produkt podminuje.”

Toto pry védi Anglicané davno.

PFi jeho popisu infuse postradame udéani teploty a pravi jen,
aby tlu¢ dobfe propracovana byla, coz nékolik tovarysl s kopistémi
dobfe provede. ,,.Zde statny sladovnicky lepSi na misté neZz nejvétsi
theoretik.u

VN Y frogkvimil Zeei 1R YNKIEMEGUW b aAmiw 22Q0 NKar 9y-
pani (= asi 528 kg, pocitame-li libry pruské a tedy na hektolitr piva
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44 kg!), vezme se dle 8ervierova splsobu 1 ohm k vystirce, Gohmu
vody varici k prvnimu nélevu, 6 ohmd k druhému: 12 ohmi pfFijde
na kotel a 9 ohmu se vyda na stoky chladici (3 ohmy se zavafi).

Sladinu vafFiti ma za prospésné a souhlasi v tom ohledu s Pou-
pétem, avsak dle mnoZstvi paliva a dle jinych okolnosti mUzZe vareni
4—6 hodin trvati.

J)r. Jan Chr. Hoffmann, professor na université varSavské, ve své
,»,Neue Ansichten in der Bierbrauerei und Branntweinbrennerei.
Berlin 1819“ rovnéZ se ma za povolaného, Zze by reformu zymo-
technickou prekonanim veSkerych téZzkosti, o nichz Hermbstadt se
zmifuje, provedl. Uvadim z jeho spisu jen névrh vafeni piva, ktery
zvl&sté karakterisuje dobu tehdejsi, a jaké zasady mohly byti hlasany.

Jalova kad ta vystéraci zaroven) obycejné se pofizuje v rozmé-
rech na 10" prdméru, 3' vysky a tu Hoffmann mysli, Ze by byla
daleko lepsi pfi 5' primérl, 124 vysky, ac lepsi Géinek by jesté na-
stal pri priméru kadé Slj24 a vysky 27*! (K wuli vyhrnovani mlata
doporuduje onu 5¢ priméru a navrhuje na spodni strané otvor 2*
vysoky a 1' Siroky, opatfeny vikem se zasuvkami.) PonévadzZ tlak te-
kutiny je znany a tésnéni presné nelze poFiditi, podstavi se dfez
k podchyceni prorazejiciho predku, ktery se pak na kotel prFida.
Tlu€ sladova (lepsi ona mleta valci nez na obycejnych mlynech) se
vystfe, vodou promoéi, tak Z7e kad aZ na V zlstane plnou, povrch
se urovna a prikreje slaménou rohozkou, ktera se obtizi vikem dFe-
vénym dirkovanym (€im cetné&ji konickych direk tim lépe, na dolej-
§im konci necht jsou V2", nahofe 34" priméruj. Pak se prida tolik
vody, co by pfFikryto bylo viko, jez, aby se zvednout nemohlo, se
zapevni v poloze naleZité. PFipousti se tolik vody pribéhem staho-
vani, mnoho-li extraktu ubiha a hledéno byti musi, aby polovina vika
vzdy vodou kryta byla.

Pri takovém zarizeni ziskdme extrakci znacnym tlakem (na my-
Slénku tu pFivedl ho UCinek lisu Eeala, tehdaz velké vzruseni vzbu-
zujiciho), a sice prvni extrakt nejsilngjsi a pak vzdy slabsi a slabsi
az ku konci Cird voda pocind vytékati coz znai ukonceni prace vv-
slazovaci.

Hoffmann prFipomina, Zze prof. Dobereiner z Jeny tvrdi, Ze lze
energickym varem sladiny vesSkery v ni obsaZzeny Skrob v cukr pFeméniti
a to bez prisady kyseliny sirové — kdy maz stava se varem vidy
Fid$i a FidSi — vSak shledav4, Ze neni dokézano, Ze se tak stane.
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Za to sdm navrhuje za touZ pfFiCinou pfFisadu kyseliny sirové (na
1 francouzsky prostorny strevic tekutiny staily by 2—3 loty ky-
seliny sirové) vafit G—8 hodin, a pak kfidou neutralisovati 1

O mlate.
Poupé nikde se nedocetl, aby si byl kdo inldta povsiml. Chtéje

posouditi hodnotu mlata, védél predem, Ze posméch, ba proklinani
sladk neumélych jej pronasledovati bude.

Vazil to nejrazngjsi mlato, z Cech, z Rakous jak z ciziny, a dospél
k nadhledu, Ze videniského Zejdlik vazil 7 lotd a | ¥* kventliku a?
7 lotu Po kventliku, fuserského Zejdlik 7 lotu az 7 lotd 73 kven-
tliku, Ceského Zejdlik 6 lotd 3 kventliky az 6 lotd (a nalezl i pod
6 lotll). Nejmenoval Zadny pivovar pFimo, nechtgje nikoho uraziti.

Ohrazuje se, 7e jako Cech chtél by lichotiti krajanfim svym
neb pise dle skuteénych vysledkl (vazil pres 50 vzork( ¢eského mlata)
a ponechava posudek rozumnym, rozSafnym lidem. Zustane-li mlato
dle kterékoliv methody tézké t. j. nezuzitkované, spiSe a rychleji se
zkazi (zkysne). Spatny slad, tvrdy, ne zcela sypky da rovnéz pfi
stejné praci mlato o 1—2 kventliky tézsi.

PFi dobrém splisobn vafeni ma kypfe naméreny Zejdlik vaziti
5 lotu 1 kvenilik a nejvy$e 5 lotl 3 kventliky. V Tachové, kde si
kupoval sdm jeCmen a jej dle svého uznani roztfidoval, dosahl, Ze
nebyl t€z8i nez 5 lotll, coz ale nikoliv za pravidlo nechce povaZovati.
Mlato z vyhnanych slad( jest sice lehké, ale pivo pFec chatrné po-
vstava. Z Cerstvého a ze starého jeCmene vyrobeny slad dava rovnéz
mlato té7si.

Dobfe vyuZitkované mlato jest barvy tmavsi a da se lehce z ruky
rozfouknouti.

Ze tyto pokyny o vaze mlata za bachorku povaZovati se budou,
nemél pochybnosti (kontrolu mlata provadime jeSté dnes) a predci
byly jisté jak velepotiebny pFi splsobech nedokonalych vafeni piva, tak
veliké dilezitosti vadei vyznacovaly.
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Chmeleni.

»Treti surovina vedle vody a sladu k vyrobé piva jest chmel,”
pravi Poupé. Ackoliv zname dosti zelin horké chuti, jako zemézIug,
cardobenedikt, pelynék, hofky jetel, kofen enzianovy atd., pfec Zadny
z nich nenahradi chmel a také neni upotfeben, vyjimaje prehmatd
bohudik velice vzacnych. Jediné chmel kryje odpornou sladkost’ piva
a ¢ini je trvanlivym.

Poupé rozeznaval 1. Zluty, Il. zeleny, Ill. divoky chmel (plo-
tovy); 18 &asti Zlutého rovna se v cené 20 Gastem zeleného. Chmele
divokého (pakli vllbec ma jen skrovné semen a je dobfe zraly a pa-
tricné usuSen) lze upotFebiti vSak hned v podzimu. Ohrazuje se, Ze
by zde hvesSil proti zasadam svym: aby jen nejlepSi a nejryzejsi suro-
viny se upotfebovaly, vSak dotyka se svarovani chmele divokého z pfi-
¢in), Ze zejména pravovarecnici skupujice po librach chmel divoky,
vnucuji jej sladkovi k upotrebeni.

Kdyz se chmel oSetfuje ucelné, lze jej vSude péstovali.

Nejlepsi zarukou chmele jest viné pFirozend, jeZz nikym neda
se falSovati. Celistvost' hlavek jest zndmkou Cerstvého a rozpadavani,
starého chmele. Horlil proti plytvani chmelem, stacit na sud piva
(108 maz() uvaivného ze sypani 2 m. 1 ¢tvrtce (nezapomina toho
nikdy udati) 25 lotd Zlutého chmele pro pivo 6nedéiniho odloZeni
(v zimé dostadi 21 lot{).

Poupé uchovaval vytecné cbmel na delSi dobu, véda pFedobfe,
jak prGbéhem ¢&asu ztraci na své hodnoté. Polepil Zoky papirem,
ulozil je do truhl), vysypal Fezankou, obtézkal viko kameny (2—3
centy tézkymi) a zalepil peClivé veSkeré skuliny.

(Natrefime jesté dnes Zoky chmelové vysazeny na pospas ucinku
vzduchu, zacasto i slunce!)

Splsob davani chmele Poupéte udrZel se téméF do nasi doby.

Poupé horlil proti véem tém nesmysinym navrhdim, aby ve vodé
neb za pomoci pfisady soli (kuchynské neb vinné), se extrahoval,
jakoZ i onen splsob drzeni chmele po starém S$lendrianském splsobu,
kdy tak s Casti sladiny se zavafil, Ze haky vySkrabovan byti musel
z pénve.

Vyrobila a uschovala se tato spalend a nejlepSich cCastek zba-
vena a proménénd, medicinsky cCinkujici, zbarvena hmota, ,byvald*
chmelova vzdy pro vice varek. Iv tomu na prilepSenou ti fuderové
pFidavali sul, jalovec, smulu, lipovy kvét atd. U ti nevédomeil

Poupé k chmeleni varky pripravoval odvar nasledovné:
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Na pénev po odvareni vody ua vystfelek da se na 1 libru chmele
4 mazy predkl (Souiem po 4 mazech), ohef v peci stejné se roz-
déld a pripravi do varu, v némz se 5—8 minut udrZuje, pfi ¢emz
se smaci a misi chmel vesilty, nafez stahne se ke dvéma stranam
panve, vytlaci Cistou lopatou nasdknutd Stava, jeZ do dna vypouklého
stéka, kterazto ,,essenc4 michéa se vesilky aZz do jejiho zpénéni. Bubliny
hutné nemizici se mnoZi a essence stane se bélavou, a tu nastava
okamZik, kdy se s chmelem na strané uschovanym smicha. Essence
vsaje se do chmele pFistréeného a jeSté tak asi 2 minuty ponechavd,
co by se pfFilepovat na dno panve pocCala. Zamicha se, shrne do rohu,
¢ast’ vybere do Cistého dZberu vikem opatfeného, druhd na panvi se
ponechd ku chmeleni predku, ktery se pocina Cerpati.

Mitller chmel k véarce ureny intundoval vodou, a sice prvni
¢ast' vlaznou, pak pfidal vodu (viz jeho varku) 75° R. a konec¢né po
tfeti nezapomenul vafici pridati. Na to pak pfi odpocinku chmelové
Sistice ,,extrahované® na kotli s néco malo predkem ve varu ptl ho-
diny ponechal, kone¢né dal do pytle a lisem jak moZzno, tak vytlacil.

Nalevem obdrZel pry kofenné soucasti neporusené pro chut piva
zvlasté, a narkotické pak, jeZz trvanlivost' podminuji, varem z Sistie
dokonale vyziskal.

Kdyz je chmel pfFili§ drahy (jako byl v r. 180U, 4 zI. za libru),
tu pry mozno téZ surogatu pouZiti, a¢ nelze chmel ni¢im zcela na-
hraditi. T¥i libry jetele horkého (trifolium fibrinumj, pdl libry zemé-
Zlugi a pal libry koFinkd gentianovych mohou nahradit! a moZno tak
pouziti za 10 liber chmele!

Hermbstadt byl pFesvédCen, Ze pryskyfice je Skodlivou soucasti
odpornou chut dodavajici, ma byti tudiz hledéno ziskati jen éthericky
olej a extraktivni (,,mydlovitoud) latku, ona trvanlivost’, tato chut pod-
mifujici soucast. Karal, Ze nespravné se chmel v sladiné ovafuje, an
éthericky olej tim prcha a pryskyfice ve znatném mnozstvi se roz-
pousti Proto jest nejlépe ve zcela Cisté vodé extrahovati (aneb ve
slabé sladiné) pfi 70° R.

Hermbstadt uvadi celé Fady surogatl, kdyZ je chmel drazsi,
7¢ byt by i nedaly onu vini chmelovou, toZ nejsou prec zdravi $ko-
dlivé, ano vedle horkosti udili pivu i vlastnost Zaludek silictho napoje!
K témto pocital: Cerveny enzian, horky jetel, presliei, zemézlu¢, kardo-
benedikt, Spanélsky chmel, quassiové drevo a pelynék ; hned pak
vypoCitava zevrubné, mnoho-li toho kterého nahradi chmel.

Serviere vyluhoval zase chmel jiz den pfed varkou ve studené
vodg, jiz pFidany 2 loty na maz Cisté louhové soli (na 3 libry chmele).
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Druhy den o varce na 8 liber chmele vleje se jesté ptl ohmu (0-8
hektolitru) vafici vody, necha se vyluhovat, az sladina na kotel se
vyda. Extrakt chmelovy se stdhne, Sistice se pridaji do kotle, kdezto
onen na stoky chladici do mladiny se vleje, ¢imz veSkeré aroma-
tické souCasti plné jsou zachovany a ziskany.

O chlazeni piva.

Poupé uvaZil predobre, Ze chlazeni pivajest jednou z nejvéz-
néjsich praci, kteréna pribéh kvaseni plného vlivu jevi.

Teplomér, co uCeay pFedmét zbyteény a jako blaznovsky ozna-
¢eny u nas nebyl v uzZivani. Od G let (1788),co schlazovaniteplo-
mérem kontrolloval,naucil se znéti jeho vysokou uZiteCnost'.

(Sladek bez teploméru jest jako lodnik bez kompasu. Cira na-
hoda, mechanism iiplnv jest panem sladka, neb bez teploméru nema
sladek zékladu, aby se systematicky Fidit mohl dle okolnosti rfiznych.
Dostup varky, jak prufcéh chlazeni, tak teplotu sladu, tluce sladové*,
Ize urciti dale pfi hvozdéni, jaky stuperi barvy budouciho piva do-
sici se chce, a kone¢né teplota sklepll se kontrolovat mize.

Tenkrate [v létech 1794—1805] pacil Poupé jiz na 200 sladku,
jiz uzivali teploméru a soudil, Ze ve 20 létech dalSich vSeobecné
zdomécni.)

Spoléhati se na prst, jest spfisob, kteryz pak konsumenti pociti.

Pivo vydané z kotle na stoky v brzku usadi varem srazené
»kalyKa poskytuje hladinu c¢ernou, tmavou, kdyz varka v kazdém
ohledu se podafila. Hladina c¢ervenava naznaCuje pochybeni a tu
dvojnasobnou pozornosf musi slddek vénovati rychlému schlazeni, ba
lépe jest ani konecného schlazeni nevyckali, neb proména Skodliva
a zkaza pak Uplna rychlym krokem v zapéti nésleduje.

Druhé podstatné znameni spravné prace jest bohatd péna bélava
pri slévani ze stok( do kadé se tvofici, a neukdZe se nikdy u onéch,
jez vykazuji Cervenavé a zrzavé hladiny.**

* Slad pfed mletim se kropil. ZahFati tlu¢e nedbalou praci, bezstarostnym
ponechanim delsi dobu v pytli atd. v z&péti bylo podminéno.

** Pfipominam, Ze dnes za dobré znameni plati, kdyZz pfi stahovani predk{
péna hustd a bohatd se tvori, takZze koSfatkem rozSlehavati se musi.
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Vychladnuti na stokach v Iété na stupenn 14. R. jest nejlepsi a tu
davka drozdi 24 lotd na sud piva pfimérenou, kdyZ schladne pouze
na 15°, tfeba dati jen 18 lotu drozdi, jakoZ pakli by se vilbec stalo,
Zze by pivo na 16° R. spilati se musilo, jen se 14 loty varecného
zakvasiti  pozornost’ kadze, aby pfrili§ bujné kvaSeni nastati nemohlo.
Lezdk a breznidk vafeny v nejpFizmvéjsSim Case na jare, schlazuje se
nejvyhodnéji: bFeziidk ze sypani 2 m. 2 &tv. 2 mazlikd na 12° R,
lezak ze 3 méFic sypani na 11° R. Obé zakvaSuje se pro sud s 24
loty drozdi dobrého.

Fried Hermbstddt mysli, Ze se nedd stupen potFebny pFesné
udati, nebo musi byti pirenechano vlastni zkusenosti kazdého; rlzné
druhy piv, slabé a silné, hnédé a bilé, silngji ¢i slab&ji chmeleng,
silné a slabé drozdi, rlizné teploty podasi, vée to Zada i rlzny stupen
vychlazeni. Obycejné bere se za pravidlo, kdyz teplota piva rovna se
teploté cCerstvé nadojeného mléka, coZz i tim spUsobem vySetFit! se
maze, kdyZ ruku do piva aZ po loket potopime a tak-li teplotu stej-
nou pocitujeme. Nejlépe ovsem, kdyZz teplomérem stupef schlazeni
zjistime.* Nejjistéji vSak pracujeme, kdyZz drozdi spiSe za studena
nez za tepla pridavame.

V jeho ,,Chemische Grundsatze™ pFipomina, aby se pivo schla-
zovalo rychle, kdy dlouhé vysazeni teplé mladiny za pFistupu vzduchu
zéklad zkysnuti pFivést! mlZze. Doporuduje pivo jen ve 2 vysoké
vrstvé na stoky vodorovné vydavati a ne déle nez 12 hodin na nich
ponechati.

Serviere varoval pozvolné sehlazovati. Ve&dél, Ze v ryh&ch a sku-
linach se zahniz&ujici sliz pfendsi na pivo zarodek linilobného a ky-
selého kvaSeni. Doporucoval médény stok, jenZ jest tak postaven, Ze
v chladné mistnosti vodou studenou (v dostatecném mnozstvi) tekouci
schlazovan byti muze.

O kvaSeni a o drozdi.

Definici kvaSeni udavd Poupé z ,,Experimentale Chemie¥4 od
Hermbstadta. ,,Ukazy kvaSeni spravné vysvétliti, aby niceho nejas-
ného nezlstalo, nepodafilo se dosud nikomu, tim vice nahledu pro-
neseno, ackoliv ani jediny cile nedosahl.4

* Udava rdzné stupné pro rdzné mésice a davku drozdi k zakvaSeni pfi-
nalezejici.
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Pri kvaSeni rozStépuje se cukr v plyn a lih; kvaSem schopné
materie bud samy sebou neb za pFisady drozdi v pohyb vnitfni neb
rozdéleni svych soucastek pFichazi, ¢imz obsazeny plyn ¢asteCné se
objevi, ¢&aste¢né v nich zdstati musi. Lih a plyn jest produkt
kvaseni.

Ku kvaSeni zapotrfebi: 1. prfimérené zredéni neb rozpusténi,
2. primérend urcita teplota* 3. pristup vzduchu.

Drozdi jest Kkyselosolnata, sliznatad a jemné mouc¢natd materie,
nasycena bohaté elastickym plynem a lihem, kterézto dvé soucastky
jsou vlastnimi podporovateli kvaSeni a prchnou-li, drozdi stane se
Spatnym. Plyn a lih prchaji 1. teplotou zvySenou, 2. volnym pfFi-
stupem vzduchu, 3. bujnym zvednutim se kvasnic. Drozdi za 8° E.
udrzi se 7 dnu za Uplné své hodnoty, ba mdZe se pFipadné aZ do
14 dmi jeSté, ale ne déle upotrebiti.

V praxi jest velenutné Kkontrolovati teplotu piva v soudkéch, a
teplotu spilky.

Nejvyhodnéjsi jest, kdyz pivo zatdhne v 6—8 hodinach po spi-
lani, a v 36, 38—40 hodinach prejde do kvasnic. (V Némecku rychle
kvasi na Skodu vyrobku, totiz ve 28—30 hodinach.)

Chmelnicku treba uschovavat v mélkych nadobéach, aby se pfFe-
deSlo moZznému zahrati a zkdze. Ledem chladiti nedoporucuje z pFicin,
Ze led 1. necistym jest, 2. sehladi se nahle a zkali. Chmelnicka ma
tdhnouti bez prestani, pak zabél prejde vjednom do drozdi, beze vsi
zastavky. Stavka hodinu trvajici neSkodi, ale ona 10—20 hodin.

Celé vypsani pribéh( a prace kvaSeni se tykajici jest vzorné
podano a nemda v literatufe soudobé a nejblizsi rovného. Kratceji se
dotykame staté této, kdy kvaSeni na vrchni u nas vymizelo.

Drozdi zavisi od hodnoty sladu (jeho kultury a splsobu hvoz-
déni). O kyseliné uhli¢ité vi, Ze o ui pojednavaji uceni chemikové
a ze ji lze vyrabéti z vapence, kfidy atd., ale netroufa si v svatyni
uencl zasdhnouti, za to mu povédomo, Ze mnozi sladci pouzivaji
vapna, kFidy, potaSe atd. aby odvratiti mohli kyselost piva, vsak
jisté lépe by ucinili, aby uznali a vyhledali pravou pFicinu, proc pivo
pfedCasné zkysava.

Ze 100 sladkd ani jediny nedovede si uginiti pFedstavu o uginku
téchto Ziravych soli. Uginek pFisad se msti, neb pivo ve svém roz-
kladu neustava a pojednou propada zkaze uplné!



45

IvdyZ drozdi zapadlo a viditelné kvaSeni zmirfiovati se pocing, do-
léva se. PFiliS brzka, jak pozdni dolivka stejné Skodlivou jest, ale
jesté vice ona prvni, an mnoho stazkd se obdrzi. — Normalni do-
livka nema vice stazk( dati, neZ na sud piva 2—3 mazy.

Kdyz teplota spilky 22—24° R. dosahne, tu chmelnicka snadno
se zkazi, zkali. Dobre jest tedy sohladiti ji dzberem studené vody.

Ludvik Miiller udava recepty k rozmnozeni drozdi (k prodeji)
v dobitch, kdy se méné vari a drozdi snadno vyjdo z© zasoby (kdyz
°0vOCe Zzraje).

»vezmi 20 liber jemné tluce sladové, extrahuj soucastky vy-
stirkou a nalevem pFimichej do toho posledni kalné stékajici cast
z kadé jalové a extrakt z 2 liber chmele, nech vychladnout!, nacez
pridej drozdi. Jakmile poc€ind se pokryvali bilou pénou, zamicha se
do toho 10 liber sladové moucky za pilného miSeni. Tak ziskame
20 mazd drozdi, jeZz se vyrovna prirozenému atd.M

Interessantnéjsi jest zminka o uchovani droZzdi. Za mirné te-
ploty usuSi se drozdi, roztlute na praSek a uchova ve vzduchotésnych
nadobkach. (Na rozdélani doporuCuje na 2 libry prasku G liber
vlazné vody.) Nejsnadnéjsi uchovani vSak jest, kdyZz do kamenného
dzbanku s hrdlem UGzkym (jen co by détska rutka otvorem prostr-
Cena byti mohla) vleje se drozdi a kdyz voJa se usadila, uléva se
a zase drozdi priléva, az dzban plny husté kaSe drozdové. Na tuto
naleje se 2coulovad vrstva oleje rostlinného a uschova se do suchého
sklepa. Drozdi tak uchované vydrzi 2 3 mésice neporusené.

Podobné recepty na umélé drozdi prodejné udava i Hermbstadt,
ba tvrdi, Ze takové vydrZi v chladné mistnosti v leté 15 az 18 dnd,
v zimé pak 5 az 6 nedél. Vime, Ze pFijem za drozdi byl ne nepatrny.

Hermbstadt zmifuje se o pasteurisaci slovy: Pak-li Ze most
v uzavfenych nadobach na 60° R. ohFejeme, vylou€i se kleky a dFive
kalna tekutina se z€isti. Tak upraveny most necha se dlouhou dobu
bez podkozeni hodnoty uchovati. SraZenina ona jest kvasidlo, jeZ za
pristupu vzduchu fermentaci podminuje.

Neni bez zajimavosti, jak Hermbstadt pojednavd o processu
kvadeni. Schlazend mladina zakvasi se s pFiméfenou Castkou drozdi,
promisi tak dikladng, Ze kazdd mala CasteCka kvasnic smiSena s Ca
steCkou mladiny. K&d kvasnd pFikryje se vikem (coZ lepsi jest, nez
ponechati ji nepokrytou) a vytkava se kvaseni.



Fermentace jest vysledek vzdjemného Gcinku soucasti sladu
a vody k extrakci jeho upotiebené, splsobeného prisadou drozdi,
kteréZz co ferment vzbudi kva3eni.

Vysledky nasledujici, jak potatek tak i pribéh oznadujici, jsou:
1. Stoupani teploty, 2. tvofeni a vyvinovani se kyseliny uhliCité,
3. tvoreni alkoholu, L tvoreni se kyseliny jable¢né, 5. vyvin nového
drozdi pivného.

(Ackoliv védél, ze i suché drozdi kvaSeni zavadi, vypravuje
liormbstadt, Ze dobfe upravend mladina s uhli¢itou kyselinou , na-
sazend“ treba Ze slabsi, prece kvaSeni zavadi, a povaZuje uhliCitou
kyselinu za prostfedek vzbuzujici kvaSeni. Drozdi pri kvaSeni pfi-
jima kyslik a jest tudiz susené drozdi kyslicnikem a mdZe, aniZz by
obsahovalo kyselinu uhli¢itou, kvaSeni vzbuditi ano jest samo schopno
tuto tvoriti.)

Tvoreni se alkoholu vyklada tiin, Ze ,,sliznému- cukru ubira se
vzdy vétsi Cast' uhliku kyslikem vody, ¢imzZ kyselina uhliCita povstava,
vodik vybyvajici sluuje se s cukrem vzbuzenym na uhlik, ¢imz
alkohol povstava, ktery s tekutinou sloucen zlstane. —

Serviere definuje kvaSeni néasledovneé:

Kvaseni jest ve smyslu filosofickém C¢innost jako vysledek vég-
ného, absolutné nutného processu prirodniho — kterym vse, co zde
jest. rozkladem v obecné more tvoreni vraceno byti musi.

Dle Parmentiera v kvaseni pivném (vinném) ¢ast cukru se roz-
klada a tak lih se tvoFi. Cast tézkych oleji srazi se co spodni, —
jina leh¢i co vrchni drozdi se vyluCuje, c¢ast kysliku se slu€uje se
zékladnou latkou moStu neb mladiny a tato sloucenina v jistém, nam
dosud nezndmém poméru, jest zkvasena tekutina v chemickém smyslu,
a tak pivo nam predstavuje.

Hermbstadt doporouci k cCistém kalného piva kuchyrskou s,
roh jeleni aneb na jeho misté vyzinu.

Ka 100 berlinskych kvart staci 12 lotl suché soli. Jeleni roh
jemné strouhany (12 lotd na 100 berl. kvart) ve 4 kvartech vody
ve vodé pozvolné aZz na Ctvrtinu se svafi, zbytek procedi a do piva
pfida. Uginkuje v 48 hodinach. TéZ bilek z vajec (6 vajec na
100 berl. kvart) poslouzi v nehodé zkaleni piva.

Kyselé pivo nupravovati radil (aniz pry by zdravi lidské tim
ohrozovano bylo) €isténou potaSi a sodou, Cistym vapencem (mramor,
UstFicové skorapky, bild krida) a kontrolovati papirem lakmusovym
stupefi neutralisace!
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Prazdné pivo nedovedlo se tenkrate za  to napraviti,(toto né&
lezi mezi nejtézsi Ukoly —jestli vlibec jest k provedeni'.— Ovsem
jako chemik udava prostfedek za pomoci pFisady vinné kyseliny
a uhli¢itan( vapenatych pivu pénéni dodati.

Jak nepomérné bystFejSi a spravnéjSi jest posudek Poupéte
VvV pFiciné pfFisad a ,,opravovani" se tykajicich — méli jsme jiZ pfFile-
Zitost se dotknouti, pFfece opakujeme v podstaté jasny nazor slovut-
ného sladka.

O nozitkach telecich, o vyziné (Ze tato po librach v Némecku
k Cisténi piva se uzivd, mu znamo bylo, an jinak neuméli pivo Cisté
uvariti) lIépe by bylo, aby potfeba nebyla v pivovarnictvi, kdyZz spravna
kultura vareni piva da vyrobek pfFirozené ¢&isty. UpotFebeni potase,
palené kridy, vapna a vapenné vody i popele bukového, jak mnozi
pouzivaji a mnozi nesvédomiti spisovatelé radi* jest nejen hanebné,
ale i Skodlivé.

Zdravi lidské celych krajin v Némecku ohroZeno jest prisadami
témi, na nichZ vinu nese nesvédomitost sladk(. | pFisada kuchyriské
soli k Cisténi kalnych piv pouZivana jest zavrzeni hodny prostiedek.

Poupé jest presvédCen, ,zZe Zadny sladek schvalné neb zimysiné
by chyboval, spiSe veSkeré chyby zdédénému, nezlepSenému uméni
pFicitati se musi, nechce tedy dale metlu plésti a vyckati, jestli jeho
dobfe minéné opravy u vareni piva prfijaty budou.”

Ludvik Aldller dotykaje se nemoci piva, ma zkysani jeho za
nejobycejnéjsi a nejprirozengjSi — neb jest tento proces néasledkem
lihového kvaseni.

PFiciny jsou 1. na vodnatelnosti piva, 2. nedostatku cukru, za

3. v prili§ dlouhém udrzovani kvaSeni za pristupu vzduchu, 4. v zméné
teploty, 5. v nasilném otFeseni piva, 6. v neCistoté nadob.

Ad 1. a) Spocivd v pochybeném sladovani, a sice maceci vody
nechaji-li se zkysati a slad prili§ zahrati pfi kliceni. Y prvém pfi-
padé pFipravuje se plda zkysani, v druhém teplotou vzbuzenou &ast
cukernatych latek se vyluCuje a prcha. Viditelnd jest ztrata na pére,
unikajici z hromady sladu a dle cichu pfFisladlého! Strel¢eny slad
jest zbozi seslabené. 1) Pomér vody k sypani. KdyZz mnoho vody,
ovSsem slabé pivo se uvari.

* Uvadi ,,Der vollkotnmene Bierbrauer* 1784 a ,,Der wohlerfahrene Brau-
meisteru 1761 (Frankfurt a Lipsko) a horli pro zépoved prodeje knih tak ha-
nebnych
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Ad 2. Nedostatek eukru podminén:

a) Vv povétFi, za jakého obili uzralo. KdyZ destivé panovalo, ne-
obsahuje nikdy tolik cukernatych latek, eo se za slune¢nych dnd
vytvori

b) V prilis horké vystiree (spafeni tluce).

c) PFilisné, vieerohodinné vaFeni mladiny. Zadna rostlinna latka
¢i hmota dlouhému vareni bez preruseni neodola. IvdyZz toho po-
tfeba, nech! radéji eukru se pFimo prida, nez aby zavarovani se pro-
dlouZzilo.

Ad 3 KdyZz mladina sespilana teple (20—25° K.) tu zmény
neprospésné se déji.

Vd 4 Silné otFeseni, hromobiti, silné jezdéni blize sklepll spd-
sobi. Ze spodni drozdi se zveda a poznovu kvaSeni zavadi.

Ad 5. Necistota nadob sebe skrovnéjsi podminuje zkazu piva,
a tu kdyz vycisténi kartatem a napotomné vysifeni nespomuze, lépe
nadobu prichut’ davajici (ztuchlou) radéji k jinému aceli urciti.

Pozahovani nadob.

Poupé uvédi, Ze poZahovani nddob smolou jest jiz po nékolik
stoleti v Cechach v uzivani,* a dava prednost Fadné provedenému
pozahovani nalezité vyvarenou smolou, pred sifenim soudkl. Jako
pri viem, i zde Poupé popisuje zevrubné vlastnosti dobré smoly, jak
celou praci a poukazuje na chybné provadéni.

Serviere chvali sifeni, a€ neupira v pripadech, kde so jedlové
soudky pouzivaji, Ze pozahovani pak Ucelnégjsi.

Hermbstadt se pozahovani nedotyka.

* ,Der wohlerfahrene Braumeister, weleher aufriehtig darweiset* atd. atd

od Alexandra Sineerusa 1650 v Praze, titulni illnstraci pfedvadi mezi jinym po-
Zahovéani nadob. (2 bibliotéky inZ. G. Nobacka.)
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Vedlo bj nés prili§ dileko — uvésti vSechny jeSté dalSi spravné
nahled) a pozorovani jak je Poupé vypisuje a zdili po uvazeni nej-
zralejSim a po zkuSenostech velebohatych

Co jsme prinesli podavd zakladny obraz reformy, podava obraz
sladka, jakého malo ktery narod vykazati muze, a mozno sméle Fici
i do budoucnosti jako svétld hvézda velikosti prvni a nedostiZzené

hlasati bude zkuSenost’, dumysi, védéni, poctivost’ Slechetnost’ a obé-
tavost’! —

Koncice obraz vyvinu hlavniho obdobi pivovarnictvi naseho, uza-
virame stat’ vysoce zajimavym zdélenim podanym I)r. Urbanem z ar-
chivu spoleéenstva sladkl v kral. hlavnim mésté v Praze, Ze jiz

v r. 1818 odbyvaly se pfedna3ky o pivovarnictvi na technické Skole
v Praze.

VFipisy na spoleCenstvo adressované znély:

Prednasky o chemickych zasadach vinopalnictvi, pivovarnictvi a octar-
stvi odbyvati se poCnou dne 26. Cervna t. r. o 4. hod. odpoledni a ve
vSednich dnech v touz hodinn v poslucharné chemie na stavovském tech-
nickém Ustave.

V Praze, dne 19. Cervna 1818.

Fr ryti¥ z Gerslnerd,

Josef Steinmann,
feditel iechn. Ustavu.

prof. chemie.

Reditel Fr. z (ierstneru zvlasté pobadal sladky za hojnou na-
vitévu ndsledujicim vyzvanim:

NiZepodepsané feditelstvi poklada sobé za Cest v opisu dotCené ohlé-
Seni professora chemie o zacatku jeho predndSek pro budouci sladky, vino-
paly a vyrobce octa z téch ohledd sdéliti, aby laskavé v znamost uve-
deno bylo toto predsevzeti, a aby nékolik vyslancl epolecenstva Géasf na
ném bralo. Stalo se tak, by z prvnich téchto pokust (které jakési vzdg-
lani vyzaduje a pro zaCateCniky bez predbéznych studii fysiky a chemie
jesté veSkerym pranim vyhovéti by mozno nebylo) prece pj Usudku zkih-
Senyeli znalcO poznati se nechalo, jak tento pro Cechy tak duleZity
pfedmét xyuCovaci k Zadoucimu cili dokonalosti pfivésti by se dal a tak
ve spojeni s ostatnimi jiZ stavajicimi a nové vyplyvajicimi pfedméty tech-
nického Ustavu, zaroven pokud mozna UpInd $kola sladovnlcklu se vy-
vinouti a udrZovali mohla.

Z technického Feditelstvi, 29. Gervna 1818.

Fr. ryt. z Gerstnerd

Skola sladovnicka zalozena viak byla teprve o 50 let pozdgji.
4
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Rozpocet vyloh p¥i varce pred sto lety.
Var 40 8udd.

(Vynato z , liechffertigung der Frager Bierverleger gegen die Bilte des Publicvms
an die Vater des Vaterlandes.u Ping 1791.)

filv4 korce jemene v prlmérné cené trhové po

5 ZL 1378 Kl 320 zl. 21%4 kr
30 liber chmele (na sud 34 libry), centnyf po402z. 12 » — 7
Smuly 40 liber (centny? po 5 Z1.) ccvieercecnnne. 2, — n
DFivi varné, 41/2 sadhu, po 3 zl. 15 kr. Co 14 n 2751 n
DFivi hvozdového na 100 stryehu jeCmene, 5°

tudiZ na 01V4 str. 3* N ° s 13, 46%/,
R&dného Kralovského t& C U ....ccociciicicniccicnnas 35 v 39V. »
Na mimofFadné kralovské dané z poZivani piva . 100 , ¥
PFibyteCné vojenskeé ... 7 ., GG .
Do méstské pokladny (dané)........... 13, - n
Redndfi s pivnym penizem .........viiinnnnenns 3y - 4
Mlynafi (marek, mlecka)......cccooooronnriiiiinciie 1 , 45 N
PANBVNE oottt 3, = .
Slddku a ostatnim pivovarskym ... 3, 30
Vozkovi za dfivi, slad atd. . 3 n - >
NOSICUM  STAAU coviiiiceeceee e 3 4 - p
PodstarSimu od kazdé celé varky ..o 3 v - p
¢tyfem vodakdm po 1 zl. 50 kr. od celé varky Gwm — g
MIAAKOVI it 1, - 4
S1adOM EIU oo, -, 45 4
HVOZAOVi oo, 1, 30

Za stravu pro poslednich 8 osob po 2 nedéle,
denné pro kazdého obéd, veCefe a chléb, jen

PO 7 Kr. POCItANO ..o 13 5 04
Opotrebeni NAAODT ..o, 1 , 30
Led (ackoliv vic kazdého neZ 75 zl. stoji, pro 25

varek vyroby nechce pisatel vice v pocet brati) 1, 12 n
Rézné nacini, pytle, zdfezy, lopaty, kantnyfe,

kadé, provazy, voziky a pod.........cin. 4 i - .
ZUrokovani kapitalu 3000 zl. pfi 25 varkach ¢ini

PFI VAT CE i G , 48 @

Uhrn vydajd 582 zl. 35 kr.

Pogitdme-li, Ze dolivkou a babou na 40 sudd pF. 4Y2 sudu
bylo spotFebovano (stanoveno r. 1701), zbyva k Gétovani 3572 sudd.
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Néasledovalo nékolik desitileti beze zvlaStnich zmén.

Poupé naznatil vedeni prlbéhu pivovarnického uméni takovym
splsobem a dlkladnosti jak znalosti, Ze do dnes zaklad prace nasi
tvori, aniz by byval mohl opfFiti vyvody své o védu, vzdyt tehdaz
chemie sama v prvopoeatecném vyvinu reformatorem genialnim Lavoi-
sierem uvadéna do Fady véd.

,Lavoisier, sam jediny Clovék duchem svym osvitil nauku, kteraz
teprv od ného mohla slouZiti jakozto zaklad myslici industrii, theorii
hmoty, fysiologii, hygiené a viem tém odvétvim veéd, jimz zékladem
jest vedle mechaniky chemie." — (Prof. Dr. B. Kayraan, Ziva 1891.)

A toz jen z velké praxe za pomoci teploméru a vahy ,hydro-
statické™ (jeZz dfive nezndmymi nastroji a za blaznovské prohlaSovany
byly) Fidil Poupé vesSkeré pochody. Veédél jak prehrati sladu Skodli-
vym jest, védél Ze slad za 50° R, lépe vSak za 55 az 00° R. se roz-
luuje a ve vybornou sladinu se upravuje, znal vyhodny stupen ochla-
zeni mladiny atd. — Kratce kontrolloval zkuSenosti své pfFistroji bez
nichz dnes vedeni pivovaru si ani pomysleti nedovedeme.

Byl to pokrok ohromny, jenz upravil uméni piva vareni v koleje
systematicky zaloZené.

Pochopime dale dosah reformy Poupéte, pakli uvazime, Ze jesté
v r. 1850 sam K. N. Balling ve svém velkém dile ,,Die Gahrungs-
chemie™ panujici stav pivovarnictvi nepopisuje valné zménéné od
obrazu nami jiz podaného a Cetné Poupéte se dovolava a cituje.

Poupé zaSil semeno zdravé, Balling opiraje se o vymoZenosti
chemie peCoval, by vzeslé simé dozralo v zlaty plod.

Balling proslavil se svymi pracemi v zymotechnii po celém
Svété. —
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Vletech 40 az 50tych panovalo rozhodné dosud vedeni kvaSeni
na vrchni. Zmény v zafizeni pozlstavaly nejvice v soustavé peci var-
nich a pak hvozdu, neb ony koufové byly napsany razem na seznam
mizicich souCéasti pivovarnich. Kourové hvozdy ovSem odchovaly chut
a navyk korisuinentu, a stalo se alespofl v Bavofich, Ze pFi proudu
novodobém po prestavbé hvozdu na suSeni a hvozdéni teplym vzdu-
chem pijaci Spatné prijali novy vyrobek sladka a i pFimo jej prinutili
aby se vrétil k starému splsobu hvozdéni. (lv. Stein.)* V. Sarapatka
pamatuje se Ze v létech 1836 v Ifeinrichsgrunu byla prkénka vrtana
na valachu — ano v r. 1842 v KunStatském pivovafe dokonce staro-
davné lisky — a pFipominda si, jak propadaval slad v té mife, Ze se mezi
susenim dva aZz trikrate vyhrnouti a na hvozd pFidavati musel. —

U nas do dnes, jak jsme jiz dfive podotkli, v mati¢ce Praze pa-
métnika Casd 100letych v plné cinosti spatfiti mZeme v pivovare
pana Pflanzera ,u Flekdl Illvozd roku 1804 postaveny vykazuje
plechy, jehoz dirky ani prostupnosti té nedosahuji, jak ji byl Poupé
urCil. Hvozdy bez koufe (prvni postaven byl v BusStéhradech inZe-
nyrem Vitkem na pocatku litého stoleti, r. 1804) jedno- aZz dvou-
patrové zaujaly vsak brzy pole vieobecné.*

Ostatni zaFizeni zlstavalo témér beze vSech zmén a jen zfidka,
teprve v 40tych létech Zelezné stoky zavadény pozvolna v naSich
pivovarech.

Josfif Danék jako sladek v I/sti ku konci let 40tych vydaval pivu
jiz na Zelezny stok (pocinovany) a vzpomina do dnes na dojem ja-
kého rozdilu v chlazeni dosahl. "Mgedénou hadici do stoku vloZenou,
studend voda pramenita probihala a dale schlazovani urychlovala.
Drétenici Cerpali vodu a byli placeni od schlazeni 1°. — —

Stroje sporadicky zavadély se, avSak hnaly jen mlynky a cer-
padla vodni (ku pF. v pivovaie ,u Primast).

V Case, kde jeSté hrebla, kopisté (obr. 7. na str. 59.), Cerpy
a nandavéky se Zlabky a basou vSeobecné prevladaly, s tim vétSim
podivenim pohlizime nejen na pokusy, ale na skutecné zavedeni va-
feni piva za pomoci pary, kteryzto splsob jesté dnes v plénkach se na-
lézd, aby bohda dnes neb zejtra definitivné se ujal v nasem pri-
myslu. Jiz Kasperowski (Spos6b warzenia piwa pani bez Smelco-
wania przez Adama Kasperowskiego. Lwéw 1833.) uvadi, 7e v Zura-

* K Stein v ,Gambrinus" z r. 1840 uvadi vytetné konstruovany hvozd
Lbiliar jednoduchyll od Ceského sladka Jos. Sauera v Haidé.
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whibéeh nejprvnéjsi pivovar na va-
Feni piva za pomoci pary zafizen
byl. Z kote parniho vybihalo potrubi
pfimo do kadé vystéraci a para za-
hFivala stirku za pilného miSeni do
stupiid  cukrotvornych.

U nas na pckyn Bitllingfiv na-
dany jeho Zak Christ. Gassauer sesta-
vil varnu (obr. 8. a i).), vysoce di-
myslnou, kterd nejprve zavedena byla
v kniZz. Schwarzenbergském pivovare
v Libgjicich r. 1847 *, a sice za-
Fizena nakladem 2095 zIl 30 kr.
(z c¢ehoz pripada 258 zl. 30 ki
na praci bednarskou) fiirmou Ring-
hoffer v Praze.

o

Uassauerovy varny zafizeny byly
v Plané, Konopisti, ve VIaSimi, v Li-
béjicich (vareno v ni az do r. 1869),
v Hornim Litvinové (aZ do roku 1873)
a mohu sam potvrditi, byv pFi po Cor. 7. Hreblo a kopiste,
slednich varkach v Libéjicich v mé-
sici Fijnu 1809, mél jsem pfFileZitost poznati promysiny tento vynélez
Gassaueruv, jakoZ i Zze pivo oblibé vfikolniho obecenstva se téSilo. —

Vareni piva parou indirektnim splsobem zavedl snaZivy sladek
Frant. Warika ,u Primas(4 v Praze v téchZe létech.

V r. 1846 rada J. G. Rietsch zanaSel se vyrobou na sucho odpa-
feného extraktu sladového (chmeleného) a v skutku r. 1851 malou
tovarnu pofidil ve spolku s hrab Lvem Rammovsicim. JJalling po-
pisuje tento ,.kamen obilny4iCi zeilithoid jak jej vynalezce pojmenoval,
jako Zluty az hnédoZluty, k¥ehky vyrobek, jehoz 100 videnskych
tehddz 25 zI. konv. m. stélo.

Rietschdv priklad nasledovan byl v Anglii (r. 1846) kde se
utvorila spoleénost k vyrdbéni suchého extraktu pod devisou ,,NetFeba
naradi varniho4
JP5 Dle zdéleni p. inz. G. Nobacka zanaSel se Rietsch jeSté v po-
zdgjSich létech s myslénkou svou a hojného materidlu v tom ohledu

(SETE * V Bavorich v [pivovafe Zaeherlové jiz r. 1838 vafeni parou zafizeno.
Stroj parni s cylindrem 5" v priimérn, hnal 1843 mepj jinym misidlo v kadi.
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zanechal. PFi rozSifeni zavodu stalo se, Ze nové vacuum pfFibarvilo
extrakt, kteryZ rozeslan byv, vzbudil u odbérateld $mahem u nové
véci nedlvéru Uplnou, tak Ze odbératelé po prvnich zasylkack nadseni
(v Kalkutté, Bombuy atd.) nechtéli vic o zeilithoidu ani slySeti.----—-

Dobé té vloZeno bylo znameni ¢innosti naSeho K\ N. Ballinga.
V dobé té konstruoval Balling svidj saccharometr a zbudoval nauku
atteiiuacni, — v dobé té napsal své velké dilo jiz zminéné ,Die
Gahrungseheinie™, v némZ v)inoZenosti chemie dlkladné jako nikde
jinde projednany a sneseny byly. Balling rozdéloval uméni pivo vafiti
v hlavnich rysech (z nichz kazdy z vice oddill sestaval): 1 Na
volbu a prFipravu sladu a obili k vyrobé piva; 2. na vyrobu cukcrnaté,
kvadeni schopné tekutiny (Ci vlastni vafeni piva); 3. Na proménu
této kvaSenim na lihovy népoj pivu; 4. Na uloZeni a hlidani piva.

Véda mé dokazali:

a) priciny, z nichZz tyto operace predevzit se musi.

h) Zmeény latek které tim spracovanim povstavaji.

c) Vysledky jez se pFi tom docili.

d) Aby naucila znati produkty, které se vyrabéji.

Véda ma ukazati smér jak by nejjednodussim splsobem a pfi
nejmenSich vydani nejvétsi mozné mnozstvi nejlepSiho produktu se
vyrobilo

Balling udava, 7e a¢ ve Svédsku jiz davno, u nds v Cechach po-
Cato teprve se zafizovanim panvi Zeleznych (a podotykd Ze neni mu
zndmo, aby uslySel stiznosti pFichuté a zbarveni se tykajici, jak vSe-
obecné ofekavano bylo). Uschovavani chmele kara, Zze namnoze vy-
sazeno jest drahé a ménlivé zboZi to na pospas Gcinklm vnéjsim.

Topeni hledél zdokonalit a podal promysinou zuzdivku panve.

O chladi¢ich patrné v Cechach pocatkem let 50iyeh naméle
povédomé bylo — neb Balling udava jen, Ze vedle sméru pofFizovati
stoky ze Zelezného plechu (v letech 1845 G. Sedlmayer v Bavorsku
a A. Dreher v Eakousku byli nadSenymi podporovately zavedeni Zze-
leza jako materiadlu naradi pivovarnického), vedle ventilator( (refrige-
ratort) zavadi se i zaFizeni k sehlazovani mladiny kde dlstatek vody
studené.

K tomu zapotFebi systému rour s velkou plochou povrchni ktery
se uloZi do drevéné nadoby (neb do stoku chladiciho), Do nadoby
bud nechdme vtékati mladinu a potrubim médénym probihali vodu
studenou, anebo naopak do nadoby vedeme vodu a potrubim mladinu.I
Uvadgje, Ze onen Grossmaniv nejlepsi jest, Balling dale jest nahledu
Zze nejlepSi konstrukci se zd& byti ona, kdyz dlouhou, na plocho
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stlatenou rovnou rouru (jezto se lehce Cistiti da) si pofidime a tuto
ve vzdalenosti 1j2&J s druhou téZze formy rourou obklopime a na zé&-
sadé protiproudu vnitfni mladinu probihati nechdme a proti této vodu
chladici vedeme. — Zé&sada protiproudni vzala vsak vzuik svij, jako
skorem mozno tvrditi, Ze strojni Gast naSe vibec, v Anglii a to sice jiz
na pocatku naSeho stoleti.

V roce 1841 bylo jestév Cechach 1052 pivovarli v ginnosti,
z nichZz 938 vafilo navrchny 97 naspodni i vrchni a jen 17 pouze
na spodni kvasnice* — za dvacet let pomér ten prestoupil ve pro-
spéch vareni piva na spodni.

Avsak v celém Rakousku nastal obrat ten, neb r. 18G0 bylo jesté
7G0 pivovaru na vrchni, 1190 na vrchni i spodni a 868 na spodni
kvasnice. Vr. 1885 jiz jen 29 na vrchni [v Cechach vymizelo roku
1884, posledni pivovar byl v Ivrupce (Graupen)], 33 na vrchni i spodni,
a 1840 jen na spodni; — r. 1889 dokonce z 1902 pivovar( v Cin-
nosti se nalézajicich jen 20 vyhradné na vrchni (14 v Halici, 6 v Uhersku)
a jen 15 na spodni i vrchni (13 ve Styrsku a2 v Haligi). — Tento
obrat slou€en s vyvinem pivovarnictvi po strance technické s nimz
téZ intelligence sladkd krok za krokem stoupala. Pivovary na vrchni
nedostatovaly nijakz poZadavkdm pro pochod a praci na spodni droZdi,
a tu strojnictvi jak stavitelstvi Uginnépocalo zasahovati v primysl nas.

Y dobé plného prevratu Josef Danek tehdaz sladek ve Fried-
landé vydal broZuru ,,Popis pivovarstvi na spodni kvasnice“ r. 1852,
kterou jiz od r. 1843 k tisku pFipravenou mél. Ofekéval, Ze nékdo
jiny napiSe pojednani o spodnim kvaSeni. ,,NepiSe vSak nikdo, dilem
snad ze skromnosti, dilem Ze to snad za potfebné neuznava; ja ale
mam néhodou jiny néhled, ktery mne urcil k sepsani svych (v Mni-
chové) nabytych zku$enosti. Mnoha véc trati na své plsobivosti, ba

chybi se docela svého cile pro tu pFiCinu, Ze dfive nepfisla.

Pravé tato posledni léta, je nemald poptavka po spodokvasnim,
neb jak je jini jmenuji ,,bavorském pivé.tB
Déle podotykd, Ze sladek dle chuté obecenstva Fiditi se musi

a tu mnohy bez zkuSenosti spustil se na vareni na spodni a doSlo
k posudkiim ,,k tomu tieba sladka z Bavor**, to ¢esky sladek nedovede".

* Ufednik dané z napoji Bedf. Lintscher ve své relaci o dani z r. 1816
zmifiuje se o spodnim kvaseni zejinena v okresich inspektorskycli Klatov, Zatce,
Chebu a Caslavi.

** Tak se i namnoze stalo, na pf. v Plzni, Plavnici atd.
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Danék haji své soudruhy: ,,Cesky sladek zna se tak dobre, ne-li
lIépe ve sladovani nezli zahrani€ni; a chmel ndm Bohu diky roste
v naSi milé vlasti nejvybornéjsi ve svété. Ale potFebna rada, kterou
j& tuto upFimné podavdm, mu chybéla™. ,,Vtipnému napovéz."

BroZura ta byla vitanym voditkem a vyplnila ukol, jaky mu po-
svétil naS bodry mistr Josef Danek.*

Tehd& bralo se na varku 2 méFice sladu sypani na sud piva
a kolisala hutnota mladiny mezi 11*5 az 12*5° sacch.

\ Ballingu nalézdme nasledujici obraz slozeni piv tehdejSich:

Udéani I Fiivodnl ~ 100 ¢asti piva dle véhy
1IPojmerto vracni saeharo-  hutnota obsahuji

a doba. :rozbo:zru metricke - mladiny '
- . . cerstvého v Stupn'Chglkoholullextraktu VOdy

piva Sacch.

1 Prazské pivo. b
1. Z pivovaru p. Wanky

(s*12 1839) . ... 3(550 11-881  3-440 5-2U0 91-360
2. IYiizovnické lahvové '

(,9/i2 1841)---—---- 4350 11-784 3107 5-750 91143
3. Zpivovarup.Labutky

(3. 1843).ne. 5-850 14356 3-598 7-463 88-839

Il. Venkovska piva.
1. Kbelské 29g 1841 . 4-650 14-819 4-314 6-585 89-101 *
2. Nuselské 912 1841 . 4-150 12-248 3-398 5-675 90-927
|3. Pakomérické 15,,
i 1839 . 6-500 11-810 2-219 7-500 UO-281
4. Zbraslavské ,9/41841 3-500 12000 3-553 5-100 91-347
;5. Popovické 92 1840 2-350 10'505 3-394 3-875 92-731
6. Plzefisky lezak 199 1
1844 ... 1 2-325 12-281  4-169 4-200 91-631 ;
7. Plzenské zimni ,9/, 3-725 11056 3-055 5-100 91 845 '
.8. Vimpersky lezdk g
1 1853 i, 1 3-675 10-977 2-998 5025 91-977
1
Mezi rozbory piv nalézdme ono dnes svétovému jménu se tési-
ciho pivovaru Plzeriského.

* Josef Danek (nar 21 |Ifezna r. 1819) t&Si se plnému zdravi a prfejeme
ze srdce jeSté ..mnogaja ljeta“!
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R. 1842 byl prvni varkou (5. Fijna) zasvécen primysl velkolepy
TehdejSi pivovar nové postaveny pravovaretnym méstanstvem pocal
prvnim rokem s vyrobou G200 véder piva. Fozvolné vstoupal a vy-
robu 100.000 véder dosahl v r. 1863— 1864.

Prvnim sladkem byl Jos. (iroli, Bavordk, — a do dnes nepre-
trzité od doby zaloZeni ,bavorského4 pivovaru — vedeni Bavorim
Svéreno jest.

Obraz zékladniho pivovaru vyborné postfehneme z doslovné uve-
deného popisu z r. 1842, jak je byl vypsal na svych cestach Fed.
Ant. Nydrle:

~Prostrannd v jednoduchém av3ak krasném slohu vystavena
budova ma vyborné, nejvice ve skale vytesané sklepy as na 12000
véder, krasné zfizené mistnosti pro vareni, dvé ohromné veliké, ka-
menné ,,rozmoCovaef® kadgé, z nich/, jemen na skvostné humno pada.
Vodovod s tlukostrojem opatruje veSkeré mistnosti az na sypky vodou
studniénou a jest tu vlbec vie, co k velikému zavodu pivovarskému
nalezi. Zzvlastniho povsimnuti zasluhuje dle anglického splsobu za-
Fizeny hvozd, vytdpény odchazejicim teplem z mistnosti ku vafeni*
a Srotovnik ze Zeleza na americky splisob zhotoveny. Tento jest spojen
se zdvihacim strojem vodnim (ze Zeleza v kniz. hutich Metternicho-
vych v Pladich zhotovenym) a hnan jest pomoci Zentouru. Stavba
stdla 180.000 zl. videriské mény.4

Tak stavén a zafizen byl zdvod novy v dobé& prevratu.

Nez prikro€me pfimo dale, kdy za uceni Ballinga, Kaysera, Zaci
jejich v pramysl se vyvinujici vstupovali, kdy véda platngjsim spu-
sobem potinala prispivati k osvétleni slozitych processti piva vareni.

R. 18t>y zruSeno bylo propinacni pravo a tu za ubyvani nedo-
state¢né zafizenych pivovar(, povstavaly nové akciové zavody, jiné
staré nédkladné prestavovany byly.

Smor a charakter Geského splisobu piva vareni dosahl vyznag-
ného znameni v barvé zelenavé Zluté vyrobku prdmyslu naseho.

V tomto ohledu dostupovalo su3eni a hvozdéni mezi svych, neb
kazdy pivovar chtél vyniknouti co mozna nejbledSim pivem. —
Vrchol snaZzeni toho vpada v leta 1868 aZ 1876 — naceZ pozvolna barva
zlahi, svétleZzlutd podrzena byla, jako znak Ceského piva.

Z let téch zaloZeny byly 1. plzensky akciovy pivovar, smichovsky
akcionarsky pivovar.

* Snad systém sladka Sauera z Haidy?
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Akcionarsky pivovar na timichove za prvnich pét mésic trvani
(1869) vyrobil 9*468 hl. piva a stoupal vlcihledé tak, Ze v r. 1888
jiz 98.000, roku 1889 110.000 hl. uvafil, a razem roku 1890 na
123400 hl déale dostoupil, a tak se vySinul na treti nejvétsi zavod
v Cechach. Pivovar spocCivd na zdravém zakladé a doCkd se bohda
dal$ich pokrokd.

Kniz. Schwarzenbergsky pivovar v Protivine nakladné provedeny
r. 1876 povstal z malého pivovarku, ktery varil primérné na 5000 hl
pivH rocné. Dnes vyroba se zdesateronasobnila vedle znatného pro-
deje sladu. Z byvalého cukrovaru pofizuje se pravé velkd sladovna,
kter4d dod4 dalsiho rozvoje zavodu pivovarnimu.

Knize Schwai-zenbcrg soustfeduje pivovarnictvi do vétSich pivo-
vard jako Protivin, T¥ebon, Krumlov, Postoloprty, TouZetin atd. Jest
nasi povinnosti pFipomenout!, Ze to byl tento Slechtic, ktery zalozil
v Lobosicich prvni vyzkumnou stanici pro hospodarstvi a hospodarsky
primysl v Cechéach, kterou dodnes nepretrzité od r. 1864 Fidi nam
véem dobfe znamy odbornik Dr. Jos. Hanamann. —

Povstala celd Fada novych pivovart: LitoméFice, Pardubice,
Nova Paka, Nachod, Maffersdorf, Klatovy, Ceska T¥ebova, Velké IPo-
povice, Stody, Plzenec atd. Byl to ruch jaky v malo kterém pri-
myslu jiném lze zaznamenali.

Strojnictvi zmohlo se pole a vytryskly zaFizeni pFistrojd celé Fady,
nazviee Gcelnych to vynalezli ke cti a jménu prlmyslu strojnického
a stavitelského siouzfei. Dumysi lidsky slavil zde vysledkl neodeka-
vanych !

Ladislav Wagner* v Uvodu porovnavaje pivovar pred 100 lety
s dneSnim pravi: ,Ze (pry) staveni spiSe chlivu se podobalo, jehoz
kominy sotva stfechu presahovaly — kdeZzto dnedni zavody s kapi-
tdlem dostate€nym na paru porizené, podavaji jasny obraz jakého
kolossalmho vyvinu pivovarnictvi dosahlo v poslednich desitiletich.
Uméni pivo variti vystoupilo z empirickych Femesel, aby vzrostlo
jako Cast' zymotechnie — a to v zédkladech a Gceli si jasné védé.” —

Cisténi je¢mene koukolky, pracky, dlazby humen s vyte¢nymi
Kehlheimskymi a Solenhofskymi dlaZicemi, upraveni ventilacni, hvozdy
vSech soustav, mechanické obracovae, transportéry, Ccistici stroje,
odklicovadla, mlynky, vystéradla, misidla, pumpy, suSarny na mlato,
chladice, ledové stroje atd. ve variacich a kombinacich dimysInych
vyrojily se po celém svété jakoby na povel Carodéje.

* Handbuch der Bierbrauerei 1877 (5. vydani).
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Zelezo opanovalo ziizeni veskeré.

Waégner jeSté udava kadé vystérali, ,.ze nazvice ze smrkového
neb dubového dFfivi se zdolavaji — avSak Ze i zde v novéjSim Case
trvanlivy kov platnosti nabyva.4 —

R. 1869 zalozena byla Skola sladovnicka Stédrosti a obétavosti
spolecenstva sladkd Prazskych na horlivou p¥imluvu J. il/. Scharyho
a Ferd. Urbana. R. 1873 zaloZzenbyl spolek pro prlémysl pivovar-
nicky v kréalovstvi Ceském.

R. 188G nastoupil Ginnost spolek pro zaloZeni a vydrzovani vy-
zkumného UGstavu pro prdmysl pivovarnicky, o ngjz vyteény sladek
a odbornik Jos. T. Suk jiz v létech 1878 se vS§i mu vrozenou od-
danosti se byl pficifoval.

K lucbé pfidruzila se fysiologie, a védy tyto opirajice se o vy-
sledky velké praxe, pFimo k uzitku primyslu pracuji a udi mis znati
podminky a smér zdaru naSi obtizné prace, abychom vzdy k vétsi
jistoté vyrobni dospéli.

Dénsky fysiolog Dt\ Emil Chr. Hansen dospév na zékladech
Pasteurem polozenych k vypéstovani droZdi Ccistého, prokazal neoce-
nitelnych sluzebv nejddlezitéjSim a nejobtiZznéjsim processu zymo-
technie, a prispél veleplatné ku vyzna€nému apFimému vyuZitkovani
vysledkd védy ve velké praxi.

Dosah obrat( a pokrokdl novych prodélavame v dobé, kdy praci
a zafizenim domahame se nezavislosti od okolnosti panujicich i na-
hodilych.

Zimotvomé stroje, sladovadla pneumaticka, Cisté drozdi, jsou
trojice dalekosahlych vynalezl doby nejnovéjsi.

Rozbory ¢eskych sladd.
Dle Job. Krui>e z r. 1891.

vieny  Exta S TRy o
* 410 72-50 75 60 1:0-325 15— 20 i
1 * 3-39 71-16 73-67 1:0-33 15-20
2-70 73- 75-02 1:0-35 20— 22 |
4-8 71-76 75-38 1:0 31 15
5-01 71- 74-74 1:0-43 20 J
564 68-25 72-33 1:0-44 20—25 J

* Pneumaticky slad z pivovaru Dr. Urbana.
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Rozbory c¢eskych

sladd.

(Dle Dra Jos. ilanaraanna z r. 188D.)

1
J  Potet 1. litru

vzorkd v gramech

540
> 548
3 537
I3 521
4 521
B 552
2 544
54,

3

Véaha Kxtmktu

Vv

susing

7578
7452
7514
7450
730(5
7401
7615
7440

Maltosy
%

extraktu

70-71
73-48
47 02
7112
72-22
71-81
72-49
09-09

Tomér
maltosy

necukruin

0414
0301
0350
0-405
0385
0-392
0-379
0-435

Protein( Odkud

extraktu  jecmen

5 27
492
4-93
4-97
5-40
5-73
5-07
4-95

=
o
NS

"D vz Z

Rozbory nékolika piv €eskych

Primusovsky lezak .
Primasovské obycej

| IvFiZzovnicky lezak
” prelat .

; Plzefiské (Stauss a Odiolek) .
» O0by€. (rest. Guba) .

(Dle .los. Kruise.)

(KU porovnani z doby Eatlingovy.)

né.

Bxtraktu

4-32°S.
4-10°S.
4-90°S.
5'04°S.
4-05°S.
4-92°S

j Popovické (host. ,,na KoSiku®) 3-88°S.

Popovické......ccooeeivivrceen,

Pakomérické cerné.

i-00°s.

. j4-95°S

Nuselské (ze Stépanské ul.) 4-05°8

Lihu
tile vahy

3-40%
30300
3-7 2%
1-40%
354%
<UO(')
3-20%
303%
3-80%
305%

Plvodni  ltozbor
mladina dne

11-00°S. 13.U880.

10-13°S.  p
12-12°S.
14-0G°S.  p

U-53°S. 14U880.
11-25°S.

10-14° S. n
9-94°S. 35 1880.
12-31°8.

10-02° S. 14/11880.
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Jos. iTrfus pokousel se v 60tych létech o sestaveni mechanické
sladovny liskové, avSak nepochopil néalezité poZzadavky zdarného po-
chodu a byl to tehdaz mladistvy inZzenyr Josef Heindl, ktery v roku
1869 vyslovil spravné definici pneumatického sladovani a konstruoval
sladovadlo liskové, jez si pahmtovati nechal. (Obr. 12. a 13.)

Heindl ma Cestného po- S
dilu na vyvinu sladovadel "‘ {

pneumatickych, opravil své
plvodni liskové (obr. 15. na

str. 73.) a konstruoval roku / -

1874 bubnové, jakoz i hvozd o Ty i 2
téze soustavy. V lihovaru p. —— /' 1 ]
Lederera v Mladé Boleslavi |

roku 1878 firmou Martinka =

& Comp. bylo sladovadlo pro- | =)

vedeno a v €innost uvedeno
(dva bubny).

B atfi JeCmenové (Josef
a Jan) vzbudili r. 1873 vyna-
lezem svym, mechamckym 7
hvozdem (obr. 10. a 11.) a « t....._.
sladovadlem Zlabkovym a Za-
lusiovym rozruch po celém \ 4 l
svété. Je¢menovych hvozdd = '
jeding firma Br. Noback & I‘JT 17
Fritze na 64 postavila a za- —— -
fidila, a to nejen v Cechach * 2
a v Rakousku, ale i ve Francii
(zde v Ccinnosti dosud pfri-
kladné v PaFizi (Maison Alfort)

e
o

Obr. 10. JeCmenuv hvozd Zlabkovy.

tovarna na lisované drozdi, a v Argen-
teuil (bar, Hirsche lihovar), v Dansku,
Svédsku, Rusku a Némecku. ,,Sotvy
* kdy vyndalez v odbornych kruzich Gzas
Oor. 11. Soustava Zl&bkfl a p02ornOst’ Yzbudil) jako JoSefa JecC-
ména (z New Yorku) patentované sladovadlo a hvozdu, uvadi Lad.
Wagner ve svém ,Handb. d. Bierbrauerei.u
Byly to vynalezy naich krajan(, jez Geskym pracovnikim v hi-
storii vyvinu Cestné misto pro vzdy zaruCuji.
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Obr. 12. Obr. 13.
Liskové sladovadlo Heindlovo z r 1869.

b méceci stok, c sladovna, f Zelezné sloupy slouZici jako nosi¢i plochy Bladovni

d. kterdZ jest zrobena z dirkovanych plechu Zeleznych neb hlinénych dirkovanych

ploten, g kanal vzduch pfivodny, h odvodny. Vzduch il i vstupujici ovllicuje se
rosidly.

Heindl podal tehda spravné zaklad pneu matickéhe sladovani: vrstvy
jeCmene Kkli¢iciho musi proehazeti staly vlhky a pfimérené otepleny

vzduch.

I

Obr. 14. Svorgik-HeindItv pneumaticky 3tok madeci.
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Stok tento je veliky buben, spoFivajici a otacejici se na kole¢kach
okolo své osy, kterou tvoFi dirkovana roura, pfivadéjici vodu. Vnitini
prostora, byt i CasteCné délena, tvori vzdy jedinou komoru, coz pfi

; %,
% ;
Z |
i 7
: " /
o (| SPO & v
2. s Y - =t
..... L. 1 esssncsd., .
e | O RESeu ik 7
1
iacad : AL
H

=

N

NN
RN

Obr. 15. Herndlova pneumaticka sladovna opravena.

ZlepSeni liskové sladovny spoCivala v Gpravé lisek pro slad. Lisky (a) skla-
dnti se mély z plechu pIného spodniho nad nimz dirkovany spoCival. NosiCi lisek
(b) byly duté sloupce, kterymi vchazel vzduch temperovany a vilhky pod lisky dir-
kované. Exhaustor vzbudil prostupovani vzduchu kli¢icim je€menem.



plnéni, vyprazdnovani a Ci-
sténi apparatu je velmi vy-
hodné. PIast bubnu je utvo-
fen z dirkovaného plechu. Do
bubnu nasype se asi 70 mér
jeCmene suchého (apparaty
mohou byti vétsi a mensi) a
pFipousti se nan prFi obcas-
ném ot&feni voda. Nastane
stfidavy GC€inek vzduchu a
vody na jecné zrno preka-
pujici. PFitékajici voda vy-
pere je€men Uplné z prachu,
Zze na konec odtéka Cista, a
na humné ani nejmensi pli-
sefl ve sladu se neukazuje.
Zrno rychle se promocujie a
rychle puka. PFi paralelnych
pokusech docilen o 30—40
hodin Gplné propukany jec-
men dfive, nez pFi maceni
dle obycejného spusobu Taz
konstrukce z lét 1870— 71
; A | byla pozdgji zlepsena pro sla-
P e s - peseee, dovani. --------
""_ N— e Nase strojnictvi odborné
: \ . pocalo se vic a vice rozvijeti
' a s pychou miZeme na nase
‘ - zavody poukazati
' ——— Firmy J. Martinka < Co.,
. lir. NobacJc <P Fritze, J. V.
Novak (dnes Novak a Jahn)
v Bubnech, Fr Ringhoffer
na Smichové (nejstarsi firma)
jsou svétu znamymi a prosla-
vili prdmysl na$ strojnicky
daleko za hranice vlasti nasi
InZzenyfi duchaplni, v je-
jichz Cele stali Karel Volh-
ner (tehdaz u firmy King-

b 4
-
%

fibw 16.
HeindlGv hvozd pneumaticky.

rv*

»
|_
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hoffera), dalel"V. Krabes, pak Jul. Fidtze, Gustav Noback, J. F. Novaky
Ferd. Scheib, za nej novéjsi doby inZ. Jos. Rosenberg, J F. Mé&chovsky aj.
prokazali a prokazuji pivovarnictvi sluzeb znamenitych a neocenitelnych.

Clast’ Ceskych sladku v préaci dusevni.

Zalozenim odbornych Casopisdi povstala Cild& vyména nahledl
0 zkuSenostech a pozorovani z velké praxe.

R 1873 prvni &asopis odborny nastoupil pout’ do pivovard &esko-
slovanskych pod titulem ,Kvcisa a redakci Ant. St. Schmelzcra.
K prvnimu pfFidruzily se ¢asem svym ostatni.

Nasledujici jména spolupracovnikll naseho odborného Gasopisectva
aZz na malo vyjimek pfindlezi kruhu sladovnictva Ceského.

Aekermann, Becka, prof. A. Bélohoubek, Fr. Bélohoubek, Dr.
Bélohradsky, Dr. Bernat, Bernkopf, M. Brejcha, Brynych, uf. Fr
Blzek, Cermak Iv., Cetetka, Cerny, Dr. Cech, Cihdk VL, Jos. Dangk,
Donat, Doubal, Drbohlav, Dubsky, Dvorak Iv., Fed. Farsky, Fatka,
Feud, Felix, Franzl E., inZ. li. Jahn, Jirsik H.; Hajek, fed. Dr. J.
lfanamann, Hansdorf A., Havlik V., Hartmann, Uaselmann, Heindl
Jos., Hejtmanek Fr., inZ. llerajn, Hervvert, Hlousek, R. llorner, Hor-
binger, Hrstka, Fr. a M. Chodounsky, Chleborad, Chrz, Janafek A,
Jeschek, A. O. Jeficka, Jilek, KaSpar, inz. Kellner, Klima, Klominek,
Kokoska, Koran Jos., fed. K Kruis, Kubiek, Fed. A. Kukla, Maehac
H., Mallat, Mattu$ J., Matéjka, A. a J Markl, MatousSek Jos., Miklas,
Mikulejsky, Moural, Nebesky E., Némec Jos., inZ. G. Noback, Nol¢,
inz. J. V. Novak, fed. Nydrle A., Odl, Padour, PanoS. Pechar, Pro-
chazka, Prokop, prof. Dr. B. Raymann, Rehdk Fr., inZ. Rosenberg J.,
Roskot, Seidl, SkrejSovsky, Skvrna, Stanék B., Suda F. C., J. T. Suk,
Sary, Skvan, Fed. Ferd. Scheib, Schmelzer A. St., Schneider, prof. F.
Stolba, Jos. Sula, prof. A. Schwarz, prof. Schwarzer, K. Tiller, Ters,
Toms, Trage, Tesaf Fr., fed. Tomes, red. Treybal, prof. Dr. Ullik,
Ferd. a Dr. K. Urban, Urbanek, Vanék, Vandas, Vanzata, Wagner,
Vesely, Weiss, J. Znojemsky ml. a st., M. Zdarsky a j. v.

Samostatné spisy napsali vedle Poupéte, Danka a Prachyriského
sladci J. T. Suk, Fr. Skvrna (za spolupracovnictvi prof. 4. St. Schmel-
zera), E. Anger a Fr. Chodounsky. A. G. JeFicka vydal soubor ¢lankd.

Vedle literarni prace v niz mnohé Gvahy ceny trvalé ulozeny jsou,
nalézame zejmena v poslednim desitileti i mnohou dobrou myslénku



naznacenou i mnohou provedenou a v uZivani veSlou. Ttvadime né-
které z nich v poradi chronologickém.

A. G. Jefitka zjednodusil
mySlénku Husédkovu spilati mla-
dinu s vrchnim popousténim
ze stokd chladicich, aby kaly se
netrhaly.

— N | |
3
: AT |
Obr. 17. —
Obr. 18.

JeritkQv ventil k popousténi mladiny. . .
Spuntovnice uzavFena.

Obr. 19 Obr. 20.
Havlikiv kohout k staceni. Spuntovnice pFipravena k nacetl

Vilém Havlik r. 1882 konstruoval kohout k st&Ceni piva, ktery

v

v podobné formé valného rozsifeni doSel. Nacetijest pohodiné a beze
ztrat. (Obr. 18., 19., 20.)
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R 1883 Dr. Karel Urban a A. Kvayper sestavili kohout k mé-
Feni piva pFi vyCepu (obr. 21 a obr. 22.), ktery 6e vyznamenava vy-
hodou pro kupujiciho i prodavajiciho.

1. Cary cimentovaci Ize velmi dobfe vidét, ¢imzpodminéno jést
spravné naméreni zadaného mnoZstvi piva.

2. Pivo se nerozleje, nepreleje, neni tedy slivku.

3. Obsluha jest rychla, snadnaa jednoducha.

4. Pristroj se da lehce Cdistiti.

5. UmozZnuje se soucasnd kontrola spravné miry a jakkosti piva
kupujicim obecenstvem,

Obr. 21 Kohout k méfeni piva. Obr. 22.

K lepS§imu vyuZitkovani chmele pofFidili sladek J. Felix a inz.
Sldama pristroj k roztrhavani chmele (r. 1883).
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Sladek lludolf limner shledav Ze stavajici filtry pro mladiny
(jako Dehnfiv systém atd.) neuspokojily, po cCetnych pokusech kon-
struoval filtr (obr. 23. a obr. 24.) a) znali viko a dno filtru, b) rdm
naplnény hmotou cedici, c¢) kohouty vzdu$né, jakoz i kohoutky na
brani zkousek, d) svérak k utahovani filtru.

Komu by nepfipadl pfi pohledu na tento filtr zr. 1884 dneSni
tak rozdirené filtry na pivo?

*'t

- )

*Obr. 22. Filtr Horneruv. Obr. 24.

J. Maldtdv pfistroj k urych-
=4 leni stahovani sladiny jest nasledu-
ﬁf jicl soustavy:

Pr¥istroj sestava z plasté (ko-

- tliku) A, opatfeného dvéma otvory

I a, aby se mohl Cistiti, a kterymZ

# oddéleno jest mlato od celého za-

Fizeni. Dno, jakoZ idoleni ¢ast

' plasté jsou dirkovany. Sladinka

vnika dirkami do plasté A a pini

tak jim utvofeny prostor. Zafi-

zenim tohoto plasté déje se filtro-

vani sladinky jiz wve vysSich ky-

prejSich vrstvach. Ku stahovani sla-

1 dinky slouzi v urcitych vzdalenostech

provrtana roura R, jejiz dirky 1,

2, 3 a 4 jsou uzavreny dutym val-

fam. LT Gy Twny B ek i
PFistroj k urychleni stahovani sladiny, Iéhajicim.
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Chceme-li vypustit sladinku z kotlika A, Sroubujeme valcem
C dold, naeZ se prvni Fada direk otevie a sladinku vytéka z nej-
vtehnéjsi Fady direk (tedy ve vysi, kde jefet mlato Uplné Kkypré)
prazdnym véalcem C dold. Prestava-li sladinka téci prvni Fadou der,

Obr. 26, Cedeikova kid vystéraci.
. C D E wisidlo, K kohout parni, J pojistnd zémydka, L kolout vodn/,

F vystéradlo

stdhnout.

Aby se zjistilo, z které Fady direk i, 2, 3 neb 4 sladinka vy-
téka, miZe se upraviti na hofejsi Casti Sroubu libovolna 3$kéla, jez
pak ur€ité naznaCuje, pod kterou Fadou direk valec C se naléza.
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Roura B opatfena j*st ve spodu kadé dynkem, které se pfi popou-
Sténi sladinky odSroubuje.

PonévadZ? pomoci zafizeni toho stdhnouti lze sladinku o polo-
vinu Gasu dfive neZ u zpUsob( obvyklych, usetfi se tim mnoho ne-
jen na cCase ale i na palivu, nebot jak znamo, musi sladinka pfi
spousténi na kotel udrzovéna byt pfi urCité teploté.

Reditel pivovaru Cctetka t. c. v Kyjevé sestavil kad vystéraei
s misidlem pro velice hustou stirku na Rusi k vdli Gspofe na dani
obvyklou. (Na str. 79. obr. 26.)

Smolikiv nepfFetrZité pracujici leZaty hvozd (obr. 27) jest nizka,
do délky protadhnuta stavba, rozdélena ve vice komor o zvlastni te-
ploté, jimiz prochazi lisky co nepFetrzity Fetéz, a to pomoci jedno-
duchého mechanismu. Jsou to dva vélce pFi obou koncich hvozdu
polozené, jez rucni klikou mohou se pohybovali; je-li tfeba, muze se
misto jednoduché kliky upraviti samocinné pracujici mechanismus

Obr. 27. Smoliklv nepFetrzité pracujici lezaty hvozd

podobny onomu, jakého se uZivd pfi peceni na rozni ve Vlasich.
Pohybovanim téchto valct posunuji se od jednoho konce hvozdu
k druhému lisky pomoci kole¢ek po kolejich, které polozeny jsou jak
v komorach, tak i pod nimi k zpétnému chodu vyprazdnénych lisek
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Lisky, jakoz uvedeno, probihaji totiz jako nepretrzity Fetéz. PFi kazdé
komore, rozdélené ve vice oddéleni, naléza se zvlaStni parnik, jimz
4eply vzduch parami nasyceny odchézi. Teply vzduch prochazi jednot-
livymi oddélenimi, jak jiz uvedeno; v jednom jde od zdola vzhlru,
oy druhém od hdry doll atd.

Na vyobrazeni znadi nam obr. I. pldorys podlis¢i s kouFovody,
«obr. 1l. pldorys lisek, obr. Ill. Ffez podélny. Jak patrno, sklada se
liska z 5 oddéleni, jez oznaceny jsou Cisly 1, 2, 3, 4, 5. Mezi pod-
licim a oddélenim 2., 3-, 4., 5. naléza se pod liskami a rovnobézné
s témito pevna plechova sténa, ktera zabranuje teplu pFistup, tak Ze
toto vnika do lisky jen otevienym dole oddélenim Cis. 1.

Jednotliva oddéleni jsou v pFfimérené vysSi nad liskami opatfena
prehradami, bud plnymi nebo prolomenymi tak, aby jimi vzduch
teply cirkulovati mohl. Dle principu svrchu uvedeného jde tu vzduch
teply totiz z oddéleni 1. do 2., z tohoto do 3., odtud do 4. a ko-
necné do 5., odkudz parnikem pry¢ unikd. Mezistropim, které vy-
tvoreno jest z lisek a spodni pevné plechové stény, reguluje se proud
teplého vzduchu dle principu takového, ze v jedné komofe jde od
zdola vzhlru, v druhé od hlry dolll a naopak.

Slad, jak se samo sebou rozumi, nastird se do oddgéleni &is. 5.,

Ma-li se podle tohoto systému upraviti dvojak, tu jednoduSe
tupravi se druha (vrchni) liska, podobnym zptsobem, zFidi se vak pro
ni zvlastni komora oteplovaci, v niz hromadi se vzduch nizsi teploty
nez v oteplovaci komore lisky spodni.

Sladek Boh. Svoboda =
r. 1875 vedle Gcelného \\
m

vysteraku, v létech 1885

(spolecné s A. Watzi- : e -

nem) provedl pfistroj ku | “A I |
stdeni piva do néadob % 9 —7
z lezackych sudu na za- I |
sadé tlaku a protitlaku, | | = el ¢ e—
kteryZz posledni splsob f

ujmul se vic a vice a

dnes znacného rozsireni e |
dosel v nejriznéjsich A C B i
pozménach plvodni my-

ubr. 26. PanoSova tepld valecka.
4, B hvozdy stavajici, Otepla valecka o 1 liskach (I11.)
6

Slenky.
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B. Schneiderdv znéa-
my farinatom kapesni
jest zajisté acelné kon-
strukce a zamlouva ise
svou prihodnou lormou

Josef Pano$ v dobé
kdy teplé valeCky ise
poCaly ujimali, sam si
poridil icelnou soustavu,.
mezi stavajicimi hvozdy
A a B a dospél k U-
kolu danému s vysled-
: kern. fObr. 28, 29 a
b ctyry potrubi leplo privodici, kaZdé ve dvé ramena”30.) —

lisky 111. ihajioi ¢, s oivory, kterymi teplo’
pod lisky Vy‘\t;alefj;kou cpr<§<:hé|zDr.y e tep

g

Mimo Hornera, n;a
vrhli k cezeni mladin
Stanislav Fencl #& K
J. Fischer v roku 1878*
pfipadné pfistroje; G.
A. Jeficka pokud nam
znamo byl prvnim, kte-
ry na filtraci cellulosciu
upozornovul. —

Podstarsi Jos. M arkl
sestrojil samocinnou
pratku na jemen (v r.
1887).

Pristroj sestavd z
roury as 3krate lomené
ze silného  Zelezného
plechu zrobené, v niz
jest upevnéno znacné
mnoZstvi hieb( (viz obr.
31.); tyto maji za ulohu
jemen rozdélovati a tim

L

Obr. 3o. tfeni zrn pfFivodit.
a Potrubi V druhé b vedené Vzduch do a stoupajici Na hornim konci roury
ohfeje se v calorifevu a vnikaje v potrubi | zde se ;,st poraéraé dosti VE‘“()’/

smicha se studenym zven&i do b vnikajicim. Regulace J ; J
teploty provadi se dle potFeby a vfile. kohout vodni (1), aby



83

jeCmen s ndlezitou silou proudem
vody hnul se na ony hv¥eby; v kolo-
nach roury jest vzdy jeden mensi ko-
hout (2, 3, 4, o, 6) ku vstFikovani
vody upevnén. Pod koncem roury jest
sbérnik se sitem (C). Fsa dolnim konci
sbéruiku umisténo jest kropidlo 2).
Aahore roura jest uzaviem kruhovitou
zamyckou a, kterou mozno otevirat Ci
zavirat dle potfeby tyCi e. V podlaze
pudy uzavird se roura Cepem b.

Wohlgemuthova pracka sestdva z
valcovité trouby, v niz jsou umisténé
hveby velikosti poloméru a jeden az dva
rozstfikovade. Voda z rozstFikovacd
v hojnych a silné proudicich pra-
minkach jeémen s pOdy padajici a
u hreby se otirajici oplakuje, a voda
Spinava odtéka pristrojem pod otvorem obr.ai. Marklova samoginna pracka
se nalézajicim. na jeGmen.
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Prinasime drobnlstku velice Géelnou. Jest to Heindlovo kli¢idlo.

Na tabulky sklenéné (obyCejné okenni sklo) (obr. 33.) 20 em
Sif. 22 em dl. prFilepi se tmelem na samém kraji sklenéné prouzky
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Obr. 32. b Wohigemu-
fhova nrglda jloeerrdn Obr. 34. Helndlovorlstr01 k rozdélovani niva ofi sudovénu

Obr. 33. Heindlovo Kklicidlo.
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21* em Siroké a sice po obou strandch. Na rozich tabulky sklenéné
prouzky jeden k druhému nepfiléhaji, nybrz ponechan zlstava asi
1em Siroky prichod. SloZzime-li dvé takové tabulky na sebe, povstane
komlrka dosti vysokd, aby r ni dvojity silny pijavy papir neb plé-
téné kldcky, a mezi nima vrstva jeémene se umistila. Snadno si po-
Fidime klicidlo to a mdZeme si sestavit tolik komlrek mnoho-li jeg-
menu prozkoudet chceme. Radu komlrek sloZzime na podlozku ze
dreva (prkénko asi 1 em sir.) rozmérngjSi, v néjz zapustény jsou Ctyry
kolmé draty, které nahofe v drzadlo jsou zahnuté.

Kazdy sladek si mudze kli¢idlo Heindlovo sam udglati.

K rozdélovani piva, aby toto dle rozkazu z potfeby manipulacni
vyplyvajiciho spravné provedeno bylo, poslouzi vytecné HeindlGv pFi-
strojek (obr. 34.) rovnéz velice jednoduchy, jejZz kazdy si poFidit dovede.

Jest to sklenéna trubka a) (ve svétlosti asi 15 mm) vsazena do
Zlabku dosti silného odmémého pravidka b) s délenim centimetrovym,
oboje zdéli o néco mensi vySky kadé. Sklenéna trubka jest na dol-
nim konci uzaviena korkem. Do trubky sklenéné vsune se tenkéa
(4 mm. svétlosti) trubicka kauCukova jejiz délka rovna se dvojnasobné
vySce kadé kvasné. Na ka&d zavési se pristrojek, do trubky' sklenéné
naleje se voda a vsaje se volnym koncem také do kaucukové trubicky,
naCez se volny konec tento vhodi do piva v kadi Jelikoz jest lehka,
plove na pivé a jest zahodno ponékud konec jeji zatizit/) prikladné
cinovym krouzkem. Kau€ukova trubi¢ka tvori ted konec spojujici
tekutinu v sklenéné trubicce a v kadi, a vyrovnavajici hladiny obou.
Jakmile se zaCind sudovati snizuje se hladina obou tekutin a délak
pouhym pohledem na trubicku a miru se presvéd¢i, mnoho-li z kadé
ubylo, a miZe v dany okamZik sudovani Fiditi; d) jest obratlik aby
trubicka kaucukova se smeknout nemohla.

PFistroj se da lehce ¢istiti. Cast vody, jeZ do piva vtéka, jest
nepatrna, a mozno kone¢né misto vody pFfimo piva pouziti--------

Podali jsme nékolik vynalezl naSich soudruhu a pFejeme by
i na dale pfFibyvalo na tomto poli prace hojnych nasledovniku.

*
* *

Koncice stat' o vyvinu pivovarnictvi Ceského pozirdme s duvérou
v budouci stoleti.

Nemame vroucnéjSiho prani, nez aby nasi odbornici v »polu-
pracuvnietvi dalich pokrokd vynikajici misto zaujali na Cest jména

Ceského.
FrantiSek Chodounsky.
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Pfehled pivovarské literatury v Cechach od
roku 1791—1891.

Chronologicky sestavil Karel Tiiler. profesor na skole sladovnické v Praze.

A. Spisy samostatné.
Odborna literatura pivovarska, posledniho stoleti (1791—1891)
zahajena byla spisem:

1794- Kunst desBierbrctuens, pbyfclBch- chemiseh- oekonoinibch
beschrieben von Franz Andreas Paupie, vormals hochfiirstlich
Schwarzenbergisehen Braumeister in Ginonitz. Prag 1794. auf
Ivosten des Yeriassers und in Cominission bei Albrecht & Cie. —
Dva dily. Prvni dil svého spisu vénoval Poupé ,,viem bodrym
hospodarim a odborniklim, kterym zalezi na dikladném zlep3eni
pivovarstvi.u

Prvni dil, obsahujici 232 stran malé 8° rozdélen jt-st na 12 kapitol
a sice: 1. O zalozeni pivovaru, Il. 0 pivovarskych pecech, 111. O hvozdu,
IV. O druzich obilnych, V. O vodach, VI. 0 délani sladu, VIL O suseni
sladu, VIIlI. O chrnéli, 1X. O sypani, X. O zasobach, XI. O kvétu, kro-
peni sladu prFed mletim a o mleti jeho. X1l O fysickych a oekonomickyeh
zafizenich a néafadi v pivovarfe. K prvnimu tomuto dilu pFiloZzeny jsou 3
Cisté provedené tabulky a sice planek vzorného pivovaru podle navrhu
Frant. OndF. Poupéte, dale pivovarska pec a hvozd ,valachw — Dil il*
vySel téhoz roku o 250 strankach s tabulkou, zn&zornujici scezovaei za-
Fizeni jalové kadé; vénovani svédéi ,,vsem roz3afnym a soudnym sladkim,
kterym zalezi na ddkladném zdokonaleni této dlezité lidské Zivnosti.*4
Obsahuje pokracovani kapitol dilu prvniho a sice: XIIl. O rmutovani,
XIV. O chmeleni, XV. O vafeni mladiny, XVI. O vystfelku, XVII.
Omlatu, XVIIl. 0 pozaliovani nadobi, XIX Ochlazeni mladiny, XX. O kva-
Seni piva, XXI. O pivé postizeném letinkou, XXII. O podvodnych a $kod-
livych pFisadadch k pivu, XXIJI. O prospé3nosti piva a o jeho vyhodnych
soucastkach se zretelem k lidskému zdravi, XXIV. O vyhlidani a rozvazeni
piva, jakoz i o chladu a teple ve sklepich. Doslov.

1797- . Versuch einer Grundlehre der Blerbrauerei in katechetischer
Form fdr Lehrlinge, Gesellen und Brauer, ais auch fflr jeden
Oekonomen, der sich von dieser Kunst griindliche Kenntnisse
zu sammeln wiinschet. Nebst einer theoretisch-praktisehen
Einleitung, warurn das alte gut sein sollende buhmische Bier
in Yerfall gerathen ist. Physisch-chemisch-oekonomisch-prak-
tisch verfasst von Franz Andreas Paupie, Gréafl. Clam-Marti-
nicischen Braumeister in Schlan.u

Spi§ obsahuje celkem 324 stran form&tu malé S°. Po vénovani, histo-
rickém Gavodu a vylladu cizich slov néasleduje vlastni prakticka c¢ast ve
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formé katechismu, pro kteryzto spfisob se Poupé rozhodl, povazuje jej za
nejinstruktivnéjsi.

,»PoCatkové zadkladného nauceni o vafeni piva, pro ucedlniky,
tovarySe, sladky a pro kazdého hospodare, kteryz té véci do-
konale naucen byti zada. Mimo theoreticky-praktického vy-
svétleni, pro¢ staroCeské pivo, kteréz pry dobré byvalo, nyni
v zkazu pfislo, fysicky, chemicky, oekonomicky a podle zku-
Senosti vyhotovené od Frantiska Ondfeje Poup¢, jindy hrabé-
ciho Klam-Martiniekého mistra sladovnického v mésté Slaném
kralovstvi Ceského, ted v slavném mésté Brné markrabstvi
Moravského v &estinu uvedené.” Ceské vydani ma 278 stran
malé 8°.

»Uiber Gnete und Staerke des Bieres und die Mittel diese
Eigenschaften, richtig zu wiirdigen. Von Christian Polykarp
Friedrich Erxleben, k. k. Kommerzienrath, der k. k. patriotisch,
oekonomischen (iesellschaft in Bohmen. und der k. k. mali-
risch-schlesischen Ackerbaugesellschaft korrespondirendem Mit-
gliede. Prag 1818 geiruckt bei Gottlieb liause.*

Knizka o 143 str. men$i 8° obsahuje téz 2 tabulky a 1 vykres. Po
sudek o sile a dobroté piva zalozen jest v ni hlavné na uZivani t. z. pivni
vahy a mimo to popisuje autor svflj vlastni nové sestrojeny saccharometer.

,,Die Kunst desBieibrauens etc. uDonata llartmana v Praze.u
Vydani Il., 3 dily. Kpodnétu Jana Mazalka, sladka v Liberci
sestavil Jan SuSicky, UFfednik c. k. finanni stréZze, svazek
treti z pozlstalych spisu Poupéte.

Tento tFeti dil obsahuje na 178 stranach nésledujici dalsi kapitoly :
XXV. O zalozeni pivovart, jehoz velikost uréena jest na 10 sudi; vedle
nékolika poznamek o stavu a zlepseni pivovarskych peci a hvozdd (se 2
tabulkami), XXVI. Prakti.ké posouzeni nové vynalezené pivovarské pece
a hvozdu, XXVII. Zku3enosti o obilovindch, vodé, sladovani a sudeni
sladu, XXVIIl. O chmeli, o sypani a zasobach vlbec: o kvétu, o mleti
sladu a o zafFizeni pivovaru, XXXIX 0 vystirani sladu, vafFeni rmutu,
pfedku a vystfelku, XXX 0 mlatu, o ¢isténi pivnich n&dob, o chlazeni
piva. o kva$eni a o pivech letinkou postizenych, XXXI. Praktické nauceni
o uzZitku teploméru a pivni vahy vpivovarstvi po Itfleté zkuSenosti, XXXII.
0 soucastkach piva ajeho rozboru: s dodate€nymi pozndmkami 0 V—ském
9pdsobu vafeni piva.

»Die Untersuchung der Biere oder: wie erkennt der Biei-
trinker, ob ein Bier &eht oder unécht sei; und wie kann sich
eine Obrigkeit von der Redlichkeit Ihres Brauers selbst iiber-
zeugen? Ein Leitfaden fir Magistrats, Polizey- und Oekonomie-
beamte, so wie flr jede Gerichtsperson bei den Bierunter-
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1835.

1843.

1814.

suchungen fiiberhaupt. Yon Johanu Peterka piaktischem
VYundarzte und wirklichem Mitgliede des chirurgischen Haupt-
gremiums zu Prag. Zweite vermehrte und verbesserte Autiage.*

Spisek tento Il. vydani, obsahuje na 28 strankadch male 8° néavod
k posouzeni jakosti piva a jeho poru$eni, vSak pouze na zdkladé fysickych*
vlastnosti a fysiologickych Gé&ink( v organismus lidsky. PF¥ipojen jest do-
datek o 10 strankéch:

JKurze Ubersicht des Bierbranwesens zum (iebrauche Ifiir
Briiuhauseigenthumer, Oekonomen und Paehter, wie auch zur
Wisseusdiaft der Privaten, nebst dazu gehorigeu Tarifen oder
Bereehimngs-Sehlusseln, was die Erfordernisse zum Bierbrauen”®
niimmlich das Malz, Hopfen, Fasspech, Brau und Darrliolz,
dann iiberhaupt alle Bedtirfnisse per Kin Fass zu erzeugenden
Bieres kosten, wobei auch das Perzent sowohl eines wohlein-
geriehteten Briuthauses, ais auch der Biererzeugungskosten in
der Zusammensctzung der Rosten per Kin Fass Bier erscheinty
und wie theuer sonach Ein Fass, dann Eine ilass Bier zu ver-
kaufen sey.u

* ,Bohmens Hopfenbau nvd JTandel mit vergleiehender Be-
ziehung auf das Ausland in mehrseitiger Hinsicht dargestellt
von Franz O lbrt$ty gepraften Okonom undYerfasser mehrerer
Aufsiitze iiber diesen (iegenstand. In 2 Abtheilungen. Pirag
(J. G. (Jalve) 1835. 8° 113 str.*)

»Die sacharemetrische Bierprobe von Karl Balling ordenr-
lichem Professor der allgem. und techn. Chemie an der land-
standischen techn. Lehranstult in Prag. — Aus der encyelo-
paedischen Zeitschrift des Gewerbemuseums, Jahrgang 1843>
besonders abgedruckt. Prag 1843. In Commission bei Bor*
rosch & André.u — 50 stran velké 8° s tfemi Ciselnymi a
jednou lithografovanou tabulkou.

Spisek obsahuje vedle podrobného popisu chemické zkousky piva, vy-
klad attenuaéni theorie, navod k vypodtdm a nékoLik dulezitych tabulek,
které jeSté dnes v nezménéné formé putuji svétem, jsouce nezbytnym do-
pliikem viech spist pivovarskych a védeckych a $ifice tak slavu jména
Ballingova.

»Malz- Kartcffcl- Starkemehl- Bierbrauerei oder: Anleitung
zur Anwendung von Kartoffelstdrkemehl ais Ersatz eines Theils

*) Hvézdiékou znamenané spisy doplnil jsem =z bohaté a vzacné knihovny

nZersyra P. Gust. Nobaeka, jemuz za laskavost prokdzanou diky vzdavéam,

Frant. Chodcnmsky.
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des Gerstenmalzes bei der Biererzeugung. Von Karl Balling.
Aus den neuen Sehriften der k. k. patr. oekon. Gesellschaft
im Konigreiclie Bohmen, 8 Band, 2 Heft besonders abgedruckt.
Prag 1844. In der Ccmmission der J. G. Calve-sclien Buch-
handlung.tt

Balling konal po 9 let praktické pokusy s bramborovym $krobem, po-
uzivaje ho k c¢aste¢né nahradé jecného sladu pFi vyrobé piva. Vydedky
téchto praci uvefejnil pak v citovaném spise na 50 str. velké 8° s jednou
lithogr. tabulkou, zn&zorfiujici Gpravu kadé pro vafeni piva s pouZitim
bramborového Skrobu. Theoretické zdsady této manipulace i praktické pro-
vedeni zahrnuty jsou v nésledujicich &tyFech hlavnich oddilech: 1. Uvod
(str. 1—15), 2. Malz-Kartoffel-Starkemehl-Bierbrauerei (str. 15— 38), 3. Das
praktische Maischverfahren istr. 38—42), 4. Gahrung der Malz-Kartoffel-
Starkemehl-Wiirzen (str. 45—50).

»Die Malz-Getreide-Bierbrauerei u. belgische Brauart vvissen-
schaftlich und technici dargestellt. Nebst einem Anhange liber
Malz-Kartoffel-Stiirkemehl-Bier von Karl Balling.w

Balling pojednava zde podrobné o ¢aste€né nahradé jecného sladu pFi
vafeni piva surovymi obilovinami jako: je€menem, p3enici, Zitem, ovsem,
kukufici, ryzi, lu$téninami 6 dodatkem o belgickém splsobu vafeni a bel-
gickych pivech, jakoZz i o ¢aste¢né nadhradé sladu bramborovym Skrobem.
Prvni ¢ast knizky obsahuje vseobecné o obilovindch a jejich soucastkach;
pak nasleduje prakticky navod k pouziti vySe naznatenému. Pojednani to
obsahuje také hojné rozbord surovin a piv.

*Die Caltur der Handelsgeicdchse von Franz Wilhelm Iloff-
mann, Wirthschaftsrath. Prag (Calve) 1845 (0 chmeli na
str 150. az 207., v 8°).

*Die saccharometruche Bier d>Brannticein Maischprobe von
K. N. Balling 1846. Prag.

az 47. ,,Die Gaknmgschemie wissenschaftlich begriindet und
in ihrer Anwendung auf die Weinbereitur.g, Bierbrauerei,
Branntweinbrennerei und Hefenerzeugung praktisch dargestellt
von Karl J. N. Balling,u 4 svazky. VysSlo nakladem Calveova
knéhkupectvi u BedFicha Teitpského ve formatu velké 8°.—
I. Band. Die allgemeine G&hrungschemie und die Materialien-
lehre, Zugleich ais 1.Band der Bierbrauerei oder Branntwein-
brennerei. — IL Band. Die Bierbrauerei wissenschaftlich be-
griindet und praktisch dargestellt.

Svazky Ill. a IV. Prvy jedna o likovarnictvi a vyrobé drozdi, druhy
pak o pfFipravé vina a vyrebé octa — Sv. L, &itajici ke 400 stranam textu
rozdélen jest na 3 oddéleni. Oddéleni I. zaujiméa davod @ vysvétleni nékte-

rych pojmd, nauku o eukiomé&ru, o teple, jakcZ i pojednani o nékolika dd-
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1852.

1851.

1854.

185(5.

1858.

1863.

lezitycli prvcich 8jednodu§§|’ch chemickych slouceninach. oOddéleni |l
jedna o kvaseni vidbec, o theorii attenualni a zkou$eni piva. Oddéleni I11.
obsahuje nauku o furovindeh a vysvétleni pochodu sladovani s nékolika
pFislusnymi tabulkami. — Svazek Il. obsahuje na vice nez 500 strankéach
dalsi 2 oddé&leni IV. a V. Oddéleni 1V. jednd o vyrob& mladiny vibec a
rlznych spfisobech zvlasté, jmenovité i b pouzitim Castedné nahrady sladu
jinymi surovinami. Oddéleni V. vénovano jest stati o kvadeni mladin piv-

nich, o pivu, jeho druzich, zkou3eni a rozsahlosti jeho vyroby.

»Popis pivovarnictvi na spodni kvasnice. Od Jos. Danka.u

Knizecka vO© forméatu vétsi 1(5 o 60 strankach. Byla to od spisu
Ponpétova prvni kniha ¢esky psané o pivovarnictvi Banék popisoval praci
a prdbéh p¥i kvadeni na spodni drozdi, ¢im vitany byl spis jebo v kruzich
sladk( znajicich na mnoze jen kvaseni na vrchni drozdi.

*Der Getreidestein (Zeilithoid) und seine Anwendung zur
Biererzeugung auf kaltem Wege nach den bisherigen dabei
gemachten Erfchrungen, erladutert von A K. Balling. 2 Auf-
luge 1852. Prag. 8° stran 20.

*1)as Buch von llopfen Die Geschichte des Hopfens,dessen
Isatur, Boden, Ynbau, Pflege und Verwendung und Haiidel
dargestellt von Dr. Ferdinand Stamm. Saaz 1854.

az 1S55. vyslo druhé vydani Ballingovy vGdhrungschtmie.u

vPtvovarstvi Sepsal Adolf Prachynsky.“ VySel pouze I.
dil. 1855.

Obsah: Déjeprava pivovarstvi a pojednani o CtyFech potFebnych Ilat-
kach : 1. je€mene, Ji. vody, Ill. chmele a IV. kvasnic podle jejich veske-
rych vlastnosti a upotfebnosti k pivovarstvi Knizka ve formatu 8° o 40
strankéach.

*Die Schule der Gdhrungschemie in Anwendung auf die
Bierbrauerei, Bieruntersuchungen und Spirituserzeugung. Zum
wisscnschaftlionen Selbstunterrichte fur Bierbrauer, Brauherrn
und Steuerbeamte leicht fasslicli dargestellt von Josef John
Mag. der Pharmacie und technischer Chemiker. Prag 1856.
8° 216 stran.

*Die Bierbrauerei vom Standpunkte ihrer heutigen Ver-
vollkommenung, zunachst tur Laudwirthe und Brauer. F¥sach
eigener Beobachtung und Originalmittheilungen dargestellt
von K.J.Ebert, furstl. Windisehgratzer Direktor. Prag 1858.
(1 6 str 8°).

*Die Bierausfuhr aus Osterreich und die Verzehrungs-
steuer und Eiickvergutung. J M. Schary (str. 34— 8°.) 1863.
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*Rolnik nového veku. Vydavaji Dr. J. R. Lambl a Karel
LambL Chmelafstvi a daleZitost jeho v dobach nyngjsich.
(J. L. Kober 1863. — 40 str. 8°.) o o

*Ber tiaazer Jiopfenbau nach SOjahrigen Erfakrungen unci
Begutachtungen. Von Josef Schoffel. (131 str. 8°.) — Po-
jednava o kultufe, o prodeji a nemoceeh chmele).

»Gahmngschemie*“ vysla ve tfetim rozmnoZzeném a oprave-
ném vydani. .

*Antras/ ituf Einfithrung einer zeitgemasser Malzsteuer und
Herabsetzung des Steuersatzes bei der Bierproduetion, dann
anf Reorganisation der Finanzwache von J. Michael Schary.
Prag 1867. (30 str. 8°).

* Anleitung zur Cultur des Hopfens nach der in Saaz be-
wahrtgefundenen Methode von W. N. Stalhch, amtlieh ge-
priifter Hopfrnsensal 1869

* Bier, Apparat* und E nrichtungen der Bierbrauerei auf
der Pariser Ausstellung 1867. Prag 1869 von Gustav NobacJc.
8° 36 siran.

* Die Bierbrauereien in'Qsterreich-U?igarn. deren Statistik
und volkswirthschaftliche Bedeutung von Gustav NobacJc,
Brauereiirjgenieur u. Inspector der Xap.ijedl grafl. Stoekau’soher
Brauerei Prag 1871. (/. G. Calve) 48 str. 8°.

*QOfficiellcr AnstAlnngsbericht, herausgegeben durch die
iieneraldirektion. Bier Malz, wie Maschinen und Apparate fiir
Bier- und Malzfabrikation. Gruppe IV. Section 3. von Gustav
Noback. 1873. Str. 77. 8°.

*Hogfenbeiicht zur Wiener Weltausstelluug im J. 1873
von M. H. Russ <0 Cie. Prag. 11 str. 8°.

*Die Bierproduetion in i)sterreich-Uhgarn im Deutschen
Reiche, in Gross Britanien und Irland, Belgien, Frankreich,
den Niederlanden, Schweden und Norwegen, Russland, und
Nordamerika, verfasst von Gustav NobacJc. 1873. 8° 82 str.

Die Fortsc.hritte im Bramccsen auf den hochfiistl. Schicarzen_
bergschen Gutem in Béhmen. Eine Darstellung der belang-
reichsten Erfahrungen, zeitgeméassen Verbesserungen und der
neuesten Fortschritte im Brauwesen ais ein Beitrag zur He-
buug und Foérderung der Bierbrauerei. Von I)r. J. Hanamann,
furstlicli Sehwarzenberg scher Brautechniker. Leitmeritz 1873.
Selbstverlag.
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1874.

1875.

Spisek tento obsahuje na 74 osmerkovych strandch vyliceni moderniho
pokroku v kniZecich Sehwarzenbergskych pivovarech.

.Pivovarnictvi. Sepsal Ant. Bélohoubek.* Dil prvy. SeSit I.
1874. Nakladem spisovatelovym. S podobiznami reformétoru
Ceského pivovarnictvi Karla Ballinga a Frant. Ond. Poupéte,
jichz paméatce mél byti cely spis vénovan.

» Ueber die Moglichkeit der Erzeugung eines Bieres von dem-
selben Geschmack wiq das Pilsener aus dem burgerlichen Brau-
hause und der ersten Pilsener Actien-Brauerei zu Pilsen, nebst
einer Kritik uber mehrere Biere. Reiehenberg A. Schopfer
1874.*

V brozurce této soazil se autor, jenz prede dvéma léty v Hrochové
Tynci zemfel a k vynikajicim sladkim &eskym naleZel, vyvratiti nahled,
Ze osoblivd chui plzenského pochodi od sloZeni vody, a tvrdi, Ze zvlastni
pfichut piva z méstanského pivovaru jest pfichuti mistni.

O moznosti vyrobg piva chuti plzefiského z méstanského
pivovaru a prvniho akciového pivovaru v Plzni mimo posouzeni
vicero piv. Od Fr. Ildjka, dFive vrchniho sladka akc. pivovaru
v Plzni, nyni Feditele libereckého pivovaru a sladovny v Maflers-
doriu v Cechéch.

.Nékolik slov o stavbé a zafizovani pivovarl. Napsal Ant.
Bélohoubek, prof. Zvlastni otisk ze TIL, YIII. a IX. ro¢niku
,Zpréav Spolku architektu a inzenyré v kral. Ceském. S dvéma

tabulkami.u

Spis o 30 stranach velkého 4° s planem pivovaru na 30.000 véder
na 2 velkych tabulkach.

Prace tato vySla soucasné téZ v jazyce némeckém pod nazvem:

~Einige Worte uher den Bau und die Einrichtung von
Braitercien. Von Ant. Bélohoubek. Aus dem Bohmischen in’s
Deutsche iibertragen vom Verfasser.4

Statistika pivovarstvi v kralovstvi Ceském se zfetelem K ji-
nym zemim a schematismus viech pivovar v Cechach, které
v obC. roce 1873 byly Cinnymi. Na zakladé afednich zprav
sestavil JUDr. Josef Bemat, sekretar statistického Ustavu pro
kralovstvi Ceské. V Praze 1875. \ komisi J. G. Calve’ho,
e. k. dvof. a univ. knéhkupectvi (Ottomar Bayer).

Knizka o 102 str. Sestnacterkového formatu.

*Statistisehe Fbersichtskarte der Bierproduction im Konig-
reiche Bohmen. Dor. Jos. Bemat. Prag 1875.
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1877.

1878.
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* Maschinen-Malzerei-Keim und Darrapparate nach System
Jos. JeCmen. AVien 1875. (8° 32 str.)

*Bo6hmens Hopfenbau rait besonderer Wiirdigung der Vor-
ziiglichkeit seines Produktes. Nach eigener Erfahrungen von
J. W. Hocke. (2 Vuiiage. 1876 Wien. 92 str. 8°.

»Chmélafstvi vzhledem k pivovarnictvi.* Sepsal K. Tiller.

tyO vrchnim kvaSeni mladinek pivnich. Napsal Antonin
Bélohoubek. V komissi knihkupectvi Frant. Kivnace. (Otisknuto
z 1. roc. ,Listu chemickyeha.)“

Pojednani toto vysSlo r. 1881 téZ némecky pod nazvem.

Uber die Obergahrung von Bierw(rzen.

»Struéné pivovarnictvi. Sepsali A. St Schmelzer a Frant,
Skoirna. Pro tisk upravil a vydal A. St. Schmelzer. V Praze
1877. N&kladem redakce ,,Kvasu'.4

Kniha o 214 str. velké 8°.

JZivot a plsobeni Frantiska Ondfeje Poupéte. Nastinil
Intonin Bélohoubek. S podobiznou.M

Kniha rozvrzena jest na 4 oddily a sice: 1 0 Zivoté Frant. OndF.
Poupéte, il. O pisobeni Frant. Ondf. Poupéte, 11I. 0 osudech rodiny F. O.
Poupéte, IV. Listiny a jiné doklady, tykajici se Zivota a plisobeni Ponpéte.

»Material ku slovniku technologickému pro primysl pivo-
varsky. Sebral Jos. T. Suk, prakt sladek a ndkladem vlastnim
vydal Ant. St. Schmelzer, majitel a redaktor ,Kvasu“ v Praze

1878.“
Knizka formatu kapesniho o 182 stranach vénovana jest zaslouZilému
sladku panu Josefu Daukovi.

* Uber Ropfen. Prag 1878. Vortrag gehalten in Téchobusic
am 18. Nov. 1877. von Gustav Noback. Velkad 8°. 19 stran.

*Gtmeinfassliche systematische Darstellung der die Ver-
zehrungssteuer von Bier in Osterreich - L ngarn betrefferider
Gesetze und Vorschriften von JUDr. M Chlupp Ritter von
Chlonau. Prag 1878.

Hefe und Alkoholgdhrung nach dem heutigen Standpunkte
der Wissenschaft. Von Dr. J. Hanamann, Vorstand der Fiirst
zu Sehwarzenbergischen Versuchsstation Lobositz. Separat-
Abdruck aus der ,Wiener Zeitschrift fQr Bier- und Malz-
Fiibrikaiion". Aussig 1878. Bruek von lieinr. Becker.

Spisek o0 50 str. 8°.
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1880.

1882.

.Novy Poupé. Katechismus pro sladovnické ucenniky a
tovarySe jakoZz i pro kazdého, kdoZz snadnym spusobein o z&-
kladech vareni piva pouceni hleda. Na pamatku neocenitelného
reformatora ¢eského sladovnictvi Frant. OndfF. Poupéte ak uZitku
veSkerého stavu sladovnického sepsal Josef Tom. Suk, prakt.
sladdek VvV Praze 1880. Nakladem firmy Slavik a Borovy.
(S podobiznou a Zivotopisem F. O. Poupéte).

Dva dily; prvni o 208 str., druhy o 254 stranach 8°. — V préci
srovnani, opraveni a doplnéni sotva do dvou pétin hotového rukopisu uva-
zali se péanové: prof. Ant. fichhoubek a sladek Frant. Chodounsky, z nichz
prvni upravil k tisku svazek prvy, obsahujici ¢ast' vSeobecnou, theoretiekou,
o0 surovinidch a o sladovani, druhy pak vyjma dvou kapitol v rukopise
zbylych sepsal vSechny ostatni staté jednajici o vareni, kvaSeni, a hlidani
piva, jakoZ i o jinych vyrobcich, potfebach a vykonech pro sladka diile-
ziiych.

. Porovnavaci pfeli ed vyroby piva dle korunnich zemi rak.-
uhersk. mocnarstvi, pokud se ty€e mnozstvi, stupfovitosti a
dané, pak prdmérné vyse extraktu a &islic prlmeérného obnosu
dané za hektolitr a hektolitrovy stupen, jakoZ i vyvodu ze zvy-
Seni extraktu mladiny. Pojednavd J. M. Slechtic ze Schary,
predseda Spolku pro prdmysl pivov. v kréal. Ceském, atd.
V Praze 1880.u — TotéZ i némecky.

. Trubé Biere (Kalnd piva) Die Ursuchen der Triibung und
die Klarmittel. Von Anton K. \larkl, Brauerei-Cheiuiker in
Prag-Weinberge. Separat-Abdruck aus der Fachzeitschrift ,,Der
Bohmisehe Bierbrauer*. Prag 1880. Verlag des Verfassers.*4
BroZzura o 14 stranach velké 8°.

Die Brauerei-Instrumente, ihre Prufung und ihr (iebrauch.
Von Anton K. Markl, Brauerei-Chemiker und Eedacteur des
»Saazer Brauerei-Fachblattes™. Mit 22 Holzschnitten. Saaz 1880.
Druck und Verlag von Briider Butter. — Knizka o 104 stra-
nach 8°.

»Adressbuch und Schematismus der Brauereien, Brennereien

und Zuckerfabriken in Oesterreich-Ungarn. Herausgegeben von
JR J. Rohr. Leitmeritz 1880.*

*Karté des ehemaligen Saazer Kreises nach der neuesten
politischen Eintheilung mit besonderer Berticksichtigung der

Vo riw x fikn K Iln » Flry-rt . U A
uupicituaucuucu \jli lc. uc

Saaz 1882.
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,»Schematismus der Bierbrauereien in Bolimen, Méahren und
Schlesien mit Ausfuhrung des Standortes, Besitzer, des be-
treffenden (Jerichts- lesp. Steuerbezirkes, dann mit Angabe
des vollen uusses, der Betriebsart, des erzeugcen Bierquantums
und der entfallenden Steuer. (Auf firund officieller Daten vom
J. 1880.) Von Dr. Josef Bernat, Sekretdf des statistischen
Bureaus iur dus Konigreich Bohmen etc. (Beilage zur ,,Sta-
tistik der Brauindustrie™). Prag 1883. Selbstverlag.” — Abe-
cedni seznam pivovaru v Cechach, na Moravé a ve Slezsku na
(%4 stranach malé 8°.

*Pivovarstvi. Sepsal Frant. Chodounsky, sladek v Praze
Nakladem knihkupectvi J. L. Kobru 1884. (Zvastni otisk
z ,Kroniky prace}>

200 stran velké s mnoZstvim vyobrazeni a dvéma tabulkami.

tZprava o pokrocich v pivovarstvi za rok 1881 a 1882.
Sepsal FranU Chodounsky, slddek. ZvlaStni otisk z casopisu
niviasu. V Praze 1884. Nakladem spisovatelovym." — Brozuru
0 G2 str. velké 8°.

Spis tento vySel také v reCi némecké pod nadpisem:

~Bericht uber die Fortschritte der Brauindustrie in den
Jahren 1881 u. 1882. (iesammelt und mitgetheilt von Franz
Chodounsky «.

,,0esterretthische Biersteuer. Hilfsbueh fur den Finanzdienst
und die Brauindustrie, zusammengestellt nach den Vortragen
des Verzehrungssteuer-Lehrkurses in Prag, von August Gunner.
k. k. Oberiinanzrath und Finanz-Bezirksdirektor Moriz Zicier-
zina, k. k Finanz-Oberkommisszir und Finanzvvach-Inspektor
und Carl Tiller. Lehrer am Verzehrungssteuer Lehrcurse und
an der Brauerschule. Prag 1884. Selbstverlag.” — Spis
0 318 str. velké osmerky.

vPlvod chmélaFstvia pivovarstvi. Sepsal dr. Karel O. Cuch.
(Zviastni otisk z ,Pivov. Listuu) Praha 1884. Nakladem
spisovatelovym".

~Frant. Chodounsky. Nacrtek Zivotopisny. Podava prof.
Ant Bélohoubek. (Otisknuto z druhého rocniku Pivovarskych
Listu). V Praze 1884. Nakladem vlastnim"

* dem Leben der Gerstenpflanze von Dr. Jos. llanamann
1884. 21 str. Quart.
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1885

1886.

1887.

,.PPispévek k otdzce o degeneraci jemene. Podava Antonin
fi&ohoubck, c¢. k. mimoFadny professor pfi c. k. Ceské Skole
technické v Praze. (Otisknuto z t¥etiho roéniku ,,Pivov List(*).
V¥ Praze 1885. Nakladem vlastnim"™. — 12 stran velké 8°.

,Kin Beitrag zur Frage: Ueber die Drgeneration der Ger$teu
od Ant. Btlohoubka.

»,0 vlivu drozdi vjakost pioa a o vyznamu Cistého droZdi
pro pivovary Ceskomoravské. Pojednava prof. Ant. Belohoubek.
Praha 1885." — Téz némecky:

. Ueber den Einfluss der Hefe auf die Qualitat des Bieres
und uber die Bedeutung der reinen Samenhefe fiir die Brau-
industrne in Bolimen und Méahron. Von Prof. Ant. Belohoubek.
Prag 1885.*

»Nékolik listd o pivé a pivovaimictvi. Napsal Frant Cho-
dounsky, sladek. V Praze 1886. Nakladem spisovatelovym™. —
Obdobny spis némecky vySel r. 1887. — Kniha ve formatu
8° o 4 stranach.

.Navod k rozbornym pracem chemickym se zFetelem Kku
potfebam posluchadll sladovnické $koly. Podava Ladislav
Zgkan, assistent techn. chemie pfi c. k Ceské wvys. Skole
technické a ucitel luCby na prvni verejné Skole sladovnické
v Praze 1886." — Spis formatu velké S° o 104 str. textu
s 18 pomocnymi tabulkami.

rDer Bierbrauer. Ein Handbuch flr Schule und Praxis
nach langjahrigen Erfahrungen. Von Emanuel Anger, ehe-
maliger Brauer, Yerwaltungsrath des bCrgerlichen Briiuhauses
in Pilsen. Pilsen 1886. Verlag des Verfassers." — Kniha 8°
0 352 str. textu s Cetnymi vyobrazenimi.

** Ein Buch von Bier. Cerevisiologische Studien u. Skizzen
von Eduard \laria Schranka. 1886 Frankfurt a d. Oder
B. Waldmanns Verlag. 2 Theile 8°. 592 str.

** Aus der Praxis. Ciesammelte Artikel aus dem praktischen
Theile der Bierbrauerei von A. G. Jeficka, Eedakteur der
Schwabischer Bierbrauers, Braumeister in Interlaken 1886.
2 vydani. 8° 400 stran.

**QOffene Worte an denkende Brauer. Von A, G. JefiCka:
Dal$i serie ¢lank( a praci. R. 1887.
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1887. O kvasidlech vlbec n o hensidlech lihovych zvlast. Rukovét
pri pocatcich mikroskopie pivovarské, zejména pfi drobno-
hledném zkouméni kvasnic lihovych. N a p s a | St. Schmelzei\
professor pivovarnictvi na I. vefejné odborné sladovnické Skole
v Praze. (2Zvlastni otisk z Casopisu ..Kvas'). V Praze 1887.
Tiskem Ant. Kenna. Nakladem vlastnim “ — Spisek o 40 str.
velké

1888. ,» VSeobecné poméry délnictva zvlasté pak zafizeni blahobytna
v mesianském pivovaru v Plzni (zaloZz. 1842.) V Plzni 1888.
Vlastnim nékladem.” TéZz némecky:

. Die Arbeiterverhaltnisse vbcrhaupt und die Woldfahrts-
einrichtungen insbesondere im biirgerlichen Briinhause in Pilsen
igegr. 1842.)“ — 24 str. velké 8°. 4 litogr. piany.

1889. ** Zpravy z vyzkumného Ustavu pro prdmysl pivovarnicky
v Praze. SeSit |. Praha 1889.

1890. ** Zpra'vy vyzkumného Gstavnpro primysl pivovarsky v Praze.
R. 1890. Sedit IL

— ** Je6men. Hospodarské pojednani o pdvodu, rozsifeni, po-

vaze, péstovani a uzitku jecmene Napsal Leopold 7V. Ztithammer,

hospodérsky spravce ve Vimperce. V Praze 1890. (8° 44 str.)

— ** Péstovani chmele na Klatovsku. Studie historicka a na-
rodohospodarskd, kterouz napsal Rudolf Treybal, Feditel hospo-
darské Skoly v Klatovech. 8°, 52. str. 1890.

— ** Chmel a jtho péstovani Napsal Leopold 71. Zeithammer.
V Praze 1891.

— ** Chmel, jeho vyznam, vypéstovani a o$etfovani. Na zé-
kladé literatury odborné a vlastni zkusenosti. Napsal Jan Tomes,
feditel zimni hospodarské Skoly v Rakovniku. V Praze 189U.

B. Casopisy pivovarské.

.Kvas*. Casopis spolku pro primysl pivovarsky v krélovstvi
-Ceském. Organ vénovany veskerym zajmlm pivovarnictvi. ZaloZen
roku 1873; od roku 1882. jest organem spolkovym. Vychazi 1. a 15-
kazdého meésice. Vydavatel a redaktor Ant. St. Schmelzery odbornik
pro pivovarstvi a pro”ssor pivovarstvi pfi . vefejné sladovnické Skoly
v Praze.

nDer Bohmische Bierbrauer®. Zeitschrift des Brauindustrie-
vereines im Konigreiche Bohmen. Organ flir die Imeressen des ge-

7
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sammten Brauwesens.- — Némecké vydani predeSlého listu, s nimz
ma spole¢nou redakci.

» Vzorny pivovarll Organ sladovnicky a pivovarnicky. Vydavatel
u redaktor A. K. Marici. (Nakladem firmy Noback & Fritze). Tenta
mésicnik pocal vyehazeti dne 1. srpna 1876. Na konci roku 1877.
list tento zaSel Némecky pendant tohoto listu nesl titul:

»Das Mnsterbrauhausu. Organ fiir Malzerei und Brauwesen.

. Cesky sladek*. Casopis vénovany zajmdm veskerého sladovnictvi.
Organ spolku pro primysl pivovaesky v kral. ¢eském. Redigovali po-
stupné : Jos. Tom. Suk, Frant. Chodounsky (od lj1 do *5a jb—*/9 1878}
a Josef Heindl (od 1j9 1878). (1878—81.) Casopis tento vychazel
soucasné téZz v FeCi némecké pod nadpisem:

TZeitschrift des Bmuindnstrie- Vereines im Kdnigreiche Bohmen,u-

»Saazer-Brauerei Fachblatt\ Monatsschrift zur Forderung der
Brauindustrie. List tento vychazel v Zatci od roku 1879 do konca
1. pololeti 1884. pod redakci Ant. Markla.

.Pivovarské Listy\  Casopis pro pramysl pivovarsky v kral.
Ceském. Od zaloZeni &eské trznice na chmel v Rakovniku té7 jeji
UFedni véstnik. Vydavatel a redaktor Karel Tiller, techn. sladdek a
prof. na sladovnické Skole v Praze. Vychazeji v Praze od roku 1883.;.
prvni rok byly mési¢nikem, od roku pak 1884. vychazeji mésicné*
dvakraét.

»Oesterreichische Briuer- und Hopfen-Zeitangu. Organ fur Brau-
industrie, Malzfabrikation und Eopfenkultur. (od 1884 do 1. ervenca
1890. pod titulem Prager Brauer- und Hopfen-Zeitting). Némecké
vydani predeslého listu a za téZe redakce.

»Pivovarnické Zpravyum Mésicnik. Vychazi od 1. ledna 1891.
redakci sladka Frant. Chodounského.

Casopisy, které se Gastecné téZz pivovarstvim zabyvaji:

»Allgemeine Zeitung fiir Brauereien, Brennereien und Zucker-
fabriken (iriiher: ,Allgem. Anzeiger fiir Brauereien etc.) mit dem
Nebenblatt: ,,Der HopfenmarkP. Herausgeber R. J. Rohr. Vychazi
od r. 1879. v LitoméFicich a sice tFikrat mésicné.
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*Saazer Hopfen- vnd Brauer-Zeitung*. Herausgegeben vom
»Ersten Saazer Correspondenz-Bureauu in Saaz. Redakteur Eduard
Heller. — Vychazi od roku 1878. kazdy tyden v Utery.

Vyjma tyto Casopisy, které bud vyhradné nebo c¢astecné pivo-
varstvi jsou vénovany, vyskytuji se ob €as zpravy a pojednani do
odboru pivovarského spadajici i v jinych listech v Cechach vycha-
zejicich, na pf. v ,Listech chemickych,Archivu Zemé&délskému,
,Casopise pro pramysl chemickyu dale ve vyrognich zpravach vys-
§iho hospod, Ustavu v Tabore atd.

Prispévek k deéjinam prazského pivovarnictvi
z let 1750—1850.

Slunkem svobody, jez poprvé ku konci 18. stoleti vysvitlo v plné
zari nad stfedni Evropou, uzraly nové ideje o pravech politickych a
socialnich

Tlakem tohoto moderniho duSevniho proudéni zborceny zaklady
zvl&Stnich prav, jez byl stfedovék rozmanité zbudoval; tradicionelni
privileje a monopoly rozmetdny a tim odstranén mnohy neSvar a
mnoha prekazka hospodarského rozvoje. Nicméné jako kazda socialni
krise v zapéti ma& mohutné hospodarské otreseni, tak i zde nemohlo
chybéti, 7e obratem téchto pomérd &etné existence, poZivajici hospo-
darského nadpravi, octly se na kraji zahuby a mnély se za zniCeny.

Pomoci zvlastnich prav, jichz obchod a prlmysl ve méstech
pozival, dospél blahobyt méstanstva k velkému rozkvétu.

Starodavna vysada méstskd, tak zvané obvodové pravo, dle néhoz
provozovani nékterych Zivnosti uvnitf mésta a v urcitém okruhu jeho
jen méstanim dotyéného mésta prisluselo, vyluovala kazdou cizi
soutéz. Splsobem tim, jakoZ i ustanovenim sazeb, udrZovali Zivnostnici
trzni cenu vyrobkd na stejné vysi, jez zajistovala jim staly a jisty
vyrobni uzitek.

Vysadnému pravu tomu dékuje pivovarsky primysl v méstech
Ceskych za rozkvét svdj a rozvoj ve stiedovéku.

VZzdyt posledni zbytek zminénych vysad, tak zvané pravovarec-
nictvi, zahrnujici v sobé, Zze kromé meéstand uvnit¥ a v podkraji mésta

7%
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nikdo nesmél pivo varfiti a slad vyrdbét! neb prodavali, nejdéle se
udrzel.*

Spory vzniklé o rozsahu tohoto opravnéni byly po dlouhych
pUtkach smlouvou svatovaclavskou r. 1517 urovnany a obsah této
Umluvy, moci kteréz svrchu zminéna prava uznana, pojata r. 1027
do obnoveného cisafem Ferdinandem Il. zfizeni zemského, a tim
i formalné potvrzen. **

V Uplné platnosti udrZeti zapovéd o dovazeni cizého piva nebylo
vSak na delSi dobu mozZzno.*** NejdFive pFipusténo k tomu, Ze jistym
panim stavim, ktefi v jednom ze tii mest prazskych sidlo své méli,
dovoleno bylo svobodné dovazeti ono pivo, jehoz jim pro domaci
spotfebu svou a Celadky jejich bylo tFeba.

Ze povoleni toho nad obmezenou miru uZivano, a Ze i jiné osoby,
které nemély toho prava dovozu, pivo nedovolenym zpisobem dova-
Zely, lze lehce vysvétlit! nedostateCnym tehdejsim dozorem u bran
méstskych.

Také bylo venkovské pivo nejen daleko lacingjsi, ale namnoze
i lepSi, neZli piva ve méstech prazskych vyrobena.

Vzdor opétovnému obnovovani tohoto zdkazu dvorni komorou,
vzdor udavaéstvi a ustaviénym stiznostem nakladnikd — kterymZ do-
konce vyhrazeno i panim staviim a hospodskym prohlizet! sklepy
a nepravem naloZené venkovské aneb pre6 urcenou spotfebu nalezené
pivo zabaviti — zvétSoval se stadle dovoz venkovského piva.

Znacné pokuty byly na podloudnictvi toto uloZeny: Femeslnik
neb méstan odpykal prestupek ztratou mistrovstvi neb meésStanského

* Sladci obdrzeli tuto vysadu od krale Vaclava JI. (srovn. Erbenovy: Re-
gesta, sv. IL); pro vycepniky stavalo nafizeni ze dne 8 srpna 1330 zapovidajici
Cepovani ve mésté tém, kdoz nemaji méStanského prava (Srovn. Prazskou méstskou
knihu, fol. 40)— PFivitej obvodového prava k vyCepu obdrzeli meéStané Malostransti
v r. 1330 a dal3i 0. gerveuce r. 1338, Staroméststi r. 1341; (Srovn. Celakovského;
Privillgée) mésta Prahy, p. 53.), Novoméstskym potvrzeno pravovarecné pravo r, 1383
tp. )

** Obnovené zfizeni zemské 1627, a XXXV.

*** Dvornimi dekrety cisafe Josefa | ze dne 12. Cervence 1705 a 20. pro-
since 1706 bylo sice vrchnostem zapovézeno dovazeti jich piva do mést kralovskych,
avdak dvorni reskript ze dne 11. Gnora a usneseni zemského snému ze dne 20.
fijna 1708 zmirnily z&kaz ten tim, Ze vrchnostem dovoleno pro domaci spotfebu
svou nutné pivo do mést kralovskych dovaZeti; zaroven jmenovany ony stavovské
osoby, kterym povoleni to udéleno, a sou€asné udano i ,pHssio®, dovolené mnoZzstvi
piva. Tak ku pf. arcibiskupovi prazskému 200 sudu, generalu kfizovniku 400 sudd,
jezoviiské koleji na Starém mésté 600 suda a velkému poctu jinych cirkevnich hod-
nostd a urozenych panu piva dovazeno.
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prava, prislusnika vyssiho stavu stihla pnk pokuta 1000 tolaru Fis-
skych. To v8e nemélo ale Zadného vysledku.

I samo prazské méstanstvo vystupovalo proti ndkladiiikim, 7a-
dajic ve mnohych peticich k Gfadim za svobodny dovoz piva.

Vydatné podporovana byla tato agitace okolnosti, Ze as \ polo-
vici a ku konci minulého stoleti pivo prazské bylo velmi Spatnym;
dokézano Cetnymi pripady kaZzeni piva rdznymi prisadami, tak Ze
Ufady primény byly nékladniekému vyboru cCastokrate pFipomenouti,
aby pecoval o vyrobu zdravi priméreného piva*

Dvornimi dekrety ze dne 28. ledna 1788, jakoZ i pozdéjSim ze
dne 29. kvétna téhoz roku kazdému méstskému hospodskému po-
voleno svobodné, dle libosti odebirati pivo z kteréhokoli pivovaru,
tfeba venkovského; tim starodavny méstsky pivovarni monopol zrusen.

Srovname-li poéet varecnych doml a &innost jich prfed a po
vydani dekretl, shleddme, Ze bezprostfedni néasledek nafFizeni toho
byl — téZka krise praiského pivovarnictvi.

Dle nejstarsich listinnych dokladi ¢itala mésta prazska 164
pravovarecnychdomdv a sladoven. Jesté r. 1748 nalézalo se na Sta-
rém Mesté 68, na Novém Meésté 45a na Malé Strané 15, celkem
129 pivovard v ¢innosti. Roku 1788 klesl pocetten na 89.  Na-
sledkem povoleného dovozu venkovského piva zruseno bylo 29 vareC-
nych domd, tak Ze ku konci minulého stoleti pouze 60 nadkladniekych
dom0 se udrzelo.

Pres 50 nékladnikd a 90 pachtyfu varecnych, celkem 140 mé-
§tanu utrpélo nasledkem $patnych obchodd citelnych ztrat na jméni,
tak Ze donuceni byli vareené™doray bud prodati i pachtu se vzdati,
a hledati jiné, vynosngjsi zaméstnani.

Venkovské pivovary, jez nepatrné dané a davky odvadély a také
s to byly lacingji vafrili, vyvolaly ve méstech zavaznou konkurenci.

K tomu ke véemu béhem ¢asu ukladana nékladnikim velka
bfemena, zejmena za valeénych nepokojll v letech 1805, 1809 a 1813,
kde méstem t&hnouci vojsko zdirina stravovino a ubytovdno v pivo-
varech.

V roku 1b28 bylo jiz jen 51, v roku 1840 42 a v roku 1850
pak 40 varecnych domi napoéteno.

* Vyboru néakladniekému uloZzeno konati v pravovaroerych domech po varce
prohlidku a zkoumati. zdali pivo ma pozadovanou ,an;iesthas* (miru opojnosti).
Rovnéz tak meély prohlizeny byti i hospody (1784) Pivo mélo nejméné 10 dnuv
lezeti, nezli s Cnpovanim se pocalo. Pakli se shledalo, Ze pivo $patné a k piti ne-
spiisobilé, byl sud na vefejny rynk vyvalen a pivo z ného vypusténo. (1789).
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Zminénym dekretem vzal Upadek pivovarni Zivnosti v hlavnim,
mésté svlj pocatek.

Finanéni krise téZzce dolehla na primysl pivovarnicky, jenZz po
dlouhou dobu jen uméle monopolnimi Sranky pfi Zivotu zachovévan,
a nyni kdyZ tyto padly, tim rychleji spél ku svému Upadku.

Hlavni vinu toho nesla velkd berni bfemena, jeZ pivovarnictvi
byla ukladéna. Nejdfive bylo kazdému sladku zaplatiti varecnou davku
ve dvojim spfisobé: mimofadnou a Fadnou dani z pozivani piva.

Prvéjsi, jez rovnala se dneSnimu pojmu o dani potravni neb
»akoisu™ v uzavienych méstech, méla plivod svllj ve vitézstvi Ferdi-
nanda I. r. 1547 v Muhlberku nad Smalkaldskym spolkem a s nim
spojenymi Ceskymi stavy.

Jmenovité byla to mésta, predevSim Praha, jeZzza odbojnost
svou tézce pykati musila.

Ku trestum, jez méStanstvo stihlo, nalezelo také odvadéni jisté
davky piva.

Po opétné porazce stavli Ceskych na Bilé Hofe, byla tato davka,
kteréz po té Fikano ,tac z pokutyZ (Ponaltaz) obnovena a dotycné
ustanoveni k tomu se vztahujici, bylo do obnoveného zfizeni zem-
ského r. 1627 vtéleno.

Tento tac z pokuty, od kteréhoz ani vyssi stavové, dovazejici pivo
do Prahy ku doméci spotFebé své, nebyli osvobozeni, byl r. 1821*
patentem o dani potravni zrusen.

Druhd, tak zvand mimofadna dan z poZivani piva byla vypiso-
vana jen se svolenim stav(.

Jiz usDeseDI snémovni z roku 1491 zmifiuji se o podobné dani
v obnosu 1 Ceského groSe za sud. Patentem cisafe Ferdinanda I.
r. 1546 o dani z pozivani piva ulozena hospodskym dau z vycepu,
a sice za sud pSeni¢ného piva 7 bilych haleni aneb 1 gro$, za sud
jeémenového piva 5 Y2 bilych haléfd. Téz zmifiuje se o vedeni rejstiiku
0 pivé k prodeji urceného. Tato dani z vycCepu, jeZz od r. 1552 ne-
pretrzité byla vybirdna (z potatku placen 1, pozdé&ji 6 grosd ze sudu)
vynasela pozdéji 60.000—70.000 kop grosC rocng.

Zavedeni vlastni dané vareCné, jez pFi vyrobé byla vybirana,
stalo se instrukci o pivni daui Maxmilianem Il. r. 1567.

Tato instrukce obsahovala urcitd ustanoveni o rozdéleni zemé
v berni okresy a o zFizeni misi bernich vyhercich. Nikdo nesméi
vafiti piva bez predchoziho oznadmeni bernimu vybéréimu a bez udani
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velkosti obmyslené varky. Na ozndmeni to dostalo se sladku potvrzeni
pisemné (pozdéji bolleta Z7ané).

Pozdégji naFizeno, Ze dan musi byti zapravena hned po varce,
jeSté nezli prikroCi se k vystavu*

Z dané této, jez obndSela od r. 1016 1 zl., vyjmut byl sud
jedenacty, tak zvany ,babaw (pivo k dolivce) a sud patnacty k do-
maci spotFebé urceny.

Nebude také bez zajimavosti zvédéti, Ze r. 1748 jakysi druh
nadoby k méreni piva veSel v uzivani, totiz tak zvany sud slévaci.
Do nédoby té bylo spilano pivo, kdyZ pred tim v chladnici Fadné se
schladilo, a zde ostalo po tak dlouho, dokud nedostavili se dohlizitelé,
jiz mérnou tyCkou zjistili mnoZstvi piva. Kazdy slddek musil sloZiti
dikladné zformulovanou p¥isahu, kterouz se zavazoval, neodkliditi po-
taji Z&dného piva. KovnéZ tak vzati byli tehdejsSim nakladnickym
UFadem pod pfFisahu vSichni pFi varce zameéstnani lidé: vari¢, mladek
& pomahadi.

Narizenim z roku 1765 ulozeno bylo kazdému hospodskému, Zze
drive nezli mohl odebrati od sladka pivo, musil oznamiti to spravci
Ofadu, jeuz mu teprve vydal vystavni bolletn. Sladkim pak na-
kdzano, Ze jen na prikaz bollety sméji prodati pivo vyéepniku a to
jen v poukdzaném mnozstvi; kromé toho ustanoveni byli za vyhrad-
nym Ucelem prohliZzeti hospodské sklepy, zvlastni pivni dozorcové,
kteFi Casem kontrolovali, zda podet sudd k staceni ve sklepé leZicich
souhlasi s poukazanou mirou nadob.

Upind reforma nastala r. 1775 patentem cisafovny Marie Terezie
t) dani z pozivani napojd. Dle téhoZ obnaSela daii z jednoho sudu
3 zlaté* po srazce 11. a 12. sudu. Po ozndmeni obmyslené varky

* Ohledné pomérli penezné mény dluzno podotknouti. ze od r. 1753 v Ra-
kousku dvacetizlatnik neb konvenéni zadklad (nazvan tak nésledkem smlouvy mezi
Bavorskem a Rakouskem) ustalen a pozdgji, r. 1816, jako konvencni ména oznacen.
Dle toho z j*dné marky Cistého stfibra raZeno bylo 13** Fisského tolaru Cili 20
zlatych (1 zlaty =60 kr.) V roku 1785 byly vydany nové bankovky, jez vedle
stfibra dany do obéhu.

Za pricinou Castého vydavani novych platidel, nahromadéno mnozstvi papi-
rovych penéz, které z krajl, jez valetnou pohromou od Fise odtrzeny, dochazely
zpét, €imz znenéhla stfibrnd ména stoupala, az proti bankovkam dvojnasobné vyse
«vé jmenovité hodnoty dosahla. Aby uspofadalo se finanéni hospodarstvi a zmen-
Seno bylo mnoZstvi kolujicich papirovych penéz, vzaty bankovky patentem ze dne
"26. Gnora a 18 kvétna 1810 z obéhu. Bankovky vzaté z obéhu bylo nafizeno na-
liraditi tak zvanymi vyménnymi listy. Tyto vymeénné listy financnim patentem ze
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obdrzel sladek podpalnou bolletu. Pakli varka neoznamena a prFece
predsevzata, byla zabavena. Y pripadé, kdy pres oznamenou miru
prevaleno, (nesmélo v3ak takové mnoZstvi, presahovati 20. dil udané
varky) bylo nadbyte¢né pivo skonfiskovano. Zabaveni rozumélo se
v ten smysl, Ze slddek musil kazdé védro prevafeného piva vyplatit
& zl. 40 kr. Také poradné vedeni pivniho rejstfiku bylo nakdzano*

Déle obsah sud( presné byl vyméien. Jedno védro nesmélo
obsalovati vice jak 42*/2 méazu, dvé védra aneb pulsud obsahoval
85 méazu, 4 védra nebo sud nemél vice drZeti jak 170 maz(*-
Sudy obsahujici vétsi miru, byvSe od GFadniku népojovych pfi pre-
mérFovani nalezeny, propadly rozbiti.**

Davati dary mjb piijcovati penize Gfadnikum dané z napoji bylo
zakazano pokutou, desateronasobnou cenu daru neb vysi pdjcky ma-
jici. ZFizenci dané z napoji méli beze vsecli namitek volny vstup jak
za dne, tak v noci do varny, aviak za to viechny prohlidky musily
diti se slusnym, mirnym sptsobem a bez kazdého strunnictvi. Pakli
pfi prohlidce shledano, Ze dlichodkovy aFad S&izen, musil na misto-
cinu zavolan byti hodnovérny svédek aneb dradni osoby, aby nélez,
zjiStén byti mohl.

Kuznymi dekrety doplfiovano pribghem doby stavajici nafizeni.
Tak na pF. obnoven z&kaz, 7e v nedéli a ve svatek nesmi kvasici kad*
byti vyprazdriovana ani naplfiovdna; tak zvanych putok smélo byti
uzivano jen k dolivce varky, kdyZz ale varka se zkazila, byla dan
z piva jako odSkodné vrécena.

Ustanoveni patentu zr. 1775 byla druhym patentem o poZivani
napojd ze dne 3. kvétna 1805 doplnéna. Dle téhoZ kazda vérka na
plny var musila byti ohlaSena. Vyroba vystielku a patok byla pod
trestem 3 zl. za sud zakazéna.

dne 15. bfezna 1811 ustanoveny pro pfisté jako skutecné platidlo pod jinenem
»videnskd ména". Roku 1815 nalézame videfiskou ménu naproti konvenéni v kursu
350 znamenanou.

* 1 osmivéderni sud 458 litrG, 4 véderni 2  litrd (obyCejna mira), 1 vé-
derni = 57 2 litrd Pred rokem 1764 byl obsah sud(i o néco v&tsi. Do starého sudu
0 13 mazd a *4 Zejdlika vice. 1 védro mélo 42'/2 méazu, | maz = 4 Zzejdliky
0*447 litru.

** VétSich nddob dovoleno nzZivati jen pfi vyrobé lezaku, jehoz vafeni mu-
silo zvlast ohlaSeno a zvlastnim dohlizitelem az ku spilani stfezeno byti. Nejvice
uzivano k tomu oswivédernieh, tak zvanych svidnickyeh sudd. O téchto svidni
ckych sudech déje se zminka jiz v nafizeni z r. 1520- Ve starém mestském pravu
prazském f. 123 stanovi sc také cena Zitavského a svidniekého piva.



105

Ti, kdoz opomenuli vésti pivni rejstiik pokutovani byli 50 Fis-
skymi tolary, a kdo jej ménil, vymazy &inil, trestdn byl pro podvod.

Z&koné ustanovena mira z r. 1764 poznovu potvrzena a dle ni
obsahovalo 1 védro 4212 mazd, 2 védra 85 mazu, 4 védra 170 mazu
dolnor. miry. PFi tomto urcovani obsaznosti vzat ohled jiz také na
ztratu dreva, utahovani sudu a uzSi jich vazani, jakoZz i na poZaho-
vani a Ubytek pri vycepu.

Becky neb nadoby vétSiho obsahu mély byti zni¢eny. Vyminkou
povoleno, jak jsme jiz podotknuli, uzivani vétSich sudu jen pFi vyrobé
leZdku, a tu musila kazda varka takova zvl&st oznamena a zvlastnimi
aradniky napojovymi az ku spilani stfezena byti.

Kazdy sud opatfen byti musel zvlastni znackou bednare a sladka.
Jak sudy, tak i vystiraci k&d a stoky musily byti odméFeny.

Cetné vady tohoto berniho patentu, jeZ teprve zjevny jsou srov-
nanim nynéjsich platnych ustanoveni, byly spfisobilé otevFiti cestu
dokoran podvodlim, zejmena proto, jelikoZ pivo zdariovano bylo dle
mnozstvi a nikoli dle sily (kvality) jeho, an ze sudu placena stejna
dan, necht’ si obsahovalo pivo stupfid vice ¢i méné. Tyto nedostatky
zdkona vedly k tomu, Ze sladek za velkého sypéani vafil velmi silné
pivo, aby jej pozdéji vodou rozfediti mohl.

V jedné ze zprév vdeob. dvorni komore zaslané €ini se zminka,
Ze této manipulace, malo se uziva pri vareni dle Ceského spusobu
(kvaseni na vrchni), za to ale tim vice v uzivani je u téch, kdoZ pivo
vyrabi kvaSeniin na spodni kvasnice, kterazto methoda hlavné v cheb-
ském, Céastecné téZz v plzenském, Zateckém, klatovském a Caslavském
kraji se udrZovala.

Ku zjisténi obsaZnosti sudu chybély potfebné hamovky, akde se
i nalézaly zachazeno s nimi vzdy neobratng, tak Ze kontrola za pfi-
¢inou stalého vypocitavani, byla velmi slozZitou.

Ve svrchu zminéné zpravé doviddme se dale, Ze zalasté pfi-
hodilo se, Ze ze stokd spusténé pivo potaji do cizich sklepl bylo
preveZeno, naproti tomu naplnén takovy pocet sudu tak zvanym vy-
stfelkem, docilenym druhym nalevem do vystiraei kadg, jenZ rovnal
se mnozstvi odveznného piva.

Z dotycné zprévy vychdzi téZ na jevo. Ze za tehdejsi doby za-
naseli se imyslem zavésti jiny splsob zdanéni a zaklad vziti ku véarce
spotiebovanou miru sladu. Projekt ten zmafen tim, Ze slad mlet byl
v cizich mlynech, z kterézto pri¢iny byvalo by nutno pak prenésti
kontrolu z pivovarl do milyng.
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Takové pomeéry stavaly az do r. 1829. Dne 29. kvécna zmingé-
ného roku vySel patent o potravni dani, jenz veSkeré davky, které
v rozli¢nych spfisobeeh v jednotlivych korunnich zemich trvaly, upravil

pro né jednotnou formu vybirani ustanovil.

Dosavadni Fadnd a mimoradna dai z pozivani piva (poslednégjsi
také dan z pokuty zvana), rovnéz tak dan sladovni, rozlicné vedlejsi
-davky byly zruSeny a ,vSeobecnou potravni daniMnahrazeny. Pivo
zdanovano bylo pri vyrobé dle oznameného mnoZstvi, a sice venkovské
45 kr., prazské 1 zl. 08 kr. a pfi dovozu 23 kr.

Doba a rozsah kontroly, jez mély naFizeni tomu slouZili za za-
idad, nebyly v patentu jesté uvedeny, teprve vynosem finan¢niho mini-
sterstva ze dne 16. listopadu 1829 ucinéno opatfeni, aby kontrola
provadéla se dvojim splsobem: zjisténim mnoZstvi piva jednak v chla-
dicim stoku, jednak pfFi spilce.

Z oné doby pochézeji nafizeni, jeZz dodnes v platnosti se nalé-
zaji, vztahujici se k popisu mistnosti, Gfadnimu peceténi, cimentovani
naradi a nadob pivovarskych. Zavedeny byly a dosud uZivaji se for-
mulafe k ohlaSeni varek, rejstfik vyrobni avystavni, dale formu-
lafe  ku kontrole vyCepu a lezZicich zasob piva, jakoZz i mésiCny vykaz
bollet. —

Zakon tento tvofi jaksi zaklad nynéjSiho pivovarského bernictvi.*

Vedle Fadné a mimofadné dané z poZzivani napojli a pomérné
dosti velké domovni dané v Praze musily prazsti nakladnici odvadéti
jako ostatni méstské Zivnosti, dle vySe vynosu vyroby tak zvanou pivo-
varui dan a prispévek za sladovani.

* Dal$i ligeoi d&jinné o vybirani dani spadd do novéjsi doby, zbyva jediné
podotknouti, Ze kolem roku 1848. vyskytly se v kruzich odbornikfi navrhy k re-
formé véarecné dané sméfujici. Jednim videfiskym slddkem (jehoz jméno bohuzel
v aktech nezaznamenano) navrzeno, by dan z varky zapravovana byla teprve az
pivo k vystavu pfipraveno. Oproti navrhu tomu, jenz za cil mél zavésti takovou
1soustavu dané. jaka dnes v Severoamerickych statech, vyslovil se prazsky nakladnik
Seidl, jakoz i jisty poéet Ceskych venkovskych sladku a navrhovali zdafovani sladu
dle vahy. Navrh ten snesli v petici 8 kterou obratili se dne 27 z&Fi 1S48 k vy-
sokému FiSskému snému a vyslovena v ni prosba, aby

1. vysady nékdejich statnich statkd a mést vztahujici se k vyrobé piva,
byly zruseny.

2. Aby po prikladu Bavor zavedena byla mirnadan ze sladu.

3. Cechovni svazek pFi pivovarské Zivnosti aby byl zachovan.

4 7idé aby z pivovarské Zivnosti byly vylougeni. {Ziddim udéleno bylo po-
voleni k provozovéni této Zivnosti dekretem dvorni kanceldfe ze dne 24. listo-
padu 1S"6).
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Kromé toho nalézdme v UCtech sladku nasledujici, obas vypsané
dané: prirdZzka na ubytovani vojska, mimoradna véaleCnd davka, Fadny
vojensky a zemébraneeky prFispévek, pomocna podpora statnim iiuan-
eim, poplatek z koni, prispévek na sekani ledu, cisténi ulic, k poli-
cejnimu fondu a stavéni silnic.

Dalezitym ginitelem v rozpoftu vyroby byla cena jeémene,
chmele a dfivi. Kolisani cen jeCmene zfejmo z pFiloZenych tabulek.*

* Naprosto spravné srovnam cen v tabulkdch téchto nebylo Ize dociliti. Ra-
kouska ména, od r. 1753 stfibrnd, pozbyla vydanim bankovek takovym spiisobem na
cené (zejmena pak od r. 1800), Ze k dosazeni jednotného zékladu k srovnavacimu
vypoCtu cen, bylo by zapotfebi zjistiti cenu stfibra v kazdé jednotlivé dobg.

Bolleta z r. 1626. (Dle originalu drem. Drbaném zapdjceného.)

Anno 1626.

g/n erlaghnue - A
Mh)lgteutn/\/cn?

>>aiTWfonromtf|ttun
* 7/\

Bolleta z r. 1791. (Dle originalu sladkem A. (i. Jefickou zapljceného )

Num.

btatt SStoi uZ&flafi— ~rurncr Die cara®
hAXxAietrafo)ixiintvartf)au favacraf UNDClafleiv
(feuet»Reluitioné?”uSaaf/UtiOExtra-Ordinan-?r<mf
fteuer »on jci’'m R OE. trepClUDen nad)
useilften ymjn>diEfen $Ije|U Pep  T-'SI'

betahlet/ftdaQ Z =
d eft:
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Statistika cen jeCmene a piva z let 1750—1850.

Vyiiato ze *ptsu Ferd. Urbana ,fieUrd;e znr Gescliichte der Preiseu. (Rukopis

Rok

1750
1751
1752
1753
1754
1755
1756
1757
1758
1751)
1760
1761
1762
1763
1764
1765
1766
1767
1768
1769
1770
1771
1772
1773

1774'

1775
1776
1777
1778
1779
1780
1781
1782
1783
1784
1785
1786
1787

Jeémen

| Zlatych *
1-24
115
1-15
1-21
1-30
1-22
129
2-53
3-42
315
245
2-18
3-10
237
1-30

— 50
1-07
1-07

— 58

— 58
3-40
3 06
1-39
1-—
104

— *56

— 53
1-26
1-25
101
1-05
1-30
1-13
117
1-23
105
1-29

v prazské kr. knihovné.)

Lezak Breziiak VO
venkov.
Zlatych Zlatych Zlutych
24— 10 45 8*45
24'— 20 — 9—
— 20— 9—
— 20*%— 9—
— 20 — 9—
24 — 20*— 9—
24- 20 — 9—
25— 23*— 10-30
30— 26 — 12—
30— 26— 12—
29-30 25 30 10-30
28— 24*— li-
29 30 25*30 1i-30

29 12 25*30 11-30
27-30 23 30 10-45

26-34 22 - 1023
27-20 22*— 1040
27-20  22*— 1040
27-20  22%— 10 40
27-20 22 — 10-40

28 40 26*10  11*40
2640 24 — 10*40
20*40  24’- 10*40

Poznamenani

$patnd Uroda
dobra aroda

prostfedni Uroda
nepfFiznivé pocasi

tuha zima
dlouha zima
suchy rok
dobra Uroda

* Rynsky zlaty po 60 kr. — 50 kr. konv. m, = 87V2 vak. mény.



' Kok Jeémen Lezadk Breznak
Zlatych ZI&tych Zlatych
'1788 1-56 28-27 25-47
|178!» 1-36 27-33 24-53
11790, 132 30-53 28-13
, 17911 1-27 32-53 3013
1792 116 27-33 24-53
1793 1-37 26-40 24 —
1794 215 26-40 24-—
1795 2-37 27-33 24-53
1790 2-24 28-- 25-20
1797 115 26-40 24—
1798 1-01 26-40 24—
1799 105 29-46 25-33
1800 2-36 32-- 26*40
1801 2-42 32— 26-40
1802 3'10 33 47 30-13
1803 319 36-40 34 —
1804 353 30-14 3345
1805  7-52  50-14  44-54
1806 5-49 50-40 45-20
1807 4 45 45-20 40-—
1808 544 46-54 4114
1809, 7-31" 50-27 45-06
1810 8'483 7013 64-53
1811 9253 3531 31-54
1812 6-124 56-21 50 56
1813 334 41-47 36-20
1814 6-12 50-40 45-20
1815; 6-28 59-35 54-13
1816 10-36 81-45 76-26
1817 | 15-40 11106 10551
1818 5-47 67-44 62-36
1819 , 3-20 -
1820 3-193 - -
1821 4-066  -- —
f

* Cena v rynskych zlatych.

2 -Bankovky 8 nucenym obéhem.

a Bankovky s nucenym ob&hem.
* Cena ve vyménnych listech

5 Cena ve videnské méné.

€ Videnska ména.

Pivo
venkov.

Zlatych

11-33
1107
12-40
13-47
11-07
10-40
10-40
11-07
11-20

! 10-40

10-40
12-26
13 20
13-20
1413
15-25
15-27
21 07
21-20
18-45
19-27
21 —
31-06
1502
24-08
16-53
21-20
25-48
36-53
51-33
29-51
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Poznamenani

...... oo ii

prosti*, sklizen, sucho
velmi tuhd zima

mirna zima, neldroda

vlhky, nedrodny rok

tuha zima
prostfedni Uroda
krutad zima, hlad
mirnd zima, Uroda
velmi dobra aroda

dobra udroda

hlad
parné leto

drahota
drahotii

suchy rok

hlad



Pivo

Kok JeCmen Lezék Bifeznak venkov. Poznamenani2
Zlatych Zlatych Zlatych Zlatych
[1822 4-381 -
1823  4*23 -
11824  2-16 - —
1825 2-10 - — -
1826 2-49 --=
1827 4-18°k - - -
1828 5-36 —
18251 4°47%a - -
1830 331 - -
1831 3-46 - —
1832 335 - —
1833 319 — —
1834 3-54 --- —
1835 5-21 - e -
1836, 3-35 --= —
1837 3-14 — — -
18381 3-57 - — i
1830 5-27
1840  4*44 - —
1841 3-31 — —
1842  4-16
1843 5-25 —
1844 344 — — _
845 4*40 -
1846 6*39 —
18471 8-06 —
184S 4-30 —
1849 4-03
1850 1-22

1V poméru ku konvencni minci jako 250 : 100.

2 Mérnou jednotkou jest az dor 1765 Cesky strych (1 strych = 4 vértele =
16 mazlikd). Od toho roku jsou ceny podle nového Fadu o mirach ze dne 28. piro*
since 1764 naznaceny. Podle toho vrokovaty stiyck odstranén a mira sehnana za-
vedena (1 videfiskd mira= 16 mazl =. 32 polovienyeh mazlikl = 61.499 litr(.)
1 strych = 1-5 méfic neho 2 strychy = 3 méfice.
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Nékladniei pridrZzovani byli stadle ku pololetnim zasobam je€mene.
Dle zasobni signatury z roku 1776 musili prazsti nakladniei miti le-
Zeti rofné 80.000 mér jeCmene.*

Casem podnikany revise, jez mély stavajici zasoby zjistiti; pakli
kde spozorovan Ubytek, pridrzan byl nakladnik k neprodlenému do-
plnéni zasob. Tento pllletni stav zasob, jenZ v jakémsi urditém po-
méru ku spotFebé piva se nalézal, byl r. 1808. na pololetnich 52*000
mér zvy$en. Nemalych obtiZi splsobovalo rozvrzeni zasob na jedno-
tlivé nakladniky, ani se tito proti zvejSovani provozovaeiho kapitalu
zpécovali.

PFi dovozu je€mene do mésta placen byl za kazdou dolnorak.
mérici mytni poplatek 6 kr.

Vedle jetmene a chmele byla cena dFivi, na niZz pfi sdélavani
vypoGtu musil bran byti ddlezity ohled. Iwu kazdé varce byl potiebi
1 sah tvrdého a 3 sahy mékkého dfivi. K vidi hrozicimu pozaru bylo
sladkdm zapovézeno v pivovarech vétsi mnozstvi dfivi hromaditi** a za
Gcelem tim dély se zvl&3tni afFadni prohlidky, aby kontrolovaly zésoby
dfivi. Z priciny té musili nakladniei, pakli nebyli sami vlastniky
ohrady na brehu vitavském, takovou sobé najimati.***

Podle ceny dFivi byla uréovana i vySe jistych poplatku, a sice
za kazdy zlaty prodaného drivi bylo dluzno odvadéti 4 kr. vodniho-
cla, 2 kr. jako pFirdzku za spotfebu paliva a 1 kr. k policejnimu
fondu, dohromady 7 Kkr.

\/ nékterych letech stoupla cena dfivi tak vysoko, Ze placeno
za séh drivi az 25 zIl., ¢&imZ vzrostly vylohy za palivo pFi varce az
do 100 zlatych.

JelikoZz dFivi plavilo se jen v leté, musilo byti pamatovano na
zasoby dFivi pro celou zimu, coZz opét znatné vydani vyzadovalo.

Pravo k odebirani vody pro vare€nou spotfebu musilo hned pri
nastoupeni Zzivnosti 410 zl. zakoupeno byti, kromé toho zbyvalo jeSté
zapravit! 60 zI. vodni dané. Y minulych dobach, kdy nestavalo vodo-
vodu, musila voda voZena byti z Feky do pivovaru. Zameéstnavali se
tim zvlastni tovarysi, jimz fikalo se ,,vodaciu. Jednotlivym sladkim

* Nafizeni to, jak pozdé&ji shledame, souviselo s opatfenim ku zjisténi taxy
Z piva.

Pocitaji-li se na 1 sud dvé méfice jeCmene, lze p&citi ro€ni spotfebu na.
40.0U0 sudu.
Také pekafi a mlynafi nuceni byli k chovani zasob
** 22. srpna 1786, 17. Unora 1787, 29. Cervence 1789.
*** Nabladniklm pfisné zakazano provozovati potaji obchod dfivim 1800.1814*
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byla vykazana na Fece mista, kde dovoleno jim sekati led. Pravo to,
jeZz povazovano nakladniky — za vyplyvajici z opravnénosti pravova-
reéné, bylo jim upirano a Zadana na nich ndhrada. Obec usnesla se
pronajati nékomu led na Fece a uverejnila podminky s tim spojené.
Naproti tomu podal vybor ndkladniku ohrazeni, poukézav k tomu, Ze
od nepamétnych dob prazsti nakladniei ledy z FeCisté bezplatné uzivaji.

Nicméné prohlasili, Ze jsou ochotni, bude-li od drazby upusténo,
2 zl. z kazdé ledové parcely rocné platiti, s vyslovnou vyhradou prava
navraceni. (C. bfezna 1792.)

O trvani prava bezplatného sekani ledu vedenspor mezi mést-
skou obci a nakladniky, svédkové na vécnou pamét'vyslychani a jiz
schylovalo se ku rozsudku soudnimu, kdyZ tu pojednou dvornim de-
kretem ze dne 20. srpna 1793 spor uklizen. Prazské meéstské obci
nafizeno totiZ, aby upustila od dalsi pravni pre.

Pres to prese vSe o 11 let pozdgji, dne 20. Fijna 1804 obec
vypsala prondjem napluvek* nacez nakladniei poznovu podali stiznost
a zvitézili. Od té doby mohli ndkladniei bez prekazky stkati led, coz
trvalo az do r. 1854.

Jakmile nade3el ¢as nakladani ledu, shromézdili se néakladniei
il jednotlivych naplavek, kdeZz magistratnim uradnikem jim byla vy-
méfena mista k sekani ledu.

Dle prilozeného rozpoftu zr. 1787 vidno, jakd mzda délnikim
se vyplacela. Tu vypoCtena: mzda bednéare, sladomela, povoznika, jenz
obstaraval dopravu dfivi a sladu, dale plat sladovnického mistra, pod-
star$iho a jeho pomahac¢l, mzda hvozdovi, nadsladovnika, mladka,
nosi¢d sladu a dvou pomahacl, dale popévné pro sladovnického mistra,
podstar§iho a mladka.

V dfivéjSich dobach zaméstnavan v pivovare sladovnicky mistr
.a sladek. Prvéjsi mél za dkol ve varné vyrobiti pivo, kdeZzto posled-
néjsSi mél pod dohledem kvasSeni a vyrobu sladu v domé nakladnickém;
kromé toho uloZeno mu uvafené pivo zpenéZziti.

Pocet sluzebnych osob byl pomérné znacny nasledkem vykona-
vani praci v inznych, od sebe vzdalenych mistnostech, s ¢imz byla
spojena ztrata casu, kdeZto na venku prace tyto konaly se témeér
v jedné mistnosti. Sladkovi pFivezl se je¢men, ktery mlatci neb cCele-
diny slozZil se do pfizemku neb na pldu. Ye mésté musila jecmen

* Bylo jich Sest, a sice: u trestnice, u milosrdnych bratfi, il pfadelny, u most-
nich mlyn{, u prostfedniho pfivozu a Serlinkova
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skliidati sama pivovarskd chasa na pldu v nejvy$§im patFe umisténou.
Totéz délo se i pri dovozu dFivi a vody.

Ku véarce na 40 sudu bravalo se tehdy 40 liber chmele (na
jeden sud libra chmele.) Tato davka chmele bylo pozdéji UFedné
predepsana tim zplsobem, Ze méstsky fysikat vydal dobrozdani, v némz
vysloveno, Ze sladkd piva by byla zdravi na Gjmu.* Toto ustanoveni
vySlo v dobé, kdy stiznosti v pFiCiné zavadné jakosti piva stale se
mnozily, coz stdvalo se obyCejné tenkrate, kdy ceny jeCmene a chmele
zvySeny byly. Ba i sprava zemska vidéla se nucena prazskou fakultu
lékaFskou pozadati o vydani dobrozdani o vlastnostech pravého piva
a o znamenich zfalSovaného (1811)**. K&kladnici opétné Zadali urad
vzhledem ku dosavadni drahoté chmele o Uplné zruSeni chmelového
dozoru na rok (1816), kterdzto zadost' vSak odmitnuta byla.

Za chmel do Prahy dovazeny musilo se platiti z centu u mést-
ského myta 1 zI, u méstské vahy ( kr.

ISa venku byli  mlynaFi povinni zdarma semlitislad, kdezto ve
meésté praci tu musil obstarati mladek a sladomel.

* Toto dobrozdani zni: Pravé, zdravé pivo musi miti:

a) Zvlastni, kazdému pivo poZivajicimu znamou pfFijemnou chut, pfi tmavém
pivé vice neb méné zahorklou, pfi bledém zasladlou neb vinnou.

b) Jasné a prlihledné byti, hnédou ueb hnédoZlutou barvu miti, pfi pInéni
do nadoby bilou pénu tvofiti, a tuto pak delSi dobu podrzeti; stoji-li delSi &as
v n&dobé, nesmi zZadny kal na dné se usazovati.

¢) Pivo musi miti ponékud Fiznou, pFijemnou vini.

d) Nesmi nejenom v naleZity cas dobrym udrZovano byti, nybrZz také uleze-
nim ve sklepich a klenutich k tomu spdsobilych, jesté chutngjsim se stati.

e) V patficné mife pozivano nesmi hlavu obcerstvujiciho se pomésti, aniz
snad spiisob zaZivaci znesnadfiovati, denné poZivano télo siliti a Ziviti, v nadmiFe
uzivano, bez vselikych dals cli zlych nésledkiv opijeti. Opak téchto vlastnosti jest
dlkazem nepravosti piva, jez budto Ze chybné vyrdbéno, neb pfimésem cizotvar-
nych pfisad zfalSovano bylo; sem nalezeji téz lehké, zkalené, zvétralé, priCinoudié,
kyselé a shnilé druhy piva.

Kdo spravuje Zivnost jest dle § 156. trestniho z&kona pfi poruSeni piva pené-
Zitou pokutou od zl. 100—800 v m., pFi opétném prestupku, dvojnasobnou pené-
Zitou pokutou stihan, pfi tfetim pFestupku mimo penézni pokutu ztrdtou Zivnosti
trestan. PTi nalezeni v nejvy$si mite 3kodnych néapojd nasleduje trest doZivotniho
odejmuti provozovani Zivnosti a Sestimésicniho téZkého Zalare.

Pro budoucnost nepovoluje se Zddnému mistru sladovnickému provozovani
zivnosti, dokud neslozil zkouSky pFed komisi pivo zkoumajici, a nevykonal varku
na zkousku pod jeji dohledem.

** TaktéZ eiimei americky priSel do obchodu, a vybor nakladnicky pozadan
Ufadem 21. Fijna 1824 dati o ném dobrozdani.
8
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Mlyny, kde semildn slad, byly zvl&st ustanoveny, rovnéz tak
presné urcena mlynari mleCka. *

V pivovare venkovském zdstalo pivo v pivovare, kdezto ve mésté
kvasirna a varna od sebe byly oddéleny.

Mezi 60 pravovarecnymi domy, jez roku 1791 stavaly, mélo jich
pouze 13 zaFizeny varny. Ostatni nakladniei musili vaFiti na jinych
mistech.

Jakmile varka skonfena a pivo na stokach schlazeno, pocalo se-
spilati do sud(, kteréz prevezeny do nakladnického domu a tam
sloZeny do spilky, a po té ve sklepé vystaveny. Isa venkové musili vy-
Cepnici sami pro pivo k sladkovi dojizdéti, kdezto ve mésté nakladnik
musil pivo rozvézti.

Stipani dfivi k vytopeni panve a ¢erpani vody do panve, sypani
sladu do vystiraci kadg, vystirani, rmutovani, Cerpani rmutu z vy-
stiraci k&dé do panve, vydavani mladiny z panve na chladici stoky,
a odtud do kvasirny, — vSechny tyto prace vyzadovaly mnoZstvi
pracovnich sil, a zdraZovaly, navzdor tomu Ze mzda byla pomérné
nizka, vyrobu piva znaénym splsobein.

Prodavani piva délo se na zakladé urcitych sazeb, jicbZz pre-
kro€eni velkymi tresty stihano.

Ustanoveni sazby vydavano bylo guberniem kdyz byl dfive magi-
strat po smluveni se s ddvérniky navrh podal ku schvaleni.

Tyto navrhy sazeb byly pozdéji kazdého Ctvrt reku podavany

Pakli pribéhem roku doznaly ceny znatné zmény, coZz zvlasté
v dobach vale¢nych aneb po nelGrodé se stavalo, vydana sazba vy-
minecna.

Uhledné sazby piva vydan velky pocet rliznych nafFizeni, mezi
nimiz zaujima zvlast dilezité misto ono ze dne 7. ledna r. 1712.
Pravi se v ném mezi jinym:

»Timto pripomind se pFisné nakladnikum, aby vafFili dobré a
spfisobilé pivo, a to podle vymérené taxy, ne ve vyssi neb nizsi cené
Cepovali aneb nékomu kvlastni jeho potFeb& prodéavali a vystavovali;,
jinak kdyZ by nékdo z nékladnikl proti tomu jednal, zvlasté ale

* Sladkilm bylo uloZeno, by pFisné dbali toho, aby pytle, ve kterych slad
dopravovan do mlyna, nebyly prilis tézké. Pytel nesmél vice jak S méfice obsaho-
vali, jinak byl sladek pokutovan J zl. 30 kr a kromé toho odsouzen na 1 den do
vézen
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kdyby pivo proti taxe lacingji prodaval neb vestavoval, sine respectu
personae, penézitym trestem pn 50 Fissk. tolar( stizen bude; takovymtéz
trestem maji téZz vycCepnici, kdyZz na Skodu obecenstva mensi miry
uzivaji a pivo proti ustanoveni této taxy cepuji, byti stizeni; jich
vyéep ma byti zastaven a sklep zlstati zapefetén na tak dlouho,
pokud shora zminénou pokutu nezapravi. Ten, kdo takového pFestup-
niku vypatra aneb tohoto u pana kral. méstského hejtmana aneb
U magistratu uda, dojde pozitku jedné tretiny pokuty a jméno jeho
se kromé toho zamléi.u

Dvorni dekret ze dne 27. prosince 1776 ustanovoval, Ze cena
piva Fiditi se musi dle drahoty jeémene a dfivi. Za GCelem tim se-
stavena byla 3kala a urceno, Ze kdyZ 1 dolnor. méFice jeCmene stala
1 zI. 20 kr., cenén sud piva na 10 zl. 40 kr. a maz na 4 kr. Jak-
mile cena jeCmene stoupla pres 40 kr., nastalo dvojnasobné zvySeni
40 kr. Cili 1 zl. 20 kr. za sud. Pakli cena jeCmene kolisala mezi
1zl 21 kr. a 2 zI. mél sud piva za 12 zl., maz za 4Y2 kr. pro-
davan byti.

Pakli cena 1 dolno- Jest vystavni Maz piva  Cena mlata

rak. méfice jeCmene cenaza sud stoji z 1 varky

za zIl. 1*20 . . 10zl 40 kr. 4 kr. 6 zl. 40 zl.

odzl 121 do2z. 12 *- 4\K » 8 ,, 40

od?2 zl. dozl. 2*40 13 ,, 20 ,, 5 LA40

od zI. 2*41 do 3*20 14 ,, 40 . 57% » j12 » 40

odzl. 3*21 do 4 z. 16 ,, - . 14 ,,40 ,,
6 1 1

PFi ustanovovani této Skaly, byl, jak se Fikalo, vzat ohled nejen
na cenu je€mene, ale i na drahotu drivi, chmele a vySi davek.

JelikoZz cena piva Fidila se cenou jeCmene, byvalo by nafizeni
mélo ten GCinek, Ze pFi vysokych cenach je€mene nikdo by nenaku-
poval v oCekavani, Ze lacingjSi prilezitostnou koupi vétSiho zisku na-
bude, ana cena piva nefidila se cenou do zasoby skoupeného, nybrz
na trhu nabizeného jeCmene. Aby tomu se predeSlo vydano svrchu
zminéné narizeni ohledné zasob jeCmene. Na jedné strané donucovani
a na druhé upravovani pivni sazby zavdavalo, jak z listin v archivech
uloZzenych vime, pFicinu k nes€etnym stiznostem, prosbam a vydavani
celé Tady dekretl aZ do zruseni pivni sazby r. 1818.

PotFeba ustanoveni sazby vznikla jeding disledkem onoho mono-
polisovaného postaveni (0o némZ jsme se byli jiz zminili) a které od

8*
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davna Zivnostem méstskym vyhrazeno, a tim kaZdd soutéZ zavodd,
jez nemély sidlo své ve mésté, Uplné byla potlacena.

Tato Zivnostenskd politika v drivéjSich dobach nejméné Feceno
prospivala u veliké mife jednotlivym Zivnostem, ajediné tomuto mono-
polu maji co dékovati Zivnosti ve mestech, Ze zmohutnély a vzrostly,
a tim zaroven staly se zdkladem blahobytu a politické moci mést.

Jinak musily 0fady kazdému ziStnému vykoFistovani tohoto
Zivnostenského nadpravi zabranovati — nebezpeci to, jez nasledkem
svorného vystupovani v jedno spoledenstvo sdruzenych Zivnostnikd,
bylo blizké. Jednim z hlavnich Ukol& GFadu bylo: chraniti spotfebo-
vatele a starati se, by za zbozi pFiméreny, a pomérné vyrobni cené
odpovidajici obnos zadan byl.

Tato povmnoBt, starati se o stalost cen, vyZadovala ona rlzna
nafizeni, jimiz Zivnostnici donucovani byli miti zfeni k zaopatfeni
vhodného mnozstvi suroviny (jeCmene).

Soustavou sazebnou nemohlo v3ak zabranéno byti, aby v dobach
kdy surovina se zdraZila, taxa pFrimérenym splsobem se nezvysila a
Zivnostnici usly zisk aneb kryti Skody vyrobou mensi hodnoty sobé
nenahrazovali.

Tim vysvétluji se ony Cetné stiznosti na prodavani Spatného
piva, jakoZ i pFisna opatfeni s kterymi proti nakladnikdm se strany
(fadd nastupovano.

Tak jako na pivo, stavaly i sazby pro prodej kvasnic a mlata.
Ohledngé prvéjsich smlouvou pekafl a sladkd ustanoveno, Ze jeden
drfez kvasnic m& obsahovati tolik kvasnic, mnoho-li ze dvou sudu
piva jich moZno vyrobiti. Primérné ze dvou sudu piva vyziskano
10 mazu kvasnic, coz také bylo jednotnou, cenu kvasnic udavajici
mirou. Cena kvasnic méla byti vzdy o jednu c¢tvrtinu mensi, nez piva.

Pro mlato ustanovena taxa dle sypani, a sice obnédSela 17 kr.
za jednu dolnor. méfici.

117. a 118.
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Seznam vydani
pFi varce nutnych astrzeny pf¥ijem za ni r. 1787.

Kr. bankalu Fadna dan 351zl.42 kr. —
Mimoradna dan 100 ,, — , —
Vojenské pFibyteené 7,0 , —
Méstska fadna d a n 0, 42 , —
PFispévek sladovni 2,24 , —
Staré NedoplatKy .. 4, —
Za stravovani . ’ 3, — ., —
105 dolnor. méFic vrchovaté miry sladu po

1z 20 kr. .. . . 157 ,30 * —
3 korce chmele po 3 zI 15 kr 9, 45 , —
4 sahy drivi, kazdy dle rak. miry 94 lokte dlouhy

PO 4 Zliiiiiee s 10, — , —
Smoly 80 liber po 5 kr. . A T
Bednéfi za jednu varku. . . . . C 2,3 , —
Mlynafi za semleti sladu 2,3 , —
Vozkovi za dovoZzeni drivi, sladu a vSeho, co

k varce nélezi 3n21 , —
Sladovnickémumistruod jedné  varky . . . . 1,3 , —
PodstarSimu a ostatnim pivovarskym 2,03 , —
Strava pro n & 1,12 , —
Sladomelu aneb sladovnimu mistrovi v nékladni-

ckém domé Srutky za kazdy sud 15 kr., tedy

za 55*/0 sudu vystavenéhopiva €ini dohromady 8 ,52 ,, 3tr.
Nadvorniku za 1 varku 2., — ., —
MIAA KOVttt . 1,— , —
Hvozdovi 2., — . —
2 pomahadtiim po 1 zI. 50 kr 3, — . —
Nosi¢lm sladu 1, - ., —
Popévné sladovnickému mistrovi, podstarSimu a

MIAdKOVi.iiiicice, .. 4, — ,, —
Zminéné pivovarské chase pocitaje jednu varku ke

druhé i s chlebem, jen ., 6, — ., —
PfirdZka na naradi .. 3, — , —
Na led k jedné varce 2, — r —

39TZT97 k¥TSIR
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Prenos . ,, . 391 zl. 97 kr. 3 tr
Vyéepniklm na kazdém sude sleva 1 zI., k tomu
si. ¢. k. policejni kommissi 40 kr., zbytek pak
20 kr. k Hojerovému najmu pripoCitat! se
musi, tak Ze obnos za 357a sudu . . . . .35 r 30 *—
Uhrn vdech vyloh 427 zI. 27 kr.3 tr.

PFijmy jedné varky.
Z jedné varky dle bankalni bollety na 40 sudl
varu, po srézce jedenactého a dvanactého sudu,
CasteCné patok dlj2 sudu k dolivce, 1 sudu
pro potfebu domaci (baba), zbyva k vystavu
35 sudll 2 védra. Z téchto kazdy sud dle po-
licejni taksy v rozpoCet po 10 zl. 10 kr. vzat,

OB NAST 378 ., 40  ,,—
Za mlato celé varky a kaly 8, — ,.—
Za KVaSNICE it 5 , —  ,—

Uhrn vsech prijma 391 zI. 40 kr.

Pakli hotejsi vylohy naproti témto p¥Fijmdm
se postavi, jevi se pfi kazdé varce schodek z 35 * 47 03

Tato zde zaznamenana vydani a polozky pFijml vySetfeny a zcela
spravnymi nalezeny, coZz timto se potvrzuje.

Z magistratu c. kmhlavniho mésta Prahy, 27. Cervence 1787.

Leopold Fischer, Nog Frd. Maasburg.
mistopurkmistr.

Yéarecny pivni rozpocet ze dne 28. Cervna 1S28.

Vyéet naklad ti. Jednoti. Dnhromndy
zI. kr. zl. kr

1. Najemné. Na zakladé domovni dané ¢. 824
obnasi vynos najemného vSech nékladnickych
domd dohromady 45.531 zI. 30 kr. k. m,
jelikoZz od listopadu az do 28. kvétna 1197 \&
varky se vyrobilo, pfipada na 1 varku 22 zl.
1034 kr. k. M. aneb e 55-27
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10.

11.

12.

13.

14

Jednoti,

zl.  kr.
Panevné jako r. 1824 ... 12—
Uroky z kapitalu, aby pofizen fundusinstructus  10*1CV2
Opotrebeni pivovarského nadobi a nacini . 6*—
Na vyZivu majitele pivovar( rocné 1500 zl.,
k. m. PFipada tudiz na 63 nakladnikd Zivnost
provozujicich rocné zI. 94.500 a dle shora
uvedeného poCtu varek v 7 mésicich na 1
varku zl. 46.02 neb .., 115*05

Dané a davky:
Mimoradna dan napojova zl. 100.— k. m. aneb 250*—

Tac z pokuty . . , 3539 . »  89-08%/.
Vojenské pfibytecné. ,, 7*06 r « 17-45
Prazské méstské myto ,, 6.— n n 15—

Ostatni dané, jako:
a) pozemkova dan is prirazk. zl. 10271.36

b) pFispévek sladovni . . , 2921.42
c) fictitium dle ¢. 824 . , ,, 991.25
d) dan z vydélku . , 2130 —
e) dann domovni ,,  G9GG.22

f) pfFispévek na policii . . ,, 570.—
g) na cisténi ulic . . 187.12
h) prdmér, poplatek za vodu ,, 2520 —
i) Uroky zvodniho legitimac-
niho poplatku, as. . 352.48
dohromady rocné zl. 26.911*05
V poméru k potu v 7 mésicich pFedse-
vzatych véarek pfipada na jednu zl. 13.065
KM Neb . 32 46 %

Vylohy na potfeby k varce:
80 méFic jeémene \ prdmérn. cendch mé-

sicd ledna az c&ervna 1827 po zl. 5*27 . 436*—
30 liber chmele, centnyr po zl. 36*— k. m.

90 kr. vid. MENY .o 27 —
%0 Sil™u v prdm. cenach mésice pro-

since 1827 az do mésice kvétna 1828 po

Zl. 16%4834 V. Moo 15*07%

3 sahy mékkého drivi po zl. 10*33% v. m. 31*41%
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Dokromadj
*1. kr.

198-48 \2

404-40
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Jednoti. Dohromady
zl. kr. zIl. kr.

15. 51 liber sud. smoly, centny¥ po zl. 6'— k. m.
neb zl. 15.— V. iN.ii 7*39
16. Dle ekvivalentu 17*/4 mé¥ice zita (v prU-
mérné pololetni cené zl. 7-551* za mé-
Fici) pfipadd na mzdu pracovnikl a po-
VOZNTK Tt 136*4272 65-1flO1*
Uhrn vyloh . . . . 1257*39
17. Po sréZce strzeného obnosu za kvasnice,
mlato, splavky akaly v cené 13ds méFice
jeCmene (po zl. 5%27) . . . . . . . 73*34Va
Zbyva tudiz . . 1184 0472
Dle toho rozpocten sud piva za zl. 29*36V8
SuUétuje-li se 634 sudu na doliti a pro do-

maci spotfebu obnosem ..., 199*49
vyjde na ievo, Ze veSkeré vylohy jedné varky

PACIti 128 N @ .o 1383*53\2
a dle toho 1 sud vystaveného piva stoji . 34*36
lmaz za . . . . . . . . . . .. t-*13

Cislice tyto dokazuji mnohem lépe, nezli jakékoli vyliceni, v jakém
neuté$eném stavu prdmysl se nalézal, vysvétluji onu bidu, jez na nas
z doby té ze zachovanych listin, stiznosti a proseb zeje. MoZzna dost,
Ze stav prlmyslu byl by se jesté vice zhorsil, kdyby nevychazelo se
z pravniho stanoviska, Ze pivovarnictvi jest nejen Zivnost méstanska,
s drzenim nemovitosti souvisld, nybrz Zze naktadnikdm, majitelim
téchto dom( vyhradng pf¥islusi pravo, bréaniti tomu, by pocet pravo-
vareénych domd v obvodu mésta nebyl rozmnoZovan.* V magistratnim
dekretu ze dne 26. unora 1801 vyslovena proto obava, zda-li pri
vzrdstajicim Gpadku prémyslu a stale ztencujicim se poctu pivovar(
zajiSténa je postacitelné vyroba piva pro obecenstvo. Magistratu do-
stalo se nasledkem toho od gubernia prikazu, aby péci mél o to, by
podobné zanechané Zivnosti nakladnické znovu pocestnym pachtyrum
zadany byly, jinak Ze by guberniem Kk zabezpeCeni obecenstva opu-
§téné nakladnické Zivnosti i s pravy k nim naleZejicimi byly prodany
za podminkou, Ze novy paehtyF nékladnické Zivnosti se ujme a prede-
psané zasoby chovati bude.

Od tohoto pravniho ndzoru bylo viak pozdéji upusSténo. Dekre-
tem dvorni kancelafe ze dne 13. dubna 1827 dano objasnéni, ze

* Zprava Ceského gubernia ze dne 24. srpna 1826.
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zivnost nakludnicka necht s nemovitosti spojenda ¢i monopolisovana
nema pravni povahy a Ze za Setfeni stavajicich predpisd o udélovani
policejnich Zivnosti, kazdym spUsobem zFizeni novych nakladnickych
Zivnosti aradné povoleno byti mlze.*

Nakladnikum bylo tudiZz nejen dovoleno stavéti nové panve**,
ale oni z rdznych ddvodl k tomu byli i povzbuzovani*** a zaroven
rozhodnuto, Ze prazsti nakladniei nejsou nijak povinni pFi varkach
svych uzivati jen 13 panvi, alebrz dovoleno jim varky své i vjinych
pivovarech obstaravati.

Se zivnosti néakladnickou spojeno bylo i pravo k provozovani
vinopalstvi a vyCepnictvi.

Aby dlchod dané z poZivani napojd byl zabezpeten a v roéni
vyrobé poradek i stejnost docilena, a aby Zadny z nékladnikl na
pravech v provozovani Zivnosti ujmy neutrpél, bylo ustanoveno, Ze
kazdy z pravovarecuikd smi jen jisté mnoZstvi piva na ného pFipada-
jici variti. Pvodné nesmgl miti Zadny néakladDik vice varek jak druhy,
tak ustanoveno dvornim dekretem ze dne 9. prosince 1780. Dle Ctvrt-
letnich vykaz(l Gfadu napojové dané vyméreno kazdému nakladniku
za obdobi to 15V2 varky (po 40 sudech); ku konci tretiho Ctvrleti
svolana vzdy schlize néakladniku, a tu v jich pFitomnosti, kdyZ jevila
se néasledkem spotFeby vétsi vyroba nutnou, rozvrzen znova pocet
varek a kaZzdy obdrZel na ného pripadajici mnoZstvi varek neb sudd,
aby dle starého zfizeni na zdravych a pevnych zasadach o rovnosti
spocivajiciho se vychazelo a nikdy neodchylovalo, by nikdo nevafril
vice nez druhy a Zivnost tak nad prislusnost rozSiroval.

V pripadg, Ze by ku konci roku se objevilo, Ze rozvrzené mnozstvi
piva nebylo UpIné spotfebovano, a Ze zbylo, tu ono preby te€né mnozstvi,
prenese se na pristi rok a srazi se ve lhutaeh.

Ohledné stejného sypani bylo jiZz dekretem ze dne 27. prosince
1778 bliz§i ustanoveni urCena. Nikomu z nékladniku nebylo dovolo-
vano vétsiho sypani davati a vyrabéti lepsi neb silngjsi pivo.

V Cechéch ustanoveno sypati 2 dolnor. méFice je¢mene aneb
2*/4 dolnor. méfice sladu na 1 sud obyéejného piva, pFi éemz z0-
staveno shodé vsech néakladniku, chtéji-li spole¢né vice sypati. Y pFi-
padé musili vziti na se zavazek, Ze oznami to bankalni administraci.

* Magistratni vynos ze dne 28. prosince 1822.
** Nafizeni ze dne 24. ledna 1828.
*** Ustanoveni ze dne 20. prosince 1827.
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PFi vare© lezdku, brezridku aneb hofkého piva pFipoustélo se
vétsSi sypani, avSak varka takovd mohla jen na zvlaStni oznameni
s udanim zamySleného sypani podniknuta byti.

Pakli néktery z nakladniku vafil bezpiavné a na Skodu druhych
vétSi mnoZstvi neZz na ného pfipadalo, mél dle ustanoveni dvorniho
dekretu ze dne 20. srpna 1783 poSkozenym ztratu nahraditi. Dalsi
dekret ze dne 10. ledna 1784 nafizoval, pakli ze jednotlivi pravo-
vareCnici sami nevareji, poCet varek na né prfipadajici ma rozdélen
byti mezi ostatni pravovarecné nakladniky.

Roku 1811 bylo prazskym nakladnikiim uloZeno, by pro spo-
tfebu obecenstva nutné mnoZstvi piva vidy na jisto vyrobili, an jinak
vSichni, kdoz prikazu tomu by se nepodrobili, beze vieho shovéni po-
trestdni budou a predstavenstvo za osobniho ruceni a pod trestem
vojenské exekuce Cini se za to zodpovédnym *

Prazsti nakladnici byli dle stavu véci odkazani na spoleéné pl-
sobeni, by zajmu svych uhdjili. Vydélkarska zavisi, Fevnivost', sou-
pefstvi a svary nenalezly, vzhledem k hrozicim ¢etnym nebezpecim,
u nich zadné pudy; spolecensky duch a pratelské svazky podporovany
mezi soudruhy také nemdlo cetnym pribuzenstvim a manzelstvim.
Zdravy obcéansky duch, jenz vlastnim je ¢lenlim spolecnosti k vuli
zajmlm svym na sebe odkazané, velmi se rozmohl za téchto okolnosti,
Sladek byl hrdym na Zzivnost svou, pecoval o povést stavu a hajil
horlivé prava cechu svého. Proto vidime prechazet! Zivnost s otcl
na syny, vnuky a pravnuky a v seznamech nakladnikd z prede$lého
stoleti ¢teme jrnena, jichz potomni nositelé jeSté dnes stoji v popredi
pivovarského primysld v Praze.

Kejucinlivéjsi podporou vzajemného sdruZeni bylo spojeni viech
odbornych spoleCenstev v jeden cechovni svazek.

\ nejstarSich dobéach jen sladovniei tvoFili spole¢ny cech, nebot
vareni piva nepovazovano za Femeslo neb Zivnost, nybrZz jen za ob-

* Velmi sporé jsou data o vyrobé piva. Za cely rok 1786 udava se vyroba
na 71.200 suda. Déle obnédela:
Roku véder roku véder robu véder roku véder

1806 83.120, 1818 92.600, 1822 104.640, 1833 68.200

1813 105.600, 1819 120.440, 1823 93.960, 1835 67.760,

1816 92.000, 1820 111.560, 1824 100.960, 1836 61.160,

1817 69.400, 1821 98.600, 1825 111.840, 1837 56.240,
1838 52.360, 1839 49.320.
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chod. Tim vysvétluje se také, Ze v Fe€i nali vareni piva sladovnictvim
sluje a kdo vafi pivo sladkem se nazyva

Vareni piva a sladovani urcité od sebe se rozeznavaly a nejstarsi
pisemnosti zmifuji se o brasiatoriich (sladovnach), braxatoriicb (pivo-
varechj a siecatoriich (suSirnach). Tak na pF. v dekretu cisare
Karla 1V. ze dne 8. bfezna 1348 uvadgji se Zivnosti, které mély pre-
sidliti se na Nové mésto.

Za Casll krale Vladislava IL r 1477 vypukl mezi méstanstvem
a sladovniky ve spoleéenstvo spojené spor; poslednéjsi vyhrazovali
sobé jediné pravo vafiti pivo. Kral a stavové rozhodli, Ze — ano jiz
za kralovani Véclava vydano bylo prohlaseni, dle néhoZ vafeni piva
neni Zivnosti, nybrz obchodem — nelze méstandm odpirati prava
vafiti pivo. Cech sladovnikd na Novém mésté obdrZel pravidla &i sta-
novy r. 1456. Dal$im badanim, jez se pravé podnika, vysvétleno bude
pozdéji, v kterém roce cech sladovnik( varetné pravo obdrzel, dili
jinak: v které dobé vznikl spoleCenstevni svazek.

Zakladem spolecenstevniho spojeni nakladnikfi v druhé polovici
minulého stoleti, jest nakladnicky Fad vydany dne 20. Fijna 1750 pro
Staré a Nové Mésto a cechovni pravidla malostranskych nakladniku
cisafovnou Marii Terezii 16. listop. 1751 potvrzené. V nich pojaty
jsou veskera nejdilezitgjsi ustanoveni cechovni.

Y cele nakladniekého poradku stali starsi, jiz byli od ¢lend zvo-
leni. StarSi cechovni schéazivali se dvakrate tydné a sice v Utery a
patek v Gradovné, kdeZ i cechovni pokladna se nalézala, aby poradili
se o0 spole€nych zaleZitostech, hdjili z&jmy svych druhu a spory mezi
nimi vzniklé po pFedchézejicim svédomitém vySetfeni rozhodovali.
Moci svého vlivu méli také i pravo u pritomnosti starSiho mistra
zavod kazdého nékladnika prohliZzeti a prFesvédCiti se, zda-li zacho-
vavaji se ustanoveni cechovniho Fadu. Zejmena pfFisluSelo jim, do-
hlizeti k tomu, by potfebné mnozstvi sladu bylo vyrobeno a podavati
o vysledku magistratu zpravy.

Ktery z Uplné Zachovalych méStanu chtél byti pfFijat do cechu,
mél to oznamiti nejdFive spravci nakladniekého (Fadu s prosbou za
pFipudténi do spoleCenstva. Pakli Z&dosti jeho vyhovéno, mél bud sam
aneb prostfednictvim pravniho pritele svého pred shromazdénymi star-
$imi poznovu prosbu svou prednéati a zaroven provésti dikaz, Ze na-
léz4 se v drZzeni pravovaretného domu a Zadnou jinou Zivnost neb
Ffemeslo neprovozuje. Z pfijimaciho poplatku, jenz musel byti slozen,
obdrzel notar nakladniekého dradu ctvrtinu, druhd Cctvrtina pripadla
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pokladné a polovina obnosu nalezela starSim cechu. Vdovam dovoleno
Zivnost déle provozovati, v pFipadé vSak vdani se, smél druhy manzel
jen tehdy Zivnost vésti, pakli ku ¢Elendm cechu nalezel. Jest-li néa-
kladnik pojal za manzelku vdovn se Zivnosti nakladnickou, musil —
jelikoZ drZeni dvou nékladniekyoh Zivnosti nebylo dovoleno — jedné
neb druhé se vzdati. Pakli ale manzel neb Zena méli déti z dFivéjSiho
sfatku vzeslé, mohli jednu ze Zivnosti ve prospéch déti dati spravo-
vati porucnikem.

Vsichni ¢lenové pofadku musili Gctu a Cest cechovnim star$im
prokazovati a je v dilezitych zaleZitostech poslouchati.

Kazdy, kdo octnul se v drZeni pravovare¢ného domu (dédictvi
vyjimaje) teprve po pulletni Ih(té postaven na roven s ostatnimi iaa-
kladmky. Také nesmél miti v prvnim roce vice jak 12 varek.

Vibec Zzadnému z nékladnik( dovoleno nebylo miti vice varek
jak 24 ro€né (od sv. Jakuba apoStola poCinaje az do vyroc¢niho dne
svatku téhoz apostola); pFes miru uvedenou uvarené pivo bylo zaba-
veno. Nikomu nebylo povoleno na vice mistech hvozditi.

Aby pocet varek v roce na jisto postaven byl, ma Urednik na-
kladnictva v pivovarech kooati prohlidky, vyptavati se sladovnického
mistra a vysledek péatrani do knihy zanésti.

KdyZz nakladnik druhého prodejem predrazeného jeCmene, drivi
aneb jinych potfebnosti poSkodi, ma pokutovan byti 5 miSefskymi
grody. RovnéZz tak zapovézeno nékladniki dodavati pivo vycepniku
druhého nakiadnika, vyjimaje kdyby prFevzal neb vyrovnal UGcet vy-
Cepnika u predeslého sladka.

Nikdo z nékladnikd nesmél uvnitF mésta aneb i za obvodem
jeho vystavovati pivo pod ustanovenou sazbou, a pod trestem 50 to-
lar(* zapovézeno bylo dary k svatk(m vabiti vycepnika. Dale zaké-
zano v nedéli a ve svatek vafriti neb spilati pivo, vlbec té78i prace

konali

Jestli néktery ze starSich cechovnich da se z pratelskych ohledu
k toinu svésti, Zze prestupek promine aneb z nepozornosti prehledne,
porusSuje tim sloZenou pFisahu svou a ma byti s Ufadu svého sesazen
a v pripadech tézSich z Gfadu svého okamZzité odstranén.

Tak jako n&kladniei, méli i wvycepnici své cechovni starsi,
avSak tito musili Fiditi se usnesenimi starSich poradku nakladnického.

* TutéZ i dekretem r. 1495 zak&zano. DalSim dekretem z r. 1507 zakazuje
se sladkdm vraceti vyCepnikdm 3rdtku ; kromé toho nafizenim z r. 1501 zapoveé-
zeno vycepnikim davali 20, sud zdarma.
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Chtél-li nékdo Zivnost vyCepnickou provozovali, musil Zadati
bratrstvo vycepnikd zu prijeti, ziskati sobé mesianského pidva a pfi-
vésti rukojmi, ktefi by za dluhy jeho u nékladnika pravi byli. Po té
ma prihlasiti se u nékladnického Gfadu a zde o povoleni k provozo-
vani Zivnosti vycepnické zadati. Pakli by nékdo z vycepnikd provo-
zoval Zivnost' jeSté pred udélenim méstanského préva, maji to starsi
magistratu oznamiti. Neopravnény vycepnik ztrati na néjaky €as pravo
ku provozovani Zivnosti

Vycéepnikm pfisné zapovézeno misiti pivo aneb pFidavati mu
konventu. Kdo 3patné pivo s dobrym misil, pokutovidn 5 Ceskymi grosi
a kdyz prfipad se opakoval, Zivnost vyCepni mu odfata. Dale nesméli
vyCepnici pod trestem zabaveni nakladdati do sklepu svych venkov-
ské pivo.

Namezdny pomér chasy sladovnické upraven nafizenim z r. 155(5.

Jak jsme jiz se zminili, méla kazda v pivovare zaméstnana osoba
urcity obor svého plsobeni.

Jelikoz v nakladniekych domech vétSim dilem pro varnu ne-
bylo mista a také slad semilan v cizich mlynech, byli ve viech onéch
tfech mistech rlzné osoby rdzné zaméstnany.

Ve varné nalézal se sfeary mistr sladovnicky, podstarsi, pomahaci
a vodaci; ve mlyné sladouiel; v nakladnickém domé pak sladek,
mladek, sladovnik a hvozda.

mistr, podstarsi, pomahaci, sladomel a sladek skladati musili v na-
kladnickém (Fadé prisahu, Ze plniti budou vérné povinnosti svych.

Mistru sladovnickému svéfen dozor nad varkou vibec a pracov-
niky ve varné zvlasté. Bylo mu pecovati o stejnou vyrobu, mél bditi,
aby uvafilo se jen takové mnoZstvi piva, jaké bylo pFedepsano, aby
nikdo konvent, patoky neb mlato neodstranil neb neodcizil. Ostatni
chasa, prFi varce zaméstnana a provazejici ji poboznymi zpévy, méla
starati se o Cisténi panvi a viech naradi. Ano dost Casto se prihodilo,
7e z ohled Uspornych malo zatdpéno, tak Ze rmut a mladinky ne-
dovareny, a tu mél nad tim sladovnicky mistr zvIlasté bditi

Jemu uloZeno dohliZeti, zda semlety slad z pytld naleZité se
vysypana, bylf také zodpovédnym za kaZdou S$kodu na kotli spdsobe-
nou. Nic nemélo se odstrafiovati ze stiraci kaddé, mlato spravné na-
méfovaii se mélo do cejchovanych dfezll. KaZdy podstarsi obdrzel
sud konventu, v3e ostatni musilo se odvézti. Zadny tovary$, jenZ bez
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zameéstnani se nalézal, nebyl delSi dobu ve varné neb v domé na-
kladnickém trpén. Vyjimku Ccinily jen pfipady nemoci, tu vsak musil
0 tom spravce nakladniekého GUFadu zpraven byti.

V sluzbé u nakladniku vibec nesmélo vice tovary3l zaméstnano
byti, nez co jich bylo nevyhnutelno. Na den sv. Jakuba apoStola
musil tudiz kazdy nakladnik odevzdati Gfadu nakladnickému seznam
jmen u ného zaméstnanych osob.

Pripadla-li na nékterého nakladniku varka, obdrzel tento od
UFadu nakladniekého poukazku. On nesmél téZz zadného piva vystavo-
vati, neobdrzel-li druhou poukadzku vystavni; varecné bollety pak
byly jen vydany spravcem uUFfadu nékladniekého podle doruceni vy-
stavovacich bollet, ¢imZz cely chod vyroby i spotfeby nalezité kontro-
lovan byl. Vyrobil-li néktery mistr sladovnicky bez védomi sladka
vice piva, nez mu urceno bylo, musil tyz dvojnasobnou pokutu platitd

Zkazila-li se varka, aniz by tim sladek vinen byl, byla mu na-
hrada prFirknuta; byla-li tato zakysla a kalna, jakosti vSak tak 3Spatné,
Zze by byla zdravi na Ukor, pfevezme cech varku takovou ku spotfebé
co domaci napoj pro Celadku.

Ustanoveni cechovni urCuji dale, Ze prijeti uCednika do cechu
jen tenkrate stati se smi, ndleZi-li tyZz ku cirkvi Fimsko-katolické.
Ucen neb mladek takovy musi z manzelského sfatku pochazeti, a na-
stoupi nejdriv k mistrovi na zkoudku, naCeZ jestlize uznédn byl za
schopna k Femeslu, predstaven jest ¢nim mistrem, u néhoz v uceni
byl, véem shroméazdénym ¢lenlm cechu, pfi ¢emz vloZiti musi kFtici
list a vysvédéeni zachovalosti, jakoZ i prikaz, kam domovem pFislusi*,
dale i Gredni povoleni k vyuceni Zzivnosti, do cechovni pokladny, v niz
viecky listiny po Cas uceni, jenZ tfi léta trva, zustanou. On musi dale
sloziti do pokladny 7 kop miSeniskych grosd, star$im 4 kopy, pisafi
cechovnimu 35 a posliCku cechovnimu 15 kr.; obdrzi-li za vyucenou,
musi rovnéz tolik zapraviti. Plat za vyu€enou obnasi u mistra 15
rynskych zlatych.

Po ukoneném cCase uCebnim obdrzi na den sv. Jakuba apostola,
kdyz od pana svého vysvédceni byl obdrZel, za vyuCenou a zanese se
do seznamu tovary$(. Soudasné vystavi se mu list za vyuéenou, jejz
jest mu do cechovni pokladny ulozit!, zaez obdrzi stvrzeni. Nyni mu
tfeba t¥i léta cestovati z mista na misto, a vysvédceni cechovni vziti.

Je-li pFijat do pivovaru,* necht chova se jak nalezi a varuje
se vseliké roztrzky se soudruhem svym, po ukonceném cestovani muze

* Cestovani tovarysl velice podporovano bylo noclenamami (herberky).
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co sladek nastoupili sluzbu, musi vSak opétné pred shromdazdénymi
eechovniky se objevili s priikazy svymi a podniknouti varku na zkousku
zaroven rozlicné pripovédné sloziti, pak poziva téhoz prava jako ostatni
mistFi.

Sladek nesmi sluzbu svoji opustiti pred uplynutim jednoho roku,
a musi na pul léta napred vypovédéti; dale jest mu zeptati se kaz-
dého Ctvrtleti pana, zdaz jej tento mini podrzeti Taktéz se strany
zamésrnavateluv musi byti vypovéd pdlletni.

0 pfripusténi predcasného vystoupeni rozhoduje cech.

Sladek nesmi noéniho ¢asu mimo dim dleti; on nesmi povolit¥
nezaméstnanym cestujicim tovary$m pobyt v pivovare; on zodpovéd-
nym jest za kazdou 3kodu pochybenim jeho splsobenou, zvlasté kdy?
vice piva vycepniklm dodava, nez tito zaplatili mohou,

Za pivo prodané mé sloziti nékladniku Gcet a kazdy schodek
z vlastniho uhraditi.

Zkazi-li se véarka, jest Ukolem starSich a ostatnich mistru vy-
Setriti zpUsobilost sladu k vaFeni, varku ohledati a ustanovit!, zda $koda
vznikla nedbalosti sladka neb nahodou. V padu poslednéjsim jest sladek
od vselikého napraveni Skody osvobozen.

PodstarSimu a mladkovi bylo zapovézeno Zeniti se pfed dokon-
¢enim cestovani.

Jak sladek tak i mistr sladovnicky, jenz Fidi vérku, ma se pred
nastoupenim sluzby star$im a jinym pfisedicim mistrim predstavit!
a obnos 10 zlatych co pFipovédné sloziti. Jméno jeho zanese se do
seznamu mistrd sladovnickych.

Sladovnichy mistr m& jmenovité pecovati o jakost sladu. Jeho
povinnosti jest setrvati ve varné od pocatku varky az do ukonceni
jeji, pozor davati, by ni¢eho odcizeno nebylo, a zda sladovnicti ucnové
Fadné pracuji, jinak musi kazdou Skodu na se wvziti.

On nesmi trpéti, by sladovnicti ucnové jakychsi ,,éarovnychl
neb rpovéreénych zlozvykG* uzivali, a by do sluzby taci pFijimani
byli, kteFi u zadné schlize mistru zamluveni nebyli. Zadny okolni
mistr sladovnicky nesmi védomé druhému produti kvasnice, jez po-
Casim zkazu vzaly. Podstars$i nemaji mlato méFiti v dFezich, jez ne-
maji znaménka vare¢ného, sypati, aniz hazeti mlato za stoky chladici,
nybrz ¥adné pred se vziti rozdéleni na &tvrtce. Ukolem podstar$iho
jest gisténi stok chladicich a Zlab(, dale jest jim obstaravati topeni
pod panvi a drzeti vSeliké naradi v poradku.

Pocestni nemaji se delSi dobu v pivovarech zdrZovati; oni musih
kdyz byli predlozili cechovni vysvédCeni nejdéle ve 24 hodinach pivo-
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var opustiti. Nemaji-li ale zadného vysvédceni cechovniho neb vy-
svita,-li z toho, Ze tovary$ takovy déle jak 3est nedél bez zaméstnani
jest, UFadem co tuldk do vazby vzat

Sladovnicti mistfi a sladkové inaji rozkaz dohlizeti, zdali jini
jednotlivi hvozdové nezvySuji trzni cenu jeCmene spusobem umélym,
neb zdaz nenavstévuji za veCera hostince, kdez kupuji napred jemen,
jejz sem sedlaci ku prodeji nasledujiciho dne pfFivezli; jsou-li po-
stizeni, jest jedenkazdy z nich u trzniho komisaFstvi udan.

Odznak cechovni tvofFi stfibrny, zlatou korunou ozdobeny sttit;
na tomto nalézaji sé dvé pres sebe sloZené, touto korunu vedouci
shanécky* barvy hnédoCervené, v jejichz stfedu se nalézaji tfi kol mo
stojici zlaté klasy, nad nimiz umistény jsou pismeny M. a T\ Nad
korunou vidéti jest sv. Vaclava v brnéni, po jehoZ pravici andél v ri-
zovém, po levici pak tentyz v svétlozelenein rouchu dli, v kruhu pak
pFipojen népis: Znak cechu sladovnického kral. sidelniho meésta Pralby.

Slavnosti BoZiho téla, jakoZ i ostatnich prncessi mél sladovnicky
cech iiCastniti se s praporem a misto mezi pekaFskym a Feznickym
cechem zuujmouti. Také starSi a ostatni mistFi cechu méli se dostavo-
vuti. Kdo nepFitomnost svou neomluvil, byl pokutovan.

Jakmile star$i k sladovnickym mistrm neb sladkdm vyslou
posla s vyzvanim, by v urCitou hodinu k nim se dostavili aneb kdyz
zaSlou jim pozvani bud ku Gtvrtletni schizi (jez odbyvala se vidy za
pritomnosti inspektora), aneb Gcastnéni se processi, pohfbu ¢i jiného
EARNEHR TS, e SO G Girshedi R g NeewE  RaWw ko
ddlezité priciny vyzvani promine, trestdn byti ma.

0 schizich mél kazdy vystFihati se kFiku, vady a vzajemného
obvinovéni. Kdo néeho k predneseni mél, néiniti to musil dlstojné,
aniz by komu do FeCi skakal, bez dovoleni neb opovézeni na dotazy
odpovidal a shroméazdéni bez udéleného svoleni opoustél.

Z tovarys( sladovnickych nesmél nikdo s holi neb zbrani v nace
do schiize se dostaviti.

Vsichni starsi, sladovnicti mistFi, jakoZ i sladci, podslarsi, uced-
nici méli k uhrazeni cechovnich vyloh ustanovené prispévky do po-
kladny odvadéti.

Vsechny osoby v domé nakladniekém zaméstnané a ku poradku
pFislusné, méli cechu a stardich sob& valiti, jich rozkaz( poslouchati,
jinak kazdy, kdoz proti tomu jednal, dle cechovniho fadu potrestan byl*

* Slidnécka bylo ploché dfevo as 50 etin. dlouhé, jehoz se uzivalo ku mé-
Feni jecmene na korce.
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V cechovni pokladné ulozeny byly vSechny predméty a listiny
cechu se tykajici. Pokladna nalézala se u nejstarsiho mistra a byla
tfemi zamky opatfena, k nimZ u sebe choval jeden Kklic inspektor,
druhy nejstars$i mistr a tfeti jeden ze starSich cechu. O pFijmech
a vydanich sdélavany Cctvrtletné vykazy.

Shrneme-li tyto, na zakladé staletych zkuSenosti nashroméazdéné
zasady v jeden celek, musime doznati, Ze skryva se v nich zdravé
jadro. Za naSich dob pronaseji se o organisaci cechovni nepFiznivé
Usudky, které zkaleny nepravymi pojmy, jez tradice nam o nékterych
nepristojnostech této organisace zachovaly. Zapomind se docela, Ze
pud sebezachovani pFivadi kazdou Zivnost k podobnému sdruzovani,
a Ze jisté sméry moderni prdmyslové politiky, jakoZ i vystupovani
nékterych primyslovych svazk(l v zasadé tyz cil maji pired ocima.

Ochrana, jiz téSily se nékteré Zivnosti, neobmezuje se vice na
podkraji mést, nyni stavéji se hraze cizozemské soutézi.

Heslo: ,,Chrafite Zivnosti méstskélw zaménéno bylo jinym:
»Podporujte narodni préci!™ Soustava sazebni, zlé paméti, ve zménéné
formé kartelnich ujedn&ni znovu vzkFiSena a jiz nyni, jako pFed davnem
zvrhlou ziStnosti pFimén stat ku pFisnym opatfenim.

Hospodarsko-socialni organisace starych cechl dle jména vy-
mizela, ale duch jeji Zzije stdle v novém Gboru dne$niho prdmyslu.
Cechy obmezovaly rocni vyrobu svou na ur€ité mnozstvi a nynéjsi
vyrobni kartely pocinaji sobé stejnym splsobem, jen Ze kontrola
nema takové Ucinnosti jako tehda.

Cetna ustanoveni, zejmena ono, jez smérovalo k omezeni pFilis
lehkomysIné povoleného Gvéru hostinskym, rovnéz jako i to, které
pfizndvalo nékladniku, jemuz odbératel piva konkurentem odloudén,
jakysi narok na néhradu, neztratily také dnes ni¢eho na praktické
cené své a vyskytuje se nutna otdzka: zda vzhledem ke stale rostouci,
ne pokazdé kalymi prostredky bojujici soutézi najmé v Praze, nena-
stane potfeba jednotlivé pivovarské zavody k té€snéjSimu prilnuti
k sobé, za ucCelem hospodarského spolCeni se vyzvati.

Z tabulky vzadu pfFilozené vidno, 7e polet zavod( vPraze ze
161 (od r. 1825) klesl aZz na 28 (do r. 1891), kdeZto spotfeba piva
na jehoz vyrobé Gcastnéji se hlavné pivovary mimoprazské, takmer —
jak odhadujeme — se &tyFnasobila. Cislice tyto jsou nejvymluvnéjsim
svédkem $kody, kterou vzal primysl nd$ v Praze. VétSina podnik(
snazi se proméniti pivovary ve velkozdvody a snaha ta vydatné pod-

porovana jest okolnostmi jak hospodarskymi tak technickymi. Provo-
9
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zuje-li se Zivnost v malé neb prostfedni miFe, obnaSeji reZijni vylohy
na vyrobu 36—40°/o, kdezto ve velkém zavodé klesa Cinitel ten na
28—35°/0- Stal© zlepSovani v technickém zakladani velkozavodu ne-
zvySuje pouze vyrobnou jich schopnost, nybrz prFispiva velkou mérou
téZ ku stejnosti a dobré jakosti vyrobku.

Cim dokonalejsi, ¢im Zivota schopngjsi stane se velkovyroba,
tim dfive vstfebany budou maloZivnosti, tak Ze upadnou docela. Malé
a prostiredniho druhu podniky stale budou mizeti a véru neni k tomu
zapotfebi Zadného prorockého ducha predpovédéti prazskému pivovar-
nictvi v pristim stoleti jisty Upadek, pakli nepodaFi se sbliziti vSechny
majitele pivovar(l spojenim ¢&etnym zavodd k obrovskému podniku,
jenZz by s Uspéchem soutéZil se vSemi stavajicimi venkovskymi pivovary.

Pochmurna a teskna je vyhlidka do budoucnosti, bolestnym je
zejmena takové proroctvi pFi vzpomince na nékdejSi rozkvét a vyznam
pivovarnictvi v tomto mésté, které Zivnost tu jiz r. 1456 v jedné
listiné poznamenalo jako slavnou a starobylou.

Zakony hospodarské plsobi vsak skorem tak nelprosné jako
prirodni. Y boji o byti pfemaha silngjsi slabsiho. Mensi podniky
Zivnostni zkéze propadnou, aby na jich misté povstaly nové, veliké,
s dokonalejsim splsobem vyrobnim.

JXJDr. Karel Vrban.

Historicko-statisticky nastin priimyslu pivo-
varského v Cechéch,

Y Cechach zahy vyvinul se primysl pivovarsky. Nebot jiZ
v nadacni listiné kollegiatniho chramu vySehradského z roku 1088
se zminka cini o tom, jaké desatky se strany ustanovenych pivovar-
nik( se platiti maji.

Béhem doby od r. 1088—1407 pivovarnictvi v Cechach zna¢né
pokrocilo; v dobé té vafilo se vedle piva ze sladu jeEmenného téz pivo
ze sladu pSeniéného (bilé pivo), a kazdy z téchto obou druhd podléhal
po del§i ¢as rdznému zdanéni.

Yyroba piva v SirS§im smyslu délila se tehda ve sladovani
a vafeni piva v uz8im smyslu. Jen v nejFid¢ich pFipadech spojovaly se
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oba tyto vykony v osobé jedné. Vyrobou sladu zanaSeli se sladovnici
a pripravou piva pivovarnici.

Vedle obycejnych pivovarnikl byli je$té dvor?d, ktefi v Praze
byli usazeni a na sturosti méli kralovsky dvir pivem opatFovati.

Ve stoleti 12, 13. a 14. byl kazdy ,méStand opravnén pivo
variti, t. j. kazdy prislusSnik nékteré obce méstské, at' jiz kterékoliv
Femeslo vedle toho provadél. Pozdgéji, kdyz se pivo vice v domécnosti
nevarfilo, nybrZ ve zvlastnich k tomu ustanovenych mistnostech (pivo-
varu) se vyrabélo, ustanovovala doty¢nd méstskd rada, v jakém po-
Fadku jednotlivi méStané pivo vafiti maji.

Vedle téchto méstanl opravnénych k vaFeni piva byli viak téz
takovi, ktefi se vyluéné varenim a prodejem piva aneb vyCepem jeho
.zabyvali, a kteFi tudiZz pivovarniky vlastné se nazyvali.

V oné dobé pripravoval se slad pouze z pSenice a je€mene. P3e-
niénému davala se vlbec prednost, a byl dle vieho v mife daleko
Vetsi vyrabén, nez slad z jeCmene.

Z obou téchto druhl sladu vafilo setéZz dvoji pivo, bilécili
pSenicné pivo a Cervené Cili jeCné.

Cervené pivo vafilo se ve dvou druzich a sice ,staré”, silné
a ,rnladé”, slabé pivo. Staré pivo nazyvano téZ hofkym a ponévadz
varilo se v bFeznu v z&sobu na celé léto, nazyvano té7 brFezfidkem
nebo lezdkem. K tomuto pivu bralo se vice sypani a aby vétsi trvan-
livosti nabylo, téZ vice chmele.

Dulezitym zjevem jest v tehdejsi dobé privilegium kralovskych
mést, zvané pravo milovné. Dle tohoto prava nesmél nikdo na jednu
mili v okoli meésta slad prFipravovati, aniz pivo vafFiti neb Cepovati.

Mésta pFisné dbala na zachovavani prava milovného, ackoliv ne-
bylo v privilejieh mnohych téchto obci vyslovné naznaeno. Jezto
j>ak ve 14. stoleti stavové zemsti prava toho na mnohych mistech
neSetfili, snazila se mésta, aby dosahla potvrzeni toho prava se strany
krale. Kral Vaclav zvlasté pivovarniky v ochranu svoji pojal, a uka-
zuji Cetnd privilegia z doby tehdej$i na znaCnou spotfebu piva.

AZ po dobu krale Vladislava (1490—1516) bylo vareni piva
vylugné Zivnosti méstanskou. — V Cechach odpirala $lechta za pano-
vani téhoZ krale méstaniim pravo nabyvali statkd v zemskych deskach
zapsanych a snazila se té7 z veskerych vys$ich Uradd je vytladiti. Tim
roztrpCena, odpirala opét mésta Slechté pravo domy v méstech kupo-
vati a stizila domy, které jiz v drzeni méli, rozmanitymi davkami,
nechtice taktéz trpéti, aby Slechtici méstanské Zivnosti provadéli,

9*
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hospody =zfizovali a takto Zzivnost sobé osobovali, kterd jediné mé-
$tandim pfFisluseti méla.

Néasledkem toho byly cetné trenice, ba i nasilnosti, v nichz
mnohy Zivot lidsky byl utracen.

Dle sneseni snému zemského z r. 1497 ponechal si kral pravo,
spor o pravo k vareni piva ve smyslu oboustrannych prav, svobod
a privileji urovnati, a mély se vSechny v poslednich tFiceti letech
zaFizené domy vycepnické pod pokutou 20 hFiven stfibra zrusiti.

Tato dlouholetd hé&dka Slechty a mést kone¢né urovnédna za
krale Ludvika smlouvou svatovaclavskou (nazvanou tak proto, Ze na
den sv. Véclava r. 1517 skutkem se stala), kterou méstské pravo pivu
variti na dalsich Sest let $lechticim pfiznano bylo, tito vsak nesméli
0 trzich vyroénich do mésta pivo na prodej pfivazeti. Toto ustano-
veni zlstalo pak i na dale v platnosti

V novéjsi dobé pravo prvpinacni, jez vyrobu piva velice tisnilo
a jiz v roce 1848 bylo podstatné zmeénéno, za mirnou nahradu bylo
vyvéazeno. V Cechéach stalo se tak zakonem ze dne 30. dubna 18G9. —
Od tohoto dne kazdy, kdoZz v nejblizSich dvaceti letech pivovar chtél
zafiditi, mél za povoleni k tomu zaplatiti 5000 zlatych. Tento obnos
musil se zaplatiti pfed otevienim zavodu u pokladny zemské a mél
se po uplynuti dvaceti let ode dne prohldSeni tohoto zdkona rozdéliti
mezi opravnéné. —

cechy vyznacuji se co do piva od jinych zemi, Ze vyrabgji se
tu druhy ponékud lehCi, bledé (svétlé) a UpIné zkvasené; nejvice jsou
to piva desetistupriova.

Ony pivovary, které vyluéné se zabyvaly vyrobou piva na
vrchni  kvasnice, v prubéhu poslednich let Uplné vymizely, a jsou
nyni pivovary jediné na spodni kvaseni zaFizeny.

Rozdil obou druhd piva spociva v rlznosti kvasnic a rozdilné
teploté pri kvaseni panujici, coz na povahu a pribéh kvaseni velky
mé vliv.

Podle toho, uzije-li se vrchnich nebo spodnich kvasnic a tem-
peratury vys$8i neb niz8i 8° R, obdrZzime pivo nadkvasné nebo pod-
kvasné.

Piva z kvaSeni na vrchni, vyrobena z mladinky 9— 12° sacchar.
ukazujici, byvaji méné trvanlivd, nez podkvasnd piva stejné sily,
nebot’ hla\ni kvaSeni prvéjSich rychleji a intensivnéji probiha, kdezto
kvaSeni mirné, jez podminuje trvanlivost’ piva, pomérné velmi kratké
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jest — Piva podkvasna oproti tomu volné probihajicim kvasenim se
vyznacuji. Dé&le svrchni piva (za stejnych okolnosti) karakterisuje
i vétsi obsah latek dusikatych (proteinovych).

Nicméné dava se ve mnohych zemich prednost kvaseni na
vrchni, a sice z toho ddvodu, 7e neni vazdno na nizkou temperaturu
a tudiz vSude a v kazdém podnebi, aniz by bylo nutno drahého ledu
uZivati, a za kazdého rotniho pocasi se provadéti mlze. Silné Sumici,
vinu podobna piva severonémecka, na pr. bila piva, pak piva belgicka
vyrébéji se vrchnim kvaSenim, taktéZ anglickd piva {ale a porter).
Anglicka piva z velice soustfedénych mladinek vyrdbénad jsou tak
znamenité trvanlivd, Ze prekro€iti mohou i rovnik, aniz by na své
jakosti utrpéla. — Co do po¢tu rok od roku pivovaru ubyvd, cehoz
plvod dluzno hledati v tom, Ze zavody mensi povlovné se zrusuji,
kdezto zavody Vétsi, zvlasté pivovary parni, se snazi stale se rozSifovati.

Odbyt a vyvoz Ceskych piv jest pomérné velice znatny a zvlasté
severni Cechy a Plzefiské pivovary v tom nejvétsi maji podil. Avsak
také z jiznich Cech, jakoZ i z vychodnich a severovychodnich, vyvazi
se pivo ve mnozstvi nikoliv nepatrném.

Vyvazi se do zemi rakousko-uherskych, do Némecka, jizni
Francie a Pafize, Ameriky, Egypta, do Predni Indie a Vych. Asie.—
Na utvareni se vyroby piva mélo zvlaSté zdkonodarstvi podstatny vliv.

BudiZz ndm dovoleno uciniti nékteré poznamky o dotycnych za-
konnych predpisech poplatkovych.

Jiz v minulych stoletich bylo pivo dani podrobeno. Roku 1481
zavedena v Cechéach pivni dan k umoreni dluhu tohoto kralovstvi;
za timze Ucelem svolili ceSti stavové Kk vybirani dané pivni v 1 1491,
1497, 1513, 1514 a 1515, naproti ¢emuz slibil krél, Ze jakmile dluhy
umoreny budou, dotCenych berni vice poZadovati nebude. — Na to
pak povolena byla dan pivni ¢eskym snémem r. 1534.

Byla dvoji: dan ze sladu a vlastni dafn pivni. Dani ze sladu
podléhal kazdy, kdo slad pfFipravoval, af jiz ze pSenice nebo jeCmene.
Dani pivni podléhal v3ak jen ten, kdo pivo prodaval a Cepoval; stat-
kari, ktefi jen pro vlastni potfebu pivo vafFili, dané této neplatili.

V roce 1546 odpadla dan ze sladu a vybirala se pouze jedno-
ducha dafi pivni. TaktéZz odpadl od r. 1552 rozdil mezi pivem pSe*
nicnym a je€nym, pokud se tyCe dané; a od té doby jiZz dan z piva
nezmizela z poétu rdznych davek zemskych.

Pivni dan hned od pocatku ukazala se velmi vynosnou, procez
Ize snadno pochopiti, Ze krélové, jakmile této zkuSenosti nabyli, kaZdo-
rotné na snémé o povoleni jeji Zadali.
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Dotyéné davky ménily se Cas po Case pod rtznymi jmény (akcis,
tac, ,,umgeldu), az nejvyssSim vynesenim z r. 1829 vSeobecnou dani
potravni upraveny byly.

Od té doby vybird se tato nova dan z piva, jak prFi vyrobé tak
i pfi dovozu piva do nékterych, zvlasté hlavnich mést, mezi nimiz
také Praha se naléza, jez jsou vzhledem k vybirani dané potravni
za uzaviena prohlaSena, takZe sice veSkerd spotfeba piva dani jest
stizena, jest vSak tato pro uzaviena mésta vySe vymérena.

Jako prFi vyrobé piva, tak i dan pri dovozu vybirala se jediné
dle mnozstvi vyrobku a nikoliv dle jakosti piva.

Dafn z vyroby mimo uzaviené mésto Prahu obnéSela (kdyZ se
nejv. vynosem z roku 1833 dodatecné pfFipustilo 5°/0 nezdanéné srazky
na Ucet Ubytku a odpadku) za d. r. védro 427%2 vid. mazl, 45 méné
2V4= 4234 kr. konv. m.

Y Praze byla dan z vyroby vySe vyméFena neZz na venkové
0 onen obnos, ktery pfi dovozu do meésta 23 kr. za védro platiti se
musel. S ohledem na vy3e FeCenou slevu obnasela tudiz dan z piva
v Praze vyrobeného 1 zI 435kr. konv. m.

Voy se véak umoZnila soutéZz sladk( ve méstech uzavienych
se sladky venkovskymi, byla pfi vyvozu z mésta povolena nahrada
ondho dilu dané, o ktery meéstska dan prevySovala miru dané na ven-
kové platnou.

Soustava pivni dané v roce 1829 stanovena zlstala po celych
25 rokd v nezménéné platnosti. Ze viak objevovaly se stdle Castgjsi
stiznosti a zadosti za jeji pozménéni, zvlasté touzeno po tak zvané
dani ze sladu, vedlo k pfrijeti soustavy dané, jez analogicka byla dani
ze sladu.

Vynosem ministerstva financi ze dne 19. prosince 1852, kteryz
se druzil k nejvy$§imu rozhodnuti ze dne 15. prosince 1852, zave-
dena nova soustava dang,

Isejpodstatnéjsi zména spocCivala v tom, Ze pivni dafn vyméro-
vala se pri vyrobé ne pouze dle mnozstvi, nybrz i zaroven dle cuker-
natého obsahu mladiny t.j. dle toho, mnoho-li mladina pred pfidanim
kvasnic pomoci (Fedniho saccharometru pfi teploté -f-14° R. extraktu
ukazovala (aniz by néjaka dané prosta srazka se povolovala).

PFi tom stanoveno 12 stupfid saccharometrickych (extraktnich
procent) za minimum ku zdanéni a vyroba aneb zfedéni mladiny
pod 11 stupni dokonce vyslovné zakazany.

PEU vyymMiz  0if0 byde il ghnnutins pe 31f bi, oow m
za kazdy stupenn a dolnorakouské védro, v Praze pak jakozto meésté
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uzavieném pocitdna k tomu dle dodate¢ného ustanoveni ministerstva
financi ze dne 8. Fijna 1854 jeSté stdld prirazka 21Ve kr. konv. m.

PFi dovozu predstavuje tato differeneialni prirdzka zaroven onen po-
platek, ktery na potravni ¢are z kazdého dovezeného védra platiti se mél.

Naproti tomu byla nahrada za vyvezené z Prahy pivo na 17 7« kr.
k. m. urCena.

Voy se odpomohlo nedostatkm, které se mezi tim objevily,
byly na zakladé cisarského rozhodnuti ze dne 19. srpna 1857 a vy-
nosem ministeria financi ze dne 28. srpna 1857 nasledujici normy
narizeny:

a) Zakaz vyradbéni mladinek pod 11 stupni saccharometrické hod-
noty byl zruSen, a jako minimum ke zdanéni ustanovena
mladina dovitistupriova a tim dan z vyroby na venkové stanovena
na 45 kr. konv. m.

Pfesahuje-li obsah extraktu vyrobené mladiny devét stupiid,
pripoCte se za kazdy stupenl pFes 9 obnos 4 kr. k. m za kazdé
doluorakouské védro.

i) V Praze pripoCitan jesSté prirazkou za kazdé védro obnos 24 kr.
kopv. m.

PFfi dovozu do Prahy urcovala se tato prirazka bez ohledu na
obsah piva dle stupfid; pFi wvyvozu platila se za védro nahrada
21 kr. k. m

Jeden stupen pres ohlaseny pocet stupnid promiji se beztrestngé
a jediné dan dodateCné se zaplati

Dodatecné vétsi zdanéni se nezada, pokud vyrobend mladina
nebyla o vice nez 35° té€Zz8i shledana, nez ohlaseno bylo. V tom pfFi-
padé viak, Ze ovice nez 35 téz3i nalezena, nutno, nepresahuje-li rozdil
cely stupen, dan za plny stupei, v kazdém jiném prFipadé vSak za
cely rozdil zaplatiti. PFi tom plati pravidlo, Ze kazdy zlomek pocita
se za cely stupen.

Zfedovani mladiny nedovolovalo se od 1. Fijna 1857. Ne-
bylo v3ak vylou€eno povoleni druhého horkého nélevu na mléato
pro nasledujici varku.

Vyréabéni mladiny vice neZ dvacetistupriové pripusténo jen na
zvl&stni svoleni se strany finanénich Gradu.

Po zavedeni nové mény rakouské byly veskeré poplatky vyno-
sem ministerstva financi ze dne 4. Fijna 1858 na rak. Cislo prevedeny
a nasledkem udalosti valecnych roku 1859 byly tyto obnosy cisafskym
nafizenim ze dne 17. kvétna 1859 o mimoFradnou pfirazku 20°/0
zvyseny.
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Z&konem ze dne 25. dubna 1869 byly zruSeny, pokud se tyce,
zménény vynosy ministerstva finanei ze dne 28. srpna 1857 a 4. fijna
1858 a nova usranoveni o vybirani potravni dané z piva zavedena.

Ode dne 1. kvétna 1869 nutno platiti 8 kr. a mimoFadnou pfi-
r&Zku 2 kr., tudiz dohromady 10 kr. r. ¢ z kazdého ohlaSeného
stupné saecharoinetriekého za dolnorakouské védro mladiny. — V Praze
mimo to pfirazka 3’36 kr. a mimofadna pfirazka 0*84 kr., tudiz
dohromady 4*2 kr. z kazdého saecharometr. stupné.

P¥i dovozu piva do Prahy plati se erarnich prirdzek 50*4 kr. za kazdé
védro; kdezto pfi vyvozu piva z Prahy 44*4 kr. za kazdé védro se
nahrazuje.

Co dotyCe se vyroby pres ohlaSené mnozZstvi, jest podrobena
pouze tehdy pouhému dodate¢nému zapraveni dang, pokud prekroceni
pri vyrobé nedosahuje plnych pét procent ohlaSeného mnozstvi.

Jinak zUstaly zakonité poplatky vzhledem ku dodate¢nému zda-
néni, obsahu minimalnimu a maximalnimu, jakoZz i pokud se tyce
zfedovani mladiny, stejnymi.

Z divodu zavedeni novych mér a vah byla dan potravni z piva
nasledovné stanovena:

a) pfi vyrobé z kazdého hektolitru a kazdého stupné saecharom.
mludiny 16*7 kr ; v Praze k tomu jeSté stala erarni pfirazka
7 kr. z kaZzdého hektolitru a saecharom. stupné mladiny.

b) pfi dovozu piva do Prahy plati se na potravni ¢are obnos
84 kr za hektolitr. Naproti tomu pFi vyvozu piva z Prahy
obnos 74 kr. za hektolitr se nahraZuje. —

Vyroba piva v Cechach pacila se dle GFadnich dat za rok 1890
na 6 millionu 112.862 hektolitrl, a pocitaje v to i mnoZstvi piva
z dodateéné dané plynouci (as 3358 hektolitrl) — celkem 6,116.220
hektolitrd.

VypoCtend potravni dan obnasi (poCitaje v to stdlou erarni
pfirdzku v Praze a dodateCnou dan) 10,723.436 zl. t j. 1 zI. 75 kr.
za 1 hektolitr. (V r. 1886 pécilase vyroba piva na 5,425.100 hl
adain na9,452.292 zl., r. 1887 na5,508.440 hl a dau na 9,625.756
zIl., roku 1888 na 5,471.000 hl a dain na 9,590 594 zl. a roku 1889
na 5,948.000 hl a dafi na 10,436.089 zl.)

Za nynéjsiho podtu 748 pivovarll pripadd prlmérné na jeden
pivovar 8177 hl piva a 14.336 zI. potravni dané. V poméru k obyva-
telstvu pfipada roéné najednu osobu 105 litrd vyrobeného piva a 1 zl.
84 kr. pivni dané.



Co se tykad stupnovitosti piva obsahovalo
vyrobené:

183.664 hektolitrd neb  3-00%
4,589.992 5 - 75-05 ,,
763.730 o _ o 12-49
547.556 . _ 895,
20.928 . B 034,
5.556 » . 0-09 .
2.911 n . 0-05,
1.036 n & 0-02 ,,
847 » n 001 ,,
6,116.220 hektolitrd 100-00%
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pivo v roce 1890

9o
10°
11°
12°
13°
14°
15°
16°
19°

10-29'

Hledice k prdmyslu pivovarskému v dFivéjsich dobach, do-
chazime za rliznad obdobi tohoto zajimavého prehledu:

Dot Vjroba naP{iSi?/%é/ari Bylo pivovar( :;d
litrech hektolitrd kvasné pivo
1841 1052 2,026.870 1927 - -
1855 1046 1,810.729 1731 — — —
1864 1026 3,328.080 3244 117 311 598
1869 988 3,390.050 3431 23 766 199
1874 938 5,394.150 5751 4 918 16
1879 884 4,656.020 5267 1 883 —
1884 804 5,528.900 6877 — 804 —
1890 748 6,116.220 8177 — 748 _
S mnozstvim v jednotlivych financnich okresich zemé

vyrobeného piva (spolu s pfFislusnou potravni dani) seznamuji nés

nasledujici tabulky:
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Finanéni okres

Budéjovice.
Céslav
Chrudim
Ceb
Chomutov
Jiéin
Litomérice
Plzeu

Tabor

17 0
649
1068
67-0
60'9
P-4
71
1131
1159
@ 7

903-0

Veskeré

oc<<m$__mﬁ<o

453.296
366.437
750.667
417.945
414-955
661.035
730.757
565-292
1,067.136
410.084

5,837.604

Vyrobeno

hektolitru

358.853
206316
443.506
479.113
548.238
491.871
757.472

1,095.636

1,479.770
255.445

6,116.220

pva

587
337
75

7 8809.916
8'%

804 842514
12-39
1791

24-20
4 BA32.609

10 @

Pripada  darg
Zlatych %
615.571 574

347.929 35

773.610 721
75

929.633 867
7%

1,277.512 11-91

1,996.649 1862

2,697.493 5 B

4

10,723.436 10 ®

oc_w&mm_m_m

_ pripada
& * din

s > aT
N &I
07 1.36
05  0-95
0D 103
115 1-94
12 2
074 127
100 1*75
1194 3'53
1D 253
0® 105
156 1-84
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Nejvétsi mnoZstvi piva vyrobeno bylo ve financnich okresich:
prazském 1,479.770 hl. plzenském 1,095 636 lil a litomérickém
757.472 hl.; naproti tomu navafeno nejmensi mnoZstvi v okresu ¢a-
slavském 206.316 hektol., tadborském 255.445 hektol. a budéjovickém
358.853 hektol.

Dle celoro¢ni dané délily se pivovary, a sice

= .
- e
_ E_ T SRS NTNN NN NN NN NN ﬁé‘ =
c &
8 5 S 88BBEEREREEEEEEC 58
S & £ BHNByENENW TN BN B By o
1860 1040 4 64 124 193 130 109 85 123 131 77

1864 1026 3 36 90 172 121 104 93 113 236 58
1869 988 16 48 103 160 121 104 65 99 220 52

1874 938 7 37 57 129 105 65 62 108 211 157
1879 884 7 55 71 127 92 75 55 99 84 219
1884 804 7 32 62 84 76 79 56 86 79 243
1890 748 6 35 45 87 66 69 51 65 83 241

Se zfetelem na plnou varku rozdéluji se pivovary roku 1890
v Cinnosti jsouci v nasledujici pofadi: az 15 hektolitru 41, od 15 do
30 hl. 238, od 30 do 45 hl. 181, od 45 do 00 hl. 202, od 60 do
100 hl. 81 a od 100 do 150 hl. 5 z&vodd pivovarskych.

JUDr. Jos Bernat.
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Otechnickém zdokonaleni pivovarstvi v Cechach
za poslednich 30 let.

Sledujeme-li dgjiny piva ve stredovéku, shledame, pokud ruko-
pisna podani, listin} a stara tisténa dila sahaji, ze Cechy v pivovar-
nictvi zaujimaly vzdy prvni misto.

Dokéazano, Ze jiz ku konci XV. stoleti vafeno u nas ,,bilé pivoa.
Uméni to teprve o 50 let pozdéji naSlo cestu do Bavor a Schlager
zminuje se ve svych ,Alterthtimliche Uiberlieferungen aus Wien*
z rukopisnych pamétek sebranych, Ze jiz r 1566 rozeznavalo se bilé
a hnédé pivo.

Vok z RoZmberka udéluje v3ak jiz r. 1505 svému vérnému
méstu Trebové pravo variti ,,bilé pivo*.

Velkou kulturné-historickou ddlezitost ma stanovisko, jeZ nad-
miru vyvinuté cechovnietvi, zvlasté pivovarské, v Cechach zaujimalo.

Cechy mély jiz na zaCatku 16. stoleti sveho nejvysSiho CiSnika,
z vysokého panstva voleného a r. 1505 vidime pana z RoZmberka
a Strakonic zaujimati toto misto.

Listina, z niZ tato dvé posledné dotend data jsme cerpali, zni
doslovné takto:

My, Vok z RoZzmberka, pfizndvame se za nas a celé naSe potomstvo
viem, kdoz listinu tuto Cisti aneb o ni sly3eti budou, Ze na usilovnou prosbu
opatrného a moudrého purkmistra, radnich a celé obce naSemu milému
a vérnému méstu Trebové, nejen jemu, nybrz i potomstvu jebo povoleni
k vafeni a Cepovani bilého piva, jsme udélili, aby vytézkem z ného naSe
milé mésto Trebova lépe povznésti se mohlo. — Uznavajice prospéSnost Za-
dosti a uvazujice o rozkvétu zminéného mésta, obce, nynéjSiho a pristiho
méstanstva, vidime se pohnuty, ze zvlaStni milosti a blahosklonnosti a po
zralé Gvaze naSi milé a vérné dobré rady, udéliti této jich prosbé mida.
Moci a pod pedeti této listiny udélujeme timto na$im a milym meéstanim
meésta Trebové nyni a pro vsecky Casy vysadu vafiti a Cepovati bilé pivo,
a zan strzenych penéz bez jakéhokoli vméSovani nas neb naSich potomku,
ku prospéchu jmenovaného mésta uzivati. Na dotvrzeni toho nafidili jsme
zavésiti listiné této naSi vlastni peCet, téZ pozadali jsme urozeného pana
Jana z Rozmberka a Strakonic, mistra Ceského pivovarnictvi, naSeho milého
pfitele a kmotra, na svédectvi pro obé siCastnéné strany, pecet svou vedle
nasi privésiti. 1

Dano a psano r. 1505 po Kristové narozeni, v Gtery na den sv. Véaclava,
Ceského patrona.®
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Cechovni organisace pokro€ila tak daleko, Ze tovary$ na verejné
schlizi cechovni dostaval za vyucenou, nafeZ doruéen mu pergame-
novy vyuény list na zplsob privodniho listu.

PFi vyucCeni dostavalo se sladovnickym Femeslnického jména,
kterého na cestach uzival.

Cesky tovarys sladovnicky zanaSel uméni své daleko a byl v ci-
ziné velmi hledanym. Pivovarnictvi bylo ale Femeslem které neza-
kladalo se na rucni schopnosti, jako hlavné na rvédéniu — veédou
to v dnesnim smyslu slova nebylo. Vé&déni to sestavalo z receptd,
jez po VétSiné byly tajeny aneb draze prodavany.

Takovym zplsobem braly se véci aZz do prvnich let naseho
stoleti. V Cechach a Bavorsku vareno pravé pivo z chmele, sladu
a vody, kdezto v Némecku pivni bryndy utéSené se rozmahaly. Ku
konci XVII. stoleti napoditano tam na 20 druhd bylinného piva.

Bavorsti vévodové Vilém a Ludvik vydali proti tomu jiz r. 1516
narizeni, jez zni:
»,Chceme také zvlasté, by od nynéjSka vSude v naSich méstech, me-
stysech a na venkové k Zadnému piva vafeni nebrano vice véci, nezli jediné
je€men, chmel a voda. Kdo védomé toto naSe nafizeni prekro¢i a zachovavati

nebude, tomu ma Gfad Boudni, jakmile se to pfihodi, takovy sud piva, ne-
prominutelné za trest vziti."

Jak dilezitym pro statni méSec bylo ve stfedovéku Geské pivo-
varnictvi, vychazi na jevo z rozlicnych panovnickych nafizeni.

Tak pod prisnym trestem zapovédél Ferdinand IIl. r. 1643
Zpizovné pivo, jez vojsku dodavano, meéstanlim prodavati, aby dlichod
kralovského tacu neutrpél Skody.

Rudolfu IL, jenz stale byl v penézni tisni, povolil ¢esky sném
r. 15is7, aby kromé stavajici dané ze sudu piva uvalil také zvIastni
daii na slad. Za kratko na to stéZoval sobé Rudolf v jednom ze svych
vynost, Ze kazdy vselijak uméle vymyka se z placeni dané k zapra-
veni statniho dluhu potFebné, a nafidil:

»Proto vam vsem a kazdému zvlast poroucime, by chovali jste se dle
usneseni snémovniho a ze v3eho sladu a jiného obili, které jste povoznikfim
neb jinym osobam od obraceni se sv. Savla na kFestanstvi aZ do dne$niho
dne nalozili neb prodali, nahofe uvedené berné bez prfitahu zaplatili a od-
vedli, jakoz i vaSe poddané k tomu pridrzeli. Dale, aby snémem ustanovené
lhiity bez meskani vcas byly zapraveny a tak vyvarovani byli snémem urce-
ného trestu.”
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Ferdinand Il. nafidil vynosem ze dne 23. kvétna 1618, aby
kazdy sud (obsahujici tehdy as 2% hl.) pfi prdvozu 1 zI. 10 kr.
zdanén byl; doklad to, Ze jiz tehdy pivovary bfemeny stiZzeny byly.

Ceské pivo pro jasnost svou bylo daleko proslaveno a primysl
pivovarnicky vzdy vice a vice se Sifil. Od doby, kdy nauka Lavoi-
siera dosla plného ocenéni, od Gasl, kdy lucba stala se védou, mozno
pocitati, Ze pivovarnictvi vyboCilo z Fady Femesel od nahodnych okol-
nosti zavislych. Byl to opérné cesky ucenec, jenz pivovarnickému
primyslu opatfil prostfedky, by vymoZenosti nové zaloZzené védy
byly mu ku prospéchu.

Balling, jehoZz jméno kazdy sladek s Uctou vyslovuje, stanovil
r. 1845—1847 zaklady nauky o kvaSeni a touto zahajeno nové ob-
dobi v pivovarnictvi; do rukou sladkovych vloZzen Ballingem cukromér
a jediné to by postatilo k postaveni pomniku muzi tomu.

Balling zaloZil Skolu. V pivovarech nastal Cilejsi ruch, na vy-
hodnych mistech uznavana potreba rozsiteni, sdruzeny kapital vstoupil
jako Cinitel do vyroby piva a snahalidskym silam ulehcitiklestila
sobé ¢&im dal tim vice dréhu.

Velmi zdokonalené cukrovarnictvi vCechach mélo ne nepatrny
vliv na to, Ze v pivovarnictvi pocaloseuzivati mechaniky.AZ na
malé vyminky vykondvana veSkera préace v pivovarech rucné.

K dovéZzeni surovin, mleti sladu a Cerpani mladinky uzivano
prostfedk( tak jednoduchych, Zze dnes nebylo by lze pivovaru nimi
pracovati, porovname-li jen pfFiblizné nynéjSi vyrobu zavodu prostred-
nich rozmérd.

Tu pridla na Fadu véda technicka. Jiz ku konci let padesatych
otec nynéjsiho majitele pivovaru ,,u Primasl zesnuly Warika, pocal
uzivati v cukrovarnictvi znamou pekverovou panev Kk vareni piva.
Jakkoli pokus se nezdafFil, prece pocal jeviti se vSude jakysi ruch.
Zavadéni mechanickych pFistrojl do pivovarnictvi naslo hojného né-
sledovéni, rovnéz tak jako konstruktivnd Gprava mistnosti pro humna,
hvozdy atd.

Tak jako nyni stavalo jiz pivovarské lucby, povstala za kratko
i pivovarnickd technika a mozno na urcito tvrditi, Ze v Kakousku,
Cechéch plvod svij vzala.

Prvnim, jenZ opatfil pivovar svilj roku 1860 Uplné stroji, byl
intelligentni syn jiz zminéného a také mezi tim zesnulého FrantiSka

jovym zavod pravovareéného méstanstva v Kralové Dvore.
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V Cechach povstal prvni akciovy pivovar dle vzoru Dreherova
r. 1862 v LitoméFicich za Fizeni tehdejSiho Fiditele Wurstera. Do
oné doby spadd téz zafizeni Dreherova pivovaru v Mécholupech, po
té vystavéna celd Ffada novych pivovarll aneb prikroeno ku znovu-
zFizeni starych.

Vareni piva na svrchni kvasnice, jez na venku Jhy\o v3eobec-
nym, v Praze pak aZ na malé vyminky vSude pro né bylo horovéno,
pocinalo nasledkem zavadéni nového zafizeni ustupovati kvaSeni spod-
nimu a vyroba piva rok od roku se zvySovala.

Nékteré tovarny na stroje, jako Martinka a spol., bratfi No-
backové a Fritze, Novak a Jahn a Frant. Ringhoffcr pocaly vyrabéti
pivovarnické stroje jako vlastni specialitu a zejmena byla to smi-
chovska tovarna Ringhofferova, jez prvni v oboru tom se vyvinula.
Prazské pivovarnické stroje staly se v ciziné tak proslulymi, Ze pisatel
téhto Fadk( v letech $edesatych pro 11 strojné zaFizenych pivovar-
nickych zavodd ve Francii, Némecku, Holandsku a Rusku z tovarny
Ringhofferovy navzdor drahému dovozu a vysokému clu vSechny
stroje dodal.

Abychom ukézali, jaké stanovisko technicka véda zaujimala pfi
zafizovani pivovarnickém na pogatku prevratu, stljz zde C¢lanek
z Komersova ,Jahrbuch flr osterr. Landwirthe”, jenZz sepsan byl
ptvodcem téchto Fadkd r. 1863.

Pfejdeme nyni k technickému oddilu vyroby piva, kdez zvlasté zfetel
bran jest ku vyrdbéni piva na spodni kvasnice jako vyrobku, jenz ma bu-
doucnost zajisténou.

Pivovarnictvi déli se na 4 hlavni oddily, a sice:

0) Vyroba sladu.

6) Upraveni mladinky.

c) Chlazeni a kvaseni mladinky.

d) Hlidani piva.

JelikoZ nem(Ze (celem odstavce toho byti, podavati rozsahlych navodi
k provozovani pivovarnictvi, a jelikoz dosti dobrych knih nau€nych o tom
jest na snadé, obmezujeme se toliko na opravy v poslednich létech objevené
a technického zafizeni se tykajicich, k nimZz v malokterych zadvodech ohled
«e béfe a jichz zavedeni by Zadoucnym bylo.

PFi vyrabéni sladu jest ndm hlavné co &initi s nad(vniky, humny,
hvozdy a pfistroji odklicovacimi. Prvéjsi zhotovuji se v posledni dobé z ce-
mentu, ba lze jim i tam prednost dati, kde piskovec laciny, neb mozno je
a dava takto podnét k necistoto a tvoreni kyselin. PFi novych zafizenich
jest nejvhodngjsi umistiti naddvniky na operach klenuti humniho. Splsobem



144

tira uSetfi se mista na humné a souCasné usnadni se prace, an maceny
je€men rourou spousti se na humna.

Pfi zafizovani humna dluzno obrétiti hlavni zfetel k tomu, by v ném
pFi nalezité zméné vzduchu co moznad stejnomérnd temperatura se udrzela.
Dlazba jeho musi alespoi 6 stop pod rovinou ulice neb dvora polozena byti,
jakoz i zfetel brati se musi k tomu, by vySka mistnosti dostatecnou byla.
totiz 15 aZ 16 stop vided. obnasela. Dlazba musi tak prizplisobena byti, aby
ani porovatou latky stavebni, ani jakékoli ryhy v této nebyly pfi€inou, Zze
by snad macenému zrnu vldha odejmuta byti mohla Dobrou hmotou ku
podklad s povrchem cementu ve vysi 4 aZz 5 palcl. Cena viden. ¢tv. sahu
tohoto dlazdéni betonového obnasSi as 8 zI. rak. m. Na provétrani humna
ma byti pfi zafizeni pamatovano.

Pfi hvozdech neni snad tfeba uvadéti, Ze vzdusné hvozdy prednost
maji pfed hvozdy koufovymi. PrvéjSi maji se zakladati jako hvozdy dvojité.
Velice doporucitelnyiui jsou GCelné tkané draténé lisky, nejenom pro mnohem
VEtsi trvanlivost, kterouz tyto vynikaji, nybrz zvl&t&¢ pro mnohem Vvétsi
pricény prifez volného otvoru, jejz maji oproti liskam plechovym.

Nejlepsi nyni v obchodé se nalézajici plechové lisky maji pfi 25 dérach
na jeden ¢&tv. palec volny priény prifez asi jedné devitiny celé plochy proti
Cemuz draténé lisky pres 40% otvoru propoustéciho maji. Proto Ze nyni
hlavni véci jest vyvinujici se pary z vlhkosti v zrnu se nalézajici, co mozna
nejrychleji odstraniti, coZ stati se mdZe pouze mechanickym sraZenim, vlastné
pojmutim téchto vétSim mnozstvim vzduchu; jest zfejmo, Zze GCinek jednoho
hvozdu 8 volnym otvorem 40% pH stejné rychlosti vzduchu v poméru jako
11: 40. ZkuSenost také to potvrdila. Na dvojitém racionelné zafizeném hvozdu
8 draténymi liskami moZzno kazdou 4. hodinu shirati slad; tento pak jest,
predpokladaje, Ze prace na humné byla dobrou, znamenity, nemaje ani stopy
po kainen&ci; u lisek plechovych naproti tomu nejkratSi doba sbirani sladu
8 hodin, a nasleduje, nemiize-li ono mnoZstvi vzduchu, jehoZ tfeba ku sebrani
par pfi velké teploté skrze otvory vedeno byti, Castetné zmazovaténi Skrobové
moucky; slad jest usmazen misto usuien. Vzhledem k topicim p¥istrojim pro
hvozdy dluzno Meisnerovu piistroji z fysikalnich ddvod( pro pfizplisobené
sestrojeni prednost dati v kazdém spfisobu pfed rourami vodorovnymi. PFi-
jimanim b*pla zmenduje se specifickd vaha vzduchu a toto stoupa vzhiru.
Cim delSi tedy cesta, kterou musi vzduch vykonati na zahfatych stéuach
pece, tim veétsi jest i mnozstvi tepla, jez zachyceno a tim vétSi také rychlost*
kterouz toto skrze lisky a slad na nich lezici proudi. Kazdému vhodné zfi-
zenému hvozdu tfeba tolik pfebyte¢ného vzduchu sladem vésti, by pFi O stupni
teploty v ovzdusi zadnich unikajicich par k spatfeni nebylo Pfi nastirani
surového sladu na vrchni lisku ma teplota stoupati od 25 aZz nejvyse do
49 stupil R. a zaroven veskerd vihkost se vypafiti. UCel spodni lisky, na
niz dosahnouti mozno teploty 60, pfipadné az 75 stupfill R., jest vyhradné
ten, tvonti zplodiny rosténi.

BohuZel, nevénuje se je$té dosud hvozdlm tolik pozornosti, jaké jim
pFislusi — misto aby se v nich susilo, prazi se v nich vétSinou.

Vracejice se jeSté jednou ku liskdm zpét, vyvracujeme zde daleko
rozSifeny bludny nahled, Ze totiz draténé lisky pro kratkou jich trvanlivost
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Castym opravdm podléhaji. Nahled ten pochazi jezte z doby, kdy silngjsi
draty pomoci dratu spojovaciho na rodt pfipevnény byvse, sito tvofily. Pfi
konstrukci té byly oviem slabé draty spojovaci dilem G€inkovanim lopat slad
prehazujicich, dilem okysli¢enim lehce poruSeny, ¢ehoz nésledek byly Casté
opravy. Plelivo z dratd silnych vsak jest mnohemtrvanlivéjsi plechu, ponévadz
pevnost dratu co tyCe se roztrhani na vSecky strany stejnou mérou rozdélena,
kdezto pevnost plechu jen v sméru podélném oné se podoba. PFicné pres
vldkna jest pevnost plechu, beztoho tvofenim dér ruSend, mnohem mensi nez
ona lisek draténych  Zname pfipad, kde 8 vySe as 30 stop Zelezna deska
40 liber téZkd a cihly na napnutou draténou lisku padly. Prohyb timto
silnym narazem vznikly, narovnan opét dfevénym kladivem, tak Ze ani toho
nejmensiho neni k pozorovani. Plechova polozka zajisté by v pFipadé tom
zlplna se rozhila

Co stroj odklickovaei osvédCuje se od nékolika let z Anglie pochazejici,
zde zavedeny stroj Asliby-0v, jemuz se zde jiZz znatnych oprav dostalo. Pomoci
stroje toho Ize v hodiné pfi velmi slabé sile provozovaci 20 videfiskych méFic
sladu od kvétu o€istili, aniz by se pFi tom $picky ulamaly.

Na posledni vlastnost jmenovité dluzno ohled vziti, neb nehledé na
ztratu moucky Skrobové, nejvétSi ztrata diastasu oproti tomu se dostavuje

Prvni vykon k upraveni mladinky jest mleli sladu. Nejvhodnéji déje
se to na strojich valcovych jelikoz pomoci téchto nejvice se uchrani rozpraSovani
moucky Skrobové, a pluclia nejméné se rozdrti. Jest to ddlezitym pro to, jelikoz
po rozpusténi Skrobu pfi jemné Srotované pluse nemozno Zzadného dobrého

se stava.

Pro zéavody, jichZ vyroba pfekroéuje rotné mnozstvi 20.000 videnskych
véder, bylo by zahodno, uZivati strojniho zafizeni. Vyhoda oproti uzivani ruc-
nimu jest mnohonasobnd, a vyroba jistéjSi. IvdyZz i penézité zdroCeni o udr-
Zeni zarizeni strojového Usporu na mzdé délnické v pivovarech stfedni veli-
kosti takraéf pohlti, prece dosdhne se na strané druhé uZzitku, jenz tolik
vazi, 7e nizadnym splisobem ruéni vyroba nemiZe zavoditi se strojovou.

Nejhlavnéjsi vyhody jsou:

1. Uzivanim misidla, rmutové pumpy a cerpadla na mladinku do-
cili se GpIn&jsi zcukernaténi $krobové moutky CehoZ vysledek jest Gspora na
sypani.

2. VEtsi jistota vyroby nadedkem nezavislosti sily pracovni.

3. Lepsi Cistota a tim i Vé&tSi jistota vyrobni, ¢emuz napomahd zkra-
ceni véarecného pochodil, za druhé mozné vypareni viech potrubi.

TaktéZz pro mensi zavody daji se strojova zafizeni Uplné a bez velkych
vyloh provésti, v kterychzto pfipadech hlavné dluzno brati zfetel k uZivani
misidla, pump, odklicovadla a maCkadla na slad.

Misi.llil dostalo se v posledni dobé dilezitého zlepseni v tom zale-
Zejiciho, Ze pristroj ten pracovati miZe po jedné strang kadé vystéraci. a Ze
to¢i se o svou hlavni osu. Splisobem tim moZno dosici stejnomérnéjsino roz-
déleni Srotu pfi vystirani.

10
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Jako pumpy rmutové a pumpy na mladinku byly zavedeny v poslednich
letech pumpy odstfedivé systému Groynne-ova a to s Uspéchem. Znatna
splsobilost (29 aZ 30 véder za minutu) a velkd Gistota vyznamenava pumpy
tyto pred Cerpadly pistovymi.

Tam, kde dlouhé potrubi a na mistech, kde parni kotle se nalézaji,
stroje vsak chybéji, dluzno upottebili ku dopravé rmutu a mladinky monzi,
(jako uzivano v cukrovarech) pfi nichZz po kazdé dopravé mechanicky acin-
kujici para rouru sama ihned vycisti.

K pfistrojim vystfelkovym pfi kulatych kadich jalovych ma se uzi-
vati s prispflsobenim zndmé jiz skotské kropidlo, aby v cepu se pohy-
bujic, po stdhnuti pfedku az na wvrstvu mléta se spustit a tak docela stejno-
mérné rozdéleni vody na vystfelek se docilit dalo U &tyfhrannych kédi tfeba
misto kropidla uziti rozhazovadla s ruénim pohybem a timtéz vysledkem;
pfistroje scezovaci lze nejpfiméfenéji upravili tam, kde nalézaji se strojna
zafizeni, a sice pomoci pump otdCivych, oviem Ze dluzno vyhnouti se ssani,
kteréZ jakmile nastane, filtratni vrstvu roztrha.

Takovych pristrojii scezovacich, hodicich se téZ k ruéni praci, uziva
se jiz. Maly Svechat vyjimaje, k UpIné spokojenosti v nékterych &eskych
pivovarech. Tu dluzno uvésti také anglické kropidlo, sestrojené tak, Ze
kulaty paprslek proménujo se v ostrou protinaci nlochu. Kropidlo to hodi
se jak k vyslazovani, tak i velmi vhodné ku vykFikovani pfistrojG a nadob.

0 topeni mozno zde velmi malo nového uvésti. Hlavni zfetel obracen
musi byti k tomu, by vafeni celého povrchu bylo stejnomérné, klidné, coz
docili se nejspiSe stejnym rozdélenim plamene. Ackoliv se v novéjsi dobé zhoto-
vuji panve ze Zelezného plechu, prece lépe jest zhotovili dno z médi — jiz.
k vOli Vetsi trvanlivosti.

Stoky zhotovuji se nejpfiméfenéji ze Zelezného plechu a sestavuji se
takovym splisobem, Ze tupé proti sobé naraZejici plotny na =jp Zeleze zny-
tovany jsou.

PFi spravném utésnéni dosahne se zplsobem tim velka trvalost dna. Svym
dokonalejSim schlazovanim, velkou Cistotou a dlouhym upotfebenim pfedci
Zelezné stoky dfevéné. Vétsi Castku penéznou vyZzaduje jediné prvni pofizent;
po delsim uZzivani jsou tyto levngj§i drfevénych. Tam, kde vétsi kapitdl na
snadé, s jehoZz GroCenim se tak pfFiliSné nespécha, mlze se téZ uZiti stoku
vycCinovaného; prednost viak se mu nedava nijak pfed Zeleznym. Bezpod-
statnou jest obava, ze by snad mladinka ve stokdch Zzeleznych se zbarvila.
Ucelnou praeparaci za pomoci zfedéné kyseliny solné a svafené tFisloviny
zamezi se i zbarveni prvniho varu, a v nejkratSi dobé utvofi se tak pevna
vrstva z usazeného pivniho kamene, Ze ani nejmenSi pfichuti Zelezné ne-
prejde do mladinky.

U chladnic peCovati jest o €Casté stfidani vzduchu jich polohou, jakoz
i zfizenim otvord v sténach a v stropé v podtu co mozna nejvétsim. Otvory
ty musi vSak tak prizplisobenymi Zaluziemi opatieny byti, aby za studenych
zimnich dnd rychle uzavfiti se mohly.

O zakladani kvasiren plati totéZ, co feteno bylo o humnech. Iwa-
sirny maji byti hluboké, vzdu$né a na takovych mistech, by v nich panovala-
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co mozna stejnomérnd teplota, a mozno-li, ma vyska az ku Kklenuti na-
15—16° udrZovéana byti.

PF¥i sudovani piva z kadi kvasicich uZzivaji se s vyhodo.u odstfedivé pfe-
nosné pumpy. Zde, jakoZ i pro celou pivovarskou vyrobu nejlépe poslouzi pro
Cistotu svou zndmé troubele ze sifené pryZzoviny s platénymi vlozkami; ale ne-
smime propoustéti jimi pFili§ horkych tekutin.

Co tyka se pfristroji schlazovacich, pfinesla nova doba tolik sou-
stav, 7e prozatim s posouzenim téchto jesté seckdme. Na londynské priimy-
slové vystavé zastoupeny slusnym poetem tyto dlleZité pristroje a mezi nimi
téZ stroje na vyrabéni ledu od Carroho a Lawreneo. Za pomoci poslednéjSich
bude ¢asem mozno i v nejpaméjsim leté provozovati vyrobu piva na spodni
kvasnice, jelikoz kromé jejich splsobilosti k ochlazovani tekutin souGasné
ohromné mnozstvi studeného vzduchu vyrabéti mohou, jehoZz mozno uziti
k tomu, by chladnice a spilky v nutné nizké teploté udrzovany byly. PFi-
stroje Carrého uziva se ku velké spokojenosti v jednom z velkych pivovard
marseillskych jiz pres rok.

Pro mensi pivovary s ruéni vyrobou jest k doporuceni nové vynalezenyr
z rovnych vycifovanyeh rour sestavajici pFistroj schlazovaci, pfi némz kon-
cové spojeni pryZovymi koleny utvofeno. Tyto spojky mozno v okamZiku od-
straniti a opét pripevniti, roury pak oteviené daji se lehce kartdem vycistitL

nému. Za pfi€inou casté Ciré nevédomosti ohledné fysiky tepla hresi se tak
mnoho pfi zakladani mistnosti téch. Ze zde nutna potfeba nékolik slov o jich
zfizeni pronésti.

Kde mozno, maji skladné sklepy jen tam zakladany byti, kde okolnost
pddy toho pfipousti, co mozna hluboko pod povrchem zemé je zfiditi. Hlavni
podminky pro skladny sklep jsou sucho a GpIné wvyloudeni plsobeni atmo-
sférické a specifické teploty zemé. Jen na mistech, kde pida jiz poblize po-
vrchu vodu obsahuje, radno jest nadzemni sklepy zakladati, jez vSak kdyz
i sestaveny jsou co nepfisnéji a nejpravidelnéji, pfece nikdy nemaji stejného
Gcinku se sklepy podzemnimi.

Skladny sklep jest prostora, v niz skrze zem z ovzdu$i pfenesend a s pivem
do prostoru se dostavsi, vlastné pfi dokvaSovani se vyvinuvsi specifickd teplota
zemé tak se ztravuje, Ze co mozna stejna teplota 0 0 — nejvice 30R. v této
stale panuje. Toho dosahne se nakupenim vrstev ledovych uvnitf sklepu.

Cim méné tepla prevede se zemi, Cim méné specifického tepla vyka-
zuje, tim méné tfeba pohlcovani, ztrveni a tim snadnéji udrzi se nizka te-
plota. Ztravovani tepla déje se na z&kladé odpafovani ledu. Je-li mnoZstvi
tepla, jeZ odstranéno byti ma, pFiliS velké, spotfebuje se primérené velké
mnozstvi ledu, ovzdusi ve sklepé stava se nadmiru vihkym a nadoby tim
trpi. Proto jest pfi zakladani skladnych sklepdv hlavni zfetel pfedné k tomu
brati, by tyto nalezité uzavieny byly pfed okolni vrstvou zemskou.

Toho dosici mozno pomoci vhodnych vrstev vzdusnych, jez v dvojitych
sténdch umistény jsou. Vzduch, jak zndmo, jest Spatnym vodicem tepla a bréni
tudiz proniknuti tepla, jez v 1ét& povrch zemé pfijim4, do prostor sklepnich.
Aby se nemusilo mezi sudovanim odstrafiovati specifické teplo zemské, vy-

10+
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6tavuje ee sklep zimniho Casu studenym prouddm vzdusnym, — steny, kle-
nuti a patra daji se vymrznouti.

K tomu potfebi jest pfihodného kladeni ventilace a Upravy Sachtové. Do-
eahlo-li se obou pravé zde udanych vlastnosti, jest v Iété jiz jen CasteCné
e malym, jiz stavajicim, dilem se vyvinujicim mnozstvim tepla co Ciniti, jez
snadno pomoci ledu odstraniti Ize. Tento musi k U€elu tomu vysoko v pro-
stofe umistén byti, jelikoZ specificky lehéi vzduch vzdy snazi se do vyse
stoupati a dostane se tak k ledu. na némz pfiméfené mnozstvi vody se vypari.
Z toho vznikly studeny vzduch klesa nyni k zemi, a rozSifuje se ve vodo-
rovné vrstvé, by opét novym studenym vzduchem znova zatlacen a zvednut byl.

Takto panuje v uzavieném, ledem opatfeném skladném sklepé neustaly po-
chod odpafovani, a ¢im lepsi sklep, tim mensi odpafovani. By zabranilo se pro-
hfati zemniho naspu pfimo nad sklepem, jest nevyhnutelné tfeba, veSkeré pro-
story nahore zastavéti. Toto stati se muze lehkymi kolnami, jichZ uZziti Ize jako
fiudamy. Spojeni se sklepem dgjz se bezvywinecné kolmymi schody a Sachtami.
U vodorovnych vchoddl nastava pfi otevieni dvefi znacna zména vzduchu,
jelikoZ studeny pfi zemi se nalézajici vzduch ihned unikne, teplota 8 zvysi,
a mozno ji jen znenahla opét zmirniti.
mérdm vystavén byl s velikymi vylohami skladny sklep, v némz, jelikoZz ne-
hledéno docela ku zprvu udanym podminkdm, nyni v mésici Cervnu Stastné
dosazeuo jest aC byly tam obrovské vrstvy ledu nakupeny. Pfi
takovém bridilstvi nelze ani preménéni soustavy proveésti, Ucel tedy zcela
pochybny, nevhodny. Uvazime-li z pfedu uvedené podminky, snadno pocho-
pime, Ze skalni sklepy nemohou pfi nejlepSich pomérech zavoditi s rozumné
zalozenymi sklepy zdénymi.

Nehledé k tomu, Ze skala o sob& €im hutngjsi, tim lepSim vodiem tepla
jest, a tudiz teplotu atmosférickou nejlépe do sklepa uvadéti mize, nelze také
k G€elu naznaCenamu potfebné kladeni stok, soustfedéni vzduchovych vrstev,
zfizeni Sachetni atd. ve skéale provadcti, a obycejné zapasi se pfi tom 6 tak
zna€nou prevahou teploty, Ze nasledkem toho, jelikoZ neni moZno ji na nizky
stupefi stlaeiti, zamysleny Gcel byva zmarfen. Eklatantni dikaz toho podava
v novéjsi dobé zfizeni skalniho sklepu jednim pivovarem v Drazdanech.
Zévod zafizen, na misté jeZ aZz dosud zaujimd, i z jinych pficin pochybené
ajen ztoho dlvodu, by pouZita byti mohla ohromna sténa skalni v Flavnu
ku zaloZeni sklepa Stastng také vytesany do skaly kosteldm podobné pro-
story e nakladem as 80.000 tolarl a nyni Zivofi cely podnik vinou sklepd
drahych a Spatnych, an v nich nelze udrZeti vice jak -|-6—8°H. vzdor
vielikym moznym pfihodnym opravam.

Doufame, Ze téchto nékolik ¢rt postaCi, by jako pokyny posouzeny
byti mohly. Ugelem jich bylo pFispéti malou hfivnou k povznesmi odvétvi
prdmyslového, kteréz velice dilezitym pomocnym Einitelem v hospodéarstvi
polnim a pro néZ zda se vzchazeti doba nova."

Uvazime-li a srovname-li pivovarskd zafizeni nynéjsi se stano-
viskem, vyli€enym v predchazejcum odstavci, dojdeme k zavérku, Ze
velky zasadny pokrok uéingn jen ve dvou odvétvich tohoto pramysli:
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v sladovani a hlidani piva. PFi sladovani dluzno zminiti se o tak
zvaném pneumatickém sladovani, umélém pfFivadéni schlazeného a na-
syceného vzduchu hromadé Kkli¢iciho sladu, které vzdor viem vy-
hodam dosud malo se ujima, nebot vyrobu piva pohybuje se v mezich

velmi konservativnich.*

V hlidani piva nastal v poslednim desitileti nasledkem velkého
zdokonaleni strojd ku vyrabéni ledu ohromny pokrok. Ve vsech velkych
pivovarech, az na méalo vyjimek, schlazuji se skladné mistnosti uméle —
mistnosti ty nelze skorem ani sklepy zvati, jelikoz kazda pFizemni
osamocend kolna se k tomu hodi, — a zaroven vyrabi se tam ta-
kové mnoZstvi ledu, mnoho-li ho tfeba dodati odbérateldm k naplnéni
lednicek.

Eovnéz tak vyrabi se pivovary led pro Zelezni¢né vagony, které
jako prenosné skladnice slouzi i v letnich meésicich k dopravé piva
na velkou vzdalenost'.

Varni zafizeni a splsob vafeni ostaly skorem na témze stupni
jako dfive. Malé zmény — zdali ku zlepSeni slouzici dosud neroz-
hodnuto — které staly se pfi strojich misicich a kypFidlech, neznali
Zadny pokrok, a vSe jde takovym chodem jako pred tFiceti a vice
lety. AvSak lIze doufati, Ze i v této dllezité Casti pivovarnictvi dojde
k dalSimu zdokonaleni.

Inz. Karel Volckner.

* Asi pred dvaceti lety (pravi pieatel téchto Fadk( r. 1863 v Komersové
»Landwirthsch. Jahrbuch*) byla vyroba piva na spodni kvasnice v Cechach malym
mistnim obchodem. V prvnich 25 letech nynéjSiho stoleti po€al s vyrobou tou
nejprve pivovar Wanky, pfed 15 lety uchopil seji energicky nas ucinlivy Schary
a soucasné s nim pocal také pivovar Waiiky péstovati vyvoz na venek — nyni
je slusny pocet velkych pivovaru Gplné zafizen a schopen pocatkem nové éry
pivovarnické s dovozem piva do ciziny zapoeiti a jej na vysoky stupen povznésti.

Pivovar(, jez pfes 15.000 véder roéng vyrobily, méli jsme v Cechéach r. 1860
osmatficet. Vafilo se v tFileti prdmérné rocné:

r. 1889: r. 1860: r. 1889: r. 1860:
Plzeu .., 363040 hl61550 véder Bezdékov . . —* hl 17900véder
Budg&jovice 71418  n51810 ,, Soboehleby . . 10850, 17705
Praha (Kittl) 25685  ,29128 DeSenice . . 14940, 16930 ,,
Turn . . . . 48510 ,28818 ,, Kouty . . . 18408, 16830 *
Praha (Reisinger) 27846  ,26450 ,, Usti . . .. 10387 ,, 16688 ,,
Neusorge . . 11680  ,24950 ,, Horazdovice -* , 16351 *
Protivin . . 54012 22240 * Praha (Warika) 47982, 16250 ,,

Vodnany . . -* , 21760 Fridland .. ~* , 16160 ,,
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Ceské strojnictvi.

V nésledujicim uvadime naSe zavody s vyznaCenim hlavnich
staveb a zaFizeni, z nichZ jasné pozname, z jakého dosahu i rozsahu
technika nade se pravem tési.

J. Martinka a spol. (v Praze-Bubneeh) provedla zaFizeni hvozdd,
staveb sladoven, pivovaru, varen ve 171 pivovarech a sice jsou to
zaFizeni v nasledujicich mistech:

V Bechyni knize Paar, vystiraci kad atd. — V Bechyni mésto,
chladici stoky. — V Bélé hrabé Waldstein chladici stoky arozlicné.—
V Buchoviei (v HaliCi) Feditelstvi panstvi, panev a zafizeni k topeni

panve. — V Brandyse nad Labem Bedf. Minafik, zaFizeni na pohyb
parni. — V Braniku u Prahy prazsky klaster dominikansky, zaFizeni
na pohyb parni a dvoupatrovy hvozd. — V Bfeznici hrabé Palily,
Uplné zafizeni na pohyb parni a dvoupatrovy hvozd. — V Broumové
baron Sina, dvoupatrovy hvozd. — Y Cejticich sprava statku rytire
z Neubergu, chladici stoky. — V Celakovicich pravovaretné méstanstvo
chladici stoky. — V Cerheniei panstvi Ustavu SlechtiCen, pénev (re-
konstrukce). — V Cernovicich (v Bukoving) spole¢nost parniho pivo-
varu Uplné zafizeni na pohyb parni a dvoupatrovy hvozd. — V Ceské
Lipé hr. Kounic, Uplny dvoupatrovy hvozd a Uplné zafizeni na pohyb
parni. — V Cisté Feditelstvi panstvi, dvoupatrovy hvozd. — V Dale-
Sicieh Kittl a syn, zafizeni varny, zafizeni na pohyb parni. — Y Dale-
Sicich (na Moravé) Prant. Kittl, zafizeni na pohyb parnii — Y Do-
brfanech pravovare¢né méstanstvo, misici stroj i s hnanim, pumpa na
vodu, centrifugalni pumpa a mlynek. — V Dolanech u Olomouce
R. 1889: r. 1860: r. 1889:  1860:
Podmokly. . . 37254 hl 21313 véder = Chomutov 31176 hl 16120 véder
Litomysl . . . 11160 p 21200 Turnov . . 1G100 ,
Drevenice . . 22725 p 20970 Kral. Hradec 25380 ,, 15853
Netolice . . . _* 20860 Mala Skala . 17040 , 15710
Jindf. Hradec . 15840 p 20810 I§amenice . 31584 ,, 15706 ,,
Lorec . . . . 14184 7 19520 » Zatec .o 42192 ,, 15680
Krumlov . . . 26910 y 19400 m Jirkov . . 20424 ,, 15660 ,,
Kaplice . . . _* 19207 p Josefov . . _* 15626
Nové Dvory . . _* 19160 | Klaster . . 68350 , 15590 n
Karlovy Vary . 15678 , 18492 Opotno . . _* n15266
Liberec . . . _* 18470 Libel _* w15050

(Hvézdickou oznafend mista znamenaji vyrobu mensi jak 10.000 hektolitrd.
Boku 1889 méli jsme v Cechach 148 pivovard, jeZ vafily pfes 10.000 hl. Vyroba
z roku 1889 urCena k porovnani. Pozn. red.)
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bratFi Kubelkové, Uplné zafFizeni na pohyb parni a rekonstrukce dvou-
patrového hvozdu. — V Dolnich Pocernicich, Feditelstvi panstvi chla-
dici stoky. — Y Drahenici knize Jifi Lobkovic, pumpa na Finuty
a mladinku na pohyb ru€ni. — Y Drevénici knize Trautmannsdorf,
Uplné zafizeni na pohyb parni a chladici stoky. — Y Duchcové
bratfi Packové, dvoupatrovy hvozd a Uplné zafizeni na pohyb parni. —
Y Diirnholzu sprava statku c. k terezidnského Ustavu, chladici stoky.—
Ve Falknové hrabé Ervin Kostic, Uplné zaFizeni na pohyb parni a dvou-
patrovy hvozd. — Ye Falknové pravovarecné meéstanstvo, uplné zafi-
zeni na pohyb ruéni, chladici stoky a dvoupatrovy hvozd. — Ve Frei-
6inku (v Kavofieh) inZenyr Steinecker, Uplné zaFizeni na pohyb parni.
— Ve Fridlandu hrabé Clum-Gallas, Gplné zafizeni na pohjb ruéni

a chladici stoky. — V Goléové Jenikové S$lechtic z Ottenkrond, re-
konstrukce varny. — Y Grieskirchenu (v Rakousich) hrabé Rever-
tera, pristroj k topeni hvozdu. — Y liafovicich J. Winter, dvou-

patrovy hvozd a rekonstrukce druhého s pFedhvozdim. — Y Henners-
Goviu (ve Slezsku) Albert svob. pan z Kleind, Uplné zaFizeni na po-
hyb parni a dvoupatrovy hvozd. — V Hliné u Usti hrabé Ervin Ko-
stic, Uplné zaFizeni na pohyb parni a dvoupatrovy hvozd. — Y Hlubo-
cepich u Prahy Fieber a spol., Uplné zaFizeni na pohyb parni a dvou-
patrovy hvozd. — V Horni Kréi u Prahy ryti¥ z Pulpan(, zafizeni
na pohyb ruéni a panev. — V Hofovicich, panstvi hvozd dle Je¢me-
novy soustavy. — V Hostinném hr. Deym, Uplné zafizeni na pohyb
parni, topeni panve a dvoupatrovy hvozd. — Y Hrochové Tynci,
chladici stoky. — Y Chrudimi Uplné zafizeni na pohyb parni a re-
konstrukce dvoupatrového hvozdu. — V Chysi hr. L. LaZansky, uplny
dvoupatrovy hvozd. — V Jablonci na Nise svob. pan z Oppenhei-
mer(Q, Gplné zafizeni na pohyb parni a dvoupatrovy hvozd. — Y Jan-
kové hrabé Chotek, panev, ohfivat a zafizeni k topeni panve. —
JaroméF meésto dvoupatrovy hvozd a nadfvniky. — Y Jenci na panstvi
tachlovickém (Jeho YeliCenstvo cisaF Frantisek Josef), Uplné zafFizeni
na pohyb parni a dvoupatrovy hvozd. — Y Jezvé, méStanstvo chla-
dici stoky. — V Jilemnici hrabé Harrach, pumpa na rmuty a mla-
dinku na ruéni pohyb, jefdb na sudy. — Y JindFichovici hr. Ervin
Kostic, pénev a zafizeni k topeni panve. — V Kadani méstanstvo,
chladici stoky. — V Kamoniné Ant. Hoblik, Gplné zaFizeni na pohyb
rucni a chladici stoky. — Y Karl. Tyné panstvi Ustavu Slechti¢en, dvou-
patrovy hvozd, vystiraci kad, ohfiva¢, pumpa na vodu atd. — X Kins-
perku Haas, chladici stoky a dvoupatrovy hvozd. — Y KIlaStere
u Mnichova Hradisté hrabé Waldstein, poklop pro panev, trouby pro
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paru u nosice. — V KlaSterském Hradisti bratfi Kubelkové, rekon-
strukce obou dvoupatrovych hvozdd, vytahovadla a zdvihadla. Novo-
stavba nové sladovny na pohyb parni a s patentnimi rostidly. Stoky.
— Y Klecaneeh u Roztok A. Balle chladici stoky, péanev, ohfi-
vat. — V Kojetiné sladovna, parni kotel. — V Koledovicich u Ra-
kovnika hrabé Wallis, panev, chladici stoky, ohFivat. — V Konicich
na Moravé Leopold Prziza, dvoupatrovy hvozd.—e V Kosifich zemsky
vybor, vystiraci kdd. — V Kosti Conte dal Borgo, chladici stoky, ohfi-
vat — V kounicich u Ceského Brodu A. Mendl, stroj na ¢isténi
sladu. — V Koutech panstvi, dvoupatrovy hvozd. — V Kralové Hradci
pravovare€né mestanstvo, zdviz na sudy a panev. — V Krélikach
pravovarecné meéstanstvo, panev, zafizeni k topeni panve, pumpa na
runity a mladinku, chladici stoky a hvozd. V Krélikach Albert

Finger, dvoupatrovy hvozd. — Y Kutné Hofe A. Witiing, mi-
sici stroj. — Y LandSkroung, stroj na ¢€isténi sladu. — V Liberci
hrabé Clam-Gallas, Uplné zaFizeni na pohyb parni. — \ LibéSicich

J. ze Schrollu, vystiraci kad, poklop k panvi, potrubi atd. — VvV Libni
u Prahy C. Knobloch, Uplné zafizeni na pohyb parni a dvoupatrovy
hvozd. — V LichtenSteinu u Plzné knize Lowenstein, pumpa na Finuty
a mladinku na pohyb ru€ni. — Vv LiSnicich u Mostu F. Preidl, Uplné
zafizeni na pohyb ruéni, dvoupatrovy hvozd a chladici stoky. —
VLitni J. Doubek, zdviz na sudy. — V Lopatyni (v Haligi) Feditelstvi

panstvi, chladici stoky, stacedlo pivni atd* — V Rukavicich u Plzné
u1ciMu h%I\I/E‘IIEJiIEJnUKMAUrIrl‘J, L?frrlﬁunAibfli_flrQJi{P }?\r’\r/VYjU ==X AiYIUillé\ chylla Kggrz onnAn”

heimer, dvoupatrovy hvozd. — V Méchclupech A. Dreher rozliéna za-
Fizeni. — V Mimoni hrabé Hartig, dvoupatrovy hvozd. — V Mifo-
vicich hrabé Rudolf Chotek, zaFizeni pjvovaru na pohyb parni, vysti-
raci kad' se strojem. — V Mladé Boleslavi Ig. Lederer, pneumatické
rostidlo dle patentu Heindlova. — Y Mladé Boleslavi hrabé Mirbach,
chladici stoky a zafizeni k topeni panve. — V Mosté meésStanstvo, re-
konstrukce dvoupatrového hvozdu. — \ Nagelberku Stolzle a Synové,
ohfiva¢, zdviz atd — V Némeckém Brodé méstanstvo, chladici stoky.
— V Neuberku u Miladé Boleslavi, stroj na cisténi sladu a pumpa na
Finuty. — V Novém Dvore u Prahy Jos. Dane$, Uplné zaFizeni na

pohyb parni. — Y Novych Zamkéach hrabé Kounic, chladici stoky. —
V Oko¢imi Jan Gotz, vzdudni aparat, parni Cerpadlo a potrubi
k stahovani piva. — V Olivétiu¢ u Broumova klaSter Benediktinsky,
dvoupatrovy hvozd, stoky atd. — V Olomouci Tg. a Vilém Briess,

o Wiiwdleui- DiuwiYijy ri* puuyu paish a dvuupanuvg ivuiuy, 1 liict.
jeden s predhvozdim dle patentu bratfi Winteru. — Y Olomouci Samis
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Groag, sladovna dvoupatrovy hvozd. — V Oujezdé u LitoméFic klaster
Dominikansky, dvoupatrovy hvozd. — V Pacové pansky pivovar, pumpa
na rmuty a mladinku, chladici stoky a panev. — V PakomefFicich
u Prahy hrabé& Ervin Nostic, Uplné zafizeni na pohyb parni a dvou-
patrovy hvozd. — V Panské Tynici Jos. Knobloch, Uplné zaFizeni na
pohyb parni a dvoupatrovy hvozd. — V Peruci hrabé Thun, chladici
stoky. — V Petrovicich u Prahy Iv. Bellot, chladici stoky, pumpa na
rmuty a mladinku. — V Podbabé M Reiser a Synové, rekonstrukce
hvozdu. — V Podébradech baron Sina, stroje Cistici a rozdruzZovaei.
— V Poltenberku klastersky pivovar, Gplné zafizeni na pohyb ruéni
a chladici stoky. — V Préaci Josef Kadpar, Uplné zaFizeni na pohyb
parni a dva dvoupatrové hvozdy. — V Praze F. Goldfuss, zaFizeni na
pohyb parni a dvoupatrovy hvozd. — V Praze J. Kittl, misici stroj
a eentrifugadlni pumpa. — V Praze F. Buiiata, Uplné zaFizeni na pohyb
parni a dvoupatrovy hvozd — V Praze F. Urban, Uplné zafFizeni na
pohyb parni. — V Praze J. Jelinek, Uplné zaFizeni na pohyb parni
a dvoupatrovy hvozd.— V Praze A. Meisler, chladici stoky. — V Praze
u Sladkych, chladici stoky. — V Praze (na Smichové) Martin Stej-
skal, uplné zafizeni na pohyb parni a dvoupatrovy hvozd. — V Praze
u Stajgru, parni kotel a vytahovadlo. — V Praze BedFich Kunz, rlizné
potfeby pivovarské. — X Praze Antonin Nebesky, chladici stoky. —
V Praze Kostka a Nebesky, dvoupatrovy hvozd. — V Praze (na Smi-
chové) Ivlatscher & Lovy, dvoupatrovy hvozd. — V Praze F. Wanka,
c. k. dvorni pivovar, dvoupatrovy hvozd, poklop pro panev atd. —
V Prerové akciova spolecnost, rekonstrukce hvozdu, novy dvoupatrovy
hvozd, mocidla, transportéry, transmisse, zdvize atd. —V PFestavlkach
J. Keller chladici stoky.— VPFikazich u Olomouce akciovéa sladovna,
Uplné zarizeni na pohyb parni a velky dvoupatrovy hvozd. — V Pro-
stéjové bratfi Wintrové, rozlicna zafizeni, dvoupatrovy hvozd.— VPro-
stéjové na Moravé, akciovd sladovna Uplné zafizeni na pohyb parni
a dva velké dvoupatrové hvozdy. — V Prunefové Preidl Frantisek,
uplny dvoupatrovy hvozd. — V Rakovniku pravovare¢né méstanstvo,
zafFizeni na pohyb ruéni a dvoupatrovy hvozd. — V Rize v Rusku A.
Kennert, dvoupatrovy hvozd. — VEohozci u Turnova C. Unger uplné
zaFizeni na pohyb parni. — V Roudnici akciovad sladovna, aplné zari-
zeni na pohyb parni a dva velké dvoupatrové hvozdy. — V RoZmi-
tale Prazské arcibiskupstvi, chladici stoky. — V Roztokach u Prahy,
J. Leeder pénev s vysadni zazdivkou a ohfFivat.— V Sazavé BedFich
Schwarz, dpIné zafizeni varny na rucni pohyb. — V Sehonwalug A.
Balle, pumpa na rmuty a mladinu na ruéni pohyb a chladici stoky.
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— V Sejfech Hefmanovych Kluge J. A., Uplné zaFizeni varny a dvou-
patrovy hvozd — Y Sezemieich Gustav Pompé, poklopy k panvi a vy-
stiraci kadi, potrubi na paru, ventilatory k chladicim stokdm a re-
konstrukce hvozdu. — V Sme¢n¢ pansky pivovar, panev, zfizeni k to-
peni panve, ohriva¢, vytahovadlo, dvoupatrovy hvozd a zaFizeni na
pohyb parni. Stoky. — V Starém Ji¢in( Leop. Kudielka, Gplné zafi-
zeni na pohyb parni. — V Svétci Prazské arcibiskupstvi, rozlicna za-
Fizeni. — V Svijanech kniZze Kamil Eohan, zaFizeni na pohyb rucni
a dvoupatrovy hvozd. — Ve Svitavé na Moravé pravovaretné méstanstvo
pvoupatrovy hvozd. — Ve SvojSici hrabé Althann, Uplné zaFizeni na
pohyb parni. — Ve Svolefiovsi cisafsky statek, chladici stroje. —
V Szenici Moritz Ehrlich a Spol., rekonstrukce hvozdu. — V Sluknové
méstanstvo rozli€na zarizeni. «— V Sopce knize Jifi Lobkovic, pumpa na
rmuty a mladinku, chladici stoky a stroj na Gisténi sladu. — V Stern-
berku bratfi Kubelkové, Uplné zafizeni varny na pohyb parni, zafi-
zeni na zhudtovani vzduchu pohybem parnim. — V Stéti méStanstvo,
chladici stoky. — V Sumberku na Moravé méstsky pivovar, chladici
stoky. — V Sumberku na Morau¢ Ant. AVlach, plné zaFizeni na pohyb
parni a dvoupatrovy hvozd. — V Teplé u Maridnskych Lé&zni, kl&ster,
mlynek a stroj na Ccisténi sladu. — V TéSeticieh bratfi Kubelkové, re-
konstrukce dvoupatrového hvozdu, misici stroj, chladici stoky a panve,
parni stroj. — V Trebenicieh ArnoSt’ Pack, dvoupatrovy hvozd. —
V Trieblu baron Aehrenthal chladici stoky. — V Trutnove pravovd-
Totrto 1Y VIRt O ey oy T Hivaw 8 AN ARER GIRT R [RUE pet .
— V Turnové baron Aehrenthal, chladici stoky, pumpa na rmuty
a mladinku — V Turnové Jos. Taborsky uUplné zafizeni na pohyb
parni a ¢erpadlo. — V Tvor3ovicich Jan Sebek, dvoupatrovy hvozd, chla-
dici stoky a pumpa na rmuty a mladinku na ruéni pohyb. — V Ujezdé
Schindler a Stein, sladovna, dvoupatrovy hvozd, znovuzrizeni hvozdu.
— V Unhosti u Prahif pravovarecné mésStanstvo, zafizeni na pohyb
ruéni a panev. —V Upici Antonin Kadanik, dvoupatrovy hvozd —
Ve Velké Visternici Antonin Kabelka, Uplné zafizeni na pohyb parni.
— Ve Vladimi knize Karlos Auersperg, Uplny dvoupatrovy hvozd a chla-
dici stoky. — Ve VIhySi Jos. a Frant Schultes, Uplné zafizeni na
pohyb parni. — Ve Voseku ryti¥ z Doubkl chladici stoky. — Ve Vy-
soké Libni c. k. Teresiauum vystiraci kad, ohfiva¢ a chladici stoky.
— Ve Wartenberku sprava pivovaru chladici stoky. — Ve Welm-
schlossu F. Chlauba dvoupatrovy hvozd a chladici stoky, pénev, vy-

------ \t

pul.llg:u paft——v3 .'nt'uhtupi'u aruu
Klein stroj na Cisténi sladu. — Ve Wildsehltzu Hugo Wihard, re-
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konstrukce hvozdu. — Ve Wildsteinu hrabé Wolkenstein dvoupatrovy
hvozd. — V Zuhotanech hrabé Chotek Uplny dvoupatrovy hvozd. —
V Zbraslavi u Prahy kniZze Oettingen-AVallerstein zdvihadlo na sudy

a stroj na Cisténi sladu. — Y Zloniei kniZze Kinsky vystiraci kad
a misici stroj. — V Zitenicieh, proboStstvi VySehradské, chladici
stoky, dvoupatrovy hvozd, zaFizeni k topeni panve. — V Zelezné

Huti u Nepomuku J. JeCmen pristroj k topeni hvozdu.

Br. Noback a Fritze v Praze-Bubnech. Tovarna na stroje
Br. Noback a Fritze v Praze-Bubnech se zaméstndva od davnych let
zvlasté vyhradnym zhotovovanim strojli a nacini, jakoz i vypraco-
vanim veSkerych planu pro pivovary a sladovny. Tato firma od roku
1864 velmi znagny pocet pivovarl a sladoven bud Uplné nové po-
stavila a zaridila, neb opravila a znacné rozsiFila a to nejen v Cechéch
a v ostatnich korunnich zemich rakousko-uherskych, nybrz i v Né-
mecku, Rusku, Francii, Svédsku, Holandsku, Anglii, Rumunsku, Bul-
harsku, Svycarsku aJizni Americe. Co zajimavé, jest k vytknuti,
Ze pred nékolika letytovarnou br. Noback a Fritze v Anglii prvni
pivovar na spodni kvaSeni ,,Austro-Bavarian Lagerbeer-Brewery Totten-
ham-London* postaven a Uplné stroji a n&finim zaFizen byl.

Dvojité hvozdy této firmy byly ve znaéném podtu 460 kusl
v rozlicnych zemich zFizeny, o ¢emz nasledujici sestaveni bliz§i udava:
Rakousko-Uhersko 304, Némecko 62, Rusko 68, Francie 8, Svy-
cary 1, Anglie 1, Holandsko 3, Dansko 2, Svédsko3, Itdlie 1, Ru-
munsko 3, Bulharskol. Recko 1, Jizni Amerika 2.

K znazornéni tohoto dvojhvozdového systému, ktery od br. No-
back a Fritze az dosud nejvice uzivan byl, slouziz obr. 35.

V novéjsi dobéprovadéji jmenovani  zlepSeny hvozd topenim
hadicovym s komorou ku predhfivani vzduchu, ktery se velmi osvédcil.
Jmenovana firma zafidila téz velky p oCet varen a sice bud jedno-
duché neb dvojité varny. Obr. 36. podava nahlédnuti do nejvice pro-
vedeného druhu. (Vyobrazeni prifezu kadé vystiraci a panve varni.)
Toto vyobrazeni se vztahuje na zafFizeni panve s roStem a s ote-
vienym ohném. Mimo této soustavy vareni rmutu a mladinky s ote-
vienym ohném provedla firma br. Noback a Fritze vicero panvi na
vareni parou rmutu a mladinky v rozlicnych varnach, které po leta
v stalém chodu jsou.

Obr. 37. podava takovou panev na vaFeni parou. Tato nema
en dvojité parni dno, nybrZz jest téZ dolejSi €ast' postranic dvojitd,



Obr. 35. Dvojity hvozd.
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Obr 37. Pénev na vaFeni parou.

tak Ze dle potreby k GCelu silného neb méné silného vafeni s dvo-
jitym dnem a postranici rmuty neb mladinka vafFeny byti mohou.
V pivovarech na Eusi byly takové panve na vareni parou od br. No-
back a Fritze tak provozovany, Ze v odpafovaci roufe D se pFimé-
feny ventil nalézal, u kterého, kdyz uzavien, rmuty neb mladinka
pFi mirném tlaku varfeny byti mohly. Toto zaFizeni se pry velmi
dobfe osvédCilo a zasluhuji panve na vareni parou, by byly z mnohych
pFi¢in v pivovarnictvi zavidény, neZ jak dosud se stalo.
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Iw charakteristice o velkém objemu odborné ¢innosti tovarny na
stroje Br. Isoback & Fritze v Praze-Bubnech, kterd daleko za hranice
Ceské, az do nejvzdalenéjsich cizich zemi sahd, ma nasledujici sesta-
veni, které jen jeden dil postavenych pivovaru a sladoven, totiz jen

rozsahlejsi nové ziizeni aneb rozsifeni uvadi, — slouZiti.

Tovarna na stroje: Br. Noback a Fritze v Praze-Bubnech pro-
vedla velky pocet novych pivovaru a sladoven a Uplné strojni zafizeni
dodala. Uvadime v tomto sméru zvIl&5té néasledujici:

V Cechach, na Moravé a ve Slezsku:

Akciovy pivovar na Smichové, méstansky pivovar v Plzni, akciovy
pivovar ve Stodé, pivovar J. J. kniZzete Colloredo-Mannsfelda v DobfFisi,
akciovy pivovar v Pardubicich, novy pivovar pana Cornelia Hausslera
v Krasné Lipé, akciovy pivovar v Ostrové, Philliplv pivovar v Horni
Vsi u Chomutova, spoleCensky pivovar v \§i, vrchnostensky pivovar
v Hornim Litvinové, novy pivovar p. Jana Meissuera v Kadani, sla-
dovna p. M. Hellera v Mladé Boleslavi, pivovar ILluboCepsky blize
Prahy pp. Fieber a spol., sladovna pp. Fr. Xav. Brosche-ho syn ve
Vysocanech blize Prahy, ,,The Bohemian Breweries Limited*' v Libni
blize Prahy, akciovy pivovar v PFerové, akciovd sladovna v KroméFizi,
sladovna pp. Hamburgera & Singera ve VraZicich, akciova sladovna
v Kojeting, sladovna pp. Ed. Hamburgera a syna v Olomouci, vrch-
nostensky pivovar v Cerné hofFe, vrchnostensky pivovar a sladovna
v Napajedlech, méstansky pivovar v Opavé, méstansky pivovar v Uh.
Hradisti, vrchnostensky pivovar v Jamnicich, pivovar hrabéte Herber-
steina v Opatovicich, pivovar p. Nathana Hamburgera v Radoves-
nicich, ukciova sladovna v Mor. Novém mésté.

Ostatni korunni zemé Rakousko-Uherska:

Pivovar p Frant. Pirka v Pottenbrunnu, pivovar pp. Grubera
a Lehner v EnZi, pivovar ,Farraeh“ blize Judenburku, akciovy pi-
vovar v Silbereku (Korutansko), pivovar pp. bratfi Kosler(l v Lublani,
Forenburk, pivovar pp. F. Gassnera & spol. v Bludenci, pivovar pana
Dr. Viléma Schaupa v Zipfu, pivovar p. G. Wieningera v Krumpen-
dorfu, pivovar pp. J. Lilienfelda a spol. ve Lvové, pivovar v Lesie-
nicich blize Lvova, pivovar hrabéte Tarnowski-ho v Hyrawce, pivovar
p. Jakuba Brettlera v Kolomei, pivovar p. Jana KirSnera v Kundlu,
pivovar J. Excellence Kazimira hrabéte Badeni-ho v Busku, pivovar
Stanislava hrabéte Badeni-ho v Radzichové, pivovar Sal. Biichlera
v Baezyné, sladovna prvniho uherského akciového pivovaru v Stem-
bruchu, sladovna v Tyrnavé, pivovar p. S. Hirschfelda v Pétikosteli,
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pivovar p. Jana Habermanna v Sibini, pivovar p. M. Taubera v Ba-
torkeszu, prvni Zipsky akciovy pivovar v Topradg.

Némecko:

Akciovy pivovar Reisewitz u Drazdan, pivovar hrab. Micielski-ho
v Kobylopole u Poznani, pivovar ,llerrenhuter Brtidergemeindlseu-
wied na Rynu, kral. dvorni pivovar v Mnichové, sladovna pana Alb.
Wrede-ho v Cothcn, exportni pivovar pp. Graessel & Go. Hof, pi-
vovar pp. Jacob & Co. Eehau, pivovar p. L Wilda Furth a. W,
krél bavorsky statni pivovar Weihenstephan, nova sladovna s varnou
»Storchen Actienbrauerei Speyer a Rh., saskd sladovna v Plauen
u Drazdan, pivovar pp Dr. Br. Voerkelius v Cammingé, akciova sla-
dovnu v Ldbau v Sasku, pivovar ,,Colosseum”™ v Mnichové, sladovna
pivovaru ,Lbwenbrauereia v Dortmundu.

V Rusku.

Akciovy pivovar Olviopol blize Odésy, pivovar ,,Waldschl6ss-
chenu pp. Danderu a spol. v Rize, Cesky pivovar pp. Honig a spol.
v Dubne, pivovar pana lvana Durdina v Petrohradé, pivovar p W.
Chopina ve Vilng, kalaSnikovsky pivovar v Petrohradé, pivovar pp.
Karnejev, GorSanov a spol. v Moskvé, nova sladovna pivovaru ,Ka-
linkinu v Petrohradé, pivovar pana A. Prochasky ve Vladikavkaze
u Titlisu, akciovy pivovar Smolensk, ,,Kova Bavariau, akciovy pivovar
v Charkové, pivovar pp. Br. Tcerbakov v Kazani, pivovar pana 0. L.
Kymel v Rize, pivovar p. J. Pfaff v Revalu, Migailow’sky pivovar p.
plukovnika ze Tepliakova Tver, pivovar p. Ed. Petzolda v Kazani,
pivovar p. W. Richard v Kievé, pivovar p. P. Leckerta v Mohilevu,
pivovar p. Iv. Ploskovski-ho v Glodowu, pivovar pana Const. Mich.
Werigina, Silo ErSowa, pivovar p. D. K. Babudkin Kizni-Kov-
gorod, pivovar p. P. Weinera v Astrachanu, pivovar p. J. Stregulina
NizZni-Novgorod, pivovar pana S. AVeisbarda v Simferopoli, pivovar
p. Th. P. Eodocanachi-ho v Odése, nova sladovna ,,Sinebryehoff-Actie-
bolaget Helsingforsw,

Francie, Svycarsko, Holandsko Dansko, Svédsko, Rumunsko,
Bulharsko, Recko.

Sladovna pp. Springer & Co. Maisons-Aliort u Pafize, sladovna
p. bar. Hirsche v Argenteuilu u PaFize, sladovna F. Schmidt Belfort
Brasserie-Malterie ,,Le Phénixu Marseille, pp. J. Choquard & Co.
Malterie-Brasserie Porreutruy, pivovar ,,De gekroonde Valku Yan
Vollenhoven & Co. Amsterdam, sladovna p. J. Jaeobsen v Carlspergu
u Kodang, pivovar ,,Aktiebolaget Pripp & SobnwGothenburg, ,,Aug.
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Bryggery Aktiebolag” Sala ,,Bjurholms Bryggery** v Stokholmu, parni
pivovar E. Luther v Buknrestu, pivovar J. Oppler v Bukurestu, pi-
vovar pana Jana Habermanna v Rus$¢uku, sladovna A. Rotsehild Li-
iraeus (v Recku), pivovar Costis Lambro v Athénach.

Anglie, Jizni Amerika:
Austro Bavarian Lagerbeer-Brewery and Urystal Ice Pactory

Tottenham-London, pivovar J C. Plagemann Valparaiso. Pabrica de
cerveza y liielo Santjago. Pabrica cerveja Bavaria San Paulo (v Brasili).

Novak a lahn, strojirna Praha-Bubny. Od zaloZeni zdvodu roku
1860 byly nésledujici vétsi pivovary a sladovny zafizeny:

Podkovan akciovy pivovar se sladovnou, Nové Dvory u Kladna
pivovar pana DaneSe, Loucka u Nov. Ji¢ina pivovar pana Leop. Ku-
dielky, Nova Paka akciovy pivovar se sladovnou, Myto akciovy pi-
vovar se sladovnou, Ceska T¥ebova akciovy pivovar se sladovnou, Se-
zemice pravovarecné meéstanstvo, Praha prvni prazsky akciovy pivovar
se sladovnou v Podbabe, Nachod méstansky pivovar, Klatovy akciovy
pivovar se sladovnou, Lipnik spole€nd sladovna, Litefi pivovar a sla-
dovna pana J Daubka, Staiikov akciovy pivovar se sladovnou, Stra-
konice pravovaretné méstanstvo, MScno akciovy pivovar se sladovnou,
Hradec Kralové pravovaretné méstanstvo, Znojmo pivovar pana Th.
Maurala, Kosi¥ pivovar pp. Reitlera a Libitzkého, Praha pivovar pana
U. Meislera ,,u zlaté Stikyu, LitoméFice spolecny pivovar ,,Elbsehloss4
Unhost pivovar pana Em. Urbana, Meran (Tyroly) pivovar pana Jos*
Euchse, Karlovy Vary pivovar pana Ant. Webra, Zlonice pivovar J. J.
knizete Eerd. Kinského, Ném, Brod pravovaretné méstanstvo, Sissek
-(Slavonie) pivovar p. M. Blaua, Krakov (Hali¢) pivovar p. B. (jiinziga
ml., Romny (Rusko) pivovar p. Ed. Petficka, PFibram pravovaretné
méstanstvo, Horni Befkoviee pivovar pana Josefa Cernyho, Prac
pivovar p Jos. Kalpara, Jablonec n. N. pivovar p. barona Oppen-
heimra, Nymburk pivovar p. M. Jelinka, Jind¥. Hradec pivovar J. O.
hrabéte Jaromira Cernina, Plasy pivovar J J. kniZete Metternicha,
Rumburk pivovar J. J. kniZzete Jana Lichtensteina, Praha pivovar
p. J. M. Schary-ho ,,na Slovanech4 Wilhering u Lince pivovar pana
Jés. tfiklasa, Domazlice pravovarecné méstanstvo, Mor. Ostrava pivovar
p. M. Strassniamm, Stanislavov (Hali¢) pivovar p. P. Sedelmayera,
Muros-Véasarhely (Sedmihrady) pivovar p. K. Krafita, Hodkovice u Li-
berce pivovar p. W. Svobody, Rakovnik pravovarecné méstanstvo, Bi-
lina pivovar knizete Morice z Lobkovic* Tupadly kniZeci Auerspergsky
pivovar, Nasavrky kniZeci Auerspergsky pivovar, Cesky Brod pravo-

11
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varecné méstanstvo, Dolni Pocernice pivovar barona z Deszenyfi, Plana
méstsky pivovar, Preystadt (Horni Rakousy) méstansky pivovar, Praha
Libudinka pivovar kollegialni kapitoly na VySehradé, Beroun pravové-
reéné meéstanstvo, Mnichov u Maridnskych Lazni mésStansky pivovar,
Mistek (Morava) vyc€epni méstanstvo, Kraslice pivovar pp. Lili & Bohm,
Zaczernie (Hali€) pivovar p. \dama rytife z Jedrzejwicz, Rosice (Mo-
rava) pivovar svob. pana Hirsch-Gerentba, Pisek pravovare¢né méstan-
stvo, Velké BFezno pivovar panu Eckelmann a Wolfram, Tepla, klaster,

Obr. 36. Zlmotvorny stroj systému Habermannov .

pivovar klaStera Praemonstratfi, ChotéSov pivovar kniZzete Thurn-Taxise,
Vrchlabi pivovar knizete Czernin-Morami, Dzikow (Hali€) pivovar hra-
béte Tarnowského, Kladruby pivovar kniZete Windischgraetze, Sarajevo
(Bosna) pivovar Léwy-ho, OufFinéves pivovar p. Al. Tichého, Skawina
(Hali¢) pivovar p. Albina Kollorosa, Krasikov (Sehwanberg) pivovar
knizete Loewenstein Wertheiin-Kosenberga.
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Z velkych cizozemskych staveb budiz uvedeno nékolik vynikajicich
staveb mezi jinymi:

St. Etienne (Loife, Francie) Société Anonyme des Brasseries
Austro Franeaise a Paris (Pivovar na 80.000 hektok piva roc¢né), Var-
Sava (Rusko) prvni pivovar na pohyb parni pp. Kyjok a Lydke, Korf
(Rusko) pansky pivovar, Varese (ltalie) pivovar p. A. Lorettiho, Bé-
lehrad (Srbsko) parni pivovar pp. Il. Bailony asynd, Sofia (Bulharsko)
pivovar p. Bogdana ProSka, Slivno (Bulharsko) Société de lu Brasserie
Bulgare ,,Saglasie“, Sarajevo (Bosna) pivovar Lowyho, Romny (Rusko)

Obr. 39. Sprchovy chladic.

pivovar p. Ed. PetfFicka, Sabac (Srbsko) pivovar p. Panty L. Ivurtwitse,
Valjevo (Srbsko) pivovar p. Lazara W. Lazarevitse.

Firma Kovak a Jahn vyrdbi zimotvorné stroje soustavy Haber-
mannovy, o jichz vytecném chodu a prospéchu nejlepsi vysvédceni
dosti dikazll podavaji.

Y obr. 38, jest zndzornén plynovy aparat stroje tohoto a dodala

zminéna firma stroje tyto do nasledujicich zavodd:
11*
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Ykciovy pivovar v Pardubicich, kniz. pivovar v Zlonicich, pp.
Lili & Hohm\ Kraslicich, p. 11 Strassnicky ve Vidni-Débling, pivovar
klastera Praemoustratu v Teplé u Marianskych Lazni, pp. Eckelmann
a Wolfrum v Krasném BrFezné.
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Obr. 40. Pivovarské vacuum (Novdk & Jahn).
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Parni panev pro rmut a mladinku (obr. 40.) zasluhuje zvlastni
zminky a doufame, Ze spusob tento nejblizSi budoucnosti pFinalezejici
nalezne cesty v naSe pivovary; vidyf ve varné vlastné splsob vareni
piva nezaznamenal dosud reformy zakladné.

Patentni mackadla na slad s dvojitym pohybem valcfi, kterymi
se nejen znacna Uspora sladu, ale i také rychlejsi cefeni docili doslo
toho nejvétSiho rozsireni.

Na sta dobrozdani a vysvédceni
stoji u zminéné firmy k disposici
k nahlédnuti, a jest nejlep$im du-
kazem o osvédcCenosti stroje tohoto,
Zze do veSkerych zemi v Rakousko-
Uherském mocnérstvi, do Némecka,
Belgie, Francie, Svycarska, Ruska,
Svédska, Anglie, dale do Bul-
harska, Srbska, Italie, ano az i do
zamorskych zemi dodany byly.

Co dalsi vyrobek naznacené
firuj} uvadime sprchové chladice :
pro mladinku pivni, zaparu, vypalky
atd., jichz chladici plocha z jed- Obr. 41. Matkadlo na slad systému
notlivych na sebe postavenych mé- Novék a Jahn.
dénych rour po stranach mosaznymispojkami v celek spojeny, pozl-
stdvd, na litych podstavcich spocivajici aza pFicinou cisténi velmi
pFistupny jsou.

Fr. Rinflhoffer. Firma zaloZzena r. 1771, nalezla™eestu do pivo-
vard nasich hned v prvnich letech, zafizujic panve médéné. Nalézame
zejména vetSi zafizeni a celé stavby a prestavby od zaloZeni firmy
v nésledujicich pivovarech:

Praha, Klockel 1774, Chlumec r. 1788, Nusle 1801, Tébor,
obec, sladovna 1808, Rozmital 1821, Postoloprty 1840, Kralové Dv(r
1848, Podmokli, Kolin (pansky), Horni BefFkovice, Krasné BFezno r.
1802, dale v poradi Kladruby, Horovice, Kolin (méstsky), Ulice, Li-
toméFice, KroméFiz, Napajedla, Schellenhof (okr. piv.), Té&Sin, Pest
(Promontor), Yendulak Praha, Dolni Befkovice, Popovice, StFizkov,
Jince, Bestviny, Jiretin, KIlaSterec, HainSpach, Hartenberg, Néachod,
Kyn3perk, Cheb, Céahiov, Janovice, Zahreb, Linec, HanuSovice, Wie-
senberg, Yojnice, Svechat, Neudorf, Uaudensdorf, Rajhrad, Hodonin,
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Kove Mésto, Karvin, Lju-
bifi (Kober), Buchheim,
Puntigam, Udrim, Kra-
kov, TFfemeSak, Pest (Ha-
gemacher), Pest (Stein-
bruch), Terst (I)reher),
Krasiczyn, Lustenau u
Lince, llochwald, Sim-
mering, Lysa, Sluknov.

V ciziné: Uviikov
(1874), Vratislav (1805),
Magdeburg  (Wernecke
(1807), Magdeburg (hr.
Stollberg 1863), Berlin
(Adlerbrauerei 1873), Ko-
derhof (Hahn  1868),
Pritzwalk (bratfi Huth
1870), Giessen (1807),
llanover (akc. pivovar
1878), Hanover (Brand
& Mayer 1809), LodZ
(1874), Mohu¢ (Moritz
186G)Kaiserslautern (akc.
piv. |1gllﬁ\, k?l.iar5>»MUIA
(1808), Miihlhuusen (r.
(1807). Diisseldorf (br.
Diterich 1808), Lutter-
bach (Thausing a spol.
1867), Diekirch (akc.
piv. 1872), Nancy (Bras-
serie  Vienoise (1809),
Arnheim (1807). Z vétSich
zaFizeni  nezaznamenaly
jsme zevrubné vsechny,
a pripominame, Ze cel-
kem provedeno rlznych
zaFizeni do r. 1882 v pivo-
varech a v sladovnach

do 1890 nésledujici stavby a zaFizeni

provedeny byly: Solnohrady, J. Schwaiger, JindFichovice J. Dorfl,
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Pisek, mést. pivovar, Tabor, méstansky pivovar, Lubno (ve Styrsku),
A- Sixt, Lanskroun, kniZze Liechtenstein, Mor. Trebova, méstansky
pivovar, nova stavba varny a ehladirny s Gplnym zaFizenim stroj-
nim na var 00 hl., Kounice, F. Klusaéek, nové zafizeni varny na var
50 hkl., Eehlovice, hrabé Kostitz, Skvorec, A. Koldinsky, Grunhiibel
(ve Styrsku), M. Haberl, LitoméFice, mést. pivovar, Postoloprty, kniZe
Schwarzenberg, Uplné zaFizeni strojni varny o 4 nadobach na var
00 hkl, Nachod, mést. pivovar, nové zafizeni strojni varny na var
70 hkl., Scharding (Horni Rakousy), J. Baumgartner. nové zafizen

'%L..,.WE
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Obr. 43. Henckeho susirna na mldlo (na direktni topeni zafizend).

Zentourové varny na var 50 hkl. a nova stavba ehladirny, Styrsky
Hradec, bratfi Reiningshausové, nova stavba varny s Uplnym zafizenim
strojnim se 4 nadobami na var 120 hkl., Rheinfelden ve Svycarsku,
Wuthrich & Roniger, Uplné zafizeni strojni na var (50 hkl., Jehnice
u Brna, ryti¥ F. z Ofiermannll, nova stavba varny a ehladirny s Uplnym
zaFizenim strojnim na (50 hkl, Liesing u Vidné, akciovd spolecnost
Liesinského pivovaru, Uplné zaFizeni varny strojni pro 4 vary se 4
nadobami, kazdy var o 120 hkl, RFeclava (na Moravé), kniZze Jan
Liechtenstein, Uplné zaFizeni varn) s vodni silou na 60 hkl., HoleSov
(na Mor.), hrabé Yrbna, Uplné zafizeni rucni varny a ehladirny na
50 hkl., BoZzen (v Tyrolsku), E. Schwarz synové, nova stavba a upiné
strojni zafizeni na var 60 hkl., Hochwald (Morava), Jos. Jung, Uplné
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zaf. varny, Smichov, akc. pivovar, novad stavba a zafFizeni varny na
dvojity var 100 hkL, Simmering u Vidné, Th. a G. Meichel, nové
zaFizeni varni, Lysa 1. L., varna a chladnice, Sluknov rekonstrukce
varny, Biskupska Tynice zaFizeni varny a stokd, Louny (knize Sehwar-
zenberg) nova stavba pivovaru na 70000 hkl. vyroby, Friedland (hr.
Olam Gallas) totélni rekonstrukce pivovaru, Rumburk (kniZz. Liech-
tenZteinsky piv.) totalni rekonstrukce pivovaru, Hennersdorf (bar.
Kleina piv.), nova varna (Karvin (hr. Larisch-Moniehsky) rekonstrukce
varny, Krasiczyn (v Hali¢i) kniZze Sapieha, strojni zaFizeni varny o 4
nadobach na var 72 hkl. Goss (ve Styrsku), M Kober, nova stavba
a uaplné strojni zaFizeni varny o 4 nadobach na var 80 hkl., Svitava
(na Moravé), méStansky pivovar, nova stavba varny a chladirny s upl-
nym zafizenim strojnim na var 50 hl., Lustenau u Lince, Josef
Poschacher, nova stavba varny a chladirny s aplnym zafizenim stroj-

Ubr 44= Hencke-uv 8

nim o 4 nadobach na var 120 hl.. Klasterec (v Cechéch), hr. Osv.
Thun, nova stavba varny a chladirny s Gplnym zafFizenim strojnim
na var 75 hl., Okoczym (v Hali€i), Jan Gotz, Gplné strojni zafizeni
varny o 4 nadobach na var 120 hkl., Protivin (v Cechach) knize Ad.
Schwarzenberg, Uplné strojni zaFizeni varny o 4 nadobéach na var 80
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hektol, Viden, jubil, vystava v pavilloné spolku sladku, UGplné strojni
zafizeni varny na var 50 hl, zakoupena pp. Grienauerem a Bujattiin
v Perchtoldsdorfé u Vidné, Solnohrady, F. Mayr, Gablerbrau, nova
stavba celého pivovaru s dplnym zaFizenim i sladovny se stroj, zafi-
zenim varny na var 00 hl, Krakov (v Hali¢i), Jan fjotz, uplné za-
Fizeni strojni varny na var 00 hl, Nagy-Rittse (v Uhrach), Leopold
svobodny pan Popper, nova stavba s Uplnym Zentourovym zafizenim
varny na var 40 hl, HainSpach, starohr. Salm, aplné zafFiz. strojni
varny o 4 nadobach na var 100 hl, Osiek (v Hali¢i), z Itud inskych,
nové zafizeni Zentourové na var 40 hl, Humpolec, dr. ryt. Gross,
nové zafizeni rucéni varny na var 00 hl., Praha ,u Kleblatu#; F.
Spalek, nové zafizeni ru¢ni varny na var 30 hl, Mor. Ostrava, M.
Strassmann, nova stavba varny a chladirny s Gplnym stroj, zafizenim
0 4 nadobach na var 75 hl, TéSin, arcivévoda \lbreeht, nové zaFizeni

«

Seni mlata (parou).

strojni varny o 4 nadobach na var 100 hl, Sv. Hipolyt (D. Rakousy),
R. Winger, Gplné zaFizeni strojni varny na var 54 hl, Scharding (H.
Rakousy), F. Kosch, nové zafFizeni ru¢ni varny na var 25 hl, Pako-
méFice, hr. Kostic, nové zaFizeni strojni varny o 4 nadobach, na var
60 hektolitra.
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V letech 1884—1890 provedena byla mimo jiné néasledujici vétsi
zarizeni sladoven a hvozdu ve vymérFe plochy lisek 2750 Q metrd:
Grunhiibel (Styrsko), M. Haberl, MgéInik, méstsky pivovar, Dol. Ber-
kovice, kn. Lobkovic, Trczinica (Hali€), L Klominek, Krakov, M. Gold-
finger, JindFiehovice, L. Dorder, Budgjovice, mést. pivovar, Styrsky
Hradec, Fr. Schreinera synové, Kggenberg (Hor. Rak.), 0. Forstinger,
Sluknov, pravov. mést., V3eboFice, hr. Ledebursky pivovar, Zarzyn
(lali¢), Wictor, Volyné, pansky pivovar, Popovice, svob. pan Ring-
hoffjr, Styrsky Hradec, Jan Sehilcher, Silberegg (Korutany), Richard
ze Sterneckd, Nusle, Waldsteina synové, Krakov, J. z Gotzl, Vel.
Rohozec, Vojt Krél, VI.-Bfezi, hr. llerberstein, Krasiczyn (Hal ), kn.

Sapieha, Smichov, akc. pivovar (s 2 hvozdy). KroméFiz, sladovna na

obr. 45. Henckeho suSirna na mlato (p¥icny rez obr. 44.),

Hané, Pisek, meSf. pivovar (s 2 hvozdy), Lsti n. L., pravov. mést ,,
TéSin, piv. arciv. Albrechta, Jihlava, mést. piv., Pétikosteli, Scholz
a syn, Brixen (Tyroly), lg. Seidnera dédicové, Citoliby, kn. Schwar-
zenbersky pivovar, Vinterice, kn. Lobkovic, Postoloprty, kn. Schwar-
zenberg, Rumburk, kn. Liechtenstein, Solnohrady, F. Mayr. Kussdorf
(Dol. Rak.), Bachofen a Medinger (s 3 hvozdy), Olomouc. H. Brach,
Kraliky, hr. Althanuv pivovar LanSkroun, kn. Liechtenstein, Nagy
Bittse (Uhry), svob. pan Popper, Kirchdorf (Hor. Rak), F. Mayr,
Méchclupy, Antonin Dreher (s 2 hvozdy), Solnohrady (Gablerbrau),,
F. Mayr.



171

Ve stavbé se nachazeji: Opava, méstansky pivovar (s 2 hvozdy),
Styrsky Hradec, prvni Styrsko-liradecky akciovy pivovar, Nussdorf
u Vidné, Bachofen a Medinger, Steinfeld u Hradce (Reiningshaus),
znovustavba shorelé sladovny, Prostéjov, roln. sladovna a hvozd, Pro-

vy wd.Coksthurm

Doves Sl SEL N

-—afk  Lufteintril!

Obr. 46. Gallandova pneumaticka sladovna.

W stok maceci, slouzici zarovenn k pocatku klieni. Stok ten jest spojen s vézi
koksovou a exhaustorem jako bubny sladovadla samého.

stéjov (Hamburger a Finger), hvozd, Olomouc (sladovha Langera),
hvozd, déle v Hausdorfu, v Podmolli, Johrnsdorfu, Krasiczyng, Fryd-
landé, Protiviné (kn Schvvarzenberg) nova sladovna 3000 Q m. plochy,
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4 hvozdy, Roudnice (kn. Lobkovicky piv.), hvozd, zvétSeni sladovny,
Okoczym a Karvin (hvozdy).

Chladicich pfistroji provedeno bylo v téchZe letech (1884 aZ
1888) dohromady 11ISOQJm. chladici plochy. Mezi jinymi téZ chla-
dice sprchové (patent Weiniguv): Touzetin (v Cechach), kn. Sehwar-
zenberg, Podmokly 7V Cechéch), hrabé Thun, Krakov (v Haligi), J.
Gotz, VrSovice u Prahy, K Reitler, Té&Sin (ve Slezsku), arcivévoda

—— —— - -
- - -

4 4 5
l.

— —

Obr. 47. Gallandovo pneumatické sladovadlo.
Znazornéni prostupu vzduchu vrstvy je€mene a sladu.

Albrecht, Liesing u Vidnég, akcijni spole¢nost taméjsiho pivovaru, G
kusu, Cesky Brod (v Cechach), mést. pivovar, Velké Popovice, baron
Ringhofier, Okoczym (v Hali¢i), J. Gotz, 2 kusy, Protivin (v Cechach),
knize Schwarzenberg, Praha, J. Reitler, Plzenec (v Cechéch), Vrnost
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Wolf, Budgjovice (v Cechach), méstansky pivovar, Svitava (na Morave),
méstansky pivovar, Jablonec (v Cechéch), svob. p. Oppenheimer, Lus-
tenau u Lince, J. Poschficher, 2 kusy, Jihlava (na Moravé), mést.
pivovar, Tabor (v Cechéach), mést pivovar, Postoloprty (v Cechéach),
knize Schwarzenberg, Solnohrady, akcijni spole€nost, Zatec (v Cechach),
méstansky pivovar, Simering u Vidné, Th. & G. Meichl, 2 kusy, Ho-
leSov (na Moravé), hrabé Vrbna, Plzefn, prvni akciovy pivovar, Goss
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Obr. 48. Gallandova pneumaticka sladovna.
A V&2 koksovd, W stok maceci konicky, TT bubny.
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(ve Styrsku), M. Kober, Marseille (ve Francii), pivovar ,Le Phénix".
Melk (D. Rakousy), A Prinzla dédicové, Krasiczyn (Polsko) knize
Sapieha, Mor. Ostrava, M. Strussmann.

Chladici stoky ze Zeleza, ocele a médi ve vyméfe 4270 Q m,
plochy, susarny na chmel, patent Hejuck, pro A. Drehera v Mécho-
lupech u Zatce, zafizeni tovaren na Cisténi smrkové smily a destilaci
pryskyFicovych olejl: Zatec, prvni Zatecka tovarna na Cidténi smrkové
smily, Styrsky Hradec, bratfi Reiningshausové. Vagony na dopravu
piva se zafizenim k vytap&ni a umé&lému chlazeni.

Ledové stroje systému Lindeho zaFidila: na Smichové (akc. pi-
vovar) dvé cis. V., v Moravské Ostravé (M. Strassmann) dvé c. IV.f
v Roudnici (kn. Lobkovicky pivovar) dvé & 1V. V provedeni pak se
nalézaji: Budéjovice (méStansky pivovar) dvé €. Y., Smichov (akc.
pivovar) jedno cis V., Louny (kn Sehwarzenbergsky pivovar) dvé
g. VI. Vedle toho dodany byly rzné pfistroje chladicich stroji ve
Waéhringu (0. W. Schwarz), ve Lvové (J. Lilienfeld a Co.), ve Oko-
czymé (J. z Gotztt), v Steinfeldé u Styrského Hradce (br. Reiningshaus).

V obrazcich predchazejicich podavame soustavu pneumatické
sladovny Gallandovy, kterou prevzala zafizeni pro Rak.-Uhersko.

Prvni dva bubny po 30 m c. zaFizeny a od bfezna t. r. v €in-
nosti se nalézaji v pivovare Dr. K. Urbana v Praze. Ctyry bubny po
50 m. c¢. montuji se v Pesti v lihovaru p. Gschwindta.

Pneumatické sladovani zaujme dnes neb zitra vedeni v zafizo-
vani sladoven, neb jest to forma prace, k niz sméjeme.

Stroje k suSeni mlata systému Henke znazorfiuji nam dotycné
obrazce.

Provedeny jsou v pivovafe Dreherové ve Svechaté, v akcionar-
ském pivovafe na Smichové, v pivovare §l. z Gotzli v Okoczymé.

Technicka kancelar stavitele J. Rosenberga, pivov. inZ. v Praze,
na Krél. Vinohradech, jedna z nejmladSich firem zasahla Gspé3né cin-
nosti svou v prémysl nd$ a uvadime nasledujici provedeni:

Amstetty, Dolni Ratousy, pan J. Mayr, projekt na stavbu no-
vého pivovaru; BeneSov, Jeho cis. Vysost' nejjas. pan arcivévoda Fran-
tiSek Ferdinand dEste, parostrojni varna na 60 hl varu, kompletni,
chladici stoky s novou chladirnou, dvojity hvozd 7*60X7*60, vodarna
0 tfech Zeleznych reservcirech, sprchovy chladic s uplnym zaFizenim
na studnicnou i ledovou vodu etc.; Bydzov Novy, pan Arnost Schreiber*
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sklep lahvovy a manipulacni lednice pro hostinské; Hofice, Akciovy
pivovar a sladovna, skladné sklepy na 2000 hl, dvojity hvozd by”~b
s kombinovanym topemm, rekonstrukce humna a obydli pro sladka;
Jaromérice na Morave, Jeho Jasnost’ knize PAalffy Rietberg, dvojaty
hvozd4*00X4 00, pFestavba humen; Jihlava, Pravovare¢né méstanstvo,
spilky na 10 varek ; Kralové Dvlr, pan Frantiek Klazar, skladné
sklepy na 2600 hl, spilky na 90 kadi, chladirna pro stoky, sprchovy
chladi¢ s prislusenstvim, Stola 40 m dl., pfestavba humen; Kolin, pra-

Obr. 43. Skladné sklepy a spilka pravovarecoého pivovaru v Polici n. M
(Rekonstrukce a prestavba na systém Rosenbergtiv)

vovar. mestanstvo, prestavba varny a humna, dvojaty hvozd 3X4;
Litel, pan J S Paubek. skladné sklepy na 3600 hl; Liben, The
Rohemian Ureweries Limited, budovu pro parostrojni varnu, strojovnu
a kotelnu; Mifovice, pravovaretné méstanstvo dvojaty hvozd, pfre-
stavba varny a humna; (Muuderscheid)Do&rejot*ice, kniz arcibiskupsky
pivovar, dvojaty hvozd, prestavba humen; Nachod, obecni pivovar,
manipulaéni lednici na 15<J0m3; Nymburk, pravovarecné méstanstvo
skladné sklepy nové, prestavba starych; Vacov, pan ryt. dr. AVeiss,
dvojaty hvozd 4*00X5 00, prestavba humen, skladné sklepy na 2400 hl
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a2 spilku na 12 varek; PoUce n. M., pravovar. méstanstvo, skladné
sklepy nové a prestavba starych spilka na 8 varek, Flandry, pani
baronka z DobFenskych, chladirnu u chladici stoky; Retice Cervena.
kniz. arcibiskupsky pivovar, prestavba skladnych sklepu; Smidory,
pan rytif z Wagner(, skladné sklepy a spilku; StFitef, J. J. knize
z llohenzolleru, jednoduchy hvozd; T¥ebi¢ na Moravé, pravovar. méstan-
stvo, skladné sklepy a prestavba hvozdu; V oticpan dr. ryt Sehle-
fiinger, dvojaty hvozd, prestavba humen, Zelezné nadlvniky, prestavba
varny;! Velici Mezifi¢ na Moravg, J. J. knézna Leopoldyna z Lobkovitzu,

Obr. 50. Sladovna v Zebraku (pivovar J. h\ Nejedlého).

skladné sklepy o CtyFech sijich na 5000hl, pFestavba spilek, humen a
novy dvojaty hvozd ; Valtinov VMy u Jablong, pan Jos. Groh, skladné
sklepy na 1000 hl, prestavba sklepl skladnych a spilek, stavba paro-
strojni varny s Oplnym zafizenim; Zebrak, pau Frant. J. Nejedly,
skladné sklepy na 2000 hl, spilka, chladici stoky, pFestavba véarny,
nové humno, dvojaty hvozd 5*00X”00, parostrojné zafizeni.
Dodané projekty: Benesov, Jeho cis. Vysost’ nejjas. pan arci-
vévoda Frant Ferdinand dEste, skl dné sklepy na 4000 hl a spilka;
Dobrovice, J. J. knize Thurn-Taxis, skladné sklepy a pivstavba celého
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pivovaru; Ka3perské Hory, pravovar. méstanstvo, prestavba sklepl
skladnych; Konopistg, J. J. knize Ferd. z Lobkovicl, pFestavba sklad-
nych sklepl; Mlada Boleslav, pravovar. mgstanstvo, prestavba celého
pivovaru; Podkovan, Akciovy pivovar, skladné sklepy a prFestavba
starych; Praha, The Bohem. Breweries Limited, prestavba skladnych
skleptl. —

Obr 51. Splsob sedlani sudi a sklep systému Rosenbergova.

Ve stavbé se nalézaji 1891: BydZov Novy, panové Schreiber a
Spolek, Uplné novy pivovar parostrojni se sladovnou na vyrobu 20000 hli
ro¢né; Liben, The Bohém. Brewer. Limited, skladné sklepy 2000 hl;

Prdé, The Bohemian Brewer. Limited, spilky na 32 varek (96 kadi);
12
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Zirec u Krélovych Dvoru, pan Josef Etrich, novy purostrojny pivo-
var. —

Zarizeni k sedlani sudd (systém J. liosenberg) provedeno roku
1800 v pivovare pana J. S. Daubka v Utni. Podal klenby obou
§iji sestrojend jest jednokolejnd draha, po niz se pohybuje pFistroj
rotacni spojeny s pristrojem zvedacim. Co pfistroje zvedaciho pouZzito
diflerencialniho kladkostroje, pFistroj bélnci jest litd civka tak sestro-
jena, Ze nemiZe s kolejnice nikterak se vymknouti. P¥i dosti malém

Obr. 52. Sladovna v Zebréace (pivovar J. F Nejedlého).

jednostranném zatazeni za Fetéz pohybuje se cely pfFistroj ve sméru
naii plsobicim. (Obr. 51.)

InZzenyr Jos. liosenberg ve svém ¢lanku ,,Vice svétla!* (z r. 1888)
pise: Nedostatek vzduchu stéZuje dychani, UZi prsa, zpUsobuje tlenf;
nedostatek svétla Cini kazdy krok nejistym, obmezuje obor cinnosti.
V prostoru dostatecné osvétleném mozno se jisté pohybovali, tézko-
hybnost nohou a rukou, jakouZ z pFiCifi nejistoty ve tmé pocitujeme,
mizi, Clovék pohybuje se volné. Zvlasté plati to o svétle slunecnim,
jez paprsky svymi a7z do nejhlubsich a nejvzdalengjsich koutll pro-
nikd a blakodarng plsobi na ¢lovéka, zvife i rostlinu. Vpusténo do



Obr. 53. Skladné sklepy na 3600 hl. pivovaru p. J. S. Daubka v Utni.

Obr, 54. Sklepy knézny z Lobkovic ve Velké Mezlfiti na Morave,
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uzaviené mistnosti rozléva se svétlo denni stejné intensivné do v3ech
jeji Casti, prace mfize se na kazdém misté vykonavali a stejnou dobou
kongiti. Nic neprekazi chodu jeji, prace jest usnadnéna. Zadny stin
neni tak tmavym, aby jej svétlo denni neproniklo. Ha za nejchmur-
néjSiho listopadového dne nepomérné lépe se pracuje, nez za nejlépe
osvétlené noci — ani elektrické osvétleni nevyjimaje — a tak se to
ma i se svétlem sklepnim. Je-li sklep sebe sporfeji osvétlen svétlem
dennim, provadi se jakakoli prace zcela jinak, nez musime-li ji konati

Obr. 55, Skladny sklep J. F. Nejerileflo v Zebraku.

pri svétle stearinové neb parafinové svicky — bludicky! Pro¢ pak se
tedy stale zrizovani svétlych sklepu zanedbavalo? Netreba jiti pro od-
povéd daleko a da se tato shrnouti v nasledujicim: AZ do nedavna sotva
pri obydelnich stavenich pFihlizelo se k tomu, aby byla pFimérené
svétla. Chodby, kuchyné a schody musily byt cely rok stale osvétlo-
vany anebo musil s sebou najemnik nositi voskovy sloupek. Coz
se tenkrate dbalo na vzduch a svétlo? — Jak tedy nyni odpomoci?
PFi novych stavbach lze na to vziti ohled, pFi stavajicich musi se
nejprvé shotoviti plan a pak moZnost osvétleni vyhledati. P¥i novych
stavbach upravi se jednoduché otvory tak, aby bylo pFimérené svétla
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po celém sklepé, okenni otvory pak se zaskli, aby transmisse tepla
byla nemoznou. Paprsky slune¢ni neproniknou tabulemi do vnitF,
ponévadz vnitfni tabule po cely rok jsou nabéhlé. Ostatné maji se
voliti sklenéné tabule jen prisvitné a nikoli prdhledné, aneb aby byly
prdsvitné, natfiti je vapnem. ZaFizenim timto odpadd pak oteplovani
sklepa a zaCouzeni svickami neb jinym svitivém, jelikoZz chodi se
se svétlem takfka bez prestani. Vezméme, Ze pracuje se ve sklepé
denné prdmérné od G hodin z rana do 9 hodin vecer, tedy 15 hodin
dennég, coz ¢Cini do roka 15X31>5=5475 hodin, kdy se sviti. Je-li
zavedeno do sklepa svétlo denni, obdrzime nésledujici, v kazdém ohledu
pFiznivy vysledek:

— —
)
Z réna Zvetera”Denné 5 E'\‘ g
Mésice =B =z 5
od od hodin & O35 &
e
(
Leden a prosinec . 6—8\'s 4-9 7% 62 465
anor a listopad .. 6—8 5—9 6 58 348
brezen a fijen . . . 1~ 7 57,-9 4. 62 279
duben a zafFi . . . . - G—9 3 60 180
L kvéien a srpen . . | Yy 0 V4 22
Cerven a Cervenec . 8-9 1 61 61

Dohromady 1437 hodin, kdy se sviti.

Tudiz o 4018 hodin, kdy se sviti, méng; vysledek tento ne-
potFebuje zajisté dalSiho vysvétleni, Cislice tyto mluvi zFetelné. —

Déale sGastnény jsou je$té v oboru nasem firmy: E. Skod*,
v Plzni, Marky, Broumovsky a Schulze v Krélové Hradci, Pitroff,
Havelka a Mész v Praze atd.

J V. Machovsky, technické bureau v Karling, uvedl do nasich
pivovaru svij systém topeni. V oboru pFistroji k staceni do lahvi
prvni nejlepsi stroje vyrobeny v Cechéach a sice firmou J. Tomas(,
naCez nasledovaly ony: Frohreich-Hudlovy, Zichovy, VindySovy, Wies-
nerovy, Vani¢kovy aj v. Zuadméjsou naSe zdvody zand3ejici se pfi-
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stroji k Cepovani piva a uvadime zvIaSté J. A. VinaFe, J. VindySer
Koldovského, Kunce, Bullka a j. v. PFistroj jednoduchy a ucelny
pozahovaci vyrabi \nt. Jirdt v Kove Huti u Berouna. *

O suroviné.

Vice jak polovina kralovstvi Ceského nalezi pdé orné, z kte-
rychzto 2,025.402 hektard pFipadd 332.635 hektarl (Ci 13*01 °/0>
ku péstovani jeCmene.

JeCmen cesky od davna t&Si se hodnoté predni jako zboZi pivo-
varnické a zaujima vedle moravského (hanackého) a uherského (slo-
vackého) Cestné misto.

NaSe pivo, jak vysledky prace sladoven roudnick&\ chrudimskar
prazskych (Klatscher a Ldowy, Keiser) atd. vedle rovnéZz znatného vy-
vozu sladu pivovaru ceskych nejlep$im toho jsou dlkazem.

Péstovani jeCmene vénuje se v posledni dobé dalsi pozornosti.
Krajiny podripské, ¢eskobrodské, chrudimskeé, prazskeé, lounské, hradecké,
rakovnické a.zZateeké, zvlasté vynikiji jakosti oblibenych je¢mend.

Druha surovina naSe chmely jiZz od staleti zaujima vdadéi misto

V Cechach na 10.420 ha pldy chmelnicim pFipada.

Rakovnik* Zatec, Podbofany, Louny, Uslek, Dubé&Litoméf¥ice
jsou hlavni strediska krajin chmel péstujicich. Nalezame vSak dobré
hodnoty chmele péstovaného na Ji¢insku, Chrudimskn, pak je$té po
skrovnd na Boleslavskd, Hradecku atd a zejmena v poslednim ¢ase
hodnotou vybornou vystupujici v Klatovsku. — Druhdy byly chmel-
nice témer po celych Cechéach roztrouseny.

Shledavame, Ze Oechy nazvany byti mohou povolanou zemi pivni.

F. Ch.

* Vyhovujeme nam milé povinnosti, projevujice uctivy dik za propUjéeni
obrazcd velevazenym firmam strojnickym, velectén. redakcim: , Kvas“, ,Pivovarské
Listy", ,Pivovarnické Zpravy¥ a velect knihkupecké firmé I. L. Kober. Redakce.

** V Rakovniku zaloZena ,cCeskd trznice na chmel** r. 1886. S uplnym pra-
vem haji vyteénou jakost svého chmele. —
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Nékolik vzpominek ze sladovnického Zivota.*

Sladovnické pozdraveni rDej Blh $téstill zachovalo se do dnes.—
StaFi Femeslové s del$im pozdravenim zavitaji do pivovar(: ,,Pochvalen
bud pan Jezi§ Kristus; pozdravuje pan stary z VlaSimi (jmenuje
pivovar, kde posledné byl); dej Pan Hih Stéstil™ —

Zertovng: ,,Pozdravuje pan stary z Michle, aby pFinesli korbel
piva rychle.® (J. T. Suk.)

*

* #

»Mlady* tovary$ zlstal bud v praci, aneb vykdzan mu byl vandr.

Do bilé zastéry (symbolu tovarysstvi) zabalil pradlo své (oby-
Cejné Sest kosil), dvoje Saty, nedélni a vSedni, dvoje boty a to vSe
do deky zelené ulozil a Femeny (pro obé& ramena) ztahnul.

Remeslo bylo v pivovare tenkrate rado vidéno, vzdyt bylo vzac-
nym. Na pozdraveni Femesla néasledovalo uvitani: ,Dej lidh stésti!
Vitame Té, Femeslo!™ V ihned poslano pro ,,pozdraveuské®.

Zasednuvsi si za stfil bylo jako doma a povaZovéano za clena pivo-

varu. Z dob téch rovnéz byt ne zvlaStni prFece charakteristicka jest
pisen Femeslova (z r 1835).

»Dej buh Stésti, pane bratfe,
pozdravuje pan starej z Hradce!*

amVitam té, bratficku — sedni si k stolecku.
Dej si pinkl do humna — tam jest naSe almara,
pro pivo ti hned musim jit,
neb se chce po cesté pit.w*

..Pojd’ sem mladku do pokoje, —
kdo jest to tam ve naSem hvozdé,
kdo tam hovoFi a Ffe¢ mnozi,

a ty b&has jako 3vec:
co s tim korbelikem chce$?u

., Remeslo k nam privandroval,

jak se slusi pozdravoval,

rdd bych mu pivo dal.
by nas nepomlouval,

* Za vSechna sdéleni vzdavam diky sladku p. Jos, Dafkovi a sladovniku
starému p. V. Sarapatkovi.
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Ze fedrunk nedostal,
to bych sobé nepféal.uu

»Bratfe, mas-li jaké karty — zulirajem si puldvanuct,
cvicka neb ferblicka, strasdka, — ramslicka —
Sestadvacet budem' hrat — nesmis, bratire, fikslovat!K

..Bratre, ty mné Spatné hrajeS — ze spod esa vytahujes,
jest li té jeSté uvidim — na kiiZzi tobé sedim,
teprv poznds, co jsem jd — jak se s Femeslem karty hra!““
,.Bratre, kéz jest hezkd holka, — to jest lepsi, nezli varka —

pri vérce jest préce, — s holkou jest lekraee “

Remeslo se praci nevyhybal, naopak viude ruku k dilu pFiloZil
a véru no za darmo.

Mat i dobra strava byla mu odménou za namahani a vypomoc.
»Fedrunk* byl tehdd znamenity.

V dtery, ve Ctvrtek, v nedéli obdrzel celou stravu s chasou,
v ostatni dny vedle piva a chleba, vzdy se jeSté postarala chasa, aby
Femeslu ,,neukaplo™ litosti. VZdyt byla strava hojna a bohata. Polivka,
maso a obyCejna strava doméci (zadélavané, pecené nebo knedliky, buchty,
a kdyZz byl hrach neb cocka, neschazela na téchto ,figura*4 sesta-
vajici z uzeného neb kusa pe€ené). ,,Chlebovaniu réno, v poledne a
veCer délo se v poradku: napfed domaci, pak Femesla, — kazdy si
ukrojil dle chuté — a tui na menSim pivovare dva bochniky snadno
se vykrajely.

Ten Cas, kde v slusném obleku, v kazajce zvlast Cisté udrzované,
v Cisté obuvi (hvozda v trepkach), chasa v Ucté oddand spéchala
k obédu a v patriarchalnim poméru Stastnou se citila, zda se jakoby
davno byl minul a pomalu i posledni upominky miji s poslednimi
druhy, jez je byli prozili. —

* * #

Symbol prava pivovarského ,,fendeu chovala se u starSiho po-
radku, ktera méla, kdyz kdo bral za vyu€enou aneb byl uznan mistrem,
velkou ddlezitost. Mgla ferule as vyznam Zezla, tedy vyznam pravat,
spolu ale dllezitost mece, kterym se na rytifstvo (bud na chasnika,
bud na mistra) pasovalo; byla ze dreva tvrdého a méla podobu pla-
catky na mouchy. — U jinych poradku chodil ,poslicek* s feruli
(palici), na kterou se prilepila cedulka, po jednotlivych ¢€lenech po-
Fadku, kteFi prectouce si co na cedulce, pFijmuli tak pozvani ke schlizi
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neb jiné oznameni starSiho cechu. Feruli jsem jeSté v letech Sede-
satych naSel viset v nékterych Zalandach pivovarskych, a byval obycej,
kdyz se stal ucen chasnikem, Ze musel dat k feruli nové fabory. —
Byvaly ferule ty Casto pékné vyrezavané, najmé na kulatém konci
byl vyrezdn znak sladovnicky. (J. T. Suk.) —

*
* *

Ferula communis L ., kefina vytrvala roste v krajich pobliz stFedo-
zemniho mofe a vychodné az do stfedni Asie; ma vyhony aZz 4 m.
dlouhé. —

Ve starém véku byla téZ pod jménem Narthex velice zndma;
vyhony jeji naplnény jsou hustou bilou dfeni, kterdZ lehko se vzniti
a doutnd; proto véfilo se, Ze Prométheus, kdyz Zeusovi uzmul ohen,
do vyhonu ,,Ferule" jej uschoval. ,Ferula™ zasvécena byla Bacchovi
a Bacchanti sluli téZ Narthekophory neb Thyrsophory. ,, Thgrsosu slula
hul z Ferula comm., vybihajici v sosnovou $isku, ovinuta bfeCtanem
n révou; ji nesl Dionysos a ji uzivalo se téZ pfi bacehanaliich.

Dutiny vyhonu ,,Ferule™ uzivalo se k uschovavani manuskriptu
n jinych ddlezitosti. (Frant. Hejtmanek.)

*
* *

Zvlastnich zvykl nenf k zaznamenani leda jediny v den ,tfech
kralQu po dlouhy &as zachovavany. Sladovnici chodili koledou po od-
bératelich piva.

Podstarsi v cele s feruli bohaté ofaborenou, za nim mladek s lo-
patou, hvozda s pytlem, vSe nalezité opentlené, (a ostatni, jimz
prace toho dovolovala) obchazeli hostince i privatni odbératele piva.
UpFedkem po celém pivovare vykropujice svécenou vodou a vykuFujice
kadidlem, psali K — M B na vSech dvefich.

Isaez u sladka zakoledovali:

Den preslavny jest k nam pfriSel,
jenz ma byti kazdy vesel,
kdo ma, aby odkud zacal,
tfeba cely tyden.

My ale odkud zacit nemame,
na koledu jit musime,
k nim premili vzacni pani,
dejz blh at' se daff,
téZ jejich pani manzelce,
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ditkam i jejich celadce.
Dejz jim panblh poZehnani
v jejich panovani.

Z davna jsme toho Zadali,
bychom se s nimi shledali,
pospolu jsme sjednocent,
drzme posvéceni.

Daji nam tolar neb dukat,
budeme na né vzpominat
po vSe Casy z naSi chasy
budeme chvaliti je.

Pak-li ndm co umens3eji
a néktery rencik daji,
daji pani z ochotnosti,
my pak s veselosti
od nich to za vdék pFijmeme,
na plasf vina si koupime,
s palenym ho podSijeme
a s horkym ho spremujeme.
A kdyZ se od nich rozloucime,
dom( se ubereme
vSichni zase k naSi préci
pracoviti sladci.

A ty chlapeCku zametej,
zrnko k hromadce pfFimetej,
vi§ Ze radi pivavame
a ne rozlejvame.
Pochvalen bud Pan Jezi§ Kristus!

Podstarsi pridal jeSté ,kus" ,v prose,” nacez darek vloZzeny na
lopatu, prevzal do pytle hvozda, jako ,vzdy" ochotny Kkasir.

Sebrali za ¢asto slu$né sumy. Sarapatka se pamatuje Ze ne-
boztik sladek Kittl v Praze dal pfikladné sam 100 zl. ,,na lopatiu."
Koleda trvala nékdy az do veCera a pak bylo veselo af doma af
v hospodé.

Dlouho do noci zpivano a pilné v karty hrano, — Korbel pfri
tom casto vyschnul.----—--—--
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O bozim téle naSe poradky pocestného Femesla sladovnického
odbyvaly své hlavni cechovni shromazdéni, ku kterym povinovan byl
kazdy clen cechu se dostaviti. Udélovalo se mistrovské pravo a za
vyuenou, pak sucastnilo se slavnosti boziho téla (s praporeem) po
kteréz slavnosti nasledoval ,,slusny™ obéd.

»Menuwnasich panu bratru, jak v nasledujicim posouditi mtiiZeme,
odpovidalo pozvéni.

Jlttsjirflcf* 3a tah. pro Spoiecpty i\tm) SDFiftrp pocjectnél)o
Siabonmiqféfjo 10 fommornim SDinéfté Skanbepfce itab Cabein bue 22. a 23.
3iinp 783 pil) D(anuij ©djufge ©ozieijo Xéia na ©pbfe a Na Xrunfu

lupbduo d ntnoijolp to na ~euéjid) roinafjy. Xotiz: ji. fr. tr.
8oloéNiNo 9)Fftfa.ccvvccrnene. 35 /1. po iVIs froeiciiiinn, 3 12 3
letecjiijo ” 30 ,, . VI3 L 2 45 —
3Beprjoioéi)o 12 ., ., 7 ” e 1 24 —
L 00 LT T S OO Y/
3a (furzata af>0{aNDATA.....ccoocoiceerreeseeeeeeeeecsees e 8 58 —
» 3 ©funfl)ypo 45 fr 2 15 —
» 1 ©efjuie 1 30 —
., fiarfioi * * — 48 —
,» iiofurh) iiafiabant) a na Safat.... . 2 -
» $orzeuj a ro$iigM)pFjpprann) bo ©pbei 2 35 —
, Saiat — 30 —
ir .tolagft), Xortigaja }>fcti)nfi) 5 — —
w Mmoo — 30 —
, SOiafio na 'totgebij . 1 30 —
S (5] o] (=] o - t 15 —
v ETHINN) it e 1 30 —
'Prgt) nnjpraroeuj ~ofltqfa cecfjonmifjo f iFojbraceni “anun?

9)iiftvuio gbét)tyd) Siutrat 2 14 —

Item pro bloa ~anp SJiiftdj, ftcrp f mecZeru locZerepiieijo bue

teprro 9)011 pfrigeit), ob poczeftniijo(Sedju naggeno gim

gefsp ubéiati bplo, tafoioa nnnafji) t8 Xrunfein. . . . — 51 —
Xéz 5a 12 Zegbipfu iiafe po 12 fr.......... - L. 2 24 —
ffipna 12 itynet. e,
~pioa 147 SDiau po 472 fr
Item 5a ©fbio po 30 % Xotoarpifun) poczitage na gebrnt

ofobu po 15 fro...eene. . 7 30 —

* Z archivu cechu Brandyského (laskavosti p. J. Stejskala prop(jéeno).
** Téz 3Spargl.
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leZz pro iiif) ja 120 Sftaju M3tjN>a.....ccoiiininicreeene 9 -

Xafc Jrud)orCse 0b STrogeM) ... 3 ——

9fapobobné pro O Mogj ja (9biopo 10 fr 1 ——

Itern gpnt fazbemu po 1 SIMpt 1JJiiua — 27 —
Gjtra:

%o inatil) 2h)ftHl) 1 Zejoljf S afe — 12—

Sa. Saarum . .. 85 22 —

SBac,3(0)0  3)robnif,

9ia to sa loffecfo modénim jpnfobem gfeitt piggal 78 sl. fjototoid).
iDulaj muj pobppsS.
Id est 78 ji. . iBeuqi ®robttif.
# *
Byt ndm chybélo pisni sladovnickych, tu pFedce za to zpivavano
vubec Casto nejen v Salandach ale hlavné pfFi vérce.

»Za starych dob zpivavalo se u kadé pri karbovani a to pisné
obsahu vazného (,,Jiz jsem dost pracoval," ,,0 ty muj nejsladsi JeZisi"").

Panovala povéra Ze by se bez zbozného zpévu varka nezdafila;
také mijednou stary kamaréd tvrdil, Ze se proto zpivalo, aby se pre-
mohla ospalost’, by nikdo do kadé nespadl; tenkrate v dobé malych
kotli a &tvero az patero rmutl se pocalo s varkou hned po pdl
noci, a tu byvala arci chasa Casto velmi ospala. (J. T. Suk.)

Slddek u kotle, opésén bilou zastérou po povelu ,,S panem
Bohem™ ,,VystiratP spustil pised v niz vSichni razem zanotovali.

Byvalo hlu¢no pri varce a uvéfime poinyslime-li si, Ze pFikladné
v Brué (kde naS Poupé posledni dny Zivota svého travil) bylo v létech
183U aZ na CtyfFicet sladovnickych v préaci! —

*
* *

Ku sladovnickému Femeslu pfed 100 lety nebylo poZzadovano
zvlastniho vzdélani. Po svoleni sladka mistra musel ucednik vykazati
se vysvédcéenim ze Skoly (najmé z vyucovani nabozenstvi) a dale
dovolenim vrchnostenskym (Consens).

Prikladné:

3 on itracjmer fiju tolaftnj neboZtjfa 3 ana Siracjmera, fiabfa
iuoboifté()o potom baragnifa 3 SBobodjob, "Jsobart) t ftatfu "ISobolffému,
17 ftnry, Zuboftiro jfa pFi Rentefiu jiabotonicfém sa SBijngeitou tigjti,
Zabai obe mné ntzepobepfanéljo potiebné iopfiogbesetti ftrani) djoméanj
ficeljo a fpotu ftran nméni téd) meéci, tteryd) fe pfi ffoie normalni
bie itvai. Gyfar. nafCeni uciti btjt polomen. 3 A teijbt) jefio Zzabofti
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d)tjc ja bofti néiniti ftoébeqtmj batodm, ze on ffre néjnfi) cja?,
pofub fe to pro n”balenoft tnifta bo dtobii, ffoitffei jfem tebp
tnfe muénj jeljo u pFitomnofti iffotiiiljo miftra iiobolifétjo a topnnicji
jfeui, Ze fice to c™Menj. to pfanj, to pocjted) a to uméni freftauflém ~atim
jenom jen poiotoigné jeft umucen, ale Ze ffr$e pitnoft fnioit iteroit
fam nato mpunloZiti moci bnbe, to co mu je|]té t bofoitalofii jeijo
uméni fdpijl) bopiuiti mfize. (So fe mranui a bobréljo jel)o d)otoanj
tyqe, nic proti nému ofipuiafftnjijo ntné potoébonto iteuj, obtnb gemu
ifeni toto topitoébcjeni bal, ftere pFi ‘toctiroém Sinbotonictém ']50-
rabftt fioziti mocti bnbe.

Sano un fafe 3Foboiffe bite 9. SJi&fjce (Sjermence Seta 1?ané 1792.

Karel Khun
. frrérj SEPoy.
# *

Jak shledavame z prikladu tohoto, vzdélani budouciho sladka
bylo skroviioutkého dosahu. Po €as ucednictvi byl povinen nedélni
Skolu navstévovati, a poZzadovano bylo dosvédéeni dalsich pokroki
z opakovani nabytych védomosti.

*
* *

JJronfajomatei Xofyoto pnenem Saciam Hutii je luft) Sorjegffj(»
Ezjrope" 19 fet ftary Steftauffo~Slatoiiaéljp iuibozenfiuy, UcebUijt
sabotonjctéi)o 9ijemefia ble Siejntyffjljo 9iarjjenj 1la urceme fjobhU)
f opietotoauj Sffoinjcf) 37it09u bie ntoznojtj bo Sffoii) 3 braiialt)ii®
d)obit, ibez toe mieced) na ~atolidétjo ~M ijana ~Potncjd) tmjctmcen
geft; proCez na zuboft gel)o Xafome robfroebcjeuj gemu fe batna.
Creuz fe ftato me farnj ©ffoie 3 aflamffe bne 31.9Jidge 9i 1790.

Fr. Xaverius Czerny m. p. Fredericus AVaczeschny m. p.
Catecheta. 1>eeamiB.
Notariae Publiens et juratue.

Jann Tisowsky m. p., UCitel Sskoly.

*
* *

List za vyuCenou dle zdmozZnosti tovarySe proveden byl na per-
gaméné neb papire vice méné uméle a vkusné. Ve znéni zachovaly
se stejné az do konce prvé polovice tohoto stoleti. S poradky vyhy-
nula zaroven i forma, ¢ehoz, jako kazdé véci stranky ryzé a Ucelné,
v mnohém ohledu litovati jest. — Vkladame jeden typ na pamét:

gSt) prijtjfizttj £tatflj EjfdSmtflfp a ipofu rje”onmj
pocjtitueljo JFzemrfia fiabomiicjfiéljo X0 cjt)farjodralomffym fomortijim
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'JJiieftie S9raubegfe uab Sabem punto cjinime tjiuto Styftem naffijm, tuufftie
tu tbe tit) to(;o japoti,ebt) bl)lo, Ze geft prjeb nae id 9%'Inoftt I5ed)u
fd)vomazbétie prjebftaupii pocjeftueg SJlilbeuec} Sacjftatu tutaftni ft)n
iCacjlaiua fierdjnera, pobbauéfjo SJarouotut) "Prituo (lit: <pi:) i?aua
‘JJava ftatfu ~ufatuecj, ita<d geft ffetrnie a uqtituie ja to pozabal,
abt)d)ont gcutu o geljo Fjabuem poejtituem uiep nantt) Gi)oiuanj toto
tyftotuuj a i)obuoluierny Syftuiebcsenj tupbait). 9) lut)nnd)ajeiige tu 9ieg-
ftnUij a fnil)ad) naift)d) cjedjoiuujd), Ze geft S&icjlcnu iierdpict’ uetotifo
Fjabnte t licjenie tmjciuicjrtty, ate Ze geft Uqgenj ftoofjo lijete naie»
Zitie tutjftai a gai naut tuffem potuiebomo geft, uemagjge uicj tu ceftie;
Procjez bpdjoiu grijo fiuffuou Zaboft ofitjffeti mnietl), tujiafftic tuie=
battge o tom, Ze 3 pocjtituegd), a tuebie CStjrfrre @ te Fjjntffé=tatelicjfté
tu 'Pocjtituofti fniatijdj DiauZetuiu fptojcu jeft.

Sin potiurjeuj tuffefjo cjo teu Sftjft tu fobie obfaljuge, ljogniegffl)
iViljrit, bnit) fnte t tomu Stjfftt %0ecket nafft) cjcdptunj pfjitiffnauti.
#et)oZz geft ®ntuiu tu uabepfaneut cjjfaFjffo Fvnlotuffem fomomim
"JJiieftie 33ianbegfe tiab Sitbent fetta 'Pauie Suficjtyljo ©ebmifteljo @ebm=
beflte()o ©cbmeljo. Cute prtuitjfto lijerluna.

Jozef PF. Klor, Storffi titedjmiftr, Perd. Weinert, <2t. lijedjmiftr,
¢labc! SSrambegfty in. p. T1édbci finjffy.
* * *

Pékny zvyk sladovnicky (a nemélo by se nan zapominat) byl
Ze veSkera prace zuéina a konéi ,S panem Bohem'; také dobry
zvyk sludného ,,podékovani* z prace by nemél u nas vyhynout.
Chasnik nehodil s lopatou, jak nyni se to Casto stane. KdyZz se mu
prace znechutila, ¢ekal na sobotu, a pak pFisel k panu starému slusné
oble¢en a podékoval. — Ta Videl nédm v tom ohledu mnoho po-
kazila. (J. T. Suk).-------------

Primysl pivovarnicky vyvinul nové poméry. Vic a vice bli-
Zime se préaci Cisté tovarnické.

Zivot sladovnicky doznal a doznava zmén zésadnych.

Frant ChodounsUy
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Clenové spoletenstva sladku v kral. hlavnim
meésté v Praze™*

Bufiata Adolf, ,u Buckd-, & p. 1046—IL

Dorfier Antonin V., ,u Fafa“, C p. 186—I1.

Fantu FrantiSek, ,,na Strahové”, 6. p. 135—IV.

Hlasivec Ignac, ,u Karabinskych, & p. 368—III.

Kollegiatni kapitola na VySehradé, (zastupce pri zivnosti J. Brabec)
»na Libusince- & p. 48—VI.

Kejf Jan, v Bubnech, 6. p. 1—VII.

Klicka Josef, ,,u bilé labuté”, & p. 1068—II.

Ktcaysser Antonin, ,u KFizovnikGy é p. 191—1

Labutka Josef, ,u Flek(", 6. p. 183—IL

Meissler Rudolf, ,u zlaté Stiky-, é. p. 705—I.

Pflanzer Jan, ,.&erny pivovar”, c. p. 292—II.

Pjlanzer Vilém, ,u Sentiok("™, & p.824—II.

Reisinger Edmund, ,na Slovanechl, &. p. 1396—II.

Reitler Julms, ,u Klouzani*, & p. 739—I.

Rube$ Vacslav, ,,u Sladkych™, & p. 352—1.

Stanek FrantiSek, ,,u sv. TomaSeM ¢. p. 28—IIl.

Stépan Vacslav, ,,u Korneld”, ¢ p.32—IL.

Tereba Frantisek, ,,u Palmd”, ¢. p.312—II.

The Bohemian Breiceries Limited, (zastupce pfi Zivnosti Ant. Kole),
Lu Stajgr@”, & p. 699—I1I.

JUDr. Karel Urban, ve firmé: Ferdinand Urban, ,,u Hermannu,
Z. p. 274—11I.

ValiSova Antonie, ,,u Bachoru0, ¢. p. 567—I1I.

Wanka Frantisek, c. k. dvorni pivovar ,u Primas(-, ¢ p. 796—11

Vendulak Karel ml., ,,u modré Stiky", ¢. p. 180—I1.

Vesely Vojtech, ,,u Myslikd", & p. 171—IL

* Viz ¢lanek Dora K. Urbana.
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Vlasdk V ,u Sedlertuy, ¢ p. 288—IL
Zitka Josef‘ ,u Rozvafild", ¢ p. 1047—11
Zvolsky Frantisek, ,,u OStépu*, ¢ p. 910—1I.

PFedstavenstvo:

Kli¢ka Josefa starosta,
Labutka Josef, naméstek starostiv.

Clenové pFedstavenstva:

Buifata Adolf,
Kwaysser Antonin,
Pflanzer Jan,
Reisinger Edmund,
Reitler Julius,
JUDr. Urban Karel,
Vendnlak Karel ml.,
Zitka Josefa

Zvolsky FrantiSek.

Tajemnikem spoleCenstva:

Jan Nep. Vondracek, urednik kral. hlavniho mésta Prahy.

Spolek vzajem. se podporujicich sladovniku
v Praze.

zalozen roku 18G5 v zari, hlavné pricinénim Vaclava Spirocha, sklad-
nika roudnického piva v Zelezné ulici a pozdéjsiho sladovnika v pivo-
vare ,,u Klouzar(.“

Ze se spolek hned z pocatku sympatiim vsech kruhd nasich
tésil, svédCilo mnozstvi znagnych prispévk( které nejen prazsti pani
sladci, nybrz i z vikoli k rukoum pokladnika p. MoZného, tehdy ho-
stinského v plzefiské pivnici ,,u dvou koslu skladali. Aby pak i na
venek tato vzajemnost a shoda mezi pany a jich chasou dostatecné
representovana byla, pfFijal hodnost prvniho starosty spolku pan Pavel
Homola tehdy majitel a sladek v pivovare ,u bilé labuté®.
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Prvni kdoZ se zapsati nechali sloZivSe z&pisné a pFispévek byli
dle staré pokladni knihy, chasa z pivovaru ,u zlaté Stiky“ a u ,,Roz-
varild.u

Smér nas zlstal vzdy tyZ, pokud moZna pomahati vzdy strada-
jicim soudruhdm podporou v nemoci, po uplynuti Fady let pfi nastalé
neschopnosti ku praci podporou stalou a kone¢né v padu smrti pod-
porou pohfebni.

NejlepSim dokladem, Ze smér tento byl dobry, jest dvaeetiSesti-
letd Cinnost naSe a dale nejnovéjsi zaFizovani nucenych nemocenskych
pokladen

Zasluha, Ze spolek na$ vsem poZadavkim svého C¢lenstva vy-
hovéti mohl, nalezi t6Z v nemalé mife naSim panlm, ktefi nejen Ze
co jednotlivci ku rozmnoZeni jméni spolkového hojné pFispévky
prindSeli, nybrz i co korporace vydatnym darem 20 zl. o kazdém
Ctvrtleti od roku 1866 pocinaje prispivali Dale dluzno ¢estnou
zminku ucCiniti o dvou sladkovych, které pro spolek nas vidy
svou ruku Stédie otevienou meély; byla to pani Anna Fingerhutova
od ,,HalankiiMa pi. Marie Volfova od , KFizovnik(.*

Mezi mnohymi jinymi, kteFi na spolek nas, i kdyZ se daleko
nad Groven naSi povznesli nezapomnéli, zvlast pFipomenouti slusi na-
Seho byvalého prvniho pokladnika, nyni cestného c¢lena, ktery ku
oslavé 40 letého panovani naSeho krale a cisafe FrantiSka Josefa I.
1200 zl. papirové renty ku zaloZeni nadace daroval

O cinnosti naSi pokud se tyCe podpory clenstva nejlepsSi obrazek
podava prehled, z kterého vidno, Ze spolek na$ za uplynulych 25 let
v okrouhlé sumé r. &. zI. 40.000 ku zmirnéni Utrap svych &lenl vydal.

Ze i v narodnim ohledu dosti ¢innymi jsme bijli, sv&d&i ony
rdzné narodni slavnosti jak v Praze tak na venkové poradané, kde
si vzdy Clenstvo naSe co Ceské uvédomélé a vlastenecké, svou dobrou
povést zachovalo.

Vyplaceno podpory nemocenské 17.340 zl. 24 kr.
stalé . . 11908 zl. 60 kr.

a pohfebni  10.370 zl. 73V2kr.

39.619 zl. 57>/2kr.

Jméni dne 31. 12. 1890.
UloZzeno v knizkach spofitelen a zalozny 9513 zl. 03 kr.
Spolkovy inventaF 945 zl.
Renta p, Frt MoZznym darovana . . . 1200 zl.
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Prvni vefejnd odborna sladovnicka Skola
v Praze.

Znalost theorie vibec jest pro kazdého praktika, tudiz i prakti-
ckého slddka nevyhnutelné potrebnd, chce-li s vysledkem a s Uplnym
védomim v oboru svém pracovati.

Zafizenim odborné Skoly sladovnické vyhovéno této citelné po-
tfebé, &imZz umoznéno, aby kazdy v oboru svém takovych védomosti
nabyl, jez jsou nutny tomu, kdo citi v sobé povolani vyprostiti se z pout
naprostého empirismu.

Slavnostni otevieni Skoly sladovnické stalo se dne 15. ledna
1869 v mistnostech J. M. Saryho na Slovanském vrcliu za U€astenstvi
mnoha muzl vlasteneckych a pro prlmysl pivovarsky zaujatych.

Prednasky o pivovarstvi konany z pocatku ve sméru popu-
larnim, aniz by se jakési zvlastni pFipravné vzdéldni mimo znalost
Cteni a psani vyZzadovalo.

Prvou predndsku pFi slavnostnim otevieni Skoly mél pan prof.
Bélohoubek o historickém vyvoji pivovarnictvi vibec a Seského zvlast™

Dalsi prednasky konaly se tfikrate za tyden vzdy od 8—9 hodin
veder a sice po dobu $esti mésicd.

Vyucovano zptdsobem popularnim kvasné lucbé a veskerym od-
vétvim pivovarnictvi Ceského i cizozemského.

Zapsano bylo pdvodné 100 posluchacl, z nichz zbylo na sklonku
béhu 75.

Druhy béh na Skole sladovnické otevien byl dne 13 prosince 1869.

Ze 70 posluchadl zlstalo na Gstavu a? do ukondéeni prednasek
(v Cervnu 1870) 54.

V tomto béhu byl program vyucovani rozSifen i prednaSely se
ve zvl&Stnich mimofFadnych hodinach (9 hodin za tyden): nauka
o strojich, nauka o stavbé pivovar(, po tarstvi, UCetnictvi, pisemni-
ctvi, sménkarstvi a obecnd lucba.

VyuCovani prevzali Edvard Beranek assistent na c. k. Ceské
polytechnice, J. N. Kraft, ucitel strojnictvi na primyslové S$kole
prazské, Ad. Nocar, feditel obchodniho ucilisté a prof. Ant. Belo-
houbek. TyZ uspofadal predndsky mimofFadné, ponévadZ jevila se
toho velika potFeba, poskytnouti posluchadlim prilezitosti, nabyti vse-
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stranného vzdélani pro obor pivovarnicky; do téchto prednadek
prihlasilo se 20 posluchadl, kdeZto ostatni (50) UCastnili se pouze
vecernich prednasek.

Ze 54 posluchaddv zbyvsich na $kole sladovnické (ze sedmdesati
plvodné zapsanych) prihlasilo se ku kone¢né zkousce z chemie
kvasné a z pivovarnictvi celkem 47.

Dne 9. €ervence téhoZ roku ukonéen druhy béh na Skole sladovnické.

Plsobeni $koly sladovnické doslo zahy Zadouciho povsimnuti
se sirany majitelt pivovar(, nebot kdekoliv obdrzeli byvali posluchadi
Skoly sladovnické misto Fidici, zavedli racionelngj$i manipulaci.

Téz cizozemsko vénovalo sladovnické Skole prazské svou po-
zornost

Co se prostfedk( $koly sladovnické dotyce, byly tyto praskrovné.

Jediné spoledenstvo prazskych sladkl vénovalo od pogatku $kole
stadlou rocni subvenci v obnosu 500 zl. r. ¢. Zadost, kterou Feditel
Skoly J. M. Sary roku 1870 k ministerstvu orby byl podal o udéleni
stalé dotace rocni, byla tim vyfizena, Ze slav. c. k. ministerstvo vy-
kazalo jednou pro vzdy fondu Skoly sladovnické 3000 zl. r. €. Obec
Prazskd poskytuje na vydrZzovani Skoly sladovnické rocni subvenci
200 zI. r. ¢

Treti béh vyucovaci na sladovnické Skole byl zahnjen dne 1. pro-
since 1870 asice dle navrhu a planu prof. Ant. Bélohoubka ve dvou
oddélenich.

1 V béhu dennim vyucovadno obecné Ilucbé, encyklopedii véd
pfFirodnich, chemii kvasné a pivovarnictvi, mechanické fysice a stioj-
nictvi, stavbé pivovard, poltarstvi, Gcetnictvi, pisemnictvi, sménkarstvi,
pak narodnimu hospodarstvi a statistice pivovarnictvi.

Skolné obnagelo 60 zl. r. & a zapravovano hned pFi zapisu.

Vyuc€ovano byto osmnéact hodin tydné.

2. V béhu vecernim vyu€ovano jako dfive chemii kvasné a pivo-
varnictvi.

Skolné za tyto prednasky obnaSelo 10 zI. r. &

Vyugovani trvalo Sest mésiclv.

Tretim b&hem pocina einnost Frant. Stolby, prof. chemické
technologie na c. k. ¢eské polytechnice, ktery po plnych 12 let své
platné sluzby jako Fidici uCitel neziStné Ustavu tomu vénoval. Kdyz
se totiz prof. Bélohoubek své hodnosti na Skole vzdal, ziskal Feditel
J. Al Sary v osobé& prof. Stolby vynikajici silu ugitelskou, jeho?
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snahy vydatné podporovali JUDr. Josef Bene$, zemsky advokat, svymi
swklady 0 sménkarstvi a UCetnictvi a JUDr. Josef Bemat prednasSkami
o statistice a finandlich zakonech. Po dva roky pQsobil na $kole
sladovnické téZz professor Antonin Schmelzer a po 6edm rok( professor
Karel Tiller.

V roce 1874 priméla hojna navstéva, které se Skola sladovnicka
se strany Némclv a cizincd téSila, ku zFizeni némeckého rovnoprav-
ného oddéleni.

A tak daFilo se Skole sladovnické pres skrovné prostfedky hmotné
obezfelym vedenim Feditele J. M. Saryho co rok utésengji.

Bohuzel vyrvala vyte€ného tohoto muZze prFedCasna smrt dne
9. Gnora 1881 ze zasluzného toho plsobiste.

Po jeho smrti prevzali ochotné spravu sladovnické Skoly spole-
Genstvo prazskych sladka a spolek pro primysl pivovarsky v kra-
lovstvi Ceském, z kterychZzto dvou korporaci ustavilo se zvlastni kura-
torium, v némz zaseda jako predseda a zaroven TFeditel Skoly Josef
Kli¢ka, starosta spoletenstva praZskych sladkav.

Za Cleny kuratoria zvoleni byli se strany spolku pro prumijsl
pivovarsky FrantiSek Hejtmanek, Feditel akciového pivovaru na Smi-
chové a Edvard Nebesky, majitel pivovaru v Praze; se strany spole-
¢enstva prazskych sladk(: JUDr. Karel Urban a Karel Vendulék sF.
oba majitelé pivovar v Praze. Dale byli povolani do kuratoria prof.
Frant. Stolba a JUDr. Josef Benes.

V prvni schiizi kuratoria byl uginén zarovei nutny navrh a pfi-
jat, aby Skola byla Uplné zreorganisovana.

Vzhledem k ucéebnimu pldnu usneslo se komité, jez k vy-
pracovani téhoz zvoleno bylo, na zakladé dlikladnych porad, aby vy-
ucovani délo se v obou jazycich zemskych a pokud mozn4, aby kazdy
ucitel predmét svlj v obou zemskych jazycich prednasel.

Do nové organisovaného shoru ucitelského povolani pak: jako
Feditel 3koly prof. Frant. Stolba, jakoZto ugitelé: JUDr. Josef Benes
pro Uletnictvi a sménkarstvi a JUDr. Josef Bernat pro financni zakon
a statistiku; kdezto na ostatni predméty vypsan cCasopisy verejny
konkurs.

Na to byli jmenovani: professor Karel Tiller pro pred-
n GHMWETiION | |iprf\vnuhjvlv Tnenf TIrgyiilT nrp  anr>i7lrinnprijl  Rhiyl-

nuuaj wum i vt v uiv g

telstvi. —
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Misto pro encyklopedii mechaniky a nauku o parnim kotl( své-
feno Josefu SaSkovi docentu na c. k. &eské polytechnice a sprava
laboratofe prof. Antoninu SchmelzrovL

Kdyz vSak pozdgji inZzenyr Josef Heindl na své misto resignovalT
byly pfednaSky o pivovarstvi rozdéleny mezi Antonina Schmelzra a
Karla Tillera tim zplsobem, Ze tento pFevzal oddil pFednasek o sla-
dovani, onen o varFeni piva.

Prof. Stolba pFednaSel nauku o attenuaci.

Pro Skolu najmuty a Fadné upraveny pFihodné mistnosti v domé
€. p. 309-L na Perstyné.

Sbor uditelsky ustavil se ve schdzi kuratoria dne 27. listo-
padu 1881.

Skolni béh na takto znovu organisované 3kole sladovnické za-
hajen byl 1. prosincem 1881.

Jmenovanim prof. Stolby rektorem c. k. Ceské polytechniky
ztratil Ustav jednu z nejlepSich sil ucebnich.

Mezitim ucinény kuratoriem kroky, aby Skole sladovnické udéleno
bylo pravo vefejnosti a aby stanovy kuratoria, jednaci Fad ucitelstva a
ucebni plan c. k. vladou byly stvrzeny.

Kdyz pak dle vynosu c. k. ministerstva vyucovani zadané zmény
ve stanovach, Ffadu jednacim a planu ucebnim se vykonaly, bylo pravo
verejnosti Skole sladovnické udéleno, nacez stanovy kuratoria, jednaci
Fad ucitelstva, jakoz i ucebni plan Ustavu, vynosem ze dne 20. dubna
1883 ¢ 1133 schvéleny, o ¢emz predstavenstvo spole€enstva praz-
skych sladk(i vynosem c¢. k. mistodrZitelstvi v Cechach ze dne
3. kvétnu 1883 C 29888 vyrozuméno bylo.

Y roce 1887 zemrel Feditel Skoly sladovnické JUDr. Josef
Benes, jemuZ po odchodu prof. Stolby sprava Gstavu svéfena byla
a kteréZto misto s nalezitym rozhledem a neobyc€ejnou horlivosti byl
zastaval.

Na misto takto uprazdnéné byl potom dosavadni ucitel financ-
niho zadkona a statistiky na Skole sladovnické Dr. Josef Bernat po
delSim vyjednavani povolan, kteryz kone¢né dosahnuv svoleni se strany
statistického komitétu rady zem@délské pro kralovstvi Ceské, v jejiz
sluzbach jako tajemnik statistického oddéleni stal, spravy S3koly
se ujal.

Pokud se tyce statni a zemské subvence, poskytuje c. k. mini-
sterstvo orby od roku 1877 k vydrZzovani Skoly obnos 500 zl r. r.
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Notou slav. c¢. k. mistodrZitelstvi Ceského ze dne 26. Unora
1889 €. 11712 bylo kuratoriu Skoly sladovnické oznameno, Ze slav*
c. k ministerium orby vynosem ze dne 4. ledna roku 1889 Cis.
15248/1807 dozor nad Skolou sladovnickou svéfilo prof. dr. J. B
Lamblovi v Praze.

Pokud se dotyce subvence zemské, byla usnesenim zemského
snému kréal. Ceského rovngZz roéni podpora sumou 500 zh r. &
povolena, kterdZ vSak pouze za leta 1887 a 1888 zemskym vyborem
k vyplaté poukéazana byla.

Nebof pFipisem slav. rady zemédélské pro kral. Ceské ze dne
2. kvétna 1888 ¢. 1581 ZE bylo kuratoriu sdéleno, Ze zemsky
vybor mistnosti v nadacnim domé €. p. 790/11 v Praze, které tech-
nické oddéleni zemédélské rady drzi a které do 14. listopadu 1888
vyprazdnény byti musi, bezplatné k Gcéeldm $koly sladovnické pre-
nechal, naproti tomu vSak dosavadni subvenci v obnosu 500 zl. na
r. 1889 nasledkem bezplatného poskytnuti mistnosti Ze k vyplaté

nepoukaze.

Po vyprazdnéni mistnosti byly tyto nadkladem kuratoria k Gceltim
Skolskym nalezité upraveny, takze jiz 1. prosince 1888 z dosavadnich
mistnosti na Perstyné Skola se prestéhovala a jiz 3. prosince 1888
v novych mistnostech v prednaSkach pokracovati se mohlo.

Pfitomné pozZiva sladovnickd Skola téchto rocnich subvenciv

a) od slavného c. k. ministeria 0 rb y ..o 500 zl.,

b) od spoledenstva prazskych sladkd . . . . 500 ,,

c) od spolku pro prdmysl pivovarsky v kral. Ceskem 500 ,,

a) bezplatné uzivani mistnosti pro Skolu v nada¢nim domé
C. p. 799-11. v Praze.

Skolni rok potina z pravidla dnem 1. listopadu kazdého rt>ku
a konc¢i poslednim dnem kvétna nasledujiciho roku.

PFihlaSky pfFijimaji se Gstné neb pisemné u Feditelstva Skoly
sladovnické (Véaclavské nam. €. 808-11.) béhem celého roku, kdez
zaroven veskerd vysvétleni a na poZzadani i Skolni programy se udéluji.

Zapis zak( vsak po¢ina 25. a kon¢i poslednim Fijnem. Mimo
tuto dobu muze hlasicimu se k navrhu ¥editele v pFipadech ohledu
hodnych pfijeti povoliti jediné kuratorium.

PFi zapise ma kazdy poslucha¢ 2 zl. r. €. na knihovnu a Skolni
sbirky sloziti.

Skolné ¢&ini 80 zI. r. & a plati se u Feditele.
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Prekroceni do sladovnické Skoly jest podminéno dosazenym vékem
k navstévé obecnych S$kol povinnym, pak prikazem, Ze 7ak byl
takové povinnosti zadost ucinil.

Dostate¢né predbézné vzdélani prokazati slusi bu<? vysvédtenim
z nizSich oddéleni stfedni Skoly, neb ze Skoly méstanské €i obchodni,
anebo podobného Ustavu.

VyuCuje se v obou jazycich zemskych, avSak v kursech od-
délenych

Snizeni $kolného povoluje kuratorium zak(m, ktefi pFi Femesle
sladovnickém chvalitebné se chovali, pokud prokazati se mohou ne-
majetnosti vlastni a svych rodi¢lv, a pokud to hmotné poméry
pokladny Skolské dovoluji.

Plan vyucovaci.
Na sladovnické Skole prednaleji se tyto predméty:

1. VSeobecna Iucba a zakladové chemie kvasné, vedle cviceni
v laboratofi.

2. Nauka o surovinach a sladovani, k tomu cviceni v laboratofri.

3. Pivovarstvi a cvieni v laboratofi.

4. Finanéni zakon.

5. Statistika pivovarstvi.

(6. Encyklopédie strojnictvi a obsluha parniho kotle.

7. Sménkarstvi a

8. Ucetnictvi.

VySe naznacend cviceni v laboratori, v celku O hodin tydné,
jsou viem oddélenim spolecna.

Vedle toho za pri¢inou praktického nazoru o predmeétech
ucebnych konaji se instruktivni exkurse do sladoven, smolafen, tovaren
na led a lednic, do pivovaru a do rliznych zavodu, které potieby pivo-
varské vyrabgji.

Stav kuratoria v r. 1890-1.
Predseda: Josef Kli¢ka, majitel pivovaru v Praze.
Nameéstek predsedy: Josef Labuika, sladek v Praze.
Clenové:

FrantiSek Hejtmanek, Feditel pivovaru na Smichové.
Josef KasSpar, sladek a majitel realit v Praci.
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Karel Vendiddak ml. slddek v Praze, zaroven spravce Skoly.
JI Dr. Josef Bernat, jakoZto Feditel a duvériiik sboru ucitel-
ského s hlasem poradnim.

Ucitelstvo.

JUDr. Josef Bernat, feditel, pro statistiku a finan¢ni zakon

JUDr. Jaroslav Haasz, pro sménkarstvi a ucetnictvi.

Josef Saska, pro encyklopedii strojnictvi a obsluhu parniho kotle.

Antonin Schmelzer, pro pivovarnictvi.

Karel Tiller, pro nauku o surovinach a sladovani.

Ladislav Zykan, pro luCbu v3eobecnou a zéklady chemie
kvasné.

JUDr Jos. Bernat.

V.

Spolek pro primysl pivovarsky v kralovstvi
Ceském.

NarodohospodaFsky rozvoj posledniho pulstoleti, zvlasté vsak
v letech Sedesatych zahajena organisace spole¢enského Zivota naSeho,
neziistalv beze vlivu na Zivnosti a Femeslaj jez yyarngt’r]ﬁee se po-
zvolna z vizicich je pout zastaralého cechovnictvi, sestupovaly se
v sdruZeni nova, pozadavkim doby, zakona i pak Clenstva samého
vyhovujici.

Také mezi slddky cCeskymi povstal v letech sedmdesatych ve
sméru tomto Zadouci ruch a byl to zejmena zvéCnély J.M.si. Schary,
jenz v Praze nékolikrate o to se zasazoval, aby zarazen byl spolek,
jenZ by byl representantem a zastancem staroslavného pivovarnictvi
Ceského.

JelikoZz pokusy ty nepotkaly se v Praze se zdarem, obracena
pozornost k venkovu.

Prvymi harcovniky myslénky spolkové byli: sladek Frt. Cho-
dounsky z Pardubic, sladek Josef KoFan z Petrova Dvora a redaktor
tou dobou vychazejiciho prvého listu odborného, ,,Kvasuw Ant. St.
Schmelzer.

Po Uradé téchto tFi svolani nejprvé sladci z okoli Petrova Dvora
ku selnizi do Strakonic na den 25. bfezna 1873. Utastniku sjelo se
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37. VyloZziv shromazdéni Gcel spolCovani, precetl Ant. St. Schmelzer
navrh stanov, kteryZ prijat a zarovel usneseno, aby zaraZen byl spolek
sladkd. Ku konani dalSich krok ustanoven prozatimni vybor, do néhoz
zvoleni pp: predsedou Jos. Okenfuss, mistopFedsedou J. Greifa Cleny:
Divisek, Hampl, Kofan, Novotnym Pinl, Resch, Sochdrek, Streinz,
Svestka, Schak a referentem Schmelzer.

Dne 20. dubna 1873 svolana Prt. Chodounskym podobna schiize
do Pardubic. Cestnym pFedsedou této Cetné navstivené schiize zvolen
p. Jan Prochéazka, si. z Nového BydZova. V zasadé prijat tyZ navrh
jako v Strakonicich a usneseno, aby spolek nesl jméno: ,,Spolek
pro primysl pivovarsky v kréalovstvi Ceském«.

Zvoleny prozatimni vybor seSel se dne 4. kvétna 1873 vKoling,
kdeZz stanovy poopraveny, rozSifeny a usneseno, aby spolekse stal
stfediskem vsech sladkl z Cech bez rozdilu narodnosti.

Vynosem vys. ¢. kK mistodrzitelstvi ze dne 13. Cervna téhoz
roku stanovy schvaleny a ustavujici valna hromada svoldnana den
9. listop. do Prahy do mistnosti restauracnich p. Scharyhona Slo-
vanech.

Schlizi Cetné navstivenou zahdjil a Fidil p. Prt. Chodounsky
z Pardubic.

Predlozené stanovy schvaleny a pfi vykonanych prvych defini-
tivnich volbach wvysli z osudi volebniho panové: Jos. Knobloch, si.

A *
~J. pitJuOCULtt, J.iurt\? /0tVvwl, t%l (L Q

Schmelzer, red. (Praha), tajemnik, Jos. OdlI, si. (Podbaba), referent,
Jan Brinnich (Podmokli), Frt. Chodounsky (Pardubice), Ad. Jeficka
(Kosice), Jos. KoFan (Petrtv Dv(r), Ad. Pytlik (Plzeri), Pavel Quaiser
(Smichov), Jos. Turek (Roudnice), Ant. Weber (Zatec), Al. Placak
(Kbel) a M. Zdarsky (Ned&listé) vesmés sladci, co vyborové, Em.
Klicka (Zasmuky), Jos. Kudmac (Pardubice) a F. Maural (JindF.
Hradec), sladci, co nahradnici. —

A»*
IOLUplUUOCUU,  >XX/tt.

Uvadime tuto v chronologickém poradku nejdllezitéjsi vykony
spolkové a udalosti, jez béhem r. 1873— 1890 v luné spolku se shéhly.

1873. Schmelzer a Kofan podali ministru de Pretis-ovi ve Vidni pe-
tici za upraveni kontroly ve spilce. Usneseno, zdraziti od 1.
ledna 1874 pivo. Valné hromady (I.a Il.) konany v Praze.

1874. ,1lvvas“ a ,,Bohmischer Bierbrauer* prohlaSeny za organy spol-
kové. Jednano o reorganisaci Skoly sladovnické a o odstranéni
pivniho krejcaru, k predsedovi c. k. fin. zem. Fid. vyslana



1875.

1876.

1877.

1878.

1879.
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deputace v prFiCiné cejchovani 6udu Valné hromady (Il alV.)
konany na Smichové a v Zatci.

Potvrzena zména stanov. Vyp6ana cena Da knihu ¢eskou o pivo-
varnictvi. Deputace k mi6todrziteli v pFicing sily mladiny, jaka
pri dovozu piva do Prahy bude pfi danéni brana za zaklad.
Jak vysokd vybirana bude pfFirazka. Jos. Knobloch resignoval
na misto predsednické. Valnd hromada (V.) konana na Smi-
choveé.

J. M. Schary zvolen predsedou, Ferd. Urban mistopFedsedou.
Podana vladé Zzadosf, aby sladek sam smél si nadobi cejclio-
vati; dale Zadost, aby dovoz piva pres celni ¢aru i na dale
smel se diti v starych, na litrovou miru cejchov. né&dobéach
az do jich opotrebeni. Deputace u mistodrzitele za prodlou-
Zeni lhity k cejchovani sudd. Petice ku vladé za snizeni dang
z piva. Potvrzena zména stanov. Valnd hromada (VI.) konana
v Praze.

Zemrel mistopfedseda Karel Skvan. Naklad na sladovnickou

Skolu usneseno nésti z poloviny. — Usneseno zarazili vlastni
spolkové listy: ,,Cesky sladek™ a ,,Der Bierbrauer aus Boh-
menu. — Usneseno vyduti provolani k zafazeni nadace Pou-
pétovy. — Dopisujicimi ¢leny spolku jmenovéani: prof. Bélo-

houbek, prof. Krej&i, prof. Stolba a Dr. Hanamann. — J. M.
Schary zvolen opét predsedou, Ferd. Urbany mistopredsedou.
Valna hromada (VI1.) konana v Praze.

Podana 7adosf, aby dvouleta lhuta ku pFeméfrovani sudd pro-
dlouzena byla n* na pét let. — Usneseno, zasadili pamétni desku
PF. A Poupéti na domé ,u Koull“, v Praze na Perstyné.
Zemrel Jos. T. Suk, sladek, jednatel spolku a redaktor list(
spolkovych. Valné hromady (VIII a IX.) konany v Praze,
sekretdfem spolku a redaktorem listl spolkovych ustanoven
Josef Ueindl. Dopisujicim €lenem zvolen JUDr. Jos. Bernat.

Zemrel mistopfedseda Ferd. Urban. Spolek sGcastnil se dd-
stojné hospodarské mezinarodni vystavy v Praze. — cCestnymi
Cleny spolku zvoleni: Pasteur a Jakobsen. — Dopisujicimi
Cleny zvoleni: Dr. K. Lininer, Dr. Braungart a Dr. llolzner. —
Podana petice za zménu soustavy berné pivni a za subvenci

na olriiinKnnii nVimnlninf T\.fipf/M~i/\[Jnnilnn J. V7
111> HAUOCUUUU VI LLLUILIIVI . iUAOCtUpicUOCUUU AvVU1CU JJUFI.

z Petrovic. Resignoval predseda J’ M. SI. Schary. — Podana
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1880.

1881.

1882.

1883.

petice za subvenci Skole sladovnické. Valnd hromada (X.) ko-
nana v Praze.

Dopisujicimi cleny zvoleni: Dr. Uilik, prof. Farsky, prof.
Zettedund a prof. Mayerstein. — Podana petice za zFizeni
zkusnbné stanice pro pivovarstvi. J’ M. si. Schary zvolen Cest-
nym ¢lenem NavrzZzena zména stanov, dle niZ bude mit spolek
na pristé Cestného predsedu, dva mistopfedsedy, 10 vybor( a
G néhradniku. Cestnym pFedsedou zvolen Jan hrabé fiarrach,
Il. mistopFedsedou si. p. A. Kicaysser. Valna hromada (XI)
konana v Praze.

Zemrel J. JI/, si. Schary. — Zemédgélské radé podan navrh
na zfizeni chmel, Skoly. — Opreno se zdkazu uZivani pivnich
tlakostrojli, nateZ zemska zdravotni rada uzivani jich pfipustila.
Zemédélské radé podan pamétni spis v prFiciné péstovani jec-
mene. — Usneseno, zFiditi pfi Skole knihovnu s jménem:
Knihovna: Scharyho. — Navrzeno, poradati v Praze sjezd
sladkfi. Dopisujicimi ¢leny zvoleni: docent Kruis, red. Chem.
Listd a prof. Ihausiny. Valna hromada (XIl1.) konana v Praze.

Zvolen odbor za ucelem uskute€néni sjezdu sladkfi z Cech a
Moravy. — Podana Zadosf za propdjéeni mistnosti Skole sla-
dovnické v budové vlastenecko-hospodarské spole€nosti za-
mitnuta. — Tajemnik spolku a redaktor listl spolkovych, Jos.
Hiiindl, resignovul. — Usneseno, od vydavani spolkovych listu
upustiti a dati ¢lenm v nahradu ,,Kvasu a ,,Bohm. Bier-
brauver”. — Jmenovan tajemnikem Ant. Bélovsky. — PFed-
seda Jan hrabé& Harrach, mistopredsedové B. Stanik a A.
Kwayser i wvybcr resignovali. — Predsedou zvolen Rudolf
hrabé Choteh, prvnim mistopFedsedou p. Jos. KaSpar a II.
mistopredsedou Jos. Klicka. — Usneseno svolati schfizi sladku
z Prahy a okoli v pFi€iné zdraZeni piva. — Valné hromady
X1 a XIV. (mimoF.) konany v Praze.

V dnech 14., 15. a 1G. kvétna pofadan v Praze prvy sjezd
sladkfi z Cech, Moravy a Slezska. Jednani sjezdu zahajil pred-
seda Rudolf hrabé Chotek a prednasSeli: Frt. Chodounsky:
0 cinnosti, vyznamu a Ukolu prakce pivovarské se zvlastnim
zfetelem k Ceskému pivovarnictvi. — Prof. Bélohoubek: Na-
¢rtek historie saccharometru — Ing. Rosenlerg: O zaloZeni
sklepu v knizecim Lobkovickém pivovare ve Val. Mezifi¢i. —
Ant. Schmelzer: O socialnim postaveni sladka ve spole¢nost*
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a nyni panujicich pomérech v prlmysld pivovarském —
Ed. Nebesky: O krocich a opatfenich, jaké prazské spolecen-
stvo sladkd na prospéch prazské chasy podniklo. — Chemik
B. Schneider: Neékolik themat z védecké prakse. Sjezd byl
velkolepym. — Sladovnické Skole prazské dostalo se vynosem
vys. min. vyucovani prava vefejnosti. — Do ankety ku zméné
zplsobu placeni dané z piva ku vyzvani ministerstva financi
zvolil spolek Dr. Karla Urbana a Frt. Hejtmanka. Delegaty
pro zfizeni obilni bursy v Draze zvoleni Klicka Jos. a VA
Nebesky. Schvélena zména stanov. Valna hromada (XV.) ko-
nana v Praze.

1884. Se ,,Slavii"" vzajemné pojistovaci bankou v Praze, uzaviena
smlouva o zFizeni samospravného spolku ku pojistovani pensi
pro prisluniky pivovarské v kral. Ceském. — Zména stanov
schvalena. — Pro syna zvécnélého sladka, Jos. Odla, Karla,
podniknuta sbirka vynesla 400 zl. a vzrostla dneSnim dnem
na zl. 60228. Obnos ten nalézd se v uschovani u redaktora
~Kvasu“ A. St. Schmelzera. — Dopisujicimi ¢leny zvoleni si.
Frt. Chodounsky a Fid. Frt. Mikulejsky. — Valna hromada
(XV1.) konana v Praze.

1885—8G. Na Zadost' spolku ulozil sném zemskému vyboru, aby vlozil
do rozpoCtu pFimérfenou subvenci pro prazskou sladovnickou
Skolu a aby s vladou za ucelem podporovani Skoly té z pro-
stfedkd statnich vyjednaval. — Na pocest francouzskych a bel-
gickych sladkll poradana mala vystava pivovarska v mistno-
stech akc. pivovaru Smichovského. — Poradan I. kocujici sjezd
sladku v Budgjovicich (1885).— UCcCinéno dohodnuti v pFiciné
pojistovani pivovarti proti ohni s iFfancouzsko-uherskou spo-
le€nosti (Franco-llongroise). — Shirku na zakoupeni hrobu zvéc.
Jos. T. Suka, vynesla do té doby zI. 13P40. — Valna hro-
mada (XVII.) konéana v Praze.

1880—87. Usnesenim vys. snému kral. Ceského povolen $kole sla-
dovnické prispévek nar. 1887., 1888. a 1889 v obnosu rocnich
500 zl. — Zazadano za propljceni mistnosti $kole sladovnické
v domé Zemédélské rady. — Ustavila se prazskd zkuSebna
stanice pro pivovarstvi. — Usneseno vénovati ji 500 zI. pod-
pory. Snému podana zadost' za zdsadné usneseni, aby vybirani
druhého pivniho krejcaru nebylo povolovano. — Podéna Zadost
¢. k. ministerstvu financi, tykajici se usneseni ankety, svolané
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v pFic¢iné kontroly vybirdni dané z piva. — Zazadano, aby
¢ k fin. okres, Fiditelstva sdélovala spolku vykazy o vyrobé
piva. Zemédélskému vyboru podano dobrozdani v pFiciné na-

hrazovani vyvezeného pres hranice piva — Vyhotoveny spol-
kové diplomy ku odménovani pFi vystavach za vynikajici vy-
kony.— I1. kocujici sjezd spojeny s valnou hromadou (XVII1.)

konany v Plzni.

1887.—88. Zemeédélska rada svolila a zemsky vybor potvrdil, aby,

v domé zemském ponechany byly k Gfeldm prazské Skoly
sladovnické vhodné mistnosti. — Zadosf spolku, podana sné-
movné poslanecké za podporu Skole sladovnické vyfizena pfiz-
nivé. Povolena k Gfeli tomu wvyS. c¢. k. ministerstvem orby
gastka 50u zI — 36 Clennému vyboru snémovny poslancd,
jednajicimu o novém navrhu zakona o dani z piva podana
Z&dosf za zamitnuti 1. 6L zminéného zakona, tykajiciho se
ustanoveni o odmérné nadobé. — V anketé, svolané vladou
za UCelem jmenovaného zadkona, zastupoval vydatné spolek
JUDr. K. Urban. — Zavedeny saccharometry normalné. —
Zemédélské radé podan navrh druhého pamétniho spisu v pfi-
¢ingé péstovani jeémene k Gcellm pivovarskym, — P¥edsed-
nictvi spolec. prazskych sladkl zaslan navrh na zménu kura-
toria prazské sladovnické Skoly. — I11. koCujici sjezd spojeny
s valnou hromadou (XVII1.) konany v Pardubicich a Chrudimi.

3888.—89. Vzhledem k tomu, Ze nejvy$ jest nutno, aby v zastupi-

telstvu zemském zasedal odbornik — sladek, usneseno, doza-
dati predsednietvi obou Ceskych klubl a obchodnich komor,
aby pri navrhovani kandidatl, kandidovan byl v nékterém
misté odbornik z kruhu pivovarskych. — Usneseno, podati
ministerstvdm prav a financi Zadosf, aby co moznd nejdfive
podana byla FiSské snémovné predloha, tykajici se reformy
dosavadniho zakona a Fizeni duchodkového. — Na urgenci
spolku na pFislusnych mistech dostalo se konecné Ceskym
sladklm ¢&eskych navodd k normalnym saceharometrim. —
Docileno, Ze do vyboru pojiStovny (razové zvolen byl pro
kategorii 111 (pivovarstvi) zastupce z odboru pivovarského.—
C. kK min. orby ve srozuméni s c. k. ministerstvem Kkultu
jmenovalo inspektorem 1. vef. sladov. Skoly v Praze Dra. J
D. Lambla F. prof. na Ceské vysoké Skole technické v Praze.
— Predsednictvi rady zemédeélské oznamilo, Ze k zadosti snolky
konany budou dalsi pokusy péstovanim jeCmene. Za pfFi€inou
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projektované samostatné davky zemské ze spotfeby piva po-
dana snému odCivodnéné petice, a vyzvany hospodarské a ostatni
interessované spolky v Cechéch, aby v zaleZitosti té se spol-
kem spole¢né podnikly kroky. — Valnd hromada (XIX.) ko-
nana v Praze.

1887/90. Poslancem do snému zemského zvolen poprvé z kruhu
pivovarskych sladek-odbornik p. Cestmir Lang, majitel velko-
statku v Zahradce. — K Gcéeldm zemské jubilejni vystavy u-
psauo: 200 zl. fondu z&kladnimu a 1000 zI. k fondu garanc-
nimu. Zaroven usneseno, vydati provolani ku viem majitelim
pivovarll a sladkdm, aby k uhrazeni obnost téchto a k re-
presentativnému vystoupeni pivovarstvi ¢eského co celku na
vystavé zemské prispéli. — Dale usneseno najmouti spolecnou
ochutuavarnu, v niz &epovana by byla obgas piva z rlznych
pivovaru. — V SirS§im pivovarském komitétu vystavnim usne-
seno, poriditi vystavu specidlni. — Do ankety, svolané v pfi-
¢iné kyzené zadkonité ochrany ceského chmelafstvi zvolen p.
Hejtmanek. — Rudolf hrabé Chotek vzdal se predsednictvi. —
Valna hromada (XX.) konédna v Praze.

To jsou asi nejdilezitgjsi udalosti sbéhlé v 10né spolku béhem
1HIotého jeho trvani, pokud v Gzky tento rdmec vmeéstnati je bylo
Ize. — SoucCasné zasedaji ve vyboru nésledujici panové:

Jos. KaSpar, majitel velkostatku v Praci etc., predseda. Frt.
Hejtméanek, Fiditel akc. piv. na Smichové, Jos. Klicka, sladek a ma-
jitel pivovaru v Praze, mistopFfedsedové. Alex. Kotler, slddek a na-
jemce pivovaru v Ounéticieh. Boh. Svoboda, kniz. vrchni sladek v Pro-
tivine. Jan Stolz, sladek a najemce pivovaru v Libni. Jaroslav Stolz,
sladek a ndjemce piv. v Milovicich. Ant Schmelzer, redaktor ,,Kvasu“,
jednatel. Alois Tichy, majitel pivovaru v UhFinévsi, Ant. VI. Toms,
sladek c. k. pivovaru v JenCi. Karel Venduldk, slddek a najemce piv.
v Praze, J. U.Dr. Karel Urban, majitel pivovaru v Praze, pokladnik.

Stanovy, jak z predchoziho chronologického sefadéni udéalosti
spolkovych seznali lze, nékolikrate byly zménény a doznaji bezpo-
chyby 1 letos, kdy zabyva se vybor ddleZitou otdzkou organisace Ziv-
nosti nasi, zmény nove.

Spolek pro priimysl pivovarsky v kralovstvi Ceském jest tou
dobou nejmohutnéjsi korporaci pivovarnickou v Rakousku Citaje ku péti
stdm ¢€lenliv, U porovnani s mnozstvim pivovart v Cechéach, jich
vyrobou a poplatnosti, mohla by UCast jeSté vétSi byti.

14
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Konc¢ime radky tyto vrielym pranim, aby spolek ¢€im dale tim
vice mohutnél a zkvétal a v zajmu staroslavného primyslu naseho
zjednal si kone¢né na mistech rozhodujicich pro tuzby a prani za-
stupovaného jim Zivnostnictva oné véhy, jakdZz mu co representantu
pivovarstvi kral. Ceského jiz davno pFislusi!

rl)ej Huh Stésti'4

St Schmelzer.

V.

Vyzkumny Gstav pro pramysl pivovarsky
v Cechéach.

Po prikladu uUstavu mnichovského a berlinského pomysleno po deb
dobu vaZzné na zfizeni vyzkumného Ustavu v Praze pro potieby pri-
myslG pivovarnického v Cechach. Ku propagovani myslénky této vy-
uzitkovala se prvni chvile vhodna, ktera naskytla se u prileZi
tosti prvniho koCovného sjezdu Ceskych sladkd v Budgjovicich, od
byvaného ve dnech 15. a 10. srpna r. 1885, kdez Usilovné agitovano
bylo pro konetny zdar myslénky davno kyzené v kruzich mnohych
sladkl Ceskych.

Trvalo to vSak jesté témér dva roky, neZ idea ta doSla konec-
ného uskute€néni.

Po mnohych pfFipravnych pracich skonstituoval se totiZz koneCué
spolek pro vydrZzovani Gstavu pod jménem: ,Jednota hzaloZzeni a vy-
drzovani vyzkumného Ustavu pro prdmysl pivovarnicky v Cechachu
v ustavujici valné hromadé dne 16. prosince r. 1886 za predsednictvi
prof. Belohoubka. O valné hromadé dne 20. bfezna r. 1887 odby-
vané, svolané ndasledkem resignace predsednictva Ustavu v minulé
valné hromadé zvoleného, zvolen za predsedu rJednotyu pan Josef
Klicka a do Fiditelstva Ustavu panové, ktefi s malymi vyjimkami az
doposud v ném zasedaji. Nyni teprve pfFikroCeno byti mohlo k pfFi-
pravhym kroklm k vlastnimu zaFizeni Ustavu sméFujicich.

Ackoli nebylo poruce vice nez tiOQ0 zI., usneslo se Fiditelstvo, Ustav
jeSté vtomto roce (1887) otevriti, a uinilo taktéz ihned kroky pFislusné
v prFiCiué obsazeni mist, jeZ tfeba bylo na Ustavu systemisovati.
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\by Ustav dlstojné mohl konkurovat! se zahraniénimi podob-
tehda assistent Ceské vysoké Skoly technické na védecké cesty do ci-
ziny. Tento pobyv delsi dobu ve fysiologické laboratofi Hansenové
v Starém Carlsbergu, v agrochemickém UGstavu MaerckrovC v Halle
il na vyzkumném Ustava berlinském, a prohlédnuv vétSinu vzornych
ivédeckych Ustavu severonémeckyeh a danskych, navratil se na pod-
zim r. 1887 zpét do Prahy, aby tu ihned k zaFizeni Ustavu dle vzor(
zahrani¢nych pfikrocil Nakladem 4000 zI. zafFizeno malé sice jen
ale velice vhodné a praktické hiboratorium fysiologické a chemicke,
véem modernim poZzadavkim vyhovujici. S pracemi zapodato jesté
pfed novym rokem.

Po tFiletém plsobeni Gstav zkvétd, prace jeho nalézaji ocenéni
a uznani. Rozvoj Ustavu nejlépe jest vidéti z jeho praci v jednotlivych
letech pro strany provedenych. Tak byly:

Lol Kicté Primérny  Roéni
Crezrglike k\/(:a:;t]?ce Cestovnich  mésiéni”  pfijem
Koku 0zbory r dui pfijem za za veskeré
provedeny dodany jprace einil préoe einil
stranam za 2. siranam  za z cyiD za zi. a. il
1888 142 782-— 000 0 50 124 — 1492 —

1880 12b 1116-81 35 920 12 180  183-lu 2196-81

1890 130 009-25 80 2010 45 24725 2970-25
1 3

Velikou agendu Ustavu zaujima péstovani a dodavéni Cistych
kvasnic, dle Hansenovy methody péstovanych, do pivovard ¢&eskych
i zahranicnych.

Aby praktikum poskytnula se pFilezZitost vycviciti se v kontrolnich
pracich chemickych a fyziologickych, jichZz zualosf moderni smér vy-
roby pivovarské vyZzaduje, poradaji se na Ustavu obcasné kursy. Mimo
to poskytuje se prilezZitost intelligentnim pf¥isludnikdim stavu sladov-
nického,, aby jako praktikanti po 2—4 mésice na Ustavu pracovali a
podrobnéji se vycvi€ili ve vSech methodach ku kontrole prace pivo-
varské smérujicich. Soucasné pracovati mohou nejvice dva frequen-
tautL, kdezto kurst zprvu uvedenych sdcastniti se miiZze nejvice 10 pana.

* *
74
14*
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Pokud finan¢nich poméru se dotyce, ma Ustav eo zapasiti do-
posud 8 obtizemi hlavné nasledkem netecnosti mnohych naSich kruhu
odbornych, a jediné velkomysIné subvenci slavného snému kralovstvi
Ceského, ktery r. 188U na zaFizeni Gstavu vénoval 1000 zL, dékovati
jest, Ze Ustav vlddne po celnych vydanich, jeZ spojeny byly se zafi-
zenim UGstavu, doposud takym fondem, Ze existence jeho jest zajisténa
jeSté na Fadu let, obzvlast kdyz slavna zemédélska rada pro kralovstvi
Ceské sledujic s nejvétsim interessem rozvoj Gstavu naseho, domahé se
u veleslavného zemského vyboru jeSté i bezplatnych mistnosti pro
Ustav v zemském nadanim domé, kterdzto snaha, jak doufati Ize,
v brzku s vysledkem zajisté se potkd v uvadzeni blahodarného puUso-
beni Ustavu a vyznamu jeho pro tak ddlezity hospodarsky prdmysl
zemé Ceské, jakym pivovarstvi bez odporu jest.

Prostfedky k vydrzovani Ustavu, totiZz mimo prFijem za prace,
Gerpati se musi hlavné z roénich pFispévkl ¢lend, kterych v uvazeni
tak Cetného poCtu pivovaru v zemich Ceskych a Ceskych sladku doma
i za hranicemi vlasti pdsobicich, jest doposud skrovny podet. ClenstVo
Ustavu rozvrhuje se dle velikosti vyroby téch kterych zavodu ve Ctyry
kategorie: Pivovary, které vyrabi ro¢né vice nez 20 tisic hektolitru
piva, nebo sladovny, které spracuji rotné vice nez 10 tisic m. etfi.
jeCmene, viaduji se do kategorie Clenu skutecnych se zakladnim vkla-
dem 100 zIl a rocnim prFispévkem 20 zl.; pivovary s vyrobou 5000
az 20.000 hl piva a sladovny se spracovanim méné nez 10.000 m. ctfi.
jeémene viaduji se do skupiny &lenl ginnych se zakladnim vkladem
20 zI. a rocnim prFispévkem 10 zI.; mens$i pivovary s vyrobou do
5000 hl vraduji se do skupiny ¢&lenu pfFispivajicich se zakladnim
vkladem 10 zl. a ro¢nim pfispévkem 5 zIl.; mimo to jsou clenové
zakladajici se zédkladnim vkladem 1000 zl. Sladci, pokud nejsou néa-
jemci neb majetniky pivovard, jakoZ i interessenti prdmysli pivo-
varského, hlavné obchodnici s technickymi potfebami a p. mohou
pristoupiti ku kterékoli kategorii ¢lenské; nejCastéji pFistupuji za cleny
prispivajici. Dle vyrocnich zprav ustavu byl stav Clenstva v uply-
nulych letech tento:

Clenu
\r roku zakladajicich, skutec¢nych, Cinnych, pfFispivajicich, celkem

1887 2 19 24 39 84
1888 2 23 30 55 110
1889 2 22 30 63 117
1890 2 21 30 64 117



2i;j

Lze si prati, aby zajem Geskych sladku vzristal vO¢i nasemu
Gstavu dllezitému vzdy vic a vice a doufdme, Ze dojdeme poméru
tak i financné urovnanych, aby Ustav pIné zabezpeCen oddati se mohl
Ukolu vytenému. —

Reditelstvo Gstavu r. I3UI.

PFedseda:
Josef Klic¢ka, sladek a majitel pivovaru v Praze.
MistopFedseda:
JUDr. Karel Urban, majitel pivovaru v Praze.

Clenové Feditelstva:

Josef Kaspar, majitel velkostatku a pivovaru v Praci (pokladnik).
Alex Kodér, sladek v Ounéticich (jeduatel). Fr. Chr¢,, sladek mést-
ského pivovaru v Tabore Frt. Kfazar, sladek a majitel pivovaru
v Krélové Dvore. V. Maftu¢, sladek v Kladrubech. F baron Ring-
hojfer, tovarna na Smichoveé (zastupce: feditel F.Scheib). Josef Stejskal,
sladek a majitel pivovaru na Smichové. Bohu§ Svoboda, kniZz. Schwar-
zenbergsky sladek v Protiviné. Ant. VI. Toms, sladek cisafskych sou-
kromnych statkl v Jendi.

Nahradnici:

K. liller, professor v Praze. J. Reznicek, sladek na Hrubé
Skéale. B. llampl, sladek v Touzetiné.

Kevis oFi 0ctu.
H. HLasivec, sladek v Praze. Hm/o Jelinek, zastupce Skodovy
toviirny v Praze. J. Hitz, obchodnik s technickymi potfebami v Praze.

Personéal uUstavu.

Ant. Kukla, Feditel Gstavu Jaroslav Sala, 1. technicky assistent.
Véacslav KasSpar, technicky assistent. Vacslav Jiroutck, techn. volon-
tair. Ljnat Pédaiu, acetni. Vdcslav Gross, laborant.

Jos Klicka A Kukla



DOSLOV.

Vystavni vybor odboru pivovarnického usnesl se v mésici listo-
padu 1890, aby vydan byl spis slavnostni ku paméti stoleté oslavy
prvni vystavy v Praze r. 1791. Za zaklad dila slouziti mél obraz
pivovarnictvi pred 100 lety a ugasti Ceskych pracovnikll na poli
prace a prdmysld naseho.

Predkladajice spis laskavym Ctenafdim, provazime jej pranim,
aby vzbudil zdjem a snahu v kazdém sladovniku Ceském, aby po slav-
nych prikladech minulosti neustalo se pracovati ku cti jména Ceského
a k povzneseni prdmyslu v Cechach tak vyvinutého jak ddlezitého.

Véem panlm spolupracovnikim a viem, kdo ochotné podporo-
vali podniknuti naSe, skladame diky upFimné.

Budiz ndam ku konci dovoleno, bychom vyjmenovali P. T. pp, ¢leny
vybory* JUDr, Bernat, Frfc Pinko. Frt* Hejtméanek, Frh Ohodounskyf
Km. Kallberg, Jos. KaSpar. Jos. Klicka, Wnt. Kukla, Frt. KofFinek.
Jos. Labutka, Jos. Lusiig, Ant. St. Schmelzer, Boh. Svoboda, Karel
Tiller, M Watzin, Kar, Venduldk, J. A. Vinaf a JUDr. K. Urban.

J\edakcc.
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Spolecna sladovna podripska
"V. R o ud n ic i 1». Mjm
nabizi
néjsSi povést pozivajicich jeémend kraje pod-
ripského, jak na piva svéllii lak 1 liavorskit;
stupen dosuseni dle prani.

Doba hvozdéni plnych 2A hodin.

C k whradni vysada
J*.. ITH 1I1TZ \Y,
Soukenicka ulice ¢ 9 nové,

tovarna na glssnrr, emailovy lak a snifilh pro pivovary
doporouci v cendch nejlevnéjSich a nedostizné dosud jakosti

glasury na dfevo i zelezo, emailovy lak,

bily a Sedy k natirani sten, dfeva a Zeleza ve spilkach, humnech, var-

nachatd. nejosvédéengjsi prostfedek proti $kodlivym cizim organismdm.

C T patent, neutralisovand, absorbovana smila smrkova (Pat. Hitz>
prosta vdech kyselin a terpentinu, bez pFichuti a zapachu, zvlastnost
e gnRy ITRNA | [rutiennrfpi.
Sklad veSkerych potfeb pro pivovary. Tovarna na liskové tfisky.

PFekupnici se hledaji,

__Oo~WBCF ccc
B

u; Cestna vyznamenanf na rlznych vystavach Aj|

0 = Cestny diplom (n<j\&i vyznamenanii Viden 1890. = C
SERN |

\ 4 ]

| Zatecka raffinerie na smolu smrkovou |

§: V ZATCI §

d doporouci sve nejjemnéjsi prirozené ig?

| S3”~1013t iplT roT rstrsilse |!

h a dvojnasob Cisténé ig:

_ 0o leje xra. stroje

i Q prosté kjselin Oi
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WALDEK A WAGUEK,

\ k dvorni dodavatelé v Praze

Pisarna: Kralodvorska ulice ¢&is. I—1. Hlavni dilny:
Elis¢ina tFfida Cis. I—1I. Filialka: PFikopy C€is. 22 nové,
doporucuje

veSkeré potieby pro pivovary.
Pivni verkle a ¢erpadla, pivni strojky, prjZzovp trubice
nejlepSi jakosti, kozené femeny, kohouty a pipy, lahve, zatky
korkové a dfevéné, zatkovacky, plovaky, voziky na slad, prava
Manuhelmska glasura prasek glasurovy, nejjemngjsi smila, ka-
laky, plachty na vozy, kladkostroje, jefaby a hevery, vahy desetinné,
$puntovnice do sudl, kartate k myti, lopaty, tFisky, raja elav., nej-
CistSi oleje ku sviceni a mazani, pravy anglicky Portinndsky, Perl-
moosky, jakoZ i jiné druhy cementu
Veskeré vystroje k parnim kotlim, teploméry.
eiikroméry, manometry atd.

THERMAINOMETR.
nejspolehlivéjSi a nejtrvanlivéjsi teplomér s velkym daleko
wditelnyro Ciselnikem.

Rt Kiba isdyid mata a latoe dhly
na ol al vieho druhu kotld, Zeleznych kadi, rour atd.

Uvadne opravDéna instalace vodovodl, parnich a to-
plcich zafizeni, lazni, klosetu atd.

Zatizovani elektrického osvétlovani 8 lampami oblouko-
vymi a zarovymi i 8 motory. Po Cas zemské vystavy bude osvétio-
vati nd$ uradné opravnény elektrotechnicky zavod 30 obloukovymi
lampami Elis¢inu tFidu, most Frantiska Josefa a Bélského tFidu az
k vystavé. Vlastni strojirna nalézd se uprobtifed Bélského tFidy. —
Ku prohlédnuti se uctivé zve.

Nejnovejéi pristroj osvétlovaci Oleo Vapor bez hnaci sily o 3500
svitek svételného efektu.

Tomase Wohlgemutha

samocdinnou

pracku na jeCmen,

$

rosidlu na ovlazovani vzduchu ve humné

a. pluiti Issrozid-élaini sla.d.ui
doporucuje v nejlepSim provedeni

\ & i hiv i w
v * I1v u

i
iF iiivijuli

ik viri:



Dvacetipétiletd zkuSenost prakticka.

~fo
Technické Imreau pro pivovarnictvi
(koncess. slav. mistodrzitelskym vynosem ¢&. 8013.)
Slticlelv
FrantiSek Chodounskf
-43 doporouci se
vysoké Slechté, P. T. pandm majitellm pivovard a sla-
doven, velecténym pantm kollegdm a vSem interessentlim
pivovarnictvi
k vyrizeni vsecit otazek pivovarnictvi se titajicic.
_e
Prejima pivovary v stalou pravidelnou neb
docasnou dohlidku.
V pfipadech zavad ve vyrobé nabizi rady na
zakladé zkuSenosti.
Sprostiedkuje koupi pFistroji potfebnych.
Veskeré rozbory chemické a biologické rychle
a presné zaopatfime, jsouce ve spojeni
s laloiatofi chemickou a stanici bakteriologickou
-43 prisezného lucebnika pana

3 Jindrisska ulice, Praha
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Stran*

Uvod. Napsal sladek Frt. ChodOtnSKY ....cococoieeivereieeeicees et 1
1791—1845. Napsal si. Frt. Chodounsky . . .9
1845—1891. Napsal si. Fvt. Cho&0iuisKj...cccoveeennnn. . . .55
Ucast ceskych sladkd v praci duSevni. Napsal Fvt. Chodounsky . 75
Prehled pivovarské literatury v Cechach od r. 1791—1891.Sestavil Karel

Tiller, prof. na sladovnické SKOIE........cccuiiiiiiiiiiieee s 86
PFispévek k déjindm praZského pivovarnictvi z let 1750—1850. Napsal

J. U Dr. Karel Urban ... 99
Historicko-statisticky nastin primyslu pivovarského v Cechach. Napsal

J. U. Dr. Jos. Bernat, feditel shdovnieké SKOIY.......ccccorivivrrvivinnnierircennn 130
0 technickém zdokonaleni pivovarstvi v Cechach za poslednich 30 let.

Sdéluje inZ. Karel Volckner.......n. .140
Ceské strojnictvi . . . 150
0 suroviné. (F. Ch) 182
Nékolik vzpominet ze sladovnického Zivo a. Sdéluje sladek Frt. Chodounsky . 183
Spolky, spoleenstva a Ustavy pivovarnické. 1. Clenové spoleGenstva praz*

skych sladkd v klal. hlavnim mésté Praze. — II. Spolek vzaj. se pod-

porujicich siadovnik(. {Jos. K. Khop, i. c. jednatel) — iii. Prvni ve-

fejnd odborna sladovnicka Skola v Praze. (Keditel JUDr. Jos. Bernat.) —

IV. Spolek pro primysl pivovarsky v kralovstvi eském. (Ant. SL Schmel-

zer, t. c. jednatel.) — V. Vyzkumny Gstav pro primysl pivovarsky v Ce-

chach. (II'ditel A. Jvnkla) — A CrtY . 191

%



Na
Na
Na
Na
Na
Na
Na
Na
Na
Na
Na
Na
Na
‘Na

str.
str.
str.
Str.

str.
str.
str.
str.
str.
str.
str.
str.
str.
Sir.

Vaingjsi omyly tiskoveé.

58. 15. fadka ze shora ma stati PStrosa misto Pflanzera.
71. 1 TFadka ze shora ma stati 50tych misto 60tycli.
71. 4. tadka ze shora mastati 186S misto 1800.

71 17.

shora ma stati étyry bubny misto dva bchny.

75. vynechano jméno spolupracovnika v listech odbornych Bohu$e Svobody.
90.v 5.Fadce od zdola der Schicabischer mistodes Schwaébisclien.
97.v 10.fadce od zdola 1891 misto 1890.

113.v 13.
142.v 0.
147.v 2
149.v 2
147.v 14.

”

179. néapisobr. 53
181. v7. fadce od zdola ma stati Bromovsky mistoBroumovsky.

»ztuchlé misto shnilé.

.V Cechach misto Cechach.
shora 15—16* misto 15—16°.
shoraa vldhou nasyceného misto a nasyceného.
zdolaa specif. teplota misto specif. teplota.
patfi na misto 54 a naopak.



I gislo

domu

32
1 55
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181
786
187

207
288
293
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310
312

313
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315
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319
507
545
546
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557
560
567
614
645

656
657
658
669
G71

698
| 699
703
780
791
794
795
i 79

817
819
821
824
827

829
832

834
837
838

864
897
993
1000

1003
1008
1043

1046
11047
1049
1068
1072
1117
11119

SEZNAM

1)ivi\ (jvaroén veli <lorrn i v IcrAl.

lilériv.

iviostd Praze.

iHilda kudadu JLxt luin Utere)

Starodavné jméno Jméno majitele

Jméno ulice

domu v roce 1725 a 1726
Nové Mésto:
Dobyté&i trh u Serichu
Siroka ulice u Kornell Frantiska V3eteckova
Charvatska ulice u Cypriaut FrantiSek Hann
Spalena ulice u VI Reichenbergerovi dédicové
Zitna ulice u Myslikd Myslikovi dédicové
Hof. Postov. ul. u Flekd
Zitna ulice u Faft Karel Hedel
u Lucharda neb u Cen- Véclav Zéahotansky
skych
u Skopkd

USedlerd neb u bozich

u Bouchalli neb u Vysint

u 0 ulisnych neb v (jer-
ném pivovare

- u Kubly neb u Wies-

Dobyt¢i trh Véclav Sedler

Karel z Doudlebskych

nerd Severin Wiesner
. u Palmu neb sv, Va- Karel Palma
clava
u Podusku Leopold Zahofansky

u cerného orla
u Vodulanskych neb
u Sykorl
u Virli
u Materni
u hof. Sendoki
u Srbl
i Kraus(
u 14 pomocnikd
u Svantld neb Senovci
u Pelikand neb u ka-
menného stolu
u Pastuchy neb u Radld
u Polabouni neb u
_ Cerné Cubkyv
lu Zateckych neb v Zatci
! u Hubatky
;u Bepty neb u Bachorl
u Kofinki
u Pfisekii neb u Bor-
reindi
u Cikand neb u Lajbli
u Eepickych
u krejearkd
u Pakovskych
u Kuchaf neb u mra-
morového stolu
u Cisteckych

Schleichertischovi dédicové
Kat. L idegerova

Adam -Wfirel

Je¢na ulice Schonpdugova

Dobytéi trh

Kaspar Materna
Zitna ulice Karel Bepta
Stépanska ulice
Antonin Barrein
Zitna ulice Ondfej Ledeger
Karel ZaluZicky
Daniel Klu¢kovsky
Dobytéi trh

Vodickova ulice ZaluZického dédicové

u Stajgrdl Josef Posecky
u Hajsii Antonin Preitenberger
Korisky trh u Doudl

u Bohuslavi j

u Praskd Pavel Dvoragek
u berankd i

* u LudikarG neb u Pri- Antonin Krocin
masti

u Turkd Karel Hubatius

ku stropu

u Cernohorskych
u S-ntiokdi Ferd. Schonpdug

u Fab:and neb ve Vy-
sokém domé
u Bfezinl
v fimském domé neb
u Cisafskych
u Charouzi

Felix Bfezina
Matéj Lhotak

t u Stoekl
| . u benatského Iva neb Daniel Palma
u Palmu
Na PFikopé u Ledvinkd Ondfej Ledvinka
Jindfisska ulice u Rajtknechtl Daniel Reicliknecht
Senovazné nam. u bilého konicka Pafizkovi dédicové

u Cikandi neb u Ra-
misd
u Radist
u Suchankd
u Votavky neb u Ze-

Dlazebni ulice Preitenbergovi dédicové
Leopold Radisch

Silinkova ulice

Zulicky

u Buckl Termanusové
u Rozvaiill

u Daskl
u bilé labuté Daniel Havlata

u cerného orla
DlaZebni ulice u zeleného vénce

Truhlafska ulice u HousarG neb Ullerns- i Jan Novak
.

Iméno majitele domo
nebo néjemee
v roce 1891

Jméno majitele

v roce 1819

Ant. Prudila dédic. Vaclav Stépau

Jak. aMajd. Ullmannovi

J. Havranek a F. Walter,

Fr a Kat. Krumbholzovi

Vojt. Vesely
FrantiSek PStrose Josef Labutka
Jan Kilian aHyn.Milde ' Antonin Dorfler.

Barbora Mayerova Vaclav Vlasak

Jan Pflanzer

V. a M. Bubenitkovi !
Kadp. Safranka dédic. FrantiSek Tereba

Smetanovi dédicové
FrantiSek Low
Antoniu Milde

Budovi dédicové

Ferd Hynum
Ant. a Ver. Prudilovi sAntonie Valiova

Kadpar Mrazek 1

Jos. Jiracka dédic.

Véclav Soukup ¥TheBoh. Brew.L.

Fr. a Ter. Wankovi iFrantiSek Wanka

Matéj Karasek

Vilém Pflanzer

Herkottovi dédicové

Karel Wittmann

Tom. Vodic¢ky dédic.

Frt, Jindficha dédic.

Antonin Homola
Matéj Kloucek

j Adolf Buhata
Josef Zitka

Anna Homolovéa Josef Klicka
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1101
Mlynskéa uli¢ka
139ti

Staré mésto:

35  Kaprova ulice

112
180
219

Platnéfska ulice
Jezovitska ulice
Liliova ulice

248
249
202
264
269
271

Betlémska ulicka

Betlémské nam.
Zlata ulice

290
292
299
308
309
311
314
344
345

Konviktska ulice

St. postovska ul.
Bartoloméjska ul.

Stépanské nam.
Na Perdtyné
n

340
34i
34:8
349
350
352
353
355
359
360
365
402
405
408
423
552

Micova ulice
Na Perityné
n

Perlova ulice
Y kotcich

Uhelny trh
Hastalska ulice

616
617
621
622
681
69:2
693
705 j
70t

Dlouhé tfida
Masny trh
Tynska ulicka
U masnych kram{
Masny trh
U poréazky
Dlouhd tfida

7Li) |
717

719

721 1

728 i .
729
730 L
731
732 *
735 i
739 1
741
749 i
791
792
910

Kozi namésti
, Hastalska ulice
Dudni namésti
neb Vézeriské ul.

Mala Strana.

27 Tomasska ulice
36  Josefska ulice

250  Ostruhova ulice
263 Mostecle ulice
265

266 1

268 !Na Novém trhu
270 H“Malostran. nam.
272 1

273 |j Mostecka ulice
274

276 ! 1

395 ! Na Ujezde

1
28 | Letenska ulice

135 Na Strahové

1 48 Na Vysehradé

191 1 U kfizovnik{

u Capkl
na Slovanech

i Rozsypalil
u tfi kaprQ
u zlatého stolu
u modré Stiky
u Vorechovskych neb
u Aronii
u bilého kohouta
u Vseliskych
u Pefiiin

1
u Krinbuldd

u Halankn
u Dobfanskych neb u
zlaté hvézdy
u Jezku
vedle norui. tisk. 8k knih
il Budin*kych
v Jerusalemé
u Kasilil
u cerveného srdce
u zlatého slunce
u Spiritd
u dvou €ernych med-
védl
u Berky
u boziho roucha
u dvou Kkipounl
u zlatého hroznu
u Sedivych
u Sladkych
u Vejvodu
v nebi
u Zavorku
u tfech kouli
u L*hmauut
u zlatého kola
u zlaté hvézdy
u 3 korun
u Sturrnd
u PSeni¢kfi neb u Cege-
lickych
u zlaté husy
u Svandli (u 5 kostell)
u Kileeblattl
u Urbanii
u Brenti
u kamenné panny
u Korandy
u zlaté Stiky
u Celestyn neb u ka-
menného orla
u Borovanskych
u Mazankl
u Pudouskl
u bilého Iva
u 3 jetelovych listkl
u Petracki
u zlatého stromu
u Humlu
u velk. divého muze
u Cerv. vahy
u Fiskald
u Klouzari
u cerného vésaku
u Prazaki
u Riiismani
u Seftikd

u ostépu

u zlatého ¢&apa
u Splavinl
v renthauze
u  Pittermus®

u zlatého stromu neb
u Klaubict
u Karabinskych
u zlatého Kklice
u  Petrzilkl
u Mohrbachi
u modré koule
u bilé raze
na hradku

u sv. Tomase
strahovsky klaster
kolleg. kapitula

A klaster kiizovnikd

Jan Capek

Tobias Knichel
Lorenc Zach

Karel Vysin
Tomé$ Vorechovsky

Michal Blaha
Vdova Pefinova
HaniSovi dédicové

Jan Kasaf
Marek Joanelli

Polyxena Budinska
Josef Seidel
Bonav. Rudorfer
Ludmila Smidové
Hefman Prodek
Anna Reinerova

Daniel Sada

Majdalena Zatotilova
Frantisek Massotti
Véclav Reissmann
Hynek z Neubergd
Vdova Globicova
Schonfeldovi dédicové

Véclav Vejvoda

Marie Hochova

Samuel Globic

Norbert Therer

Kat. Toblovéa

Cedelického dédicové

Vdova Vysinova
Jan Urban
Kaspar Brand
Rafael Blaha
Matéj Alio
David Weiter

Josef Rudalch
Bohumil Griesmflller
Michal Balthauser

FrantiSek Parubek
Dudkovi dédicové
Globicovi dédicové
Ondfej Wiirl
Karel Pe¢
Michael Blaha
FrantiSek Schweiss
Augustin  Klouzal
Jan Bene$
Vdova Wirthovéa
Adam Péticesky
Jan Steiner

Véclav  Zatogil

Srbovi dédicové |
! Edv. Reisinger

Karel Vendulak
Ferd Urban

JiFi Nebesky
Jan Urban

Véclav Ltnzmann

Barhorii Hmlanirnni

Tom. a Kat. Knnzovi
J.aM Klimovych déd.

Jan Chrs

Hyn. aFr. Vopalky déd.

Jan Chrasta

Jan Musil Karel Vendulak ,

Jak. aKat. Rézickovi
Cubertovi dédicové
Toméas Wolf
Hynek Vysin
., Antonin Jerméar
Petr kngel
Matéj Masek
Jan a Ros. Veselych

Véclav Rube$

Jana Musila dédicové

Michal Weiss

Véclav Kunz
Johana Reymannova |
Jan P.ubeS
Petr a Anna Voitlovi i
Jan a Aug. Kréméfikovi!~Rudolf Meissler

Maté&j Hippner

FrantiSek Homola j
Josef Sitta

Kat. Turské

Tom. aT. Nesmirakovi  Julius Reitler

Fr. a Marie Klenkovi
Jan a A. Jeinorozcovi| Frant.. Zvnlsky

Jos. JednoroZce dédic.

JindFich Seidl

Martin Noureuter
Bernard LeSka
Daniel Hajek

Hynek Hlasivec

J. Basdteleckého dédic. ~ Ferd. Urban

FrantiSek Stanék

Frantiek Fanta
Josef Brabec

Ant. Kwaysser



