Navod k péstovani vina na vinici, v zahrade,
u domu, na besidkach atd.,

taktéz i

xae/meni s fimlo ve sklepich.

K povzneseni a povzbuzeni k vétSimu rozsSireni péstovani vinné révy
v zemich koruny Ceské

napsal

Josef IDvimelr,

feditel vysSiho hospodarského Ustavu o Doubravicich nu Moravé, hosp. feditelf
dopisujici ¢len c. k. mor.-slezsM hosp. spoletnosti v BrnC} &estny a ¢inny ¢len
mnoha uziteCnych a védeckych spolkli atd., atd.

»Vzdélavejme lid svfij,
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.Ne z mutného oka, z ruky pilné nadéje kmitne!*

J. Kollar.

r
"CTTroa..

Védomostmi a blahobytem musi narod hledeti udrzet se na
svétovém degjisti v popredi narod(v vzdélanych, nesmi jedno ani
druhé schéazet, vzdélanim musime dobyti sobé blahobytu a z blaho-
bytu opét téziti dalSim vzdélavanim co nejvice.

Vinarstvi, které i v malém tak vynosné a pramen tolika
prijmflv je, zaujima& bohuzel v naSi pozehnané vlasti v mnohych
okresich mista popelky, a prece réva rozumné peéstovana, oSetro-
vana a sfezavana dle své prirozené potreby otevira nam hojny
pramen k tézeni nejen za vina v sudech, ale coz pro nas, zvlasté
ale mensi rolniky hlavné vyhodné, za dobry odbyt hroznuv, ktereé
snaze mlzeme ve vétSich méstech prodati a byt bychom tfeba mnoho
mil od Prahy vzdaleni byli, vzdyt nas s MatiCkou naSi spojuji Ze-
leznice co zivé zily po celé vlasti se tahnouci a povazte, co my

»i penéz rocné dame za hrozny uherské a vlasské, které k nam po
Zeleznicich se pfivazi?
NaSe pUda zvlasté vyhodna je k péstovani révy, neb strani
\ Dbfidliénatych, ¢editovych, vapenitych atd. které réva miluje,
i ¥ mame po nasi krasné vlasti na vybér* a tak plda necini nam
J  zZadné prekéazky. | ponebi, Ze by révé u nas nepfriznivo bylo, jak
1 mnozi se vymlouvaji, neni taktéZ podstatnd vymluva, neb praveé
jj my milzeme vlast svou s jejim ponebim postaviti pred nejprisnéjsi
A soud védy vinafrské a shledame, Ze ponebi Cech a Moravyje k pé-
41 stovani vina zvlasté se hodici, ano pro né takfka stvoreno.
Cechy a Morava nejen Ze plGdu ale i ponebi maji k pé-
j1 stovani révy rovnou krajinam, kde nejlepSi druhy vin se tézi, ony
51 maji nad zemé ty mnohych jesté jinych prednosti, tak k. p. je to
8 1 velkéa prednost, ze v Cechach a na Moravé mame pozdéjsi jaro nez
dJ maji v jiznich zemich, kde v Dbreznu réva jiz pupeny naliva
| $ holoubata v kvétnu jiz na O8 az 0.6 metrl vy3e dosa-
huji. Castéji dostavujici se mraziky kvétnove niéi v takovych



krfyfcli & zemich, které u n& hlavné Rakousy a iUhersko jsou,
pupeny nalité a uvadi v nivecUrodu téhoz roku. V naSich vlastech
réva tak brzo nepuci, a tudiz tak snadno nepodléha nasledk(im
kvétnovych mrazit, kterym i rozmnozenym fezem na babku a
pozdéjSim kopanim ve vinici velmi snadno uniknouti miZeme.

Mimo pozdni jaro mame u nas révé velmi Casto prihodny
suchy podzimek, a to opét nova prednost pred jinymi zemémi.

Ve svém dile hledél jseui dokazati priklady ze zivota a kraji
Ceskych Cerpanych, jak lichymi jsou vymluvy, Ze by réva se ne-
dafila na pldé a v ponebi nasem, ano uvedl jsem i priklad, jak
pokroCily rolnik na upati snéhovych hor KrkonoSskych dovede
sobé pripravili radost z lirozn(v na pldé své vypéstovanych, coz
teprvé dalo by se dociliti v kraji vice k péstovani révy splso-
bilejSi a i primérengjsi?

Kdo neméas pozemk(iv na zakladani vinic, hled aspori kolem
dom(, v zahradce své vsadit jednu révu, jeden trs, hled ploty,
besidky své véncem révy kraslili, a nebude$ litovati nepatrné
prace a oSetfovani réveé vénovane.

Kazdy komu cest narodni a povzneSeni blahobytu néaroda
na srdci lezi, hled prameny k blahobytu stdlému vedouci lidu
nasemu ukazovati tu slovem, tam pismem neb 1 prikladem,
a pramen takovy k oslavé Ceské vlasti a povzneSeni k blaho- \
bytu této tolikrate tézkymi pohromami navStévované zemi je bez
upfeni péstovani kralovskeé révy, Kk jejimuzto zdaru nejen
pldu ale i ponebi co nejpriznivéjsi mame. i

Bychom nalezitého uzitku z péstovani révy téziti monhli,
musime znati prirozené potreby, které réva k svému zdaru a
hojné Urodé nevyhnutelné vyzaduje a tomu ma spisek tento
v plné mife vyliovéti; vSimejme sobé vseho co révé naSi prospésno |
a co Skodlivo, napomahejme fadnou praci, dokonalym hnojenim k po-
vzneSeni vinarstvi domaciho, a tim samym opét jen k oslavé jména
Ceského; nepovazujme zdroj bohatstvi narodniho ve vinarstvi nam
kynouciho vice co popelku odstréenou ale co pramen hojnych*
prijmd pro blahobyt doméci, péstujme révu, hledme sobé ji udrzo- J
vati v stadlé a hojné drodnosti, by se rozSifovala po krasnych j
vlastech cesko-slovanskych, jak naseho Karla vlasti tuzbou a pranim)
byvalo, a drahé Cechlv vlasti vzejde opét slava, kterou se skvéli
slavni predkove! nam pak ale pfibude rozSifovanim vinarstvi novy
ddlezity pramen hojnych prijmuv a stalych z pldy vytézkd pro
celé naSe narodni hospodarstvi.

Po vice let spravovav velké vinice v jiznim Uhersku, hledél
jsem se o véem sam co nejdUkladnéji presvédciti, procestoval za
tou pri¢inou a i navstivil jsem znamenité vinice jak v Uhersku



tak i v jiznii.i Styrsko, a védomosti v jiznich téch kong¢inach na-
byté, hledél jsem srovnavali s tim, co jsem, vrativ se do vlasti,
v Ceskych vinicich nalezl, zkouSel jsem, co by se pro naSe poméry

* nejvyhodnéji by hodilo a co s prospéchem potrfeba v naSich
vinicich zaveésti, bychom jako jiné zemé z révy eo nejvice
téziti mohly.

Na pokynuti p. fed. ProSka =z Dolnich Befkovic pfidal
jsem mnohé doplinky k svému plvodnimu, pred nékolika roky jiz
sepsanému dilu, zatez budiz p. rediteli verejny dik! — a nyni
dilko své po dennich lopotaich v hodindch vecCernich napsané
podavam milym svym krajanlim k povzbuzeni a k povznaSeni, by
Iépe hledéli sobé vinarstvi domaciho, a kazdy dle sil svych k roz-
Sifeni a tézeni z téhoz pramene narodniho hospodéarstvi napomaéhal.
Necht i dilo mé s takou naklonnosti prfijato bude od técbze, s jakou
laskou k zvelebeni a obohaceni vlasti a k uzitku bodrého lidu
naseho predsevzato bylo, by vyhody & rozko$ z péstovani révy
plynouci i ndS pokroku milovny lid k péstovani révy Vv roz-
méru VveétSim nez az dosud bylo, rozjafil a povzbudil, by réva
opét po krasnych vlastech Cosko-slovanskych co mozna v nejvétsi
rozsahlosti se péstovala na oslavu jména naroda naSeho.

Preje z celé duSe, a z celého srdce, by hlas muj nebyl
hlasem valajiciho na pousti, volam ujmuti a rozSifreni myslenky
»peéstujme kralovskou révu!“ upfimné a srdetné ,,na zdar!*1

VySSi hospodarsky ustav Doubravice u Mohelnice na Morave.

Josef ZDunaels:,
feditel.



Jelio Excellenci

Vysokorodéemu panu, panu

H yrenymu h rab

vysokému c. k. ministru orby, majiteli mnoha vys. radu, velko-
statkari, priznivci a podporovateli pravého pokroku polniho
hospodarstvi atd., atd.

v hluboké ucté
vénuje

spisovatel



. Oddil.

Cast vieobecna,
a*) 3rTeoo 25 d.éjepleru.

Jako kolébka lidského pokoleni v stfedni Asii se nachazi,
jako mnohé uslechtilé rostliny jen opét plvod svdj v Asii vzaly,
tak opét jen konCiny Asie: Armenie, Persie, Assyrie jsou pr*
votnim domovem Slechetné révy, kde az dosud ve velkém mnoZstvi
na divoko roste a i hojneho ovoce prinasi.

Dikazl, Ze réva jiz v Sedé davnovékosti v stfedni Asii se
. nalézala, mame ve vypravovani MojziSovém o pristani No# na
hofe Ararat, po potopé svéta.

V starém zakoné se vypravuje, Ze Noe nalezl zralé hrozny
vinné na trzich a pozdéji i sdm vinice na svahu vrch( Ararat
.zakladal.

Dale je znamo, Ze Melchysedech, kral ze Salem, byv Abrahamem
v bitvach premozen, podal mu na smireni chléb a vino.

Ze o toku vinném i v Egypté v tmi cas veédéli, je
nam ddkazem vypravovani Josefa o ¢iSnikovi, Pharaonovi vino
poafeviyicim.

PFi stéhovani Zzidv z Egypta do zaslibené zemé, pfFinesli
poslové na zvédy vyslani velké hrozny vinné, na dlkaz, Ze Pa-
lestyna oplyva vsSelikou Urodou, a je zemé pro narod vyvoleny
mrcena.

Vinarstvi bylo v Palestyné velmi rozSifeno, a jen nyni pa-
nujici tam Mohamedanismus, klade meze volnému péstovani révy,
a jen tu a tam kfestanlim a Ziddm dovoleno zvlastnim uchéazenim
u vlady, vinnou révu péstovat, a susenych hroznCv (hrozinek)
pro obchod prodéavat. 3

Z P&lestyny Sifila se réva po celé Fénicii, Syryi, Recku,
Italii, Sp&nélich a i Francii.

Po celé stfedni Evropé zavadéli vitézni Rimané péstovan! révy.

Rimandm bylo vino napojem posvatnym, bohfim zasvécenym, a
z této ucty k vinu, ctili zvlastniho blZka Bachusa, kterémuz ke
cti kazdorocné slavivali v bfeznu hody, tak zvané ,,bachanalie,*
a Bachusovi nejlepSi vina obétovali.



Na dikaz dik( svych za léCivou moc vinu bohy proptjéenou,
oslavovali Rimané kazdorotné po vinobrani, dle kalendare na-
Seho, 3*\ zari, obétmi a hody tuto vzacnou vlastnost’.

Hlavni zasluhy o rozSifovani a zuslechtovani vinné révy meéli
v 10. stoleti hlavné klastery.

KlaStemici to byli, ktefi pouzivali mista pfihodna podél
Rynu, Kk péstovani révy, a vytrvalou a snaznou praci dopomohli
svemu vinu Kk takové povésti jaké dneSniho dne poziva.

V krasné naSi Vlasti potkAvame se s péstovanim révy jiz
v VIII. stoleti, jen ze jeSté velmi poridku, az teprvé za Casu
Karla IV. v stoleti XV. zjednano ji, starostlivym Otcem Vlasti,
roz$iteni kolem kréalovské Prahy a ladng leziciho Meélnika a Cer-,
nosek, kde se az dosud z celych ("ech nejvice péstuje.

V stoleti sedmnactém, bylo vino tak zobecnélo, Ze se neod-
byvala ani jedina slavnost, kde by se vina nebylo pilo, a i za velké
vyznamenani a ucténi platilo, obdarenu byti dobrym vinem.

Tim téz Casem pocalo se i v spfiznéném nam Rusku na

rozsirovani vinné révy pomyslet a prvni pokusy na Krimu zdatné
se zvedly,
t  Cim vice se plUda vzdéla dle pozadavk( révy, a ¢&im vic©
upravi se podnebi pfirozenym pomérdm révy, tim svézeji a mocnéji
rozSifi se réva po svaté Rusii*, neb rozsahlé lesy ruske, cini
podnebi sychravé, vlhké a tim samym révé nesnesitelné, jak mile
lesy trochu sfidnon, ustupujice hospodarstvi polnimu, pak se spfri-
jemni celé podnebi a tim samym budou pfirozengjSi a k péstovan!
révy prihodnéjsi i mnohé severni krajiny, které tak Urodnou ptidou
vynikaji.

Jako v Rusku, tak téz i v Americe, neni réva tak rozsi-
fena, jak by dle podnebi a pldy byti mohla, a i tu jedinou pfri-
¢inu dluzno hledat! v tom, Ze celé kraje prespriliSnymi lesy, ne-
prirozenymi a nepristupnymi se Cini k dobrémn zdaru révy, ktera
dosti bujné roste i kvét nasazuje, ale v Cas zrani nasledkem
silnych velkych srazek, a velkych vypar(, ovoce hnilobou se
kazi.

" Silnym olidnaténim nékterych konCin lesy mizi, Kkrajina
vlihkych vypar(i se zbavuje, vysousi a stava se péstovani révy
pristupnéjSim; coz se jiz kolem kolonii vystéliovalcl rozSifenim
révy a i dokonalym uzranim lirozn(v dokézalo. >

Jak”v drivéjSich dobach v Anglii vinarstvi silné rozSifeno
byvalo, tak opét v poslednim case velmi se zanedbava a vinice
se zapousteéji.

V Africe, jak severni tak i jizni, dafi se vyborné druhy révy,
které zvlasté svou prijemnosti a lahodou na predhori ,,dobré na-
déje" se vyznamenava.



Asie, jak vyse jiz povédmo, klesla a pfipravilase o rozsifené
krasné vinohrady, panujicim nyni Mohamedanismem, Kktery veé-'
ficim zakazuje pozivani lihovych napojd.

Na severni polokouli péstuje se réva od 5 az 55° severni
Sirky s velkym Uspéchem; v Evropé samé ale v pasmu mezi
40. az 60. stupném severni Sirky, dafi se nejlepSi druhy vinné

* revy.

Severngjsi krajiny maji téz mnohé druhy vina, kferé do-
konale uzraje, ale v jakosti stoji mnohem nize vina jizngji
vypeéstovaného.

Réva je velmi snaSeliva, ona spokoji se s pldou tako\ ou, kde
by vice ani obili se jiz nedafilo, a rozumnym oSetfovanim, peé-
stovanim, rozumnou a pilnou praci lze ji nahraditi mnolié ne-
dostatky jak pldni tak i podnebi a polohy.

Nerozumné a bezuziteCné je, chtiti révu z jiznich koncin
do severnich prenaseti, a k tomu snad druhy takové, které na jihu
pozdé zraji, neb vino v novych pomérech nejen ze se nedafri, ale
zvrhne se a nedozraje.

to. IDrvtlisr vina,.

Jak zndmo ma nejen podnebi, ale i pida a révé udéleni
prace velmi velkého vlivu na jakost vina a pomaha k vyvynovani
rozlicnych druhtv; a dle téchto pomér(l rozezndvame druhy vina:

1. Suché,

2. sladka a

3. prostredni.

Sucha vina sluji ta, ktera zvlastni chut a jemnost a
bouquet maji. r

Sladka nazyvame opét ta, kterd po vykvasSeni jesSté sladka
ostavaji, a nadto dosti lihu v sobé vzdy podrzuji.

Prostfedni vina jmenuji se takova, kterd ani od prvniho
druhu ani od druhého mnoho sobé osvojily.

K suchym vindm néalezi hlavné: Ceska, porynska a vSechna
ostatni némecka vina.

K prostfednim hlavné francouzska vina.

Ceska a Ceskomoravska viua.

Jak jiz wvyde fteteno, Cini se jiz v VIII. stoleti zminka
o Ceském viné, hlavni ale vyznam a raz dostalo vinarstvi Ceske
v XV. stoleti Karlem 1V., nazvanym ,Otcem Vlasti,” Kktery
z Francie bilé a modré druhy rev privesti kazal.

UtéSenymi udolimi kolem Vlitavy a Labe tdhnou se vinohrady,
které davaji dokonald a hledana vina.

1*



Ohnivé bilée — je zvIasté Cernosecké, které ve své jakosti
nejblize stoji nejlepSim vindm bilym francouzskym, a k tomuje velmi
silné; jemnéjsSi je meélnicina, vina burgundska.

PonévadZz nejen Ze naSe hlavni vinice pod timze stupném
severni Sitky, a 1la pldé téze jakosti se nalézaji, v jakychz po-
mérech plvodni vlast révy burgundské pfed preneSenim svym do
Cech byla, tu nemozno se ani diviti, ie réva Cervené melniéiny,
U nas prirozené a rozumné péstovana, udrzela své uSlechtilé vlast-
nosti, kterymi se honosi ve své pOvodni vlasti, a s chloubou
mUZeme Fici, Ze mnohdy vyborni znalci, ano sami francouzsti vinafi,
nemohli naSe Ceské burgundské od burgundského francouzského
rozeznati, coz opét novy dilkaz, Ze naSe vlast velmi vyhodné pCdy, pod-
nebi a i polohy ma k zakladani dobrych a pro budoucnost' hojné urody
slibujicich vinic. f* : -

Nejlepsi bilé vino péstuje se mezi 51° severni Sitky. U Li-
toméric, Lobosic, Skiehkova, Usti péstuje se dosti vina, ale nejvice
pro domaci spotfebu,, ponévadz ale clo pfes hranice je nepomeérné
vysoké, neb asi z 50 kilogram( vina plati se cla pfi vyvozu do ciziny
12 az 13 zl., a je-li vysoké agio tudiz i vice.

Velké agio je pouto Zelezné, drzici v podruzi doméaci vyroby,
a pod jehoz jhem upi narodni hospodarstvi, nemohouci volné roz-
loziti peruté k vydatnému blahobytu zemeé, ktera ve vSech od-
vétvich nejvice tizena je danémi.

V zemi vypéstované vino nejvice téZ i v zemi musi se Spo-
tfebovat nemohouc zavodit s cizozemskymi druhy, jak uz feCeno
pro nepomerné vysoka cla na vyvoz urcena.

V samych Cechach péstuje se ujmi réva vice jak na 2300
hektar(l vinicich, a prdmérné docili se z hektaru 1*13 az 3*39 hekto-
litr0 mostu, tudiZz ro¢né 31 aZz 40 tisic véder.

Vino Ceské je dokonalé a proto také jeho cena vy3si
jinych vin.

Obycejné stoji 0.5 hektolitru ceského vina pfi vinobrani dle
kosti a rofni Uurody 10 az 30 zl. a vylezelé po dvou az tri
tech i 50 a 100 zl.

Ostatni Ce*ko-moravska vina nejsou jiz tak vyhlasena jako
Mélnické a Cernosecké, ale prece 1 sesterskd Morava tézi
dobra vina, jako kolem Polesovic, Bzence atd.

Na Morave na 4600 tisicich hektarech vysevku vinarstvi véno-
vanych, dostava se po 0.5 hektaru 5 az 8 hektolitrd prdmeérné, tudiz
V prifezu na 500 az 600 tisic hektolitrd 0.5 hektolitru v cené 8 az 20
zl. hned pfi vinobrani; po dvou, tfi letech za 40 az. 80 zl.

Ceskomoravské vinarstvi rozklada se hlavné u Brna, Hra-
disté, Znojma.



Rakouska Tina.

Ne tak dobra jako Ceskd a Ceskomoravska vina jsou ra-
kouska, kterd hlavné svou zvlastni kyselosti se poznavaji a te-
prvé delSim lezenim na jakosti a v cené stoupaji a se lepsi,
tak ze' mohou 20 az 30 let ve sklepich uloZzena vydrzeti a
se zlepSovati.

V dolenich Rakousich je 46.000 hektaru vysevku pldy vinafstvi
vénovano; po 0.5 hektaru téziva se 7 az 9 hektolitr(i, a 0.5 hekto-
litru vina stoupa starim a oSetfrovanim pfri vylezelosti, neb mimo
dobrotu musi I mrtvy kapital ve viné uschovany na zuroCeni se
pripocist, jakoz i nahrada za spotfebované néadobi a v poradku
udrzovani mistnosti na preschovani vina urCenych, jakoz i plat
za pretaCeni a oSetfovani vina ve sklepich atd. a konetné za
vyparovani a pretaCenim Castym vytracovanim vina.

Tato vSechna vydani musi pri stari vina byti k cené jeho
pripoc¢itdna, a proto nelze se diviti, Ze po letech plvodni cena
tfna se zmnohonasobni a velké vysSe dosahne.

Rakouské vinarstvi nejvice je rozSifreno kolem Vidné v Grin-
zinku, Nussdorfu, Weidlinku, Klosterneuburgu a dale v Guin-
poldskirchu, Voslavsku, Kremsu, Kezu a Mailberku.

Styrska vina.

Tato vina jsou mnohem silngjSi rakouskych, a majf zvlastni
ostrost’; barvy jsou nejvice zelenavé a velmi brzy jsou pitolna.

Hlavni dilezZitosti dosahlo vino u Radkersburku, Jerusalemu
a Mariboru a nejvétsi rozhlaSenosti v Luttenburskych vinicich.

Styrska vina stavaji obycejné stejné v cené& s rakouskymi
neb o nepatrnost’ jen vysSe, dle toho, z které koncCiny pochazi, to
se rozumi, Ze Buttenbiirské v cené nad vSeliké jak Styrské tak
rakouské druhy stoji nejvyse.

V Styrsku péstuje se vino na 4020 hektarech vysevku, po-
hektaru byva prlimérné tolik vina co v Rakousich.

Tyrolskéa vina.

Na 40.260 hektarech péstuje se réva v utéSeném Tyrolsku, a
téZziva se po 0.5 hektaru 8 az 10 hektolitrl toku révy vinné.

Tyrolska vina jsou velmi pribuzna vindm italskym.

Cervena vina jsou velmi tmava a barva jejich méni se do
violova.

Vina ta piji se velmi prijemné a nechavaji po sobé zvIastni
vrozenou chut.

Tyrolska vina nedaji se dlouno chovat, a brzo se rozkladaji
a zvrhnou, jeu Brixensky druh Cerveny a bily, lze déle udrzeti.



Marizimovské vino imisi se hned za Cerstva piti, dokud* je
takfka mostem neb dlouho nevydrzi; a proto nehodi se pro obchod.

Silna jsou Brixeuska, Bozenska a Uiirckd vina. Bocné tézi
se v Tyrolsku 1Va az 2 miliony hektolitrd vina.

Slovinskéa vina.

V Cliarvatsku, Krajinsku, Slavonsku, Dalmacii a Vojenské
hranici, péstuji se na vynf-fe vice jak 145.250 hektarech.

Po 0.5 hektaru ve vinici rodiva se 5 az 10 ano dle pohody i vice
hektolitru vina, pomérné vice i pomérné méné dle druhu révy, pldy
vinice a pilné prace dané révé, dle toho stoji potom révni tok Bio*
vinsky v cené a jakosti na rovni s vinem tyrolskym.

Zvlastni zavada vinarstva v Slovinskych zemich je ta, ze ve
vinicich nachazi se velmi mnoho druhlv rév, které nestejné vlast-
nosti, Zadny patficny Ccisty raz vytézenému vinu dati nemohou,
a tak z polovicCatosti a nestejnosti vlastnosti a prichnti jen pro-
stfedni vino davaji; az v té neb oné vinici jen jediny druh
péstovat! se bude, nabude vino slovinské vice a vice svého razu a
bude i v cené vysSe stat, neb i plda i podnebi jsou révé viné velmi
pristupny a co nejvice prirozeny.

Mezi slovinskymi viny hlavné zasluhuji povSimnuti: bily vlasky
lyslink, moslavac; modra kadarka, modra frankovka, modry kra-
lovsky druh, modra kosovina a modra zdeucajevka.

Uherska vina.

‘ Péstuji se na 345.000 hektarech vymére, a téziva se rocné
13 az 16 milionGv hektolitr(.
Nejlepsi druh uherskeho, ,vina je..tak zvané tokajskeé vino,
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Pravé tokajské vino ma Zluto-zelenavou barvu a obsahuje
v8echny vlastnosti uherskych vin v nejvyssim a nejdokonalejSim
stupni a da se mnoha leta udrzeti.
V horenich Uhfich jsou zvlasté vyteCna Meuesenskd, Karlo-
vicka, Erlauska atd. vina.
V Eisenburském a Szaladnym komitaté dari se téz dobra vina.
Ve Vespriinskéem komitaté dari se dobré bilé stolni vino tak
Zvané Somlyorske.
V Kaabském komitaté jsou opét vytecha Szabadhegska vina.
V Komornském komitaté dari se téz dobra ale nejpozdéji
uzravajici uberska vina.
V Presburském komitaté dafi se zvlasté sladké, ohnive,
libeznou vini majici zlatobarevné vino.
Co se Budy-Pestského vina tyce, je vlbec zndmo pro svou
oboivor prijemnost’ k piti,



Némecka viua.

Vina tato nalezi nejvice do druhlv suchych vin.

Némecké vina lze velmi dlouho uschovéavati a zvlasté stara
vina dostavaji prijemny bouquet.

Vina némecka se tak snadno nekazi ani se rozkladaji.

Ze vSech némeckych vin jsou porynska svou vyteénosti a pfri-
tomnym bouquetem ta nejznamenitéjSi a uejhledangjSi a mezi té-
mito opét nejvice Johannisberské vino.

V Sasku a Pruském Slezsku dari se vina podrizenéjSi jakosti.

Hlavni druh révy v Némecku péstovany je ryslink, mimo
tento druh jsou i nasledujici dosti rozsSireny:

1. Tramin, ktery ohnivé vino dava.

2. Sylvadn a druhy rév usSlechtilych, které sladka vina daji.

3. Hnédé jakubské dava dosti velmi prijemného ale fidkého
a sladkého vina.

4. Kouci.

5. Champagnské.

6. Muskatovy bily, Cerveny a modry druh.

7. Tokajsky atd.

VlasSska viua.

Pfiroda jiznich krajin velmi podporuje jak rlst tak i do-
brotu vina, a zvlasté kdyz k tomu je dokonala plda, a toho vseho
ma v plné mife pozehnana Italie, co do pldy a pfirody nejlep*
adiho k zdaru révy se vyzaduje, a vzdor tomu neni vino italské vy-
tecné, nemlze se vyvazet, neda se dlouho udrZzet, a toho hlavni
pricina je lid Vlassky sam, ktery vice pohodiny, s vinicemi mnoho
se neobira, vzdyt pry to ,samo roste®, a tak co by praci a pili
meél vino zuSlechtovat, to svym nedbalstvim kazi a v jakosti nici.

Co by tomu fekl néai vinar, vida v prostifed vinicich mnoho
divokych stromiv, jako topoly, bfizy, olSe, duhy — ? tak ne-
dbale se hospodari ve vlaSskych vinicich, v zemi pro vino stvorené!

Ve VlaSich dari se vytecna sladka vina, kterym naSinec pro
priliSnou medovou sladkost' sotva mize privyknouti.

V Itélii darfi se hlavné musSkatovad a malvarejska vina.

Mezi Cervenymi viny zasluhgje hlavné tak zvany druh Lacrimae
Christi povSimnuti.

Druh vina toho roste u Vesuvu, ma vepele Cervenou barvu, je
velmi ohnivy a jemné prisladly.

Francouzska Tina.

Francouzskym vinlm neni rovno, neb zde vyhody pUdni a
podnebni poji se s pilnosti lidskou.



Kazdy departement ma svd vyteCnd vina, ktera nejen li
beznou chut’ ale i vlni a korfennost maji a vzdy pfijemnost’ po
sobé pfri poziti v udstech nechavaji.

Druh Bordeauského vina dosahuje velké dokonalosti.

Mimo bordeauska vina jsou téz znamenitd Burgundska, mar-
seilskéd, Cognac, corsickd ohniva sladkd a champ&gnska vina.

Z Cerveného vina zvlasté znamo je Rheimské vino.

Jaké rozsahlosti uméle zlepSovani vina, jakoz i vytvorovani
novych vin ve Francii dosahlo, je dhstateCcné znamo.

Francouzskeé vytecné druhy révy uzil starostlivy kral o blaho
svého naroda Karel IV. k povzneseni, osvézeni a velkému rozsireni
vinafstvi v Cechach, dav druhy ty z Francie do na3i krasné Vlasti
hojné prenésti.

Spanélska a portugalska vina.

Spanélsko i Portugalsko jsou vlasti nejen vyteénych ale i
nedrazsSich vin.

V okoli Granady dar! se zndmé Malaga, které svou tma*
vocCervenou barvou, priliSnou sladkosti se vyznamenava* starim ale
trati priliSnou sladkost* a dostava pfijemnou, silnou chut se
zvlastni vani,

Malaga d& se az 100 let udrzet a vzdy v jakosti své
stoupéa*

Spanélsky muskat je Zlutavy a ma vytetnou zvlastni vani.
a Tinto.

Jeden druh Xeres je suchy, horky, ale co lék Zaludek silici
a prijemny k piti.

Tinto je velmi ohnivy, sladky a zcela pfijemny.

Ve Valentii dafi se bily a Cerveny alikgnt a husty dobry
benicarlo, ktery velmi do Némecka se prevazi & i do vinic
zavadi.

V Castilii roste méné silnych, ale tim pfijemnéjSich vin, ktera
vinu Burgundskému velmi se podobaji.

V Aragonii péstuji se jen tézka, cCervena vina — saragosa
a c&rinena nazvana.

V Catalonii dafri se dobry druh Malvasier, tinto, maharo atd.

V Navare znamenity druh peralta.

Vytecna vina mnoha uschovavaji se v hrncenych nadobach, ktera
se olejem zaliji, by vzduch vinu neuskodil, SpatnéjSi druhy vina uzi-
vaji se k vyrabéni octa.

Portugalsky vina.

Tyto nuyi jak v jakosti tak i dobroté a cené Spafthelskym
podobna vina a hlavni slavu dobyl sobé druh port, ktery v pro*



vincii MInho a Veira se vyborné dafi a do celé Anglie a stredni
Evropy se rozvazi.

Svycarskéa vina.

Vina v svobodném gv;'/carsku péstovand jsou cCervena i
bila, prijemnou chut majici a vzdy vice sladka a opijejici.

Nejvice rozSiten je druh révy Burgundské, a rozlicnou po-
lohou, pldou a préci docili se z ného i najakost rozli¢cnych odrdd.

Belgicka vina.

ZdejSi vina nevyznamenavaji se zadnouzvlastni dobrotou, ale
maji odpornou, po hliné zapéachajici chut, a nevyvazi se zezemeé
ponévadz sotva staCi na domaci spotieby.

Ruska vina.

V jiznim Busku dalo by se nejen jiz prirozenou polohou
ale i vybornou pldou mnoho vina péstovati, ale lidu a prace schazi!

Vétsi vinice tdhnou se kolem Odessy ale ne, by se z nich
vinni tok docilil, ale spiSe proto, by hrozny se suSily a co hro-
zinky do obchodu prichéazely.

Réva péstuje se v jiznim Rusku jus po mnoha stoleti.

Kolem TSerkaska a Astrachanu dafi se vyteCna vina z
kterych pripravuji se nejen Sumivé druhy ale i podobna vina,
francouzskému cCervenému Lacrimae Christi.

Na Kavkasu dari se bila, lehkéa vina, ktera mlada, prijemnou
chut maji a lahodna k pitijsou, ale pro svou nachylnost’ nabrzke
zhorknuti ne dlouho se drzeti daji.

Tatari davaji makovice do vina, by je ucinily opojnym.

V jiznich krajich poblize Cerveného more roste réva na di-
voko a dosahuje tlousStky az muze.

Vino z hroznQv docilené nerozumnym zachazenim se kazi
primichavanim syrobu, medu, suchych hroznlv neb i divokych
MOrusi.

Recka, (ihoslovanska a turecka viua.

Dosti rozsSifené vinarstvi se velmi nedbale obstarava a peé-
stgje, a hroznlv z rév uziva se nejvice k docileni hrozinek.

Recky nejlepsi druh vina je z ostrova Santorin; lehkéa
ne zvlasté dobra vina json v okrSlku Athén.

Messena a Lakonie maji prijemné, jemné ale silné druhy
vina tak zvané M&lvaské.

Turecka vina na Dunaji péstovand rovnaji se pravému
Tokijskému.



Na Valassku je nejlepSi druh vina tak zvané patra.
Bosensko mé& velmi lihova vina.

Na Kandii roste libé péachnouci vino, ale nejznamenitéjsi
druhy vina dafi se v utéseném kraji, mastkem promisené pldé, na
ostrové Cypru.

Révy nepeéstuji na tyCich, ale by hrozny co mozna nejvice
uzraly, nechavaji je plazit po zemi, by teplo sluncem zemi dané,
od této vnimané, v noci ale opét vydavané, hroznlm révy
k zmaru nepriSlo, ale hroznlm zachovano bylo, a ty prud¢im
teplem a ne takovou priliSnou proménlivosti teploty, Iépe dozravaly.

NejlepsSi druh Cyperského vina je tak zvany comandersky,
na drivéjSich statcich templari a maltesli, mezi Olympem a Pa-
phosem péstovany.

Po comanderském je nejlepsi druh muskéatovy, ktery sladka
italska vina predcCi; Skoda jen, ze pro svou velkou naklonnost’ ku
zkazeni, nelze jej déle udrzet, nez jina vina.

Muskat je barvy bilé.

« Na ostrové Korfu pripravuje se ze suSenych liroznfiv liho-
vina rosolkova.

Mimoevropska vina.

Z téchto uvedu zde jen takova vina, ktera nejvice v ob-
chodu prichazi a ta jsou:

X Capské vino, které na predhofi Africkém se dobre dari,
tokijskému se rovna a nejdrazsi ze vsSech vin je.

Capské vino dafi se i na skalnaté i na naplavené pldeé; ze
Bkalnaté pudv je vyteCny druh, ale z naplavenin zapacha hlinou.

Capské vino je bilé a Cervené.

V zapadni Africe péstuji nejvice krestané révu a hrozny
upotrebuji k docileni hrozinek.

Réva roste zde silné na divoko.

2. 'V Turecku Asiatském tézi se z hroznuv révy nejvice
velkych hrozinek.

Kolem Smyrny dafi se vyteCha muskatova vina.

3. V Palestyné zasluhuje jediné tak zvané Jerusalemskeé
vino povsimnuti, jen Ze silné ma neprijemnou sirkovou prichut.

Bila, sladkd vina chioska a samoska lze upravit v boZsky
nektar, ktery do dneSka zde velmi oblibeny a hledany napoj je.

4. V Persii dafi se zvlasté v Sirasu dobra a bila vina,

Arménové pfFimichavaji bilym vindm Safranu, po ¢em vino
dostava divnou pfrichut’.

5. Z Kanéarskych druh( révy pripravuji se zvlasté sladké a
prijemné likérky rozlicnych jmen.

€. Madeira je svétoznamé svym vyteCnym vinem.
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Vinobrani je zde rotné trikrate, z kazdéeho jednotlivého vi-
nobrani tridi se dle dobroty a jakosti hrozny zvlasté. Nejlepsi
hrozny daji tak zvané vino pinzo.

Malvasirské vino je to nejdrazai.

7. Amerika mé vice vinic v Pensylvanii, kolem New-Orleanu,
v statech Ohio a Louisiana.

Californie je vrozend vini krajina, a dalSim osidlovanim
se Ji i stane; neb zde rostou vina madeife a Spaiihelskym podobna.

V jizni Americe peéstuje se nejvice stolovéeho hrozno-
vého vina.

8. V jizni Australii dari se téz vyteCna vina, kterd co se do-
broty tyCe Xeres a Madeira se rovnaji.

c) 3Podja®©’toi; polol™a,

Domov révy jsou teplé kraje Asie, kde velmi rozSirena je
na divoko.

Réva vyzaduje podnebi Sife 25 az 40° ale snese i Sifi 52°
— a ponévadz v Asii viechny tyto Sife ma, tudiz pfichazi zde i
ta nejlepSi vina.

Réva vini dafi se v polohdch 600 az 1200' nad hladinou
morskou a dochazi i v této poloze svého uUplného uzrani.

Ve vétsi vySi neb v dalsi Sifi mozno téz révu vini péstovat,
ale nikdy s takovym ucinkem; vino je zde Spatné, a udrzovani
a oSetfovani révy stoji velmi mnoho namahani a vyloh.

V krajindch kde mrazy dosahuji pres 18° réva rada zmrzne.

V mnohych zemich tvori vino hlavni oddil narodniho ho-
spodérstvi, a tu védét potreba, ktery druh révy snese dobre beze
Skody to neb ono podnebi, a které vino mozno v té neb oné
krajiné co nejlépe zpenéziti.

Jak na podnebi velmi mnoho pro zdar révy zalezi, miZeme
sami nepriliS neprirozené podnebi revé zprijemnit a snesitelnym
uciniti, neb kde mnoho lesti a z mocalt vypar( je, tam potieba od
vinic lesy odstranit a mocaly vysuSit a réva i jakost vina se
zlepsi. Mnohem vice nezli pri Upravé snesitelnéjSiho podnebi pro
révu, mizeme ucinit co se polohy tyce celé vinice.

Radnou a pfirozenou polohou vinice mozno mnohé vady pod-
nebi a i pldni uméle vyrovnat a nahrazovat, a tim docili sé do-
konalé vyvinuti a uzrani hroznav.

Révé musime polohou hledét nahradit, co by pldou a pod-
nebim CasteCné postradala.

Réva ma nejrad€ji prostredni slunecni teplotu a i prostredni
vlihko; prijde-li réva v teplejSi podnebi nez ji pfirozeno, musi
polohou o dostateCnou vlhkost postarano byti, v naSi vlasti ale,
pasim chladnéjsSim slouzi§ za pravidlo co mozna nejvice zjednav&dti
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tepla naSim vinicim, neb tim lep$i mizeme vina téziti, docilime
dokonale vyvinuté hrozny a vina jakosti nejlepSi, a tu opét jen
mozno vseho toho dosici rozumné volenou a uspUsobenou polohou,
neb tu musi poloha pomoci k dosazeni potfebného tepla a téz i
vlhkosti a chranit musi vinici pred Skodnymi mrazy a vétry.

Révé je predevSim potrebi Ccistého, zdravého vzduchu a
chranéni pred Skodnymi studenymi veétry; a i toho moci dosici
pfiméfenou a prihodnou polohou. Kazda rostlina byvsi pfes noc
orosena nesnese palCivé paprslhy slunecni, rychlou proménou rosy
VvV paru se zaparuje a hyne, a co i méné utlym a jemnym rost-
linam zk&zu prindsi, to tim spiSe a snaze revé Skodi, ktera z
teplych, choulostivéjSich krajd k nam pfisla, a proto kde podnebi
ne prilis pfiznivé, tam aspon polohou musime nesrovnalosti hledét
napravovati a révu chraniti. V polozeni mezi pahorky roste réva
nejlépe, neb i teplota v krajiné panujici, jakoz i vlhkost; byvaji
stejnéjsSi a ne tak rychlym proménédm podrobeny jako v rovinach,
neb vlhkost z hofeni casti pahrbk( ztahaje se do stfedu vice
dol(i, slunce pldu zde stejné zahfiva, a poloha cela vice chranéna
je od Skodnych vétr(, které nejvice jen na temeni pahrbk( zufi.

Révé dafi se nejlépe v stfedu pahrbkl, na Upati ne tak,
ponévadz zde je vice vlhka, rosy, mnoho zaplavy pfi silném
desti, jini, prdvany atd. a réva v takovych pomérech, kde ma
nadbytek vilhkosti, dostava velké listi, ale ovoce mélo, a kdyz
néjaky hrozen ma, tak velmi Spatny, a ten jeSté nestejné zraly.
Réva dafi se i v rovinach ale postrada na sile slunecnich papr-
slkii a proto neni vino tak sladké.

Nejlépe dafi se réva na vrSinach, které s protéjSi stranou
Uzlabimi tvofri; tu se sluneCni paprslky odrézi, teplota a vlhkost
se udrzuje a veétry neSkodnymi se stavaji. Hlavni tyto vyhody
pozivaji vinice podél Rynu a proto vinice ty maji tak vyhlasena vina.

Poloha blize Fek, rybnik(, potok(, jezer atd. je velmi vy-
hodna, ale potrfeba zachranit vinici pred priliSnymi vypary a jar-
nimi mrazy, a toho mozno dociliti prostfedni polohou v sussi,
sypéi pldé, v stfednim prouhu vrsin u vod se nalézajicich.

Réva nesnese ani priliSné horko, ani pfriliSné studeno,™ ale
vzdy radgéji snese teplo nez mrazy; silné desté jsou na zahuba
viné réve, neb bunky pfriliS se nalejou a rady popraskavaji; proto
réva radeji i sussi ale pékné pocasi zada.

Pozdé dozravajici druhy rév nikdy necht” se nepéstuji v stu-
denych Kkrajich, aniz ranné wuzravajici v teplych, neb pozdni
hrozen v studené krajiné neuzraje a ranny hrozen v teplém pod-
nebi opét pred urcitym vinobranim z polovice opada.

Nejvyhodnéji je v chladngjSich krajinach ranné dozravajici
druh révy sazet, a v teplém podnebi opét pozdé dozravajici druhy



péstovali — Polohou musime révé zaopatfit dostatek tepla a co
mozna i prilezitosti, by slunce vétSi ¢astku dne na vinici svitilo,
a tuto zahfivalo, byréva od vétrd a mrazl chranéna, nikdy na
¢istétm vzduchu ujmu a nouzi netrpéla.

Nejvyhodnéjsi pro révu je jizni, jihovychodni a jihozapadni
polozeni vinice, neb v tomto sméru paprslky slune¢ni dostavi se
tepfvé pak, az rosaoschla, a vedro dennijiz révé vice Skodit
nemlze, a slunce potom Vvé&tsi Gastku dne vinici zahfiva. Ze
musi i zde poloha vinice proti Skodnym vétrdm chranéna byti,
jako v kazdé jiné poloze, rozumi se samo sebou.

Vychodni poloha trpi Castymi jarnimi mraziky a severovy-
chodnimi 1 zapadnimi vétry.

Slunce pere do vinice, kde rosa jeSté ani neoschla, a tim
povstalym silnym vyparovanim nicCi se réva, a dostavuji se mnohé
nemoce, bunky praskaji, obéh Stavy stava se velmi nestejnym.

V poloze vychodni paprslky sluneéni ne d(state¢né vinici
zahrivaji, neb ani dlouho na vinici nepadaji, a brzy vynikaji a
do jiné polohy prechazi.

Ve vychodni poloze nedafi se jiz réva tak dobre, jako v
jizni, ale prece mnohem lépe nezli v nepfirozeném zapadnim po-
lozeni, kde se nékdy s velkou tizi uvede.

Mnohem hUfe dafi se révé v poloZzeni severnim, kde Spatné
se dari a kyselé hrozny ma, protoze nasledkem nedostatku tepla
hrozny uzrat nemohou.

Mimo podnebi, je prfi kazdé vinici potfebi miti zfetel na
smér a svah vinice a vSechny mozné vyhody krajiny, jako je
chranéni proti vétrm, mraz0m, silnym rosam, jini, atd. a tu se
dle toho musi poloha mistni fidit.

Vinici nejlépe svédc¢i svah ne ale silny, nybrz pozvolny, neb
I voda deStova ma prirozeny- odtok, a slunce v takové poloze
dobfe mlZe paprslky svymi zamifit, a teplotu v pldé dé’e poutat.

Kde spad vinice je prikry odpom(ze se, by se jo destich
strze nedélaly, tak zvanymi hrazemi, terasy, prezdivkami.

Ve splsobu schodl podezdije se vzdy jeden oddil vinice,
by prst destémi splachnutd néjakou prekdzku meéla, a spoust ve
vinici neCinila, takto splavena zem, se v Cas hnojeni dobre upo-
tfebi k jednotlivym révam a mnohem se uSetfi na préci, ktera
by povstala z vynaseni teprvé az z Upati vinic, kdyz by ve vinici
Zzadnych teras( nestavalo.

Podezdivky zamezi vsSeliké strze a nabyvaji i tiin hlavni
dllezitosti, Ze pfitahuji zdi a kdmen teplotu slunecni a i déle ji
podrzi nezli celé vikoli, a tim i v chladngjSich nocich vysalanim
teploty za dne nabyté cini chladny no¢ni vzduch nad vinici te-
plejdi, révé snesitelngjdi a tim samym ne tak Skodlivy.



O podezdivku se i za dne paprslky slune¢ni odr&zi a pfri-
chazi pudé v mnohém silngjSim stupni velmi vhod.

Podezdivky u vinic, jakoz i zdi a terasy jak v maléem tak
I ve velkych vinicich pojistuji ndm svrchu udanymi svymi vyhod-
nymi vlastnostmi Urodu az k vire nepodobnou, nékdy az desate-
ronasobnou.

Na zdich, terasech, podezdivkach mozno s velkym uUspéchem
péstovati hrozny stolové, o kteremzto spiisobu péstovani révy co
nejobSirnéji zadé promluvim, neb ne kazdému poprala Stésténa
hospodariti na velké vinici, ale vice je téch, kterym aspon kus
zdi, terasu atd. v prihodné poloze, k péstovani réevy, nalezi, a
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hlavné z té priCiny promluvim o péstovani tomto vice.
dl) O piS-dle.

Jako kazda rostlina k svému stanovisku zvlastni pevnou
pldu potfebuje, tak i réva takové vyzaduje.

Kazdy druh rostlin musi miti svou pldu, pfijde-li v nepfiz-
nivou a neprirozenou p0du tu zakmuje a Spatné se vyvinuje,
a pred Casem hyne.

Réva je snad ze vSech rostlin nejsnasenlivéjSi, neb ona se
spokoji s vselikym druhem pldy, ale byvsi do pfirozené polohy
a pldy vsazena, nejen Ze dosti Urody, ale i dobrého ovoce da;
¢im ale plda vice jeji prirozenosti se prici, tim mensi Groda, tim
Spatngéjsi jakost' vina.

Nepfirozenou pldu lze velmi c¢asto dobrou polohou uciniti
révé snesitelngjsi, tak k. p. vlhkou pldu v teplém polozeni, ktera
cely den slunci vysazena je, snese réva dobfe, a poskytne i do-
statek urody, co by ale v poloZzeni chladném révu jen mofilo az
umrtvilo.

Kazdy druh révy vyzaduje primérenou, zvlastni pldu, a tu
vzdy potifeba védét, v jaké pldé, na divoko rostouci ten neb onen
druh révy nejlépe se dafi, kam jej pfiroda byla sama postavila,
a dle toho takova plda musi se té neb oné révé dat, cliceme-li
aspou uspokojuiici Urodu vytézit.

Réva dafi se v kypré, lenké ano i v tézké pldé, jen nesmi
byti presprili§ tuéna, by se mnoho vlk( nevyvinovalo, a réva jen
do listd a SlehounCiv nehnala, a malo hrozniv nenasazovala.

Plda ve vinici musi byti vzdy kypra, a ¢im vice plda hr-
bolata je, tim vyhodnéjSi pro vino, neb v nesrovnalostech pQdnich
v hrbolech téch teplo se Iépe a déle udrzuje a ponévadz v kyprou
pldu vzduch, teplo a vlhko snazSiho pfistupu ma a snaze se pfi-
tahuje, tim samym kypra plda a pahrbkovily Gtvar vinice pro
révu velké vyhody podava, a réva této vyhody hledi co nejvice
vyuZitkovat, a vlhkem, sluncem a vzduchem v pldé rozlozené
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solni potravni Castky snaze za potravu sobé pribird a hojného
ovoce za to nasazuje.

Kypré pudé privadi se i elektri¢ina vzdusni, ktera k zdaru
rostlin velmi mnoho prispiva.

Rozkladem hnoje v pldé a novym spojovanim s prvky v
phdé se nalézajicimi, tvofi se 1 vnitru zemé proud elektricky,
kterou prst silné udrzuje a poutd a pro zdatny vyvin rostlin
upotrebuje a dale jim dodava.

Réva dafi se v leh¢i i tézsi p(dé, ale jak jiz praveno, v
pomérech jednéch Iépe, v jinych Spatnéji, dle toho jak plda pfi-
rozenym pozadavkim révy vyhovuje.

U kazdé plGdy musime hlavni zfetel vziti na soucastky, na-
chazi-li se v pldé dosti latek k zvétrani a rozkladu pristupnych,
které by za potravu réevé slouziti mohly, aneb je-li vétSina Castek
pady nezvétrala, s mnohymi kovovymi soucastkami promichana.

Kazda plda déli se na vrstvu vrchni a spodinu a tu
musime na obé dokonaly zretel vziti jsou-li révé vhodny a pri-
meéreny.

Kazda vrchni vrstva, v které ma réva dikladné se zmahat,
dafrit a 1 uzitek dokonaly dat, potreba, by byla dosti kypra a
hluboka, by koreny révy na vSechny sméry bez prekézek rozkladat
se mohly a ze vsSech konéin pldy priméfenou potravu pro révu
jemnymi korinky svymi privadély.

Vrchni 'vrstva musi byti tak usplsobila, by nejen dostatec-
nou vlahu pro rostlinu potfebnou pojimala, ale i pfriliShou vlh-
kost’ propoustéla, by tato Skodnou nebyla.

Horni vrstvé je potreba, by teplo dobfe mohla pojimat, a je
udrzovat, timto nejen réva lépe se vyvintge, ale i hrozny lépe
uzravaji a kde ptda teplotu sluneénimi paprslky splsobenou sil-
néji poutd, tu pfi chladnéjSich nocech salajic teplo ze scbe, Cini
teplejSim nocCni vzduch kolem révy, a chrani tuto pred Skodny ni
nasledky chladnych noci.

Velmi vyhodno je pro pldu k udrzeni teploty: dokonala
kyprost, kterou teplo do pQdy silngji se pfitahuje a poutd; malé,
drobné kaménky v pOdé, kteréz téz déle nez celé vikoli teplotu
podrzuji a v chladnéjSich hodinadch svému vlkoli toto prepoustéji;
pida barvy tmavé drzi mnohem déle teplo nez-li plda barvy
svétlé; a jak jiz vySe uvedeno, velmi vyhodno je pro vinici, kdyz
jednotlivé dily jeji terasy a zdémi oddéleny od sebe jsou, tu slu-
necnimi paprslky lépe o zed se opiraji, kamen teplotu déle podrzi
a ne tak snadno vypousti a za chladnych noci napomaha k udr-

e Zeni vzduchu v stejné teploté.

Nejlepsi vrchni vrstva pldy pro vinici uréenou je ze zvétralé
zUly, bridlice, bulizniku a sope¢ni lavy; na takovych pldach réva



ma-li dobrou polohu a vyplnény jsou-li vSeliké podminky k zdaru

Kfemenita a vapenitd pida ma velkého vlivu na zdar révy.

Vapno v pldé ma velkého vlivu na rozklad mineralnich
a i zivoCisSnych castek pldy, neb tyto rychle za primérenou
potravu rostliné upravuje, a tim k lepSimu a rychlejSimu vzniku
révy pomaha a i k nasazovani hroznQv velice pfispiva; dhlezito
ale a potifebno védéti, ze v silné vapenité pldé révé valné se ne-
dafi, neb zbujni a se i vysili a vina na jakost’ nikdy tak doko-
nald nejsou, jako v pldach prostfednich vapenitych.

V pudé jak vapenité tak i pis¢ité, mrva velmi rychle se
rozklada, jak jiz vySe feCeno, a tak potifeba se postarati 0 to,
by vapnu zaopatfilo se Castéji latek k nové Upravé za pokrm
jemnym kofinklm révy, a to se stava Cast&jsim hnojenim, aby se
rozkladem hnojnych Castek v stejné mire udrzovalo dodavani po-
travy réve, a tato mohla stejné a nepretrzené se vyvinovat a i
ovoce nasazovat.

V sypké a i vapenité pldé potfeba vzdy ve dvou az tfi
letech vyhnojit, pfimérfenym a pldé potfebnym hnojivém; v pldach
tézSich, kde rozklad hnojivych latek tak rychle se nestava, po-
tfeba teprvé v 5 az 6 letech hnojem k dobréemu udrzovani vinice
v stejném stavu vzdy napomahat,

V sypké pldé ma réva méné, ale mnohem lepsi, vydatnéjsi
a sladsi hrozny, nez v pUdé tézsi, kde vice jich nasadi, ale na
jakost’ SpatnéjSich a v cenach nizkych.

Vrchni vrstvu potfeba udrzovat v stadlé Kkyprosti; v prsti
s mrti a prostfednim mnozstvi vapennych latek smiSené, pfi dobre
poloze a prihodném podnebi dafi se ta nejlepSi a nejdrazsi vina.

JNaleza-li se ve_vrchni vrstvé_yjce hlin nice, tuje uda
ot ALY WAGRT (o ik POGRIG 10> HaRbim

smérem dobre do pldy vnikati, a voda deStovad nejen Ze se na
povrchu dlouho drzi, révu vymocujic, nybrz dostavsi se do vnitr,
révé velkych Skod na korenech spisobuje, uvadgéjic tyto v hnilobu.

Plda vazka je kazdé rostling, zvlasté ale révé na Skodu,
zvlasté kdyz po desti rychle osycha, tu utvrdne a dostavsi silnou
koru zabranuje vSeliky pristup teplu a vzduchu, coz obé kazdé
rostliné k Zivobyti a zdaru nevyhnutelné potrebné podminky jsou,
hornatym povrchem nejen vlhku ale i vzduchu a teplu zahraugje
se pristup do vnitf pldy a povstalymi trhlinami v takové vazké
pldé, protrhavaji se jemné korinky rostlinné a zaklad k chura-
vosti je polozen.

Vaskcu pldu mozno k péstovani jiné rostliny lépe pouZit,
neb pro vinici pozemek s vaskou vrchni vrstvou pldy neni, a
zlepSovat a ¢init pldy sypc¢i, stoji mnoho ¢asu a penéz a nemlze
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tak se vyplacet, by vylohy povstalé z dovozu pisku, drobného
kfemeni atd. uzitkem z révy vyplyvajici daly se dostatecné kryti.

Ye vazké pldé je potfeba casté, dikladné a hluboké kopani.

Pisc¢ita plda, smiSena-li je s pfimérenou davkou mrti, prsti
a hliny, je nejvyhodnéjsi pro vinice; a kde je plda pres pfilis pis-
Citd, ze silné vysycha, tu primichanim prsté a hliny se velmi
zlepSi a stane se nejpfimérengSi stanovisko pro révu.

Cerveny, zelezity pisek je nepfritelem vselikého Zzivota rost-
linného, a proto i révé v takové pUdé se nevede dle chuti a
rdda hyne.

Mnoha plda mize se pfimérenou polohou napravit a nedo-
statky takto vyrovnati* vazka, vlhka plda v teplém poloZeni a
sypka plda ve vlhcich pomérech, svédéi dosti dobie révé, a vi-
nice v takové pldy za priznivych pomér( zaloZzené, davaji dosta-
teCné drody a uzitku, neb v obych padech nesrovnalosti se vy-
rovnavaji.

Tézka, vlhka plda, jakoz i sypka, tepla puda v nepfimérené
poloze velmi zhoubné plsobi na révu.

Hlavni pravidlo budiz: vrstva vrchni necht vzdy je kypra,
by teplota i vzduch i do nejhlubsi spodiny pfistupu mély, a aby
se vzdy v dobrém pomeéru a stejném mnozstvi rozkladnych soH k
zbudovani celého uUstroji a vydavani ovoce révy, ve vrstvé vrchni
i spodni s dlstatek nachazelo.

Spodina.

vvvvvv

byla, neni-li to téz tak i se spodinou, ostava plda pro révu ne*
prihodnou, neprospésnou.

Kofeny révy neostavaji jen po vrchu, oni vnikaji do hloubky,'
do spodiny, a proto musi potfebnou potravu, rozkladné soli i v
gpodiné s dlstatek pro vyvinovani révy pripraveno byti, by rost-
lina vyvinovat! a ovoce davali mohla, jinak by zakrnéla az i
pred Casem zhynula.

Vlastnosti, které k zdaru révy u vrchni vrstvy pldy hledame
a sobé prejeme, ty samé musi i spodina miti, a sice: ona nlufci
byti kypra, vodu propustiva, by se na korfenech voda pres pfrilis
nedrzela a k hnilobé je nepfrivadéla.

Spodinu Ize hlubokym spracovanim a smiSenim s dobrou
vrchni vrstvou za pomoci vzduchu a v ném Kk rozkladu povzbu
zujiciho kysliku, mnoho zlepSit a k dokonalému a Stastnému vy*
vinuti révy a ovoce pfrispivat.

Plda co stanovisko pro révu uréend ne dosti na tom, by,
meéla vlastnost’ priliSnou vodu propoustéli, by réva velkym vihkem
netrpéla, ale potfeba, by plda dovedla tolik vlahy udrzovat, nmo-
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ho-li réva k svému vyvinu a vydani hroznv potiebuje, neb plda
nedostateCné vlahy v sobé podrzujici a révé zasobici, neni prime-
fenym stanoviskem révé, neb pravé jak priliSné vihko révé skodi,
tak na zahubu je ji téz priliSné sucho, neb hrozny vlhkosti pa-
tricné postradajici, nemohou se naliti a v suchych letech Zlazy
Stavu k hrozn0m pfivadéjici, vysychaji a jahldky misto co by
mély se nalivat a sladnout, ostavaji nedostateCnym pritokem
Stavy, vzdor tomu, Ze slunce je vyhrivalo, kyselé a malé.

Plda musi miti zdrZenlivost a pritaZlivost’ vihka, ktera je
kypré, dobie spracované pldy jediné se naskytaje, a blahodatné
na zdar rostliny pdsobi.

e) HTnojeni Trinic.

Kazda rostlina svym rdstem a vyplozovanim novych dilk{
svého téla vyzije pldu, ale nejvice nasazovanim ovoce, které
se oCesava.

Latky, které rostlina k zbudovani svého téla a vyvinovani
svého ovoce, vzala ze vzduchu a pldy, a pravé hlavné za ty latky
co z pudy k rdstu a nasazeni ovoce vzaty byly, je povinen ro-
zumny vinaf pldé nahrady dati, by se nevyzZila a pro budouci leta
vzdy révé dostateCnou potravu podavat mohla, nejen k vyplozo-
vani téla ale i nasazovani ovoce.

Vseliké révou plUdé odejmuté soucastky nejspiSe a nejsnaze
nahradime rozumnym hnojenim, v kterém padé vseliké latky,
révou spotrebované, zpét vratime.

Co réva listim a alehouny pldé vzala, toho nejvhodnéji dame
Zpét tim, kdyz pfi zfezavani na jafe Slahouny na malé kousky
rozsekame a do pUdy pfi prvnim kopani zadélame.

Timto splsobem vratime pUdé aspoh ¢astku toho, co ji odej-
muto; nyni zbyva nahradit to, co hrozny pldé odejimame.

Drevo kazdé rostliny, kdyz je spalime da popel, a v popeli
hlavné je draslo, které rostlina nejvice potrebuje; v zrnu, v ovoci,
nachazime opét mnoho vapenitych, simatych a kostiCnatych latek,
a pravé o ty a takové latky potreba se starati a pUdé hledét je
vratit, neb sladkost, cukr, vezme sobé rostlina ze vzduchu du-
sikem, a tim p0du nevysaje; proto rozumné je z vinic, ano i ze
vSech pozemkdyv, jen to prodavat, co mizem bez vyziti pldy po-
stradat a co nabyto nejvice ze vzduchu, co ale z kapitalu naseho,
z pldy samé mame, toho hledét opét zachovat k vétSi plodivosti
hasi pldy, zvelebeni a zveli¢eni naseho kapitalu; jen jeden pfiklad:

Rolnik proda fepu do cukrovaren, repa ale je vyplodek
z pldy, z kapitalu rolnikova a ze vzduchu; moudry rolnik nechce
ztenCovat svUj plodny kapital a chce prodat jen, co mu bylo pfi-
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rostlo ze vzduchu, dusi¢né latky repy, totiz cukr, ale s tou pod-
minkou, Ze chce vSeliké vytlacky opét zpét obdrzeti, a co
jsou vytlacky: wvytlacky jsou bunky a rozlicné soli z pudy
k wvyvinuti rostliny vzaté, a tak skrmené v hnoji vrati se
opét pldé a nasS kapital, ornd plda, nebyla na Skodu naSi vy-
Zita a vysata.

Jak se to ma u fepy, fepky atd., to samé plati i u vinic,
nikdy nedavejme ze svého hospodarstvi vseliké odpadky vinarske,
jako vytlacky, sfezky atd., nybrz hledme je za Cerstva, dokud jesté
nevyschly a snadngji se rozkladaji a timto rozkladem plyny vy-
plozujice, pldu zahfivaji, do vinic dostat a své pldé opét vratit,
by se mohla zotavit a upravit zase pokrm pro rok budouci.

PFi nahrazovani p0dé latek k zrdstu, rozkvétu a ovoci
z pldy spotrebovanych, musime hlavné k tomu hledéti, bychom
ne vice a co mozna i ne méné pldé podavali, nez co rostlina
k svému zdaru spotrebuje, dame-li vice, tu réva do listi, Sle-
houn(l Zene, zbujni a nenasazuje ani tolik ani tak dobrénho a tr-
valého stadlého ovoce; a zase dame-li méné, nezli ji potieba, tu
nam zakrnuje a zachazi vysilivSse se nasazovanim a obiranim
arody, za kterou nahrady nedostala.

Ma-li plda tolik latek jen, co nevyhnutelné rostlina potre-
buje, tu vzdy lepsSi na jakost a jemnéjSi i drive zrajici hrozny
réva ma, nez kdyz v pres prilis tuéné pldéji stanovisko vykazeme.

Hnojeni vinic ma velkého vlivu na jakost vina, neb da-li se
nepriméreny hndj, tu i vino dostava neprijemnou chut, a dostane-li
se do puldy hndj Skodlivych plynav plodici, tu je vice na zk&zu
nez k uzitku rostliny.

Hndj pro vinice nesmi byti prudky, by snad jeu na dfevo a
listi vyvinovani pUsobil, a tim k zbujnéni révy napomahal, jakoz
spiSe, by plsobil k dosti hojnému nasazovani zdravych hrozniv.

Hnoje co nahrady za odebrané pldé ¢astky mame rozli¢né,
a tu potieba Fidit se dle pozadavk( révy, pudy, polohy i podnebi
vinice, a na zkuSenosti vinarové je, by uzil pro své poméry a
vinice nejvyhodnéjsiho hnoje, ktery by mu pfiliSné na rQst a
vyplozovani dreva nehnal, ale spiSe k vétsSi drodé a siln€jSimu na-
sazovani hrozndv napomahal.

Nestejné pozadavky na spotfebu hnoje lze téZz u rozlicnych
druh viné révy pozorovat), tak k. p. klevner, rulander a vSechny
uSlechtilé druhy vyzaduj! vice hnoje nez jiné druhy, zvlasté proto,
Ze i Ustrojim vlastnim vice hroznQv nasazuji a silnych i hojnéjsSich
Slehountiv vyplozuji.

Dle polohy a spodu vinice fidi se téz jeji hnojeni.

Na pahorkach vice nezli v roving, neb dést splacha k paté
vrsSin vseliké hnojivé latky.

2*



V suchych, palcivych a lehkych pldach, zvIlasté kde se slinu,
vapna, sadry v pudé vice naléza, musi se radéji meéné ale tim
C&tCgi hnojit, neb Ustroji a ¢astky pldy 11a rychly rozklad hnoje
velkého vlivu maji, neb kyslik vzdusni spiSe pudu pronika, s du-
sikem hnojnym snéaze se v soli spoji, a tmi co zazivna potrava
rychle od rostlin je spotfebovan a vyuZzit.

Rychly rozklad hnoje v pldé privadi procesem timto i sil-
néjSi teplo v pldu, a z toho opét plyne nauceni, Ze palCiveéjsi,
totiz rychleji se rozkladajici hnoje Iépe se hodi do pud vazcich,
hlinitych, a hnojiva pomalu se rozkladajici a ne tak mocné svym
vyplozenym teplem pudni soli rozkladajici, hodi se lépe do pldy
leh¢i, sypké; ve vazkych pldach rychle rozkladajici se hnlj na-
pomaha ku kypreni a okyslicovani pudy, kde opét chladnéjsi hndj
od rychlého okysli¢ovani spiSe sypkou pldu chrani, ponévadz hni-
loba pomalu pred se jde.

Urodnost' pldy, Grodnost’ révy, ma kazdy vinaf ve své
moci, neb rozumnym upotiebenim pravého hnoje mizeme pldu svou
zlepsit, a révu Grodnéjsi ucinit a i naopak pOdu Spatnym a ne®
prirozenym hnojenim, které by jen na rozklad soli v pUdé se
naléhajicich pUsobilo a pldé samé nic nepfidavalo, mizeme pddu
hubit, vymrskavat, vysilovat a revu nicit, kazit, coz hlavné plati
o, bezmiruém uzivani sadry, vapennitych hnojly, kde se jim
prida jiného hnojiva k potrebnému rozkladu.

K zvelebeni vinic uzivad se rozlicneho hnojiva, jako:

A- Zviteciho. Maso ze zdechlych zvirat, krev, vina, péfi,
kosti, odpadky kize a roh(, hadry atd.

VSechny tyto Castky davaji vinici dobrého hnojiva, kdyz se
jich rozumné uziva.

Kosti dobre utlu¢ené a pomoci sirnovky rozlozené, daji hned
a k tomn vyborny ucinek.

Zvireci hnojiva maji v Cerstvém stavu uzitd ten neblahy na-
sledek, Ze réva vice do dfeva Zene nez ovoce nasazuje, a proto
vzdy lépe je v komposty je ulozit, s vapnem, které jich rou-
kjad urychluje, smichat, a zemi prohazet, tak stane se silné
& VyteCné hnojivo révé snesitelnéjSi a co potrava rostlinna ko~
finklm atlym pristupnéjsi.

R. Hnojeni rostlinné, tézkou pldu rychle kypfi a pre-
vadi jemnym kofinklim z&Zivnou a pfipravenou skoro potravu.

K hnojeni rostlinnému hodi se zvlasté vyhodné odpadky
réevy, plevel, drn; zvlasté ale schvalné vyseti po prvnim kopani
ve vinici do brazd mezi fady, bobn svinského, kornského, lupiny,
kolence, pohanky, coz vse v nedostatku hnoje dobie pouziti mozno
a pfi druném kopani dokonalym zakopanim v pldu co Cerstvého
hnoje a&délavati mozno.
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V Styrsku uziva se i mladych, mastnych vyhonka olsi, lis-
kovych orfech(l atd. v CGase, t. j. v Cerveuci, kde nejvice lepkavé
Stavy na sobé maji do kompostl, a tyto, kdyz nalezité proryty
byly, shnily, uzivaji se co vyborneé, piidu Kkypfrici hnojivo, a co
nahrada za hndj jiny.

Na mnohych mistech uziva se za Cerstvého stavu rostlin-
ného hnojiva do vinic, mnohem vyhodnéjsi ale je vSeliké hnojivo
rostlinné do kompostll Fadné ulozit a ¢astym rytim pro vinice
dokonale upravit.

C. Hn(j od doméaciho dobytka, ktery se dle pravidel
rozumné vedeného domaciho hospodarstvi zaopatfuje a oSetruje,
a v dobrém stavu hniloby do vinice vyvazi.

D. Mineralni hnoje, jako; véapno, slin, opuka, sadra,
m&ji-li tyto distatecnou c¢astku vapna v sobé, jsou vybornou po-
Aoci do pldy, kterd vapennitych castek postrada, a potrebuje
pfudidlo k rychlejsimu rozkladu solnich latek v pldé obsazenych;
Mnojeni pldy majici samo o sobé vapennité latky, nejen Ze
beztcelné je, ale i Skodlivé, neb plda privadi se bezlcelné k
rychlému rozkladu, vyziva se spéchem, slabne.

Mimo vAapennitd hnojiva prospésno je dati vinici i stl hnoji-
vou, kterou vzacné sirnaté Gastky pldé se privadi.

Draslo zaopatfime pldé dobrym nevylouhovanym drevénym
popelem, lIépe mozno-li laciné si zaopatfit odpadk(v mydlarskych,
kde mimo drasla i mastné a vapennité Castky obsazeny jsou.

Pro téZkou pldu milze skoro téZ co hndj uveden byti dobry
pasek smiSeny s vapnem, slinem, coZz vSe tézkou pldu kypfri,
pristupem vzduchu soli prstni k rozkladu privadi; naopak opét
pro pudy prilis lehké mozno mrt, prst a hlinu Grodnou co dobra
hnojiva pouziti.

Ze starych staveni rum, jak se samo sebou rozumi, tak téz
I staré rozbité cihly, zvlasté Ze staji, které dosti ledku a ¢pavku
v sobé ihaji, jfeou vitanym hnojivém pro vinice, a réva po tako-
vém huojeni nasazuje dosti a chutnych hrozn(v.

Uvedenad zde mineralni hnojivd se Zza suchého pocasi po vi-
nici rozhazi a pfi kopani ilo pldy vpravi.

E. Tekutd hnojiva: voda, krev, moclvka.

Destova a snéhova voda svymi primiSeninami ve vzduchu
schytanymi, jako ¢pavek, uhlik, dnsik, dodava pddé a rostlingé
potfebnych soli k potravé a i vzduSnich prvkd k volnému uZziti;
Ficni voda se svymi v sobé rozpusténymi solmi hnoji pQdu.

Voda sama jiz v sobé napomaha k rozkladu a rozpusténi
mnohych soli v zemi ulozenych, za vybornou potravu v stavu roz-
pustném rostliné slouzicich.

Krev, jak jiz i vySe praveno, je nejen vitané ale i potiebné



hnojivo, jen Ze lépe misto za Cerstva, Je v komposty s kyselinou
sirkovou ulozit; kyselina sirkovad pouta vyvozujici se plyny a
udrzi je v prsti v komposte obsazene.

V rozlezelém stavu v smiSeniné linojni, hodi se krev za vy-
borné, silné hnojivo, a proto potfeba vzdy s timto hnojit opatrné
v malych déavkach, by réva zbujnévsi po silném hnojeni, misto
hrozn(v jen dfevo nevydavala.

Moclvka, sama prudka, musi se vodon rozredit a plyny
rddy unikajici sadrou, zelenou skalici neb 1 simovkou musi se
upoutat hledét a k vyvinovani révy pouzit.

F. Komposty — smiSena hnojiva. Révé snesitelnéj
a vyhodnéjsi je, nez za Cerstva vySe uvedené hnoje, vzdy v néja-
kém stupni rozkladu tyto podavat. Mnozi vinari radi hnojit vinice
po kazdé jinym hnojivem, jednou zvifecim, podruhé mineralnim a
po treti rostlinnym; ja nikdy s tim nemohu souhlasit neb kazdé
hnojivo o sobé, nikdy neobsahuje vSechny ty latky, co réva pldé
k vyplozovani svého té&la a ovoce vzala, nybrz vzdy jen Céastecné
m0ze pddé nahradu poskytnout; nahrada ale musi byti cel3,
Uplna, tehdy to co plUdé vzato, musi byti najednou, v jediném
hnojeni, pldé vraceno, a toho nejlépe docilime tim, kdyz hnojiva,
rozlicné latky p0dé odejmuté castecné nahrazujici, v uplny celek
spojime a tak p0dé jedinym potom sestavenym hnojivém vse ji
odejmuté nahradime.

Doiciliti to mozno nejlépe tim, kdyz vselikd hnojiva v tak
zvany kompost — smiseny hnj a sice tak upravime, Ze spo-
dem dame vrstvu dobré zemé, na to vrstvu smiSenm hnojovych,
a opét pres tuto, by se rychle rozkladala a za potravu rostlinam
¢im drive spUsobila byla, vapna, sadry, slinu, opuky vapené, ze-
lené skalice neb kyseliny sirkové rozfedéné, na tuto novou vrstvu
opét na nékolik palctv prsté dobré, a tak. toto vrstvovani porade
opakujeme, az dosahne hromada, do Ctyrhran rovnana, dvou az
tfi stfeviclv zvySe; potom vSe dobfe prsti se pfihodi, by vyvi-
nujici hnojivé latky neunikaly, ale rostlindm zachovany byly, coz
drzitelnost prsti nalezité vykonava a k nimani plynnych a pr-
chavych latek vypom(ze. Cas od ¢asu musi se hromada kompostu
moclvkou polévat, a sice nasledovné: udéla se ddl na vrch( smi-
Seného hnojiva, by moclvka se nerozutikala, a i kolem kompost(
ucini se prikopy, by i dolem neodbihala, a i voda deStova vyma-
¢enim nejlepsich latek z kompostl s nimi neutikala, hromada se
poléva Casto, zvlasté za pocasi parneho, suchého, a co by snad
bylo prosdklo a stahlo se do struh vedlejSich, kdyz hromada oschla,
znovu na tuto se naleje.
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f) Ee”ra.

Réva (vitis vinifera) nélezi do tfidy rostlin plazivych, a
svymi vidlickami chyta se o to, co napadne, by se dale mohla
vinout.

Jak u vSech rostlin, tak i u révy dostavuje se v jednom
roce dvoji miza, a sice jedna pocCatkem jara, a druha dle podneb-
nich, pldnich a vzdélavacich poméru bud v ¢ervnu neb cervenci.

Dokud vSe zmrzlé, a snad by v témz Case neéjaky vinar
révu prirezal, tu kdyz mrazy minuly, zemé se roztala, ukaze se
na sfezané plose vinné revy vlhkost, ktera od silného probihani
Stavy pochazi a sliznutou plochou ven se vyléva, tu se pravi:
réeva slzi nebo plate, a pravé to je prvni miza. Vice o tom po-
jednano v oddilu o pracich. Stava vétry a noCnimi mraziky,
jesté se dostavivsimi, utvrdne a tok jeji se zastavi.

Drevo révy stava se v stari velmi tvrdé a kmeny v teplych
krajinach, kde réva po divoku se dari, dosahuji silného objemu.

Réva dosahuje stari kolika stoleté, o ¢emz jsou nam tak
staré mnohé vinice itdlské a francouzské dostatecnym dikazem.

Kazdy vinni trs miZe se co strom na sténé se silnym kme-
nem péstovat, neb i co ker ve vinicich.

Trs vinni ma castky: v zemi obsazené a i nad zemi jsoucjV

V zemi jsou:

1. Kmen kofenny. Tento je pavodni sazeniCui dfevo v zem
zasazené, z kazdého oka sazenice v zem prisSlého, vyvinuji se
kofeny a sice hlavni pocatek;

2. utvori se z tak zvané nabubreniny, z nohy sazenice, a
sluji téz i koreny odnozni; z kterych nejsilnéjSi do hlubiny zemeé
se Zenouci kofen jmenujeme hlavni Ci srdecny kofen, z kterého
vyvine se mnozstvi poboénych korenl, z kterych opét, co malé
jemné veétvicky, vlaskovité, rosné kofinky se vypousti a z kazdého
kouta v pldé a z kazdé dosti malé vlahy pro svou rostlinu tézi,
vlahu a potravu ji privadéjici.

Nejvrchnéjsi vlaskovité korinky trpi nejen mrazy ale 1 ko-
panim ve vinici, a proto poskozeny byvsi, musi se od hlavniho
korfene ocistit, by svou nemoci hlavni korfen nenakazily a cely
trs neznicily.

VlaseCnaté korinky rocné velmi silné se nasazuji a Siroko
I hluboko rozveétvuji; ¢im veétsi korunu rostlina ma, tim vice via-
seénych korink( se vyvine, byrostlinu dostate¢noupotravou za-
sobily, a proto hlavni zietel ma se obracet k tomu, bychom trsu
potfebnych jemnych kofink( napoméahali rozmnoZovat a od posSko-
zenych jej ociStovali v Cas kopani.



Hlavni, silné korfeny, mimo Zze rostliné potravu pfrivadi,
slouzi hlavné i k upevnéni rostliny v padé, by nebyla od vétrh
a privalfi zmitana.

3. Dil trsu, ktery se mezi pném a korfeny nachazi, a ukon
Ceni zasazené révy na povrch zeme je, nazyvame matku, babku,
hlavu i knoflik, korunku.

Na dolenim konci babky vyvinuji se hlavné kofeny pro ho-
feni kmen.

Babka, matka, korunka atd. je ten dil, ktery u trsu hledime
vidy co mozna kratce udrzovat sifezavanim rozumnym a takto jej
k sesileni privest.

Na temeni vyrazejici Slahouny cini jako malou korunku. Od
udrzovani a rozumného prifezavani matky zavisi zdar a dlouhé
trvani vinice; proto potieba, zvIasté v prvnich letech matku k
sesileni privésti, kratce ji prifezavati, a teprvé kdyz sesilila delSi
Slahouny dle potfeby a urceni vyuzitkovani ponechavat!; nesrezu-
je-li se trs hned v mladi, vyzene rychle Slahouny, matka slabne,
a vinice takova dlouho netrva, neb se vysilila.

Ve vinicich hnojiva se bud na podzim, neb na jafe hned
pfi prvnim kopéani, kde hnhj stejné po vinici se rozestre a zakopa.

Nékde, zvIasté po vrSich, a kde s dlstatek hnoje neni, hnoji
se bud jen ke kazdému trsu, a sice bud bezprostfedné kolem
ného aneb jen za neéj, mezi radky, coz hlavné na vétSim svahu
uziti lze, a deStovou vodou hnojivé ¢astky i k ostatnim korentim
se dostanou. PFi zakopavani hnoje musi hlavni zretel k tomu
obracen byti, by hnhj dokonale prsti prikryt byl a ne by snad
ven ze zemé vyCuhoval, nejen ze to oku nelahodl, ale i vinici
mnoho prospésné neni, kde mnoho hnojivych latek hnitim se vyvo-
zujicich, vétry unaseno byva a huhj zprachnivt, bez velkého uzitku.

Potfeba je vzdy udrzovat povrch vinice v dobré kyprosti,
by vzduch az k hnoji vniknout mohl a vzdusni kyslik k rozkladu
jeho castek rychle napomahal.

Hnhj do vinice dany nesmi na samé kofeny révy prijiti,
neb tyto palCivosti hnojovou rady pohromy dostavaji, se kazi, a
mnohym nemocem, jako zapalu, plisni a hnilobé podléhaji,a k
rychlému uUpadku révy napomahaji.

Jak jiz Fefeno, méa plda a jeji soustava a v ni obsazené
¢astky velkého vlivu na hnojeni a velmi mnoho na pldé zalezi,
kdy opét Se ma vinice hnojit.

V leh¢i, palivéjsi pudé, kde hndj rychlému rozkladu pod-
Iéha potfeba kazdym tfetim az nejpozdéji ¢tvrtym rokem hnojiti, co
zatim v téz3ich pGdach teprvé az patym neb Sestym tato préace
vykonat se mlze, v lehéich pldach radéji castéji a méné, co zatim
v tézSich pldach ne tak casto ale spiSe silnéji potfeba hnojit.
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Babka musi byti dobre zemi zakryta, by se tak snadno ne-
mohla poskodit.

IMy tr*iii nad povrrbtm zemf.

1. Od babky nad povrchem zemé. tahne se krk. Krk trsu
je hlavni shromazdisté vSech ustrojnych zlaz a bunék korenovych,
kterymi se potrava rostliné privadi, a proto potreba vzdy chranit,
by krk trsu poSkozen nebyl, neb by béh potravy z korene do
celého téla se rusil, astroji by trpélo az i réva by zaSla.

2. Od korunky jdou ramena, vétve, které z ok se vyrazi.
Veétve jsou hlavni Castky révy, na kterych ovoce se vyvinuje.

Vétve jsou kmenové, kdyz se 2.5 az 3.3 metrl do délky
vinou, a uzivaji se na ploty a okrasy kolem domu, zdi a besi-
dek, aneb sluji dlouhé, kdyz se na 1 az 1.3 metru sfezavaji,
aneb konecné jmenuji se kratké, majf-li jen 0.2 az 0.3 metru
delky.

3. Rozvodné veétve nazyvame ty veétve, které hned od spoda
hlavnich vétvi se na rozSifeni révy po sténé, zdich a besidce vedou.

Jsou-li révy staré a i seslablé, tu je k omlazeni trzu nevy-
hnutelné potfeba rozvodné veétve zkratit.

4. Urodné Slahouny jsou loriské vyhonky révy, které v letos-
nim roce bud na oblouk se zfizly a upravily, a maji letoSnim
rokem dosti hrozn(v nasadit.

5. Slahouny. Na jafe na révé nasazené utlé vyhonky,
které v leté a na podzim zdfevnati, a dvoji klru maji, a sice
spodni zelenou mékkou, vrchni ale drevnatou a naddl z bézicich
vldken se skladajici, nazyvame Slahouny.

Vrchni klra je dle drunh( révy bud svétlo neb tmavé ba-
revna, a sice pri druhu bilé hrozny majici, svétlejSi, a pri révé
tmavé hrozny majici, tmavéi. Klra kazdym druhym rokem se meéni.

Rozeznavaji se urodné a divoké vyhonky.

Prvni prichazi na ramenou na oblouk vypéstovanych a nesou
hrozny; druhé, divoké, vyhani ze starého dieva a nenesou ovoce.

Hlavni praci pilného a rozumného vinare musi byti, trs co
mozna nejdéle hledét vyuzitkovat, a ne najednou nerozumujm
donucovanim na vydani vétsi hojnosti hroznilv, révu slabit a hubit.

Dle sily a urCeni trzu musi se od Slahounl nepotiebnych
réva ocistovat a od zhoubcll osvobozovat.

6. Dfevnaté Slahouny, vilky, vychazi hned od starého
difeva a vysiluji trs, jen tehdy potreba dle okolnosti néjaky na
vyplozeni zdravého dreva nechat, kdyz réva pres zimu mrazy zkazu
utrpéla; tu necha se Slahoun na 1 az 1.5 metru vyrusti, slabsi
vyhonky se vylamou a v Cervenci umrzlé drevo se sfizne. Mély-li
by se ale mezery ve vinici omlazenim od staré révy vyplnovat,
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aneb stara ramena osvézit, tu potfeba Slahouny na 1 az 2 oka
sfiznout, a na rok docilime z nich zdravé urodné drevo.

7. Postranni vyhonky wvyviniyi se v uhlu listi, zvIasté
je-li réva pfifezavaua, tu se vyplodi mnozstvi vyhonk( malych ze
vSech uhll listi. Postranni vyhonky dosahuji nékdy dosti velké
vySe, ano prerdstaji i Slahouny, a proto potieba je zkratit. Zkréa-
ti-li se Spicky takového postranniho vyhonku dosti Casné, tak.
mQze i néjaky slaby hrozni¢ek, nedochiidée nasadit.

8. Vidle, jsou tenké kroucené rapiCku podobné dilce trsu;
které svymi, vidlim podobnymi konci, vSeho se chytaji a réevu k
vécem upevnuji, co jim jen v cestu prichazi.

Vidle prichazi vzdy proti sobé na Slahounech, na listnich
rapickach a okach, jsou z mladi zelené Stavnaté, a pozdéji v leté
zdrevnati, stanou se hnédymi a zabihaji na koneCkach do 2 az
3 vidlicek.

Vidle mivaji Casem nékolik zrnicek hroznovitych na sobg,
a z toho mnoho prirodozpytch vyvadi, Ze vidlicky révy jsou ne-
patficné a chybné vyvinuté hrozny.

9. Oko je vejCkovite, rozlicné velkosti a vyvintge se na
loriském drevé, z difené korou vyrlstad a zéklad je k novym li-
stim a celym vétvickam.

Celé oko je obaleno k ~ochrané proti zimé a nepohodam
jemnymi lupinky, které z vénci hnédé ale uvnitf zeleny jsou.

Méa-li oko vice podobu Spicatou, tu nejspiSe nasadi jen drevo
a listy, a je-li vice hranaté, tu se nejspiSe z nej vyvine ovoce.

V oku urodném ulozeny jsou vSechny Castky hroznu zaba-
lené v jemné lupinky, a oka Urodna vzdy proti sobé na drevé
vyrdstaji; jiz v podzimku, ano v pfijemné a pohodiné zimé roz-
Sifuje se kvét a hrozen v obalu pupenovém, a ponévadz vinovita
pokozka celého pupenu velmi snadno vlhkost pfitahuje, tu pfri
nastoupeni tuhych mraz(v, byva tento vliv do vnitf oka z&hubny,
a znicujic pUsobi na Grodu. Oka sedi jen velmi lehce ve svém
koSicku na malém frapiCku na réve, a proto velké pozornosti je
potrebi, by se neotloukly.

Z vyvinutych ok pod fapikem listu utvori se, jako u vSech
ovocnych stromlv se to stava, v pribéhu leta nové zarodky
mladych pupeniiv pro naslednici rok, zvIasté nastane-li teplé a
vihké pocasi, tu pupeny na drivi jsouci, vyzenou jeSté téhoz leta
mladé vyhonky.

OcCka pod rapickem listu, v uhlech, se vyvinujici, jsou listem
sainym dobre chranény a potravou zasobeny, kdyz list na podzim
opadal, tak chrani zbyvzyici kokozka listu dostateCné pupeny a i
potravu jim dodava.

V Cervenci a srpnu nasazuji se u révy oka pro rok budouci.

S
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Pupeny vyzaduji k svému vyvinuti s pocatku dosti Stavy, a
pozdéji opét vice tepla, je-li ale pocCasi nepriznive, velmi destive,
tu nasazuje se vice ok na drevo, a je-li opét tuze sucho, osta-
vaji oka mala, scvrkla, Spatna.

Pupeny jsou jiz v fijnu tak dalece vyvinuty, ale nastanou-li
brzy mraziky, tak ostanou zakrnéla a nékdy i v tuhé zim”™ pod-
lehnou; dle stavu pupenu lze na polo urciti budouci drodu.

Pupeny na jafe se nasledovné vyvinuiji.

Nalejou se, a v tomto Case jsou proti vSelikym nepohodam
povétrnim velmi choulostivy a svou krehkosti dost malym do-
tknutim se ulamuji; v pupenu spi kvét s malinkymi hroznicky v
jemné lupinky zahaleny. Pupen sam se otevie a nézny lupinek
se objevi a pozdéji i hroznitek, a obé pocfne samo Zzit, a podobné
vyvinuji se i oka na drevo v prvnim svém Zivote. \V

Od jarniho pocasi zavisi sila a i rlist mladych rozpuklych
oCek, je-li jaro studené, tu pomalej se vyvinuje list a i ne tak
rychle nasazuje na ovoce réva, je-li teplo, vlazné pocasi, tu celé
astroji révy veseleji oZivi.

Révy majici pupeny daleko od sebe, jsou nejvice SpatnéjSiho
jen druhu.

Tak zvané slzeni révy (o nemocech a fezu) muze velmi
zhoubné pUsobit na vyvinuti pupen(iv, které od tekouci prudké
Stavy byvaji vyzrany a zniceny.

Réva nejvice vypousti pupenll na ramenou a Slahounech,
mnohem méné ale na matce a kmenu.

Ponévadz potreby je, by réva oka Stavou zasobovala, tu
Zadoucno, jen ta oka nechali na trzu, ktera dobré, révé prospésne
dfevo nasazuji a i které ovoce nesou, ostatni ale pupeny, by
prespfilis neodjimaly révé Stavy, dobre odstranit, a sice ta nej-
dolejsi a i1 nejhorejSi na trsu, neb vzdy lépe udrzet jedno do-
bré oko, nezli dvé az tfri slaba.

Pri sfezavani atd. musi se vzdy k tomu hledéti, by se nad
poslednim okem, které chceme zachovat, néco dreva nechalo, by
se Stavy rostlinné u oka nezastavovaly, a oko jsouc bez podpory,
tak snadno poskozeno nebylo. Za priznivého pocCasi nahrazuje
réva nove vyhnanymi pupeny, posSkozena — prvni — oka.

Urodna oka silnym pfibiranim $tavy stavaji se netrodna,
preménujice se v oka drevni, a jen zamezenim silného prichodu
této odpomize se tomu. Oka révy jsou ¢im blize pniku, tim
hustsi, a ¢im vySe tim FidCi; nejhorejSi a nejdolejSi pupeny ne-
davaji hrozny ale jen listy, a blizké ku pni nékdy ani ty ne,
a toho pricina je ta, Zze upravené pro rostlinu stavy vzdy jen do
vrchu révy se Zenou, a pro Cast blize k zemi jsouci Stava ne
tak upravena a rostliné prospésna ostava.
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Révy, které brzo oka nalévaji a tim samym i dfive Kk vy-
vinuti privadi, sluji: ranné druhy, a které pozdéji: pozdni druhy.

Zdrava oka, z dobrého druhu révy mozno k usSlechténi a
rozmnozeni vinného trsu uzivat, a¢ to prace ne tak zrucna a
obycCejna.

Oko s kouskem dreva a i s listim k vyzivo oka urenym
pozorfté z trsu se vyfizne a do proseté, dobré a radéji lehci
pady zasadi, a sice tak, Ze jen Vs listu ze zemé vycuhuje, a
ostatni dveé tretiny v zemi se nalézaji. Prst se kolem oka doko-
nale pritlaci, by prilehala, a trochu se zavlazi a obCas zaleje ale
vzdy jen tak, by list neshnil.

Do jednoho korfenate mozno vice takovych ok zasadit. Na-
"dobu se sazenicemi dame na Cisty vzduch, ale tak, by ani slunce
ani vitr k nim nemohl. Cervenec, srpen a z&fi jsou prihodng&jsi
k takovému rozmnozovani révy, hlavné jen pro korenaCe, nezli
doba jarni. 5

V nésledujicim roce vyda pupen.stépny Slahoun, nechal-li
se list, jak vySe naznaceno bylo, u ného, ne-li, tak pupen bez
listu vyda jen divoky vyhonek.

Uziva se téz dobrych druhl ok k Slechténi Spatnéjsich dru-
hiv, pfi tak zvaném ockovani, o ¢emZ v oddilu o préaci poje-
dnano bude.

10. Listi stoji osamotnélé a rozfiznuto je ve tfi az pé
poli, kazdé pole listu dle druhu révy bud jemnéjSimi neb znatel-
néjSimi vykrojky od sefee se déli. PoliCka listu nejsou stejna,
horeni byva vétsi, a doleni vzdy mensi, a je-li jich vice, tak dvé
posledni jsou prostredni velikosti.

Okrajek listu je téz nestejné u kazdého druhu vykrajovan,
nékde ostreji, jinde opét v tupéjsi zahyby, u nékterého druhu ani
k nepoznani. Eapik listy e silny, a zvlasté na doleni Ccasti
zmacknuty a zaokrouhleny beze vSech vedlejSich listnatych vyhon-
kiv, jak u ovocnych stromlv to byva.

Barva listlv je svétlozelena; na podzim dostavaji ale barvu
Zlutavou neb Cervenavou, dle toho jakému druhu réva nalezi.

Listi je kaZzdé rostliné nevyhnutelné potfebno k ridstu, k
dychani i vydycbovani nepotrebnych jiz a vyzitych latek, dale
jsou listi stroje rostliné k upravovani a usplsobeni zazivné po-
travy slouzici, a vykonavaji sluzbu ochranou nad jemnymi pupeny
a4 brozniky, by pohromy neutrpély, listy slouzi i co astroji pfitaz-
livé, neb rostlinu zasobuje vzdusni vlhkosti; list na jafe vyrazi
a podzimem schazi.

List ve dne vyparuje ze sebe vSelikou nepotifebnou vihkost,
ktera by trsu Skodila.

List na svétle sluneCnim pohlcuje Kkyselinu uhliCitou ze



vzduchu a upotfebuje k Vyvinovani rostlinnému uhliCitku s malou
davkou kysliku, ostatni ponechavajic ve vzduchu; v chladu a ve
tmé vypousti list uhliCitku do vzduchu, coz hlavné v noci vykon
listliv je, a proto nezdravo v loZnici mnoho kvétin miti v noci,
kvétiny v loznici maji byti za uzavienym oknem.

V kazdém listu na zpodu nalézaji se jemné dirCinky, na-
zvané pory, pradusnice, kterymi list ze zemé v notni dobé
salajici teplo i plyny pfijima, coz hlavné nédm dokazuje jetel a
jiné  lupenaté rostliny, byvse posadrovany, neb v posadrovaneé
padé vyvinuji se plyny, a Cimvice jetel listi ma, tim lépe vyvi-
nujici plyn pojimad a k dobru rostliny vyuzitkuje, coz nabujném
zeleni a rozkladu celé rostliny mozno znamenati.

Jako u jetele list svymipory plyny s pldy pro svou rost-
linu pojima, totéz cCinii listirévni, ¢im vice listi reva m4, tim
vice méa listim tim ze schytanych ptdnich plynQv uzitku, a tim lépe
réveé se dari.

List pfivadi potravu celému trsu, a hlavné jemnym pupen-
ciun, které pred drazem chrani.

List je hlavni a podstatnd c¢ast kazdé rostliny, bez listGv
nemozno rostliné Ziti, neb list upravuje potravu a ssaje do sebe
ze vzduchu plyny rostliné nevyhnutelné potrebné.

Listy stoji b kofeny ve zvlastnim spoleCcném pomeéru, a jak
listi na koreny, tak kofeny na listi velkéeho vlivu maji.

Kofeny pfivadi ze zemé potravu, ktera bunkami rostlinnymi
do listuv privedena, vlivem svétla a kysliku vzdusniho se spra-
cuje, v zazivny material k budovani téla, kvétu a ovoce rostlin-
ného, a tak spracovana a upravena vraci se opét ke kofeniim,
by rostly a prodluzovaly se, a odtud opét cévami rozvadi se po-
travni Stava po celé rostliné k dalSimu budovani jejimu.

PoSkozen-li list nemozno pro rostlinu dostateCné potravy
opatfit a kofeny k hledani potravy rlstem prodlouZit, a opét
json-li koreny porouchany, nemozno listn téz dostatek potfebného
materidlu k zdaru téla”rostlinnélio Upravovati.

Jsou-li koreny na pldé kamennité, nerozpustné, tu misto
latek zazivnych posilaji do listlv jen vodu, kterou rostlina jen
chudne, listi odumira, Zloutne a réva hyne.

11. Kvét. Kazdy Slahoun révy za vhodné povétrnosti vy
davd 1 i 3 ano vice kvétlv, které ku konci kvétna az do po-
Catku Cervence se objevi.

Kvét sklada se z malych kuli¢ek na atlych fapiCkach, které
opét v jeden hroznovity celek spojeny jsou v jedno se silngjsi
stfedni topkou.

Kazda kulicka objevi se v 4- az S5lupenkovém kalisku, v
kterém 4 az 6 zelenych kvétinovych listklv je, které bud se



otevrou, aneb zavieny ostavajice, co pétihranny kuzel se utvori,
coz ale velmi zfidka se stava, leC ve velmi sporém a nuzném
dodavani stravy rostling; v pravidelném stavu kvétu brzy pukaji
kulicky a kvét se otevre.

V stfedu kvétu naléza se 4 az 6 dosti dlouhych prasuikdv,
kolem kvétného zarodku, ktery ale bez blizny je, a jen v tupy
Sev konci.

Kvét révy ma prijemnou, jemnou vini.

Dle povétrni pohody odkvéta réva, za Casu teplého a jas-
ného v nékolika dnech, az se i dokonale zurodni, je-li ale pocasi
kvétu nepriznivé, nepohodlné, zvlaste ale desStivé, tak velmi
dlouho a nestejné trs kvéte a da nejen Spatnou urodu, ale i ovoce
nestejné zraje a rado se kazi.

Boufe ma velkého vlivu svym mnozstvim kysliku na kvét,
zvlasté takovy, ktery sotva Ze se oteviel ani zarodniti se nemohl.

V plné sile a Staveé stojici kvéty a zvlasté jich jemné sladké
Stavy a schranky Stav ve kvétu se nalézajici smrskiye a tim
samym 1 znicuje.

Mohl-li kvét nezli se boufe byla dostavila dfkladné se
zarodnit a ovoce nasadit, aneb byl-li kvét v Cas bourky jesté
pevné zavieny a vnitfek jeho vzduchu ne dosti pristupny, tak
nejsou vsechny kveéty zniCeny, a uroda neutrpéla velké pohromy.

g) a jejicla. dx

Dle pldy, podnebi, prace atd. tentyZ druh révy v rozlicnych
pomérech da i rozdilné ovoce; tu v prirozené a dobré poloze
velké sladké, v Spatné plddé, v nepfirozenych a nepfriznivych po-
mérech malé kyselé jah(dky.

Hrozny jsou bud bilé, cCervené, modré atd. dle druhu révy.

Na kazdém hrozmrna fapickach visi jah(dky, které bud u
sebe blize lezi, aneb pobidku jsou.

JahlGdky maji pecicky 1 az 6 v sobé, které jsou drevnaté
a tvrdé a zaviraji v sobé malé zrnko. Pecicka ma trpkou chut.

JahtGdka méa zvenéi kozku, kterad je bud tenkda, jemnda, aneb
silna, tuh4, dle toho i udrZzovani hroznlv bud stalé neb nehodam
snadnym podrobené.

Jako hrozen sam, tak i jednotlivé jahldky upevnény jsou k
sobé rapicky, na hlavni kminek; rapicek je bud kratSi, neb delsi,
silngjsi 1 slabsi, dle druhu révy.

Réva méa hrozny vzdy na lonském drevé, a tyto uzravaji
budijiz v srpnu, zafri, fijnu, ano v teplejSich krajich 1 az v listopadu.

Rozeznavd se na sta odridd hroznlv, které se podnebim,
pldou, polohou i praci dociliti daji.

Mame ranné, pozdni; velké, malé; oblé, vejcovité; bilé,
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Cervené; modré, Cernave; Stavnaté, suché; sladké, kyselé; kore-
naté, vodnaté atd. hrozny.

V kazdéem kraji, kde se vino péstuje, prevladad bud ten neb
onen druh, neni nikdy dobfe v jednom a témze kraji velmi mnoho
druh(l péstovat, neb opraSiiovanim a zurodriovanim se zvrhavaji
a jakost svou kazi; nejvyhodnéji a nejlépe je podrzet nejpiiml-
rengjsSi a nejlepSi druhy pro ten ¢i onen kraj, a Spatné druhy vy-
misit zcela pryc.

V kazdé jahUdce nachazi se dvoji ustrojili nadobky, které
ji potfebnou Stavu zaopatfuji, spiacovavse dfive ji, a odvedSe
nepotifebnou zpét k fapicku.

Toto Ustroji jahldek je v podobé dvou silnych Zlazek, z
kterych do celé prostory jahldky malé Zilky se rozbihaji.

Nepravidelnost’ ve vyvinovani révy ma hlavné zaklad svdj
Vv nespravném a nepravidelném odkvétu a zurodnéni révy, zvlasté
panovalo-li v Cas kvétu sychravé, vlhké neb zcela deStivé pocasi.

Otrel-li se pel zUrodlujici, stavaji se jahGdky bud zakrnélé
neb i1 zcela zadné ani se nevyvinou, dle toho, mnoho-li pelu
priSlo na zmar, a v kterém stupni a Case zurodnéni pravé nepo-
hoda nastala.

Divoké révi nasazuje dosti kvétu, ale nemajicich dostatec-
nych Zivnych latek a prace a oSetfovani rozumne, dostava ja-
hidky malinké, nenalité.

JMnohdy se stane, Ze tentyz druh révy na rozlicnych mistech,
rozdilnou barvu hroznlv méa, coz v oprasnovani od ciziho druha
rév, smisenim pelu rév rozlicnych druhlv ve vinicich lehce se
stane, neb 1 preneSenim pele z jiného druhu, vCelami a jinym
hmyzem snadno se stava, a za nasledek jiné vlastnosti hrozn(v
sebou nese, nez vSechny ostatni trsy maji.

Nez hrozny dozravaji, podléhaji mnohym nehodam.

Nastane-li v nalévam hrozn(Qv silné destivé pocasi, tu vino
ziidne, zvodnati a pri nejmensi prilezitosti pres pfrilis nabobtnalé
jahtdky popraskaji.

Vino z takovych hrozni je Spatné, ponévadz hroznovy cukr
velmi je rozredeén.

Nastanou-li v €as dozravani hroznlv noéni mraziky, ty ne-
Skodi cukrovatosti vina, jako spiSe Ze kazi a nici vlakna jahldek,
a rozklada a bobfi kdzi, bilkovinu, burky, fapicky hroznd a tim
cely rostlinny zivot umrtvuji.

Nocnim mrazem poSkozené hrozny pfi prudkém a nahlém
vyhrati sluneCnimi paprslky prichazi v nahlou hnilobu, a pozby-
vaji své dobreé jakosti.

Kyslik vzduchu podporuje bourajici dilo mrazu.

= O uziti prostfedkd proti mrazlm potifebné povédino bude v



oddilu o nemocech révy. — Hrozntim dozralym, nemajicim v sobé
yice mnoho yody, malé mraziky nejen ze neSkodi, ale vysuSo-
vanim vody cukrovatéjSi je Cini, mnohem vice je zlepSujice; ale
I v tomto padu musi se posledni tretina vylisovane stavy zvlasté
chovat, ponévadz zbytky mrazem poskozené Stavy ze zlaz kozicky
a fapickd pfichazi.

Velké vétry v cas zrani Skodi hroznlm, nejen tim, Ze otlu-
kou mnohé z nejlepsSich jahldek, ale ¢ini spojeni téchto s hlavni
rostlinou ukrucovdnim fapiCku u pojimani pfipravené Stavy ne-
schopnych, a tim samym i dikladné dozravani liroznuv prekazuiji.

Mimo tyto pohromy prispivaji hmyz, Cervy, zvirata atd. k ni-
¢eni hroznuv, o ¢emZ v oddilu o Skidcich a nepfatelich révy vice
podotknuto bude.

V jahUdkach nadhazi se pevné i Fidké c¢astky; Fidké jsou
v zlaziCkach ale zdaji se byti i mimo né a teprvé po lisovani
hledi se s ostatnimi tekutinami spojovat.

V kazdé jahldce prodélaji Stavy v ni obsazené c&tvero
stupnil a promén: prvé utvori se Skrobovité latky, z téchto pre-
meéni se v gummi, z gummi stava se rfidounky rostlinny cukr, ktery
vyparovanim vody a vysychanim vlhkosti v dokonaly cukr se
proméni, a v mnohych dobrych letech dosahuje jesté dale mno-
hého zuSlechtujiciho stupné.

V nepohodinych a révé nepriznivych letech nedosdhne hrozen
vSech téch stuprnt svého vyvinovani, a vinaf musi byti rad, dosa-
hne-li aspon treti svou proménu v Fidky rostlinny cukr.

Vysychanim vodnaté stavy a ztracenim kyselosti jak kazdého
ovoce, taktéz i hroznuv, dostavnje a provadi se pfirozené zrani
ovoce, tu se tvofi v jahldkach hroznu cukrovatélé Stavy, a ¢im
vice jich a hustSich, tim lepsSi jakost vina.

Zralost- hrozimv pozna se i z ven¢imi znamkami; rapik, ktery az
dosud zeleny, Stavnaty byl, stava se hnédym a suchym, a rad
pri dost malé prilezitosti se ulamuje; seminka v jahGdkach do-
stavaji tmavcCi barvu a hrozen bez vlivu mokra kloni se k hnilobé
pricinénim jediné rozkladného Kkysliku, vlivem téhoz na Uastroji
hrozniiv a hlavné cukru v tomto obsazeném; kdyz pfi snimani ja-
hidek hroznovych, vnitini maso tuhé je a kozku vrchni lehce
mozno sejmout, a kdyz jodnotlivé jahldky s hlavni topkou ne-
velmi pevné jiz svymi ftapitky se drzi a jahldky samy zralosti
se scvrkavaji, tu je hrozen zraly, neb dle zde uvedenych znamek
jisté hrozen vSeliké v sobé obsazené kyseliny v cukr preménil,
a uvedl jahUdky své v stupen takové dokonalosti, ze lisovany byvsi,
vyborné vino daji.

Mimo scukrovatélost dostava vino pri dobrem dozrani pfi-
jemnou korenatou chut a rozlicné jemné pryskyrovité soucastky,
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kieré vinu zvlastni chuti a znamky dodavaji ve vyvinujicim se
lihu rozpustné jsou, pravé nyni dobie mozno pozorovali.

Nedosahl-li hrozen dokonalé zralosti, tu nevytratili se vodné
Castky aniz promeénily se kyseliny v Zadouci cukr, a vino ostava
nedobré nechutné, nedokonalé kyselé, mnohym neduhdm a Skodnym
proménam podrobené.

Je-li rdst, nalévani hroznlv ukonéeno, tu poc¢ina hlavné jen
prace v samych jahGdkéach; v teplych krajich nastoupi rychlé
nzravani, co zatim v naSem chladnéjSim podnebi uzravani daleko
do podzima se téhne.

Dobry suchy, teply podzim méa velkého vlivu na zrani hroznQyv,
nejsou-li pritom noci mrazivé, z rana trochu mlhy a pres den pékné
slune¢no, to nejpohodingjsi ¢as k dozravani hroznQv.

Dozravajici réva shazuje listi, tim samym pak méné vzdusnich
latek listim jiz prijima, obéh Stavy je slabsSi a i zemé tim, ze je
chladnéjsi pfispiva k zdlouhavéjSimu obéhu Stéav.

Jako cely trs ma sam sebou jen a o sebe co se starat, tak

hrozny jen samy o sebe se staraji a pro sebe pracuji malymi

pridusnicemi kozZnim” vnimajice latky ze vzduchu k svému uzra-
vani a i provadéjice vyparovani vodnaté Stavy ze sebe, coz je
na nejvys dllezité.

Slune¢ni teplo, paprslky a ohfivani, z teploty pldy v noci
salané, vzaté, napomaha k odnimani kyselosti hrozniv.

Noc¢ni ostrosti bez Skodnych mr&z(lv napomahaji téZ mnoho
k odnimani a vysuSovani vodnatych latek hroznovych.

Mnohdy ale nedostavi se tak vyhodny podzimek, tu deste,
sychravost nedovolaji uzrati dievu révy, a timto opét nemize se
Zivot hroznovy jen sdm na sebe obmezovati.

Syrova Stava drfevem pfivadi se bez prestani do hrozniv, a
tyto byt meéli jiz néjaky stupen zralosti novym pribyvanim Stav
se kali a rusi se svého samostatneho Zzivota.

Dlouhymi desti plni se bunky nejen celé révy, ale i zlazy
hroznové nadbytkem vody; kizicka nemlze tolik Stav pojednou
pojmout, — praska, a zelena hniloba se dostavivsi, — hubi cely
hrozen a nici nadéjnou drodu.

Prosycovani bunék a zladz v tomto pozdnim Case, stava se
odumirdnim svézi a vétsi Cinnosti jiz vSech dilG révy, tim vétsi
ponévadz réva tolik sily do sebe jiz nem4, by se vtirani Stavy
nepotifebné oprela, a tu presycovani toto na zkazu révy je.

Rychlejsi dozravani hrozniv lze docilit! dobrou Upravou pUldy,
dokonalou praci, ofezavanim rozumnym na podzim, udrZzovanim
révy v nizSim stavu, by tak mnoho do vyse nehnala atd. Jak se méa
vinar zachovali pfivinobrani, povédinobude dale na patficném misteé.

Rozeznavame nasledujici druhy hroznv:



1. Stolni hrozny,

2. hrozny na lisovani vina urcené,

3. hrozny jen k okrasam s vinem Spatnym,
Pak rozeznavaji se hrozny,

a) z kterych dobyvaji se vina Cervena,

b) z kterych tézime vina bila.

Hrozny k lisovani vina.

Prfi volbé druhu révy musi se hlavni zretel k tomu miti,
jakou spodinu a polohu naSe vinice ma, a pravé na tom dvém
zavisi budoucnost’ naSi vinice; neb ne kazdy druh révy spokoji
se s tou neb onou pldou aneb tou neb jinou polohou, kazdy druh
révy  vySadiye sobé primérenou pudu a polohu, a jen v téchto
mozno od révy docilitl dostateCcného a dokonalého vytézku.

Kralovstvi Ceské vykazuje vice jak triceti druhuv révy vinné
ve svych vinicich a kazdy druh této révy vyzadiye zvlastni pldu
a polohu primérenou.

Nejvyhodnéjsi splisob péstovani révy je ten, by vzdy o sobé
kazdy druh ve vinici vysazen byl, neb vinfcf mnoho ztrati tim,
Ze nemUZe najednou, jednou dobou vinobrani predevziti, ponévadz
doba uzravani nestejné spada, ale i tim, Ze jakost vytézeneho
vina na cené a své vnitrni hodnoté trati, neb kazdy druh révy
jinou vlastnost ma, a r0zné vlastnosti rozlicnych ve vinici pé-
stovanych rév, ne tak snadno byva upravili v ladny celek, a
dobrou jakost, a proto vzdy vino z rlznych rév jak na jakosti
tak i cené velmi ostava po zadu za vinem docilenym z jednotli-
vych o sobé jen péstovanych rév druhu stejného.

NaSe vlast odkazana je vice na péstovani druhd révy vinné,
Z které by se dalo téziti ovoce, nezli vino, neb ne kazdy ma
prihodné mistnosti, sklepy atd. a potom ne kazdy mize jistinu
svou Vv cené vina obsazenou, mrtvé ve své sklepy uloziti, a proto
vzdy vyhodnéji a prospésnéji je, hlavné u nas, péstovali révu k
docileni hrozniv, ovoce.

BlizS§i o péstovani tak zvanych ,stolovych hrozniv“ pro-
mluvim na patficném miste.

U nas v Cechach hodi se po mnohaletych zkuSenostech révy
k docileni hojného a dobréeho vina, nasledujici:

I. Byslink.

N ol

Byslink pochazi z Porynska.

Znamenité kn. Metterniclia vino na Johannisberku v Nassav-
sku je Cisty ryslink, kterého lahev dosahuje ceny az i 20 zlatych
a jeité byva hledana.



V Rakousku bylo do nedavna velmi mnoho vinic ryslinko-
vych ale nerozumni vinafi hledi tohoto krale vSech vin vytisk-
nouti na mnozstvi hrozndv GrodnéjSimi ale pfi tom daleko Spat-
nejsimi druhy rév uherskych.

V Cechach mame na vice mistech zalozené vinice ryslin-
kové, a sice:

1. u VysocCan, kde ale ryslink smisené prichazi s traminem a
burgundskou révou;

2. U Litoméric naléza se téz smiSend sadba ryslinkova;

3. v dolnich Berkovicich, kde ve vyborné poloze blize hladiny

Labe, ve vétSi rozmeére vyborné ryslink se dafi;

4. taktéz 1 v Libéchové zmaha se utéSené korenata sadba
ryslinkova a pozdgéjSim Casem

5. na skale bridlicovée v Trgji u Prahy, plna nadéje do bu-
doucnosti, zmah4 se Cistd sadba ryslinkova ve vétsi rozmeére.

Ryslink neni tak choulostivy jako jiné druhy rév, a snadno
vydrzi kazdou i sebe t0z$i zimu, a to hlavni vyborna jeho vlast-
nost, pro kterou se hodi hlavné pro naSe Ceské podnebi.

Mimo svou tuto uvedenou vlastnost, ma prednost’ i tim pred
ostatnimi druhy, ze zapousSti mocné a silné koreny, jednorocni
rostlinka miva jiz 0.948 az 1.864 metru dlouhé koreny.

v prstnaté i piscité; dle pldy a ¢astek jejich pribira i pro sebe
chut a vnitfni jakost’ ovoce svého.

Ryslink libuje sobé v pldé kamenité, zvIasté ale dari se
vyborné v zvétralé bridlici, Cedici jakoz i v opuce,, v které zvlasté
vino vyborné lahody dostava.

Jako pozdni jarni vyhanéni pupenlv a nalévani jich na jafe
ryslink pro naSe poméry a podnebi jako stvorenym c¢ini, tak opét
jahtdkova silna slupka chrani ovoce pred poskozenim v pozdnim
studeném a sychravém podzimku a pro tuto svou vlastnost’, mohou
ze vSech druhlv rév nejdéle podrzeti hrozny na révé, aniz by
podléhaly kyselé neb plesnivé hnilobé.

Pozdnimi mraziky vino jen se zdokonali stavajic se vinem
silné lihovym, plnym téla a tuku.

Ryslink mozno zachovati pfi vzrlstajici dobroté a jakosti
pres 20 let v dobréem suchém sklepe.

Dle v8eho toho, co jsem byl o ryslinku povédél, neméame pro
nasSe podnebi, pro nase pomeéry v milované vlasti lepSiho druhu, ktery
by jak v jakosti, tak téZz i mnozstvi Urody, se lépe pro naSe vi-
nice a péstovani v malém i velkém hodil, a profez snazné o jeho
rozSifovani se musim u svych krajan(v pfimlouvat, by vyhost
dali vSelikym smiSeninam révnima v prihodné poloze a primérené
ptdé hledéli s nejlepsim uzitkem péstovat! kralovsky ryslink!

3*



2. Trtmin.

| tento druh hodi se pro naSe Ceské podnebi velmi vyhodng,
jen Ze vyzaduje dobre mastnou pldu, z niZz ssaje jemnym svym
kofenim potfebnou potravu; ponévadz tramin ma koreny slabsi,
nehodi se na spodek kamenitého splsobu, ale v pudé lehéi a po-
lohou jihozapadni se spodkem vlhéim dari se utéSene.

Tramin néalezi k nejlibeznéjSim a nejplnéjSim vindm a vy-
znamenava se svou zvlastni vOni.

Tramin, by svou plvodni cenu a jakost’ zachoval, dluzno jej
péstovati Cisté, beze vSech smiSenin, s jinymi druhy rév.

Tramin zavadi se s dobrym vysledkem teprvé rokem 1866.
v Dolnich Berkovicich, Libéchové a i v Troji.

Tramin nebyv ve své primérené pldé a poloze, rad se zvrhuje.

Jako ryslink, tak tihova i tramin slupku na zrnech hrozno-
vych silnou, a tim ovoce vice uspusobené k dokonalému vyzrani
a ftavy zuslechtovani mraziky pozdniho podzimku.

3. Sedivé rouéi.

Bouci Sedivé hodi se pro méné priznivé polohy a jest jeden
z druh( burgundskych rév, kteréZz honosi se mnohymi prednostmi
pred jinymi viny.

Kon¢i hodi se pro nase pomeéry velmi vyhodné, dilem pro
svou urodnost’ a dobrotu vina, a za druhé, Ze je proti vSelikym
mrazdm a i zimé utuZelejai nez jiné druhy rév.

Kouci neni i v Cas kvétu tak clioulostivo jak jiné réevy jsou,
a pro své uzrani ranné a své dobre, silné a libezné vino zasluhuje
prvniho mista v milované nasi vlasti.

Bouci dafi se v kazdé pldé a pro své brzké dozravan
uvede,  se i.v méné pF_izn_i\ﬁf/_ch polohach. _

Y aud WA LAl ImMlie, ¢ 0 HIRENM BT £
hrou spodinou vezme zavdék; v bujné pldé musi byti silné sie-
z&véno, by se udrzovalo v pfirozeném stavu svém.

Kde by ryslink s jistotou nedozral a kde by tramin nale-
zité se nedaril, da hojnou drodu rouci Sedivé.

Bouci hodi se vyborné k michan! s viny slabSimi, ktera vy-
datné zlepstye.

I,

4. Bilé burgundské.

Bily buigund nema velmi mocné koreny, a z toho téz i slabsi
kef, za to ale Urodnost’ a dobrota vina je skvéla.

Bilé burgundské dafi se v kazdé pUdé ano i v holém ka-
meni vyhani dosti silné drevo; hlavné s vybornym udspéchem dari
se Vv utvaru opukovém, kde v Champagne své vyhlaSenosti
dosahla.
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Drub révy této vzdoruje jak mrazlm zimnim tak i jarnim
mnohem lépe nezli Sedivé rouci.

Réva tato liodi se pro naSe domaéaci poméry s nejvétaim
prospéchem a proto preji ji hojného rozsSireni, a véru Ze nebude
na Skodu naSemu vinarstvi ani naSim vinaflm.

5, USlechtild viua.

Nejnoveéjsi dobou vysazuji se u nas druhy vin uSlechtilych
s velmi dobrym uUspéchem a prospéchem, zvlasté ale co vina stolni
a i1 co vina k lisovani.

Co stolni vino plati se hrozny téhoz druhu velmi draze,
pro svou prijemnou korfennost a libeznost.

USlechtila vina: bila, Cervena a i muskatova vyzaduji mast-
neéjSi a kyprejsi spodek, s polohou k vychodu, chranénou.

Mimo zde uvedené druhy bilého vina naSlo by se jiz malo
druhl rév, které by v nasich pomérech a polohach vydatnéji a
s vetSim prospechem se darily a proto odporucuji jen to nejlepsi,
poml¢im o prostfednich druzich, které se tu a tam vyskytuji, ale
jen na Skodu jména dobrého vina.

Révy pro Cervena vina.
Po vice stoleti péstuje se v Cechéch:
I. Rouci obycejné, malé.

NejvytecnejSi druh vina cCerveného je pravé burgundske
rouCi obycejné; jiz Karlem IV. do Cech zavedeno udrzelo vrch
nad vSemi ostatnimi druhy rév pro vina Cervena, a to vSim pra-
vem, neb réva tato dava vino nejjemnéjSi a nejkvétnatéjsi ze
vSech druhl cerveného vina; hrozny ranné dozravaji, a réva sama
je velmi Urodna a hrozen mozno i do pozdnich mraz( na trsu
nechati, ¢imz jen na jakosti se zlepSi a zadné pohromy nevezme,
ponévadz plisni nepodléha.

Modré burgundské hrozny jsou velmi vitany co stolové ovoce.

Rannim svym uzranim hodi se rouci do polohy i méné priznivé.

Burgundka nejlépe udrzi se v nejvétSi darodnosti, kdyz se
sfezavd na oblouk a kdyz v pldé vapenuité a pisCité kazdym
tfetim rokem aspon polovicné se prihnoji.

Z ovoce této révy pripravuje se potlatenym kvaSenim nej-
lepSi Samparnské Sumivé vino.

Pro staleté zkuSenosti a vybomost burgundské révy musim
se primluviti za tento tak vyteCny a pro naSe poméry tak vy-
hodny druh vina éerveného, a volam k vinafllm nas$im: vycistéte
vinice od vSelikého druhu jinych vin ¢ervenych méné uziteCnych



a nasSim pomérim méné uspfisobenycli, a zavedte vSude Urodnou,

vyteCnou kralovskou révu burgundskou!
*

I1. Rouci cinyfalové.

Velmi je v Ceskych vinicich rozSifeno, ale je jakosti slabé
a pro velké mnozstvi kyseliny v hroznech svych obsazené na
podzim velmi snadno plisni podléha.

U nas peéstuje se s druhy jinymi ve vinicich, ale jak praveno,
nema vina ani hroznQv pfili§ dobrého, a protoz hledme vymitit!
druh tento z naSich vinic a péstujme radéji druhy hledané a
nasim pomérdm co nejvyhodnéji usptisobené.

I11. Oportské Ci veslavské vino.

Druh tento dava lehké, fidké vino bez kvétu a ving, a vino
to]y> druhu mohlo by nam nahraditi Bordeauské, draze z Francie
k nadm posilané lehké, kyselé vino. 5

Veslavské vino dafi se velmi dobfe u nas v Cechach na
lehké, kamenim smiSené, proti severu chranéné pldé, a hojné se
vyplaci.

IV. Burgundské velké

pro své mnozstvi na urodu zasluhuje vSelikou pozornost’.

Burgundsky velky druh révy il dosti vina ale jen vina
podrizenéjsSiho; réva sama ma tvrde drevo vzdorujici silné vseli-
kym mrazim.

Velky druh burgundské révy zapousti silné dlouhé koreny,
a chova se k spodiné pravé tak jako ryslink a Sedivé rouci.

Pro svou dvojnasobnou udrodnostl révy burgundske, a proto
Z© hrozny k jidlu velmi chutné mozno az do jara uschovévati, za-
sluhuje nalezitého povsimnuti.

Velké burgundské hodi se pro naSe poméry co nejvice, a
dava zdraveho vina Cerveného a proto zasluhuje i podpory a
rozsifovani po vinicich Ceskych.

Cervena vina vesmeés jsou léCiva a zdrava a byvaji pro roz-
licné nemoce od lékar(l predpisovana; zvlastni tuto léCivou tlast-
nost ma rouci obyCejné, burgund a burgundské velké a proto
zasluhuji hojného rozSifeni ve vlasti nasi!

3. Hrozny pro okrasu

jsou nejvice umélym spilsobem oprasnovacim docileny, kde pilna
ruka rozumného zahradnika velkost’ jahldek a hroznGQv i zvIast-
nostl barvy Casem a praci prirodé takrka vyloudi.



1. Ocall

O osetrovani starSich vinic.

\% p(a\éy Cas dokonala prace,
da dvojnasobny uzitek!
Chtéje naSim vinardm i z praktického stanoviska co mozna
poslouziti, sestavil jsem vSeliké v fadném vinarstvi konané prace
dle meésicniho poradku, jak se v skuteCnosti vykonavaji, ale
neni snad tim jiz feCeno, Ze jen v tom neb onom meésici se tyto
prace musi vykonavati, neb neékdy nepohodou a stdlou zimou se
ta neb ona prace opozdi, aneb opét rychlym oteplovanim pospisSi
jedna za druhou, a tu soudny vinar sam nejlépe musi védét rozeznat,
jak sobé prace rozdélovat, by zadné Skody na vinici neutrpél.

Leden.

Do vinic hnlj a dobron prst vnasej; co oRrtalo ne-
zryto k nové vinici za pohodlného pot&Bi doryj;
cesty a zakopy na schytani destém oplaklé prste,
vycisti; koly k trsu oSpicati.

Jak mile pohoda se naskytne a mozno do vinice, tu prvni
prace je, postarati se o dlstatek hnoje k tém trsGim, které chceme
zakopat na jare, by se omladly, t. j. by ze starého dreva nove
Slahouny vydaly, které by daly se v dalSich letech k hustéjSimu
a i pravidelnému osazeni vinice upotiebit. V kazdé starSi vinici
nalezneme mnoho takych trslv, které silné nad povrchem ominy
nalézajici pniky maji, a roéni drodné tri i Ctyry Slahouny vyhani,
takové trsy vyhlédneme sobé hned pred sfezdnim rév, zvlasté ale
na takovych mistech, kde révy fidké a dosti mista na rozlozeni
odnoz(l po prazdné mezefe je,tehdy k takovym vyhlidnutym trsim
hledime pfFipraviti sdlstatek hnoje, (jaky hn(j byti méa, objasnil
jsem v c¢asti vSeobecne zvlasté v odstavci jednajicim o hnoji); hndj
beztoho nashromazdili jems sobé v predeSlém podzimku kolkolem
vinice, by v zadném sméru nebylo daleko vnaseni téhoz do stfedu
vinice a prace nadennickéd tak draha nebyla.



V zimnim pocasi, zvlasté kdyz pohoda trochu nastala, musime
hledéti nejen starSi cestky ve vinicich opraviti a vycistiti, ale i
kde toho potreba kaze, novymi doplniti, coz se v zimnich mésicich,
kde jinad prace nenaleha, velmi snadno vykonati mize.

V kazdé vinici jsou cestky, kteiymi by se nejen hn(j vnaset,
mohl ale i v ¢as vinobrani hrozny ku ka&dim a sudlm pohodiné
vynasely, by zadnému trsu se neuskodilo, velmi ddlezity, a cesty
takové maji se v dobrém rozmeéru a co mozna nejpohodinégji za-
fiditi, neb co mista ve vinici na takovou cestku obétujem, neutr-
pime tim zadné Skody na vytézku vinice neb ndm levnéji a snaze
pfijde mnoha prace nadennicka, pri které vyloh a poskozeni trsi
uSetfime jako k. p. kde takovych cestek nestava, tu pfi vnaseni
ty¢i, hnoje, vynaseni hroznlv snadno se stane, Ze ten neb onen
trs se posSkodi a nasledek choroba trsu se dostavi, o ¢emz vice
v oddilu ,,0 nemocech."

Mimo jiné préace, které jsme nemohli pred zimou dokonciti,
a nyni za pohody vykonati musime, by s© najafe najednou préace
nenahromadily, jsou: svazen! chlévského a jiného hnoje poblize
cestek do vinic, bychom hned jak pfihodno, mohli na vykazana
mista k trsm jej vnésti, zvIasté tenkrate, kdyZ chceme naSi vi-
nici sesiliti, omladit a v dobrém stavu co nejdéle udrzovat.

Hnoje dobrého spotrebuje vinice mnoho, by jsme mohli za
praci oCekavat dosti odmény, a ponévadz bychom nebyli s to jednim
rokem celou vinici nalezité vyhnojit, potfebujice i v polnim ho-
spodarstvi mnozstvi hnojii a kompostl, tu hledime sobé vinici
rozdélit na vice dild a ro¢né vzdy vyhnojime jeden dil, ale hnojit
musi se rozmné, nez tolik co potifeba k nejvétSimu vytézku bez
uSkozeni trsu, hnojime-li vice, trs zbujni a misto na hrozny za-
lozi jen na vlky a rédd pro svou bujnost a presycenost stavni
podléhd mnohym nemocem.

Kdyz kazdy rok kus své vinice pohnojime, nepfijde nam to
ani tak za téZzko a budeme to moci svymi doméacimi prostredky
provésti a pomalu vystfiddme vsSechny dilce na$i vinice v di-
kladném hnojeni, tak Ze v nékolika letech opét na dil poprvé hno-
jeny prijdeme, a opét v témz poradku vinici k Urodé napoméahali
budeme.

Uroda vinice lezi v rukou pilného vinafe, ten musi hledét
prirodu donutit, by mu vydala zaslouzilé odmény a Urody za pilnou
a vytrvalou praci, a jisté cile svého dosahne, neb clovék, pan
prirody, svym pfri¢inénim a premyslovanim prekona a i zlomi a
zkazi v mnohém Skodlivé nasledky nepfiznivych pfirodnich Ukaz(
a muUze ovladnout celou prirodou k svému prospéchu.

Jak Casto a mnoho-li mame vinice hnojit, zavisi nejvice od
pomeérl pldy a polohy; je-li plda lehéi, piscita, tu hn”j rychleji se
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sezirs, rozklada a potrfeba c¢astéjSiho hnojeni, by se plda porad©
v stejné sile zachovavala; je-li plda prstnatéjsi, vazcejsi, tu hnfg
tak rychle se nerozklada a ostava déle v pldé, a plda takova.ne-
zada tak cCastého jako spiSe silnéjSiho pohnojeni.

Jak Casto a mnoho-li hnojiti zavisi od latek hnojivych, ktere
vinici dati chceme, Cim silngjsi a lepdi hndj, tim méne potieba,
by se v stejné sile a plodivosti vinice udrzela; ¢im SpatnéjSi a
spofe na nahradu za odejmutou Urodu vinici, obsahujici hnojivé
latky v sobé majici hnlj, mame pro vinici pfipraveny, tim vice
musime hnojit, bychom co na jakosti schazi asponn mnozstvim
mohli vyrovnat.

Jak jiz praveno dobré ano i prospésné je v stfidavé k po-
hnojeni urCené kousky vinici rozdélit, by aspon jeden dil roCni
ddkladné byl vyhnojen; mimo to velmi je vyhodno, kdyZz dilce
dle hnojeni od sebe péSinkami oddélime a hned v zimé dle povahy
pudy. podnebi a spadu vinice, dilec k hnojeni ur¢ity hnojem pono-
sime, a hned v zimé na snih rozkydame, by pfi tani plynné Castky
hnojiva s vodou snéhovou do pldy se dostaly, neb kdyz bychom
z hnoje do vinice urfeného jen chtéli na vykadzaném dilku hromadky
nadélat a teprvé na jafe ho rozhézet, tak by wvodou vymoceneé
latky pod hromadkou do pldy vesly a tuto mistem zbranily, co by
na jiném misté vinici potom schéazelo.

Hndj po vinici rozhazeny se pri prvnim kopani dokonale
do pldy dostane.

Jina prace, takrka pro zimu jen ustanovena, je osekavani a
Spicaténi kolGv k trsGim.

Praci tu vykonava na mnohych vinicich ve Styrsku sam
v Ukolu (akkord) se s rodinou sucastnuje. Vinarsky takovy dohli-
Zite! ma povinnost’, vSechny tyCe schazejici pro vinici pres zimu
zaopatrit a obdrzi za to urcity plat bud od tisice, neb od aru
vymeéry; kde vinaf takovych povinnosti sdm k obstarani nema,
pod jeho dohledem vezmou se zrucni nadennici, ktefi ostrouhané,
neb jen od kdry oloupané tyce, které pohotové jsou, zaSpicati,
tak se to zariztge unovych i u starych tyCi po vinici po fadach
od vinobrani nechanych, aneb snad, dovolili-li tomu jiné prace, jiz
v hromadéch slozenych, by vzdnch a snih jim neSkodil a k Imiti
neprivadél. Tyto staré tyCe potreba téz priapicatit, a to se déje
tak, Ze kazdy z nadennik( ozbrojen ostrou sekyrkou vezme sobé
fadu tyCi po vinici polozenych aneb v hromadéach slozenych, by se
nemuselo vynaSeni a vnaseni tyCi obstaravat, vyloh a Casu marit,
tu vezme do levé ruky ty¢, do pravé pak sekyrku a volné ve
vzduchu ty¢ pfisekne, a tak projde se cela vinice, a zaSpicati
vSechny tycCe, by po prvnim kopani hned k zarazeni k trsu uziti



se molily. Jediny nadennik, ktery v praci té jiz sbéhlost ma4,
osekd denné mnoho set tyci.

(isekavanl déje se bud za denni plat neb od kusu, coz vzdy

Kdyz jsme prace zde uvedené skoncili, upravime hranicni
trsy iii hfebenu vinice, tvofici tak zvané poradi.

PFi poradi u€inime z kold silnych, dozemé zarazenych,
pylife, na které pres pri¢c upevnime slabsi tyCe, by celd vazba
jako mnéla sténa vypadala, prficnich ty¢i dame dle vySe stén vice
neb méné od sebe, vzdy asi dva stfevice, byse snaze trsy na
né privazovati mohly.

Poradi, kde by nebylo, hledime v zimé sobé zaridit a kde
jiz stava ddkladné vypravit, neb k jaru blize nezbyde nam potom
na takové prace cCasu, bude stihat jedna druhou, a proto dobre
co v zimé mizeme sobé v pracech odbyt, necht' se stane, bychom
pri pozdéjSich nutnych pracech zdrzovani nebyli.

Unor.

,»VSeliké prace co se v lednu neskoncily, za pohodl-
ného pocasi skonci; k novym vinicim a Skolkdm zrej
hluboko na 0*6 metra nejménég; révy pred zimou prsti
chranéné za slune¢niho dne, ke konci mésice odkryvej;
révu rozumné orezej;, prihodné vyhonky z rév pro
Skolky hned pfFi fezani vyber a uschovej, staré
trsy na omladéni vinice prohoubi (zakopej); a za
pohodIného pocasi mozno i mladé sazenice do vi-
nice vysazovat.

Unor byva néktera leta pracim ve vinici velmi pfiznivy, tak
ze mozno Vvelky dilprace v tomto meésici predsevazit.

Jak mileobleva nastoupila pocinaji rychle trsy vinni nalévat
pnpence, a pruznéji pocina Stava kolovat v cévach (bunkéch) ro-
stlinnych, dle pohody rocni objevi se toto pruznéjSi probihani
Stavy v bunkéch bud ke konci Unora neb z poCatku brezna, a tu
svrchovany Cas by pred timto dostanim mizy réva sfiznuta byla,
neb v Case, kde réva mizyplné bunky méa fezem se porani, miza
z bunék zranéného mista vytéka po trsu a svou palcivosti “nici
utlé pupeny a privadi oslabenim a zapaly z pozdniho fezu po-
vstalymi révu v zahubu; o stavu révy v Case plné mizy sfiznuté
pravi se ,réva placea proto vinafi clnante se pred placem
révy, neb nedlouho priSel by i narfek Vas nad sklamanou urodou
a hynoucimi trsy!

Hlavni prace kazdého rozumného vinare je fez trsd révy; od
dobrého fezu zavisi Uroda, zavisi stav nasich rostlin, zavisi cela
budoucnost nasSi vinice; nerozumny fez zkazi nam na leta vinici
a¢ da-li se po velkych ztratach jesté napravit ? — mnohdy pozdé
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chtit napravovat, kde nebyva zdatnym predeSlym hospodarenim
jiz co!

Mnozi vinafi radéji, by se fez ve vinici co mozna na podzim
vykonaval, Ze tim na jare tolik se nahromadi, Ze se nevi ani co
dfive do ruky vzit; ano velmi vyhodné by bylo na podzim vinici
sfezat, tu drevo vyzralé nejméne Stavy v sobé ma a réva nezaslzi,
v malych vinickach a pfi révach vedenych po zdich a plotech atd.
ve velkych vinicich pravé na podzim jsou mnohé jiné prace,
které nedovoli odkladu, neb musime uvazit, ze hrozny ostavaji pres
polovici fijna ve vinicich na trsu vyset, Ze hned v zapéti prijde
lysovani a sklepni hospodarstvi s vinem a péleni z vinich odpadku
koralek, upravovani kompostll do vinic z toho, co po vinobrani
a lysovani zpét ostalo atd., tak vuci tolikeré praci sfezavani révy
teprvé na jare, kde jiz prihodného okamziku k praci té miti bu-
deme, drive nezli prvni miza se dostavi.

V Styrsku vykonavaji praci tu vinari se svymi rodinami tak-
rka hravé po celé priznivé, bezmrazné zimni pocasi; kdyz jeden
vinal se svou vinici hotov je. jde sousedu svému pomoci.

Ukolem od dobrého a rozumného pfrifezavani rév od 57 Va aru
mozno 8 zL — 3 zl. r. ¢. platitL

Vinafi a i1 nadennici, ktefi pod jejich dohledem pracuiji,
maji v pravé ruce malé ostré noze, podobné naSemu zahradnimu
nozi, neb i noziky tak zvané ,vinarské", a témi nastroji na je-
diny fez, révy dle potifeby zkrati, nastroje na srezavani musi
byti ostré, neb dosti neopatrné poskozeni, odreni neb rozstipeni
difeva réevy ma nejen za nasledek sldbnuti ale i hnilobu dreva
od Ceho v brzku celd réva zhyne.

Drivé nezli fez na trsu se vykona, musi kazdy pracovnik
levou rukou cely trs dobrfe sobé rozhrnout a zkuSené porovnat,
kolik a které vyhonky by na trsu mél nechat a jak ty Slahouny,

PFi vybirani Slalionnlv jen k pfifiznuti ustanovenych musi
délnik dobre pozorovat, jest-li ty vyhonky nejsou jen tak zvané
vlky, aneb jsou-li Urodné a ponesou-li letoSnim rokem ovoce.

Mimo vSe zde uvedené musi kazdy vinar rozeznavat dobre,
na kterem trsu kolik a které Slahouny muze nechat, aby*tim
samym nejen trsu, ale i celé vinici na vytézku neuskodil.

Ze své zkuSenosti vim, Zze &m nize Slahouny u matky sfiz-
fneme, tim déle zachovame naSi vinici dreva zdravého, svéziho,
. Grodného, ¢im ale delsi a kazdym rokem do vysSe vyrQstajici
matku nechame, tim dfive sesldbnou trsy a vinice bude potrebo-
vat nového vysazovani a vylepSovani, neb drevo, které mnoho
nad povrchem zemé se prifezuje, slabne a nenese zadouci uzitek.

Jak nerozumnym pfifezavanim mizeme vinice své zkazit a
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0 mnohy dobry vytézek pripravit, tak opét na druhé strané mozno
rozumnym prifezavanim zanedbalé, spustlé vinohrady naptatovati
a uvesti na stupen lepsiho vytézku.

Zvlasté u starSich rév musime pilné k tomu liledéti, by
zdravé, svézi vyhonky na nejdolejsi Casti dreva se nalézajici co
mozna se rozmnozovaly a stary od nerozumného prifezavani po-
vstaly-vinni pert co moZzna se zkracoval, timto zplsobem dostaneme
nejeu mladé, zdravé drevo ale i Slahoun(iv vinodatnych, pod kte-
rymi pri rozumném hnojeni, kopani a spracovani dostaneme desa-
2a trochu premysleni a trochu dokonalejSi prace nez az dosud vi-
nici poskytnuta byla.

Tuto praci ponechme rozumnému vinari samému, by dobrym
a zkuSsenym fezem, zanedbané trsy omlazoval a vinici naSi dopo-
mohl jak ke vétsi drodé, tak i k vétSi cené.

S jakou rozvahou a sbéhlosti se fez musi vykonavat vyplyva
1 z toho, ze ne kazdy druh stejné srfezavani snese, jeden druh
rév zada az na matku sriznut byti, by se jen oka mu k vyrazeni
Slahonn(v nechala, na splsob jako u chmele, jiny opét nejradéji
na kratké a jiny opét zase na delSi Slahouny snese sfezavani, co
kolikrate jednomn druhu slouzi k sesfleni a uzitku, to jiny druh
hub! a nici.

Velmi snadné je prifezavani rév v rfadach vysazenych, coz
kde jeSté v neporadku trsy stoji, s vétSimi obtizemi je spojeno.

Ve vinicich v fadach zalozenych pfidéli se kazda rada je-
dnotlivéemu deélniku, a dobfe se prace da prehlednont a slusny
dozor vésti.

Dobre je pri sfezu révy o polednécli délnikdm trochu mostu
neb SpatnéjSiho vina, nebo u nas piva doprat, jen aby tak velmi
dllezitd prace pro budoucnost’ nasich vinic svédomité se provadéla.

Kde jiz vétsi jsou vinice, dobre je, nékolik délnikd( pro sie-
zavani trst sobé jiz wvycvicit, a takika jako odchovat, bychom
jen ty Kk sfezavani pouziti mchli, radéji vice jim zaplatme, neb
na tom neuSetfime nic, dostaneme-li nerozumnych a ledajakych
délnikd za mensi mzdu, prace dikladné a rozumné vykonana od-
méni ndm vylohy mnohem vice, nez o nékolik zlatych levnéjsi ale
nerozumna prace, kterad na leta vinici nici.

Hned za nadenniky, ktefi trsy na patficny splsob sfezavaji,
postavme nékolik slabsich pracovnik(l, ktefi od Fezaclv prijimaji
vybrané pro Skolku urcené Slahouny, vzdy s kouskem dreva lon-
ského na konci svem.

PFi sfezdvani révy potreba velmi bedlivy a rozumny dozor.
Dozorce musi radou i skutkem napomahali k zlepSeni a k vét-
Simu vydani uzitku jednotlivych rév, musi hledéti, by se trs od



pahejlt vycistil a hladce vzdy srezal, by zadné odfeniny ani jiné
fezem povstalé drsnatiny nedostal, kterymi by se nakaza a mnohé
nemoce do trsu dostaly, neb voda destova, jakoz i rosa v hrubych
poranénich ostavaly by stati a mely by v zapéti hnilobu trsu.
Rez révy musi byti hladce a Sikmo veden, by ani voda, ani
rosa nemohly na sfezu se drzeti, ale volné ztéci.
Dfive nezli o dulezitych rozlicnych fezech a spUaobeeh je-
jich pojednam, promluvim:
a) Pro¢ se vlbec réva sfezava?
b) Jak se ma réva srezavat?
c) Kdy se mé srezavat a
d) pro¢ tak ane jinak se ma réva rezat?

a) 3Pxo¢ se VULIoec réva sfea™a/sraiG

Kazda i ta nejnepatrnéj$i prace ve vinici ma sv(j Ucel,
bezlGCelné nedéje se ve vinici nic, a proto i sfezavani révy, Ira
z nejhlavnéjSich praci vinice, ma hlavni a velmi dualezity u.el,
totiz ten, by réva priméla a takfka donutila se k nasazovani a vy-
davani co nejvice hroznQv.

Réva dle své prirozenosti je velka a dosahuje silu sU™mu,
& jsouc ve svem priméreném podnebi, na divoko, dosahuje vyse
a i tloustky strom(v, nasazuje vétve, na kterych letorletky hojné
hrozn(v nesou.

Réva ve své prirozené otCiné a jen sama sobé ponechéana,
na divoko, vyvine se vice co strom nezli kef, kteiy ustavicné do
vrcholku velmi silné vétve Zene, spodek c¢im dale tim vice za-
nedbéavaje, na kterém velmi mnoho ok ani nerozpukne, tim meéneé
list nasadi.

Réva dosadhnuvsi sveho prirozeného vyvinuti nenasazuje vice
v takovém mnozstvi letorlstky, neb majic dfeva dosti nasazeného
mlze vSechnu svou praci k jedinému nyni vykonu obraceti, totiz
k vydavani hojnych hrozndv.

V nasem podnebi nema a nem(Zze se réva raiti tak, jak ve
své vlasti, v plvodnim prfirozeném pomérn, ale Ze to, co u nas
prirozeno neni, co pani prirody, umeéle takrka prirodé vynutit
mlZeme, a révy své po zdich dorallv, u plotiv neb i na kilech
atd. péstovati dovedeme toho pfi sfezavani vzdy sledovati musime,
by réva prilis vysoka a i velikd nebyla, a misto do dfeva spiSe
na ovoce hnala. Bychom co moZna nejvicj hroznlv na révé do-
cilili, je zapotfebi, by réva meéla hojnych, silnych a zdravych
lonskych vyhonk(yv, kterym hledime dosti prostory a volnosti za-
opatfit, by volné u materského trsu ostati mohly; dale ponechané
loriské vyhonky, na kterych hojné hrozniv byti ma, nesmi nemi-



losrdné se zmrzacCit a nerozumné sfezdvat, neb z odrezaného dfivi
mnoho hroznuv ztracime, které jisté by bylo nasadilo; nerozum-
nym sfezadvanim trpi velmi cely trs.

Na révé nesmi se vice ani méné nechat! Slahounu, nez mno-
ho-li jich dosti mista, svétla a i vyzivy na své matce by naslo,
a z toho nasleduje, Ze réva musi se od vSelikych dilc, které v
tomto roce ovoce vydaly oéistiti, jakoz i takové Clanky musime
odstranit!, které jiz byly v roce minulém nové Slahouny k omla-
zeni vinice vydaly; od téchto dilc, které nové Slahouny, jakoz i
od téch, které v roce minulém ovoce byly mély, révu moudrym
sfezadvanim musime ocistit.

Staré drevo opatrné a rozumné musi se scistit, co zatim
mladé Slahouny na vydani hroznuv urcené, musime pred vselikym
sfezavanim do Zivého usSetfit, u téchto mladych dilk( révy, od-
stranime jen vsSeliké nedozralé, neb snad mraziky pohromu vzavsi
drevo, jakoz i vidlicky a vseliké postranni vyhonky.

Stavéa se, ze nechavame na révé mladé Slahouny, ne pro na-
sazovani ovoce, ale spiSe pro zdravé a nalezité vyplozeni dreva
pro budouci leta potfebného, k tomuto Ucelu zachovalé vyhonky
loniské sfiznou se kratCeji na ramena, aneb i az na dvé oCi, o
Cemz dale obSirnéji pojednam.

*b) se Xnareéva

Réva se musi tak sfezavat, by pfirozené vyvinuti dfivi na-
hradila a uspokojila, by potom dosti a i dobrého ovoce nasadila.
PredevSim potreba pozorovati pfirozené vyvinovani révy,
jakoZ i jakost a uspUsobilost’ pldy, a z toho shledame pozadavky
jeji; Fezem mame hledét vyrovnat nesrovnalosti a neprirozenosti

mﬁg&ohmqnebl, lﬁﬂ;ren ng\ révu tgk jak nalrgK:Meméusdgi}z,; %é( to év

priuzifucm otavu ujta, a piuuu iuUuNuiun”™ umcici uapuuiix-

hati a nesmime chtiti, by trs ostaval nevyvinuty, pud do dreva
hnani neuspokojeny, a réva sama by ostavala zakrnély kefrik.

Nez kterou Cast s révy sfizneme, potreba dobre rozvazit a
I premyslet, co by u trsu zbytecno bylo, a co bez ublizeni trsu
odriznout mizeme, neb lehce mozno sfezavat ale ne tak snadno
plodit, takika kefi vyluzovat nové zdravé, ovocedatné vyhonky.

Za kazdy révé odejmuty Slahoun, musi byti postarano o na-
hradu bud’ letoSni aneb i loriskou, ktera by drodou vétSi nas po-
téSila nezli odriznuty vyhonek s to by byl.

Jak znamo potieba k dobré a hojné zni hroznové dvou let;
je-li prvni rok nasazeni urodnych Slahounu pocasi priznivé, tak
tyto vyzraji, Slahouny zmohutni, které v druhém roce pfi do-
statku deStové vladhy a tepla sluneCniho dosti zralych a dokonale
vyvinutych hroznuv vydaji.
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Kdyz ale réva nerozumné se sfezava, jak na mnohych mi-
stech se déje, na tfi az jen nejvyS Ctyry oci, tak nejen Zze je
velka ztrata na hroznech, které by réva jisté byla nasadila, kdyby
se prirozené byla sfezala, ale i nové vyplozovani vyhonkiv jen
ne drevo jsou na ukor nasazovani urodnych oci, coz téz je pfri-
rozeny nasledek nerozumného sfezavani revy.

Hledime-li co mozna nejvice prirozené vyplozovani reévy,
umélym a dobrym fezem podporovat, jak vysSe jiz uvedeno, tak
trs vyzene zdravé, silné Slahouny, které dle jakosti pldy a dle
druhu révy, ktera bud vice neb méné do dreva zene, 2.5 metru
ano i vice délky dosaha.

K snazSimu vysvétleni zde uvedenych zasad pripojuji obrazec ¢ 1.

Na obrazku je réva Ctyrleta vyobrazena. Rozsahlost] kterou
réeva pri zdi zahrady neb staven! zaujima, obnasi, 2.3 metry do
vySe a 2.5 metru do Sife, trs vyobrazen je v podobé své na jare,
vyjimaje Slahouny d, které maji teprvé v nastavajicim roce se
vyvinouti, by na trsu nahradily ty urodné starSi pruty, které
chceme na podzim sfezati, by se trs omladil.

* V minulém podzimku mél trs dvanacte Slahoundlv, které dle
obrazce hned na podzim téhoz roku i sfezany byly, a sice s a
znamenané, Ctyry s b naznatené na ramena a dva na zhlavi c
sfiznute.

Révy a jsou 2 az 2.2 metry, ramena b 0.7 az 1 metr, a na
zhlavi sfezané vyhonky jsou az na tri oCi zkraceny.

Révy a udrzujeme, jak drevo bylo vyzralo, vzdy v celé
delce a priméjeme je k tomu, by hojné drodnych, zdravych oci
nasazovaly a tim bohatou uUrodou prac” vynalozenou odmeénovaly.

Ramena b sfezavame na dvé az tri oCi proto, by pro bu-
douci rok tim vice silnéjSich vyhonk(v vydala, a tim samym le-
toSnim rokem tolik potravy na vyplozeni ovoce nespotiebuje, jako
réva a, a mlze Uloze své tvofivé drfeva hojného, dostati.

Sfiznuté zhlavi ¢ mlZze pro svou kratkostla soustfedovani
Stavy tim silngjsi a zdraveéjSi Slahouny vydat.

Trs révy mizeme bud mnoho aneb i malo sfezat. Malo
bychom révu srezaly, kdyZz bychom nechali vSech dvanact Slahou-
ndv trsiu na 1.6 az 2 metry dlouhych, a co medle by mélo takové
sfezavapi trsu za néasledek? — réva by méla hojné hroznlv ale
na jakost velmi Spatnych, a ostatni letorosty by byly velmi slabé
pro budoucnoalmalé nadgéje slibujici5 na druhu révy silnych a
mocnych Slahoundlv vyhanéjicich lépe nechavat del$i ramena, po-
névadz doleni oka k zemi Urodna nebyvaji.

Silnym sfezavanim na Uzka ramena, aneb jen na tfi az
Ctyry oci by trs jen zdivoCil, a presycen Stavami hnal by jen do
dfeva nenasazuje zadna oka Urodna.



*

K sfezdvani révy musime téz pocitati i v leté vymalovani
trsu, jakoz i vrSkii zkracovani, okterychzto pracich na patficném
misté obsSirné pojednano bude.

PFfi sfezavani révy plati co hlavni pravidlo: Dokud réva
silné a dlouhé vyhonky Zzene, dotud vyZzuduje rozsahlého mista,
nedosadhne-li mista a rozlohy pfirozengjsi a rezem vzdy jen kréatce
udrZena-li je, tak nemlZe ani oka Urodna nasadit, a nasadi-li, tak
velmi slabé, neb vsSelikou Stavu po prirozeném svém pudu a za-
konu vyuzitkuje na vyplozovanf dreva, a zkracujeme-li a rusime-Ji
toto priliSné, neprirozené, trs chradne, churavi az i podlehne.

c) 3CA3k xxia* ©roscaT rftt?

Na jiném misté pojednano téz o srfezavani a rozebrano vse
ddkladné, zde promluvim jesté slovo, kdy sfezavani nejlepsi.

Nejvyhodnéji sfezavdme revu, kdyz tato fezem neutrpi ztratu
Stavy, kterou k vyplozeni hroznQv by nalezité meéla uZiti, a cas,
v kterém réva nejméné ztratou Stavy trpi, je Cas podzimni, neb
tu soustfeduj© se Stava k matce, vodnaté Ccastky s© vyparuji, a
neni potrfeba obavati se Zaslzeni trsu.

Nejvyhodnéji je révu sfezavati na podzim a sice tak, jak v
predeslych oddilech naznaceno bylo.

Rez na podzim vykonava se jen na tom dreve, které bylo
v leté hrozny vydalo a pro rok novy mladou Urodnou révou n&
hr&zeno je, a takovym to sfezem neztrati réva ani jediného urod-
ného oka.

Mladé révy, které nf£ trsu v nahradu zCstaly za starsi Sla-
houny, vydavsi v minulém leté ovoce, ostanou v celé své délce
na podzim nedotknuty, a sfezarajf se jen ty Slahouny, které na
ramena aneb jen na dvé az tfi oka na jare sfiznuty tyt maji.

Rezem na zimn uSetfime révu pred velkym ztracenim Stéavy,
které tak zhoubné ujarni fezby je, Stavou ztracenou by byla vy-
te¢né k vyplozovanf péknych hroznlv napomaéhala, a nerozumnym
fezem nejen Ze trsu odejmuta ale zaslzenim mu jen Skodi a za-
rodky nemoci sebou prinasi.

Stava sfezn jarniho, pozdgjsiho vytékajici nici na celé celté
svou prudkosti vSechny pupeny a no¢nimi mrazy utvrdnouc, zhonbné
plsobi na cely trs.

Réva nepfirozenou ztratou Stavy své, ktera k rdstu uréena
je, mnohem vice trpi a ztraci, nezli tou nejhojnéjsi urodou.

Pri Spatném, nemocném stavu révy mnozi domnivaji se pfri-
¢inu nalezati v Spatné pldé, tu v nedostatecném hnojeni, tam opét
v suchém poleZeni a stanoviskn, c¢astecné mlze i v tom vézeti
pri¢ina churavosti trsu, ale ne vzdy, spiSe ale v Spatném z&cha-
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zen!, nerozumné zafizeném sfezavani, jelikoz ztratou Stav trs mno-
hem vice trpi, nez-li ¢im koli jinym, mnoho-li hnoje a oSetfovani
je zapotreby, by opét zacelily se rany ztratou stavjarnich neb zasl-
zenim spusobené, a podari-li se to vzdy opét napravit? Mnohdy co
se Spatnym jarnim fezem zkazilo a révé zaslzenim Stav odebralo,
nelze nikdy vice nahradit, réva hyne az zahyne na vysileni.

Jarni, pozdéjsi srezavani révy, kde tato vSechny cévy hoj-
nymi Stdvami byla nalila, je u nas hlavni pri¢inou malé Grod-
nosti a i mnohych celé vinici zhoubnych nemoci, ¢imi se vyté-
zek vinice rok od roku zmensuje a z té priCiny potom u nas vi-
nice se zanedbéavaji a pustnou, a kdo Upadku vinarstvi v nasi
krasné vlasti pric¢inou, my sami, Ze nehledime rozumné rozsuzovat
co réva vyzaduje, co napomaha k vétSi Urodé a co opét zahuba
do vinic a i vytézku z nich u nas privadi. Vzdélavejme samy
sebe a lid svlj, a hledme révu co mozna nejvice dle pfirozenych
zasad oSetrovati, a jisté pozehnani nebes nas a vinice naSe ne-
mine. Na jafe hledme révu jen od SlahounCv a vrcholkl tako-
vych o istit!, které mrazy utrpély a poschly, takové suché drevo
sfezme nad poslednim zdravym okem, ale tak, bychom do zele-
ného dreva se nedostaly, by jsme trs nezranily a zhoubnému slzeni
trsu zcela predesli.

d) Prof taO-c etxio jisaais se xsaa*rdrveu fdsSM V

Réva je velmi Stavnata rostlina, ktera chce dOBief nalezi-
tého vyvinuti a dosahnuvsi téhoz hojné urody podava, i proto
nesmi se nerozumnym priliSnym sfezavanim réveé prekazky klasti
u vyvinovan! prirozeném.

Mladé rostlinky potfebuji peclivého oSetfovani, a nesmi
prvnim rokem ani sfezavanim ani vylamovanhn zmrzaceny byti.
Byla-li mlada rostlinka bud sfezana neb nepozornosti neb z jiné
pri¢iny na svych Slahounech poSkozena, poldmana, tu hned celé
vyvinovani, cely rQst velmi trpi, a mnohdy kdyby snad hned
nezhynula, na leta ve svém vyvinovani zakrnéld ostava.

USetfena rostlina v prvnim roce nasadi hojné kofinkd, v
nalezittm poméru ku svym Slahounlm, které sesili a pro leta
hojnou urodu slibuji.

V nasledujicim podzimku sfiznou se plvodni prvni vyhonky
révy aZz na jedno nejvyse na dvé oci.

Z predeslaného nastavaji naslednjici pravidla:

1. Mladym rostlinkdm budiz po celé leto celd volnost u vy-
vinovani ponechana a i prostora a svétlo k rozkladu zaopatrena,
na podzim ale jak praveno, sfezou se mladé Slahouny.

2. Rostlina musi miti k svému zdaru nalezitého mista, a

4



toho se docili, kdyz hledime viikoli révy v Cistoté udrzet a ne
tak na blizku jinych trsu kdyZz ji nevysadime.

3. Rostlinu nesmime slabit pozdnim jarnim sfezavanim, by
nezaslzela a Stavy netratila, aniz smime ji pozdnim vylamovanim a
prifrezavanim olupovat ji o tuto.

4. Ponévadz druhy révy nestejnou maji nachylnost’ k roz-
kladani a nasazovani dreva, tak dle prirozenych potfeb toho neb
onoho druhu, musime hledét i trsim zaopatfiti mista ve vinici,
by prirozené vyvinovati se mohly.

Plytvani drahocenou Stavou révy je nejvétSi prekazka k do-
konalému zdaru révy, jakoz i pro urodu a vytézek z vinice, a je pri-
¢inou mnohych smutnych a pro révu ¢asem velmi zhoubnych nemoci.

PoSkozeni révy a plytvani Stavy jeji stava se nejvice pri
fezu na jare, na drfevu dvou aneb viceletem.

Bohuzel nalezdme mezi vinafi i takovych, ktefi milny na-
hled maji, Ze jarni sfezavani a s nim slzeni révy blahodarny
Gcinek m& na Grodu a nasazovani hrozntv; ale mnohem vice jiz
nalezdme rozumnych vinaf(i, ktefi zatracuji nerozumnost’ prv-
néjSi nazyvajice je ,hanobiteli a niCiteli¥ vinné révy.

Réva trpi pozdnim vylamovanim, tak prave, jako pozduim
sfezavanim.

Révé Skodi stin a pfiliSna vlhkost, proto zahubny jsou
stromy u vinic a i v téchto, a ve vinici samé plevel; tu réva
slabé vyhani jen Slahouny a nemozno ji pomoci sebe lepSim a
umélejSim sfezavanim.

Neprirozené je téz husté vysazovani réevy, neb nemda roz-
kladu a svétla dosti a i v tom padu miZe Fez jen velmi nepfi-
rozeny byti, coz vzdy na Skodu celé vinici je.

UCel rozumného sfezavani révy je ten, by se v dfevu na
révé ostalém soustiedil nadbytek Stav, ¢imz bunky se rozSiruji
a timto nejen k lepSimu a dokonalejSimu vyvinuti ale i k zusSlech-
téni hroznlv napomahaji.

Rozumnym fezem dostavaji potraviny z pldy révé korinky
prinesené nadvladu nad potravinami ze vzduchu révé poskytnutymi.

Rozumnym sfezavanim napomahame nejen pro jediny rok k
sesileni révy, ale i k budoucimu vyvinovani ok, pro rok nastavajici
urodnych.

Pozorujme révu nesfezavanou, jak vypada? — listy a Sla-
houny -ma slabé, neb mize v stejném jen poméru vyuzitkovat
soli kofinky pfivedené a plyny vzduchové, co opét réva dobre
sfezana nadbytkem potravy kofeny privedené, mlze dokonale na-
pomahat! k lepSimu zdaru révy. Nesfezané révy krni, ostavaji
u vyvinovani bunkovém zpét, a nasazuji velmi malo hroznQv, az
brzkym vysilenim hnedle sestarnou a uschnou.
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Co mozna nejvice kofinkd musi kazdy rozumny vinar rost-
lince své zaopatfit a k tomu ucelu musi hned z mladi révu vesti
neb réva je jako dité, co révé neosvojime hned z mladi, v stari
téZko premlzeme, a proto musi pilny a rozumny vinaf hned
mladou rostlinku vziti pod ndz, by hojné vynutil révé koflnkd,
kterymi by se ji hojné potravy dostalo, réva sesilila a bohatou uro-
dou praci udélenou odménovala.

Miladou rostlinku, jak jiz vySe udano, sfizneme az na matku —
fezem na jafe rannym — réva listlv nepotiebuje a tudiz Fezem
neutrpi, az vypuCi pupeny a listy nasadi, tu listi rychle se vy-
vinuje, mohutni, se rozSifi a zaopatfi révé potfebnée potravy vzdu-
chové v hojnosti.

Jak wvyhodno je révu srezavat, by pomér korlnk( nad vrch-
nim listim prevahu mél, tak opét mnohdy silné sfrezavani révée
vice Skodi nezli prospivéa a sice tenkrate, kdyz bychom chtéli réva,
silné Slahouny vydavajici, kratce pod nozem udrzovat aneb v dobre
vyhnojené pldé mnoho ji sfezavat; v obou padech dostavil by se
nadbytek Stav, které by zhoubné na uroda, jakoz i celou révu
pUsobily.

Hrozny se vyvinujici preménily by se nadbytkem Stav jen
v neplodné ,,vidlice", a Slahouny zarostly by silnym lupenim aniz
by nasazovaly ok urodnych.

V opatném padu opét, nesfezavame-li dostateCné a rozumné
révu, tu réva takrka zdivocCi, blizi se svou celou podobou a ja-
kosti vzdy vice révé na divoko rostouci, nikdy nesfezavané, list
a hrozny ostavaji nevyvinuty, malé, kdyz nasledkem téhoz koreny
révy se nemnozi a nedostateCnou zasobu potravy trsu neprinasi
aneb plda-li slaba, tak v prvnim case je réva nelrodnou, aZz ko-
necné brzo zcela zahyne.

Udrzovani révy v pravém poméru $tav, dochazejicich z pldy
a vzduchu, k poméru délky Slahoun(lv, jak dalece a mnoho-li se
sfezavati maji, to nejvétsi uméni dokonalého vinare.

Rozumny vinaf m& moudrym fezem nejen urodnost révy, ale
I trvani, ziti jeji ve své moci.

PFi fezu musi se vzdy k tomu zretel obraceti, radéji méné
dreva sfezat, nezli mnoho-li vskutku by se mohlo vziti, ale také
ne velmi malo, by se pud k rdstu bezpfilis nedrazdil.

PFi sfezavani révy musi se vzdy k tomu zretel brati, jaké
a mnoho-li trs kofink m4; ¢im méné a chudsSich kofen(iv réva
ma, tim méné smi se sfezavat, neb malo potravy dostavajic
z pldy, musi nahradu za to brati listy svymi ze vzduchu a touto
vzdusnou potravou napomahat! k rozmnozovani a novéemu nasa-
zovani hojnych a zdravych korinku.

Dle naklonnosti révy k silnéjSimu neb slabsimu hnani vyhonkdlv,
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potieba zariditi rozumny fez revy, tak k. p. potfeba révu — tfeba
vjinych sebe prirozenéjSich pomeérech slabsi vyhonky hnala— v buj-
néjsi pldeé, kde silné a velké Slahouny nasazuje, tak sfezavat,
jak to potieba takového druhu kaze; a opét révu prirozené silné
do Slahound linajici v p0dé slabsi a s vyhonky mensimi potieba
jen tak sfezavat, jak druhy, slabsi vyhonky majici, se srfezavaji.

Z toho lze utvoriti sobé pravidlo, Ze potfeba révu srezavat
dle pomér(i sily pldni a dle vyhnojeni této, a ze dle toho za-
fidit se musi bud delSi aneb kratSi fez jednotlivé révy a i
druhd jejich.

V pldach stejné jakOStI a stejné dobroty a sily, potreba opét
zietel brati k druhu revy sarne, a tu potreba sfezavati na ramena
a Slahouny, co mozna také nejdelSi druhy révy, které mohutnosti
svych kofenlv z pldy dostavaji velké mnozstvi soli potravnich
a vyuzitkuji je k svému vyvinuti.

Hlavni Yahu ma téz na kratky neb delSi fez vlastnost' druhu
révy; jinak srezati se musi réva velké hrozny a jinak opét réva
malé hrozny vyplozujici.

Druh révy velmi velké hrozny nesouci, musi kréatce sfez&van

byti. by réva téz méné ale dokonale vyvinutych hrozndv nasaditi
mohla, a réva takto oSetfovana, hledénd a sfezavana, da mnohem
vetsi vytézek a uzitek nezli réva s malymi hrozny na dlouha
ramena sfezavana.
* Stezame-li révu velko-hroznou na ramena dlouhg, tak nasadi
trs velmi mnoho hroznilv, Zze ani s to neni nalezité je moci vyvi-
nouti; druh révy s malymi hrozny na proti tomu kratce sfeza-
vany pod#mam neuspokojujici drodu.

Mndhdy se stavé, ze druhy rév malo-hroznovych v prvnich
letech na delSi ramena sfiznuty byti musi, sice by velkou uUrodou
nas nepotésSily. Toto sfezavani takovych druh( rév necini zadné
vyminky, ale fadi se v pomeéry takove, jak vySe jiz feCeno, kde
poméry pldni na vyvinovani révy velkého vlivu maji.

Dle predeslaného snadno Ize pochopiti, kde réva na dlouhé a kde
na kratké Slahouny sfezana byti ma.

K provedeni téhoz potreba rozumného vinare, ktery remesl-
nicky révu nesrezava, ale pri kazdém fezu rozvazi, jak by nejlépe
bylo uziti toho neb onoho druhu sfezavani, by réva hojného
uzitku nesla.

Ma byti vinafi méfitkem, silnd neb slaba phda, z které po-
travu réva na vyplozeni svych Slahonnlv bére, takto nastava
jiné pravidlo a i jiné zasady pfri sfezavani révy a neaetri-li vinar
téchto, tak mnohdy na zahubu své vinice jedna.

PFi sfezavani takové révy, kde hlavné plda silny vliv na
rdst a vyvinovani této mat musi vinafF se vzdy Fiditi dle toho,
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jak réva v minulém roce Slahouny silné a i velké byla vydala.
Mnozi vinari chybiyi velmi ustanovujice roné u té neb oneé révy
vzdy stejné siezavani, at jiz réva silné neb i slabé byla rokem
tim hnala.

Takovy fez je za jedno velmi nepfirozeny, a za druhé téz
velmi zahubny révé, neb kdyz réva v minulém roce jen slabé drivi
byla vydala, mozno z toho jasné posoudit, Ze i koreny révy ne
mnoho se rozmnozily a sesilily, a co vice pravdé podobno, Ze spiSe
i nékteré ze starSich korenlv zhynuly.

V skutku-li réva malo korinkii méa, tak mlze fez na dlouha
ramena byti zahubnym celé rostlingé, neb korinky nestaCi vyzi-
vovat cely velky trs.

Byly-li ale vyhonky v roce minulém prilis silné, tak mize
nastat opacny pomeér, a kratkym fezem mizeme o velmi mnoha
urodna oka se pripravit.

Po letech vihCich radno je révu na delSi ramena srezé-
vati, ponévadz tu drfeva v hojnosti vyplozeno a trs hroznav dosti
nésti muze.

Znamo je, ze réva na dlouha ramena sfezand, vyplodi vice hroz-
ndv, které by byly v odfiznutych Grodnych okach v zahubu upadly.

Na dlouhé Slahouny réva sfezavana, nenapomahani seji silnym
a dobrym hnojenim, ostava jen pro kratkou fadu let Grodna a
upada potom v dlouhou nedrodnost, —,réva vysilila*1— [a velmi
tézko vysilenou révu nvésti v dobry a nalezity poradek.

PFi srfezavani révy nesmime hledét vytézit co mozna nej-
vetsi uzitek pro jediny jen rok, ale musime* hledét plodivoBt a
uziteCnostl révy zachovat na mnoha leta.

Zkuseny vinaf m(Ze Fezem Grodnost’ révy sobé zarucovali.
Rozumny vinaf dovede sobé v kazdém padu ve vinici pomoci a
sice pri révach (hlavné miladych), které silné Slahouny nadmirné
vydavaji, hledi delSim sfiznutim privést! do prirozeného pomeéru,
a fez ten opakuje po vice let, az nalezity pomeér mezi plodivosti
a nasazovanim dreva nastal. Nalezne-li ale v opatném padu na-
sazovani na drevo velmi slabé, tu opétsrezava se na kratka{ramena
cely trs, ¢imz hledi se kjnalezitému sesileni a obziveni plodivostirévy
napomahali.

Pravy stupen plodivosti a nasazovani trsu je ten, kdyz réva
hojné hroznuv n&saztge, pfi tom ale ani dost mélo neseslabne,*ne
tak prilisné do listi Zene aniz hroznuv zakladani zar(stem? nerusi.

PonévadZ nasazovani [Slahoun( a hrozn( téZ mnoho od ro-
zumného hnojeni zavisi, tak potfeba i dle hnojeni a z toho po-
chazejiciho vyplozovani Slahoundl sfez révy zafidili.

N&chazi-li se réva v neprirozené pldeé, bud v pfilis§ mastné
aneb opét v priliS chudé, a nevydavéa-li ani bujné ani prilis slabé
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Slahouny, tak potfeba opét jinym méfitkem k sfezavaui révy
pHKkrocCiti, neb druhy rév nestejnou plodivost ukazuji na vyplo-
zeni drfeva, a 1 Urodnd oka u kazdého druhu rév tu blize ku
kofenlim, tam opét vySe se nalézaji.

Druhy slabé Slahouny vydavajici maji urodna oka co nejblize
na drevé dvouletém, z kterého vyhnaly, kdezto oka uUrodna u
rév silné Slahouny vyhanéjici, mnohem vySe se nalezli.

V pomérech, kde se hlavné rozsuzuje, jakého frezu co nejpro-
spésneéji u révy lze uziti, kde bud'silné neb slabsi hnani révy do Sla-
houniiv, tu musi zvlastnosti druhu rév vinar velmi dikladné sam
znati, by v pravidelném a révé i pro budoucnost’ k uzitku vétSimu
prispivajicim fezu vinici co nejvice prospél.

V pomérechtakovych musi vinaf hledét u slabsich druhd,
méné a slabych vyhonkdv majicich, vzdy zachovati oka Grodna
a trs nize sfezavati, kde opét u druhu révy silné Slahouny vydava-
jici, potfeba pro oka urodna, ktera mnohem vySe se nasazuji, ne-
chali Slahouny mnohem delsi.

Ve zvlastni, jak jiz praveno bud priliS bujné neb i1 pfrilis
chudé pGdé, meéniva druh rév svlij prirozeny pud vydavani Sla-
hounllv v takové mife, Ze sotva se pomérné mlze srovnat
i 1 vyhanénim vyhonk(v, které v prirozenéjSim polozeni a pUdé
vzdy Zene.

Tak k. p. drumin (riesling), ktery obycejné kratce siezavan
byva, ponévadZ nalezi k druhiim slabé vyhonky vydavajicim, a
pravé n toho druhu v mnohych krajich se stava, ze, by hrozny
v mife uspokojive dal, se na dlouhda ramena sfezavat musi, jinak
by ani hrozen nenasadil.

Rezem davame révé nejen smér rozkladu, ale i rozklad sam
jak ji wvésti a friditi zamyslime, nejen ua rozmér v Sifi ale i
do vyse.

Bez sfezavani by trs révy mohutnél, az by dosahl sily a
velikosti stromu, ¢imZ by dily révy vice k pudé se nalézajici pomalu
odumiraly, Cemuz se rfadnym fezem predejiti musi.

Rezem révy a udrZzovanim této v stejné vysi napomahame
velmi k stdlému omlazovani trsu a k ozivovani dolenich Ccasti
kmenu, vyluzovani mladych vyhonk(v, co musi vinar hledét vzdy
co nejvice dosici.

Mnoho-li dvouletého dfeva po sfezu révé nechame, obraci
se pomalu v ramena a vétve silné a sestarne v takové mire,
jak dalece neobratny Fez volné nechava vdli, by se vyvinovaly
a délky dosahly, aniz by se hledélo novym péstovanim dosici
urodné sveézi mladé nahrady.

PFi sfezu revy musi hlavni zfetel k tomuto dvouletému drevu
obracen byti, ponévadz zaklad cini loriskym vyhonk(m, zvIasté u
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(Srabi silné Slahouny majicich, a ponévadz hledét musime lofiské,
hrozny meévsi Slahouny, dobfe sfezavat, by réva hojné ovoce
nasadila.

Vyhonky ze samého kmenu nemivaji téhoz roku Zzadnych
hroznftv, le¢ by snad churavosti atd. slaba nedoch(id¢ata nasadila.

Dvouleté drevo je takika prostfednikem mezi starym kmenem
a mladym letorostkem a napoméaha takto, ze letoristek hned prvnim
rokem hojnych hroznllv nasazuje.

Vinaf musi hlavné v8imati si toho, by jednorocni, k nasazeni
hojné Urody urcené dievo vzdy na dvouletém se nalézalo, nikdy
na starSim!

Opomene-li Setfiti téhoz pravidla, tak stavad se uroda révy
jen nahodilou.

Pfi volbé jednorotniho dreva k sfezdvani nastava otazka,
maji-li se na dvouletém dreve, sfiznouti vyhonky predni neb zadni?

V udrodnosti zdaji se jak predni tak i zadni vyhonky jedno-
rocni, na dvouletém drevé na stejném stupni stati, a tak zbyva
jediné na uvazenou, jak chceme trs veésti a jak drzeti, by pres-
priliS do vySe nehnal, a chtice toho dosici nesmim®© predni vy-
honky trsu odejimati.

Bila nasazovani Slahountiv s ohledem na druh révy, ku kte-
rému nalezi, rozsuzuje jak se ma trs sfezavat! na ramena aneb
na dve, trfi oci.

Druhy rév, které teprvé z vysSSich ok dreva udrodného
hrozny vyplozuji, musi na ramena sfezavana byti, co opét slabych
Slahountiv druhy kratce pod nozem drzeti se musi. P¥i kazdém
spisobu sfezavani musi vzdy v nélezitou Uvahu vzato byti, njno-
ho-li Grodnych ok m(Zeme trsu nechati, by se hrozny nélezité
vyvinouti mohly.

Pri kazdém sfezu révy musime hledét, by sfez nepriSel
zrovna na posledni oko, které chceme révé zachovat, ale vzdy
v stfed mezi dvé' oka posledni, neb ,slzenim*™* trsu a pretékanim
stavy prudké oko k zachovani uréené by zhynulo. Rez samy,
jak na jiném misté praveno Sikmy, musi byti hladky a ve-
deny stranou od oka z téze pravé priCiny jako sfezavani mezi
dvénm okama.

Rezani stava se tu nozem, ktery v kazdém kraji jinak zafizen
byva, ale mnohem Ilépe nez-li nozem mozno dobrymi ostrymi
vinarskymi n0zkami, beze vSeho ublizeni trsu, révu sfezavati. -

Pfi sfezavani rév hledime vzdy nejpéknéjSi Slahouny odfiz-
nuté pro Skolku révni zachovat.

Vyrezky pro Skolku urCené se ocisti, vzdy dokonale vyrezou
a svédzou v otypky po 100 az 1000 kusech, a kazdého dne po
ukonfeném sfezu v suchou jamu slozi, kterd ne pfriliS hluboka



a jen sypkou prsti prikryta je, by sfezky pro vinou Skolku nr-
¢ené od svétla, slunetniho vedra a i vzduchu chranény byly az
do Casu, kdy je do dokonale upravené Skolky vsaditi chceme, coz
I1épe mozna nejdrive vykonat.

fiplesa kazdé na nékolik palcd k uschovani potrebnych
Slahounhv vykopané krychty, kdvz dokonale zaviena byla, ta-
hneme stfftzky, by se zadna voda do ni neztahovala a nam mladé
rostlinky hnilobou nekazila.

Vsechny pro Skolky urfené vyhonky v krychty ulozeng,
musi byti nepokuSeny a na zadny pad zadnou pfri¢inou ani dost
méalo poSkozeny; musi byti dfeva zdravého a nejméné s desiti
zdtytyyipf, nepoSkozenymi, Grodnymi pupeny.

Slahouny pro Skolku vybrané, musi byti zcela zdravy, neb
"jen f~ravé drevp np&em upotiebit k zalezeni nové vinice; dosti
méaty pokazené, niCi naSe nadéje na novou, dobre spracovanou
vinici a Jtemhze dati Urody ocCekavané.

Z poohych spUsobii sfezavani révy promluvim o téch nej-
ohyc”éjsich.

A. E ez na 'toaTolruu (Obrazec 2))

PFi sfezavani na babku hledime obdrzet vzdy nové a nové
vyhonky, které aie nikdy v ramena sesilit nenechame, ale bud
"kazdoroCné neb nejdéle ve dvou letech zcela sfezeme a tak matku

poznavame:

1. Rm na babku bez kolinek.

9. Rez na babku s kolinkami, jak pravé na obrazci 3. vidno.

9. Rez na babku s kolinkami a na oblouk. Obr. i.

4. Rez na babkus obloukem v zemi vedenym. Rez tento na-
lesa m nejvice ve vinicich uherskych a proto sluje téz fezem
na babku aherskym. Obr. 6.

$*Fayy4i fez na babku ma-li se udrzet a mlada rostlina v
piv*ich tfi letech k témuz dobry zaklad obdrzela, tak potieba
je, by matka vice rocCnich, svézich a zdravych vyhonku vydala a
ze avych apieich o€i vypustila.

Bychom toho docilili, potfeba kazdorocné vSechny vyhonky
pH sfezu révy, které z ,matky" vyrostly, opét na tuto, az na
posledni proutek sriznouti. 3

11 tomuto Gcelu nesmi se zadné vyiamovani Slahoun(v na
révé pleésevziti, by nejen pocet vyhonk(v co moZzna se rozmno-
Zzoval ale i matka co mozna silila, by se nikdy v rozpaky ne-
pri&o, zachovani se v dobréem stavu matka aneb udrzi-li se do-
statek mladych rév z této, které vzdy az na posledni krouzek
se drtiavAti ;muai
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Pravy rfez na babku zakldda se v tom, Ze se révy rocné a
méniveé, dilem na ovoee, dilem na kolinka aneb 1 na oblouky,
by pro budouci rok nové drevo z babky se vyplodilo, vzdy nad
poslednim oblouckem spiciho oka sfezavaji.

Pfilozeno je, Ze révy povstalé z krouzkll oka spiciho, v
témze roce ovoce nenesou, ale teprvé v nejblize pristim, kdyz
byly na kolinka neb oblouky sfiznuty a nové Slahouny z vyvi-
nutych ok vydaly.

Takto sfiznuté Slahouny nemaji déle nez jeden rok na matce
ostati, a po uplynuti téhoz vzdy tésné na babce se srezati, neb
jinak preméni se v ramena, pritahujice vSelikou silu k sobé a za-
mezuji tim vyvinovani Spicich oci.

VymineCné pri zvlasté pohodiné poloze mozno révu v oblouku
sfiznouti pristim rokem na kolinko a opét novy svézi vyhonek
na oblouk. Takovy fez nesmime, ale pri révé déle uziti nez opét
jen jediny rok a v nasledujicim roce musi matka Cisté sfiznuta
byti, ¢imZz spici oka opét k vétSimu Zzivotu se probudi a po-
Znovu Vyzenou.

By fez na babku nalezité se provadél a zdravé urodné Sla-
houny od matky z ok zdravych vychéazely, potfeba hlavné k
tomu hledét:

a) by trs vzdy at’ slab neb silen, jen jednotlivy, a dokonale az
na babku na Spici oka rfadné srfezavan byl.

b) Vydala-li matice dva Slahouny, tak musi tyto téz az na
spici oka sfezany byti.

c) Vyhnala-li réva z matky tfi Slahouny, které s babkou do-
stateCné sesilily, tak mozno jeden sfiznout na rameno urodne,
kde ostatni dva opét na babku sfiznuty byti musi.

d) Vydala-li matka Ctyry Slahouny, tu tfi sfiznou se na babku,
kde Ctvrty ostavd na rameno, by hojné ovoce nasadil.

e) Ma-li matka pét Slahounuv, tak mozno dva na ramena sriz-
nonti, kde ostatni tfi az na babku odstranény byti musi.

f) Nalezali-li se na babce Sest vyhonkiiv, tak mozno bez ubli-
Zeni trsu tfi na vydani hroznGv nechati, tfi ala musi zcela
na matku sfiznuty byti.

Hlavni pravidlo prfi fezu na babku je, dokud neni mnoho
vyhonkuv, by tyto vzdy az na matku se sfezavali, by babka se-
silila, a teprve kdyz se to stalo, tu nechava se viee Slahounuv
na ramena, by hojné hroznuv nasadily, neb oka spicl po¢nou te-
prvé Slahouny hnati, az jsou dostatecnym nahradénim a soustre-
dénim Stavy k tomu donuceny, a nechame-li vice Slahoundv na
ramena a treba jen kolinka sliznutych, tak Stava se Spicim
okdm ustavicné odnima a neni mozno privésti je k zalomeni
novych vyhonkuv.



Stava se téz Casto, ze z babky jiz vyvinuté a i sesilené,
vyZene jeden a nékdy i Zadny Slahoun, a tu potfeba s fezem na
babku od prvopocatku zaciti, a dokud nemlzZeme révu na kolinka
neb oblouky sfezavati, i v3eliké Urody zcela se vzdali,

V tomto padu lépe by bylo fez révy zméniti v jiny, nezli
kolik let na hrozny cekat, tu by nejlépe bylo péstovati na ko-
linko aneb i jedno rameno.

Neurodnost' mladych Slahonnuav, jak jiz v predbézném pojed-
nani o fezu zminka byla, je v prvnim roce obycejna, neb Sla-
houny maji v roce druném dostatek hrozn(v.

Tu nastane proménou fezu nejen silnd babka, ale i trs se
omladi a ¢asem nasadi hojné Grodnych vyhonkiv.

Rez na babku zda se mit velmi dobry vliv na jakost vina,
ponévadz uvazovanim hrozny co mozna nejblize k zemi pfrichazeji
a zemi vnimané teplo za dne, v chladnéjSich nocich opét révé a
hroznu velmi k zdaru prichazi. Na pldé slabsi mozno révy se
silné Zenoucimi, jakoz i nizSimi vyhonky, vzdy na babku sfezavat,
jen potfeba k tomu hledét, by Slahouny pfrilis tésné svazany ne-
byly, ale vzdy dosti ville, svétla a i tepla sluneéniho dostavaly;
k tomn cili musi se vzdy hledét rozumné vylamovani listi, by se
vseho toho, co k zdaru hroznlim a pro lepsi jich jakost potiebného,
jako: svétla, tepla, slunecnich paprslkl a i vile, v plné mife dostalo.

V bujné pldé a pfi druhu révy se silnymi a mocné linaji-
cimi Slahouny, neni fez na babku priméreny, neb nemozno za
jednci Slahounlm vykazat dosti prostory, a za druhé nadbytkem
soustfedéné Stavy k babce misto Urodnych Slahountv nasadily
by se jen vilky, které nejsou s to yydati ovoce a rostlinu jen hubi.

Jak jiz vySe praveno neuzivd se ve vSech padech Ccistého
fezu na babku, ale nechava se pfi sesileni babky, kde tato vice
Slahouniiv vydala, tu néktery Slahoun na kotinko, tam opét na
rameno sfezavati, coz ale se mlze teprve po sesileni babky, nej-
spiSe ve tretim roce stati.

V Cervenci v tretim roce vylamou se vSechny zbyteCné vy-
honky, vyjma Ctyf nejpravidelnéjSich, z babky; pri Slahounech na
trsu nechanych potfeba k tomu hledéti, by Slahouny v stejné co
mozna vzdalenosti od sebe se nalézaly.

Trsy, .kKteré nemaji dosti vyvinutou a sesilenou matku a
malo vyhonk(v, pokracuje se tak dlouho v sfezavani na babku,
az by tato sesilila a dosti vyhonk( nasadila, kde opét u silnych
trst sfezavani na kolena a ramena, nékdy i v druhém roce pred-
sevziti se mize, tu nesfezadvame vice proto, by babka se sesilila
a hojné vyhonk(v nasadila, ale jen hledime rameno vyhlidnuté
do"primérené vySe dostati a k vydani nejvétsi urody privesti.

Priklad takového srezavani podavam obrazkem ¢. 6.
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-P¥i tomto splsobn sfezavani je nejvyhodnéji, kdyz trs jeden
od druhého asi metr vzdalen je, a taktéz i jedna fada od druhé.

Je-li babka, jak jiz vySe praveno, v tfetim roce dosti vyvi-
nuta, tak se ve cCvrtéin roce sfiznou tfi az Ctyry révy na Kko-
linka s dvéemi Zzivymi oky, a trs takovy nese timto rokem hned
hrozny.

Jiny splsob fezu na zakladé babky je srameny v zemi ve-
denymi jak znazornéno obr. 7.

Pfi tomto sfezavani révy musi trs od trsu v fadé asi 0.9 az
metr, jedna fada od druhé 1.2 metru vzdalena byti.

Réva dostavad obyCejné Ctyry ramena a na kazdém ramené
jedno, poridku dvé kolinka.

Pro rameno na oblouk vyhleda se nejvhodnéjsi Slahoun,
zdéli na 8 az 10 oci sliznuty, a hned po prvnim kopani v po-
lokruhu se sehne a vstrc¢i se v kyprou zem vrcholkem svym, kterému
se siizla dvé az tri oCi vrchni. Timto sfiznutim predejde se
velikému nasazovani korinkd na oblouku mnohem vysSe nez nam
milo a priloZzeni hroznuv az na zemi.

Révy na oblouk sfiznuté musi se kazdym rokem zcela od-
stranit, ale pfi fezu musi vzdy o to nélezité postarano byti, by
za obloukem ostal vyhonek na kolinko sfiznuty na jedno az dveé
oCi, by v druhém roce teprve pravidelné sfiznut byti mohl.

Rez na oblouk pfeménuje se na vdech 3$lahounech trsn>
kazdym rokem ale na jiném vzdy.

Trati-li trs na svézesti a sile v nasazovani Slahounuv a
ovoce, tak nesmime kazdym rokem sfezavati na ramena, ale
teprvé vzdy druhym rokem, aneb misto dvou ramen sfiznonti jen
na jedno. *

Zenou-li rané na mnoho do vysSe tak se rozumné skracqji.

v oo <@ I St@ERNIMY Na ohlONIL L. oo RODENSE,
trs v8echnu silu na rozvétveni oblouku vynakladad a vseliké vy-
honky jiné pri tom zanedbéava, profez musi i silnéjsi vyhonky oblou-
kové na koly uvazany byti.

Bs ez na ranaexiar.

Jiny splsob sfezavani révy predstavuji obr. 8. Réva opét je
na oblouky sfezana a jsou oblouky na kratké koly uvazany.

Rez tento hodi se hlavné pro révy, které silné Slahouny
vyhani.

Rez na ramena hledime dle vyvinuti révy co mozna nejvice
uskute¢nit, coz se stava nékdy hned v druhém roce. Rez na
ramena v nékterych pomeérech ma prednost pred jinym sfezavanim,
ponévadz réva sfezana byvsi vice hroznuv nese. Rez na ramena
provadi se v kraji s dobrymi pldami a kde hojné se hnoji.
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Réva sfezdva se v prvnim a druhém roce az na jedno oko
zpét, v roce tretim sijznutim na jediném vyhonku na vice oci,
poCne se vyvinovat rameno.

Cim delSi rameno byti m4, tim vice necha se oci stati, a
uesfizne .se jich, az Slahoun nélezitou délku byl dosahl.

Za kazdé rameno musi rozumny vinar vzdy hledéti miti
zalohu v novém vyhonku, ktery by v padu pohromy Slahounu na
rameno sfiznutého, pouziti mohl k téZzeni co mozna nejvétSimu a
k trvalé Urodé.

Eez na ramena ma velmi mnohé promény a podoby, které
zde CéasteCné uvedu, aje prozatim jen ty,které lze s uzitkem ve
vinici proveésti, ostatni fezy na ramena hodici se hlavné pri pé-
stovani révy udomd, plotl atd. pojedndm v oddilu zvlastnim, kde
je feC o peéstoyani révy na domech, zdich, besidkach, plotech atd.

Dle obrazce 9. znazornuji téZz jeden splisob sfezavani révy
na ramena.

PFi spfysobu.tohoto sfezavani vysazi se révy na metr do Ctverce,
a sice vzdy tri trsy ale tak, by do vyznateného rohu jeden trs,
16 cm., déle vySe opét jeden a 16 cm. doleji treti vysazen byl.

Ziidka byvaji opét dya trsy vysazeny, by na 32 cm. tfi trsy
prisly, tudiz zbyva odposledniho trsu az k nejblizS§im tfem
trsm asi 71 az 72 cpuxnezimista.

Kdyz vSechny tri trsy se zakorenily, tak se nejslabsi z nich
vylomi a ostanou jen dvé révy spét.

Sfezavani révy v splsob zde uvedeny osvédCilo se velmi
vyhodnyjm.

Stezavani na oblouk ve spojeni s fezem na babku znéazor-
néno vyobrazenimi Cis. 4., 6. a 7., kamz téz i odkazuji.

SpuUsob jfezu dle obr. 10. provede se nasledovné.

Mlady trs sfeze se hned v prvnim roce na kolinka na 1 az 2 oci.

V druhém roce sfezou se vSechny vyhonky az na jediny ten
nejpéknéjsi, ktery opét na kolinko a toto jen na dvé oCi sfezanoje.

V tretim jare sfezou se opét vSechny vyhonky az na jediny
nejlepsi., kteréemu ponechaji se tfi oka, ale velmi prospésno je
vyhonek, kdyz dost malo to mozno, ponechati z nejdolejSi révy,
by matka sesilila a trs prudce do vySe nehnal.

Ve Ctvrtém roce nechaji se na révé dvé kolinka s dvéma ofima.
V patém roce sfizue se trs na tfi kolinka vzdy s tfemi oky a
hledi se dostat stejnd délka vsech.

Dle gileni trsu hledi se sfezavat Ctyry az pét Slahoundiv
na r(oJmka. '

fRezem hledime docilit kotlikovity Gtvar, ktery se jen tim
uskute¢ni, kdyz Slahouny na venek vyhangjici rfadné srizneme, a
v ladu a stejné vysi vzdy je hledime udrzet!.
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Letni vylamovani vikdh méa se diti vzdy rozumnymi muzi,
ktefi znaji i donale sfezavat révu.

Méa-li trs jen jediny blize k zemi nasazeny Slahoun, tak se
sfizne na kolinko, a v nasledujicim roce mozno docilit z vy-
hnanych Slahoundlv rozumnou Fezbou dvé kolinka.

Takova kolinka mnozi se od roku k roku, dle sily pldy a i
nachylnosti trsu k zakladani novych SlahounCv, a mozno kolinek
dosici 3 az 5, a nikdy takovym mnozenim neutrpime ztraty na
hroznech.

Hned v prvém roce musime pri uvazovani hledét tvar kotliko-
vity zachovavat, coz nejsnaze dociliti mozno tim, Ze svazanou révu k
zemi ztlaCime, Cimz réva na venek vyboucCit se musi a osvoji aobé
brichaté a oblé podoby.

Hlavné musi byti dokonaly pozor, by zZadné rameno rovné
se nevedlo, by z toho cely tvar se nezkazil.

S obr. 6. je tento fez skoro totozny, jen Zze u obr. 6. kdl
k trsu na uvazovani se uziva co zatim u obr. 11. zadny kal se
ned4, ale skoro nametr vysoka révabezevsech podpor ostane a po od-
kvétu ve vyduty svazek s malym povriselkem slamy se svaze, a
asi 16 centim. nad uvazkem na vrcholi ve vSech vyhon kach se zkrati

KratSi révy, které metr nebyly dosahly, nvaizuji se jedno-
tlivé na jiné révy. By se tvar vypoukly, duty docilil a rovné
do vySe se pnul, potfeba co podpory postrani rameno uziti, které
musime hledét co mozna na venek v polozé udrzZovat.

Dle obrazce 12. predstavuji révu na trfi neb Ctyry kolinka
sfiznutou s uzitim kald.

PFi tomto splsobu Fezu stoji trsy 1.2 az 1.3 metr v Ctverci
od sebe. V prvnich tfi letech ponechava se jen jediny nejsilngjsi
Slahoun a sfizne se na dvé oi.

V Ctvrtém roce sfizne se z posledniho roku povstalé kolinko
se svymi dvéma az tfemi okami tésné nad svym pocatkem, az
na spici oCi, na babku zpét, by tfi az Ctyry nové révy Stejné
sily a vySe z matky povstati mohly.

Stezadvani stava se v podzimku, by réva na jare pfiliSnou
ztratou Stavy neslabla nezaslzela, jeu jako vSechny fezy, potres)a
k tomu hledét, by v Cas sfezavani zadny mraz nebyl, neb Stava
v bunkach zmrzava a bunky trha, ¢imz révé nasazuje se zarodek
k zhoubnym nemocem.

PozdéjSi sfezadvani stava se vzdy jen na ramena. V leté
vylamuji se vSechny zbyte¢né vyhonky az na tri, Ctyry, téch nej-
pravidelnéjsich, které uvazeme na dva kualy.

V nésledujicim jare totiz v patem sfizne se kazdy nechany
Slahoun na kolinka s tfemi az i ¢tyfmi oky.

Kolinka rok od roku se prodluzuji v ramena, a pod kazdym



z téchto ramen nachazi se jeSté sriznuty Slahoun na kolinko
kratké by v Cas potreby, kdyby Slahoun na rameno sfiznuty po-
hromy utrpél, kolinko hned misto jeho zaujimati mohlo.

Dospél-ii trs ve vyvinuti svém tak dalece, tu potfeba na 1.6
az 2 metry ke kazdému ramenu lyce zarazit,ne ale v rady pravidelné
aletam, kam Slahoun nejvice je vyZzaduje.

Ma-li trs tfi az C&tyry ramena, tu dostava toliktéZz kold,
¢imz se celé fady v neporadek postavi.

V témz roce vydané vyhonky uvazuji se spoletné s ramenem
na kterém byly vyrostly.

Tento splisob sfezavani byl by jeden z téch nejlepSich, kdyby
se jen Slahouny kratCeji drzely a trochu lépe srovnalé byly, neb
pravé nepravidelnym sestavovanim kolu, prace ve vinice se stézuje.

Dle obrazce 13. sfezavané revy vysazuji se asi 1.6 metry
do Ctverce. V prvnich dvou letech zridka pravidelné na urCity
pocet ok neb vysSku Slahoun(l trs sfezavame, ale dle chuti tak, by
tfetim rokem Slahounuv dosti a i nalezité vyvinutych na trsu bylo.

U druhu révy se silnymi Slahouny v tfetim roce, u rév sla-
bych vyhonk(v teprvé ve étvrtém roce sfizne se vyhonek trilety
az nad babku, coz se pro ubranéni zaslzeni trsu na podzim stava.

V leté vylamou se vSechny nepotfebné vlky az na tfi nej-
vySe Ctyry, nejlepSi a zarizuje se vSechna ostatni prace jako pfi
obr. 12., jen Ze konefné misto fezu na rameno, sfizne se Slahoun
na kolinko a druhy na oblouk zdéli 0.6 az 0.7 m. a uvaze se do
vniti az k ramenu zpét, a sice nejen na rameno, ale i na zara-
Zeny kdal.

"Zaroven sfizne se na ramenu, které se nad pldou tahne na
zadiM Césti trsu kolinko na dvé az tri oci.

Nové docilena réva na oblouk se sfezdva tak dlouho z do-
lejsi Casti révy od lonského dreva, az by rameno dosti dlouhé
bylo a stafim vice schopno nebylo dosti hroznliv nasazovat!, tu
sfizne se toto staré rameno, které miva az 0.7 metru zdéli, na
kratkée kolinko.

Réva takto sfezavana nasazuje dosti hrozn(v, pfi tom ale
vyzaduje velmi dobrou, silnou, Grodnou pldu; nedosalila-li by réva
vSe, €O V nejvétSi mife potrebuje, tak nedosdhnou nasazené hrozny
sveho vyvinuti a davaji Spatného vina.

Cerveny tramin, sylvan atd. lze velmi vyhodni na tento
splisob sfezavati.

Dle obr. 14. tfiramenny fez s polovicnimi Oblouky.

Réva vysazuje se v dobré pldé asi na jeden metr a na vr-
Sindch a pldéch slabsich asi na 0.9 metru do ctverce.

Ponévadz rady od jihu k zapadu se vedou a .vzdy tFri trsy
16 cm. od sebe se vysazuji, tak prichazi pfi prvni vzdalenosti 15.987



a pfi druhé 19.200 kusi trst na jedno jitro.*) — Po tFi léta sFe-
zavaji se u révy nejsilngjsi Slahouny, které vzdy jen po jednom
na trsu ostavaji, ponévadz druhé se vylamou, na jedno oko.

Ve Ctvrtem roce sfezavaji seteprvé Slahouny na kolinka
se dvéma az tremi oky.

V patém roce pocne se teprvé s pravidelnym srfezavanim, co
velmi jednoduché je, a trs az do vyhynuti ustavi¢né tak se sfezava.

Jak brzo réva sesilila sfizne se z horejsi révy lornského
kolinka polovi¢ni oblouk na nejvySe 9 ok dlouhy, pod kterymz ale
vzdy opét kolinko na 2 o€i sfiznuto byti musi.

Neni-li réva dostateCné sesilena, tak se Slahouny sfiznou
jen na kolinka a sice doleni na dvéa horeni na tfi oka, a ma-li
réva jen jediny Slahoun, tak se nesmi Slahoun nikdy na oblouk
sfezavat, ale jen na kolinko s dvéma az tfemi oky, a vycCka
se Casu az by z matky vice Slahounuv vyhnalo, které by se ho-
dily k sfezavani na oblouk.

Obr. 16. predstavuje révu dvojaté sfiznutou na rameno
s obloukem.

Réva takto sfezdvana vysazuje se vzdy tak, Zze dva trsy
16 centimetrh vedle sebe a 8 centimetrh do Ctverce se vysadi.

V nékterych vinicich vysaztgi se téz tfi révy vedle sebe
za to ale 1.2 metru do Ctverce.

Réva se tak dlouho sfezadva bud na babku a kdyZ to pravé
prihodné neni tak aspon na jedno az dvé oka, az by matka na-
lezité sesilila.

Kdyz se to stalo a matka dosti silnd a rameno dosti slusné
vySe dosahlo, hledime obdrzeti Slahoun, ktery jsme hned pfi vy-
lamovani zbyteénych vik( byli sobé vyhlidli, a ktery téZ i rok
pred tim na kolinko sﬁ’znut byI aneb ktery v témze roce ra-
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dozily. Tento splsob sfezavani neni tak vyhodny jako jiny, po-
névadz zadné nahrady za zni¢ené nebuschlé oblouky na réve nestava.

Ze zkudenosti znamo, Ze Slahoun na rameno sfiznuty velmi
ziidka z dolenich svych ok silné vyhonky vyda, ale teprvé z
tfetino neb cCtvrtého oka.

PFi splsobu fezu dle obr. 16. naznaceného vysiluje se velmi
brzo trs, svym rychlym po vyse vyhanénim letorostu.

Dle toho vzorce sfezadva se obyCejné sylvan, modry a Cer-
veny kl&vner.

Vseliké jiné splsoby sfezavani, zvlasté ty, kterych se uziva
pri péstovani révy n domd, zdi, besidek, plotl atd. pojednam ve
zvlaStnim odstavci zadé, kamz téz odkazuji.

*) — ljitro ” 57 arfim, 54 metrim a 84 centimetrfim.



OzacLla”oTreéaal! xtitllc.

Kdyz jsme se vSemi zde uvedenymi pracemi tak dalece po-
kroCili, Ze nemusime se obavat pozdgjSiho nahromadéni téchto,
tu nastane nam nejen dllezita, ale v kazdém ohledu vice péce a
zrucnosti vyz&diyici prace, totiz: omladovéani starych vinic, zvlasté
tam, kde mezery nastaly nedostatkem trsi.

Omladovani naucila sama priroda Clovéka;, réva majic s
plazivymi rostlinami spolecno Ze u zdi a blize prsté vedena hned
ze svych ramen a Slahounlv kofinky vydava a nabyva témito
pro celé dily svého téla hojné potravy a trs se zmaha. Této
zkuSenosti a pokynuti od pfirody pouzil Clovék k zvétSeni vy-
téZku své- vinice, a i1 k vysazovani vyhynutych mist, kde po
blizku dobry druh révy s péknymi Slahouny se n&lezal, tyto potéa-
pél a zakopaval a takto celé trsy k omlazeni své vinice uzil.

Hlavni zdar omladovani vinic potapenci zavisi od toho, by
zakopana a od trsu zalozend réva dostatek korink( vydala, coz
ne stejné v kazdé pldé se dari, a proto potfeba znati, ma-li pQda,
v které potapence ve vinici délati chceme, vlastnost’ k rychlému
a hojnému nasazovani korink(v potapenctm zalozenym, Cili nic;
ma-li tuto dobrou vlastnost’, tak mlzeme s nejvétSi chuti pustit
se do omladovéani vinic potapenci, které z vyzralého a nejlepSiho
dfeva pochéazejice, téz dokonalych a hojnych hroznlv vyplodi,
mnohem vice, nez kdyz by plda této potiebné vlastnosti neméla,
a my nuceni byli prazdna mista vinice korenacky aneb Fizky
vysazovati, v tomto padu museli bychom na urodu az do tretiho
roku Cekati, kde pfi potapencich prace vynalozena hned prvnim
rokem hojnou Urodou, v pohodiny ¢as a za priznivych pomér( se
nam odmeénuje.

V pldé vlastnosti nasazovani hojnych kofink(v na potapén-
cich postradajici, nesmime chtiti tyto zakladat, neb nejen ze by
prace byla nevdécna, ale vseliké vynalozené vylohy marné by
byly, potapence nikdy by se nezdafrily.

Cim plda t&z3i, vaz&i, tim tizeji nasazuji potapence kofinky,
za to ale v pldé kfemenité, ve zvétralé z0le atd. kratce v pldé
sypké, nasaziyi potapence hojné kofinkiv.

V pldé sypké nejen Ze réva hojné korinklv vyplodi, ale
kofinky tyto jsou velmi stalé, kdeZzto v puldé vazké Fidce nasa-
zepé korinky po roce jiz umiraji a trsu se ztréci.

Z toho vidno jak dilezito je, by kazdy rozumny a ze své
vinice co nejvice téziti zadostivy vinar, svou pildu dokonale znal,
jakoz i vSeliké jeji vlastnosti.

Zakladani jednotlivych rév na potapence mozno velmi dobfre
zlepSit a vyhodnéjSim uciniti, kdyz Slahouny ty dokud pfri trsu
mateCnim se nalézaji, v leté roku lonskéeho pred jarem, v kterém
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na potapence uzity byti maji, ne pres prilis blizko na matecni
révé k zemi prihneme, by do podzimu hojné korenlv nasadily
a s témito snaze bez odlouceni od plvodni révy v nastavajicim
jafe na potapence zalozili mohly.

Oddéleni od matky potapencilv stava se teprvé v druhém
az Ctvrtéem roce.
pro budoucnost’ v dobrych pomérech nejvynosngjSich a nejvyhodnéjsich
praci, jeu potfeba pfi ni zruCnych, rozumnych a povazlivych
délnikbv, kterym potieba radéji na mzdé pridat, jen aby prace
dokonalé byla.

Omladovani potapenci nejlépe dati vykonavat na denni plat,
na ukol konana prace nebyva valna, neb tu délnik pospicha hodné
mnoho zakopat a nikdy sobé tolik na tom zalezet neda. Ze velmi
prisny dozor pri této praci byti musi, rozumi se pro dllezitost
tohoto vykonu samo sebou.

Omladovani stava se:

a) zakopavanim celého trsu, ¢imz chceme docilit! omladéni ce-
lych vinic dle rozlicnych spusobli, aneb omladéni jen jednot-
livych vyhynutych dilc( vinic-,

b) neb dale zakopavanim jednotlivych vyhonkuav, vétvi, za uce-
lem omladovacim bud' celé vinice neb jednotlivych prazdnych
mist ve vinici.

Oba tyto spusoby omladovani vinic uzivaji se téz k presa-
zovani mladych rostlinek do jinych vinic, z ¢ehoz pochazi tak
zvané presadnicky (chevelues), které rychlejSi vytézek poskytuji
nez korenaCky, ale pri tomto rychlejSim vytézku opét ne tak
dlouha leta vydrzi nez tyto révy korenackové, co nejspiSe pricinu
bude miti v tom, Ze presadnicky rychleji a mnohem rannéji hojné
hrozny rodi, nezli u korfenacldiv to byva, a proto svou velkou
a rannou urodnosti brzo se vysili.

Oba tyto spusoby omladovani vinic byly zndmy jiz u starych
RimanQv, jak Fimsky spisovatel Columella, znamenity vinaf, ve
svych spisech vypravuje a oba tyto spusoby omladbvaci po-
pisuje. Zakopavani celych trsu k omladovani vinic je splsob
mnohem rozSifenéjSi a i vyhodnéjsi, nezli omladovéani jednotlivymi
Slahouny prazdnych mist ve vinici a staiycli slabych trs mladymi
nahradbvati.

Nez k podrobnému popisu zakopavani révy prikrocim, slusno
zodpovidat! néasledujici otazky?

3) Jak hluboko smi potapence a i cela réva stara se zakopavat!?
Jak wvySe praveno, hodi se omladovani vinic potapenci jen

v pldach lehkych, ponévadz pravé kyprosti a mezerami lehké
plidy vzduch na doleni, v zemi se nachazejici ¢astky révy Ucin-
5



kovati muze, a ponévadz tolioto vlivu na vyvinovani kofinkiv co
nejvice potreba je, tak musi se liledét pristup vzduchu ku ko-
fendm hledét pojistit a zachovat, by trs hojné korink{v pomoci
potfebného vzduchu nasaditi monhl.

PonévadZz k vyplozovani hojnych kofink(v vzduchu nevy-
hnutelné potfeba je, tak vysvitd samo sebou nasledujici pravidlo:
Cim plda kyprejsi, tim spise vzduch ma pfistupu v ni az ve
vrstvy nejdolengjsi a tak mozno v pldé kypré potapence co nejhlou-
béji klasti, bez ublizeni vyvinovani korfenému; ¢im plda ale vazci
a pro vzduch nepronikatelngjsi, tim mélceji musi se potapence
klasti, by jen pomoci vzduchu hojnych kofink(v nasaditi monhly:.

Vnikani vzduchu do spodiny az k dildm révy, na kofinky
jemné bohatym, napomah& velmi cCasté, dokonalé kopani ale za
sucha, nikdy za mokra, neb mokré kopani zdhuba je vinice, po-
névadz plda se uleje, udupad a po vihkém kopani co néjvice a
nejrychleji opét zbejli; mimo kopani za sucha napoméaha téz k
skyprovani piady a k privadéni hojného vzduchu c¢astéjsSi hnojeni
latkami kyprost pldy podporujicimi. Hnojeni samo sebou velmi
napomaha svym celym procesem rozkladnym ke kypreni pCdy, neb
tu poji luCebné se prvkové mezi sebou, a timto spojovanim, o kterém
v oddilu o hnojeni dikladné pojednano, nejen Ze pUdé pfipravuje
se teplo, ale i néalezita potfeba kysliku a vzduchu.

2) PFi omladovani vinic potapenci naskytuje se jesté jina otazka

a sice: kdy se ma omladovani potapenci predsevziti?

Na Cas, kdy se ma& omladovani vinice potdpenci predsevziti,
ma velkého vlivu ponebi. Na jihu, kde zivot Cily révy ne tak
dlouho v zimnim spanku prodléva, neni nerozumno, kdyz se omla-
dovani vinic potapenci jiz na zimuvykonava; na severu pak, kde
zima déle trva a i vétSi vlhkost tohoto ponebi mnohé prekazky
stavi, zda se byti fadnéjSim, by se omladovani vinic potapenci
teprvé na jafe predsevzalo, ponévadz plda tu jiz tak mnoho ne-
ulehne a kyprou pldou vzduch spiSe na vyvinovani a nasazovani
jemnych kofinkdv napomaéahati muZze.

Nékteri vinafi CGekaji se zakopavanim potapencd, teprvé az
tyto byly hojné listi vydaly; tento splsob zakopavani zda se miti
v téz8i pldé ten Ucel, by kyprosti a dirkovitosti pldy vzduch
lépe ke korinkiim wvnikati mohl, ale jaké pozornosti potfeba, by
nezmrzacil se trs, ktery ma k omlazeni vinice byti? Vyhonky
mladé jsou velmi kiehké a pri dosti malé nepozornosti jsou ulo-
meny, a trs slzi z poranéného mista, pri zakopavani trsG za ze-
lena neni mozno ani ubraniti se posSkozeni — Jako jednotlivé
trsy na dilech zakopavanim vinici omladuji, tak opét v starSich
vinicich mozno tuto celou Ffadnym ziskanim potapenclv omladiti.

Mnozi vinafi jsou pro omladovani vinic vysazovanim kore-
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uacklv, a to vice pro jiz uvedenou pficinu, kde nelze s dobrym
Uspéchem potapence zaveésti, a za druhé, Zze zakopavanim potéa-
pénou plda ve vinici tak dikladné se nespracuje, jako novym
upravenim pldy pro korenacky. Potapence a¢ v prvnich letech
vice hroznQv davaji, brzo vysili a musi novymi nahrazovany byti,
kdezto korenatky mnohem déle mohou ve vinici uzitek davati,
ac opét z pocatku dve, tri leta to trva, nez pofnou hrozny roditi.

V pldnich a dle polohy pomérech vinic kde s téZzkém kofre-
nackova réva by se ujmula, rddno a mnohem vyhodnéji je vinici
potapenci omladovati.

V Uvaze, co spiSe v té neb oné krajiné a poloze radno
k omladovani vinic predsevziti, jestli korenacky vysazovati aneb
potapence zakladati, byva i to — co pravé lid v té neb druhe
krajiné lépe zna konati a co snaze,'levnéji a pro vinici vynosnéji
prijde. Omladovani potapenci je velmi vyhodné, vinicim prospésné
a i vynosné, neb réva hojné nasadivsi kofen(l, da i hojny uZitek
a ve vytézku slabnouc, nahradit se musi révou potapencovou jinou.

PFi potapencich je jeSté mnoha jina prednost, které u ko-
renaclv nenalezame; potapenec, dokud nesesilil, Zije se svou matkou
a spoleCcnymi korinky pfijima vhodnou potravu, a tu nepodlehne tak
snadno Zzadnym nehodam, kdezto opét korendfek sam na sebe
odkazan, velmi snadno nepohodam povétrnim a i pldnim, nezli by
se byl spamatoval, podlehne.

Omladovani potapenci uziva se s prospéchem, kde vzdor
umélému odvodnovani spodek vinice vihky doleni kofeny révy
ni¢i, tu mozno vyborné uziti potapencliv a vésti koreny jejich dle
pomeérd poloznich vySe, by mokra mista v spodiné minula.

Uzivani potapenciv mozno u kazdého druhu rév s nalezitym
prospéchem uziti, a rozlicné zkuSenosti nabyté pri tom neb onom
druhu slusi téZ spiSe poloze a jakosti pldy pfFicisti nezli druhu
révy samé; tak mozno, jak jiz praveno, v pisCité pldé potapence
hloubéji zakopavati, co zatim v pldé tézsi nikdy hloubéji jako
na 0-316 metru potapenec pfijiti nesmi, proc¢, povédino dikladnéji
na prednim miste.

Nez pfikroim Kk popisu prace omladovani vinic potapenci,
zminim se o0 sfezavani téchto.

V druhém roce sfezavaji se potapenci na dvé oka, by dil
v zemi zakopany hojné sesilil a budouci révé silnou, zdravou
matku déati monhl.

V tretim roce sfezavaji se obycCejné zapusténé silné vyhonky
na ramena péti- az Sestioka vzdy s jednim kolinkem, ve Ctvrtém
roce srezavaji se vyhonky potapence, jak pravé pro své potreby
vini¢ni a 1 pro pomeéry mistni nejvyhodnéji a V té neb oné kra-
Jiné nejobyCejnéji a nejprospésnéji je.

6*



Zakladani jednotlivych Slahouniv misto celych trsd, stava
se hlavné proto, by se mezery mezi révami vyplnily, aneb i proto,
by se hojné hroznlv docililo aneb i okorenavéich se odnoz(i pro
jina mista ve vinici zaopatfilo.

K docileni tohoto splsobu omladovani vyhledaji se nejnizsi
Slahouny trsu a zalozi se do fad mezi révy a vykukujici vrcholky
zalozenych Slahounuv, sfiznou se na 2 az 3 oka, pficemz se ale
spodni oka nevylamujL

Takto ziskané potapence nasazuji, ponévadz z dreva vyzra-
Iého pochazi, hnedle mnoho hroznuv, a ponévadz tyto az nad
samou pldou visi a z tepla v noci ze zemé salajiciho co nejvice
uziti mohou, tak velmi ranné uzravaji.

Po vinobrani sfezou se tyto okorenivsi se potdpence, by se
jich co presadnitek na jind mista vinice uzilo, aneb odfiznou se
zcela od starého trsu, aniz by se jich déle vice k ¢emu uzivalo.
Potapence od trsu jednotlivé ziskané hodi se nejlepe k vyplnéni
prazdnych mist mezi révami v jednotlivych Ffadach, a tu mze
se splsob tento omladovaci co nejvhodnéji vyuzitkovat. Stalym
omladovanim starych vinic dosahuje vinice stari velkého a mozno
ji dlouha léta v pIné sile a drodnosti zachovat

Probrav v8e co se mné vidélo pro naSe domaci vinarstvi co
nejddlezitéjsi byti, chci nyni pojednati ze stanoviska praktického
prace pfi omladovani vinic, jak sam byl jsem v mi podfizenych
vinicich pracovati dal.

Toto omladovani déje se nasledovné:

Vyhlédnou se v tomto oboru zbéhli délnici, a je-li naSe vi-
nice do fad neb trojuhelnik vysazena, mnohem snaze se jim
prace rozdéli a i prehlédne, nez kdyz trsy neporadné po vinicih
vysazeny jsou.

Kazdy k této praci vybrany délnik vezme sobé ostry n(z
& Sirokou motyku, jako u nas na okopavani brambor, a jde
k trsiim, které jsme byli pfed Ffezanim vinich rév co nezpUsobilejsi
a na svém misté co nejvhodnéjSi nejen k omladnuti ale i k uSlech-
téni a k shoustnuti vinice nalezli.

Staré, nad povrchem zemé, vysokou matku majici reévy,
musi byti zdravy a pritom dosti silny, by mohly vyhnat hojné
Cerstvych Slahoundv, a na svém pniku musi miti nejméné tfi az
Ctyry zdravé a dosti Urodnymi pupeny poseté vyhonky.

U kazdé k omlazeni urcCené staré révy vykopa délnik 0.474
metru hlubokou jamu, aby mohl se pnik nad zemi vycnivajici vo-
dorovné se starym hlavnim kofenem ve vykopanou jamu ulozit.
Jama kope se v tom smeéru, v kterém ma se osazeni prazdnych
mist ve vinici stati, a v kterém smeéru se i potom musi lonské,
na starém pni se nalézajici vyhonky v zem upraviti.



Kdyz jama dosti prostranné v urcCitém smeéru vykopana byla,
tu na dno jeji shodi se jiZz vedle trsU pfFipraveny rozlezely kompost
Vv mire patficné, na trs dle jakosti hnojiva dva i tfi koSe (asi
takové jakym u naSich pekaf(l oSatky Fikdme), na tento shrabe
se kolem trsu nalézajici se dobrd prst, a na tak upravené loze
polozime pozorné, by jsme neposkodili nic na trsu, révu vini do
jamy, ale tak, by pruty na starém pniku ostalé obdrzely potreb-
nou pro vinici polohu, jak co nejvhodnéji k jejimu omladéni.by
slouzilo.

Kdyz stary trs i s mladymi svymi vyhonky dobre pfitlacen
je na spodinu upravené jamy, hodi se opét trochu kompostu na
néj a dobré urodné prsté, a jdma se zahrabe a vyrovna.

PFi vkladani starého trsu musi na to hlavni zretel se brati,
by nejen stary pen, ale i mladé letorostky dobie na prst spodni
prilehaly, by snadno kofinky zapustiti mohly, a aby neostalo mezi
nimi prazdného mista, neb v zapéti nedokonalé prace dostavila
by se plisenn a hniloba na trs, ktery mél k omlazeni slouzit celé
vinici. >

Kdyz byla jdma dobre zarovnana, vezme délnik ostry nuz
neb noziky vinarské, a pfifizne na 3 az i 4 o€i roéni vyhonky
od starého trsu, které nyni jen malo nad povrch zemé vykukuji,
ke kazdému vyhonku prida kratkou tyC¢ a uvaze slabé jen slamou
mladé Slahouny, by pfi sesazovani prsté silnym uvazovanim nad
povrchem drzeny nebyly a mezi nimi a spodinou mezery nepovstaly;
kdyz vSe hotovo, urovna a prehlidne délnik jesté vse.

Misto starého trsu mame nyni tfi i ¢tyry mladé trsy zaloZeny,
které dobre-li se oSetfuje vinice, v druhém 1 v tfetim' roce davaji
uzitek stery za naSi praci, neb v tom roce nesou hrozny, které
dle jakosti vyrovnaji se vsem od téhoz druhu révy péstovanym;
mladé trsiky vydavaji nékdy i prvnim rokem z drodnych pupenhv
révy, hrozniky ale kyselé a nedobré ostavaji, neb drevo neni ,,vy-
zralé", v druhém roce omlazené trsy mivaji na to jiZz hojnost
hroznilv, ponévadZ? pochéazeji z nejlepsich Slahonlv z dvouletého
dreya, dokonale vyzralého.

Jiny splsob omladovani déje se tim, Ze vybrané Slahouny od
staré revy zakopeme v prst u samého mati¢niho trsu, jen ale za tim
Ucelem, bychom Slahouny okorenivsi se od starého kere viniho
odriznouti mohli a samostatné na néjaké prazdné misto vysadili.

Odriznuti mladéte od starého trsu musi velmi obratné se
vykonat. Od mladych okofenivsich se trsnicki musi pozorné prst
se odhrnout, ale tak, by nejen korinky, ale i drevo se neposkodilo,
kdyz se to stalo, jednim fezem osvobodime mladou rostlinku od
matky a pozorné se vSelikou prsti na korinkach vysici dame na
urcité misto, kde zatim jama vykopana je; jama nejlépe udéla-li



*6 na podzim, by zimni vlahy a mraziky na rozklad soli v pQdé
obsaZzenych lépe pUsobiti mohly.

Jama musi miti 47 centimetrd hloubky, 31 cm. Sitky a 63 cm.
délky; na spodinu dame dobry rozlezely kompost, a natento dobrou
urodnou prst, a do tak upravené jamy ulozime lonsky okorenény
vyhonek, ktery jsme od starého trsu noziky odfizly nad povrchem
zeme.

PFi tomto splisobu presazovani mladych vyhonk( s kofinky
od starych trsQv ztracime opét jésté jeden rok, nez mlada rostlinka
zdomécni, se osadi v novém svém domove; tu lépe, cliceme-li takym
jiz splsobem starou vinici omlazovat, splsobu jiného uziti, totiz
pomoci kose.

Vykope se v patficné vzdalenosti od materského trsu jama
8 velikosti koSe. Kos je scela obicejny z vrbového prouti asi
32 cm. dlouhy, 24 cm. Siroky v tvaru ovalovitétm. Téz malé
rybarské koSe mozno k tomu ucelu velmi vyhodné upotrebit!.

Do vykopané jamy ponofime zcela vySe naznaceny koS, a
sice tak, by horeni ¢ast koSe s horeni pldou v rovnosti byla, potom
naplnime do polou dobrou prsti a kompostem koS. Kdyz vse jiz
dobre pfipraveno, vezmeme vyhlidnuty Slahoun zdravy ze staré
révy a vedeme pozorné jej v koS, na misté kde mlada, zdrava,
neposSkozena réva do koSe ma prijit, trochu jako u vrby pfi uva-
zovani stromk(d na kdal, rostlinku skroutime, by se nam nevymkla
z naznateného postaveni; nyni upravime koSem révu tak, by
nad timto néco vycnivala, a potom kolem rostliny dohie pritlaCime
upravenou udrodnou prst.

Jak pfi prvnim vySe uvedeném splsobu, tak i zde pfifizneme
vyhonek na dvé az na nejvyS na tri oka.

Letorostky z ocek vyhnané nechdme svobodné rdsti, a jen
v Cas vazani volné je uvadzeme na tyC asi 1V2 metru dlouhou.

Celé toto zarizeni ostane pokojné pres celé leto stati a
teprvé na podzim, kdyz réva vselike listi byla shodila, presadime
mladou rostlinku, kter4 pres cely ten cCas jiz korfinky byla vy-
hnala, na urCité, pripravené misto.

Bychom pohodIné koS mohli vyzvednouti, okopeme kolem do
kola zem, ale velmi pozorné, by vybihajici jemné korinky se ne-
poskodily, nyni zvolna, aniz bychom odreli neb porouchali mladych
kofink(, koS vyzvednem s celym obsahem, a vSe pozorné pre-
neseme do pripravené k presazeni jamy, kterd dobre prolezenym
kompostem, a urodnou prsti naplnénaje; koS do tak upravené jamy
hledime tak dalece privést, by nejméné 16 cm. pod povrch pldy prisel.

Jak jsem na hore jiz podotkl, je velmi vyhodno préaci tu
mozno-li na podzim vykonéavati, neb mnoho je praci, které vy-
konany na podzim vétSi ndm uzitek prinasi. Podzim ale je



kratky a pravé v tom Ccase jinych neodkladnych praci plné ruce,
tak zZe chté nechté nuceni jsme mnohé prace, odloziti k vykonani
na pocatek jara, a bohuzel mezi takovymi pracemi byva ¢i musi
byti i vySe naznaCend prace, a tu vidél jsem se pohnuta poloziti
celé provedeni jeji do meésicl k jaru se klonicim.

Mladé vyhonky, které ostavSse upevnény na trsu starém, a
tak na udtraty staré révy se okorenily, nosi nékdy i hrozny, ale
mnohem lépe ocistme také pruty od kvétnych pupen(v, by se vy-
honky ty neslabily ale radéji vice direva vyhnaly a pro budouci
rok nam sesilily.

Na one casti mladé rostlinky odlamejme vsSeliké vlky, by
neslabily naSi rostlinu, ale v3eliké listi nechrne stat, neolamujme
z hlavniho kmene zadny list, neb ty jsou nevyhnutelné potrebny
k vyvinu celé mladé révy, jak jizv prvnim oddilu dosti zretelné
je okazano.

Misio roénich vyhonk( révy mozno s dobrym prospéchem i
dvouletych, v minulém roce hrozny meévsieh Slahound, upotrebit,
neb i dvouleté vydaji hojnost kofink(l a lze snadno je presadit.

NejsnadnéjSi a nejjistéjsi splsob omlazovani a vylepSovani
staré vinice je, vysaditi dvouleté okorenéné rostlinky viné ze Skolky.

Na podzim nejlépe, pripravime-li sobé jamy v starem vino-
hradé, by i spodina dobre provétrala a promrzla, a my na jare,
nebyli dlouho zdrzovani kopanim; najare, kde Cas prihodny nastal
coz byva nékdy jiz i v Unoru, brfeznu, dokud miza mnoho ne-
vstoupila v rostlinu, tu se na dno jamy da s dlstatek rozleze-
Iého ne prudkého kompostu, na ten dobra prst a potop teprve
upravime se vsemi jemnymi, neporusenymi kofinky mladou rost-
linku ze Skolky do nového stanoviska.

K pniku mladé révy dokonale pritlaCime jemnou, dobrou,
prst, by kofinky i pen na vSech strandch dokonale byly pred
plisni chranény, nafez snzne se v novém stanovisku réva na pa-
tficnou miru.

Brezen.

Vseliké prace, které bud nepoCasim v minulém meésici se
obmeskaly, neb které nemohli jsme hned postacit vykonat, ty hle-
dime co mozna rychle ukoncCit, neb Cas jsou penize, zvlasté ale
ve vinicich, opozdime-li se s pfifezavanim rév, muizeme uskodit
pozdnim vykonanim této prace nejen jednomu trsu, a hnilobu trsu
co nevidét v zapéti sebou nese, obSirnéji v oddilu o nemocech.

Mimo prace predeslané nastane nam tento meésic téz jedna
z dUlezitych praci nejen na letosniGrodu, alei na cely vyvin a sileni
viného trsu vliv majici, a prace taje: prvni kopéani ve vinici.

Jako pfri hospodarstvi polnim pilny rolnik a hospodar na



to hledi, by co mozna vSechna role sva pred zimou zoral, aby
nejen mraz nerostné ¢astky pidy pomohl rozlozit, ale by i snéhem
lehce do pldy pfFisla mnohd hnojivd, a mimo to by pod vlivem
vzduchu plda méla i dosti ¢asu k rozkladani, (neb ¢as je hlavni,
dle ¢eho se rozklad v pldé Fidi, kyslik vzdusni ma vice Ucinku,
ponévadz déle mize vSemi vrstvami hrubé zorané pldy provivat),
tak je to i pri vinicich; velmi vyhodno je, vinice pres zimu v hrubé
brazdé nechat, tojest: luubé, dlkladné do hloubky zem zpracovat,
vinici radné skopat.

Kopani ve vinicich ma se z téch samych prfi¢in jako hrubé
brazda na poli dit, a proto nesmi se pldy urovnavat, by vzduch,
mraz i snih mohly néalezité na rozklad pldy UGcinkovat.

Ale jako pfi mnohych jinych pracich musime i zde, aC
velmi toho litujeme upozornit, ze pravé ,prvni kopani“ ve vini-
cich jak vyhodné a prospésné je, kona-li se na podzim, zridka
ano malo kde se muUze konat, a pfi¢ina toho opét, jak u mnohych
druhych praci, zamrzani pidy, pro které nemlze ve vinici se

ekopat, jakoz i mnohé prace, které musi v podzimu vykonany byti.

Uvéazivse vseliké z podzimniho prekopavani vinic nam Kky-
nouci vyhody, musime, kdyz ne vSechny najednou, prece hledét
aspon po dilech, kazdy rok kus vinice v hrubé brazdé pres zimu
nechat, a tu i zde pozname dobry toho UuCinek, neb ¢im vice
pred zimou mizeme skopat, tim lepsi mizZzeme ocekavat Urodu ze
svych vinic. Vykonavse kazdy rok aspon na dilu. své vinice hlu-
boké kopani, tu snadno v nékolika letech budeme na podzim miti
v8echny vinice prekopany, a budeme moci opét tam pociti kde
prvné jsme byli zacli.

Vinice skopavaji se proto, jak kazdému hospodari znamo,
by nejen rdst vselikého plevele se zamezil, ale by k jemnym ko-
finkdm s hnojnymi ¢astkami rozlozena prst vrchni privedla a pra-
chod i pristup zjednala se vzduchu a vSem v ném se nalézajicim
hnojivym latkam, neb znamo, Ze nejen stromy, ale i vSeliké ostatni
rostlinstvo zakrniuje, nedostava-li vzduch dostateCného pristupu
k jich kofinkdm.

Kopani ve vinici musi se diti dikladu¢ na 18—20 Centi-
metr( zhloubi, ale tak, by ani kousek pldy neostal ve svém po-
loZzeni lezet, ale vSe dlkladné promichano bylo; tim pfijde rozlo-
Zzena vrchni prst k jemnym niz$im korinkdm co spUlsobila strava
rostlinnd, horeni drn a vseliké plevel po odejmuti silného pristupu
yzduchu prejde v hnilobu a poda kofenm trsu viniho jemné,
nejprimérengjsi hnojivo, a 1 jak dfive jsem podotkl, pfi vylmojo-
vani vinic rozlezely kompost tim samym kopanim dostava se do
spodni vrstvy pldy, by blize byl svému Gcelu, totiz by svou hni-
lobou a rozkladem hlavné napoméhal k rychlejSimu a stalému
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rozkladu Ccéastek nerostnych v kazda orniné obsazenych a naSim
rostlindam k zdaru nevyhnutelné potrfebnych, a rozkladem svym
I padu zahfival.

Nejen Ze kompost poméha rozkladat v pldé nerostné castky
CO potravu pro nézné korinky, ale i sam vlhkem, kyslikem vzdusSnim
prepravuje se v zazivnou stravu rostlinnou a stava se materidlem
k nové velebné stavbé v celém velkém Ustroji a vSelikych vy-
konech rostlinnych.

Pfi prvnim kopani musime hledét vyplemenit vseliké bejli
a plevel, které ostavse v pldé rychle se mnozi, jako pyr atd.,
takové korinkovité plevele dobrfe ze zemé rukou vyberme, od
hliny oCistme a na hromadé spalme, neb ponechdme-li dosti malé
zbytky, po letech nedoCistime se vinice; to sameé plati téz o pre-
slicce, kter4d velmi rada v nové zalozenych vinicich bujni, zvlasté
naleza-li se v pldé dosti bélavého pisku.

Hlubokym kopanim pfivedeme horeni vrstvu do spodiny a
mrtvou pldu na vrch a proto jak jsem s vrchu okazal, velmi
vyhodno je, aby tato mrtva plda prfes zimu se rozlezela a oky-
slicela a tim rozlicné v ni nalézajici se soli staly se zazivnymi pro
kofinky.

V nékterych krajinach je az dosud ten zastaraly obycej, Ze
vSeliké jemné rosni kofinky se az doldl od hlavniho kofene sfe-
zavaji, tim pry stary kofen nucen je do hloubky hnat a potravu
ze spodiny vynaset, horeni kofinky pry pldu vyZzivaji a doleni
kofen nimi pry seslabne. az konetné uhniva, tomuto mylnému na-
hledu musim postaviti se zcela na odpor, a uvadim tuto ddvody
pro svij odpor:

V climelarstvi hledime k tomu, bychom nasi rostliné vylou-
dili co mozna s distatek rosnych jemnych korinkdv, by naSe rost-
lina nejen jemnymi korinky, ale by i potravu jak vzduSnou, tak
i ze svrchni ormny k hlavnimu korfenu privadéla a nuino to i od
nejmensi vlahy jak rosni tak i deStove uzitek malymi jemnymi
mrcasky méla.

Dovoluji sobé zde upozornili na vyteCné zarizené chmelnice
p. Véacl. Kratochvile v Lounkach u Roudnice, které prave, poci-
taje na zde uvedené uCinky vzduchu a 1 sebe mensirosy a vlahy,
tento nas prosluly hospodar vseliké své chmelnice tak zaridil,
ze vede trs mélce pod povrchem orniny na V2 metru k vzdalené
tyCi, by snaze mohl jemné kofinky vyhnat, a hle, chmelnice jeho
stkvi se v bujné tmavém zeleni a obsypany jsou hojnou Urodou,
kde chmelnice sousedlv, ktefi neznaji téZit z uzitku a Gcinku
jemnych korink(v, dosti smutné vyhlizeji vedle svych druhdv.

Anglicané premyslivi, ucinili prfed néjakym Casem zkousky
s odvodnovanim vihké pudy rourkami (drainage trativoly), &
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poznali, Ze hlavné tim plda dostava své Uloze, by vydala co nej-
hojnéjSich plodav, kdyz vzduch privadime do jeji spodni vrstvy,
neb tim nejen pldni soli a ¢astky se rychleji a snadnéji rozkladaji,
ale plda udrzuje se ve vétsim teple a pozbyva vseliké stuchlotiny.

Malé rourky — drainage — jsou i jemné Kkofinky rostliny,
kterymi vzduch do pldy vnika a ¢ini ji prihodngjsi a primé-
renéjSi stanovisko nasSim plodinam.

Pfiroda neCini nic bez zvlastni priCiny a tak Skodlivy-li by
byly tyto jemné korinky, nebyla by je rostlinam jisté pridélila,
a my vime, ze praveé starSi rostliny udrzi se tim, Ze vyhani na
svém pni korenném jemné korinky, neb hlavni kofen nema tolik
jemnosti, by vssavat mohl do sebe ty mnohé v pudé se nalézajici
Castky rozlozené, rostliné za potravu slouzici; mnohdy byva hlavni
kofen od Skodlivého hmyzu neb od ptdnich, v dolenich vrstvach
naskytujicich se pri¢inach znicen, posSkozen, a rostlina prece drzi
se pri sile, a to jediné pomoci korinku jemnych.

Déale znamo je, Ze koruna stromu stoji ve stejném pomeéru
s koreny, ¢im vice a delSi ma trs, strom koreny, tim vice muze
pribirat z celého vikoli potravu a rozlozené soli, a tim bujngji
roste; a co u stromu, to plati téZ o révé viné, neb v prirode
neni jeden zakon u jedné rostliny jiny, ktery by neplatil i u
druhé, a proto pravem podotykam a pravim, ¢im vice zdravych,
neposkozenych a svézich kofink(v vini trs ma a vyrazi, tim vice
nejen z celého vikoli ale i s vrchni i spodni pldy sobé potravy,
materidlu k stavbé rostlinné prinasi, tim utéSenéji roste, se ze-
lena, a co hlavni — tim vydatnéjSiho vyda ovoce — a proto jesté
jednou musim se vysloviti proti neprirozenému orezavani i zdra-
vych neposkozenych jemnych kofink(v, a mohu s potéSenim podo-
tknout, Ze na svych cestach jsem naSel téZ mnohé kraje, kde bar-
barsky spisoch odnimani zdrawvch, iemrrch-kofinka révé. neznaif
a radi tomu jsou, zapusti-li hlavni koren dosti zdravych, svézich,
Zivotni bujnosti se honosicich vlasenkovych korink(v.

Kopani ve vinici musime zalit ve vazké p0dé nejdfive a
teprvé pozdéji, kdyz vseliké noéni mraziky prestaly, v leh¢i plde,
by ji mraz nepronikl a jemnych kofink(v neznicil.

Jak zem oschla a netfeba se bat, Ze by zkyprfena plda
mrazy utrpéla, dame se do dlkladného kopéani ve vinici; kopani
ve vihké pldé je vice na Skodu nezli k uzitku a nepfinasi téhoz
uzitku, jakého od dikladného kopani Zadame, neb konana prace
za vlhkého pocasi, neb dokud plda vihka, nejen Ze velmi Spatné
ubyva, ale i plda se nalezité nezkypfi, tvofi se hroudy, plevel,
ktery kopanim chceme vyhubit a vyplemenit, vihkym kopanim jen
zbujni a nesnadno potom vycisti se plda od vSelikého neradu a bejli.

Kopani za suchého pocasi, v suché zemi je tolik, jako kopani
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spojeno s malym hnojenim, neb po kazdém kopnntl piida dokonale
se rozdrti a s hnojivém po vinici rozkydanym a nyni pri kopan!
do spodiny se dostavajicim nalezité se smisi a i plevel za su-
chého pocasi dobfe mozno vykorenit

U kopéani panuji v rozlicnych krajinach i rozlicné néstroje,
tu uzke, dlouhé, tam opét Siroke, dilem Spicaté, jinde opét ploské
jen motyky, jaké u nas na vykopavani brambor méame.

Kazdy délnik pri kopani ve vinici zaméstknany musi byti
téz ostrym nozem opatien, by mohl rozlicné nepravidelné vyrostky,
houby, vyhonky a vlky od kofenl ocistit, jakoz i od vselikych
kopanim neb snad jiz i dfive hmyzem atd. poSkozenych kofinku
hlavni kofen nalezité obrat a osvobodit, neb ost&l-li by néjaky po-
Skozeny, prekopnuty kofiuek na hlavnim kofenu ptdlehl by jak
jemny tak i hlavni kofen hnilobé, coz zhoubné na trs by pUsobilo.

Korinky, které byvsi tuze na povrchu zemé poschly, dluzno
téz odriznout od zdravého hlavniho korene, ale Zzadné jemneé,
zdravé, nepoSkozené korfinky nesmi trsu se odejmout!.

Kdyz dflink nalezité trs na vSechny strany okopa, ocisti a
I prst mezi trsy stejné a dobfe propracovanou srovna, tu se hned
obrati a i za sebou, co byl skopal, ladné urovna, a sice jen
tenkréat rovna se skopany povrch, ¢inime-li praci tu najare, mozno-li
ale ve vinicich kopat na podzim, tak ostava skopana plda v hrubé
brazdé pres zimu leZet, a teprvé najare se srovnavani jeji provede.

Ve vinicich mné podrizenych hledél jsem hned pfFi tomto
prvnim kopani na jafe ke kazdemu trsu potfebny a nevyhnutelny
kil zaraziti, a ne, jak na mnohych mistech obycejem az pfi
druhém kopéani, a hned povim pro€. Pri prvnim kopani pronik-
neme motykou &z do nejspodnéjsi vrstvy pldy, kde pfi druhém
kopani jen vrchni vrstvu kypfime, by od plevele ocisténa byla,
a tudiz plda nejen od prvniho kopéani vice tak kypra neni, ale
I prfi druhém kopani do hloubky tak se nezkypri, a tim samym
i téz8im zatloukani kdlu Cini.

Pfi druhém okopavani i proto neni dobre zarazeti koly, ze
réva mladych krehkych vyhonk( dosti ma, a potifeba jen slabé
poskozeni a nadéjny na urodu proutek ulitne od trsu; a vSeliké
tyto svizele minou, kdyz pfi prvnim kopani klly se zarazi, ponévadz
se vS§i silou kdl v zem musi vrazitatak ani pfi slabych vyhoncich
posSkozeni i pfi nejvétsi opatrnosti vyhnouti se nelze, a proto nej-
Iépe, dokud oka spi, koly pfi prvnim kopéani v pldu zarazet

Nejlépe zafidi se zarazeni koll v ten splsob, kdyZ za ko-
pace postavime silné nadenniky, ktefi na strané boty maji upe-
vnéna, zuby opatfenad Zelizka na splsob zuvaku a témi zavési se
jednou nohou na kil a obejmuvse obéma rukama k0l, rukama i
nohou vtlaci jej do kypré pCdy.



Vzily na pét délnikQv kopajicich sta¢i jeden zatluka¢ kald .
Kal nejvhodnéji upeviuje se 18 az 22 centimetru za trs, by vra-
Zzenim jemné korinky révy poskozeny nebyly, a trs byv veden ke
kilu mohl tim vice rosnych, jemnych kofink( vydat, které by
znejmensi vldhy téziti mohly k zdaru rostliny. K0Gl vrazi se do
zemé vice Sikmo se svahem vrchu, by kil po sesazeni kypré
pudy trs neprepadl, coz se shusta stava, kdyz nedbali délnici
koly ledabylo zarazeji.

Koly musi tak hluboko do zemé vehnany byti, by Spicka vjela
do pevné spodiny, a méla silnou pldu pod sebou, v které jsouc
upevnéna mohla by vzdorovat proti vselikym vétrdm a deStovym
navaliim, které by hrozily ji z pevného stanoviska vyrvat a po-
staveni jeji zvyklat, ¢im by opét novym zarazenim a rovnanim
kol mnohé dosti velké vylohy a Skody ve vinici povstaly.

Kdyz jsme od paty az po hreben vinici radné byli proko-
pali, tu musime zvlasStni pozornost’ réevam na pokraji hifebenu
stojicim vénovat, dobrou prsti a hnojem je zasobit a k paté vi-
nice skopanou dobrou zeminu na hrfeben dati vynést, neb pravé
hfeben vinice to je, odkud dest nejvice vSeliké hnojivé latky
s nejlepSi prsti odnasi, a na patu vinice splachuje, a proto z upati
vinice musime hrebenu vratit co deStém a privaly odejmuto bylo.

Jak pri kopani, tak i tyCeni musime velmi dobry dozor na
délniky miti, by jak nalezi stejné hluboko kopali, zem s hnojem
nalezité misili, od plevele vinici Cistili a vybrany plevel pfi ko-
pani od vsSeliké prsté vytrepali, by pres den hozen byv v radky
zvadl a kliCivé sily pozbyl a veCer po kopani sesbiran, dobre
na upraveni miSeniny hnojové pro vinice se hodil; pfi kopani
musime hlavné dohlizet, by délnik co nejhlonbéji pldu skopal a
ne snad jen povrch vinice seSkrdbal a zarovnal, by se zdala do-
konale byti, spracovgna. , i ) ,
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ktery dozor nad provadénim prace ma, projde rady vytyCenych
kol a zkousi, pevné-li v pldé stoji a jestli vichr je nevyvrati
z jejich postaveni, by Spatnym a nedosti pevnym zardzenim kald
nebyla opét nova prace s jich opravovanim a novym opevinovanim.

Duben.

Vseliké prace, které bud pro velkou nepohodu neb jinou
hlavni pricinu nemohly byt v minulych mésicich provedeny, skonci se.
Mladé vyhonky od starych trsCv, které jsme sobé pro Skolku
zvlast byli uschovali a v kryehtu mélkou ulozili, po skoncenych
pracech ostatnich sazime do nové na podzim jiz pfipravené Skolky.
Plda, kterd na podzim dosti hluboko byla zryta, zvétrala,
a stala se spUsobilou k vyplozovani mladych rostlinek. O zafi-
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zobani novych Skolek vini¢nich promluvim zase ve zvlastnim od-
stavci, zde jen podotykam jesté, Ze kazdy jednotlivy Slahoun,
ktery urCen je pro novou Skolku, musi opatrné byti ocCistén, by
nevzaly pohromy cerstvé pupenym kdyz vSestranné zjiSténo, ze
prut ten ani poSkozen, ani vice jaké zavady nema, ulozi se v
jamky do pldy rygolované, tak sice, by po sfiznuti Spicky nad po-
vrchem pudy 3 aZz 4 pupeny ostaly a asi 5 az 6'jiz v pUdé ulo-
Zzeny byly; z pupeni nad povrchem pldy se nalézajicich vyvinou
se listi a vyhonky a z pupen(v v pldu zaloZzenych vyzene rost-
linka koreny, které by ji potravou zasobovaly.

O vysazovani mladych rostlin na prazdna mista ve vinicich,
co se téz v mésici tomto deéje, promluvim zadé obsirngji ve
zvlastnim oddilu.

Kde pri staré réevé za vhodné jsme uznali jeden Slahoun
na oblouk dati sfiznouti, tu nyni pravé vhodny cCas oblouky ty
patficné uvazat, by mohly v dobrém smeéru, bez plytvani StaVou
silné vyhonky vydavat, z kterych bychom v c¢as vinobrani skvé-
Iého vynosu téziti mohli hojnym docilenim hrozn(Qv.

Oblouky tyto uvazuji se pevné vrbovym proutim az po ta mista,
pokud prejeme sobé by Stava silnéji proudila, proto musi i toto
zavazovani pevnéji se diti nez pri pozdéjSim pfivazovani se déje
u Slahoun(yv jinych.

Uvazovani Slahountiv na oblouk musi se stati v ten ¢as, nez
miza se rozplytvala na vydavani a mnozeni nepotrebnych Slahou-
niv a nesmi se s tim odkladat az k uvazovani vsech trsQv ve
vinici, coz se teprvé v pozdéjSim Case stava.

Privazovanim vinich Slahoun(iv v oblouky stava se, Ze hrozny
prichazi blize k zemi, a tak i ze zemé séalajici teplo snadnéji na
né Ucinkovat! mize; vino z takovych hroznl nejen Ze ma vice
lihoviny v sobé, ale je i lahodnéjSi svym bouquetenj.

Tim, Ze hledime rozptyleni Stavy zamezit, stavaji se vyhonky
siln€jSimi a nesou vice a i zdravého ovoce, a zanechaji pro na-
sledujici leta na trsu silné, zdravé, urodné drevo.

Oblouky musi byti silné a v dobréem sméru, blize k zemi
od staré révy uvazany, nejlépe vodorovng, a sice tak, by vrbovi
k uvazani uzité pres zadny pupenec neprislo a by prevazovalo
konec oblouku na misté, kde pupenec na horu by Slahoun vyhanél.

Oblouky upevnuji se na mensi tyce; ohybani musi se diti
pozvolna, by se prut nezlomil, dobre kdyz Slahoun na tretinu
mbZeme ohnout, a vzdy dobrym smérem po slunci, bychom celému
rostlinnému vyvinu co mozna nejvice slunecni teploty pojistili.

Nejprihodnéjsi ¢as k véazani obloukl je vIhéi pocasi, ale jen
tehdy, kdyz by vstupovani a chodéni po vinici neSkodilo, coz nejlépe
za rosy rano neb k veCeru, neb po malém teplém desticku se stava.



Co se revy samé tyCe, ta nesmi miti jeSté z pupenu letorostky
vyhnané, sice uvazovani v oblouk, kdyz mnoho Slahouniv na-
sazeno. tim silu a Stavu révé odebralo, neprospiva, a rdst jiz
vypucenych vyhonk(v nelze tak snadno v uréity smér zavadét.

V nékterych krajinach deéje se zavazovani vSech Slahounuv
u silnych, zdravych rév na oblouk, kde se potom v dobrém a
prfihodném sméru musi nizké tyCe k trsu upraviti, by dobre Sla-
houny upevnény byti mohly, ale tento splsob oblouky délat se-
slabi velmi trs, ktery v pozdéjSich letech nenese tolik hroznd,
jak by mohl nésti.

Po zavazovani révy v oblouk prijde v ten samy cas hned
privazovani révy na poradi, které se musi téz drive vykonat nez
nastane vSeobecné vazani v ostatni celé vinici.

| v poradi lépe je, vaze-li se vrbovymi proutky a dle po-
tfebného sméru vyhonky necht' se tak upevni, by v zadoucim po-
meéru se rozkladati mohly bez ztraty Casu a plytvani Stavou.

Poradi musi tak uvazovano byti v jednotlivych Slahounech,
by se utvorila se zevnich vyhonk(v nejen dobra sténa, ale by i
hrozny v hojné mire se nasadivsi jeden druhému neprekazel a
vSechny pohodIné zrati mohly.

VsSechny uvedené prace, jako: fezani, prvni kopani a obloukd
uvazovani, kol zardZzeni — musi se v pravy c¢as, a tfeba bychom
I drdze za nadenickou praci platiti museli, vykonati, neb z ob-
rmedkani povstava Skoda, ktera tolikerondsob predCi vylohy pfi
mensi mzdé nadenické usporené, a nékdy i zhoubné néasledky i
pro budoucnost’ nechava.

Kvéten.

Pfipravni prace a tim samym i mnohé predClezité vykony
skonCeny jsou jiz v minulych mésicich a na kvéten odpadaji ndm
mensi vykony. V kvétnu zeleno je ve VvSi vinici a tu nastava
hlavné dohlizet, by néjaky prival destovy nenadélal Skody.

Dohre je i vinice, zvlasté ale v hornatych krajinach, kde
Casté krupobiti byva, pojistit u spolecnosti asseknracnich, neb jiz
kvétnove silné kroupy mohou znicit, kdyz ne zcela, aspon castecné
dobrou urodu.

Mnozi vinari, ktefi staré révy pred prvnim kopanim zako-
pat aneb omladit nemohli, nyni kde jiné nutné prace se skoncCily
a trs zazelenal a mladé svézi vyhonky vypustil, prikroCuji k této
praci. Proti tomuto omladovani vinic v meésici kvétnu musim
rozhodné se vysloviti, neb nejen trs, ze vyhnal Inpeny a mladeé
Slahounky a tim ze své sily se vydal a maélo této k pozdnimu
tomuto omlazeni zachoval, ale i nadennik by sebe opatrnéji sobé
poCinal, neubrani se pred ulomenim néjakého krehkého vyhonku.



Z kazdé ulomeniny trs place, slabne, churavi.

V Uhfich ano i v Styrsku nalezl jsem mnohé, ktefi jesté v
tomto meésici trsy omladovali ale vzdy shledal jsem, Zze velmi
ostali za trsy zakopanymi v drivéjSim meésici.

V kvétnu se téZz co nejprospésnéji réva Slechti, coz ale pro
velké vylohy a rozsahlé vinice nelze upotfebit, jako spiSe jen pro
trsy u domi, zdi, besidek a plotd, kSe réva v malém od pilného
zahradnika se hledi, ale prece zde o tomto Slechténi hned promluvim.

O UL &dechito™diil re™r ©axSiicli-

Zuslechfovani starSich rév déje se jen tam, kde nemame
po ruce dobré, Slechetné sazenice vini, a kde nemozno hned na
misté starého trsu celé misto znovu dikladné proryt a spracovat.

ZuSlechtovani takovadegje se v starSich vinicich, a ja uva-
dim cely chod uslechtovani jen proto, by ¢tenar jej seznal a shad
ve své zahradce v mensSim, na tom neb onom druhu révy toho
zkusil, neb ve velkych vinicich by prace mnoho stala, a nemozno
ji ani svérit nezkuSenéemu pracovniku.

NejlepSi Cas k uslechténi vini révy je pocatkem az do prvni
polovice kvétna, a sice v tom Case, kde silné nalévani Stavy se
Jiz ustalilo, a nemame vice se co obavat pred silnym zaslzenim trsu.

Slechetné Slahouny, k zlepSeni starSich trsé uréené vyhle-
dame sobé hned pfri fezu a sice tak, bychom bezzavadné, zdravé,
neposkozené na 0*3 az 0*4 m. dlouhé lonské drevo dostali, které az
uloZzime d© ¢asu upotrfebeni na misto stinné do lehké prsti neb pisku.

Zuslechtovani trsu vinného déje se bud roubovanim neb ko-
pulovanim (naplatou) neb i ockovanim.

ZuSlechtovani trsu roubovanim déje se néasledovné:

Cely trs okope se pozorné na 24 az 32 centimetrd kolem,
a sfizne se co mozna nejdoleii, asponn 16 centimetrd pod zemi,
na zdravém rovném misté, ostrym nozem vodorovné, potom po-
zorné v prostfedku svého objemu na 4 centimetry se rozstipi
ostrym nozem, by se dohrfe zusSlechtujici réva mohla stréit do
rozsedliny nozem ucinéné.

Dohre udéla pracovnik, kdyz starou révu, kterou ma Slechtit,
pevné proutim vrbovym pod mistem, kam Slechetny vrub ma pfijit,
obvaze, aby pnik déale se nerosStipil nez zdhodno, neb drevo révy
je kiehké a rddo se lame.

Drevo, pro starou révu k Slechténi urCené, sfizne se prave tak,
jak se srezavaji letorostky pfi roubovani stromiiv, jen pozor dati
musime, by se dren (duSe) neprofizla; dfevo Slechtici musi tence
byti zfizDuto.

Rez do matky uc¢inény pomoci drfevéného klineCku pozorné
se roztahne, by snaze k Slechténi upravena réva vlozit se mohla,



ale tak, by klra nového Slahounku s klrou starého trsu v jedno
splynuly.

Kdyz Slehtici sfezek v prfimérfené poloze urovnan, upevni se
proutim vrbovym dokonale cela matka, a misto na matce roz-
Stépené opatrné se zamaze bud jen obyCejnou maznici, ale coz lépe
je, masti zahradnickou.

Odkopana zem prihrabe se pozorné k trsu, by nehnul se
ze svého postaveni a prihrne se tolik dobré prsti k trsu, by se
i mlada letorlstka slabé zakryla, by pod vedrem slune¢nim
neoschla.

Zakryti vroubovaného drieva déje se na 3 az 5 cm. a misto
kde se trs vroubovany nachazi, poznamename dvéma do sebe polo-
zenyma tyCema, by se révé pfri rozlicnych jmacech vini¢nich ne-
uskodilo.

Pfi vroubeni je velmi zavadno, Ze nejen stara matka nemilo-
srdné se porani, ale 1 to, ze mlady Slechtici prut nesroste v celém svém
objemu se starym trsem, nybrZz jen na strané kde klry se stykaji,
a takto dost mald pohroma miZze znicit naSi praci, a proto musi
Slechtici prut co mozné nejdoleji byti umistén do téla starého trsu,
neb mlada rostlina neni jediné na pokrm od staré révy ji posky-
tujici odkazana, ale na to, co sama svymi vyhnanymi kofinky si
prinese a shleda.

Ma-li tehdy mlada rostlinka meélko své korfinky, nenese Za-
douciho uzitku a potfeba konecneé cely trs k omladéni prohloubit],
zakopat. , :
Druhy mnohem lepsi a vydatnéjsi splsob zuSlechtovani viné
réevy je tak zyané kopulovani.

Kopulovani zvlasté zaslouzi povsimnuti proto, Ze tak ne-
zmrzaci trs a potom, Ze pro zvlastnost mizeme jako u ovocnych
siromfiy na sl L pilolileey g jnilise nroln piorAt,
které svym Casem rozlicné ovoce vydaji.

Staré révy, které kopulovanim maji byti zuslechtény, zakopaji
se, jako staré drevo pri omlazeni vinic.

Drive nez zadélame trsy do zemé, slizneme Sikmo silngjsi
Slahouny na 2 az 3 oka nad matickou, pravé tak i k Slechténi
urcené drevo, by obé jak k Slechténi urCeného tak Slehticiho pfi-
Iéhaly a se kryly.

SFiznuti je zcela takové, jaké pfi kopulovani uovocnych stroinnv
se pripravuje.

Oba na sebeprilehajici konce svazi  sesilné, by se ani
o vlas nepohnuly, lej¢im, a na poloviCky rozfiznutymi proutky
vrbovymi.

Na takto zarizené obvazani upevnime hadrik bud s jilem,
neb masti zahradnickou, by nejen Stava nehnula po trsu, ale takeé
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by i vzduch pfistupu nemél a spojivost obou kopulacnich sfezk
nerusil.

Kdyz vSe zde predeslané dopodrobna provedeno bylo, pfi-
kroCi se k zakopani celého trsu, a sice tak, jak juz o zakopani
dfive povédino bylo; k Slehounm da se dobrého kompostu,
kdyZ se na ploSe spodni ve vykopané jamé patficné byly roz-
lozily, ale tak, by aspon 32 cm. nad mistem kopulacnim vodorovné
pod zemi se vedly a pak teprvé k povrchu prsté se ridily.

Réva k Slechténi kopulovanim pripevnéna na stary trs musi
pro toto zakopani nejméné 63 centim. dlouha a asponn 32 cm.
vodorovné pod zemi vedena byti, by dosti kofinkidv mohla nasadit,
ponévadz i zde obé révy ne zcela spolu srostou a tak jen malo
potravy od matky mize dostavat, ale nejvice sama jen na své
vypusténé kofinky pocitati musi.

Kdyz by réva zvlasté pekné slahouny méla, a lito by bylo hned
cely trs zakopat, tu ucinime kopulaci na konci silného Slehounu
od staré révy, kdyz od dobrého druhu prut dle zadsad kopulatnich
upevnime, a potom jen pruty mistem, kde kopulovany byly v zemi
zakopeme, by nova rostlina od matky potravu brala, a teprvé po
dvou letech, kdyz mlada réva dosti silné koréenky a i horem zdravé
a silné vyhonky ma, odrizneme tuto od starého trsu, a teprvé nyni
upravime dokonale zem jak se k zakopani pfi omlazovani
vinic slusi.

Ze pri kazdém zakopavani nejen dobre, vylezelé komposty
ale 1 Urodna prst musi byti pridana, rozumi se samo sebou.

Jesté jiného splisobu staré trsy, Spatného ovoce, zuslechtovati,
mozno dobre u révy uziti, a usSlechtovani toto stdva se ockovanim.

Z dreva dobrého trsu vyfizne se opatrné zdravé ,,ocko"
s kouskem kiry a i dfeva, a upravi se na pfipravené roziiznuté
misto u Snatného trsu, nrave tak, iak ovocné stromy se ocCkuii; nyni
lej¢im krfizem pevné misto ockovaci se zavaze a zahradnickou masti
namaze.

Celé préce, jak juz praveno, kond se pravé tak, jako ocko-
vani u stromdv.

Pri tomto Slechténi rév se trs tak neporani, a proto je to
nejlepsi a nejjednodussi splsob, ze Spatné révy Slechetné drevo
vypéstovat.

Ponévadz v kvétnu jeSté mnohé ranni mraziky se dostavuiji,
potfeba i proti témto Skddclm Urody ve vinicich moznymi pro-
stfedky se chranit; k tomu Ucelu dame chrasti a jehli¢i snésti po-
bliZze vinic, bychom v ¢as potfeby za doby rannich mrazik( chrasti
to zapalili v sméru tom, ve kterém vitr kour by zanaSel do vinice,
a tak vSechny trsy pred zké&zou zachranil.

V tomto meésici naskytuje se nam pravé téz Cas k upraveni
6




novych kompostfi pro budouci leta; za tou pric¢inou sebereme vSechny
odrezky z vinic, jakoz 1 suché Slehouny atd. a vSe to na malé
kousky 16 cm. zdéli rozsekané ulozime v kompost, by hniti se
zrychlilo, a co nejdrive smiseny hnllj k potfebé byti mohl.

Kdyz jsme vSeliké z vinic vyrezané Slahouny byli rozsekali
na malé kousky, tu svezeme co jeSté kde mame k uziti a upotrfebeni
k pohnojeni do vinic, jako popel, rum drobny, odpadky vapené,
vyvoz ze zé&chodu, krev, plevel atd., a to vSe dobre na urcitém
misté ve vrstvy prsti promichané srovname, by z toho 1—1y3
metr(l vysokd hromada povstala; kompost kde mozna huojtivkou
se poléva, aspon dvakrate do roka preryje, aby co nejdfive pro
hnil a uziti se ho mohlo do vinic.

Cerren.

Jak dost malo vyhonky révy se sesilily, a tim jiz
tak kriehké a choulostivé nejsou, a hned pri dost malé pfrilezi-
tosti se neulamigi, coz byva asi v polovici Cervna, pravé v ten
Cas spada téz druhé kopani ve vinici.

Druhé kopéani, které polovicné tak hluboko, jako pfi prvnim
kopani se predevezme, ma ten ucel, by plevel ve vinici se nalé-
zajici, kopanim byl znicen, plda zkyprena a pristupnéjsi se
stala nejen rose ale i desti, slunci a i vzduchu, coz vSe velkého
vlivu je na zdar rostliny.

Tim Ze bejli kopanim pod prst pfivadime, nejen vinici Ci-
stime, ale i hned dobré hnojivé latky k jemnym kofink(m pfiva-
dime, a mimo to osvobozujeme celou vinici od zhoubného hosta
a vyZitele potravy réveé pripravene.

Bejli kryje pldu, Ze ani slunce tak zemi zahfivat! nem(ze,
jak toho potfeba k dobrému zdaru rostliny na ni péstované.

Druhé kopani musi byti zcela pred kvétem révy skonceno,
a hlavné pri ném musi se pozor dati, by se mladé nézné vyhonky
neporouchaly a neposkodily.

Mimo druhé kopani mame jesté mnoho dUlezitych praci
pred kvétem révy vykonali, jako: trs od vlk(v a neuzite¢nych
vyhonk(v osvobozovali a Cistili, Grodné Slahouny sfiznutim Spicek
k soustfedovani Stavy priméti, révu na koly uvazovali.

Skoro kazda réva vyhani mnozstvi netrodnych prutdv, které
jen trs slabi a ani pro letosek ani pro bndonci leta k uzitku
nejsou; mnozstvim takovych prutll Stava v trsu se rozptyluje na
Skodu celé rostliny.

Dokud réva ve kvétu neni, je ¢as osvobodili ji od Skodnych
vyhonkdyv, které by na seslabeni hrozn(v trs obiraly.

Odrezavani nepotifebnych a révé Skodlivych prutd déje se
pred kvétem, coz obyCejné hned po druhém kopani je; tu vyberou
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se rozumni délnici, ktefi i dokonale fezat znaji, ti jdou od trsu
k trsu, dokonale kazdy sobé prohlédnou; co by meélo ostat a
snad pro budoucnost’ k dobrému trsu slouzilo, necht uSetfi a co
mu sily odéjima at’ vyrfezou a trs osvobodi.

VSechny mladé révy na trsu, které by tfeba letos Zadnych
hrozn( nenesly, ale na rok co oblouk neb jinak se upotrebit’ daly,
téz hledme zachovat, ostatni ale vseliké pruty a vyhonky, které
réevé jen na Skodu jsou a Stavu rozptyluji, ostrym nozem na
jeden fez pozorné odstrafime.

Ze réva odrezavanim vlkQv a jinych bezuzitecnych vyhonk(v
se rani, je znamo, ale ranéni to, které se stava v Case, kde
Stava jiz tak prudce neprobihd, v brzku se zceli a neméa zadneho
Skodného néasledku pro révu.

Odriznutim vyhonk(v nepotifebnych zarazi se na nékolik dni
pravidelné probihani Stavy, proto velmi dllezito je praci tu vy-
konat! v pravy cas, by zastaveni to nemélo Skodnych nasledkiiv
na hrozny, neb v ¢as nalévani hroznlv dost malinké preruseni
v obéhu Stavy velmi mnoho Skodi a proto musime hledét pred od-
kvétem révy vSeliké pruty a Slahouny vyrezat, po odkvétu bylo
by to velmi Skodné na drodu.

Jak se byla rdna od vylamovani sbytecnych vyhonkiv za-
celila, nastane nové pravidelné proudéni Stavy, ktera nyni neroz-
ptyluje se do tolika marnych Slahountl, ale obmezena je na ty
vyhonky, které jediné trsu k uzitku nejen slouzi, ale i na bu-
doucnost’ slouzit! budou.

S touto praci zaroven vykonava se zkracovani svrskid, u
Slehounll, které na trsu byly ostaly; préace ta kona se opét jen
proto, by se Stava nerozptylovala a trs nehnal jen ustavicné do
vyse, ale také Stavy k vyplozovani hrozn(v a jich nalévani pouzil.

Zkracovanim svrskd nerusi se probihani stavy v trsu, neb tim,
Ze na $pickach Slahouny se zkréati, neplsobi se na obéh Stavni zadny
vliv, ale pomaha se jediné k .soustfedovani a silnéjSimu dodavani
Stavy, zvlasté zbylym mladym Céastim trsu a k silnéjSimu zakladani
na kvéfc, a i pro budouci nalévani hroznQv dobfe je postarano.

Zkracovanim Sleboun(v dobude se ngjen pro letosek mnohych
vyhod, ale i na leta budouci pojisti se pri trsu silngjSi drevo,
které na rok vice ovoce vydafci mize a letoSnim rokem jiZz hrozny
Iépe vyvinouti se mohou.

_ Kdyz trs dokonale prohlédnut a co Skodlivého odstranéno
a Spicky u zbylych SlahounQv zkraceny, pfrikro¢i se k vazani
révy k tyci.

Kazdy trs, jak pri prvnim kopani jiz udano, musi obdrzet!
radny kal, a je-li prilis silny, Zze se mozno i silnych a vice
Slahountl naditi, 1 dva koly.

6*



Délnici k vazani ureni musi byti zasobeni navlhlou, Cerstvou,
dobrou, zitnou sldmou, kterou, kdyz jim zasoba dochazi, mensi
hosi vzdy, by nikdy zasoba nevysla, prinaseji, drive ji navlhCivse;
kazdy vazaC upevni sobé sldamu na kratkou hulku dvouramenou,
asi takovou jako v stodolach k vytrasani slamy méame, kterou po
celé vinici sebou nese, by pohodiné mohl u trsu pracovati; jesté
jednou prohledne sobé trs, oCisti kde co potreba, zkrati vybézky
a Slehouny, a vykonav tuto praci, upravi sobé vSechny na trsu
se nalézajici Slehouny tak, by nejen pfi rdstu, kvétu, ale i zrani
ovoce jeden druhému neprekazel a neSkodil ale kazdy Slehoun
0 sobé se vyvinoval.

Nikdy nesmi byti vyhonky silné dohromady svazovany, ani
nesmi list néjaky svadzan byt, neb pfi pevnéem a silném svazovani
réva snadno se zapafi a uvniti plesnivi a vzduch nem(ze celou
smés vétvicek a letorostll pevné svéazanych provivat a na vyvin
jejich blahodatné pUsobit.

Uvazovani trsu déje se jak toho potieba, dle usplisobeni vy-
honk(v hnedle nad zemi, a potom vzdy jak se vyhonky zakon-
¢uji; slama, asi dvé neb tfi stébla volné kolem vyhonk(v se
obtoCi a na konci v zakrouceny uzel upevni.

Zavazovani musi se diti co mozno volné, by se jemnym
Castem rostlinnym nerusilo pravidelné probihani $tavy, silngjsim
pritahovanim.

Zavazovani vzdy se opétuje, jak jen Slehouny vice povyrostly/
Zavazovanim docilime, Ze nejen rozlicna neprizniva povétrnost,
— jako vichr, silny lijak atd. — neuskodi jemnym Castem rost-
linnym, ale i volngji a pokojnéji kvét vyvinovati a ovoce nasazovati
se mlze a i vzduch pravidelny a volny pristup ma.

Jak juz praveno, vazani musi se pred kvétem provésti, a
sice jen za suchého pocasi, neb za vlhka nejen Ze by délnici
utlapali mnoho vinici, ale i pfi zavazovani snadnéji poskodili by
nézné vyhonky.

Zaroven s vazanim prihodno je vsSeliky hmyz niéiti, coz
kazdému vazaCi potreba zvlasté naridit a ukazat, jak méa to
provesti.

V Cas kvétu, ktery dle povétrnosti bud o nékolik dni se
pripili neb opozdi, jako po celou dobu kvétu, neméa ani nohou
nikdo do vinice vejiti, neb malé ruseni jen zlrodrovani ma
Skodného vlivu na drodu.

Réva kvete plnym kvétem dle povétrnosti. je-li krasne, teplo,
slunecno, tu kratceji; a jeli chladno, poSmourno, sychravo snad
1 destivo, déle; dle pohody trva Cas kvétu cCtrnact dni az tri
nedéle, mezi kterym cCasem ale osm dni v plném kvétu je a
to pravé ten Cas, kde se nikdo nema opovazit do vinice vchazet.
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Dle toho, jaky Cas pfi kvétu révy panoval, mozno soudit i na
urodu a vinobrani; bylo-li po cely ¢as kvétu teplo, slunecno,
mohl-li kazdy jednotlivy kvét dokonale zurodnén byti, tu nasadi
se hroznu plnych, se zdravymi a dokonalymi jahldkami hojnost;
jinak ale, byl-li ¢as kvétu destivy, chladny, nepfiznivy, tu po-
jednou pravidelné proudéni Stavy se zarazi, ¢imz celé zdrodnovani
ujmu trpi a se prerusige; za destivého pocasi pel zGrodUtgici
destem se setfe a malo kvétu mize se dokonale zurodnit, tim
se stava, Ze vyvinou se hrozny nedokonalé, s nestejnymi jahtdkami
a nasledek byva Groda skromna, treba i po kvétu opét pocasi
pékné nastalo.

Cervenec.

Po Cas kvétu, jak juz praveno, nesmi nikdo do vinice vkrocit,
by neruSilo se pravidelné zurodnovéani, za ten Cas ale povyrostly
mladé vyhonky znacné, tak Ze potreba prikroCit k novemu vy-
pravovani a vyvazovani révy.

Kazda réva vyhnala za ten ¢as vice postrannich vyhonkdyv,
které jen Stavu odnimaji a ani letos ani na pres rok by uzitku
nenesly, tedy vSeliké vyhonky neuzitetné v c¢as dov&zovani
mUzeme dobre odstrariovat, ale ne jak pfi prvnim véazani se délo
— zcela, neb nyni musime se vyhnout vSelikéemu rusSeni v kolo-
vani Stavy, neb kazdé dost malé poruseni by nyni mélo velkého
tlivu na nepravidelné nalévani jah(dek hroznovych a tim samym
I na celou Urodu; tu tedy vseliké postranni vyhonky jen vrSkem
skratime, by Stavou se neplytvalo a tato SlechetnéjSim castem se
zachovala.

Takovéto sfezavani vrdk( opétuje se tak Casto, jak Casto
toho potreba se vidi, a teprvé az spodem réva drevo ,vyzralé"”
dostavat po¢ind, moZzno, ano ma se i trs vyhonk(v postrannich
zcela osvobodit, by se dokonalé nalévani a zrani hrozn(iv co mozna
nejlépe provedlo.

Jak réva byla opét nové povyhnala, tu potreba, by vyhonky
se zase upevinovaly, aby neutrpély ani od vétru ani od boufi po-
hromy.

Srpen.

Od druhého kopéani ve vinici, zvlasté, bylo-li pocasi Casto
destivé, a puada-li vice hlinita, prstnatéjsi, rychleji se zazelenala
a zaplevelnila celé vinice.

KdyZz povrch pldy bejlim, travou je zakryt, nem(ize ani vzduch,
ani slunce, ani rosa, ani destik slaby tak ucCinkovat, jako kdyz
je plda kypra, beze vseho plevele, neb tu ¢erna prst lépe pojima
paprslky slunecni, aby je mohla podrzeti a za Sera veCerniho vy-
silat! rostling; 1 rosa uCinkuje — dle Ustroji prsté — lépe na



kyprou, skopanou zemi; a konetne, kazdé bejli, trava zneraduje
vinici, okrada ji o nejlepsi sily; a proto potieba pldu od
Skodného bejli a plevele osvoboditi a zemi  usplsobiti
chdpavou pro teplo slunecni, jako i vzduch a i rosu, a toho do-
cilime mélkym na 6—=8 centimetrll hlubokym kopanim, ale tak,
by bejli pod prst prislo a zahniti mohlo, a misto svého prvniho
Skozeni, by révé prineslo snadné zazivné hnojivé latky, ktere
nejen ze z@me prijalo, ale 1 ze vzduchu bylo k sobé pfritahlo.

Vetsi bejli, které nemozno dobfe k zahniti do pldy vpravit,
dokonale od prsti z korfenk(v se osvobodi, aby se ku konci kazdo-
denni prace z vinice na hromady kompostll snésti mohlo, neb
bejli takové jen mezi fady trslv ve vinice nechavat, by na po-
vrchu zvadlo, neradim, pro neporaddek tim wve vinici povstaly, a
pro réazliény hmyz, ktery v zahnivajicich Céastkach se uhnizduje.

V tomto Case zraje i dolni dfevo pniku révy, a tak prave
vhodna doba trs od Slehountiv pobocnich, které jsme v minulém
meésici vrskem byli sfezali, osvoboditi, neb juz nemusime se bati
zarazenl proudéni Stavy, kterd nyni jiz tak rychle cévami rost-
linnymi neprobiha.

Odrezanim spodnich vyhonk(v réva jen na pristupu svétla,
vzduchu a tepla slunecniho ziska, a hrozny mohou dokonaleji zrati.

Zari.

V tomto meésici pokraCuje se v pracich minulého meésice, jako
pfivazovani nové vyhnanych Slekounl, zvlasté ale dokonalé sfe-
zavani Vrskdv hlavnich arodnych prutGv.

V tomto meésici davaji i mnozi vinari olamovat listi, by hrozny
rychleji zraly.

Listje takika plicemi rostliny, listem prijima rostlina potravné
latky ze vzduchu, v listu upravi se latky korfenem vssaté k do-
bremu zaziti rostliny; list hlavné zasobuje rostlinu potravou, ¢im
vice ifetfrv rostlina ma, tim vice dostava potravy, a tim samym
I vice latek prichazi do jejiho téla, které k dalSimu novému bu-
dovani a rozkladani svého téla uzije; dale je zjisténo, Ze hrozny
pod listim na révé se nalézajici vzdy pravidelnéji uzraji, vice
stavy, sladkosti a i prijemné chuti maji, kdezto hrozny vedru
sluneénimu vysazené scvrknou, majice jahldky od slunce takfka
espalené.

By hrozny dobie zraly a i dokonale uzraly, potieba jim
umeéle teplo sluneéni pojistit, coz se stava tim, kdyz hledime pldu
co nejvice kyprou udrzet, prostou vseho bejli a stiniciho doleniho
lupeni, by tim spiSe paprslky slunetni zem zakfivati a tato v thlad-
néjSich nocich teplo rostliné vraceti a oddavati mohla.



87

V zari zraji hrozny, a tu nejen pro kradeze a posSkozovani
od lidi potfeba zvlaStniho hlidate postavit, ale i pro ochranéni
vinic pred ptaky, vosy, jezovci a v nékterych Kkrajinach i pred
liSkami.

Jako v hospodarstvi polnim, potieba prede znémi v3e potiebné,
jako vozy, stodolu atd. Cisté a v poradku mit, tak i pred vino-
branim musi vSe pripraveno byti, bychom snad pozdéjSim cCisténim
néddob atd. nebyli zdrzovani a neutrpéli Skody na hroznech, neb
malé opozdéni o nékolik dni prinaSiva velké Skody.

V zAari musi se jako juz i drive sklep Cisté dati provétrat, od
vSeliké stuehlovatiny ocistit, sudy necht dobre se vymeji, vypari
a i sirovym kvétem vypali, by mezi duzinami nenasazovala se
hniloba a plisen; vseliké nadobi k vinobrani potrebné necht se
dokonale prohlédne, by nebylo rozeschlé a tudiz neteklo, kde
néjaka duzina chatrna, necht zdravou se nahradi; v lisarné méjme
jak lis, tak 1 vSechny ostatni potfebné pfristroji, jako kade,
Skopky atd. v nejlepSim poradku a Cistoté; konetné i vozy,
které vinné hrozny z vinic svazeti maji, necht jsou dikladné a
v nejlepSim poradku.

Ve véem ma nejen nyni, ale po cely rok ten nejvétsi poradek
a Cistota panovati, neb na viné dost mala neCistota pfrinese nam
v zapéti velkou Skodu.

*«K
Rijen.

Dokonalé uzrani hroznlv ve vinici je od mnohych podminek
zavisle, tak Ze vSechny hrozny ani v té sameé vinici nejsou stejné
vyzralé; na uzravani hrozntiv nema jediné druh revy silného vlivu,
ale i poloha mistni, sklon vinice, Usplsobenost pozemkd, jsou-li
totiz hrbolaté ¢i rovné; je-li plda k udrzovani tepla slunecniho
vice uspUsobila, neb ne; je-li vinice od vétr( chranéna, neb témto,
vysazena; téz v Uvahu prijde i stari révy, jsou-li v té neb oné
vinici v8echny révy stejného stari neb ne, starSi révy dfive uzraji
nez mladsi, které vzdy nadbytek Stavy udrzuji; spracovani vinice,
stalo-li se dlkladné na celé plose, jakoZ i hnojeni provedeno-li
bud na dilci neb na celém kuse; na pUdé silngjsi potfebuji hrozny
vice Casu k uzrani, nezli na pldé slabsi a méné spracované; od
vSech zde uvedenych podminekZavisi nejen stejné ale i dle Casu
— bud' brzské neb pozdéjsi zrani vina.

Ve vinici, kde vice druhllv se naleza, tu jeden dfive zraje
tak zvané ranné vino, a druhé pozdéji, pozdni vino;, a tu
nemozno Cekat az by se vinobrani v celé vinici pojednou pro.
vésti dalo.

Druhy rannéjSi byvaji jiz v mésici fijnu zralé a sbiraji se
I v tomto meésici, druhy pozdgjSi dle vyzralosti hledime nechat



az do polovice listopadu, kde suchymi mraziky voda se z hroz-
nik(v vypafi a vinobrani predsevzit! se muze, — neb hrozny
jsou vice scnkrovatélé a na jakost dosazené vino velmi stoupa
I Vv ceneé.

Vysychanim vodnatych Stav a pozvolnym ztracenim kyselosti
hroznové provadi se prirozené zrani téchto; tu se tvori v jah(d-
kach hroznovych Stavy vzdy vice a vice scnkrovatélé, a ¢im vice
téchto a Cim hust3i, tim lepsi jakosti vino dostava a tim vice
vylisované v cené stoupa.

PredevSsim nez k vinobrani prikroCime, musime védéti, jeli
pravy zde okamzik — a jsou-li hrozny dobre vyzralé — neb dle
¢asu a kalendare nelze zralost hrozn(v urcéovat, nepriznivé pocasi,
nepohody povétrné dovedou na dni a i nedéle prodlouziti uzravani
hroznlv, a tu potfeba znati dokonale, kdy bez ublizeni jakosti
vina mozno s nejvetSim uzitkem k vinobrani pfistoupiti.

Jak jiz na jiném misté povedino bylo, velmi vyhodno je,
kdyz ve svych vinicich jen, jediny druh révy mame, neb
stejny druh stejné pucCi, stejné listi nasazuje, stejnou praci a
sfezavani vyzadiye, a co hlavni, hrozny na révé téhoz druhu
— V stejny Cas uzravaji, kde naopak ve vinicich smiSeného ko-
fenu nejen prace ale i rdst a co hlavniho, i uzravani hrozniv
velmi nestejneé.

PFi nestejné zralosti hroznQv rozlicnych druhdv rév spada
¢as konecného uzrani hroznlv v nestejné doby a tu musi roz-
umny vinaf kazdy druh hledét o sob& sCesat, by vino na jakosti
neutrpélo.

Jak juz praveno, nemozno Casem se riditi, kdy se ma vino-
brani predsevziti, ale hlavné musi se zretel na vnitini Ustroji ja-
hidek hroznovych vziti, neb ty jsou nejlepsi svédkové, kdy hrozen
zraly a kdy mozno s nejvétSim uspéchem vinobrani predsevziti,
by vino na jakosti ni¢eho neutrpélo.

Zralost hroznliv poznéa se tim: fapik, ktery az dosud zeleny,
Stavnaty byl, stdva se hnédym a suchym a velmi rad pri dost
malé prilezitosti se ulamuje; seminka v jahldkach dostavaji tmavsi
barvu a hrozen bez vlivu mokra kloni se k hnilobé, pfiCinénim
jediné rozkladného kysliku, vliVem téhoZz na Ustroji hroznlv a
hlavné cukru v tomto obsazeném; kdyz pfi snimani jantdek vnitini
maso tuhé je, a kozku vrchni snadno sejmout! mozno, a kdyz
jednotlivé jahldky s hlavni stopkou ne prilis pevné svymi fapicky
se drzi a samy zralosti se scvrkavaji, tu je hrozen jisté zraly,
neb dle zde uvedenych znamek jisté hrozen vseliké v sobé obsa-
zené kyseliny v cukr preménil a uvedl jahGdky své v stupen
takové dokonalosti, ze lisovany byvse vyborné vino daji.
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Mimo scukrovatélost dostava vino pri dokonalém dozrani
prijemnou kofennou chut a rozlicné jemné pryskyficové Castky,
které vino lahodnym ¢ini a jemu ceny a prijemnosti dodavaji a ve
vyvinujicim se ve viné lihu rospustné jsou, a tyto lepSi vlastnosti
dokonale vyzralého vina mozno teprvé nyni pred vinobranim zkouseli.

N 4

nechati, tim lepSiho vina docilime na jakost a tudiz i vina
drazsiho.

V Spatnych letech nedosahnou hrozny pravého stupné zralosti
ale s velikou nouzi tak tak dozraji, ponévadz neprizniva poveétr-
nost prerusila dalSi vyvinovani a uzravani ovoce.

Stupen uzran! fidi se dle toho, jaké léto réva preckala,
jest-li priznivé neb chladné. V kazdém stupni zralosti ma hrozen
vice méné vody v sobeé.

Mnozi vinafi vypravuji u hrozn(l o dozravani a prezravani,
které ma predsejiti po sCesani.

Dozravani jmenujeme pri ovoci ten stav, kdyZz po sCesani
jednotlivé Céastky mezi sebou se premeéni a slucCuji a z vysSiho
ustroji v nizsi, v jednodussi prechazi; dle tohoto vykonu preménuji
se vldkna drevnatd v ovoci jadérkovem, jakoz i nalézajici se
v nich Skrob v cukr a klovatinu (Gummi).

Kyseliny zdaji se brati na takové proméneé velmi malého
podilu, ale trati svou ostrost v chuti tim, Ze byvaji obaleny
cukrem ovocnym.

Prezralé nazyva se ovoce, kdyz samo vyzralé po sCesani
preruseno nebyvsi, na svém prirozeném rozkladani jesté v ovoci
nalézajici vodu vypargje, takto k soustredéni latek ovocnych napo-
maha a touto svou proménou hnilobu zabranuje.

Kdyby se voda ovocna dosti rychle nevyparovala aneb
nepriznivym uschovanim ve vlhka mista se jeSté mnozila, tak
by se hniloba jen podporovala a zrychlila.

Y skutku-ii hrozny v stupen dozravani prechazi, neni jeSté’
scela zjiSténo, a proto potieba vice jeSte zkouSek predsevzitL

Jahlddek hroznovych rozeznavame dva druhy, a sice jahtdky
mékké a jahGdky tvrdé ¢i uslechtilé.

K prvému druhu nélezi vSechny hrozny s jemnou kozkou,
které obycCejné velmi Stavnaty jsou a vice neb méné kyseliny maji
a snadno hnyou a praskaji, ale v priznivych suchych podzimkéach
vyparovanim vodnatych latek se scvrkaji a cukrovatélost svou
zhustuji. (Hrozinky z jiznych krajin).

Tvrdé, uslechtilé druhy hroznové maji tlustou kozku a jadraé
maso, coz okazuje, ze hrozny takové prestoji jemnéjSi a vysSi pro-
mény na cukr, a zda se, Ze s Ustrojim takovychto hrozniv tésné
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spojeno je vyvinovani plynnych oleji v kozkacli jantidkovych, poné-
vadZ jen tyto druhy hledany bouquet (k\étimi vina) davaji.

Druhy hrozn(v 8 kozkou silnou vzdoruji mnohem dile hnilobé
hnilobé nez s to jsou druhy s mékkymi jahGdkami; hrozny
s kozkou tvrdou Casto prechazi az v stupen sprachnivélosti,
kdezto most mékkych druhllv, kdyZ vody neztratil vyparenim, vZ(y
ostava fidkym, tekutym; druh tvrdozmy s kozkami tuhymi
vzdy da tekutinu hustou, Slemovitou, ktera teprvé delSim stanim
po Case sefidne. Dle toho lze snadno nahlédnouti, Ze jen druhy
hrozn( s kozkami silnymi usplsobenya pristupny jsou k vysSimu
stupni zuSlechtovacimu dozravani, kdezto druhy s kozkami ten-
kymi takového zlepSeni, co se jakosti tyCe, nikdy, jak juz vysSe
praveno, dosahnout! nemohou.

Dle toho zde uvedeného lze snadno vysvétlili sobé Ukaz pri
uschovavani hroznlv se naskytajici, Ze totiz hrozny pro domaéci
potfebu uschované se zrny s jemnymi kozkami v dobrych letech
scvrkaji az se z nich stanou prazdné hrozinky, kdezto opét pri
traminu a ryslinku ostavaji zrnka skorém plna, kyselina obklo-
pena cukrem hroznovitym prispiva ¢im dale tim vice k sladkosti
hrozn( a $tava hroznova, popsanym chodem processu vysSe uvede-
ného Slemovati, vyparfujic vodni latky.

V nepfiznivém roce na uzrani hroznlv stava se, Ze uscho-
vané hrozny scvrknou, ale nedostanou vice cukrovitosti, ny-
brz ostavaji vzdy mnohém vice kyselé nez-li dfive na trsu byly,
to plati o vSech druzich jahlGdek s tvrdymi koZkami, neb
mékkozmé hrozny pyparuji vodnaté latky své bez nahrady scukro-
vaténi, a jahidky s koZzkami tvrdymi nepfeménuji obsah svych
hroznlv v cukr, jak toho obycejné v prihodném case Cinivaji,
ponévadz v nepriznivém cCase na vyvinuti lepSich castek hro-
znovych réva ani pracovali nemdze.

Ze vseho uvedeného vidno, ze jen hrozny s hrubymi kozkami
usplsobeny jsou k tomu, by se nechavaly d(statecné vyzrat a
I dale v prihodny Cas na trsu prezrat, neb vlastnosti i Castky
k vy8§imu svému zlepSeni a na jakosti dobré ziskaji; — toto
uslechtovani je jen u hrubozrnnych hrozn mozné, kdezto hrozny
meékkeé nikdy s to nejsou tohoto zuSlechtovani v takové mire
dosici, postradajice vSech téchto vlastnosti vina Slechetného.

Y prihodny C¢as na vyvinovani a uzravani révy snadno je
urCit dobu, kdy s prospéchem vinobrani zaradit, ne tak snadno
Vv nepriznivy Cas, v prvém padu dobfe co mozna nejdéle hrozny
na trsu nechat!, by vyzraly a mozno-li i na trsu hned prezraly,
kdezto opét v nepriznivem Case musime hledét na pomeéry Casove
co mozna nejvétsSiho vyzrani docilili, coz vzdy velmi tézke jest a
mnohych ohled( vyzaduje, a pfi tom dosti téZkosti se naskytuje,
rdomusi se uvazit;



a) Ostalo-li pfi pozdnim podzimku nepfiznivém snad vino
na jakost Spatné a hrozny nedozralé snad vlhkem a mrazy vice
neutrpély-li a hned na trsu se nezkazily; kdyz toto vSe uvazime
a dle povétrnosti porovname, mlzeme hledét zapocit! v prihodny
¢as vinobrani.

b) V nepfiznivych létech stava se, ze hrozny ne zcela uzralé,
ale pri tom prece ne tak pfrilis kyselé jsou, nahromadivse dosti
hroznového cukru v jahGdkach svych. KdyZz povétinost podzimni
jen dost malo pripousti, potfeba co mozna prodlévat s vino-
branim, neb velmi vyhodno je, vytézime-li most o nékolik stupnt
na cukr bohatSi, ¢imz jakost a tim samym hodnota a cena vina
stoupa.

Takovéato dosti sladka docilena vina co most vyvinou
dosti lihu, ktery priliSné nahromadeni kyseliny srazenim této
na dno nadoby zamezuje a napomaha velmi k zlepSeni a zpfi-
tfeba by to mnohém déle trvalo.

Dostavila-li se v podzimka co nasledek neprizniveho Ccasu,
»Kysela hniloba,” tu nechceme-li o vSeliky vytézek pfrijiti, po-
tfeba co mozna nejvice zrychliti vinobrani, kdezto opét pri snché
hnilobé mlzeme hledét az by se hniloba vyvinula, a hrozny suché
hnilobé podlehlé by se vyparily ze vSelikych vodnatych Castek;
co kyselou hnilobou vino na jakosti trpi, tn opét suchou hni-
lobou dosahujeme vina nejlepSino a musime hledét tuto podporovat
a volné vyvinout nechat.

Suchou hnilobou — prestatim hroznv — dosahujeme vin
nejlepSich, a jak juz praveno, hodi se pro toto Slechténi a zle-
pSeni na jakost jediné druhy hrozniv s koZzkami tvrdymi. Jakost
vina dava vétsiho vytézku nez nékdy mnozstvi vytézeného mostu
meéné dobré jakosti.

Kazdy vinar rad by tézil ze svych vinic co mozZzna nejvice,
a proto musi hledét vina takova dostavat, ktera v jakosti nej-
lepSi a i pomérné k této v dobré cené stoji.

LepSi jakost vina mize sobé kazdy majitel vinice a zvlaste,
co hlavné v nasSi milované vlasti ten pad, kde ne tolik vinic, ani
tolik Stastnych nemame, komu by vinice nalezely, ale vice téch,
ktefi ve svych zahradkach, u plotl, na besidkach atd. révu
péstovati mohou, v malém péstované hrozny mozna do nejvétsiho
stupné zusSlechténi na trsu nechali, jen kdyz trochu prihodny
Cas trva.

Zuslechtovani a docileni lepsi jakosti hrozn(v hned na trsu
révy mozno dosici rozlicnymi spusoby, z kterych aspon o nékolika
zde promluvim, a sice:



1. Kazdy vinar vi, ze vino na jakosti ziskd, kdyz hledi
odmfsiti vodnaté c¢astky jeho, a tim dopomlze k rychlejSimu
uzrani.

Umélé zrychleni uzravani hroznlv stava se tim, Ze za-
mezime dalSi prijimani Cerstvych nespracovanyeh Stav z révy do
jahtdek hroznovych a pomlZeme hroznu Ziti samostatny Zivot
na zlepsSeni jakosti své.

Takovéto umélé zrychleni v uzravani a napomahani k le-
pSimu spracovani stav juz v jahGQdkach obsazenych stane se,
kdyz topku hroznovou ukroutime a timto spojeni bunétné s trsem
revy prerusime.

Tento splsob $lechténi vina na trsu znali juz stafi Rimang,
a uziva se ho dosud v Italii, Corsice a zvlasté ve Francii pri revé
muskatove.

Provedeni tohoto splisobu hrozn(yv Slechténi Ize pfi péstovani
révy na domech, plotech a zahradach i v nasSi krasné vlasti
s dobrym Uspéchem provadeéti. 3

2. V jiznich krajich Uherska a Styrska je jeSté jiny Slechtici
splsob hroznd a docileni na jakost vina lepsiho, co zde pro
Uplnost, a€ pro naSe pomeéry nemozna toho wuziti, podotykam,
jest to totiz splsob sbirani scvrklych scukrovatélych hroznickd
a zrnek prezralych z trs, ranné uzrdlych. Zrna sebrana
zméknou a svlj scukrovatély obsah v mostu pFibraném rozpusti
a daji vyborné a v cené dokonalé vino.

3. Jiny spusob Slechténi vina hned na trsu a u nas velmi
prospésny je pozdni vinobrani za pfiznivych okolnosti, neb hrozny
v SpatnéjSich letech asponn dokonale dozrgji a v pfFiznivych
nalezité prezraji a vzdy na jakost lepSiho vina daji.

Toto pozdéjsi sbirani hroznlv mozno s prospéchem jen
tehdy uziti:

a) kdyz chceme docfliti dle jakosti vina lepsiho, nehledé pfi
tom na mnozstvi;

b) kdyz delsi ponechani hroznliv na trsu za povétrnosti
priznivé slibuje zuslechténi téchto;

C) kdyz pocasi podzimkové napoméha a pfihodno je, by
hrozny vypalily latky vodnaté ze sebe;

d) kdyz ve vinici ryslink neb tramin atd. nejvice vysazen je,
které druhy nejlépe pozdni sklizen a prestani snesou.

PFi prvnim padu Slechténi hrozniv, chcemeli na jakosti do-
konalého vina ziskat, nesmi se ohlizeti na hrozny, o které pfri-
chazime prodluzovanim vinobrani.

Proto, nez-li pro docileni lepSi jakosti nechame hrozny na
trsu prezrati, dokonale musime sobe rozpocisti, jest-li vino takto
docilené dovede svou cenou nahradili nam vSe to, co tratime
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tim, Zze tézime vina pomérné mnohém meéneé a prace pri pozdnim
vinobrani mnohem draZzsi.

Toto musi kazdy majitel vinic nélezité uvazit, by netrpél
Skody a snad pro zdanlivy*oCekavany wuzitek o celou udrodu
neprisel.

By majetnici vinic Skody neutrpéli, potfeba rozvazit, zlepsili
se dle stupné zralosti hroznové stav hroznlv delSim nechanim na
trsu, a jest-li hrozny juz ten stupen zralosti prodélaly, v kterém
by mrazik podzimni je zcela neznicil, ponévadz neni-li toto, mraz
zni¢i jemné buriky, a Zzivot hrozn(v jednou-li prerusen, nelze
na zlepSeni a vyzrani ani pomyslit!, neb po takto preruseném
stavu nastane co nevidét zhoubny rozklad hroznovy. Spozdilé by
bylo v nejistém deStivém pocasi chtiti nechavat! hrozny déle na
trsu neb mokro ani mraz nedozréalé hrozny neucini lepSimi,
ale znicCi je docela.

Slechténi vina pozdnim vinobranim mdze se vzdy jen u dosti
zralych hroznQv a pfi druzich rév s jah(Gdkami S tvrdymi slup-
kami predsevziti, neb nedozrale hrozny, jak juz praveno, jako
i druhC rév s hrozny s jahtdkami s jemnou koZkou nemoZno uziti
k pozdnimu vinobrani.

4, Udanymi prostfedky mozno docilili pfirozenym pozdnir

sbirdnim zlepSeni na jakost vina dobrého ale ne v kazdé
poloze a v kazdém pomeéru; a tu mozno pomoci umele,
a sice tak, Ze vinobrani zafidime v priznivy Cas a hrozny
k dalSimu dozrani ano az prezrani, v nahradu -pozdniho vino-
brani — na suchém, Cistem misté uschovame, by se vyparovani
vodnich latek bud pomoci vzduchu, aneb pomoci topeni znenahlého
provedlo, a my mohli dostat! vino na jakost dokonalé.

WrA7nv Ir iI’jJ[]OI’AthI' vAfIniZiVi ctoaVi
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a .
d wovol kg, miafa hla
zené musi vzdy podrzeli tolik vlihkosti v sobé, by mohly beze vseho
pridavani mostn vylisovany bvyti.

Uvazivse vSe, co by pro naSe pomeéry nejvyhodnéjsi bylo,
hledhie zafidili pravé vinobrani, které dle okolnosti a nasSich
pomérll ranné v njnn a pozdni v polovici listopadu se predsebére,
dle toho, jaky druh wve vinici mame a jak chceme naloziti
s vinem docilenym a chceme-li na jakost lepSi neb na mnozstvi
vice vytézili; vSe to prijde v dokonalou Uvahu, o ¢em vySe jsem
byl promluvil.

Vinobrani samé hledime zariditiza suchého a moznoli slunecného
dne, kdyz rosa na hroznech byla oschla, neb porosené hrozny
vodnati a rady podléhaji mokré hnilobé.

Ponévadz podzimek nejisty byva, potfeba co mozna sehnat
nejvice lidu k vinobrani.



94

Délniklim pfi vinobrani plati se rozlicné dle poméru kraje
a i dle Ccasu, ale vizdy hledme Ilidem dat! dobrou mzdu,
by dobre a dokonale praci vykonali a hrozny neodcizovali, neb
délnik jisté pro sebe k snédku vybere nejlepsi, nejsladsi hrozen, a pri
mnozstvi délnik(v ucini to velky shodek jak na mnozstvi, tak i
na jakosti vytézeného vina.

U délnik(v musi byti dobry a prisny dozor, by za jedno
hrozny nejedli a za druhé by Cisté, pékné, vyzralé a Spatngjsi
hrozny, kazdé zvlast davali, by vino smiSeninou takovou neutrpélo.

Hrozny musi byti Cisté, nesmi se s nimi prfimichat listi a jiné
nepatficné véci, které by na vino samé snad nedobrych nésledkd
meély.

Hrozny z révy se sfezavaji ostrym nozem a hledi se co
mozna Setrné s nimi zachazet, by se neporouchaly, a téz i trs by
se neposkodil Spatnym zachazenim.

PFi ,,pfezrani* hrozn(v dobre, opatfime-li kazdého délnika
malou miskon, kterou pod hrozen k cesani urCeny dati musi,
by prezralé jahldky spadavajici pri sfezavani s hroznu se neztra-
cely; délnik mize miti na téle nadobu upevnénou, kam spadla
zrna shromazdhje, a kdyz vétsSi mnozstvi sezene, do zvlastni putny
VSype.

Sbirani hroznlv z révy musime zafiditi tak, by jsme poji-
sténi byli prfed nahlym zastavenim prace desStém neb nécim jinym,
a jak sezname, ze Cas bude trvaly, staly a suché prijemné pocasi,
sméle mUzZeme se pustit do vinobrani.

Hrozny nesmi se. jak juz praveno, ani za ranniho vlhka, za
rosy, ani za destivého pocasi, obirati neb jahldky vlhkem na-
bobtnalé, rady podléhaji mnohym nemocem hnilobnim.

Pri vinobrani potfeba k tomu hledéti, by hrozny dostaly se
za sucha domi a kazdy druh zvlast, co se jakosti, jakoZ i chuté
a 1 barvy tycCe; dale hledme vSeliké zralejSi a scukrovatélejsi
hrozny od méné zralych oddélit a do zvlaStnich nadob ulozit.

Vinobrani nejlépe zaridit nasledovné:

Délnik jeden kazdy necht ma maly Skopicek, do kterého
z trsu sfezané hrozny dava.

Kde révy v fady vysazeny jsou, zabere kazdy délnik jeden
fad, a jde pozorné od trsu £ trsu, napred prefizne slamu, trs
dohromady vizici a rozhrnuv Slehouny dokonale vSechny hrozny
vyfieze, a jak vySe praveno, zralejSi, cukrov&téjsi zvlast a mené
zralé téz tak; kratce, kazdy druh dlejakosti i dle barvy pro sebe
sesbira a do zvlastnich nadob rozdéli.

Za fadou sbéraklv vina jde nékolik silngjSich nadenuikdyv,
ktefi do puten opét od jednotlivych délniklv Jirozity sbiraji, a po
cestkach ve vinici zfizenych, by trsim nikde neuskodili, hrozny
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do ké&di k vozlm vynasi, jsou-li lisy od vinice vzdaleny, ne-li,
az k s&mym lisiun.

V kadich se vinné hrozny bud jen dvouramenymi tyCemi neb
drevénymi dirkovanymi tluk&dly, asi jako v mésnicich mame, roz-
Stouchavaji, a brecka tato dovazi se k listm.

Jak vysSe jsem juz podotkl, tfidi se hrozny nejen dle jakosti,
ale i dle druhu zralosti od sebe; mimo to u lepSich druhi vina
a u vina cerveného oberou se s fapickd jednotlivé jahldky, by
vino nedostavalo prichut od stonku hroznového, ktera vzdy trpka
a neprijemna je.

Vina, kterd zvlastni bouquet (kvét) a Y&ni maji. jako i vina
Cervena davaji se i se slupkami kvasit do kadi co most & teprvé
po kvaseni Oostanou se do lisu, neb barva i bouquet i rozlitné
viné nalézaji se ve sptsobé pryskyficové vné slupky jahtdkové,
a nelze jich jinak vymanit ze spojeni se slupkou, leC jediné kva-
Senim. kde lih se vyvinujici rusi vSeliké spojeni.

V krajinach, kde se hlavné vino peéstuje, panuji i zvIlastni
zakony, které jen na vinarstvi vztah maji, tak k. p. je od Cfadftv
uren Cas i den vinobrani pro kazdou obec zvlast, které narizeni
se dle udani znalcOv Fidi, dfive pred uréenym ¢asem hrozny se
sbir&ti nesmi, by se nedotkavym zabranilo sbirani hroznlv ne-
vyzralych, pozdéji jak samo se rozumi, mlze kazdy dle své vale
a libosti sbirati.

To jsou préace, které konaji se pfi péstovani vina ve vinici
— vSeliké prace od vinobrani pocCinaje které se v lisarné a
potom ve sklepé s hrozny prevsevziti musi, bychom dobrého vina
docilili, pojednam a vysvétlim ve zvlastnim oddéleni zadé
celého dila.

Hned jak se lisovani skoncilo, vySleme délniky do vinic, by
vytahali vSechny tyCe n rév a dokonale srovnali v pyramidy*
jako v chmelnicich se déje, neb nechali-li bychom tyce pfes zimu
v zemi, utrpély by velkou Skodu zahnivanim doleni své Castky; ale
ani to by nespomohlo tyCe ze zeme toliko vyndat a ve vinici nechat
lezet, neb tim by celé zahniv&ly a nabotnaly, ale musi se dokonale
na hromady ulozit, by co mozna nejmensi prostora byla vzduchu,
desti, snéhu a slunci vysazena, aby netrpély rolicnymi proménami
poveétrnimi.

Velmi vyhodno by bylo, jak jsem se jiz pri kopani byl
zminil, kdyby aspon kus vinice rotné mohl pred zimou skopan
a 1 révy sifezany byti, tu nyni pravé prihodny a priméreny okamzik
k témto pracim; zbyva-li nam casu, a mame-li dosti lidu k tomu,
prace v podzim vykonand mnohonasob se nam odmeéni.

V Kkrajinach, kde zavedeno je trsy zemi pred zimou prikryvatf
déje se to hnedle po vinobrani.



Prikrytim trsu prsti docili se jediné toho, Zze mizeme jisti
byti pred mrazy a zvéri, a ze musi se prikopavanim prsti k trsu
plda ve vinici dokonale propracovat.

Vymrzani vinic se tak snadno nestane, neb i slabsi rostliny
dovedou vzdorovat mrazlm, a proti zvéfi mélyli by se trsy pfri-
kryvat prsti, t¢ mnoho nezbude po honbach, a snad trsy pro
spracovani pudy prikryvat, tu vyhodnéji a lépe, spracqjeme-li do-
konalym skopanim vinici.

Proti vyhodam tém, z pokryvani trsiv na zimu prsti,
naskytgje se mnohem vice Skody z toho povstalé, a sice: z jara
pfi odkryvani trsGi mnohy nadéjny pupen, ktery pod zastitou prsté
se pocal nalivat, tfeba sebe vice pozornosti se uzivalo, za své
vezme; révy pod teplou prikryvkou schoulostivi, a mrazik dosti
maly po jejich odkryti miva zhoubné nésledky, neb réva prsti
chranéna drive mizu naleje, a i dfive pupeny vyrazi, nez réva
neprikryta, a z té priiny, Ze musime révy ty pred pozdnimi
mraziky chranit, opozdhjeme se s fezem rév na Skodu celé
viuice.

Zkusenosti dokazano, ze urodnym roklm na vino vzdy
mirna a vlhka zima predchazi, a pravé kryté révy za vlhkého
a mirného pocasi utrpi na svych pupencich velkou Skodu, neb
v takovém pocasi pupeny se zniCi pro Urodu nastavajici; ai v po-
Casi napred vlhkém, kterému silny mraz nasledqje, trpi velice
trsy prikryté, neb mraz aspon na ¢astky ze zemé vycCnivajici, coz
hlavné u starych trs byva, velmi zhoubné plsobi, co zatim trsy
nekryté, vétrem pohybovaneé, setfesou vSelikou vlhkost se sebe,
a tim samym i nebezpeCi zmrznuti.

Ze by snad révy pred zimou prsti chranéné v Spatnéjsich
letech na vinobrani vétsi drodu mély nez nekryté, i to se ne-
potvrzuje; pri dobré drodé vyrovnaji se trsy vSechny na mnozstvi
hroznilv, pfi Spatné Urodé taktéz.

Jak z predeslaného patrno, nemluvi mnoho vyhod pro pfri-
kryvani rév prsti, ale mnohem vice proti tomu, neb hlavni vy-
hoda, kter4d nam z neprikryti trsG pred zimou prsti pochazi, je,
Ze za pohodIného pocasi k vétSimu vyzrani hroznlv tyto dosti
dlouho na trsich nechati m(zeme.

Listopad.
Druhy vina, které snad pro priznivé pocasi a vlastni uspU-
sobeni jsme mohli déle zrati nechat, by presly, jak se ve vinarské
mluvé Fika: v suchou hnilobu*) — tu musime hledét jiz prvni

*) O suché hnilobé bylo distate¢né pojednano v oddilu ,fijen*1 a odkazuiji
a podotykam jen, co tam jsem fadné byl vysvétlil, Se hrozny s brnbou
koskon mosno hned na trsu nechati zusSlecbtit suchou hnilobou, hrozny
s jemnou holkou nikdy.
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pékny sobé k torna vybrat, a hrozny vSechny ocesat, by nyni
Vv nastavajicim nejistém Casu Skody znaCné neutrpély.

Hned i zde na kusech, kde teprvé nyni vinobrani jsme
skoncili, potreba tyCe révy vytahnout a v pyramidy srovnat, by
pred hnilobou ‘chranény byly.

Nyni v zimé pravé velmi prihodny cas komposty pro pristi

rok pripravovat; za tou pri¢inou co mizeme, dejme svésti, by
do jara se hodna zdsoba sesla.

Kde minime pocit Skolky zakladat, neb vinice nové neb snad
jen kusy vypravit, .tu dvakrate vyhodné je pfed zimou urfenou
pidu k témto pracim zryt, by nejen vzduch, mraz, ale i snih
a dest’ dokonale ji skypfril a zlepSili mohl. Kdyz v stromech Stava
prestala tak silné kolovat, co vzdy v zimnich mésicich je, tu se
dobré drfevo k stavbé i palivu upravuje, neb nemajic stavy — neni
tak snadno hnilobé vysazeno; a pro tuto dobrou vlastnost musime
hledét v Case, kde stromy nejméné Stavy maji, potfebné do vinic
tyCe sobé pripravit, neb suché, bez mizy, porédzené koly vytrvaji
mnohem déle, nez tyCe v Case pripravené, kdy juz stromy mnoho
mizy maji.

Nejlepsi koly pro vinice jsou ze zdravého duboveho dreva
— z kmene.

Koly musi dobré rozStipany a ocistény byti; ale tak, by se
dobfe réva uvazati mohla.

Je dobre, nechame-li tyCe jeden rok vysekané pres celé léto
jesté dokonale vyschnouti — dobre slozené, neb potom neda se
ndm do nich zadny Skodlivy hmyz, aniz se vice borti.

Dobré koly, jak zde vyliCeny jsou, mohou dle jakosti az
i dvacet let dobré sluzby ve vinicich konati, a Casem usta-
vicnym priSpiCatovanim az by skraceny byly a pro velkou
vinici se nehodily, tu velmi dobré sluzby jesté v Skolkach vini¢nich
vykonaji.

KOl pro vinici musi byti nejméné 4 centimetry silny a
1V2 az a metry dlouhy; je-li plda leh¢i, musi byti i kOl delsi
neb hloubéji do pldy vnika aby mohl vétrim atd. vzdorovali,
a pevneé stal.

Kde neni mozno pro drahotu dostati kollv dubovych, tu
upotiebuje se i zcela dobfe kol(v z akacii, jedli, smrkiv, to-
pol, jen Ze u vSech téchto druhQv ty¢i musi se dokonale kira
oSkrabat, by zadny Skodlivy hmyz za ni se drzet, a prezimovat
nemohl.

.



Prosinec,

Je-li pohoda i v prosinci, mozno ne-li ve vinici s&me, tehdy
aspon u ni a pro prace jarni pripravy sobé Cinit; za pékného
dne mozno ryti pldu ke Skolce urcenou, pfikopy na odvadéni
vody snéhové délat, by nenadélala Skody ve vinici.

U kazdé vinice mozno v ¢as zimni nahromazdovat dosti
kompostll, které v jarnich pracich velmi vhod héin pfijdou.

Ze i v zimé musime dohlédnout k vinici, by snad pfivalem
strze nenastaly, neb zajici révy nepohryzah, rozumi se samo
sebou, a kde by potfeba kazala, aby se Skodé predeSlo, musime
hned hledét odpomaoci.



1. Oddil.

O zakladani Skolek a prace v nich.

,,Dobra Skolka,
Zaklad k dobré vinici 1

a) O ssalslatd.am |1 Slicolelc-

v N

Méame-li novou vinici zalozit neb starou rozSirit, potrebi
nam sazenic; sazenice mozno bud koupi neb vlastnim vypéstovanim
sobé zaopatrit.*)

Koupi zaopatfené sazenice nebyvaji vzdy stejné, a z takého
dfeva jaké jsme sobé prali; rozdil podnebni, polohy i pldy
ucinkuje velmi na presazené rostliny, tak Ze bud zakrni, neb se
zvrhnou aneb zcela zajdou, a my nejen penize ale i praci a Cas
méame vyhozeny a zmareny.

Jak patrno, jsou s koupi mnohé neprijemné veéci spojeny, a to
tim vice, Ze nikdy s urcitosti nemizeme Fici, Ze jsme zcela Zadany
druh obdrzeli, a snad 1 oSizeni nejsme.

Ze vseho toho vidno, Ze prave tak, jak se to u ovocnictvi
s mladymi sazenicemi ma pfri presazovani zjedné krajiny a polohy
do druhé, to téz Ze i pri trsu viném plati, a proto na mnohych
mistech krasné nasi vlasti ujala se mySlenka zakladati Skolky ovocné,
I doufam, Ze ve vinarstvi naSem a¢ nyni bohuzel obmezeném, ale

*) Vysazovani novych vinic jen stfezky lofiskymi ze starych vinic ne-
mohu odporucovat, ponévadZ za suchého pocasi nékdy sotva polovicka
jich se ujme a korfeny zapusti, a na rok nova prace s vysazovanim se
opétiye. Pozdnéji! toto vysazovani nebyva téz skvélych nasledk(l, pongé-
vadz sousedici révy koreny juz opatfené, obiraji o vSelikou potravu
mladé sazenice, které teprvé k tomu pracuji, by koreny vyhnaly.
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da Biili opét Casem tak rozSifeném, jak nas Karel sobe .praval —
budeme peCovat! o sva vlastni sazenice, které jsou nejen
naSim pomérdm ale i poloze a pldé primérfeny. Kazdy rozumny
vinaf nahlédne, ze v prospéch jeho pojedndavam v tomto odstavci
o Skolkach, a v odménu toho pral bych sobé, kde nestava takych,
by se co nejdrive zarizovaly.

Jak juz z predeslaného lehce vidno, musi jiti kazdému vinari
0 to, by svym vinicim vypéstoval sam zdatné, zdravé, nejen pro
polohu, ale i pro pudu a vseliké jiné poméry, vhodné mladeé
rostlinky.

Kdyz vinaf, maje vSe na zfeteli a uvaziv zrale uzitek
.z vlastni Skolky vyplyvajici, rozhodne se misto vselijakého zbozi
z jinych koncin kupovani radéji své vlastni sazenice si vypéstovati,
tu predevsim vyhlédne sobé co mozna nejblize u své vinice, a ma-li
vice vinic, tehdy u kazdé vinice zvlast, misto zcela prihodné —
na upraveni Skolky, kde by i po blizku mékka voda byla.

Skolka musi miti pldu co mozna nejvice — ne-li zcela —
podobnou pudé ve vinici se nalézajici.

Nedobie dafila by se rostlina z pldy lehké v tézké pidé a naopak
z téZké pldy do lehké presazend, potfebovala by opét del$iho casu
k zvyknuti si v nové pldg, a potom jesté ostavala by ve svém uzitku
pozadu, jsouc v nepfiznivych a sobé nepfirozenych pomeérech; lépe
ale vzdy je, kdyz Skolka leh¢i pldu ma nez té€zsi, neb v lehci
pldé vyvinuje se snaze a nasazuje vice kofinkd. Plda Skolky
musi miti spodinu nadpotfebnou vlahu propoustéjici, by priliSnym
vihkem sazenice nehynuly.

Plda suchad musi byti dosti hluboka, by se mohla dokonale
spracovat.

Poloha celé Skolky musi byti i poloze vinice primérena,
a proti Skodlivym vétrim a boufim chranéna.

Skolka musi byti ohrazena, by nikdo neposkodil a neposlapal
atlé rostlinky.

Kus pozemku pro Skolku urCeny hledime zrytipfed zimou
a sice nejméné na tFfi metry; pri ryti prfidame p0dé po-
tfebného kompostu, ale tak, by sazenice pres pfriliS nezbujnély,
mnohem lépe ale, ma-li plda starou silu. V chudé vymrskané
pldé nejen Ze se nedafi mlada rostlinka, ale ostava juz vzdy ve
svém rdstu pozadu, tfeba preSla pozdéji v lepsi plddu, a naopak,
rostlinka v prilis tucné, silné pldé vypéstovana zbujni na drevo,
a podléha lehce nemocem rozlicnym, a presazena byvsi do pldy
slabsi, Spatnéjsi, velmi zakrnuje a mnohdykrate silny prechod
pridni ani nesnese.

I v sile pldni u Skolky musime drZet rozumny chod se
splsobilost! a silou pldy vinice.
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Stejnost pldy a co mozna i primérena sila pldni jak ve Skolce
tak i ve vinici, odménuje pfi dikladné a rozumné praci dobrym
vysledkem nasi praci.

Kdyz celd pro Skolku urCenad plocha byla pred zimou na-
lezité a dosti hluboko proryta a potreba-li i dobfe prolinojena,
necha se v hrubé brazdé lezeti, by pres zimu potravné latky pro
novou rostlinu mohly dokonale se rozlozit a pro jemné korinky
usplsobitr

Na jafe urovna se povrch zryté pldy a dle $nlry vykolikuji
se mista, kam maji sazenice prijiti, na kazdém vykolikovaném
misté vykopa se dostate¢na jama k vloZeni ustanovenych prutliv

révnich.
Vhodné, jen zdravé, ani dost malo poskozene srezky

s lonskym drevem na svém konci, ze staré dobré vinice, jak juz
v oddilu o pracich praveno, ocisténe, které mélce zakopany
byly do pidy, by ni vzduch, ni slunce nemohly na pupeny UGcin-
kovati, nyni kde vSe k sazeni upraveno, vykopaji se, znovu ocisti
a na Spicce dle potreby hladce sfiznou.

Kazdy druh necht juz ve Skolce oddélené se vysazuje do
pripravenych jamek a jednotlivé sazenice dobre se pritlaci k sténé
jamky a 1 prsti upevni, by zadné Stérbiny mezi nimi a sténou
neostavaly.

Po vysazeni celého prostranstvi Skolky, neb je-li prace né-
kolikadenni, tehdy denné k veCeru zalejou se sazenice mékkou
vodou, aby prst na pnicky prilehla, by snaze hojnost korinku
vyhnaly.

Kdyz sazenice zasazeny byly, upravi se dokonale plot, by ani
dribeZ, ani néjaké zvife do Skolky vejiti nemohlo a Slapanim ne-
Skodilo, a kolem celé Skolky vedeme struzky, by zadny silny
dest’ neucinil strze v nové zaloZzené Skolce.

Mimo uvedeného zde splisobu sfezky s loriskym dievem révy
Skolky zaopatfovat mozno i semenem mladé sazenice vypeéstovat,
jen Ze to déle trva. K Gcéelu tomu vyberou se nejzralejsi janGdky
pri vinobrani, daji se trochu zahniti a potom se vysazi do Skolky.

RUst rostlinek z takto nasetych semen je velmi zdlouhavy,
ale mozno timto splsobem rozliénych novych druhlv rév dociliti,
dle toho, jak se vzdélavaji, v které pldé a poloze se nalézaji atd.

VSechny ostatni prace konaji se jako ve Skolce prvnim
splisobem sazenicemi zaopatrené.

b Pxac© ve elcollcaicii.

Jak vySe uvedeno, musime hledéli Skolky tak poloziti, by
blizko dlstatek vody byl, aneb kdyZ toho dociliti bychom ne-



mohli, ucinme na prfihodném misté nedaleko Skolky nadrz na vodu
deStovou, neb zvlasté z pocCatku potrebuji réevy k sveftiu okorenéni
vice vlahy, a dlouho-li by neprselo, musime Castym zalévanim po-
mahat a trsy pred zajitim suchem chranit.

Zalévani déje se vzdy za chladku, bud €asné rano, neb po
zapadu slunce, nebot’ pri parném slunci voda Skodi rostliné svym
az prilis silnym a rychlym vyparem, ¢imz zemé se zapanaje a rychle
vldhu stréci.

Prvni rok po vysazeni rév do Skolky byva po dokonalém
zryti plOda dosti kypra, zvlasté, je-li plda lehéi; ale ssadila-li se,
aneb skomatéla-li vrchni vrstva prsté, tu potfeba opatrnym
skyprenim ndpomocnu byti k dobrému zdaru rostlin a snadnéjSimu
pristupu vlhka a vzduchu.

Mimo zalévani a kypreni pudy naskyttge se téz hlavni jeden
ukol ve Skolce a ten je: pleni. Kazda plevel znefaduje a vzduchu
pristupu brani do pldy a ¢im dale tim vice mnoZi se svym se-
menem a kofeny a odjima velké mnozstvi sily pUdé.

Od vseliké travy a neprislusnych rostlin musime cisté drzet
Skolku, a kdykoli toho potfeba, hned poradné vse vyplit a tim
také pristup vzduchu usnadnit.

Upravena-li plda dokonale a zachovalé-li jsou sFezky ze
staré vinice*), vyzene réva prvnim rokem dosti dlouhych
a zdravych Slekountiv z kolika pupeniyv.

Druhym rokem nastane prvni sifezavani mlade rostlinky, a to
hlavni prace, ktera ma vliv na celé budouci urCeni rostliny.
Rez kona se tésné nad ,matici,” t. j. hned nad lonskou do Skolky
vsazenou réevou.

Musi se hledét prvni léta co mozna kratce maticka drzet roz-
umnym prifezavanhn, by mohla nalezité sesilit a tim zdravéjsi
a silngjsSi vyhonky vydat; nechdji-li se hned prvnim rokem delSi
Slahouny, réva se velmi seslabi, a Slehonny nikdy nejen Ze by ne-
silily ale ani Zaddouciho uzitku v pozdéjSich letech by nedaly.

Co prvnim rokem na kypreni a Gisténi pldy se délalo, musi
se, jak samo sebou se rozumi, i v druhych letech pilné opakovat,
a I v suchém pocasi utlé rostlinky zalivat.

V druhém roce, zvlasté v dobfe upravené puadeé, vyzenou
révy dosti vysoké jSlehouny, které bude potfeba na nizkeé tyce
pozorné uvazovat, by jeden s druhym se neproplétal.

*) Stezky v prsti mélce uloZené drzi az do vysazeni vldhu v sobg, méli-ly
by prece trochu puSimi byti, nez njmuti jejich vyZaduje, tu dobre je,
dame-li je do mekkeé Ficni vody dva dni pfed vysdzenim, a tu potom
Iépe kofinky vydaji a snaze se ujmoul.



V tretim roce, kde misto ve vinici dokonale pro nové sazenice
upraveno je, vyzdvihuji se, ale velmi opatrné, nézné rostlinky ze
svého dosavadnilio stanoviska, by presazeny byly v dobrou Urodnou
pudu a daly uzitku. Velmi prospésno je, by ne-li v sile v stejnou
pldu, tehdy vzdy v lepsi presazeny byly, neZ jaka ve Skolce byla;
presazené Utlé rostlinky do slabsi, horsi pldy viniéni, nez jaka
ve Skolce byla, dati, by bylo velmi na Skodu, neb jisté by ne-li zasly,
aspon velmi zakrnély a Spatné odmeénily naSe namahani a vylohy.



IV. Oddil.

Zakladani novych vinic.
TXpra™a, vinicni pVvLd3r.

Jak v Casti vSeobecné praveno, nehodi se kazda poloha, ani
kazda krajina, tim méné kazda plda k péstovani vynosného
vinarstvi.

Kdyz dle rozpoctu, polohy a usplsobilosti pldy jsme seznali,
Ze pro naSe pomeéry vinarstvi by k nejvétSimu a trvalému vynosu
pidy nam napomahalo, a my odhodlali se rozumné a Fadné vino-
hrady si zaloziti, tu slusno vsSimati sobé potfeb a pozadavk( révy,
jak v oddilu vSeobecném naznaceno, neb bez téchto marné by bylo
namahani vselike.

Prvni podminka dobré vinice je zaklad, je dokonala
Gprava nOdyv.

Nova vinice zafizuje se bud:

1) z pozemkd, které az dosud nebyvaly zpracovany, neb snad
I po vice let uhorem lezely; aneb

2) z pozemkd, které az dosud co pole slouzily; aneb

3) z pozemk( na stranich kamenitych aneb lesinach jizni
polohy; aneb konecné

4) ze starych vinic, které juz zadného uzitku nenesly.

VSeliké tyto pro vinice urfené pozemky musi se upraviti tak,
by prace a vylohy marné nebyly a se Zadoucim cilem a uzitkem
se potkaly.

Drive nez se do prace dame na tom neb onom kuse, musime
rozvazit, je-li poloha prihodna, je-li plda primérena vinici?
a odmeénili se naSe prace dobrym zdafenim vina? kdyz jsme
jisti dobrého Gc¢inku, pustime se do dikladné préace.
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Vseliké nerovnosti pldni, jako: pahrbky malé — skopeme
jamy — vyrovname; kefe a korfeny — vysekame a vykopeme
velké kameny bud hluboko zakopeme neb mozno-li odstranime
spad celého pozemku hledime pravidelné zaridit.

KdyZz nejhrubsSi nerovnosti vyrovnany a prekdzky odstranény
byly, navozi se dobrého, prolezelého kompostu neb i hnoje a pre-
ryje se silné cely povrch nové vinice.

Plda musi byti kypra, by korfinky révy dobre proniknouti
mohly — rozkladajice se za hledanim potravy; plda musi byt do
hloubky nejméné 1 metr hluboka, kypra, ponévadz dlouhé koreny
réva zapousti, které i nad to hloub se Zenou propustlou spodinou.

Kde plda prilis vazka, musi se navozenym piskem, ktery pfi
ryti s pldou se promicha, odpomoci a prosaklejsi uciniti; kde
plda prilis lehka, potfebno dobrou prsti ji smisili.

Jak juz vysSe praveno, z pozemk( pro novou Vinici ustano-
venych musi se vseliké veliké kameny odklidit, ale kaménky, jako
pést velké, mozna treba i v horeni vrstvé pudy nechat, neb kamen
pritahuje teplo a pfritazené déle drzi nez prst a v pozdnich
hodinadch noCnich salajicim se sebe udrzenym teplem C¢inr vzduch
vUkolni teplejSim a rostliné snesitelngjsim.

Hlavni prace pfipravni pro novou vinici zalezi v hlubokém
proryti celého ustanoveného pozemku.

- Proryti pady fidi se dle jejich vlastnosti; v kypré pldé ne-
musi se tak hluboko ryt, kdezto opét ve vazke, ¢im hloub tim lépe.

Ryti zaridi se tak, Ze na jednom kraji vyhazi se na 1—1%b
metr( s Sifi prst' ven, aby z vedlejsi téZz tak Siroké plochy prst ise
spodinou do vykopaného prikopu prisla, coz se tak dlouho opakuje,
az pozemek cely zryt je, a prvni vyrytd zem opét od posledniho
zbyvajiciho prikopu se zaveze.

Spodina u zryté pldy musi zcela rovna byti, by cely pozemek
nalezité a stejné zryt byl.

Ryti déje se obycejné na % — 1 metr, utézké pldy hloubéji
nezli u sypké.

Prisli-li jsme pri ryti na vrstvu neproséklou, potieba tuto
prokopati, a nachazi-li se spodnéji lepSi vrstva, tuto se Spat-
néjSi promichati a na povrch privesti.

V pudé, kde rozlicné vrsty se stfidaji, musime hledéti na
to, by zemé hodné se promichala a stejnéjSi se stala.

Ponévadz na U0pati vinic nejen deStém, ale i ustavicnym
skopavanim mnozstvi Urodné prsté se nahromadme, musi se pfri
kopani doleni vrstva na hre jen vinice opét vynésti, by se plda
©pét aspon CasteCné vyrovnala.

Na hrebeni vinice musi se hloubgji ptda zryti, neb odtud
dest vzdy nejlepSi castky smyva a duleji odnaSi; proto téz je



106

stfredni dli na vrchu polozenych vinic vzdy nejurodnéjsi, ponévadz
vzdy v stejné sile se udrzuje a i nejstejnéjsi vihkost s celé vinice
udrzuje.

Je-li phda na nékterém misté mnoho mokra, potreba, by se
odvodnila trativody.

Proryti pldy déje se nejlépe na podzim a necha se v hrubé
brazdé pres zimu, by nejen vzduch ale i1 snih a mraz na rozklad
mineralnich latek pddnich pdsobili mohly, neb pravé v jakém
poméru stoji, ¢as a pulsobeni vzduchu na rozklad skyprené,
zryté pldy, stoji i pomérné rozklad soli v pldé se nalézajicich,
neb jinymi slovy: ¢im vice mize vzduch, dést a snih do wvnitf
kypré pldy pUsobit a ¢im delSi ¢as to trva, tim vice pfipravuje
se rostlindm potravy rozkladanim solnich latek.

Na jafe plda se srovna a prikro¢i se k urcovani a vzda-
lenosti Fad, jako i udani jich smeru.

Rady nejlépe vedeme tak, by co nejvice slunce mély a trsy
co mozna vyhnuly se stinu svych tyci.

Slunce v pravé poledne je nejucinlivéjsi, proto téz vyhodno,
by naSim radam pojistily se slunecni paprslky této doby, které
zahrivaly by celou prostoru az do svého zdpadu, a toho docilime,
jsouli fady jihozapadné vedeny.

V tomto sméru od poledne az do samého vecera tak pUlda
se vyhreje, Ze vinice pres celou noc teplo podrzuje, az opét nové
«apmlky pocnou ji zahfivati,

By se jihozapadni smér fad révnich trsG vysSetfil, potreba
je predevsim vyzvedéti, kterym smérem stin od tyCi o jedné
hodiné padéa; k tomu uCelu vezme se asi 2—3 metry dlouhé bidlo
a postavi se do stfedu vinice; v kterém sméru © polednéch stin
pada, tu zacCatek & konec se vyznaci a tim smérem dle Sndry
tdhne se prvni fada rév celou vinici.

Smér fad takto vyznaCeny je ten nejvyhodné€jSi, neb stin
tyCi je pravé o polednach nejmensi, a tim paprslky slune¢ni maji
nejlepsi pristup k rostling.

Touto prvni fadou fidi se smér vSech ostatnich; dobre je,
kdyZz ve vinici na vrSku dostane se trochu Sikmy smér, by voda
tak snadno fady vymilati nemohla.

Od hlavni, na horeni splsob vySetfené Fady, vyméri se
vzdalenost druhé fady, kterd se nejen dle sily pldni, ale i dle
druhu révy fidi.

Cim silngjsi plda, tim méné rév potfeba najitro, tim vzda-
lenéji od sebe nutno je vysazovat, neb kazdy jednotlivy trs v dobré,
silné pldé se rozlozi a zabere mnoho mista, co zatim v slabé
pldé musi se hustéji révy vysazovat, ponévadz tak se nerozlozi
a nezkernati.
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Vzdalenost*) jednotlivé révy od druhé byva 90— 100 centi-
metr(l a jednotlivych fad 110—130 centimetru.

Drive nez se k vysazovani prikroCi, rozdéli se na prihodne
Jednotlivé oddily celd plocha vinice, a kazda c¢ast od druhé oddéli
se pohodlnou péSinkou, cestkou, po které by se mohlo bez ublizeni
trsam snaze jak mrvu, tak i tyCe vnaset a pri vinobrani hrozny
sbirat.

Co mista na tyto cestky odpada, to nam mnohém vice na-
hradi lacingjsSi a pohodIngjsi vykonavani rozlicnych praci ve
vinici.

Konetné kde toho potreba, daji se zriditi dobré hraze, ta-
rasy, by zadny silny deSt neb vélky prival nepobral celé fady a
ve vinici nenadélal strzi; dale potreba pro tutéz priCinu vesti
kolem vinice dobré svodnice.

sreauzoTranrll do -vinic.

By se nam nové vysazovani zdarilo a uzitek neslo, musi
byti phda dikladné a dokonale upravena a v sile; mladé rostliny
musi se tak vysazeti, by nejen dlstate¢nou potravu v zemi nalezly,
ale 1 dostateCného vzduchu, svétla a mista k svému rozsifovani,
zarodnéni a ovoce uzravani mely.

Dle toho jest ndm opét jen odvolati se na vySe podané po-
jednani o Upravé pady pro vinici.

Révy k vysazovani urCené musi se opatrné vyzvednouti ze
Skolky drive jeSté nez byly pupence nalily, by neutrpély Skody
a pupeny se pri vyzvedani a vysazovani neulamaly, neb tim
by réva znovu musela marné sily napinat k vydani novych pu-
pentlv, které by ale teprvé pozdgji v lété listy vyhnaly a tim
velmi mnoho na lymu celého trsu se opozdily. Chtice rych-
Iého ujmuti a zdaru mladé rostlinky docilit! 7 nejlépe ucinime
kdyz néznym kofink(m pfFipravime rozloZenou potravu a sice v na-
hnilych patéskach hroznuv vinnych, které na dno jamky pod mladou
révu dame.

*) Na slabé pldé pfi vzdalenosti rév od sebe 95 centimetr( a vzdalenosti
fad 87 centimetrd vysazi se na jitro 6960 trst; u slabé
se rozkladajicich rév pfi vzdalenosti fad a i vzdalenosti trsii od sebe
v ¢tverci na 95 centimetrd vyjde na jitro 6400 rév; pri vzdalenosti
obyc':ejné 103 centimetry fad a 95 centimetrd trs odtrsuv fade vy-
sazi se na jitro 5920 trsU; kde v silné pldé Ffady na 111 centimetr(
od sebe prijdou, a trs od trsu na 95 centimetrl, spotrfebuje se
na jitro 5470 trsq.

5 PFi vzdalenosti do ¢tverce na lil centimetrd 4629 rév, pfi
Ctverecném vysazeni na 126 centimotr(i potreba vysazet 8600 kusl rév.

Nejvice prijde na zpusob péstovani, prlrezavéni réva dle toho
fidi se i mnozstvi k vysazovani potfebnych trstv.
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Vysazovani mladych rév stava se bud:
1) do dhlkd pribojem vyhnanych, neb
2) do Sikmé sfiznutych jam, neb

3) do prikopkd,

Satzeni do 1o poxxioci pxixXTooje
stava se kolmé do zemée, ale hlavné a lépe u mladé révy bez-

korené, neb révy nékdy ze Skolek korenaté ne docela dobre
smér korenl svych v tomto sazeni zachovati mohou.

Priboj je bud kulaty neb c¢tyfhranny, 4 centimetry tlusty,
a 110 centimetrd dlouhy nastroj Zelezny s drevénou rukovéti,
podobny témuz, kterého ve chmelnicich k zaradzeni tyCi upotrebujeme.

Eostlina se do dilku prlbojem vyhnaného zcela kolmo
ulozi a sice tak, by ani kofinek se neohnul, aby vSechny kofinky
volné mohly potravu shanét a kazdym smérem sobé brat; skriveni
neb podloZzeni korenl nejen Ze Skodi hned rostling u zdravém
vyvinovani, ale téz i pri kazdorocnim okopavani poskozuji se hlavni
kofeny a tim pripravuje se zdhuba celému trsu.

Upravivse rostlinu do dllku, pFfihrneme ji dobrou jemnou prsti,
by nikde Stérbiny nebyly a dllek zaleje se, by prst na kofinky
Iépe pfFilehla, vodou smisenou s hnojtivkou.

Ponévadz se pro jistotu vysazuji dvé az tri sazenice pohro-
madeé, musi se prece kaz la jednotlivd rostlinka aspon pét az
osm centimetr(l jedna od druhé vysadit, by kofinky se nepropli-
taly a tim neubiraly potravu druhym trstm.

V sypké pldé mozno i pomoci nalevkovitého stroje sazenice
do pldy vpraviti, by se prst hned nesesypala, kdyZ by trs jesté
poradné s kofinky svymi v jamu ulozen nebyl.

U jednoro¢nich mladych rév mozno snaze do dosti prostrannych
dilk( sazenicky sazeti, ale pfi dvouletych sazenicich musi se
délat malé jamy. do kterych se na spodek da dobre ulezely kom-
post neb i dobra prst, a tak téz dobra prst i k rostliné se pfri-
hrne, a teprve vykopana hlina vrchem prid4 a pritlaci.

V pldach velmi sypkych potfeba je délat pravidelnych pri-
kopk(l k vysazovani mladych trsu.

Sazenicky zdravé, ocCiSténé, nalezité sfiznuté, vsadi se do
pripravené zemé, ale tak, by se 6 centimetrll pod povrch pUldy
dostaly.

V pldéch s pevnou spodinou potifeba vzdy mladym rostlinkam
napomahat, by neostaly zcela Urazim vysazeny, kdyzby vrstva
horfeni se sedla, proto potreba vzdy po desti, kdyz by se silné
vrchni vrstva ulehla, ji zkypfriti, by se mladad sazenice nedusila.
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Nejvyhodnéjsi je, mozno-li mladou rostlinku prikryt ficnym
piskem, ktery od vSelikého sliti vrchni plda chrani, pristupu
hmyzu brani, a tim celou neznou rostlinku Setri.

Miladé révy vysadi se v prihodném cCase, dokud jeSté nepro-
hraly se ze spanku zimniho, by nebyly vyruSovany z noveho bu-
dovani a rozvétvovani se; Cas ten je pravé nejvhodnéjsi, kdyz se
ustalilo pocasi a jiz muoho vlhka ve vinici neui, coz v polovici
kvétna byva.

Mimo jarni vysazovani mozno téz i v podzim révy vysadili,
neb prst ke korinkdm lépe prilne a ujisti celé ujmuti.

Jak ale podzimni vysazovani revy s velkym uzitkem spojeno
je, nepadneli v zimé dosti snéhu, tak opét mrazy na holo mohou
zniCit naSe nadéje, promrznutim kypré pudy az na drimajici
rostlinku.

U mnohych vinaf(l byva obyfejem v nové vysazené vinici
péstovati tim rokem jeSté jinych rostlin, ¢im ale nejen hned utlé
rostling, kterd vseliké sily potrebuje, potrava se ujimé, ale na
budoucnost takfka o tuto se olupuje, a nemUze nalezité prospivat;
co snad bychom jinymi plodinami z vinice tim rokem tézili, to
nam usSetfena vinice mnohem bohatéji splati sterym uzitkem.

OéetfroTT-ami noveée TryeaizerLée mvinlce.

VSeliké na vinici se vztahujici prace, maji za ucel co moznéa
k vzniku a zdaru mladym rostlinkdm napomahati, by se tyto silily
a pro budoucnost v urodnosti udrzely.

Prvnim rokem nepotfebuje vysazena vinice mnoho prace,
mimo to, by jen vzdy od vnikajiciho plevele Cista byla a v stalé
kyprosti se udrzovala, a v Cas dlouhého sucha po zapadu slunce
by se trochu mékkou vodou zalila, a pred zimou shrnutou hlinou
nalezité pred zniCujicimi mrazy chranila.

Druhym rokem se trs odhrne, od vlk vyhnanych ocisti,
a kdyby néjaké révy vyhynuly, novymi v pfihodny ¢as se nahradi.

Vinice se jako v prvnim roce, taktéz i1 nyni od plevele Cisti
a fradné prokopavanim Kkypfi. Na podzim sfizne se mladeé
sfiznou.

Tretim rokem opakuji se prace jako v predeSlém, jen Zze
timto rokem dostavaji révy koly. Po odkvétu rév odstrani se
hluché Slehouny a zbyvajici dokonale na koly uvazi.

Ctvrtym rokem odfezou se vdeliké vyhonky od révy az lh
jeden silny, kterému se 2 az nejvySe tfi oCi nechaji a prace:



okopavani, pleti, ovazovani a vylamovani vlku déje se jako
V predeSlych letech.

Patym rokem stadva se vinice dospélou a tu vykonavaji se
vSeliké prace dle vySe uvedeného poradku a dle fadu oSetfovani
v starSich vinicich.

V utlem mladi révy potrebi velky zrietel na sfez miti, neb

Spatnym sfiznutim mozno zkazit cely trs, a tu plati hlavni pravidlo:
dociliti co mozna silné, zdravé matky!



V. Oddgleni
Orozlicném, pzifezavani rév.

Jedna z nejhlavnéjSich praci pri vinarstvi je jisté fez révy,
neb ten nejen Ze méa vliv na drodu jednoho roku, ale Spatné
a nerozumné proveden byv, je zhoubnym po celou fadu let a zkazy-
plny ziti trsu.

Rez révy musi se stati v ten ¢as, kde réva neni Stavami
presycena, by se nezakrvacela, t j. by vyprystujici Stavy sfiznutym
mistem silné neodtékaly a nemoce v zapéti sebou neprinesly.
Sfezavani stava se bud na podzim, neb i na jafe, o Cemz juz
vice povédino v oddilu o oSetfovan! vinic, kamz i tuto odkazuji.

Chceme-li pozdéji zrajici hrozny dfive miti uzralé, potieba
trs drzet nizko, by hrozny blize zemé prisly, neb v dolenich
vrstvach pldy drzi se vice vodnich par, i kyséiiny uhli¢ité, coz
obé na vyvinuti hroznlv dobfe plsobi, a i z pldy za dne vni-
mané teplo za chladnéjSich noci, salajic ven, hroznlim velevitano
a uzitecno je.

V dobré pldé, v prfihodné poloze a pohodiném podnebi
mnohdy slabé révy vypusti silné Slehouny a opacné, v nepriznivych
a neprirozenych pomeérech druhy révy, které silné rostou, za-
krnuji, vydavajice slabé vyhonky; dle toho nelze urcit jak nej-
tu otevieno pole rozumné cinnosti vinarové, jemu dano, by dle
pomért pldnich, podnebnich a i polohy révu péstoval co nejlépe
a tu osvedCi se druh fezu ten nejvyhodné€jsi, ktery k stalému
zdravému udrzovani révy a i jejimu sileni napomaha a vzdy pfi-
vadi dosti a i dobré uroky.
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Hlavni potreba pfi sfezavani rév je, by se s urcitosti védélo,
které pupeny jen drevo, a které opét hrozny daji.

Cim réva silngjsich Slehounav vydava, tim vice miva hluchych
ok na dolenim ramené od kmenu, tim vice nalézd se ok nevy-
vinutych.

Réva jako vSechny rostliny Zene Stavu do mladych vyhonkdv,
by se rozSifovaly, tim ale stava se, Ze pro doleni oka upravena
rostlinou Stava ostava bez vysledku.

Toho nejlepsSim dlikazem jsou i vyhonky u ovocného stromovri;

silné, bujné letorosty maji vice nevyvinutych ok na svém dolenim
konci, a ¢im vice k vrS8ku, tim vice Urodnych pupeniv se vy-
vinuje, co ale stromovi ovocné pfi velmi bujném rlstu malo, neb
"i z cela zadnych Udrodnych ok nenasaziye, tu opét réva at sebe
<bujnéji roste a sebe starsSi je, prece vzdy nasazuje pupeny urodné,
které ale ¢im starSi réva a ¢im bujnéjsi Slehouny, tim vySe drodna
oka ma, a dle toho musi se i fez révy fFidit; pri révach, které
silné Slehouny Zenou, prichazi teprve 3. az 4. oko co urodne; kdyz
by nerozumny vinafr sfizl révu pravé nad timto okem, nestane
se zadné oko Udrodnym, ale vyda jen dfevo, proto potieba
révu vyse sfiznouti, a teprvé treti neb C¢tvrté oko co Urodné
pocitati.

Stizne-li se réva silné Slehouny vydavajici na Sest ok, tu
doleni tfi drevo a teprvé ostatni tFi vySe poloZena oka ovoce vydaiji.

Oka na drevo potreba vzdy Cisté vylamati a révu, by ji ne-
hubenily, od nich ocCistit tfeba; jen v tom padu se néjaké necha,
mame-li v umyslu, Slehoun z jednoho oka na drevo na rok k fezu
upotrebit.

Bychom na doleni Casti révy nevyvinuté pupeny k zdoko-
naleni privedli, potfeba Casné vyhonky zkracovat, by tak silné
do vysSe nehnaly.

Pfi zdravé révé a dobrém druhu a i v pfihodnych pomérech
¢im slabsi jsou vyhonky, tim nize nalézaji se Urodna oka, a tu
nejen tfeba je révu dtzet kratce, by ovoce dala, ale i proto, by
se nevysilila a 1 dosti sily udrzela pro nasledigici léta.

Chcerae-li na starSch révach Slehouny na oblouk nechati,
tu potfeba vzdy horejSich vyhonk(l na pniku k tomu upotiebit,
zvlasté tenkrate, kdyz nechame i jedno kratké rameno réve, tu
na rok potreba Slehoun na oblouk nechany bud odfiznout aneb
k omlazeni vinice se starou révou k zakopani uzit. Ponévadz pri
sfiznuti musime hledét udrzet kratkou maticku, tak, musime si vy-
hlidnout Slehoun na oblouk do vy3Se nad nizkym druhym raminkem,
a ne jak mnohy nerozumny vinai nechava Slehoun na oblouk na
nejdolenim konci pniku, cirrz se jen réva vysili a fez na rok ne
tak vyhodné se nemilze vykonat
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PFi sfiznuti na oblouk potreba Slehounu dati patficny smeér,
dokud jesté >ka spi, by vSechna proudici Stavou pozdéji ob-
Zivla, se nalila a vyvinula, neb obloukem udrzuje se Stava pro doleni
oka a nemize tak snadno hnéati do vrchu.

Ohybem Slehounu Cini se prekazky silnému rozbihani stavy
do vrsku a tim jistéji doleni oka se vyvinou.

Rez u révy vede se vzdy koso vyse nad poslednim okem,
které chceme nechati.

Sfezavani at’ juz na jare, €i na podzim, nesmi se nikdy za
mrazik(, a dokud jsou mrazivé noci, konati, neb mraz trha a nici
uatlé bunky rostlinné.

PFi sfezavani révy potreba dikladné trs od vselikych vy-
honk(, suchého pehejli atd. odistiti, a fez sdim hladce vésti, by
se zadné odreniny aneb rozsStipeniny nestaly a za nasledek hnilobu
trsu neprivadeély.

Kofeny s korunon musi u stromovi v dobrém pomeéru k sobé
byti, neb potfeba miti tolik jich, by koruna se uzivovala; ¢im
vice korenl a mensi koruna, tim lépe se rozklada a tim utéSenéji
se ji dari, a tak i u révy musi hledét se udrzeti dobiy pomér
mezi Slehouny a kofeny, a to opét jen lze dociliti rozumnym
sfezavanim révy, Cimz trs pfri sile a rozvinu udrzujeme.

Pfi sfezu revy odstrani se vSeliké lonské drevo, které ovoce
neslo, ale tak dalece, by se zadouci mladé vyhonky, které chceme
révé zachovat, neposkodily, neb loriské drevo nejvice hroznlv d4;
dale sfiznou se nepotrebné Slehouny a vyhonky, které ani na
oblouk nechat nechceme, a které by jen Stavu révé odnimali, a
i trs od vSech wvyhonk(, bouli a suchych pahejldi ocistit
se musi.

Dle toho jak réva peéstovana je, bud ve vinici, neb u zdi,
neb u domi atd. rozeznavame i fez trsu: bud na babku, neb na
ramena, ktery poslednéjsi ve velkych proménach a splsobech
mozno provadéti, a z kterych zde o nejhlavnéjSich se zminim.

K fezu na babku hodi se hlavné druhy révy, které slabsi
Slehouny vydavaji, jako ryslink, tramin; ku zdim s fezem na
ramena hodi se opét lépe rulander, Cerny klevner a i uvedené
hofeni druhy, prijdou-li do zvlasté vytecné pudy.

Ve vinicich hlavni plati zdsada, révu tak péstovat, by hrozny
co mozna blizko zemé prisly, a z vodnich par, které k pldé se
tlaCi, uzitek braly, jakoz i1 vydychajici uhliCitku prijimaly a pro
sebe teplotu slunecni v sesileném stupni udrzovaly, neb nejen ze
paprslky odrazejice se o pldu zvétSuji svou teplotu, ale i tim
mnoho hrozny ziskaji, ze teplota za dne v plidu vnimana, Ccini

8
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Z fezu na révé uvedu ty nejobyCejnéjSi a nejprakticnéjsi,
a ty jsou:

1. Rez na babku, hodi se hlavné pro druhy révy, ktere
ne tak silné do dreva zenou, k. p. ryslink, a lze fezu tohoto hlavné
upotrebit v poloze pahrbkovité bez velkého svahu; pro pozemky
s lehkou, teplou pldou, s chranénou suchou polohou; dale uziva
se i Fezu na babku v krajich, kde je nedostatek kol a kde tyto
velmi drahé jsou.

Eez na babku ucini se zrovna nad samou matkou revy,
nenechd se Zadnych starych ani delSich Slehount, jen toliko
s dvéma aZz tfemi oky malych ¢ipkd, kolik mize dle své sily a
pohody jak pldni, tak polozni vyzivit.

Kdyz réva vydala vyhonky? které na ovoce nasadily, tu se
ve splsobu balénu jich vrsky dohromady svazi a nad svazanym
mistem skrati.

Svazéani toto upravi se tak, by co mozna nejblize hrozny
k zemi prisly, ale prece této se nedotykaly, tim zaopatfime hrozniim
dlstate¢nou vlahu, svétlo i teplo, iak vysSe juz Fefeno. Na rok
sfiznou se vSechny vyhonky opét az na matku, by tato
se silila.

2. Eez na babku s rameny; tento splsob sfezavani
mQze se tehdy predsevziti, kdyz matka ustaviénym pravidelnym
sfezavanim ramen zmohutnéla, coz dle okolnosti asi v tfetim roce
byvéa; tu v Cervnu vylamuji se nepotrebné Slehouny, az na tfi neb

N~ v

Ctyry, kterych se pro pfristi rok jako ramen uziti ma.

Révy, které do tretiho roku matku silnou nemaji, musi i na
dale na babku sfezavany byti, by tato zmohutnéla, kde ale matka
v druhém roce dosti silnou se okazuje, mozno v tom case juz
na fez na babku s rameny pomyslit

Eez na babku s rameny zafidi se tak, by dle sily matky
révé dvé neb tri kratka raminka se nechala, ostatni vyhonky ale
zcela, neb jak u babky, néktera na Cipky se srizla a ostatni
odstranila.

Ramena révy se nesrezavaji kazdorocné az na matku, nybrz
nechavaji se do takoveé vySe, az mladSi ramé je dohoni a tu
teprvé se striznou dle potreby.

Postranni ramena vychazeji bud z matky samé, neb i ze
starSiho ramena, a musi se juz pfi vylamovani nepotrebnych
Slehoundv, v leté, révé usetfiti.

Eez na babku s rameny je vyhodny proto, ponévadZz hned
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z jara mozno pupeny uUrodné pozorovat, a i Uroda na ramenou
lorskych Vvétsi je, nez u prvniho splsobu sfezavani.

Takto upravena réva se bud uvazuje dle prvniho juz
uvedeného splisobu, neb sé pfipeviuji ramena koly.

Dle dpravy ramen a dle toho, .mnoholi a jak dlouha
ramena se trsu nechavaji, rozeznavame velmi mnoho fezu na
ramena s babkou, a uziva se jich hlavhé v mnohych pro-
ménach pri vedeni révy po zdich, plotech, besidkéach atd.



V1. Oddil.

O néastrojich potfebnych pfi rozumném oSetfovani

vinic.

Nejen rozumné préace, ale i fadnych nastroji potieba k udrZeni
vinice v dobrém a udrodném stavu.

1. Do vinice potifeba koll k révam; koly musi se od
oCistit a na tom konci, kterym do zemé pfijiti maji, jakoz i po
celé délce opdlit, za jedno by v zemi déle se udrzely a nehnily
a za druhe, by v drevé ani vajicka od hmyzu, tim méné hmyz
néjaky se nedrzel.

Lépe nez opalovani kolu na dilcich, které maji do pQdy
pfijit, je, kdyz se koly az potud nathériyi, pokud maji v zem
vrazeny byti, tim se zachovaji o mnoho let déle.

z. 1. zarozeni kuiu, zviasdie’ ve vimcicu, Kue rezsi Pula, po-
tfeba tak zvaného prib oje, to je Zeleznd obld do bodce vy-
chazejici ty¢, kterou se dira pro kUl upravi.

3. K zarazeni a upraveni kol v sypké, lehké plidé, potreba
jednoduchého Zelezného nastroje, na splisob malého zuvéaku; néa-
stroj ten se feménky upevni na stranu, z vné nohy, kramfleku.

Vykrojeni zuvakovité je vroubkované a nepoSine se tak
snadno, hll se do vykrojeni nastroje obemkne, a snaze pomoci
téhoz a silnym tlaCenim rukou v zem se vpravi.

4. K sfezavani révy potieba dobrého zahradnického noze neb

5. dobrych vinarskych nQzek, které zvlasté vyhoduy jsou
proto, Ze fez pojednou hladce se ucini a réva tak lehce se ne-
pomni.
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f. Na staré suché vyrlstky je potiebi dobré malé zahradnické
pilky, pomoci které réva od vseho suchého silného dfivi a bouli
se snadno ocisti.

7. Ke kopani ve vinici potfeba je motyky a jinych menSich
motycek.

Motyka je bud SirSi aneb uzsi a delsi; uzsi ale delSi motyky
uziva se pri prvnim kopéani, kde hlavné na tom zalezi pldu co
mozné hluboko skypiit; SirSi motyky uziva se opét pii druhém
a tfetim kopani, kde juz ne tak hluboko, jako spiSe jen na
zniCeni plevele a zjednavani pristupu vzduchu do vnitra zemé,
vinice se skopava.

8. Kde pro kamenitost pldy nemozno motykou vinici sko-
pavat, tu uziva se zvlastniho silného kopace, ktery svou silnou
soustavou vseliké pldni prekazky prekona.

Koly.

Velkého vlivu na dobu trvani kol je, v kterém case dfivi
na koly porazeno bylo, neb nikdy neni dobre dfivi za mizy kaceti;
proto nejlépe v prosinci a lednu, dokud Zivot rostlinny nedava
silnych znamek svého Zivota, koly pro vinice pripravovat, a hned
klry zbavovat a opalovat, by se v zadné Stérbiné hmyz nedrzel.

Hlavné budiz zde praktické pokynuti uvedeno, tykajici se
trvalosti kol(l v pravy €as porazenych:

Koly z modfinu vydrzely sedm let bez nejmensi pohromy,
pravé za ten cas byly z akacii. dubl, jedli a smrk(l 16 centi-
metrd nad zemi a i v zemi nahnilé; koly habrové, osykové a
topolové po péti letech tak byly nahnilé nad i pod zemi, Ze sotva
co podpora k menSim trsim se upotfebiti mohly; koly z bfizy
a javoru vydrzely sotva Ctyry leta; z vrby, ktera ale velmi
vyschld byt musi, sice by vsazena jsouc do pldy hned koreny
zapoustéla, a koly z kastanCv uhnily po tfi letech; koly z lipy,
cerné brfizy, olSe a stfibrného javoru vydrzely sotva dvé leta.

Dale se shledalo, Ze koly ze zralého starSiho drivi délané
déle vydrzely, nezli koly z nedozralého 16—20letého.

Velmi vyhodné a na udrzeni tyCi pomérné mnohém déle se
osveédCilo tyCe poradné vyschnout nechat, a zvlasté v menSich
vinicich, kde tolik tyCi se nespotfebuje, je thérem smiSenym
s rozpustlou zelenou skalici natfit; thér se rozehreje a primicha
se skalice, ktera se rozpusti a pomaha smrduty vypar thérovy
poutat a natér na tyCe velmi trvalym ¢ini, coz ze své zkuSenosti
dokazati mohu.



Obr. 16. Dobra motyka pro vinici.

Obr. 17. Uziva se v kamenité pldeé, by pevnou pldu skypfil
a pro motyku upravil.

Obr. 18. Spicka jakoZ i tupé zakonc&eni je z ocele, uziva
se v tézké plOdeé, aneb kde pro vétsi kameni nemozno motyky
S prospéchem uziti.

Obr. 19. ZatloukaCka k upevnovani trsu po vétru, k snaz-
Simu zKypreni zrovna u trsu sameho.

Téz k vykopavani, kde nestava jineho nastroje k zadélavani
koll, tudiz k vykopani této, ty se kil v zem vehnat monhl.



VII. Oddil

O nékterych druzich vinnych rév.

Byvalo zvykem révy jen dle ovoce tridit a sice jen bily,
Cerveny, modry atd. druh révy rozeznavat, aneb urcCoval se druh
révy jmenem Kkrajiny, odkud pochézela, nyni ale Cini se jiné roz-
dily mezi jednotlivymi druhy révy, a tak potrfeba druhy ty dokonale
znati, by se dle toho mohly pro nase poméry vybrat! ty nejlepsi
druhy, a poznanim téchto, by se u nas rozsifril takovy druh révy,
ktery by jak pro zemni, tak krajové poméry ten nejvynosnéjsi
byl a poznendhlu zastaralou a Skodnou tak zvanou smiSenou
sadbu vyplemenoval. Vysazovani rozlicnych druhlv spoleéné do
jedné a téze vinice, neni vyhodné, ale i Skodlivé, trfeba druhy
smiSené vysazené ty nejlepSi byly; nemozno nikdy urodnost toho
neb onoho druhu v smiSeniné posoudit a méné hrozny nesouci
vyplemenit a lepSimi nahradit; dale i zrani a vinobrani u vSech
druhC rév nespada v stejny cas, jedeu druh je prezraly, co druhy
jesSté nedozral a tu mnoho svizell a Skod pFi smiseném stavu rév
ve vinici se naskytuje.

Kazdy druh hroznllv mé i jinou chut a nejapnym smisenim
mnohdy pokazi se i jakost i cena vina; dale kazdy jednotlivy
druh révy vyzaduje jiného oSetfovani; jeden druh roste rychleji,
je jeden a Cisty druh o sobé ve vinicich sazet, tu nejen druhu
tomu potifebné primérené oSetfovani lépe se bude vénovati, ale
I snadno se pozna, ktery druh nejvice pro nasSe poméry je vyhodny
a i nejurodnégjsi.

Dle okolnosti mizeme, kdyZ snad smiSenou sazbou, bychom
toho dociliti chtéli, révy rozliénych druhlv po vylisovani smichali,
a jakost, které dociliti sobé prejeme, vzdy svéemu vinu dati.
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Péstovanim a rozmnozovanim reévy zrnim, poskytnutou praci
a i zuSlechtovanim p0dy, mame nyni jiz pres 5000 druhCv rév
vinnich, a mnozi se na vySe udany sphsob co rok.

Y Ceskych vinohradech nachazi se asi 30 drulih révy, a jen
asi Ctyry jsou hlavné rozSireny.

Rozeznavame hlavné druhy rév:

1. Révy pro vina Cervené;

2. révy pro vina hila.

1. pro vina cCerTrexia,.
a) Rouci malé.

Karel 1V., otec vlasti, zavedl druh tento z Francie do nasi
krasné vlasti pred sta lety, a druh tento osvédcil se jak pldé
tak i podnebi prihodny a nejlepSi pro nase domaci poméry.

Rouci malé dava vino nejjemnéjSi a nejkvétnatéjSi ze vSech
druh(l cerveného vina; patii pak ke druhiim, které v nasich po-
meérech zahy dozravaji, a pro, svou urodnost a vytrvalost, ponévadz
hrozen tak snadno plisni nepodléha, hodi se zvlasté vyborné
pro naSe poméry, a mlze k zlepSeni své jakosti i co nejdéle za
primérenych povétrnich pomérQiv na trsulse nechati. Mrazy vyzralym
hroznlim neuskodi ano zlepsi a ¢inije rovnym vinu burgundskému.
Modry hrozen burgundsky byva hledand pochoutka pfi hostinach.

Modrou burgundku lze v hroznech velmi dobfe uchovati
pres zimni meésice.

Malé rouci snese jak spodinu, tak i ornici stejnou a dobre
oSetfovano a hledéno da v naSi vlasti nejvétSiho a nejlepSiho
vytézku na vino.

U révy této byva obycCejné sfezavani na oblouk, neb velmi
v dfevo vyhangjic, musi ve svém priliSném pudu po nasazovani
dieva, rozumnym sfezavanim krocena, a radeji musi vSech jejich
Stav k vyplozovanf ovoce uzito byti. Z modré réevy burgundskeé
Ize upravovali téZz vina Sumiva jak ve Francii a i v naSi vlasti
v Dolnich Befkovicich s nejvétsim uspéchem se uZziva.

b) Burgundské velké.

Dosti ve vinicich Ceskych rozsifen poskytuje chutné hrozny
k jidlu. Druh tento neni choulostivy ani proti spodiné a jinaké
padé, dafi se i tam, kde by méné aneb docela jiny druh nemonhl

ani s prospéchem rusti.

Vv /s

tak téz i proti pocasi vlhkému, a dozrava o tfi nedéle pozdéji
nez malé rouci.
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Z hrozniv vymackané vino pro svou chudobu na lili ne-
vydrzi dlouho. Hrozny velké burgundky jsou méné dobré, ac
maji pomérné malo Kkyseliny.

c) Cerny tarant.

v N

Téz dosti v Ceskych vinicich smiSenych rozSirenje druh tento,
téz Cerny cinifal nazvany. Druh tento dava hrozny pro velkou nahroma-
dénost kyseliny nedobré, které snadno plisni podléhaji a i liso-
vany byvsi daji Spatné vino.

Péstovani révy té nepomaha k rozkvétu cCeského vinarstvi,
a proto vyhodnéjsi by bylo druh tento mytit z vinic naSich ven
a nahradit vyteCnym roucim!

d) Rouci cinifalové.

Druh vtento spokoji se s pldou méné dobrou a da dosti
ovoce. V Cechach pfichazi v smiSenych vinicich; ponévadz ale
vino druhu toho daleko za rou¢im stava nemdze byti odporucovano
k dalSimu vétSimu rozSifovani v nasich vinicich, neb vino druhu
toho nema Zadné viné ani ceny.

Réva tato snese mraziky i mnohé jiné nehody povétrni.

e) Muskatel Cerny.

Druh tento hodi se hlavné pfi péstovani révy u dom(, pfi
zdich, u plotd, na besidkach a is dobrym prospéchem v teplém
vinoradi. Muskatel Cerny dava nam hrozny vyborné k jidlu, ale
nikdy nehodi se k péstovani v oteviené vinici ve veétSim rozméru.

Druh tento zraje u nas v Cechach mnohem dfive nezZ jiné
druhy; hroznl jeho lze jediné k jidlu upotfebit, ale nikdy k tézeni
toku vinniho.

2. Eévy pro “rina, "bila,.
a) Bélovacka.

Pozdé zrajici druh tento je dosti rozSifen v Cceskych vi-
nicich.

Druh tento poskytuje vina hojnost, které kvétu nema. osta-
vajic vinem lehkym, vodnatym. Pro nedostatek lihu starne brzo
a nelze bélovaCku dlouho drzet.

Bélovacka spokoji se s kazdou pldou, Zene velmi silng,
a proto ¢im urodnéjSi spodek tim spiSe musi réva tato sfezavana
byti na oblouk.

b) Bily tramin.

Tramin bily, Cerveny ai maly zasluhuje co nejvice rozsireni
v Ceskych vinicich, ponévadz dava velmi chutné hrozny k jidlu
a tez i k tézeni dobrého vina.



Druh hroznlv této révy mé, jahldky Fidko na sebe prilé-
hajici, se slupkami tvrdymi a tlustymi, a hodi se pro tyto vlast-
nosti vyborné k uschovdm pfes zimu az do jara.

Vino téZzené z hroznlv traminovych ma zvlastni vini a je
velmi trvanlivé a uzrava velmi rychle v sudu.

V Dolnich Kefkovicich vysazen tento druh v nékterych vi-
nicich cCisté sam.

c) Buiin moucnik.

V Ceskych vinicich dosti silné péstovany druh révy posky-
tuje vytecnych hroznQv k jidlu, které lze dobfe uschovati pres
celou zimu, ale k téZzeni vina pitneho druh tento neni pfiznivy,
neb vino bez ceny, lehké a beze vSeho kofeni, v sudu stava se
brzo tdhlym a neni trvanlivé.

d) Sedivé rouéi.

Nejvétaiho rozSireni zasluhoval by druh tento (Ruhlander,
rother Clavner) v zemich koruny Ceské, neb nejen Ze spokoji se
s pldou kazdou, hledi svymi dlouhymi kofeny dosici potravy i ze
spodiny a maje pen velmi tvrdy, odold kazdé zimé a treba i ne-
priznivé poloze.

Pfed mrazy jarnimi je chranén pozdnéjSim svym nalévanim
pupenlv a nasazovanim listi. Druh tento dava chutné, jadrné vino,
které ma prijemnou vOni, kyseliny malo, a uzravd v sudu
velmi zahy.

e) Bilé jakubské.
Co do rastu, listi i dfeva zcela podobny druh modrému

burgundskému je jeden z nejvyteCngjsich, ktery se dafi v kazdém
spodku, treba byl i pisCity.

Réva tato snese mrazy jak jarni tak zimni a proto hodi se,
jakoz i pro vyteCnou jakost nam poskytovaného vina, co nejlépe
pro naSe Ceské poméry, a prati by bylo, by hojné se rozSirovalo,
a napomahalo zvelebit naseho vina dohrou povést, svou vyteCnou
jakosti.

f) Cinifal seleny. (Sylvan).

Urodny tento druh poskytuje hrozny chutné a fadi se mezi
druhy uslechtilé.

Ponévadz druh tento poskytuje vina slabého, bez v(né ne-
trvanlivé, hodi se méné k lisovani, za to ale lze nejlépe uziti
prijemné hrozny k jidlu.

Cinifal zeleny ma silné koreny, které hluboko v pldu za-
pousti a spokojuje se s pldou se spodkem slab$im ano i piscitym.
Pro svou choulostivost potfebuje polohu chranénou.



g) Tvrdak.

Snese zmény povétrni, na uzitek je nejjistéjSi ze vSech druh(
rév a dozrava pozdéji.

Vino poskytuje velmi silné, trvanlivé i v sudé, jen ze hez
vseliké vineg.

h) Prync.

Pryn¢ néalezi do druhd $ampanskych vin a je v Cechach ze
vSech bilych vin nejrozsirengjSi. Druh tento vyZaduje chranénou
polohu a zraje prostfedné. Vyzraly da prijemne, libezné vino ale
bez viné.

Hrozny tohoto druhu nemozno nechati prezrat aneb dlouho
uschovavati, neb majice stupkujemnou, nedaji se udrzeti dlouho.

i) Bily muskatel.

V teplé poloze u zdi, pfi domech atd. Ize s dobrym Uspé-
chem druh tento péstovati, neb dava hrozny na stll vyborné jakosti.
Bily muskatel dava téz vino lahodné s korfenatou chuti,
které ale dlouho tyto dobré vlastnosti nezachovda, ztracejic je a
ponechavajic vino slabé, které se brzy stava tahlym.
j) USlechtilé vino.

NejlepsSi hrozen k jidlu poskytuje nam druh usSlechtilého vina.

Réva uslechtilého vina je velmi Grodna, zvlasté péstovana-li
je v prislusné plddé a poloze.

USlechtilé vino vyZaduje dobrou spodinu. Druh révy teto
dava lahodna vina, ktera ale nejsou trvanliva a pri tom vzdy
velmi lehk& ostavaji.

Probral jsem zde vice druh(v vinné révy, které by se pro
nasSe podnebi, jakoz i pldni poméry co nejlépe hodily, a pfeji od
srdce, by lepSi tyto druhy vytiskly z naSich vinic vSechnu smet
a druhy takové, které ani hroznliv ani vina dobrého neposkytuii,
a jen hanobi jméno vina Ceského.

Nam musi hlavné na tom zalezeti bychom vinu svému zje-
dnaly jména co nejslavnéjSiho a pristupu a rozSireni co nejvétsiho,
a toho opét mizeme dosici jediné cistou sadbou dobrych a nasSim
pomérlim primérenych druhlv moudrym, pfirozenym oSetfovanim
a sfezavanim, jakoz i pfiznivou polohou a v primérené pldeé, by
se v novém domové nezvrhovaly.

PFi vysazovani naSich vinic slusi nalezité uvaziti nasledujici
pravidlo:

,Druhy rév silné Slehouny vydavajici, a ty, které pozdéji
zraji, sazejme na prikré vrchy, kde réva ne tolik do ramen Zene,
ale drive zraje; na Upati vrchl a v rovinach péstujme révy
spore rostouci a ranné nzravajici, neb v dobré pudé silngji vy-
hani a i ovoce zuSlechti.”



VIII. Oddil.

O nepratelich a nemocech vinneé revy, a prostredky
proti témto.

Jako kazda rostlina 1 kazdy zivoCich svych pratel i ne-
pratel ma, taktéz i réva, a pravé o téchto nepratelich chci zde
promluvit! a kde mozno i udati jakym splsobem nejlépe by se
dalo proti ttmto bojovati. Mimo neprately obycejné, ktefi na rdst
a vyvinovani révy Skodlivého a zhoubného vlivu maji, jsou mnohé
jiné jesté priCiny, kterymi réva trpi ano 1 zachazi a ty jsou
nepriznivé plsobici na Gtrobi révy, a maji zarodek svij bud'v pod-
nebnich, povétrnich neb i pldnich nesrovnalostech, a nazyvame
je nemoce. Proti SkdidcOm mame vice ochrannych prostredk(iv na

snadé, ale proti Ukaz0m pfirodnim téZko bojovat, a ne tak snadno
vitfvit

a) 3STemoce,

které ze vnitfniho poruseni se vyvinuji, mivaji Casto Upadek i ce-
Iého trsu za nésledek.

1. Réva zanika Casto svym stafim, coz je vSem rostlinym
tvorlim spolecné; ale velmi mnoho prFicin je ndpomocno k rychlej-
Simu zaniknuti révy, jaké jsou:

2. Neproséakla spodina, kde voda nahromadéna pomahé k za-
hnivani kofink(v, aneb opét kde plda tak je sypka, Ze rychle
vysycha, nepodrzujic potfebné vlahy; v obém padu vysili se trs
a zena rok co rok méné vyhonkl, vyda téZ i méné ovoce az
zcela zajde na zloutenku.

Na neduh tento zachézeji hlavné trsy v mladych vinicich,
témto listi Zloutne a réva od Spitek schne. Dobre je spodinu



uéiniti prosaklou hlubokym kopéanim a dlkladnym .smiSenim pudy,
a timto prostfedkem odpomoci zdrzovani vody.

3. Réva hyne ve vymrskané puldé, kde neni poméahano di-
statecné k rozkladu pQdnich soli, k rdstu kazdé rostliné po-
tfebnych, aneb kde se nenapoméha k plodivosti pldy néalezitym
hnojenim.

4. Réva zanika i vysilenim, kde se ji nechava mnoho
vyhonk( na oblouk atd. a uméle nuti se vice hrozniv vydavati,
nez v moci jeji lezi.

Vysileni dostavuje se i co nasledek Zloutenky.

5. Zapal révy cini listy révy hnédymi a v zapéti privadi
I usychani jich.

Hlavni pri¢iny zanéti byva nestejna poveétmost na jare, kde
bud pri silném teplu Stavy révni se rozproudi a nestalymi mrazy
opét se ve svéem beéhu stavi; neb kdyz v parnych letnich dnech
vedro s Castymi deStmi se meéni,

Neni-li zapal pfriliS silny, musime hledét trs tim za-
chovati, Ze jej pfinutime vyraziti nové a k tomu zdravé vy-
honky, to docilime tim, Ze po odkvétu révy nékolik Slehountv
odfizneme, aby mohla réva z téchze mist nove Slehouny vyrazit
a tim zivot celého trsu by se udrzel.

6. Cerny zapal hubi velmi révu, neb listi dostane &ervenych
skvrn, schne a opadava.

Strida-li se velmi parné slunce s deStmi, dostanou révni listy
cerné skvrny a opadaji.

Proti tomuto neduhu nenaslo se dosud prostiredku.

7. Zloutenka.

Kopani za mokra, jakoz i mrazy v zapéti po kopani se do-
stavivsi, mivaji za néasledek zloutenku.

Jak vySe juz reCeno, méa téz neprosakla spodina velkého
podilu na vzniku Zloutenky a usychani listiv révy, ale mimo to
dostavi se Zloutenka i tam, kde se nepozornym kopanim hlavni
koreny revy porouchaji a poSkodi; dale, kde se Cerstvé hnojivo
neb i snih pri kopani ke kofenm dostane a kde se mnoho pondrav
v pldé naskytuje, aneb kde ustavicné sily pldé schazi.

N

Snaze je vyhnouti se priCinam Zzloutenky, nezli tuto vyléciti,
a proto potreba vselikou priliSnou mokrotu odvadéti; chraniti se
necistého a cerstvého hnoje, a pldu v dobré sile udrZovat.

8. Strupovitost neb vyraz.

Je-li pocCasi na jare mnoho promenlivé a strida-li se ustavicné
mokro s mrazy, praskavd na dvou i tfiletych révach vrchni
kura a na koncich rozpuklin udélaji se Svy (strupy), ¢im trsy
churavi, az i zajdou. ]
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Kvétnové mraziky stiidajici se s velkou mokrotou pusobi téz
tak Skodlivé a zhoubné na trsy juz i starSi, tu pfichdzi nékdy
na kmenu révy vyrostky az s pést velké, v kterych se Stava
zastavuje a kolobéh jeji se rusi, coz ma& uschnuti celého trsu
za nasledek.

Proti této nemoci neni léku, ale prostfedku je proto, by se
strupovatina nevloudila do nasich vinohrad(: révy mladé zakryji
se dobfe zemi na zimu. a kdyZz na jafe neni vice potreba se
mrazu obavati, odkryji se.

9. Zdivoceni trsu.

Dostanou-li se hlavni koreny réevy do spodiny velmi mokre,
Zene trs jen do dreva a listi a nenasazuje zadnych dobrych
hroznQv, aneb kdyz nasadi, jsou to samé Spatné hrozny
a velmi malo, které ani nedozraji, neb koreny ve vlhku dostavaji
Spatné potravy; jedind pomoc je spodinu dokonale odvodit a tuze
do spodiny vnikajici kofeny pfrifiznout a jinym smérem Vésti;
spodinu musime uciniti vzduchu pfistupnéjsSi a v stejné sile vzdy
ji udrzovat. *

10. Hniloba kyseld naskytd se v Cas nalévani ovoce, kdyz
silné desté panuji, a jahGdky Stavou se presycuji a tim i po-
praskaji, slupka pocne se kazit, a tim cely hrozen zajde.

Hniloba se naskytuje i v Case, kde silna rosa dlouho na
hroznech se drzi, a nemize dokonale vyschnout.

Proti hnilobé v prvnim padu neni zadného léku, a proti
druhému padu mozno tak dalece pfrispéti, by hrozny mohly co
mozna rychle osychat, coz se stane, kdyz se nepotrebné vyhonky
a listi otrhaji a tim vzduchu pfistup zjedna.

11. Dostanou-li se koreny révy do velmi mastné a silné
spodiny, tu velmi zbujni a i rostlina Zenouci velmi silné od-
noze a listi, malo ovoce nasazuje, jahddky nechavajic velmi
proridlé.

Odpomoci mozno jediné dobrym propracovanim pldy a do-
konalym pronaSenim i spodnich vrstev.

12. Cerny zapal.

Tomuto zlu podléhaji hlavné vinice, které jsou ve dne velkému
parnu a v noci opét silnému ochlazeni vysazeny, a to byva nej-
spiSe v udoli, do kterého se slunce o néjakou zed neb protégjsi
vrsiny odrazi a palCivost svou zvétSuje, ano zdvojnasobniuje.

Spodem na listi poCina réva dostavati malych cemavych
skvrn, které se poznenahlu po celém listi rozsifi, az toto uschne
a odpada.

Prostfedku jiného proti tomuto neduhu neni, nez — kde je
poloha nejistd pro prilisSny rozdil denni teploty, proti no¢nimu
ochlazovani, sazeti druh révy ne tak tuze choulostiveé.
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13. Plisen.

Po mnoha .leta juz pocind se velmi silné rozmnozovat
zhoubnd, nejen listi, ale i celému trsu a hroznlm, plisen.

Na splsob lySejniku obsype skoro nepozorované mladé, utlé
vyhonky, ano i listi a i révu celou a dostavuje se pod jmenem
,Loidium tuckeri® nepozorovéana skoro.

Plisen se tak rozSiri, ze takfka vSechny v tomto roce vy-
rostlé vyhonky obalujic, nici.

Z pocatku nemoci je barva churavych mist jen malo tmavsi,
pozdgji ale stane se az cCekoladové Cerna a zanechd v listech
suché skvrny.

Zastihne-li plisen jahddky révy, popraskaji tyto, ostanou
tvrdé a nenalévajice se, uschnou. Dostavi-li se ale nemoc pozdéji,
dozraji, ale velmi Spatné, hrozny samy a nepfijemna jich pfichut
dava dostatecného svédectvi o ndkaze plisni.

Proti plisni odporuCuje se z mnohych stran dokonalé umy-
vani churavych Castek slabou vodou slanou, neb vapennou, skali-
covou neb i mydlovou; neb i posypavani révy sadrou a sirnym
kvétem, ktery niCi zarodky cizopasné plisné. VSechny tyto pro-
stredky pUsobi jen na zmenseni, ale na Uplné odstranéni této ne-
moce nenaslo se dosud prostredku.

Plisen se mnozi miasmy vzdusnimi a zvlasté prospiva ve
vlhko-parnych letech, kde Stavy révy velmi snadné této nemoci
se podavaji; dale rozsifuje se plisen tam, kde réva vice v stinu,
chladu a tmé se naléza a kde Stavy tak pravidelné v rostliné
nekoluiji.

Vylamovani nepotifebnych Slehounlv i listi, by vzduch
a svétlo dlstateéné pristupu mély, jsou dobrymi prostifedky proti
zmahajici se plisni.

b) IbTeprissuiTré mslcod.liT7-«4 po”rétriiao.
©pvLsoToené-

Bychla zména povétri velmi Skodlivé plsobi na révu, a zvIasté
jsou to silné mrazy, stridajici se s teplem; mraziky tyto Skodi
bud' v zimé, aneb pozdni noc¢ni mraziky na jafe, které zhoubnéjsi
jsou zimnich, ponévadz réva utlé vyhonky nasadila.

1. Zimni mrazy Skodi, dostavi-li se ve velké mire, a tu pc
mrznou Casto nejen ramena, ale i cely trs.

Zastilila-li takova pohroma jen Slehouny, tu se tyto dle po-
tfreby srezou, ale ne hned na jare, nybrz teprvé tehdy, az
réva nahromadéné Stavy po celem téle radné byla rozdélila
a silnych vyhonk(v zalozila, a tu teprvé asi v cervenci neb
srpnu potrfebné sriznuti se stane,* dle toho jak dlouho trs neroz-
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mrzl a neokazal, podkud az ostal od mrazu uSetfen, neb ranne
sfiznuti by mohlo lehce zaslzeni celého trsu v zapéti raiti. Je-li
trs cely zniCeny, a jen dil v zemi se nalézajici zachranén, tu
mozna na tuto Castku révy kopulovanim neb i1 dobrym ockovanim
zdravy vrub upevnit.

2. Jarni mrazy jsou mnohem zhoubnéjSi mrazu zimnich,
a trvaji az do polovice Cervna. Réva jsouc mizou nalita, a tim
proti povétrnim proménam choulostivéjsi, velmi jimi trpi. Po-
Skozené Castky musi se sfiznout, a misto toto a misto
sfezu musi se hned pripravenym mazem, Kktery se ze syra a y4
mnozstvi roztluCeného nehaSeného vapna pripravuje, zaliti, by
réva po rané nezaslzela.

Mazu na poskozené Castky révy k zaliti pripraveného nesmi
se v zasobé vice drzeti, nez co v jediné hodiné mozno spotrebovat,
neb velmi silné vysycha.

Poskozenych vyhonkdyv sprostén, vypusti trs novych zdravych
Slehound, které pristim rokem ovoce teprvé vydaji. #

Proti jarnim mrazC0im uziva se tak zvaného ,,nakufovani“ vinic.

Kolem vinice narovna se chrasti, které hodné koure vydava,
a kdyz vitr pres vinici tdhne, tu ranni dobou chrast se zap&liye,
a takto po kolik dni mrazovych opakgje.
Kourem otepluje se vrstva vzduchu nad vinici lezici, a sam
r kour vznasi se co pokryvka nad vinici a neda snadné ochlazeni,
a nedovoluje nahlé rychlé proniknuti slunecnich paprskd.

8. Pozdni mrazy tyto nejsou vice tak rostliné jako spiSe
ovoci Skodlivy, které jimi na chuti Skodu trpi.
4, Studené prudkée veétry Skodi vinicim tehdy, kdyz réva

utla oCka vyhani aneb kdyz jemné vyhonky jeSté ani uvazany
nebyly a vichrem se ulamuji, proto potfeba hledét vzdy co mozna
nejdrive trsy uvazovat.

6. Dlouho trvajici studené deSté Skodi zvlasté v Cas kveétu,
kde se pel setfe a kvét nestejné se vyvinujici dlouho a nerovnou
meérou na hrozny nasazuje.

Letnimu dlouho trvajicimu priliSnému mokru nasleduje hniloba.

Silné strze deStové zaplavi vinici, odnesou dobrou prst
a strhaji hraze.

Jako dest tak i silné mlhy v ¢as kvétu velmi zhoubné pU-
sobi na tento.

6. Horsi dosti silného desté jsou ale kroupy, které nejen ze
letoSni Urodu znici, ale i mladé vyhonky tak poldmou, ze kolikrate
Iéta jsou potfebnd, nez réva opét se spamatuje.

Révy krupobitim poSkozené musi se od otlucenych vyhonku
ppistiti rozumnym sfezavanim,
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_Velmi silna parna Skodi révadm dokud hrozny nejsou ddsta-
teCné nality, neb tyto usychaji; v srpnu a zari jsou tepla opét
ku zrani a scukrovaténi hroznlv velmi potifebna.

Mimo nemoce a zhoubné pomeéry nepohodinym povétrim za-
vinilé pasi jeSté sami vinafi na révé mnoho Skod a hfichu svym
neprirozenym a nerozumnym oSetfovanim revy.

Vinafi ni¢i svou vinici a tim samym i svij vytéZzek neroz-
umnym sfezavanim revy, tak ze ji bud velmi seslabi neb i zdivoci.

Jinou Skodu C¢ini sobé vinaf nerozumnym, bud’ pfiliSnym neb
I mizernym hnojenim vinice, kde v obém padu vinice velmi
trpi; slovem, vinaf mé& o to pilné dbat, by vSechny podniky
dobréeho zdaru révy Setfil a tak vzdy k zvétSeni uzitku napo-
mahal, neb Uroda lezi nejvice v jeho rukou. Vinaf méa pro svou
vinici pfirozenou polohu, pldu, & opét pro tuto primérenou révu
vyhlédnout! a opatfiti, prace svédomité, v pravy cas a se vselikou
prozietelnosti a rozumné vykonavati.

c) Réveé neprateislsé rO@tliaa.3r.

Réva nesnese chladu, tim mené stinu, a proto velmi neroz-
umné je u vinice chtiti péstovali ovocné stromovi, které vzdy
stin vrha a révy ovoce méné vydavaiji.

Mimo stin a stromy, které svymi daleko se rozvétvujicimi
kofeny sily p0dé ujimaji, je zadhubna a Skodliva vselika trava,
plevel atd. pudé vinice, neb nejen ze pudé ujima latek vizivnych,
ale ¢ini povrch pldy sluneénim paprskim nepfistupnym, ¢imz se
tato ani vyhrat nem(ze, ani révé tak velmi potfebného tepla pro
noe udrzeli nelze, protoz vseliké vedlejsi vyuZitkovani pQdy ve vi-
nici jinymi jesSté rostlinami a zeleninami samo se odsuzuije.

dSkldGdcové xé~"ry s© zIlvObiclx-a.v.

1. Vinice trpivad na podzim nejvice vysokou zveéri, zajici, je-
zovci atd., ktefi nejen Ze listi okousou ale i klru ohryZou.

2. Mimo tyto hosty nepratelské navstévuji téz mysi vinice,
zvlasté ale dobré hrozny, které poziraji a k tomu jeSté révu
ohryzou a tim velkych Skod nadélaji. NejvhodnéjSi prostredek je
pred mysSi diry kulicky z kvaSeného tésta smiSeneho s opilovanym
Zelezitym praskem dati, ¢imz se mysi jisté zahubi.

3. Ptaci natropi mnoho Skody na hroznech, a¢ nelze upfiti,
Zze 1 sbiranim hmyzu Skodu tuto jisté kryjou; stava-li se ale Skoda
znatna a citelna, tu potfeba hlidate na zaplaSovani ptak( dati,
neb v rozlicné sméry ve vinici vétrni mlynky, které by svym
Sramotem ptaky zahanély.

Na révy kolem zdi a plot(i, kde se vino v mensi rozsahlosti na-
léz4, davaji v nékterych mistechi sitky co ochrana proti ptakdm.

9



e) Ktaiyz.

NejvetsSi Skddce vinic nalezame mezi hmyzem, a zvlasté
ékodliv je druh dlouhonosnik(i, potom i rozlicné housenky, vosy,
vCely atd.

Na révu Skodlivé plsobi hlavné:

1. Klikoroh révovy (circulio bachus), je jich vice druhd, kde
néktery dosahuje velikosti velké mouchy, jiny druh opét mensi;
rozlicné druhy maji téz i rozlicnhou barvu: ocelové modrou, zele-
navou Cernou, hnédou, Sedou ano i zlutou.

VSechny druhy Kklikorozce jsou malym rypackem opatieny,
kterym poskozuji nejjemnéjsi vyhonky, listi, ano ijemné hroznicky
.provrtavaji a vytékajici stavu hltavé do sebe ssaji.

Tento velmi Skodlivy klikorozec pocne svou zhoubnou praci
jiz ranné v kvétnu; pocatkem Cervna se pari avystavi sobé bunky
pro samici a mladeé.

Do listll, které byly propichanim zni¢eny a zcela skrouceny,
klade samiCka vajiCka v poctu 6 az 10, ano nékdy 15 i 20, ktera
prosovym zrnkdm se podobaji.

Z vajitka vylihnuta kukolna spupéni se v zemi, by potom
co brouk Skodny se poznovu objevila.

Brouk je 3mm. dlouhy, |¥zmm. Siroky, zeleno zlaté leskly
s Cervcovymi nozkami; tilko ma hranaté, zadek obly. Samecek ma
na krku dva malé vyristky, coZz samicka nema.

Skodny tento brouk zdrzuje se i na ovocném stromovi
a brizach, a sice tak dlouho, dokud réva nevypucela, potom s celou
svou zhoubou prestéhuje se na révu.

Prostfedku proti tomuto hmyzu nestava jineho, nez setrasat
jej z révy a pozorné kde se napadne sesbirat; mimo to pomaha
téZz v pravy cas rychlé sbirani zkroucenych listlv, které se po-
zorné s hmyzem spali; listi zkroucené musi se tenkrate sbirati,
dokud kukolka se nevylihla a do zemé nezalezla, neb pozdéjsi
sbirani listi je bezucelné.

2. Klikoroh nosatec (curculis incamus), je tak Skodlivy révé
jako predesly.

Klikoroh tento ma zahnuta tykadla, klenuté kfidelni pokryvky,
které ale cela kridla nekryji a mramorové Sedé barvy jsou.

Nejradéji niCi jemné pupence, provrtavaje je. Prostredky
proti tomuto zboubci jako u prvého.

3. VSice. Phylloxera.

Mala tato zviratka Skodi svym mnozstvim a rychlym mno-
Zzenim. Po silné rose neb milze, kdyz parné slunce vysviti, aneb
kdyz po dlouhych vlhkach, kde vSechny cévy Stavou jsou pre-
plnény,”pojednou silnd parna nastanou,£ rozproudi, sej silné Stava,
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z Cehoz vyvinuje se zapal s medovou rosou, C¢eho jsou vSice
hlavni pfricinou.

Naslediye-li deSt rychle na to, smyjou se listky a Skoda
neni tak velka a vinice neutrpi tolik pohromy. z téchto napohled
nepatrnych zviratek pocina strasné nicit vinice francouzsky druh
zvany Phylloxera, o kterém vice pojednam.

4. Phylloxera vastatrix — ve$ révni —arévokaz.

Poslednim ¢asem zmohla se vSice phylloxera vastatrix ve
Francii v takové mife, Ze nejen na vinicich francouzskych, ale
I tam, kam preneSena byla sazenicemi, spousty a zhouby velke
nadélala, proto se nasledujicim obéznikem i rakouské ministerstvo
orby vidélo pohnutym vinarfe celého mocnarstvi na spousty VSici
touto spusobené upozornit a zaroven i je varovat pred kupovanim
sazenic z Francie a Italie, za pri¢inou mozného zachranéni i zemi
rakouskych pred zhoubnym vlivem vySe uvedeného hmyzu. Pro-
volani ministerské zni, jak nasleduje:

»-lPhylloxera vastatrix."

,Dle zprav z mnohych stran v poslednim case mini-
sterstva orby doSlych, rozSifila se bohuzel nemoc révy ve
Francii vznikla, kterouz hmyzu, nazvanému Phylloxera
vastatrix, zivoucimu na kofené pripisuji, v posledni dobé
nad miru, zejmena v onéch krajich, jez na vychodnim bfrehu
Rhony lezi. AvSak objevil se tento neduh révy i na zapadnim
brehu Rhony, jakoz i v krajich du Gard VArdéche a VHe-
ravit, kromé toho i v Bordelais.

Pfese vSe opatreni, jichz se ujala francouzska vlada
oproti této morové rané, nepodafilo se posud najiti jisty
prostfedek ochranny.

Proto jest zajisté nebezpetno dovazeti vinné révy
z Francie a ministerstvo orby mé& za povinno, aby na to
upozornilo vinare a vlastniky zahrad a pripojuje, Ze jest
I povazlivo révy a sazenice vinneé z Italie odbirati, ponévadz
plvod odtud neda se snadno rozeznati od plvodu z Francie,
¢emuz nasvédCuje 1 prislusna zapoveéd Svycarské vlady.

Ministerstvo orby vyhrazuje si ostatné, aby v souhlase
s kral. uher. vladou spUsobilo dalSi primérena opatreni.

O tom se dava cténému reditelstvu védomost se Zz&-
dosti, aby ve svém kraji pUsobilo proti dovazeni rév
z Francie.

Ve Vidni, dne 7. dubna *872.
Ministr orby:

Chlumecky, m./p.
9*
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Francouzské vlada sestavila komisi, sestavajici z Milné
Eduarda, Dumasa a P. Gervais, ktefi meéli o vlici révni tak
zvané Phylhxera vastatris své pozorovani €init a dle toho radit,
dale ustanovila vlada kO tisic frank( v odménu za védeckou praci
jednajici o zhoubném tomto zviratku. Z praci celé komise vydava
nyni P. Gervais néktera velmi dUlezitd pozorovani a protoz po-

P. Gervais pravi: ,,Nemoc révy, které se co pfi¢ina Phylh-
cera uvadi, je nemoc korenova; vlakna korenna stavaji se pichnutim
hmyzu svalovitymi a tkanina vnitini poCina hniti, az celd rostlina
odumira, ztracejic moznost, jemnymi cévami, kterée byly shnily,
dalai potravu pryimat.

V roku 1864 a 1865 byla nemoc tato prvné pozorovana ve
Francii, kde ale v roku 1867, kdyz prenesmirnych Skod nadélala,
v letech 1868 a 1869 teprvé pozornost SirSich kruhlv k sobé
pripoutala.

Nemoc tato objevila se z pocCatku v udoli Rhény, kde do
dnedniho dne své spousty provadi a mimo to juz i v Languedoc a de
Gironde se poCind zmahat. Nejlitéji zurila v departementu Van-
cluse, kde v okresu Orange v podzimku 1871 z 10.880 hektard
vinic 3600 znicila. Okres Gard utrpél téZ mnohé zkazy a zhoubné
nakazy pocinaji se v departementech dolnich Alp, Heranlt a Ardéehe
téz tak zmahati, a okresy Ande, Drome, Rouches, duRhone a Var
jsou spoustou touto takrka zaplaveny, kdezto straSny tento hmyz
v departementu Gironde jen ve dvou okrslkach zufi, ostatni jsou
dosud uSetfeny. Nakaza se Uzasné zmaha z jediného takrka
chyceného bodu vinice, a nékdy povstanou u téhoz druhu révy na
vice mistech zhoubné zarodky, které jsou celé vinici zahubou.
Phylhxera objevuje se pfi tom ve velkém mnozstvi v zemi na
kofinkach, a zda se, co hlavné zpousty ve vinicich splsobuje, ze
nakazivsi jeden trs honem pospicha na jiny, nesouc smrt a zkazu
celé vinici.

VSice co druh téch, které v zemi ziji, je bezkfidla, a zda
se dle pozorovani, ze Casem prechazi v stav, v kterém kridla
dostava & takto mnohém rychleji zpustoSeni na dalsi vinice
zanaSeti mUze; ma se téz za to, ze pravé ty to jsou, které
lupeni réevy pobodaji a zvady (boule) Cini, v kterych mladata
bezkridla Phylloxera uklada.

VSechna dosud pozorovana zviratka jsou maticky, Kkteré
hojné vajicek kladou, a zda se pravdé byti velmi podobno, Ze
nalezi ke druhu vSic na listech, které se rozmnozuji, aniz by se
zarodnovaly. Pfes zimu ostava Phylloxera v tuhém stavu, ty ale,
které mrazy a mokrem nebyly zhynuly, kladou Casné zjara vajicka

a r
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a opétuji kladeni jich az do léta, tak ze v jiznim Fran-
couzsku 7 az 8 meéSich ziji. Ze skuSenosti znamo, Ze velmi sucha,
huhend a na druhé strané opét velmi mokra pida révé na ni
vysazené nejspise Skodny hmyz privadi, tento udrzuje a v roz-
mnozovani podporuje. V kraji Gironde ujistuji nékteri, Ze shledali
révy zdravé v celé spousté rév zkazenych, a tyto zdraveé se udrzevsi
trsy jsou pry nékteré druhy rév americkych, na druhé strané
zda se dle pozorovani, ze zhoubné této nemoci vSechny druhy rév
podléhaji.

VsSechny prostiredky, kterych se az dosud uzilo proti strasné
této nemoci, ostaly bez vysledku. Tak vypravuje Gervais.

Snad postésti se brzo zhoubnému radéni Skodného hmyzu,
pilnym pozorovanim prostfedku nalézti, by se vinice zachraniti
mohly pred spoustami.

Bohuzel neostaly vinice francouzské osamotnélymi, ano
v mnohych naSich vinicich objevil se révokaz, phylloxera vastatrix,
v mife rozsahlé, zvlasté pak na zkuSebnych vinicich Kloster-
neuburskych juz roku 1872, a tak pocalo se 1 v Rakousku vsemi
silami na vyhubeni a zniceni Sklidce toho pracovati.

NejvydatnéjSim prostfedkem zdalo se byti to, kdyz se réva
vymytila a az z korenU znicila vseliké jeji dily zcela se spalily;
ponévadz ale v skalnatych mistech a vinicich mozno nebylo az
do posledniho kousku korinky dobyt a zniCit, a ponévadz do-
kdzano bylo, Ze mnohdy na zbylém v pCldé dilku révy pkylloxera
se naléza, hledélo se na zniteni jeji plsobiti prostfedky
jinymi nezli je dobyvani a paleni a uzivalo se zkouSek lucebnich
s mnohymi latkami a hnojivy.

Chci zde néco latek uzivanych uvesti, abych okazal, ze vSeho
mozného proti révokazu uzito bylo, a vzdor VvSi pili a vy-
trvalosti dosud prece co vydatny a jisty prostfedek se neosvédcilo.

Na zniceni phylloxery uzilo se:

Cesneku, maznice, popele dievéného, moucky kostové, odvaru
z makovic, odfezk( koznich, hnojiv smisenych, guana, petroleum,
oleje jalovcového, spodium, poudrety, tfisloviny, odvaru tabadkoveho,
sazi, pokrutin, odvaru bezového a listi jeho, octa, mocUvky.
meédénky (octanu médnatého), kyseliny dusi¢né, kyseliny karbolove,
kyseliny sirkové a sifiCité, kamence, bilého utrejchu, siranu arse-
nového, uhliCitanu vapenatého, vapna ziravého, uhliCitanu drasel-
nateho, vapna chlorovéeho, zelené skalice atd., tu a tam skousela
se réva jinak srezavat, mezi ni jiné rostliny se peéstovaly, které
na vyhlazeni révokazu pUsobiti méjy, hlavné pak madle, hefmanku,
refichy atd.

Louis Fancon skouSel pkylloxcru niciti zavodiovanim hlavné
pak v meésicich zimnich, a tu se okazalo, Ze zavodnovani toto



jen na sypkych, pis€itych, snadno pronikavych pldach uzitek
prinasi, kdezto na pUdach vazkycli mnohém vice Skodi.

Dumas radi uziti sirouhliku a jeho soli alkalickych,
k tomu pak vhodné a silné hnojeni.

Rakouské ministerstvo orby vynaklada vse mozné na vy-
hlazeni phylloxcry a tak svym nakladem dava pozorovani a zkousky
na vinicich Klosterneuburskych provadét a hradi vSechna vydani,
kterd spojena jsou s vymytanim révy nakazené, ano znalych vinaf(
rozesila po krajich vinarfskych, by radou a skutkem napomahali
v dobrém tomto pocinani, i Skolka vinarska svétoznama v Kloster-
neuburku Skole vinarské k demonstracim a cviCenim slouzici
vzala za své a musela z kofena vymytana byti, jen aby se roz-
mnozovani revokazu zamezilo.

Mimo juz uvedené prostiedky uzivad se na vinicich Kloster-
neuburskych jesté nasledujicich:

V meésici dubnu vykonavaji se prace k vyhlazeni revokazu
smérujici neprihodnéji.

Réva se sreze a trs dokonale vykope, drevo i list uplné se
spali a takto znici.

Vinice co nejhloubéji se prekope a zbylé kofinky se
vycCisti a téz i spali, vrstva vrchni pldy hledi se dostat do spodu
a spodina na povrch; dorigolovanim dosazené pevné spodiny
utvori se nastrojem néjakym, nejlépe nebozezem dirky, do kterych
60 aZz 100 gramm( sirouhliku se nalije a dira pevné zadéla; po
hranicich vinice, kde révokaza umofili chceme, uzije se jeSté vice
sirouhliku.

Sirouhlik vnikd hluboko do pldy a tu se pfi skouskéch
mnohych shledalo, Ze phylbxera az na 3 metry hloubky a 1 metr
Sifrky zniCena byla.

Wl SR I 1- Ct= Li. 1 ..a

JULIXUU $§11uu1U1K™Y UziLu U lJiu IUéIUIU‘V‘U‘IUKU, KLCIJ Ht uyi IKl-
sledovné vyvinul, spodina vinice rozmélnila se pomoci dynamitu
a tim nakladna a draha prace rigolovani hojné a laciné nahrazena
byla a pokynuti tim i pro vinice velmi vyhodného dosaZeno.

Fosforovodfk nejlépe vyvine-li se teprvé v pldé samé a sice
tak, kdyz do vyvrtané diry vapna se nanda, na toto ale fosforu
se prida a vody prileje a vrchem opét vapna se prida a dira co
mozna nejiychleji se zasype.

Nejlépe, uzijeme-If fosforu rozdélaneho ve vodé, coz se nejlépe
stane tim, kdyz jej ve vafici vodé na 60° vyhraté rozpustime a
v lahvi roztfeseme.

Pro jednu diru uZije se asi 60 grammuU fosforovodiku aneb
i jen alkalickych slouCenin sirouhliku, dehtu z uhli kame-
ného atd.
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Zkoudkami dale dokézano, Ze plda otravena latkami vyse
uvedenymi, v budoucich letech révy vyborne vydavala a ze tyto
hojné a dobré drody poskytovaly.

Dobre je v srpnu, za&fi a fijnu, v meésicich, kdy okfidleny
hmyz ve vinicich se objevuje, tento na lepkavé plachty schytavati
a potom niciti, asi tak jak mSice v fepce tu a tam se chytaji
pomoci dehtu.

NejlepSi a nejlacingjSi prostfedek proti réevokazu poskytuje
nam priroda a sice prudkymi silnymi mrazy a mokrym letem,
kdezto opét v suchém a tepléem leté nerddu toho velmi mnoho se
Sifi a rozmaha.

Na néas jé, bychom pilné pozorovali vyvin hmyzu, spratelili
se s prirodou a hledéli pokynuti zakony nehynoucimi v pfirodeé
nam poskytovanymi seznati a pro dobro své z nich téziti, neb
kniha veécné prirody je tajuplna a velebna, a hospodare svata
povinnost je v ni naucit se Cisti, coz jediné vzdélavanim sebe
docili.

T7*37-©Trétleiii Try-oToraizezii-

1. Matka s vajicky; stranabrisni; mecovita pochva s Ustrojem
ssacim.

2. Mladé se strany brisni, Ustroji ssaci skryto v pochve.

3. Mladé v promeéné:

a) Dvoudenni mladé se strany zadni;
b) po prvém svlékani bricho.

4. Okridleny hmyz se zilkami druhu tomu zvlastnimi.

6. Hmyzem zmrzaCeny kofen, v jehoz uzlovitych srostlinach
tento se zdrzuje.

6. Prifez zmrzateného korene.

Révokaz ma ssaci Ustroji v tkaniné korene, ktera tim na-
béhla, pochva lezi podél bricha.

VSelikd vyobrazeni mimo péaté silné jsou zvétSena.

5. Otwrhyndms ligustwi, hmyz ke druhu nosatcum nalezejici
ma mnoho odr(id, jako: Otioehynchus laeviyatus, O. Marquardtii,
O. piovpos, O. rancu8, O. nigrita, O. sulcatus.

V mnohych primorskych krajinach, hlavné ale u nés
u Bzence na Moravé objevil se hmyz tento v poslednim Case
v mife Gzasné a velmi zhoubné pUsobil ni¢enim poupat, holoubatek
a lupeni révy. ¢imz tato chradla a zachéazela.

| tento druh hmyzu je vinicim naSim velmi zahubny a po-
tfeba vinafi s druhem timto se seznamiti a prostfedklv raznych
na vyhlazeni jeho uziti.

Hmyz tento je 10 mm. dlouhy, barvy Cerné a Sedé a velmi
liny; nosec ma tupy a tlusty, télo je silné vyboulené



a pokryté cernymi bradavickami, kridla jsou vejCita, nozky
znboyité. e, |,

Eukolka je beznoha a asi 9 mm. dlouhd, Zlutobélava a cer-
venavymi chloupky porostla, hlavu ma polooblou zlutou a snhadno
do vnitf vtazitelnou.

Kukolky (larvy hmyzu) niCi jemné kofinky révy, zvlasté
napadaji-li ve Vvétsi mife vinice, timto splsobem spisobeno
zvlasté v poslednich letech velmi mnoho Skod v jiznim Tyrolsku.

NejlepSi prostfedek proti hmyzu tomu odporucCuje se od-
klizeni napadenych trsu, sbirdni a niceni broucka a kukolky jeho.

Ponévadz broutek nemlze mnoho litat, snadno mozno
. jej sbirati aneb wvnaditi jej na vojtéSku blize, aneb v samych
vinicich vysazenou, na kterou rad se sliza a potom snadno umrtven
byti mlze; mnozi ale domnivaji se, Ze pravé tim, Ze mu poskyt-
neme zamilovanou rostlinu, hmyz tento jeSté vice se rozmnozi a
na révy by i prejiti mohl.

V Klosterneuburku bylo vice zkouSek na zniCeni kukolky
predsevzato, nejlépe osveédCil se ten, kde dehtu z plynaren se
uzivalo a ¢pavku v hojné mife co hnojiva upotrebilo, prostfedky
témito kukolky rychle byly zniCeny, proto je dohre mezi rady
rév dat! vapna Cerstvé péleného a siranem ammonnatym jej za-
liyati, Cinz se plyny hmyz a kukolky nigici v hojné mife vy-
vinuji a pldu prosakaji.

Taktéz wvyhodné plsobi dehet a voda nasycena latkami
z plynéren.

Hmyz zde uvedeného druhu objevuje se nejvice ve vinicich
v mistech téch, kde hn(j dosud nerozlouéeny v celych kusech
se naléza, a proto snadno nahlédne kazdy, ze v Cerstvém, neza-
hniléem hnoii nfes zimu hmvz tento léne vydrzi a ze mnohdv zé-
rodek a priCiny rozmnozeni jeho jen nerozumnym zachazenim
s vinici a hnojenim vinaf sdm zavinuije.

Hnojem mozno velmi snadno druh hmyzu toho do vinic za-
nesti a to tim spiSe, ponévadz prichazi i na stromovi ovocném a
tak snadno stlanim, listim ze stromiv téchto kukolky v hnij se
dostanou.

6. Vcely, vosy, sr8eni, mouchy, mravenci, plzi, ponravy
chrousti.

VSechna zde uvedena nerest’ Skodi, zvlasté ale za suchych
let, naSim vinicim velmi.

Vosy, srsné a mravence nejlépe v hnizdech znicit, kde pod
veCer hnizdo je plIné; pondravy a chrousty pilné musi se sbirat.
Jiny prostfedek na zniceni téhoz hmyzu je ten, Ze se tycCe
a planky pri zdich thérem natfou, a tak vinice od nefadu, kteiy
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vypar thérovy nesnese, zachrani; dobre je téz tu a tam kolem
vinice konopi zaSiti, které téZ svou neprijemnou vini mnohy hmyz
od vinic odhani.

Plzi a mravenci poziraji nejen mlade vyhonky, ale i jemné
kofinky révé ohryzou.

Nachazi-li se plz( jen v nékterém misté ve vinici, tu nejlépe
misto to od celé ostatni vinice prikopky oddélit, do prikopd suché
drtiny dat, by plz priprelizani do ostatni vinice do drtin svou
lepkavou Stavou se zamotal a snadno uviznuv sebrati se mohl.

Housenky.

1. Obalec hroznovy.

Nejvétsi Skidce jak listi tak i hrozndv je tento.

Cervu podobna housenka vyvine se z vajicka malého nocniho
motyla, molka hroznového (tinea uvella).

Zakukli se a v Cervenci vyvine se motyl, ktery jen po né-
kolik dni ziv je a vajiCka polozi.

Molek hroznovy ma velikost prostfredni mouchy; ma 6 noh,
2 tykadla a cervené odi.

Housenka z vajiCek se vylihnuvsi je z poCatku velmi mala,
ale rychle roste, dosadhnouc 6% aZz 984 mm. délky. Kukle méa
podobu obycejnou, jen Ze prichazi v zamotku podobném hedvab-
nikovému.

Z prezimovavsi kukle vylétda motyl, dle priznivého pocasi
bud v kvétnu neb pocatkem cCervna a poletuje celé noci. Uloziv
vajicka v listi, pojde a to v kratkém case, co zatim z vajictek
slunecni teplotou brzy malé housenky se proklubou.

Jak se nézné vyhonky kvétové objevi, tu hned zhoubné
seprdda housenka jednotlivé kvéty dohromady, a pozirajic je,
nici. —

Koncem cCervna zaprada se v bilou pavuCinu bud do kvétu
samého, neb i pod klru révy, z kterého zamotku v druhé polovici
cervence motyl vylétd a vejce na jahtdky hroznové klade-

Koncem srpna vylihnou se z vajiCek housenky, které do
jahidek zalezou a poziraji jahldku po jahldce, a sice tak, Ze se
prokouse kolem rfapiCku v zrno, a kdyz bylo toto vyzrano, opét toutéz
cestou vyleze a nic¢i timtéz splsobem sousedni zrna.

PFi niceni jah(dek zaprada housenka cely hrozen a nechava
v pavuciné jak svou, pfi prevlékani shozenou kizi, tak téz i trusy.

Housenka nic¢i za jediny den B az 4 jahldky, a tu snadno
pfi velkém rozmnozeni svém mlZze nicit celou Grodu.



Nejen poziranim housenkou ni¢i se jahUdky,* ale juz pro-
klubdanim zahnizdi se kysela hniloba, kterd nakazlivé prechazi
na vedlejsi jahGdky.

Chladné a pfi tom vlhké pocCasi prodluzuje Zzivot housenky,
a tak k velké skodé udrody révni napomaéaha.

Kratce pred dozranim hroznQv zaleze k prezimovani hou-
senka do zemé, kde se i zaprada.

Jemnokozné hrozny od jemnéjSich druhCv rév hlavné vy-
sazeny jsou tomu zhoubci, ponévadz snaze kozkou jahldek se
ven dostane.

Hlavni prostfedek proti tomuto hmyzu je ten, Ze zakukle-
ného cerva hledime sesbirat, neb zdmotky pod kdlrou vycistiti a
spalit, coz se v zimnich mésicich nejpohodIngji stati mlZe, na
jafe mozno i1 sbirdnim housenek a olamovanim zapredenych hroz-
nickdv mnoho k zotaveni a i uchranéni Grody prispéli.

2. Zavijelka. (Pifalis vitana),

1 tato housenka je stejné nebezpeCna a zkazonosna jako
predesla, neb nejen ze z&pradavanim nici listi a ovoce, ano i pre-
hryzanim Tapicku hroznového velké Skody splsobuje a celé
hrozny™ nici.

Zivot této housenky je podoben Zivotu predeslé; motyl
klade vajicka bud v listy neb i do zemé a pojde.

Housenka je 20 mm. dlouha a objevuje se na réve, hned
kdy tato pocCina pupence vyrazet.

Prostredky proti tomuto zhoubci jsou ty téz, co udany
byly pfi obal¢i hroznovém.

3. Zelendk vinni. (Sphmx élptnor).
Motyl mé predni kridla zelena s Cervenymi prouzky pri

kofeni Cernd s cervenou obrubou; zadni kfidla jsou rdzové
Cervend s Cernym kofenem a Cernou predni obrubou.

Housenka je Cernohnéda, tmavé mramorovana se zlutymi
prouhami po strané a na prvych tfi prstencich madve zluté cary;
na 4. a 5. prsténku nalézaji se dvé Cerné bilé vroubené skvrny.
Mnohé housenky téhoz druhu ostavaji jen zcela zelené.

Housenky jsou velmi Zravé a v mnozstvi se objevivsi jsou

velmi nebezpetné, jen pro svou velikost snadno je mozno vy-
hledali a niciti.

4. Lisaj vrbovy. (Nodtua typica).

Eid¢i, ale pfi tom dosti zhoubna housenka, dostavi se Casné
z jara na révu je valcovita, holg, Zlutozelené Seda, nékdy i hnéda,
na hrbeté vzdy svétlejSi nez po stranach, a velmi svou barvou
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révé se podoba, a tim se velmi Casto sbirajicimu housenky
ztraci a tézko ji nalézti.

Po zdéli télama prouhy slabé hnédé. Housenka je 4 az 4!/2
centimetru dlouha a byva asi jako husi brk tlusta.

Zapupenina je hladké, valcovita, hnéda 20 az 26 milimetrd
dlouha.

Motyl nocni se lihne poCatkem dubna; méa spodni kridla
hnéda se svétlou obrubou. Horeni kridla jsou svétlohnédymi
prouhami v ostrohranneé tvary rozdélena, mezi kterymi Ctyrhranny
tmavé barvy vloZeny jsou.

Motyl polozi vejce, z kterych ve dvou &z tfi nedélich
housenky se vylihnou a révu nicCiti zatnou, uhryzujice srdiCka
mladych vyhonkdv.

Proti tomuto zhoubci dosud neni jiného prostiedku nezli
pilné sbirani housenek a niceni jich.

Slsnad-ce ré-vy — &loTréfe saum.-

vinare pocitati, neb mnohdy svym nerozumnym pocinanim vice
zkazi a zni¢i nez vseliky hmyz a housenky dohromady.

Jak v JI. oddilu o préaci uvedeno bylo, mlze se vinice
zkazit Spatnou, ne v pravy Cas a také i ne fadné provedenou
praci; Spatnym sfezavanim, ni¢emnym okopavanim a i nerozum-
nym uvazovanim révy. O tomto vSem promluveno v Il. oddilu,
a zde jen toho zpomindm, by se C{tenaf na to upamatoval,
o veécech téch dale premyslel a vinaf pokleskiiv v tomto sméru
pachanych se varoval.

Vinici mozno i nerozumnym prehnojenim, kde réva zbujni,
vik( jen nasazuje, neb i nedostatecnym hnojenim, niciti, ano na
pokraj zahuby privésti. :

Clovék, pan prirody, mize velmi k prospéchu arody, ano
taktéz i velmi mnoho na zéhubu vinice Cciniti; ¢lovék mize
rozumnym vybérem druhu révy, svahem vinice, miSenim a
hnojenim pldy velmi mnoho napomahat, by se nepfiznivé na-
sledky prirodnich Ukaz(, podnebnich a povétrnich, jakoz i pld-
nich pomérl vyrovnavaly a prirozenym pozadavkim révy sne-
sitelnéjSimi se staly — velmi mnoho lezi v moci ¢lovéka — svou
praci, pilnosti, obezfelosti, takfka miZe rozkazovat prirodé
a podmadiovati ji sobé, ciniti si ji podrobenou, a jisté podari
se aspon ty nejhrubSi nesrovnalosti vyrovnat a Urodu sobé na
budoucnost pojistit.
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Clovéte, tys panem pfirody, ona se ti podrobuje; —
vSimej sobé jejich zakonlv, a neSlap je nohami na Skodu svou
vlastni a potomku svych. VSe v prirodé jde dle vécnych
zdkonll — a ty potieba znati, mame-li z prirodnich Ukaz(
tézit a prirodni plody ve své moci miti a k vétsi plodivosti
a urodnosti je privadéti, vSsimejme si vsSeho — vzdélavejme
se, neb vtom naSe spasa!



IX. Oddil

O rozpocCtech praci a o vytézku ve vinicich.

Pfi radném veétsSim vinarstvi mnsi byti zvlastni vinar, ktery
ma ustavicny dohled nad vinici.

Vinaf ma miti byt sv(j hned u vinice, by rfadné své po-
vinnosti zastavati mohl.

Vinafi byvaji bud rozumni zahradnici, neb lidé, ktefi jen
vinarstvim se obiraji, dustateCnych zkuSenosti maji, a o kterych
presvédCeni jsme, le vinice naSe nerozumnou praci nezhanobi,
nezkazi a na leta v urodnosti nezhubi.

Vinaf musi miti sluzné primerené Kkrajiné a vinicim, by
mohl ziv byti a nemusel z rovné cesty na bezcesti zabihat.

V mnohych krajinach jizniho Uherska ma vinar jen dohled
nad vinicemi, v jinych ale, a to hlavné v dolenim Styrsku dava
se vinafi ukolem vinni révy srezavat, zkopéavat, kratce vseliké
prace ve vinicich potfebné, a tu bud dostdva mzdu od kazdé
prace zvlast aneb od vSech praci najednou, jak pomérné vy-
padaji najedno jitro neb miru; tak se kolem Badkersburku plati
od vykonavani vSelikych praci ve vinice od miry vinice 12 az
14 zI vinari.

Jinak ale je to, kde se na denni plat délnici najimaji, za
fezani, vylamovani a ostatni lehi prace je mzda na roven
a platem pfri polnim hospodarstvi v téze krajiné béznym; pri kopani

sle, jakoz pfri vSech tézSich pracech vini¢nich musi se o tretinu
vice silnému délniku pridat, neb nejen ze musi sil svych mnohem



vice napinat, ale musi 1 zkuSeni délnici vzati byti, by se ne-
rozumnou a snad trochu lacingjSi praci vinice nenicila.

PFi vinobrani hledme délnikim dati slusny plat, ale vzdy
prisny dohled méjme, by se ani hrozen neztratil, neb hrozny
jsou penize, a sbérak jisté pro sebe by vybral vzdy nejlepsi a
nejsladsi hrozny a odejmutim takych by vina naSe na jakosti a
mnozstvi velmi trpéla.

Pri kazdé tézSi a namahaveéjSi praci je velmi dobfe o po-
lednach délnikm trochu vina neb mosStu z ovoce dati, ¢imZz se
trochu ovlazi a po poledni se svézi a obcCerstvenou chuti dale

pracuji.

Vytézek z vinic neni kazdym rokem stejuy; pfijde na to, jaka
prace a oSetfovani se révam dalo, a jakd pohoda zvlasté pri
odkvétavani panovala, a mnoho-li se hrozny mohly v pravy svij
cas naliti.

Mimo praci a pohodu c¢asovou ma velkého vlivu na mnozstvi
hroznCv i druh rév, jeden drun da vice, co druhy v mnoz-
stvi méné, za to ale v jakosti a cené lepSi vino.

Po mife vinice miZe byti pét az osm, ano v pohodinych
letech i vice véder vylisovaného vina, dle-rozlicnych podminek
a pomérd a hlavné i fezu révy, jak vySe kolikrate juz vy-
svétleno.

Dle jakosti hroznlv pfi vinobrani, dle toho byl-li kazdy
drah zvlast a zralejSi od nevyzralych sebran atd. stoupa neb
klesa cena vina hned juz pfri vinobrani.

Vinice velmi odménuji praci, ale praci jen svédomitou; pri
nalezitém oSetfovani daji dosti hrozn( a pfi rozumném opatro-
vani i dobrého drahého vina.

Neni posledni vétvi narodniho hospodarstvi, vinarstvi, jak
ze vieho co o ném tuto jsem pravil, vidno; neb dobre upravenymi
vinicemi dle vSelikych podminek rozumného vinarfeni, mozno
celou krajinu obohatit a otevrit celé vlasti novy vydatny pramen
prijmQv.

NaSe podnebi Ceskoslovanskych vlasti neni tak studené,
by se u nas réva nedarila, jsou severnéjSi krajiny, kde se réva
hojné peéstuje, proC i u nas by dokonale dariti se nemohla?

Vina naSe jsou vyborna a vyrovnaji se nejjemnéjsSim
vinlm francouzskym a porynskym, jen véts$i mnozstvi kdy bychom
jich méli.
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ZkousSejte dle uvedenych pravidel a podminek zdarného
vinafeni ve svych krajich, nedal-li by se néjaky pahrbek neb
jiny pozemek v fadnou vinici promeénit, z které by Vam tisicery
uzitek v brzku vyplyval, na pfihodné vini¢ni pddé, pomérdm
priméreny a vhodny druh révy sobé zaopatite, rozumné ji oSetrujte
a pldu vzdélavejte, a ,,vlasti nasSi vzejde opét slava,
kterou se skvéli naSi prfedkové za Casu slav-
ného Otce vlasti Karla IV.”



Jak se péstuje réva na zdich domdv, k upraveni
besidky, plotuv atd.

Jak uSlechtilé a krasné je vinarstvi!

V naSi vlasti Cesko-slov&nské nemame tolik vinic, co
s uzitkem a prospéchem jich mohlo byti, mnozi, ktefi by s chuti
Ninarstvi sobé hledéli nemaji vinic, a ti, ktefi by jich mohli
miti, jsou nedbalci, hreSi nedbalosti svou proti celemu nérodu.

Vinic mame dosud malo, ale da B(h, Ze opét budou holé
strané kraslit kralovské révy, ze lid nas chopi se pilné ukazane
cesty, a ze kazdy, ktery dost malo k tomu prilezitost ma, ne-
opomene povzbnzovati, tu slovem, tam prikladem, by opét vinar-
stvi éeské dlstojné zastoupeno bylo v rodiné téch zemi vinar-
stvim se zabyvajicich, a tak kazdy dle uméni a sily své napo-
mahal k povzneSeni jména éeského, k obohaceni domaci vyroby
a ziskani nového pole pro narodni blahobyt!

Vice je nas, ktefi vinic rozsdhlych nemame, ale tu kus za-
hrady, tam" opét zdé a domu kus, na kterych predmétech v po-
loze primérené, v pOdé prihodné by réva co nejvyhodnéji se
darila.

Nemohouce ve velkém, hledme asponn v malem k obohaceni
a okrésleni vlasti vsadit aspon jednu révu, jeden trs, tim nejen
sami sobé nejvice poslouzime, ale prikladem, pilnou praci na-
pomizeme k obohaceni celé vlasti.

Réva po zdi se vinouci krasli cely dim, davajic prijemné
vzezieni zevnéjSku; a jak prijemna viné v cas kvétu? a coz
teprva radosti v Cas vinobrani? krasné brgné hrozny kynou nim
svou perlovou barvou, a malé prace sladké ovoce nesou.
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Zvlasté u mest, kde neni tak poblizku vinic, tu mimo pfri-
jemnost a lahodnost, kterou svym krasnym zelenim domtun poskytuje
okrasy, mozno i za uzralé hrozny dosti penéz utrzit, neb meéstané
radi je kupuji a dobre 1 zaplati.

Druh révy, ktery u domu péstovati mame, ridi se dle phdy,
ponebi, polohy; jeli ponebi chladnéjsi, tu musime péstovati druhy
révy takové, které drive dozravaji a to se fidi i dle phdy.

Hlavné velmi dobfe hodi se co okrasa dom(, zdi, ploth,
besidek atd :

1. Jakubskeé Ci srpnové vino, jehoz hrozny nejdrive zrAji;
druh tento mozno na jizni i poledni strané s dobrym uUspéchem
vysazovat, neb ¢im priznivéjsi obdrzi vysazeni, tim dfive nese
hrozny a tyto tim spiSe zraji.

2. Hedbavny druh rév (Mollier blanc hatif) je bily i Zluty
a velmi drodny.

3. Eanny uslechtily diamantovy. Vytetny tento druh Zada
jen vysazeni chranéné proti Skodlivym vétrdm.

4. VSechny druhy uslechtiléeho vina, hlavné ale muskatel
Cerveny.

5. Sedivé routi, o kterém dikladné v oddilu o druzich vinnych
rév pojednano bylo.

6. Cerveny klevner, hodi se vyborné na Upravu besidek a
plotl, ponévadZ v prvnich letech velmi silné do dfeva Zene, &
teprvé v pozdéjSich letech hojnou udrodou praci vynalozenou
odmeénuije.

7. VyteCny bily, Cerveny a maly tramin, ktery je juz v druzich
vinné révy popsan.

8. Cinifal zeleny, téz tam popsany.

9. Muskatel, v oddilu jednajicim o druhu vinnych rév popsany.

10. Prync, téz tam popsany.

11. Pro polohu teplejsi hodi se vyborné ranny burgund.

Pro péstovéni v hrncich hodi se hlavné nasledujici druhy:

a) Cerny klevner,
b) ranny burgund,
c) tramin,
d) ryslink.

Pro révu v malém péstovanou hledme vyhlidnout! misto co
nejprihodnéjsi a pddu co nejlepsi, neni-li také, hledme aspon pfi-
¢inlivosti a rozumem svym zafidit! co nejblizSi pfirozenym po-
Zadavkim. >

K vysazovani hledme vziti rostlinku zdravou a iprn poméry
a spusob fezu, ktery zavésti chceme, co ngjpnmérenépi.

10
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Hlavni vdhu a zfetel musime k tomu obraceti, jaké druhy
hroznliv a v ktery cas by se nam co nejlépe vyplacely, neb ne
v kazdé krajiné stejny druh hledany byva a nélezité se spenézi,
to hlavné je potrebi védét znati.

Musime dale k tomu hledét, bychom vysazeli révy takové, které
by mély hrozny co nejdfive uzravajici; a tudiz velmi ranné jsou, a
pritom co nejdéle do nasledujiciho jara jedlymi ostavaji, jinymi
slovy: hledme dociliti zralych ‘hrozniv v polovici neb ku konci
Cervence a péstujme révy, jejichzto hrozny mozno az do bfezna
roku nasledujiciho zachovati.

Hrozny uzravaji mnohem rannéji v pldé chudsi, neprehnojené *
v pldé majici spodek chudsi; réva na prihodné vedenych trel&Zich pfi
sténach a hlavné pri podareném fezu na Uhel, ma hrozny nejmeéné
o 14 dni drive uzralé nez révy ve svobodné poloze, treba byla
tato sebe prizniveéjsi.

Co by nam péstovani vina stolového prospivalo, kdyz by hrozny
dozravaly v takovy ¢as, kde hojnost jinych hroznliv na snadg,
tu by se naSe vinarstvi v malém nevyplacelo, a my vime, jak
vynosno je ranné moci hrozny prodavati, hojnou uUrodou hroznl
plda nejvétSiho poskytuje nam uZitku, a proto nedejme zanikati
tomuto odvétvi tak vynosnému v hospodarstvi nasem a hledme
s celou chuti priloziti ruky k praci, a zdar a uzitek brzsky jisté
nas nemine!

Jak juz praveno, musime hledét téziti z révy, dokud hrozny
v cené jsou, a to opét jisté byva, dokud malo hroznlv na trh
prichazi, malo k prodeji se jich nabizi, a pro docileni rannych
hroznCv hodi se nejlépe:

1. Hrozen jakubsky, ktery vyzaduje chranénou polohu, pis-
City spodek a davéa zralé ovoce juz koncem cervence.

2. Ranny bily malvaz ma hrozen nejlepSi a nejrannéjsi
ze vSech rév druhu vin bilych. Ker silny, staly snese i lepSi
spodek nez vino jakubske.

Pro svou hojnost drivi hodi se vyborné do vinoradi a v teplé
slunci vysazené poloze uzrava hrozen v polovici srpna.

3. Cerveny italsky malvaz ma silné dfevo a dava velmi
chutné hrozny.

V meésici srpnu uzravaje, silné sfezdvan na treldzich né-
lezité se vyplaci.

4. Zluty hedvabny hrozen je velmi Grodny a hodi se hlavné
do vinohradu. Hrozny zraji v srpnu.

5. Parizskeé uslechtilé dozrava v srpnu, a majic hojné dreva,
mUZe dobfe a dosti se sfezavati. Hodi se druh tento velmi vy-
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hodné pro nasi vlast pro hojnou svou Udrodu a pozadavky jak
ponebni, tak pddni, kterych u nas v také mire naléza jako ve
své vlasti francouzske.

6. Bilé portugalské vino hodi se tez pro nase poméry k do-
cileni ranného vina.

Ve vinarstvi mame prihlizet k tomu, by hned jak hrozny
ranné vyprodany jsou, opét jiné dozravaly, coz tak byva v polo-
vici fijna, neb vina stolova nejen velmi ze vypléaci se, ale urodou

Mame ve Francii, v Rakousich, v Uhfich krajiny, kde nej-
vétsl blahobyt panuje a lidé velmi krasny pramen prijmuv maji,
a pramen tento vynosny je jen péstovani révy 1la vina stolova,
kterd dobrfe se odbudou a nejen po blize mést se mohou pé-
stovat, ale i po Zeleznici bez ublizeni ze vzdalengjSich kraji do
hlavnich meést se zasilaji. UtéSené to vzezreni v krajich takych,
které zabivaji se s péstovanim hrozn(v stolnich, tu neuvidi$
stodoly, tu neuvidi§ dom(, zdi atd. holych, vSude pne se kralovska
réva v celé své pySe a velebnosti a v ¢as dozravani hroznGv
bohata Uroda kyne za malé, pravé hravé révé poskytnuté
oSetrovani.

KdyZz mohou v téch zemich tézit hojné z docileni hroznlv
stolnich, kde ani pldy ani ponebi tak révé prihodna mista nemaji
jako naSe Ceskomoravska jsou, pro¢ méli my bychom drahé penize
za hrozny cizé davati, péstujme révu samy na domich, zdich a
v zahradkach svych, osvojme sobé fez nejvyhodné€jSi pro toto
vedeni révy, fez totiz do uhlu, kteiy dikladné zadé vykladam a
jisté nebudeme litovat ani prace ani vyloh vynaloZenych, tisickrate
nam réva hrozny svymi nahradi, & pomizem aspor malou ¢astkou
nejen k okrasleni svého majetku, ale celé obce, kraje, celé vlasti
a prikladem svym, a vytézky az bajeCnymi snad priméjeme vice
krajanlv svych k péstovani vina na hrozny stolové, z ¢ehoz vzejde
ve vlasti naSi pramen opét ne nepatrny k docileni narodniho
blahobytu-, neb:

»Mysli pevné, tuzbé uslechtilé
rddo dava nebe dojit cile!*

Pro zrani pozdéjsi pocatkem meésice Fijna hodi se révy druh(
vin uslechtilych, zvlasté muskat usSlechtily, a chrupka, co vina
stolova, kterd nejen svou hojnou uUrodou vsSechny druhy predci,
ale i nejhledanéjsi hrozny stolové poskytuje.

Bilé burgundské, Sedivé rouci, tramin kofenny davaji vytecné
a 1 prehojné hrozny stolni.

Nejen bychom hrozny méli v leté, ale potrfeba, bychom je
az do jara mely radné uschované a v dobré chuti udrzené.



X toifiti acelu bestii! se vziti prezralé hrozny, aniz dost malo
ptiskozene, hrozen musi byti zcela Zachovaly, by neutrpél zadnou
nakazou.

O docilen! hroznlv pro mésice zimni a i jarni pojednano
v oddilu ,,0 uschovani a zasilani hroznlv,w kam téz odkazuiji,
podotykaje, Zze dobrym a dokonalym uschovanim hroznuv cena
stoupa a se i trikrate zvySuje, a opét co hojny pramen prijmnv
piMtifa vinari v ustrety kyne.

Co praveno o vysazovani a omladovani vinic, to plati i zde
pri péstovani révy u domd, zdi, plotd, na besidkach atd., jen Ze
zde hlavné 'pozor musime dati, by plda co mozna do spodiny
néjhloub, mnohém hloub nez ve vinici, spracovana byla, neb ko-
miky maji byti v stejném poméru k vétvim a celému kmenu nad
Povrchem zemé, chceme-li docilit trs révy rozsahly, tak potreba
v témze pomeéru starali se o rozmnozeni a sesileni korenirv a
jéinnydh kofinklv, co jeding a hlavné docilime Fadnym spraco-
v&nim pldy, rozumnym hnojenim, a i v ¢as hnojenim, o kterych
Veécech 'dosti na patficném misté pojednano.

ittvu v malém péstovanou mizeme dokonale OSetfovat, a
proto hrichem je, ji v néfem nedbalosti trpét nechati, z ¢ehoz
v Jorvni radé jen opét nedbalého vinare tTest stihne, neb réva
Uédata hrttenllv, mhoho-li by dala, byvsi nalezité oSetfovana, a
préd Casein zachazi.

Kdykoliv plevel neb kira na pldé se okédze, skopejme prst
kolem révy, a to méjme za pravidlo, by pida kolem trsu nejmi
Cista, plevele prazdna, ale vzdy i kypra byla.

PonévadZz mimo praci a hnojeni réva téz rozumnym zfeza-
vanim k vydavani co nejhojnéjSich hrozniv pfivedena byti mize,
tak zde .pojednam o mnohych splsobech zfezavacich, které i vy-
obrazenimi znazornim.

Z mnohych téchto zpUsobl zrezani nejvytecnéjSi je Fez na
uhel hodici se hlavné k péstovani hrozn(v stolovych a proto tento
splsob Fezu svym krajanlm co nejvreleji odporucuji a preji, by
hledéli k obohaceni sebe a povznéSeni vinarstvi ve vlasti, zvlaste
péstovani révy na hrozny stolové, co nejvice povznésti a tim na-
pomahali Cestné misto na svétovém trhu vinn domécimu ziskali.

Pnékiimeli se kazdy dle sil svych, jedni pfikladem, druzi
slovem a pismem, a my nebudeme muset Zelet prace, takfka hraveé
vynalozené k péstovani kralovské révy, odména bohatd nas nemine.

A nyni o fezu, neb tento je opét rozlicného'splisobu ia jakosti,

Vv s

tuto ddkMdidé vyEWEtlim a proberu.
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Ram co pyramida* vaclema*

Chtéjice révu ve splsobé pyramidy sfezavat, musime voliti
vzdy druhy takové, které ne priliS do dieva Zenou.

Nejvyhodnéji lze k sfezu tomu wuziti druhy bilé neb Zluté
uslechtilé, petrzilové uslechtilé, a ve velmi vyhodné poloze a ptdé
uSlechtilé diamantové.

Z prilozeného obrazce (20.) mozno dokonale znazornit! sobé
vedeni révy v podobé pyramidy; al) i aZ2) jsou lonské nesfiznuté
Slehouny, kterym jsme ve vyvinovani vile nechaly a nyni k nové
Uprave révy co nejlépe uziti dovedeme.

Slehouny bb vyhnaly z kolinek, na které sfiznutv byly na
naznacenou vySi, mozno jich k upravé pyramidalni pouziti.

Kolinko sfizne se na podzim na dvé oka, a z téchto na
jare pri prvnim vylamovani horeni oko, které maly vyhonek dalo,
se odlomi by doleni oko pouziti mohlo vSeliké poskytnuté potravy
a jak nalezi se vyvinouti, jak pravé naS obrazec ukazuje.

Sfezavanim na kolénko ostavaji révy y uzitku o rok zpeét,
ale tim spiSe sesili a zmohutni, a nahradi hojné zameSkanou
drodu.

S révami al) i a2) musi se pri vylamovani pravé tak za-
chazeli jako s révami ve vinoradi, asice tak, Zze dolenim hroznlim
se zadne, ale horenim vzdy nad hroznem tri lupeny vylamou.

Cim vice réva sili a se zmaha, tu potfeba trsu, by udrzel
podobu pyramidy, pridati distatek ty¢i a tim samym i VetSi objem
vykézali. Prdmérné vyZadiyi dva na pyramidu vedené Slehouny
rozméru 95 cm., ke tfem Slehcunum potreba jiz 126 cm. a ke
Ctyfem 174 cm. mista.

Konec¢né dle délky Slehouniv vezmou se koly, které pomoci
Axuuuja tvHeLAjtha V' UUU U UUAGE 1luntuevy MU T ZEGTPA uuiciu
dilce svdzeme dohromady.

Timto splsobem nejsnaze docilime tvar révy pyramidové
pri ¢emz pozorovali slusno, by kazdy Slehoun k svému rozkladu
dosti mista meél, by vyhonky ti co budouci Urodné Slehouny v né-

hrvd ©s&zu Fiznuté, hrozny davsi dilce révy ostaly.

TTszitl réerrzr X dLeéelani plotvi-
Obr. 21.

Révu lze s dobrym prospéchem, co obrubu jednotlivych zé-
honk(v, jakoZ i oddéleni v zahradach uZiti.

PFi uziti révy v tento splsob potfeba hlavné hledét
K tomu, bychom vysazovali druhy, kteréne tak mnoho do dfeva
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Zzenou; k tomu hodi se tytéz druhy rév, které byl jsem pro vedeni
tvaru pyramidového odporucoval.

Prilozeny obrazec znazoriuje celé uziti révy k délani plotd.

Zarazi se koly v rovném smeéni IVs metru od sebe, aletak,
by aspon 7a metru ze zemé vycnivalo, a na tyto koly upevni
pricni latka. Réva A i B vysadi se 394 metru od sebe, kazda
tato réva ma dva Slehouny aa, které se tak na laté uvazuji, ze
reva trsu A s révou trsu B v stfedu se slouci.

Slehouny c privazi se s obou stran rév.

Na tento splisob mdze vice trst dlouhou fadou svazano byti,
pfi kterém splsobu totéZ oSetfovani se trsu dostane, jakého u révy
v pyramidu vedené udélujeme.

Roubeni zZiva kolem rabatek a oddéleni v zahradach z révy
vinné zfizena pusobi velmi prijemny dojem na pozorovatele, zvIasté
ale k podzimku, kde vSe se pysni bohatou urodou.

Stalo-liby se nepozornosti neb ¢im koliv jinym, Ze by
nejnizsi vyhonek, pro budouci révu ustanoveny, poruien neb
zcela ulomen byl, tu voli se k témuz Ucelu hned Slehoun jiny,
tfeba jiz sfiznnty, a ponecha se na ném k rozvodnimu ramenu
vyhonek stati, ¢imz porouchané rameno nahrazeno, a tento novy
Slehoun tak se povazuje, jakoby ani sfiznut nebyval.

Takto pripraveny nahradni vyhonek ponese jisty uzitek a
hojnou drodu.

Kdyz by nahradni Slehoun pohromy utrpél, nemusime vice se
jnz strachovati, Ze by ve vroubeni mezery povstaly, neb to vse
stary trs s mnohymi svymi rameny nalezitym uvazovanim zakryje.

Mozno téZz na kazdé strané dvé révy na laté uvazovati, Ciinz
roubeni se doplni a zaokrouhli.

Na tento splsob sfezavaci Ize velmi mnoho druhl podob a
tvarQ révé rozmyslnym fezem a moudrym uvazovanim a vylamo-
vanim zaridit.

55p%XBC*te xred.@3D. vO vizioiadLi aaa

Trréicll-
Obr 22.

Tento splsob sfezavani révy lze s dobrym prospéchem na
vrsich ve vinoradi uziti, jakoZ i v zahradkéach a i n zdi a domiv.

K révé obrazce prilozeného zarazi se pomoci priboje tfi
tyée 27s metru, na téchto nechame z jara dvé révy a na
oblouk, a tfi b na ramena, dv& ¢ na kolinka zcela obygejnym
splisobem uvazat.

se
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Na obloucich pfi prvnim vylamovani odstranime nad kazdym
nasazenym hroznem tri lupeny.

U druhu sfezavani zde uvedeného nenechdvame ramena jen
proto, by ovoce nasazovala, ale i by hojné a dlouhé Slehouny,
k budoucim révam vydala, ke kterym nejdolejsi vzdy se voli.

Tyto Slehouny d, které v budoucnosti hlavni pramen tézeni
byti maji, musi co nastavajici révy hledény a opatrovany byti, by
ani vwlstu ani ve vyvinovani zadné prekazky neutrpély.

Slehouny nasazuji u kazdého listu oko a postranni vyhonek,
ktery s oky bezprostfedné spojen je.

Postranni Slehouny maji mimo privadéni potravy mladé rost-
liné téZz ten Ucel, aby odvadeély vyvinovani difeva od oka, by toto
dle prirozeného svého splsobu Grodnym se stalo.

Vykonavse svilj Ukol, mohou postranni Slehouny v podzimek
sfiznuty byti.

Vylamovani letorGstkl je velmi zadhubné, neb zranénim trsu
€ini se mnoha oka neplodna.

Kolinka ¢, byvsi v podzimek sfiznuta zcela kréatce, vydaji
nejsilngjsi Slehouny, ponévadzZ nejvice sily pro své vyvinuti podrzuji,

Slehouny takto sfezavané révy mohou dosahnout! vysSi tfi
metrd ano i vice, a vzdy budou moci dosti pohodiné k ty¢im
uvazany byti, tak Ze i ovoce vdli, svétlo a slunce v potifebné
mire dosici mdze.

Na pni révy vyrazivaji Slehouny; z kterych dva jen se révé
uSetri, by v budoucim roce na kolinka sfezany byly.

Prvni prace je ta, by vseliké sSlehouny se tak zkratily, by
nad poslednim hroznem jeSté tfi lupeny ostaly.

Na podzim sfezou se oblouky  jakoz i ramena gg.

Prace druhé jsou totozné, jak pfi kazdé révé potreba provadéti.

Révy takto k sfezavani urCené musi nejméneé 2Va metru od
sebe vysazovany byti.

Révy na vysSe udany splsob vedené mohou miti dle toho jak
mnoho do dfeva Zenou, bud'tfi ramena na oblouk, a tu uvazuji se
v tfihran na Ctyry kdly, a nechaji-li se trsu pFi silném rdstu
Ctyry oblouky, tu musi byti pét kol v ¢tverhran dobfe upraveno,
by vseliké vyhonky fadné privazat se mohly, by hrozny nejen
dosti prostory, vile, ale i svétla a tepla sluneéniho pro svdj rdst
a zdar potfebného v plné mire dostavalo.

Froajcie-aliv™ zezs Tre Triaaoradl.
Obr. 23.

Vseliké ve vinoradi vedené trsy na domé, pri zdi atd*
musi k svému rozkladu do vySe nejméné 2 az 2VS metru a po



obétt stranach na SH nejméné 2 metry, tudiz v plné Mri 4 metry
vlle miti.

Maje vlle nad povrchem zemé, mlze se trs i v zemi doko-
nale rozlozit a korfeny rozmnozit, neb koruna vzdy udrzuje dobry
pomér s koreny, jeli koSatd rozsadhla koruna, jsou téz rozvétvene
hojlié koreny.

Koreny hojnymi a dokonale rozlozenymi dostane se trsu
s dlstatek potravy, kterou réva nejen dosti dieva ale i hojnost
hroznu nasadili mQze, coz nikdy trs ve vinici stojici a na kratko
zifezavany nedohoni.

Hlavni podminka zarizeni tvaru na vinoradi je, by se trs se
svymi rameny co mozna nejnizeji k zemi vedl, a sice tak, by ra-
mena vodorovné po kazdé strané |1* metru nejméné vedena a
uvazovana byla.

Ramena tato ostavaji Urodnymi a jsou hlavni vétve celeho
kmenu.

Vyhonek tretiho oka téze réevy vede se kolmym smérem do yyse,

V podzimku dosahla-li ramena délky 1V2 metru a dosti-li
jsou Vyzrala sriznou se tak daleko nad posledni oko, podkud
drevo zcela vyzralé, a uvazi se opét na lati, by vétrem zmitana
nebyla, nedoséahla-li by ale délky, kterou sobé prejeme, sfizne se
nétyzrale drevo nad poslednim drodnym okem, a z tohoto v na-
sledujicim jafe vypustény vyhonek vede se smérem a i zdéli na-
znatenym.

Prostfedni réva sfizne se v podzimek az na dvé oci.

Jak na jafe réva pocina nalivat musi se na vodorovné ve-
denych ramenou vsechna oka, ktera k pldé obracena jsou, vyla-
mali, a na hoteni Céasti na kazdém ramenu vzdy jen tfi, a sice
prvni, stfedni a posledni, tudiz skorém vzdy V* metru od sebe,
jedno oko jen ponechano byti.

Touto upravou docilime u trsu hned osm ok, které v dobreé
pldé a nalezité oSetfovan vzdy dostate¢nou potravou zasohiti mlze.

Vsechny %ok téchto povstalé vyhonky se nechavaji a hledi
se pozvolna Sikmo co mozno na venek od sebe uvazovati, a na
podzim ufizneme je na dvé oka.

Z téchto ok z doleniho vyhnany Slehoun v nasledujicim
leté uvazuje se dlouze a v podzimku sfezadva se na trfi oka; co
zatim vyhonek z horeniho oka zcela se odstranuje.

V Ctvrtém roce prelomi se vyhonky prvniho a tretiho oka
a upevnuje se Slehoun druhého.

Prvni vyhonky sfezou se na pahejl s jednim okem a po-
sledngjsi vyhonek, ktery v celé déli jsme nechali, na Ctyry oka.

V patém roce upevnuje se vyhonek ze sfiznntého pahejlu
ponechavajic se mu osm ok, ostatni vyhonky v podzimek se vyfiznou.
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V desStém roce upravi se opét z posledniho oka pahejl, a
z druhého udrzujeme Slehoun, ktery v podzimku na dvanact ok
se zfizne.

Dle toho jak réva ve svém pniku sili a mohutni, byvse
rocné dokonale prihnojovana, tak miZeme révy kazdou o vice ok
prodluzovat, tak ze jednotlivy Slehoun az na 30 ok prodlouzen
byti mQze.

Na ten samy spUsob oSetfuji a vyviniyi se vyhonky pro-
sttedniho ramena a uzivaji se k vyplnéni a zakryti prostfedni
prostory.

VSechny docilené Slehouny vyhodno hadkovité veésti, ¢imz
Ize hojné drody dociliti.

Jak vinoradi u zdi, tak zafizuje se vinoradi u domdv, jen
Ze toto vyssi je.

Béva vedena na to etroxm a.

Obr. 24, 25, 26, 27, 28.

PFi obyCejné vysazeneé révé ve vinici téZzime jiz tfetim rokem
hrozny, co zatim pfi vedeni révy ve splsobé stromiv teprvé
patym rokem prvni darodu ocekavali lze.

Co na Case na urodé ztracime, to opét hojnosti hroznlv velmi
Stédre nahrazeno byva.

E docileni révy na splsob stromu potfeba hned prvnim
rokem Zzivota trsu k dosazeni vytknutého cile pracovali, a tak
hned v prvnim roce nésledovné sobé pocinati:

Mlada rostlinka vysazena byvsi na urcité misto vyda v na-
sledujicim leté vyhonek 30 az 60 centim. dle obr. 24 znazornény.
Prvnim rokem Setrné musime hledét, by mlada rostlinka nikde
pohromy neutrpéla, aniz smime co sfezavati.

Sfezavanim v prvnim roce nejen ze by rostlina zakrnéla,
ale 1 nemohla by, prerusena byvse v pravidelném svém Ziti, dlstatek
kofink(v nasadili, kterych réva nevyhnutelné k svému Zivotu,
pro prinaseni ddstate¢né potravy potiebuje.

Co se samo sebou rozumi, musime hledét, by prst kolem trsu
vzdy plevele prazdna a vzdy kypre udrzovana byla, a dobre
v suchych dnech, by jemné vlaskovité korinky neposchly, trs
Castéji zaliv&dt.

V podzimku prvého leta, kdyz listi opadalo, sfizne se réva
nad tfetim okem, ale ne pfFiliS blizko (obr. z6.) a hlinou neb
hnojem prikrytd pretrva takto pres zimu.

V druhém roce vyzene réva z tfi ok nechanych udrodné
mladé Slehouny, z kterych dva nejlepSi ponechame a treti vy-



lomime. Dvé nechané révy S3etfi se po celé leto, aniz by se co
na nich vylamovalo a uvazuji se pilné, by vitr nimi neklatil a
je nepolamal.

Jako v prvém roce, tak i ted hledime révu udrzet v Cistoté
a kyprosti, ale pozorng, by se kofinky vrchni neposkodily a
neporouchaly.

V podzimek sfizneme opét Slehouny na tfi oka a cely trs
prikrejeme zemi neb hnojivém, ale nikdy mokrym ani prudkym, by
se v ném mysSi nedrzely, aneb by nam oka nevypalil, coz obé
zkdzonosné na révu pusobi.

Treti rok. V tomto roce na jafe uzijeme vyhonk(v z do-
lenich ok révy na ramena Urodna, ostatnim Slehounfim zlomime
pod patym listem vrdek, tak Ze povstane aa u obr. 25.

Slehouny Urodné dle potfeby pilné uvaziyme, by vétrem
zmitdny nebyly, a zpozorovavsi na jare hroznicky, tak vylomime
dva listy nad horenim hroznem vypucelého oka, jen nad nej-
dolejSim hroznem toho opomineme, a nesmime ani Slehoun z oka
toho v leté zkracovati, neb pro budouci leto uzije se ho co
réevy urodné.

Slehoundm, které zadné hrozny nenasadily, tém zlomime
vrsky pod prvnimi neb nejdolenimi vidlemi, ale vyhonky tyto
ponechame do podzimku na trsu, bychom piavidelné probihani
Stavy nerusili, a teprvé na podzim fadné je vyrezeme.

Jako v predeslych letech, tak i v tomto roce hledime dle
potfeby nejen pldu od plevele ¢istou udrzovat, ale vzdy dle po-
treby 1 kypfit; na zimu prikryjeme trs bud hlinou neb hnojem,
by pred mrazy chranén byl.

Ctvrty rok uvazuji se na vyobr. 25 aa naznacené Slehouny
krizovité pres sebe a upevni se vodorovné jak na vyobr. 27
Znazornéno.

Takto uvazané Zenou révy oka uUrodna skoro vSechna do
vySe. Nové vyhonky tyto oSetfuji se pravé tak, jak se oSetruji
vyhonky ve tretim roce, kdyz se juz pozoriyi nasazené hrozniky,
ostatné oSetfuje se trs v tomto roce jako kazdy stary.

Dosahnuvse sveho cile, uvazujemecc révy, jak na vyobr. 27
naznateno v nasledujicim jafe na laté kolmé, a sice tak, jak
vyobr. 24 predstavuje, ¢imz mladé vyhonky, které v minulém
roce na pravé strané ohnuté révy byly vyrostly, nyni Slehouny
levé, a ostatni na levou stranu vyrostlé Slehouny v pravo daji.

Timto poslednim krokem docileno u révy, co pravé jsme
zadali, trs dostava podobu stromu, kterou mizeme zvétsit i roz-
Sifit Ffezem rozumnym.

Postranni urodné Slehouny a srezavaji se dale tak, jak vySe
juz popsano; b znazornuje révy, které pro budouci rok k urodnym
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révam urceny jsou; pripojend, carka (]) naznacuje misto, kde
v podzimku se maji Slehouny sfezéavat, by opét mladé réevé dosti
mista nechaly.

Vyobrazeni fezu (28) hodi se i k vedeni révy u zdi,
pri domech, v zahradach a i ve vinoradi ve vinicich, takto mozno
révu IVa 2 metry, an i v prihodné poloze a pldé i 4, 6 ano
i 6 metrQ vésti.

Stezavani ridi se témi téz pravidly jak u predeSlého vyobrazeni.

ZBez rév3r aa.a ©OpvieoTs vé>jifo -
Obr. 29, 80, 31.

Obr. 80. P¥i vyobrazeni A az J je hlavni réva a ma zdéli
4*109 metru.

Od A k B vyplodek fezu na vidlicku k C délka 0*689 metrd.

Od A k D prvni nejnizSi rozvétveni zdéli 2*687 metrd.

Z Ak E — pfi E pocatek druhého nizkého rozvétveni
1*027 metrQ.

Z E k F dosahuje délky 2*313 metr(.

E — G pocatek tretiho doleniho vétveni dosahuje délky
1*027 metrQ.

G —  ma délky 1*063 metrd.

G — J ma délky 1*788 metrd.

A — M vyska kmenu pyramidy 2*687 metr(.

A — K pocatek druhého oddilu pyramidy, 0*790 metr0.

K — L prvni ¢lanek tohoto oddilu 2*054 metr(.

Vyobr. 29 naznaCuje podobu mladé révy v prvnim roce po
vysazeni; A a B jsou dvé oka nebo pupeny nad zemi, z kterych
s lilayviil romana it

uilv ¥ CUHUUUI

Obr. 31 predstavuje trs v druhém roce povysazeni, hlavni
rameno B s vidlickou, hofeni oko C sprvnim svymrozvétvenim
a prodlouzenim D, z kterého hlavni vétev se vyvine.

PFi sfezu révy ve splsob véjife plati pravidlo: horfeni oka
trsu, ktera k docileni tvaru véjifového do cCtverhranu uzita byti

maji, nedati vyvinouti, ale v Cas vzdy vylamovati, by trs nezdi-
voCel a mamé sily neplytval.

Dolenni postranni ramena mohou se vzdy kazda dvé léta
odrezati, by podoba trsu co nejvice vérné zachovana byla; rameno
samo sreze se na doleni oko, z kterého dalsi vyhonek mnohem
Iépe vésti lze.

Druhym rokem musime hledét ziskati oko, které by kmen F
déale vyvinulo.



K dosazeni Ucelu toho vyhlidneme na hlavni vétvi co moznéa
v stfedu, aneb témuz nejblize, zdravé oko, které zaroven mnoho
od phdy vzdaleno neni. Prvni doleni vedlejSi rameno asi na
42 cm. timto sphsobem snadno docilime, a sfezem uvedenym hlavni
rameno ve spulsobu vidlicky jiz pri Sestétm oku dale mulzeme
rdsti nechat.

Jak vysSe reCeno, hledime doleni vedlejsi vétvicky vzdy kazda
dvé leta 1*027 metrd od sebe na trsu k vyvinuti ziskati.

Dosadhnuvse zadané vysSe trsu, tu ponechame vdli véjifovitym
vyhonkiim F, ale do té doby musi se vyhonky srezavati a dle
potreby 1 kratiti.

Rez révjr na rancxona a nisslsé latovani.

Obr. 32. a 33.
Podzimni ¢trs.

Obr. A. Od a az k zemi rameno trsu; h kolinko na 2 az 4
oka; c¢ Urodné spojovaci Slehouny, které na jarfe na 2 az 4 oka
se sfezavaji; d nelrodné spojovaci $lehouny, které k omladovani
ramen na 1 az 2 oka z jara se sfezavaji.

Obr. B predstavuje trs na jare.

Od a az k zemi rameno; b Grodna kolinka na %az 4 oka;
¢ neurodna kolinka na 1 az 2 oka; d nové rameno. Stojan dyevény
e 0*632 metr. vysoky a f spojovaci laté 5*057 metr. zdéli.

Trsy same stoji 1*103 az 1*264 m. od sebe a nechava se kazdému
obycejné dle sily trsu a vyhodné pldy tfi ramena 47 cm. vysoka,
na kterych 1 az 2 kolinka bs 2, 3 az 4 ok&ma se sfezavaji.
Révam spojovacim se obycejné v leté vrchy prelamuji, néktere
byvaji dle potreby zcela uvazovany.

Révy takto péstovane vydrzi dlouha leta. Druh révy: rouci
cinifalové, rouci atd. vyborné hodi se k takovému srezavani, a
nejen Ze hojné rodi ale da i chutné a pékné hrozny.

FRes R0 ‘taToico. a Icoliaaldca. atelaméek®
po I|&tzc&a,.

Obr. 34.

Réva vysadi se nejméné 1 metr od sebe a v prvnich tri
letech sfezava az na 8pici oka, by se sesileni babky docililo.
Ve Ctvrtém roce sfiznou se tfi az Ctyry kolinka na dvé nej-
vySe tfi oka, a vSeliké ostatni vyhonky sfiznou se opét na babku.
V patém roce sfiznou se dvé révy z lonskych kolinek na
ramena (ponévadz se vice v polokruh neohybaji, a i takto ne-
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ttvazigi) se Sesti az osmi oky, jakoZ i dv& nova kolinka na réveé
se usSetri.

Na tento fez nejlépe hodi se ryslink, Cerveny tramin, zeleny
sylvan a i bila uslechtila vina.

O‘edLn.od.-u.cli3”™ fez 2la xaiaaeaa.®.
Obr. 35.

Jednoduchy fez na rameno provésti lze na révach 1*106 m.
od sebe vzdéalenych.

Timto fezem lze révu uziti 28 metr. zvysi.

Réva v prvém roce nesiezdva se na babku, ale jen na
kratka raminka, by nalezité sesilila.

Ve Ctvrtém roce sfeze se trs na jedno, dle sily 1 na dvé
kolinka po tfi ocich.

V patém roce necha se silnym trsdm mimo kolinka téz réva
na oblouk, ktery fez na oblouk kazdym rokem na jiném filehounu
se uzije, nejspise z lornského kolinka, a samy oblotk opét v né-
slednicim roce na kolinko se sFizne.

Cim silngjsi réva, tim vice kolinek ano i ramen na oblouk
miti mftze a tim hojnéjSi Uroda.

Ramena rév na oblouk poji se k oblouku révy druhé, tak ze
tvofi réva s révou celou sténu, jeden ietéz.

R ez 3aa isréwtlsd raraen .a.

Obr. 36.

K docileni téhoz fezu potreba, by réva 1*106 metr. od sebe
vzdalena byla.

v prvych tfi letech sfezadva se trs na samou babku, ve
ctvrtém roce dle sily trsu na tfi az Ctyry kolinka; dle sily révy
sfeze se i vice Slehounav na kolinka a i s vice oCima.

ISPSI \esEe(Qe s€ELi xxelo mve xrisxoZ(Rd.£
Obr. 37.

Na ‘tento splsob vedenad réva musi nejméné 0.348 metr. od
sebe vysazena byti.

Réva dostava z matky ¢tyry ramena, a postrané jedno nej-
vySe dvé kolinka.

K vedeni révy na oblouk vyberou '»e jeden neb dva nej-
spUsobilejsi Slehouny, zdéli 8 az 10 ok sfumuté, které hned z jara
f.p Era use uvazi a vrcholkem, kteréem m dvé az tfi oka
vyldmala,;'do « p € me tmatF£L



Poslednim timto vykonem zamezime vyrdzeni a nasazovani
kofinka a pfilis blizské véSeni k zemi hroznuv.

Kazdym rokem révy na oblouk sfezeme, za to ale musi se
vinar postarati, by za kazdym Slehounem usSetfené kolinko mél
na jedno neb dvé oka sriznuté, které by v Cas potfeby oblouk
nahrazovati mohlo. 5

Rez obloukovy pfechazi kazdym rokem na jiny Slahoun —
a vsSechny v nékolika letech vystrida.

Réva VvV polovlonicii ©bloticiolx.
Obr. 38.

Eez révy na splsob priloZzeného vyobrazeni je ten samy, jak
u predeslého spusobu vysvétlen byl, jen ze pfi tomto spusobu
vrsky obloukl do zemé se nevstrci.

sp*aeoTD polcvidaadiio cfblovusna.

Obr. 39.

Révy v tento splsob sfezané mozno 0.632 metr. od sebe
vysazovati, a oblouky dvou trsu mohou i kolik cm. pres sebe
vedeny byti, jen by hrozny mista meély.

Prvni lat musi 32 cm. nad zemi byti, a druha dle potfeby
32 cm. nad prvou, a mozna i vyse. Sfezavani jako u prvych
druhdv vedeni.

ir&©32 xxa s© SEpa,tebaa-Enx uvasovaaam .

Obr. 40 a 41.

Obr. 40. Obr. A predstavuje trs v podobé podzimkoveé, a tu
je od o az k zemi rameno; b réva obloukova; ¢ kolinka; d Slehoun
spojovaci, ktery na jafe na 10 az 14 ok oblouku se sfizne;
e Slehoun spojovaci, ktery na jare na kolinko s jednim nejvySe
dvéma okama se sfizne.

Obr. 41. Obr. B znazornime révu na jafe, a sice od a az
k zemi tdhne se hlavni rameno; b réva obloukova, ktera Grodné
spojovaci Slehouny vyda; C kolinka, kter4d neurodné spojovaci
Slehouny nasazqje;/ drevény kdl, ktery je bud dubovy neb jedlovy
a 2.813 metr. vysoky.

Trsy na vySe udany spUsob vedené stoji 1-106 metr. od sebe,
a kdyz silnéjsi jsou, i dale.

Révy spojovaci, které pro budouci leta trs zasobuji Slehouny
arodnymi, uvaztyi se ke kullu, ostatnim ufezavaji se vrsky.
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K vedeni v splsobu znazornéném hodi se hlavné druhy rév
uSlechtilych a zeleny sylvan mimo mnohé jiné, jen Zze silnym
ohybanim Slehoundv probihani stavy se rusi, a nasledkem téhoz
nestejné hrozny réva ma.

[rlase xe™Nry >e&5til &+ ©mfolowlry m*vocl.oxcvaa™yTaai
spet »t©6en™"mj sev«ml.
Obr. 42.

Rez tento zarizuje se pravé tak, jak povédino bylo u vy-
obrazeni C 13, jen Ze pfi tomto vodorovném vedeni ramen,
vedou se Slehouny na venek, ¢imz trs uvnitf dosti vile a svétla
dostane a hrozny blize k zemi prijiti mohou, na druhé strané
ale teplo slune¢ni pro mnozstvi Slahouniiv sotva do stfedu trsu
vniknouti mulze, by prospésné plsobit mohlo. Pro zvlastnost
v zahradach lze ueéiti a provésti fez tuto naznaceny.

TiExX&BQaxlzxé zavitkovité vaclexxi XéNry.
Obr. 43 a 44.

Réva s tremi zavitkovité vedenymi rameny mize s pro-
spéchem v zahradach atd. takto upravovana byti. 5

Révu samou hledime na 5 centim. pod zemi vsaditi a Ctyry
nejvyse pét let nasledujicim splsobem na babku sfezavati.
uSetfeny, a teprvé v tfetim roce az na babku se odfiznou.

Ve Ctvrtém  roce sfezou se VvSeliké vyhonky na babku
a teprvé v patém roce nechaji se Ctyry neb pét kolinek, ostatni
vyhonky sfiznou se opét az na matku.

¥ Sestém roce urfeZzeme vSechna Jonska kolinka na stala juz
ramena a révy obloukove.

Ma-li trs meéné silnych a vyvinutych kolinek se Slahouny
tak ee sfezou vzdy jen tyto na oblouky a ramena, ostatni sfezame
na babku.

Zplsob tento hodi se vyborné do zahrad a k téZeni hrozn(
jedlych pro druhy reévy:bily elbling, sylvan, bilé a zlute usle-
chtilé, Cervena dinka.

Ramena révy uvazuji se na tfi kblech zavitkovité a jak
praveno daji podobu velmi vkusnou, hodici se pro pékné zahrady
k docileni hrozn(v stolovych.

Tiz- & étyixa.aaa.axua.y' ioss xO0vy xxa
Obr. 45.

Rez révy téhoz Fidi se témitéz pravidly jako fez u révy
predeslé zavitkovité vedené, jen Ze uvazovani od predeSlého, jak



z prilozeného vyobrazeni vidno, rozdilné je, neb ramena vedou se
jen v polooblouku a nikoli zavitkovite.

| pri tomto druhu sfezavani, ktery velmi vyhodné pro zahrady
a k domhm i plotim se hodi, mozno trs od trsu 1*106 metr.
vysazovati.

K péstovani na rez tfi- a Ctyrramenny, ktery dle mnozstvi
potravy a sily trsn se fidi, mozno s dobrym prospéchem uziti
druhy rev: traminovych cervenych (dinka mald), tarant bily,
cinifal zeleny, bilé jakubske, uslechtila vina a Cerny cinifal.

d.TroiaxéTrl, dvouranaimy.
# Obr. 46.

Bychom révu na dvé ramena sfezavati mohly, potfeba vy-
sazovati ji nejmené 1 meter od sebe, ale vzdy dva trsy pohromade,
a sice tak, by se dolenimi dily mezi sebou kfizovaly a svymi
kofinky proti sobé pfrisly, jak znazornéno na vykresu prilozeném.

Prvnim rokem sfezava se pro sesileni babky réva na matku
a sesilivsi nechavaji se ramena.

B&mena révé ponechana mohou nejméné phl metru Sikmo
tazena k lati uvazovana byti.

Byla-li by réva z pocatku slabsi, by vsechna oka Slehounu
s ddstatek vyzivovala, tak vylomi se z vrchu tfi az Ctyry oka.

Zplsob sfezavaci a uv&zovaci, jak obrazek ukazuje, je velmi
uziteCny a vyhodny pro péstovani révy.

Fez >xmxadxxosxa, a Into"'erdaisa*

Obr. 47.

Béva vysazuje se 1 metr od sebe; hledi se, jak tolikrat
praveno, v prvnich letech na sesileni révy, potom srfeze se na
ramena, oblouky, které opét fidi délkn svou dle sily trsu. féamena
vedou se obycejné z kazdého trsu dvoj&ta, a sice bud vodorovné
neb v polokruhu se uvazuji.

Na tento spulsob lze nejlépe k sfezu uziti: dinku malou,
cinifal zeleny, ciri1ifal cerny a bild uslechtila vina.

tT Siti $éwy‘ xxa. teeaiH ky nflotiToi..

Obr. 48 a 49.

Béva uzita k zarizeni besidek a loubi nejen Ze lahodné oko
lidské oblazuje a mozno fici, Ze skorém ze vSeho uvedeného nej-
vetsi uzitek prinadsi, neb kazdé rameno, kazdy Slehoun ma vdle
dosti aserozkladat, « I kazdy .hrocen .mista dosti se vyvinovat,
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kazdou i tu nejnepatrn€jsi vlahu jakoz i rosu réva v této podobé
vyuzitkuje, jakoz i svému ovoci nejen svétla ale i tepla slunecniho
v hojné mife zaopatfuje.

Obr. 48. predstavuje s g zlatovanou trest’ lonbi, na kterém
réva veésti se ma, v rozich kazdého Ctverhranu upevni se laté na
kOl v zjemi zarazeny, ktery mozno dle své vide vyssi neb nizsi voliti.

Rez révy na besidku zaridi se pravé tak, jak se réva
v zahradadch na vinoradi sfezava.

Ve ctvrtém roce rlstu révy pridame ke kazdému Slehounu
dle rozméru nadm nejlépe pohodiného vysazené révy kdal, ktery
jsme dfive byli tak daleko opalili, jak daleko do zemé prjjde.

KOl musi byti 10 cm. do ¢&tverce silny a nejméné 4 metry
dlouhy. (Vykr. aaaa.)

K0l upevnime k trsu tak, by ramena révy do vnitf a trsy
samé k zvencCi strané prisSly; 22s metru nad zemi upevnime
pricné lat asi 27a cm. silnou a 5 cm. Sirokou (bbbb)\ ccc pFicni
latky; ddd na vrchu vyé¢nivajici laté Sikmo sFiznuté.

Majice stojan drevény k péstovani révy na besidku aneb
loubi hotovy, vybereme tfi nejsilnéjSi révy a vseliké ostatni vy-
honky Cisté vyrezeme a upevnime zanechané révy vzdy 7a metru
od sebe lej¢im neb vrbovim na celé jejich délce na laté a sice
tak, by se révy nestykaly ale volné vyvinovali se mohly.

, Byla-li zima pfizniva a révy silné, tak puci vSechna oka
a nasadi mnozstvi hrozniv, jen musime k tomu pfihlizet, by réva
hned prvnim rokem vice hrozn(v nasadivsi ve svém ristu, vyvino-
vani a dalSi drodé zkracovana nebyla a snad k posledu nezakrnéla;
k tomu Gcelu zkratime vSem vyhonklm, dva nejlepsi vyjimaje,
které do vySe vésti chceme a vzdy pilné dale uvazujeme, vrchy
na poslednim hroznikem nasazenym.

V leté oistme révu od vselikych vik( a nové vypuéenych
letorostu z babky, by Stavou réva neplytvala na zahubu svou,
ale radéji zamezujme rozstfihani sily, hledme plsobit k sesileni
a zdaru na trsu nechanych Slahounuv.

V nasledujicim jafe sfezeme vSechny lonské vyhonky, a po-
nechame na kazdém ramené asi tfi stati, které zkratime na dvé
az tfi oka (eeee€), bychom s vyhonky z téchto ok vypucenymi
drevény stojan dokonale kryti mohli, by sloupce jeho prijemné
; a zivé zelengé vypadaly (Jfff)*

Seésilila-li do toho Casu dostatecné réva, ne-li, tak se prace
nasledujici teprvé pristim rokem vykonat mlZze, vezmeme dva na
dlouho risti nechané Slehouny a niZze poloZzeny z nich zkratime
na 3 oka, a druhy vedeme po zvenli strané laté vodorovné;
v polovici vzdalenosti od druhého tramku se sfizne, ponévadz réva
vedlejsSi na koly téz timto smérem vedepajostatni prazdné misto zaujme.

11



J

Wi

Ze trfi ramen vede se réva jednoho ramene v pravo, drahého
v levo, a tretiho ramena na pricni lat, tak Ze jednu stranu této
zaujme, kde jsme do besidky vchod nechali, ostatni dveé ale strany
trdmku zvenci kryti maji.

V nasledujicim roce obdrzi kazdé rameno dvé urodné révy,
z kterych jedna po pravé, a druhd po levé strané laté se uvéze,
jak ggg naznacuje.

Hlavni péce v tomto leté je, by réva silnych ramen dosahla
a zdraveé silné vyhonky nasadila, k tomu Ucelu uvazujeme vSechny
Slehouny, jak hoteni laté byly dosahly slamou na tyto, a teprvé
zvySi 16 centim. nad témito dale vyhnané vysky jim zkracujeme,
bychom stejnost’ ve vyhonkéach docilili.

Ze zadnich ok a hofenich kolinek vyhnané Slehouny ne*
zkracujme, ale hletfme wvolné je nechat vyvinouti, uvazujice je
dle potreby na horeni laté slamou. Kdyz by tyto ponechané
Slahouny pres laté mnoho prerostly, tak obratime vyhonky po
latich dol( a sldmou nalezité upevnime, jak hhhh naznacuje, coz
teprvé k sv. Jakubu aneb ku konci Cervence se stava, v kterém cCase
opét dle potieby vrsky prerostlych Slehoun(iv zkracujeme a dle
potfeby vzdy rfadné uvazujeme, bychom ladnou polohu jich udrzo-
vali, pres sfezané Slehouny, bychom celé besidce pfijemné vze-
zieni dali.

V budoucim jafe sfizneme vSechny révy, které po obou
stranach lati uvazany byly, by se udélalo misto jinym, které
jsme hledéli pfipraviti a usplsobit svému Ucelu.

- S novym uvazovanim zafizujeme vSe tak, jak drive udano
bylo; loniské vyhonky srfezeme na 2 az 3 oka, by loubi zcela
zelené zakryto byti mohlo.

Tento splsob sfezavani privadi révu k hojné Grodé a hodi
se hlavné proto, Zze kazdy Slehoun a kazdy hrozen dUstatek mista,
svétla a vzduchu méa, trs nejen Ze fadné odkvete ale i ovoce
hojné nasazené dokonale se vyvine. V Cas destQ trs, kterym vitr
provivati mlze brzo se osus$i, kdeZzto opét i z nepatrné rosy
uzitek berou.

revy do m.ixivi px© visxs, stolové..
Obr. 50, 51 a 52.

PFi sfezavani révy do uhlu potfeba k tomu zfetel svlij obra-
ceti, by Stava trsu nélezité rozdélena a privadéna byla, ¢imz by
stejna drodnost se docilila a proto potrfeba hledéti, by k nasazovani
hroznlv Slehouny zdravé, silné, vyzralé se volily, a co moZna
v arodnosti s jinymi se stridaly.
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Rezem timto poji se krasa s uzitkem lahodic! oka lidskému neb
vinoradi na treldzich a na besidkach poskytuje rozumnym pésto-
vanim i nejvice uzitku.

PFi splisobu naznateném sfezavani révy potieba, by trelazky
radné postaveny byly v primérni vzdalenosi 2 metr. od sebe a
by di® mistnosti tfi, pét, sedm atd. vzdy pfricné jich nad sebou
upraveno bylo.

Rez révy do uhlu pro vina stolova lze uziti:

a) pri vinoradi v zahradé;
b) pfi vinofadi u zdi;
Cg pfi vinoradi u domu;
d) pfri jednotlivych besidkach;
e) pfri vinoradi ve vinici.
a) Yinoradi vzahrade.

Vzdalenost révy pfi vysazovani do vinoradi, fidi se dle toho
jaké vySe vinoradi zaujmouti ma, mali byti vinoradi jen asi na
dvé laté, tak mozno révu na 2 metr. od sebe vysadit.

Mali byti vinoradi vySsi asi na 5 az 7 lati, tak potreba trsy
hustéji vsaditi, a sice vzdy aspon ve vzdalenosti 1 az | ¥* metr.

Vysazovani Cini zaklad a hlavni podminky k zafizeni bu-
douciho rezu.

£ vysazovani uzijme zdravych, silnych korenack(v, ulitim
jich docilime drfivéjsiho vytézku, nedostali-li jsme takovych, tu
potieba na kazdé urCené misto dati zdravé srlzky, ale vzdy dva
dohromady, kdezto u prvého splsobu vysazovani vzdy jedina
rostlina se vysadila.

Zem na misté, kam sazenice prijiti maji, musi byti hluboko spra-
CGv&u4, kypra, E byl-li by Spodek Spatny, musi S6 dobfOu prsti,
kompostem zlepsit.

Na misté, kde réva vysazena byti ma, vykope se jama %
metru hlubokd a téz tak i dlouha, na dno vykopané jamy
vlozime koS dobrého pripraveného hnojiva ale tak upravenéeho,
jak poloha a i plda jej vyzaduji. V jamé poznamename sobé
malou tyCi, kam réva vysazena byti ma.

PFi vysazovani potifeba k tomu zretel brati, by réva kolmo
v pldu vsazenia svym spodkem okofenénym vodorovnou polohu
dostala, tak sice, by horeni dil se spodnim takfika jediny uhel
tvofil. Oko horeni révy vsazené nesmi nad povrchem pUdy vy-
Cnivat, by neuschlo drive, nez by réva se igmula, ale velmi vy-
hodno je radéji na 1Va cm. kypré pldy neb pisku k pfikryti
na oko pridati, by lépe chranéno bylo. Na ten ranny spUsob
zaklddame frizky révy neokorenélé v zemi, ale kazdy fizek, kde

11*
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dva do jedné jamy prichazi, od druhého 5 cm., by u vyvinovani
kofink(v sobé neprekazely.

Kofinky vysazené révy hledme dokonale rozlozit, by kazdy
volné potravu svou shanét mohl, a proto téz k samym korinkdm
pridejme prsté nejlepSi a teprvé vrchem onu, kterou jsme se
spodku jamy dostaly.

PFi vysazovani révy k domlm a ku zdim potrfeba hlavné
nato vzhled vziti, by kefe pod zhoubnymi vétry chranény, a dui-
statené co mozna sluneénim paprskiim po nejvétsi Castku dne
vysazeny byly.

Zecf, po které seréva mavesti, musi byti beze vSech Stérbin,
v kterych by se snad hmyz ano i mysSi zdrzovati mohly; namitka

“maltou na zed musi ostat hruba, neuhlazena, by do hran malty
slunecni paprsky lépe se vedraly a ne tak snadno opét unikaly;
velmi vyhodno je, kdyZz nahozena malta je Cernobarevna, neb
takova téz lépe teplotu udrzuje, a ji révé ve vétSi mire pridava
a 1 po celou noc udrzuje mirnéjSi vzduch vysilajicim ze sebe
teplem a tak za chladnych noci révu pred nahlymi proménami
teploty chrani. Na misté, kde u domu neb zdi réva ma byti vy-
sdzena, dobfe kdyz hned na podzim jama hluboka 23 az | metr
a moznoli tfeba i hlubsi se vykope, nejméné 15 centimetr(l ode
zdi, lépe ale mozna-li jamu teprvé V2 az 1 metr ode zdi za-
loziti, by povyrostld réva se mohla ke zdi vésti a sice tak, by
Svym ramenem meélko pod zemi od mista, kde vysazena byla, k svému
urCittmu mistu se tahla, a timto svym velmi vyhodnym vedenim
nejen hojné korinkd nasadila, ale i od vseliké vlahy, by i sebe
mensi byla, uzitku rostlina dostala; neb zed bud u domu, neb
u zahrady atd. zastupuje misto kolu, a tu prospésno, by jako
kil hned u trsu zaraZzen nebyl, tak téz trs asponi ode zdi v té
vzdalenosti se nalézal, v jaké u kol( vysazen byva, a takto tim
snaze rosné korinky zaloziti mohl, z kterych by réva hojné a
prospésné tezila.

Jak na hloubku musime hledét jdmu, co budouci stanovisko
révy i dosti Siroko vykopat, bychom k trsu dUstatek dobré prsti
s primichanym dobrym kompostem, co potfebnou potravu v hojné
mife vloziti mohli.

Na jafe se mlad4, k vysazeni urcCena rostlinka zcela ocisti
od nepotiebnych a snad i porouchanych a uvadlych kofenlv, a
vsadi se do pripravené jaAmy zahmouc se, jak jiz praveno, dobrou
prsti. T

Kdyz jsme s praci touto hotovi, tak vrchem se saze-
njge gpljje vedou, by do vSech Stérbin mezi korinky prst
prisly a zadna snad mezera mezi nyni neostavala; kdyz to vy-
hnano, sfizne se mlada réva na jedno ocko, a jak vySe jiz podo-
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tknuto, zahrne se celéa rostlina lehce prsti, by ofko chranéno bylo
pred nepohodou jak pocasi, tak téz i jinou zkazou.

Osetfovani mladych rostlin déje*'se jak dikladné v oddilu
o omladovéani vysvétleno bylo, a proto zde promluvim o tom, co
hlavné pri péstovani mladé sazenice ve vinoradi pozorovali a za-
chovali slusno, by se prace naSe zdarila a hojné drody prinesla*

V prvnim leté prejeme révé volného vyvinovani, a hle-
dime jen k tomu, by povrch kolem révy vzdy plevele prazdny a
vzdy kypry byl.

Vyhnala-li by réva prvnim rokem Slehouny delSi, tu potreba
slabé je uvéazat, by vétrem zmitany Skody neutrpély; slabé musi
sazenice uvazany byti, by kolobéh stavy se nesrazil a mlada
sazenice dokonale vyvinovati se mohla.

Koncem listopadu odhrneme prst kolem trsu, a sfezeme vy-
hnany Slehoun az na babku zpét, by ani jediné nové oko matce
nepribylo; pri tom musime opét velmi dobry pozor dat, bychom
oka na babce ani tim nejmensSim neposSkodily.

UCinivSe toto zakryjeme révu asi 10 cm. jemnou prsti a pred
trs zapichneme malé bidélko, by se misto, kde réva ukryta, pred
vSelikym poskozenim, poslapanim atd. zachranila.

Jak pfFi sfezu samém jiz praveno, potfeba miti n0z ostry,
by réva nikde se neodrela, a tim z mladi sebou hned Zarodek
nemoci nenesla.

V druhém roce révu pilné okopavejme, pldu kypreme
a od vseliké plevele cistme, by rostlinka snadno povrch pUldy
prorazila a dokonale vyvinovali se mohla.

Mladé vyhonky musime celé leto rfadné a dle potreby uvazo-

vati, ale nikdy ani z vyhonk(v nepoSkodme ani nevylamujme.

.V listopadu vykondme ty samé prace na révé, jaké v prvém
Kanu [mmmy liwlir; f@uﬂm 9 fm ynvflilam A na L]’@('JEM@JJ
néjSich vyhoncich po jednom oku stati nechame, ale vSechy ostatni
Cisteé aZ na babku srizneme. 3

Vydala-li matka v tomto roce opét jen jeden Slehoun, tak
musi se tento opét pri samé babce sfiznonti, bychom takto trs
donutili, by vice ok vyrazil.

V tfetim roce oSetfuje se réva pravé tak na jafe, jak
v druhém roce.

V tomto roce nasazuje trs dva silné Slehouny, kterym wvali
nechame, ale védy pilné je uvazujeme.

V listopadu odhrneme od trsu opét prst, sfizneme vseliké
vedlejSi vyhonky Cisté pry¢, az na dva nejsilngjsi, které na dvé
oka sfizneme. Trs jako v predeSlych letech jemnou prsti pfi-
kryjeme a teprvé za prijemného teplého jarniho pocasi odkryjeme,
a jen malo drobnym piskem zasypeme.
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Y tomto roce vyZzene réva z ponechanych kolinek 4 silné
Slehouny, které vesmés na trelazky se uvazi beze v3eho pre-
rusovani a zkracovani u vyvinovani.

Sesilila-li sazenice do tohoto roku, tu hledime jiz dobrym
fezem k rozvadéni po trelazkach dle potfeby napoméhat; neni-li
ale réva dosti silna, tak se i v tomto roce na podzim sfizne
jak v letech predeSlych, by babka dosti sesilila.

By réva hojna oka z matky k vydani cetnych a zdravych
Slehoun(iv vypucela, potieba ji dlstatecné potravy v pldé nalézti
a proto starosti je naSi révé tuto potravu rozumnym a CastéjSim
prihnojovanim privadéli, a ponévadz réeva jiz Ctvrtym rokem n&-
. stoupili ma zivot drodny, tu potreba na to dbati, by hojné pri-
pravenych latek nejen k svému Zzivotu ale i k nasazovani ovoce
v pldé pohotové méla, coZ nejlépe docilime pfihnojovanim v tomto .
roce. E docileni dobrého prihnojeni okope se prst na 15 cm. do
hloubi, ale ne pfrilis blizko n trsu, ale neggméné 20 az 30 cm.
od téhoz, a jamu ucCinénou vyplnime nejlépe dobrym polozenym
a dobre propracovanym kompostem, a z nedostatku téhoz i do-
konalym hnojem chlévskym, ale tak, by vzduch mohl kyprou ptidou
k hnoji prlchod miti a svym okysli¢ovanim, nejen v pldé teplo
ale i rozklady rychlé puUsobil.

Y tomto roce zafidime sobé trelazky dle uspdsobilosti domu
a zdi kde révu péstovati chceme, jak ddstateCné znazornéno na
prilozenych vykresich.

Ye Ctvrtém roce na jare vybereme z ponechanych
trsQ Slehountv dva ty nejsilnéjSi a uvazeme je k prvni lati, dva
ostatni vyhonky nesfizneme hned pryc¢, ale nechame v zaloze-
kdyby snad z prvnich dvou Slehouniiv néktery pohromy utrpél,
bychom hned n&hrady meéli, ale teprve, kdyz vsechny vyhonky
radné bez ublizeni na jare pfivazany byly, tu potom odfiznou
se zalozni Slehouny docela pryc¢, jak pri obr. 49 aaa naznaceno.

Potom révu hledime pozvolna k trelazkam pfrivésti a volné
proutim vrbovim upevnili (bb), ale tak by kazdych 16 cm. pevné
k lati uvazana, sebou vétrem pohybovali nedala cCC;, vykonavse
tuto praci, sHzneme asi 2s metru nad prvnim Uvazkem vSecbny
nechané Slehouny, aby po dvou nasledujicich letech ramenu vzdy
30 cm. prirGstku nechavati se mohl.

Nachazi-li se na Slehonnu mnoho ok, tak vylameme ta oka,
kteréd k trelazkdm obracena jsou, a révé malo by prospivaly, pry¢
— a tim dosadhneme, Ze dobrou rozmérou — oka fidceji od sebe
postavena jsou.

Mimo oka zde uvedend vylamejme oka od pldy az k prvé
lati na obou Mehounech, a tyto potom k vétSimu vkusu celého
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rozvadéni révy hledme co moZzna nejblize u sebe vzhlru vésti,
by takika jediny kmen pUsobily.

Tim polozili jsme zédklad prvni k fezu do uhlu a jen mistni
poméry a poloha mohou v dalSim vyvinovani a rozvadéni vyhonk(v
trsu nékteré nepatrné odchylky pripustiti a révé rozmanitych
podob dati.

Po celé léto uvazujeme ustavicné rostouci Slehouny az pres
druhou lat kolmo, a ku konci srpna neb pocatkem zari sfizneme
nad posledni lati prFerUstajici Slehouny na 15 cm. scela vodorovné,
by cely atvar révy ladnym zevnéjSkem ziskal. Tim samym Casem
vede se vyhonek z predniho oka povstaly, ktery az dosud jsme
kolmé byli vedli, vodorovné po latich, a sice uvazeme jej jednim
svazkem pevneé.

V ten Cas réva se poda, Slehouny nejsou vice tak krehké
a lze je dobre ohnouti, coz na jare pro velkou krehkost stati se
nemohlo.

Paty rok. V tomto roce poCneme na révé ,stfidave
hospodarstvi”, t. j. hledime vzdy jen zdravé a silné drevo ziskat
a vypéstovat, bychom stejnetrodnost docilili. K tomu ucelu
sfezdvame vyhonky stiidavé jen na 4 az pét ok, druhy opét jen
na dvé oka, vedle toho opét vyhonek na Ctyry az pét ok, a opét
vedle jeden jen na dvé atd., dle obr. 49. cC, prfi fezu tomto musi
ale Slehoun na ctyry oka sfiznut a vzdy az k druhé lati dosahovat,
kde se potom uvédze. Ma-li ale Slehoun k druhé lati vice nez Ctyry
oka, tak ponechame jej cely se Ctyfmi oky ode zdola a vSechna
hofejni vylameme, neucCinivSe toto opatfeni, ostala by oka pfi
doleni casti Slehounu hlucha, nevyvinuta, ¢imz by se Uprava fezu
a 1 urodnost celéeho trsu velmi porusSila. Tyto delSi Slehouny cini
v tomto roce révy Urodné, na kterych trs hojné hrozniv nasadi;
kratCeji sfiznuté vyhonky maji opét to urceni, by vyplodily silného
a zdravého dreva pro budouci rok co ndhradu za drevo letoSnim
rokem ovoce davsiho; v budoucim roce sfezavaji se tyto kratSi
Slehouny na urodné révy se 4 az 6 oky a lonské uUrodné revy
sfiznou se na nejdolejnéjsi vyhonek, a tento opét na jedno nejvyse
dvé oka.

Timto splsobem docilime stejnou plodivost trsu jak do dreva,
tak i na urodu.

Porouchal-li by se trs, tu omladime jej tim, Zze vodorovné
uvazeme v pozdni meésice Slehoun révy, a v budoucim roce po-
Skozené rameno ostrym fezem zcela odstranime, neb jiny Slehoun
upevnime na misto, kde mezera povstala a privtélime ji k ramenu
druhému, tak Ze =z toho povstane vedlejSi rameno nove.
Bychom splsobem timto silného dieva docilili, potfeba vrsky nej-
vysSi pred odkvétem révy nad patym okem na lo cm. zvysi
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sfezavati, by Stava nehnala do vrskd, ale napomahala k vyvinovani
dolenich Castek révy.

Jak oSetfujeme révu na tfi latich, tak téz oSetfujeme ji na
latich péti, jen Ze dle obr. 50 ff vzdy o jednurévu vice vysazeno
byti musi, nezli na dvoulatové treldzi. Tento mezi trs nechava se vyse
vyrUsti a sice s dvéma UGrodnymi rameny, jako trs ¢gog* Na
mezi révi, které ma rannéji nez druhé trsy hrozny nésti, vyhlid-
neme ve Ctvrtém jare ze étyfech vyhonk(v dva nejlepsi a nej-
silngjsi, srizneme je tak vysoko, by az na treti lat dosahovaly,
a uvazeme je kolmé na laté pevneé.

Slehounlim uvéazanym nesmi se zadné oko vylamovati, neb
sfezavati, ale ponechavaji se vSechny, by vylivaly a i hrozny na-
sadily, ale hledét musime, by jeSté pred kvétem vSechny vyhonky
hrozny nasazeny mély, a tu jen vylomime lupen nad hroznickem,
jakoz 1 oka, ktera ovoce nenasadila odstranime, vyjma dvé nej-
vrchnéjsi, ktera nechame bez prekazky dale rdsti. a dle potieby
vyhonky z nich uvazujeme, by pro budoucnost rfadné zachranény
byly od vseliké pohromy.

Odchylka od hledéni dolenich vyhonk(iv mé& v tom svou
pricinu, ponévadz réva malo kdy ve Ctvrtém roce dosdhne takého
vyvinuti, by vySe té dosihla a ohnuta byti mohla.

Bychom uzitek, ktery ndm dociliti mozno, netratili, proto
ponechdvame vsSechna oka vyhnat! a urodnému Slehounu sfizneme
posledni list nad poslednim nasazenym hroznickem, néasledkem
¢ehoz dale do vrcholu vice nezenou; horeni Ctyry oka Zenou dosti
silné, tak Ze z vyhonklv téchto na rok Urodné révy pripraviti
mUzeme.

V nésledujicim jafe sfezeme vSechny vyhonky az na treti
lat' dolll a potom vezmeme ze ¢tyr ponechanych rév dvé ty nej-
vhodnéjsi a pfipevnime je vodorovné na lat treti ggggj a vse
ostatni zarizuje se tak, jako u révy vedené na tri latové treldzce.

Teprve pak, kdyz vSe fadné uvazano a upevnéno, tu sfezou
se nepotiebné dva Slehouny, a svazou se dva zbyvajici kmeny ze
zdola na horu dohromady, tak sice, aby jako jeden kmen pUsobily.

V leté zachazime s révou pravé tak, jak jiz feCeno bylo
0 péstovani trst na trilatované treladzi, jen hledme rozumnym roz-
vodem, by Slehouny Fadné rozvedeny byly a sténu biynym zelenim
co nejvkusnéji kraslily, a vse staré drfevo a ramena dikladné kryly.

Chceme-li péstovati révu ku kryti chodby louhové,
nad cestou, jak dle obr. 51. znazornéno, tak hledme pfi zakladani
vzdy 110 centim. od sebe dvé réevy vsaditi, a sice tak, by kazda
sazeniCka jinym smérem Kkofinky své vyvinovali mohla nezli ta
druhd, aby se nepopletly a Stavy sobé neujimaly.



Ze Sleliounu druhého oné révy, ktery urCen je jen pod treti
lat vySe dosahnouti, vypéstujeme ve Ctvrtém a patém roce dveé
ramena do vySe az k péaté ~ati, a po téeto vedeme je vodorovng,
a vse co se sfezdvani a uvazovani tyCe, zaridime tak, jak jJiz
pri predeSlém péstovani praveno, a sice tak, bystfecha chodby
pres leto zcela zelenou révou pokryta byla.

Ponévadz vyhonky ne vzdy od zemé potiebné vySe dosahuiji,
tak ponechavame je, kdyz byly sesilily, jen polovi¢ni vySe dosa-
hnouti, na jarfe je sfizneme, ponechajice na kazdém dvé horeni
zdrava oka stati a vylomime jen vSechna doleni, by Stava horeni
oka co nejvice pomohla vyvinouti a hojné péknych Slahouniv
nasaditi. *

Y budoucim roce odfizneme opét jeden z vyhonk(v a ne-
chame druhy az k paté lati dor(sti, a tam opét to samé zafidime,
co jsme v minulém roce, jak tuto praveno, ucinili a tak teprvé
v budoucim roce uzijeme oba Slehouny co révy drodné a i tak
oSetfované.

Vinar musi se peclivé chranit chtiti rychle hojnost dlouhych
ramen dosahuouti, drive nez by matka byla sesilila a réva dostatek
potravy pojimati mohla, neb pfriliS rychlym nasazovdnim ramen
vypéstoval by sobé nedochlidce, slabocha, ktery ne dlouho by
mohl zivofiti a skromné nevyvinuté ovoce by vydaval.

Proto hledime trs naS v patricné sile a drodnosti udrzovati,
by nejen co nejvétsi ale i co nejjistéjSi a po dlouhd leta trvajici
stejny uzitek vzdy déaval.

Néekdo by snad myslel, Ze stejné, necha-li se ten neb onen
Slehoun k péstovani pro vysoka ramena a jiny opét pro nizke
jen vedeni, taci lidé jsou na omylu, neb, ponévadZ réva usta-
vicné jen dychti do vrchu hnéti, tu by také nejvice ve vrSich
hrozny nasazovala, vSeliké doleni casti Slehoundv neGrodnymi ne-
chavajic, na kterych nejvice jen listi by vyplozovala, CinZ by
vytézek na hrozny velmi zkracen byl. Vykéazeme-li pole k vy-
vinovani kazdému Slehounu dle prirozené plodivosti révy, tu
mUZeme rozumné sobé vsSe zafidivse, nejen na jisty ale i na staly,
trvaly vytézek pocitati.

Dikladné probrany fez v tomto oddéleni, je zakladem i pro
dale zde uvedené spusoby sfezavani rév a proto potreba dlkladné
vSe promysliti, bychom nejen nasledujici uziti révy co vinoradi
v zahradé, u zdi atd. dobre provésti mohli, bychom z péstovani
uzitku docilili.

b) Vinoradi u zdi v zahradéach.

Vinoradi v zahradach se nejen tak obdélava, ale i sfezava
atd., kratce tomuto vinoradi vénuje se tatdz pozornost a pile jako



pfi prvnéjaim zde uvedeném splsobu vedeni révy, jen potreba,
jak jiz praveno, o to dbéti, by réva nasaditi mohla co mozna
nejvice jemnych korink(v, a i by zed tak usplsobena byla, by
hrozny ranné dozravaly.

¢) Vinoradi pri domech.

Co se tyCe péstovani révy u domd, potfeba k tomu pfrihli-
Zeti, by plda byla pfiméfena pozadavkim trsu a i dosti v sile,
obé zaridi se rozumnym vzdélanim a praci, o Cenv jiz vySe do-
stateCné povedino.

PFi vinoradi u dom( nesmime chtiti trsy blizko sebe vysa-
<vovati, neb tim by trs nejen nalezité rozlozili se nemohl, ale
. 1 nedal by primérenou urodu.

Pri spusobu tomto vedeni révy vSe zarizuje se tak, jak
u vedeni révy ve vinoradi v zahradé, jen ze v tfetim neb Ctvrtém
roce dle sily trsu, ramena téhoz na |1* & 2 m. vySe sreza-
vame, pri ¢emz ale jen dvé nejhorengjSi oka ponechdme stati.
V nésledujicim roce sfeze se opét réva co mozna k urcité vysi
aneb az k doleni lati; vyhonku sfez&nému nechaji se dvé oka jen,
ostatni vSechna se sfezou a vylamou.

Latovani necht’ je ddkladné vyvedeno, by pevné drzelo, aby
bez pohromy réva uvazovana byti mohla, ale hledme latovani
miti vkusné, ladné, by cely celek pfijemny dojem cinil.

Ostatni oSetfovani révy je, jako pfi prvnim splsobu sfezéa-
vani na vinoradi.

Kazdym rokem hledme rozmnozenim trsu na 30 az 60 cm.
v délce ramena zveétsili a dle své chuti rozveésti.

V leté hledme kazdy vyhonek rfadné uvazovali, a v polovici
srpna uvazme kazdy zeleny Slahoun na tfeti a hofeni ramena na
patou lat, a 15 cm. nad obojimi latémi v rovné Caré sfizneme
vrsky vyhnanych Slehountv, Cinz révé vkusného vzezieni za-
opatrime.

Nebylo-li by mozna pro mistni polohu révé dvé ramena, tak
hledime péstovat rameno jedno do potirebné vysSe dle udaného
splsobu; do rohu vedenou révu nechrne dosdhnouti 1 m. délky
a vedme ze spodniho nejlepSiho vyhonku vétev do vySe na patou
lat a druhé rameno na vysi laté treti; vSe ostatni fidi se jak juz
prednéji pojednano.

PFi sfezavani na ramena nesmime nikdy pospichati, bychom
hodné brzo dlouhych Slehounlv dostali, neb potom oka nebyvaji
vSechna urodna, nevyvinou se, a u vedeni vinorfadovém nastanou
mezery a prazdna mista; proto hledme, by trs nesilil a hojné
urodnych ok nasadil, a tyto i nalezité vyvinout! mohl, a potom
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pozorné a rozumné kazdy rok jen CasteCné pfifezavejme na ra-
mena delSi, bychom nejen hojnou ale i stalou urodu docilili.

d) Jednoduché besidky.

Vkusné je besidkarévim zarostla, zvlasté kde zralymi hrozny
ndm v odménu kyne za praci udélenou.

Na besidce kazdy Slehoun musi miti svéeho mista, aby dosti
se vyvinovali mohl, jakoz i kazdy hrozen by nejen svétla, ale
i vzduchu a distatek tepla sluneéniho dostaval a potfebného mista
k svému rozkladu mél.

V besidce milo posedéti, kdyz réva radné vedena i1 sfezé-
vana. Hlet&ne stojan k besidce miti nejen pevny ale i vkusny,
mozna téz laté natfit rozlicné barevné, ¢imz na ladnosti nejen
netrati, ale mnoho i ziskaji.

Rez révy pfi vedeni tomto je obygejné fez do uhlu, jen Ze
hledime ziskali ramena, z kterych pojistime sobé révu udrodnou,
a kterou vzdy na 5 az 6 ok sfezdvame, bychom protkali celon
Gpravu révy bohatymi hrozny.

Urodné Slehouny hledime omladovat a nahrazovat jinymi
novymi, bychom trs v stejné a i hojné drodnosti stale udrzovali.
«) Vinoradi ve vinici.

Vinoradi ve vinicich byva vedeno na treldzkach sestavajicich
z tFi nékdy i z péti lati a fez a i celé vedeni trsi Fidi se témi
téZ pravidly, jako u prvych druhlv zde uvedenych, vedeni a sfFe-
zavani révy.

Pri vinoradi ve vinici musime k tomu hledét, by nikde
voda ze zdi neb stfech stekavajici na révu neprichazela a tak
nejen trs ale i pozdéji nasazené ovoce neniCila. Jeli zed, ku
které trelazky prijiti maji 1 nizsi, neSkodi to, trelazky mohon vy-
¢nivat pres zed i vySe a réva se rfadné milze po ni vésti.

“
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Obr. 68.

Tento splsob vedeni révy uziti lze s prospéchem v zahradach
k usporadani loubi neb besidek.

Latovée leSeni byva dosti vysokeé, a fezem hledime révu
k silnym ramendm nasazeni privésti, které potom dle potieby a
chuté po latich uvaznjeme, ale tak, by jednotlivé Slehuony dosti
vile a i pro ovoce dlstatecné svétla a volnosti mély.

Na tento splsob sfFezavani lze s prospéchem uziti cinifal
Zzeleny a bila vina uslechtila.



Pojednal jsem ez révy péstované v malém dikladné, to
hlavné proto, jak jiz jsem pravil, ze vice je téch, ktefi s pro-
spéchem révu na zdich a besidkach, nez téch, kterym poprano
révu ve vinicich péstovat, a jen preji, by pojednani mé cile se
neminulo a hojného uzitku neslo nejen jednotlivedm ale celym
krajim a tim samym naSi milované vlasti,

Co se omladovani révy tyCe, povedino jiz na patficném miste.

Pfi révé vedené pri domech, u zdi atd, lze velmi vyhodné
uziti ockovani révy, a sice bud proto, bychom lepsi druh hroznGv
dosahli, aneb na jednom a témze trsu pro zvlastnost rozliénych druhi
hroznQv zaroven.

O ockovani sem nalezicim povédino obSirné v oddilu o pra-
cich ve vinicich dle meésiclv, a sice v oddilu mésice kvétna,
kamz 1 odkazuji.



X1. Oddil

Vinni révii péstovana v hrncich a skleniku.

Péstovani révy v hrncich hodi se zvlasté pro chladnéjsi
krajinyr neb tn mozno révu snadno prezimovat.

Na jafe prfi sfezadvani trsu necha se na réveé, kterou bychom
radi v hrnci péstovali chtéli, dvoulety zdravy, nepoSkozeny vy-
honek, ktery se rozSifenou dirkou, na dné kofenace se nalézajici,
vede a sice tak, by s hlavnim trsem ve spojeni ostal a mladé
drfevo by nad hrnec prislo, a v stfedu korenafe by nejméné dvé
zdrava oka meélo, z kterych by se velmi pohodiné kofinky vyvi-
novali mohly.

Nad dirou kofenacovou uvniti obtoCi se pevné upraveny jiz
Slehoun, vinénym obvazkem, hrnec se naplni dobrou prsti, vrsek
pokryje se mechem, by od parna sluneCniho nevysichal, a kdyz
mlady odnoz, az dosud ziveny od starého trsu svymi korinky
dosti potravy k svému vyvinovani sebere, odrizne se od matecniho
trsu a s korenaCem postavi se na sobé vykazané misto.

Mlady tento odnoz révy sfizne se na dvé oka.

Kde by nemohl Slehoun k rozmnozeni potfebny pro svou
vySku na starém trsu pro korenac se uziti, tam podstavi se sloupkem
hrnec tak, by k odnozi vybranému pohodiné dosahoval, a vSe
ostatni zaridi se tak, jak jiz uvedeno.

Odnozovani do hrncll déje se pravé tak, jak v oddilu o pra-
cich ve vinici jednajicich, o omladovani této novymi odnozi feeno
bylo, a sice ve vinici pomoci pridélanych koS0 nedaleko staré
révy, a kdyz do koSe zavedeny Slehoun se okorenil, odnese s©
mlada, ziskana, réva na vykdzané misto; a pravé jak jsme ve
velké vinici dobry druh jistym splsobem pomoci koSil své trsy
hledéli rozmnozovat, tak vtavych zahradach toto samé rozsmozo*



v&nf dobrych druhlv révy, hledim© pomoci pfistavenych hrnkiv
k mati¢ni révé provest.

KdyZz mlady S$lehoun dosti kofink(l vyhnal a sam mohl by
samostatné zivot vesti bez pomoci materského trsu, tu pozvolna
Cas od Casu odrezuje se Slehoun pojici novou rostlinku se starym
trsem, ale tak, by ani jedna ani druha réva tim neubliZila se.

Odriznuti stane se hned pod korenacem.

Pilné-li se v korenaci udrzovala vladha a prst byla-li pred
silnym vedrem slune¢nim dobrou pokryvkou vihkého mechu di-
statecné chranéna, tu mlada rostlinka v srpnu ma ddstatek ko-
finkd a m0Zze se hned po vinobrani, kde v révé ne tak silny
obéh stavy prevlada, bez uskozeni od staré révy odfiznout.

Odriznutou révu s korenaem dame bud do svétnice aneb
do sklepa, kde by pred zmrznutim chranéna byla.

Mlada réva byvSi u starého trsu do téhoz Casu az po vino-
brani nechana, miva téz dokonalé a dobre vyvinuté hrozny, které
mozno dlouho zdravé zachovat, coz se nejjistéji stane, kdyz se
vSechny zbytec¢né vyhonky z mladé rostliny po c¢as rdstu odstra-
nuji, a plvodni odno$ na dva, nejvySe az na tfi oka nad hofenim
hroznem sfizne.

Udrzqgje-li se primérend vlhkost v korenaCi a dobre-li se
opatruje rostlina pred vsSelikym poSkozenim, tak mozno velmi
lehce zdravé dobré hrozny zcela Cerstvé, jak by to na podzim
bylo, na mladém trsu az do bfezna udrzet.

Nebylo-li by Slehountiv révnich k rozmnoZovéani do korfenaéliv
po ruce, tak mozna sobé mladé révy i sfezky, ocCkami atd. pro
korenaCe zaopatrit, a tak jich hledét, jak naznafeno bylo pfri za-
kladani a oSetfovani Skolek révnich; timto zafizenim a oSetfenim
dojdeme téz cile, ale pozdéji, zdlouhavéji.

Chceme-li mladou révu prfiméti k zazelenani se jiz v zime,
potieba néasledovné véc zaridit.

Révu s korenatem dédme na suché, chladné a vzduchu zcela
pristupné misto, by dostatné oschla. Réva necha se vice nedél
na témze miste.

Pocatkem prosince odejme se prst z mladé rostlinky az na
koreny, ale tak, by se njak neposkodily, a nahradi se novou
dobrou prsti, kterd dQstatek zazivné a pripravené potravy pro
révu ma.

Trs se dle druhu révy sfizne na 3, 4 az i B ok, dle toho,
zene-li réva silné Slehouny, neb méné silné a dlouhé, Zene-li réva
silné Slehouny, tu sfizne se na vice ok, ponévadz Urodna oka pfi
slabé Zenoucich druzich rév hnedle nad povrchem pidy se nalé-
zaji, tak se slabé Zenouci druhy niZze nad povrchem pQdy sfiznou.
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Po vykonané praci postav! se mlada réva s korenadCem do
svétnice vzdy vytapéné na okno, do kterého denné aspon hodinu
slunce své paprsky vysila.

Vypustivsi réva pupeny neni jiz tak choulostiva na teplo,
ale prece vzdy dobre je 12° R. teploty udrzovati, Cinz se zdaru
rostliny pomaha.

Udrzovani stejné a distatecné vlhkosti, zvIasté ale v ¢as
nalévani hrozndv, a stejného tepla velmi zrychluje vyvinovanis
a uzravani hrozndv; pfi ddkladném Setfeni vseho zde uvedeného
mozno jiz pocatkem cCervna zralé hrozny obdrzeti.

Zvlastni opatrnosti vyzaduje rostlina v Cas kvétu, tu se
musi hledét, by ani mnoho vlhka, ani prlvanu neméla a prachem
silnicnim poSkozena nebyla a vzdy stejné teplo udrzovano bylo.

Réva vydavsi této zimy ovoce, vyzaduje aspon rocniho od-
poCinku, by nevysilila a nezhynula, ale i na dale se udrzela;
tu nejlépe, po odebrani ovoce vysadme ji do zahrady a pro pristi
zimu jinou révu prinutme ovoce vydati.

Na* svych cestach po KrkonoSich jedl jsem v JabloneCku
u Vysoké velmi chutné zralé hrozny; jak mozno v tak studené
poloze asi privesti révu k tomu, by ovoce vydavala, a aby uzrélo
v kraji, kde nékdy o sv. Véaclavu snih se chumeli? — Réva vy-
sazena u domu vede se po zdich do okna, by vétSina trsu své
vyhonky za oknem méla, tim dostava teplo slune¢ni v mire vyssi
neb pronikajic sklem a o zed se odrazejic, ve své ucinlivosti a za-
hrivani se zveliCuje a z druhé strany poméha teplota ze svétnice
a vyhovi-ll se véem ostatnim potifebam révy,, tak se réva za okno
vedena pfinuti ovoce vydat a toto i uzrati nechat.

VSechny v prirodé znamé Ukazy podléhaji moudrému a roz-
umnému Fizeni Clovéka, ktery svym pricinénim mlze z toho tézit
nejen pro své vyrazeni ale i uzitek a tak pevnou vdli svou do-
nutit pfirodu samu Fidit se dle nafizeni rozumného Clovéka. Jak
vzneSeny to ukol! — jak utéSené to pokynuti!

V prosté zahradé mlzeme vino privésti k rychlejSimu uzrani,
kdyz hledime révé zaopatrit vSseho toho, co se ji dostava, kdyz
by za okno vedena byla; k dosazeni téhoz sfizne se dle potreby
réva v unoru, a hned i se fadné uvédze, a na révni trs hledi se
jednoduchy sklenik pfipravit, by teplo slune¢ni odrazenim od
skla sesililo a v zvétsené mife k uzrani hroznlv napomahalo.

Sklenik k révam v naSi zahradé zafidime jednoduSe tak, Ze
dame prkenny podstavek a postranni pazeni taktéz z prken, a pred
trs upevnime néjaka okna z parenisté, a takto jednodusSe sestaveny
sklenik nahradi nam sklenik jiz dikladny a i okno svétnic¢ni

*



Udrzovanim stejné vlhkosti, kterou nejen pravidelnym za-
lévanim vlaznou vodou dosadhneme, ale i tim, Ze do obednéného
skleniku nadobu s teplou vodou dame, by pary z ni vyvstavajici
k osvézeni révy slouzily, napomahame k rychlejSimu rlstu a vy-
vinovani révy i hroznQv.

Vzdy o polednach lifeji-li dostatecné slune¢ni paprsky a
réva-li dlstatek listi ma, pozvednou se okna, by teply vzduch
z venku k trsu se dostal.

V Cas kvétu nepostrfikuje se vice trs, co se drive téz k udrzeni
vihkého vyparu stavalo, ale réva se pilné a rozumné zaléva, okna
se tak dlouho jako pred tim nechavaji oteviend az se jahUdky
nasadily, tu opét vzdy vic a vice dava se pristup venkovskemu
vzduchu.

Dle poméru teploty porade dele nechavaji se rostlinky od-
kryty, a kdyz v pfirodé stejnd teplota nastala, nechava se treba
cely den odkryta, jen pod vecCer se opét radné okny zabedni, by
nocni chladna révé neuskodila, a vyhejCkané ditko nam neznicila.
VSelika oSetfovani jak za okny, tak i v umélych sklenikach vy-
péstovanych rév, deéje se dle pravidel, jakd panuji pfi.préacich
u révy ve vinici péstované.



X11. Oddil

O uschovavani a zasilani hroznftv.

Vinné hrozny nejen Ze jsou dobrou pochoutkou pro zdravého
Clovéka, ale pro mnohé nemoce i co lék slouzi, a z toho jiz vidno,
jak dllezito a prospésno je, hledéti sobé chutnych a zdravych
hroznuv pres celou zimu dokonale z&chovati.

Hrozny vice scukrovatélé na trsu udrzi se snaze a lépe,
nezli hrozny vodou presycené, proto také hrozny za suchych,
teplych let a ve vinicich ne pres pnliz vlhkych péstované se
mnohem snaze a lépe udrzi, nezli hrozny z vlhkych vinic a i za
vihkého leta.

Ne docela zralé hrozny opét Iépe se zachovaji a udrzi, nezli
hrozny docela dozralé, neb pravé tim, ze proces uplné dozralych
vin, co se tvoreni cukru v hroznu* tyka, jest jiz ukoncen, tu nastava
pri takovych hroznech, bytby sebe studenéjsi bylo misto, kde
je uschovavame, proces jiny a sice proces hroznove sinpky,
a pakli ta se mnoho rozlucuje, bylo by marné chtit takové dlouho
drzet.

Hrozny, které tésné na sebe pfriléhajici jahtidky maji a k tomu
jemnou kuzicku, takové nelze dobfe udrzeli, neb na takové rada
nakaza a hniloba se dostavi.

Velmi dhlezito je Cas ku sbéru hroznu voUti nejlépe kolem
poledniho, kde jiz hrozny od rosy oschly, za suchého slunecného
dne, nikdy ale po deSti neb za rosy; neb v Case vlhkém jsou

* jahldky silné vodou nality a rady podléhaji hnilobé. em

PFi sfezavani hrozn( potifeba k tomu zretel miti, by hrozny
ani zapraSeny, aniz prezraly nebyly, tim méné ale od vos neb ¢eho*
koli jiného posSkozeny, Cimz ndkaze jejich tim snaze se predejde
a zarodku k nemocim vyhne.

12



Sfezané hrozny pozorné se na listy polozi, ale tak, aby se
ani nepomackaly ani neposkodily, nikdy ale nesmi se dati na sebe
do kosll, kde se snadno porouchaji.

Jak z predeslaného vidno, daji se vyhodné hrozny se silnon
koZkou s jahtdkami vice od sebe rozestavenymi vyborné uscho-
vavat! pro meésice zimni.

Uschovavani hroznlv déje se nasledovné:

Neposkozené, distatecné ne zcela vyzralé hrozny opatrné
se s revy sfiznou a ulozi do mista chladného, kde se po cely
¢as prechovani ani proména teploty neb prlivan nedostavi, tudiz
ani tepleji, ani snad chladnéji nebyva, kratce, kde vzdy stejny
stupen chladu panuije.

Je vice splsobu prezimovani hroznQv.

Prvni splsob:

Hrozny mozno na suchou, Cistou sldamu opatrné jeden vedle
druhého tak Kklasti, by se jeden druhého nedotykal, kazdé zrnko
priliS nedozralé aneb prezralé a k nakaze se chylici hned pred
uschovanim musi se z hroznu odstranit, a jak by néjaké dost
méalo kaziti se pocalo, hned musi se opatrné vystrihat.

Druhy spUsob:

Hrozny uvazi se provazky na topce upevnéné na laté, ve
svétnici k uschovani hrozn( uréené, ale tak, by se jeden hrozen

druhého nedotykal a by se snadno hrozny od nakazenych zm Cistili
mohly.

Treti splsob:

Uschovani hrozniv stava se i na holé, suché, Cisté prkno,
kde hrozny bud kvétinovymi korenaci neb sklenénymi priklopy
se prikiyji a jeSté suchym jemnym piskem zcela zasypou.

Ctvrty spUlsob:

Jiny splisob prechovavani hrozni je ten, Ze vybrané hrozny
do kornoutll z pijavého papiru pozorné se ulozi, na topce pro-
vazkem upevni a ve svétnici k uschovani urCené na pfricni laté
se uvazi. Hrozny v kornoutech uschované nesmi se drive vyndavati
z téchto, az kdyz se maji k jidlu uziti, neb vyndavani a znowvu
uklddani do kornoutll hrozen nesnese, jako nesnese zmeénu po-
vetri a s© zkazi.

SSasilétni Hrossnw '?".

Hrozny k zasilani musi byti tak vybrany, jako ty, ktereé
jsou k uschovéani pres zimu urceny.

Zasilani hroznQv na blizsi mista stava se velmi ¢asto v Ska-
tulich, kde se hrozen vedle hroznu na vinny lupen pozorné ulozi,
a jak spodem tak i vrchem dUstateénym listim pfikryje; na



vzdalengjsi ale mista zasilaji se hrozny spiSe v koSich a sice tak,
ze se opét v listy ulozi jako do Skatule, ale jen vrchem koS
preaije se platnem.

Hrozny pri vétsi zasilce mozna téz v bednach odesilati, a
sice tak, by pri vkladani velké hrozny na dno pfFisly, skuliny
malymi hrozniCky se vyplnily a jeSté zbyvajici Stérbiny suchym
senem se zadélaly, by se hrozny neotrasaly.

Stérbiny mezi hrozny mozno i suchymi beze vSeho pricuchu
jsoucimi drtinami, plevami neb fezankou mezi jednotlivymi
hrozny vyplniti.

Bednu s hrozny potieba i z vénc¢i proti vtirdni vzduchu a
vihka dokonale opatfiti. Hrozny nemaji se nikdy za vihkého po-
Casi odesilati, neb nakazy z vlhkosti snadno na cesté v sebe
vtdhnou a potom dlouho udrzeti je nelze.



XIIl. Oddil

Zachazeni s vinem ve sklepich.

Hrozen révy uziva se bud k jidlu, co brozeu stolovy, neb
k pripravovani mostu a vina; mimo to uziva se jej k dobyvani
tak zvaného pravého cukru hroznového, jakoz i k pfipravovani
cognaku, vinného octa atd.

Hroznové vytlaky uzivaji se k vylisovani zvlastniho oleje
(huile de marc), zim jahldkova slouzi téZz k ziskani rozli¢nych
oleji a z kvasnic vinnich pripravujeme louhoviny, drasla, drozdi atd.

Hrozny moznb susenim k del$imu zdravému uschovani uspU-
sobit a dati jim podobu hrozinek.

Ponévadz hrozny mnohem vice cukru a latek cukrovych
v sobé obsahuji, ¢im wvyzralejSi jsou, tak kdyz pro zlepSeni
jakosti vina zadoucno vinobrani predsevziti, tehdy hrozny nalezité
uzraly.

Zralost hrozn(, jak na patficném misté byl jsem jiz vy-
svétlil, poznavame u bilych hrozniv tim, Ze jednotlivé jahUdky
vice po strané své slunci vysazené nejsou zelené, ale Zlutave
a prasvitné a jahGdky hroznlv cervenych a modrych takika
zéernalé a obé jakoby pozv&dlé, zrna uvnitf jahidek mozno
snadno od masa oddéliti, v tu dobu vadnou i fapicky hroz-
nové a velmi lehce se ulamuji.

PFi vinobrani sbiraji se bud hrozny celé a tak se i lisuji
pri lepSich druzich a chceme-li dosici na jakost vina lepsSiho, tak
jednotlivé dobré jantdky z fapick( otrhdame a sice bud jednoduse
rukou, co ale velmi zdlouhavé; jiny splsob jahldek z hroznl
dobyvani stava se pomoci prouténého pleteni, které ma 17—22 mm.
malé v sobé prostory, kterymi kdyz hrozny pretahujeme a rukou
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potlacujeme, jahldky snadno propadnou, kdezto Fapicky na hore
ostavaji.

Opét jiny splsob je ten, Ze pomoci dievénych neb i mosaznych
hiebenlv, kterymi hrozny protahujeme, jahldky od Fapicku
osvobozujeme.

Ponévadz rapicky velmi mnoho tfisloviny obsahuji, ziska
vino velmi, byvsi od téchto osvobozené a jen Zz Gistych jahldek
docilené, neb takové vino at bilé at' Cervene, je mnohem jemnéjSi
a i mnohém drive pitné.

V jednotlivych padech, kdyz jahldky malo kyseliny drasel-
naté ve svych slupkach maji a jen vice masitych latek obsahuiji,
je radno, fapicky u jahldek nechati, neb docilené vino se brzo'
Cisti a i mnohém snéaze, jakoz i a mozno je dlouho udrzeti.

X-iiBOTr4rLi lirosrkV Lv.

Lisovani stava se bud celych hrozn(i neb otrhanych jahldek,
které v obém padu se rozmackaji a Stava z nich se ziska.

Prvni prace pfi celych hroznech aneb jen i jahldkéch byva ta,
ze se rozmackaji tlukadly a teprvé potom radné vylisuji.

Rozmackavani tlukadly déje se obyCejné hned pfi vinobrani
ve vinici ve velkych kadich, lisovani pak ve zvlastnich k tomu
upravenych mistnostech pomoci lisu.

Meél-li by most se slupkami a fapiCky spolecné se kvasit, tak
nechava se vse vylisované pohromadé a diikladné oddéleni stayy od
vytlack( se pfedevezme teprvé tehdy, az by kvaseni nalezité svij kol
bylo predélalo. Bez rapicku a slupek jahlidkovych samo osobé kvasené
vino neni ani tak barevné ani tak trvalé, ale za to mnohem
chutngjsi vina se slupkami a rapicky kvasene.

Vino se slupkami a fapicky ku kvaseni ponechang, zvlasté
jsouli hrozny modré neb Cervené, obdrzi téz barvu cCervenou, a
soucastky, které v slupkdch se nachazi, rozlozi se teprvé v cas
kvaSeni pomoci vyvinuvsiho se lihu; takové vino stane se mnohem
drive pitelné, ponévadz draselnata kyselina, ktera z jadirek pomoci
lihu se rozpustila, velmi zrychli oddéleni dusicnatych latek z vina.
Toto samé docilime i kdyz vylisované patésky bud zcela aneb
jen CasteCné do kvasiciho moStu vsypeme.

Lisy na vino jsou rozlicné sestavené; obycejny lis, ktery
ale nemohu odporucovat, je tramovy lis, v kterém se



tize pomoci paky tramové na hrozny pevné stésnané a v obruce
stlaCené Cini. Padka tramova k lisovani upotfebovand miva nékdy
12 a7z 15 metru a sklada se ze 4 az 6 dubovych tramQv.

Takovy lis je velmi tézky a tudiz nélezité vytlaci vSechny
hrozny k vymackani dané, ale pracuje velmi pomalu a je velmi
nemotorny a nelze jej vzdy v takové Cistoté udrzeti, jak by se
nélezelo.

Lis s rameny, pri kterem tlak se pakou na hrozny
k lisovani urené Cini, je jednodusSi a snazSi nez lis trdmovy,
ale ve vykonech svych méné uspokojujici nezli lis prvni.

V Uhfich uziva se tak zvaného lisu sanového, kde do
lisu na splsob sani sestaveného mnoZstvi tézkych kamen( se
vlozZi, by S vétsi tizi ucinkovaly.

Kad, v které se lisuje, je zbyta z tlustych prken, v kterych
v kazdém rohu otvor k odtékani Stavy révni se naleza. Tlak
na lis vykonava se pricné polozenym tramem, ktery na svem
zadnim dile mezi dvéma silnymi koly se upevnuje a svym prelnim
dilem trochu nad sanovy lis vycCniva.

LepSi vSech lisuje lis Sroubovy, ktery se Srouby dlouhou
pakou se pohybuje; lisy takové zarizuji se bud ze dreva aneb
Iépe jesté z litého zeleza; nejvyhodngjsSi lis tohoto Ustroje je ten
u kterého hrozny k vymackani urCené v podobu sloupu sest&viti
se mohou, ponévadz hrozny v tuto podobu sestavené co nejlépe
vymackati mozno, a i Stava docilend co nejlépe odtékati mdze
beze vSech prekéazek.

«Ze 100 dild hroznlv téziva sé obycejné 60 az 70 dilG mostu.

PFi lisovani vytéka zprvka z hrozniv nejlepsi stava; druhy
tok lisovanim docileny obsahuje v sobé vice kyseliny a i drasel-
naté latky, které dilem z nedozralych jahlUdek, které teprvé nyni
byly rozmackany, aneb také od slupek a rapick( révnich pochazi,
které taktez pri druhém lisovani vice své Stavy vydaly, a proto
toto druhé vino neni tak dobré prvnéjsiho.

Dle toho rozeznavame vina pred prvnim lisovani docilena,
tudiz vina predni; lisovanim vytézend vina nazivaji se lisova
vina, a posledni vina sluji vina z patéstka.

Zbytky po vylisovani hrozn(v, patéstky, obsahuji mimo
kyselinu vinnou téz draselnaté latky a i bouquetové soucastky;
proplachneme-li patéstky vodou, by se poznovu lisovati mohly,
obdrzime z toho tak zvané zadni vino.

Dle jinych naleje se na patéstky voda s cukrem a ponechaji
se tyto, az by trochu skvasily, a z toho kvaSeni potom docilené
vino naziva se dle prvniho radce k tomuto zafizeni Petiotovi,
I téZ vino petiotovské.
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Xjieordni hroznl bez lism.,

V ponebi naSem mnsime hlavné k tomu hledéti, bychom vinu
dali co mozna chuti nejlepsi, bychom ani nedbalosti ani nero-
zumem nedali pri¢iny k zhorSeni jakosti svych vin.

Kazdy vinar dobie zna, ze v nepriznivych letech, kde bylo
malo parnych dnQv, pfivodni prvky hroznlv v Spatném ladu a
poméru k sobé se nalézaji, Ze na cukr chudé jsou; dale kazdy
dobfe zna, ze lisovanim fapicky hroznlv se rozmackaji, a témito
mnozstvi tfisloviny odporné vinu se pfimisi, a lisovanim hroznGv
lisem i vino vSelikou vini, aroma, ztraci — a proto povin-
nosti naSi jest, zlu zde uvedenemu odpomoci, a zachranit!
vina naSe pred témito pohromami, coz Gcel mého pojednani
byti ma.

*V lisu rozmackané rfapicky presyti se Slechetnou Stavou révy,
a svou kyselou stavu, lisem vymackanou ostatnimu toku sdétf,
tak Ze obdrzime s neprijemnymi Kkyselinami smiSeny most.

Lisovanim dostane se do vina mnoha nerest, necistota a
mnohy na hroznu nachéazejici se hmyz. Zivo&isna, vinu pfimichana
necistota pfi kvaSeni se odlouci, co ale o necistoté z Fapickd
povstalé, kyselé a trpké, neplati, ta ostane po léta ve viné a Cini
toto na jakost mnohém SpatnéjSim, nez v skutku by bylo byvalo,
nedostavsi této nepfijemné prisady a vino takové stava se slabym
Zaludkdm nesnesitelné.

Pro tuto vlastnost’ byvaji téz vina z let Spatnych zdravi
Clovéka skodliva, misto co by jej siliti méla.

Vylisovany most musime nechati v sudé bez vseliké zadky
kvasit, by vyhodil v3eliké primésky a necistoty, jinak by je ne-
mohl ani odstraniti. '

= Otevienym otvorem sudovym prichazi vzduch a hlavné jeho
kyslik ve styk s mostem, a pUsobi pozvolné kysani povrchu téhoz,
a to byva i hlavni pficinou, Ze nékdy vino z vyzralych hrozniv
zkySe. Prostfedky uzité k odvadéni kyseliny jsou zdravi lid-
skému nejen Skodlivé, ale ujimaji vinu i jeho hlavni silu, neb
praveé jiz kyselina sama povstala z lihu vina.

Nejjednodus$im splisobem lze z hroznlv bez rozmackani Fa-
pickdv Stavu dostati pomoci mlynu na hrozny.

Stroj sam je velmi podoben mlynku na mackani zrn ko-
nopnich neb i mlynci na mackani zemaka.

Mlynek sam sklada se ze dvou hladkych, blizko na sebe pfi
toCeni pomoci kliky, a dvou svymi zuby v sebe vbihajich kolecek,
mezi které jahldky hroznové pfichazi a se rozmackaji, ale fa-
picky nedotknuty ostanou.

Nad mlynkem déa se nalévka, kterou davaji se hrozny do ného.



Vélce mlynku pomoci kliky, ktera pomoci kolecka zubovitého
do jiného kolecka z druhého valce proti eobé se to€i, mozno
pridélanymi Srouby bud’ blize k sobé pritahnout* neb wvolnéji od
sebe odSroubovat, jak toho potfeba zada.

Nalévkou davané do mlynku hrozny, dobre, kdyz délnik po-
moci Cisté hllky doleji postrkuje, by rychleji od valc( uchopeny
a brzo vymackany byly. Pod mlynek postavime nadobu, ktera
plechovou rourou zcela tésné k témuz pridélati se mlze, by ani
zrno ani kapka vinné Stavy pfi mlynkovani se neztratila. Z na-
doby pravé popsané naléva se Stava do vysokych kadi v kterych
se kohoutek naléza, kterym se Stava stahuje a pres reSato rukou
vymackajic do sudii propousti, v kterych vykvasiti se ma.

Jakmile sudy na kvaSeni vina urCené plné json, tak se
hned dobrou zatkou otvor zatluCe, by Zadny vzduch pfistupu
nemél, ale jen kyselina uhliCitd, pri kvaSeni se vyvinujici, uni-
kati mohla.

Mame-li mista, velmi vyhodnéji, mhzeme-li zariditi dobyvani
stavy réevni na mlynku tak, by tento hned na nadobu postaven byl,
do které bychom Stavu prelévati méli, tim uSetfime praci prvniho
prelivani, a mlzeme stacenim hned S$tavu do sudd dostavati, ku
kvaSeni moStu urcenych.

V putné neb kadi zbyvajici zbytky hroznové rozlucCuji se
v Stavé ve 24 hodinach, pocitaje od prvniho staceni, natez se
Stava usedla, sCisténa stoCi a ponecha opét zbytek pohromadé, tak
Ze po uplynuti opét novych 24 hodin potfeti budeme moci Stavu
staceti. Ve zbytku vytlatenych hrozn(v ostava velmi malo dobré
stavy, ponévadz Stava vymackana do sudd prisSla a do rapickfi, které
celé ostaly, zadna se nedostala.

Zbytek po vymackani a slévani ostaly mZeme bud dati na
lis, kterymto splsobem obdrzZeli bychom stavy, ale ne pfilis valné,
ktera pfimichana byvsi k prvni stavé, tuto by jen zkazila; proto
Iépe je, kdyZz na zbytky vlejeme varici vodu, az vSechny slupky
a fapiCky se v ni ponori, a celou tekutinu nékolik dni stati ne-
chdme, potom stoCime a s prfidanim trochu vinnych kvasnic a
trochu cukru kvasit nechame; a timto splisobem obdrzime prijemnou
chut majici lehky napoj, ktery délnikim v Cas vétsi prace dobry
k piti bude.

Prvni stazeny mostje lepSi téch druhych, a sam o sobé stazen
a do sudu dan premeéni se v dobré vino, ale mnoho bychom tim
neziskali, neb druhd stdhnutad Stava za mnoho by nestala.

DalSi kvaSeni i této docilené Stavy se stava prave tak, jak
jiz vySe uvedeno bylo.
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Xj-u.Cenaaé Cé.mtlzy xxioetv.*

Hrozen sklada se z topky, slupky, jddra a Stavy. Véda
nezna dosud dikladné vSechny castky, z kterych hrozen se
sklada, vyjma jen Stavu, o které jiz veétSi znalost mame.

O topkéach vime jediné to, Zze mimo dfevnatych svych vlaken
téz mnozstvi draselnatych latek a silné kysele chutnajici zvlastni
kyseliny ma; o slupkéach hroznlv vime opét, Ze v nich se velké
mnozstvi barvivé latky (Oenocyanin) se nalézd& mimo mensi mnoz-
stvi latek draselnatych; a o zrnkach jahddkovych opét vime, Ze
mimo velké mnozstvi zvlastni kyseliny, téz mnozstvi tuc-
ného oleje obsahuji, které ve spojeni s lihem hlavni podil maji
na tak zvanem bouquetu vina.

Jahddky hroznové obsahujimezi vsim ovocem nejvice cukru,
a sice. mame hroznys 12% ano i s26 az 30% cukru,
tak Ze v dobrych letech naskytuje se ndm pomér v hroznu mezi
kyselinou a cukrem jako 1: 29; kdezto opét v nepfiznivych letech
a pri SpatnejSim viné pomeér tento klesa az jako 1 : 16.

Je-li pomeér kyseliny k cukrovatosti hroznu jako 1 : 10,
tak je hrozen nezraly a i kysely.

Velké mnozstvi cukru v hroznech a potom i to, ze kyselina
v hroznu se nachazejici nejvice jen vinan draselnaty je, ktery
Casem slouci se v pevny bily vinny kédmen (vinan), pro obé toto
stdva se hrozen vinny nejvice spusobily k tézeni vina pred vSe-
likym ostatnim ovocem.

Vino z hroznlv méa pred vSemi ostatnimi viny z ovoce tu
zvlastni prednost]l ze pri kvaSeni vyvinujici se plynové castky
vsechny jiné na prijemnosti a lahodnosti predstihne.

Stdva z mosStu obsahuje vSechny Ccéastky, které hrozen
obsahuje a které rozpustné jsou a jen témito rozpustnymi lat-
kami rostlinymi stava se moSt nejasny.

V t litru Stavy hroznové nachéazi se:

VOAY 860 az 830 grammn;
CUKIU et e 150 az 300 ’
ostatnich latek (Skrobnatych, dusi¢natych,
soli, kyselin, pektin, latek extrak-
tivnich,barvivych,tfisloviny atd.) . 30 az 20

tudizGhrnem ... 1040 az 1150 grammfi.

&tejTry IxrozrtOTro.

Kvaseni Stavy hroznové stadva se i1 beze vsi cizi pfisady, je
to kvaSeni samo sebou povstalé, neb rozklad Stavy hroznove
stava se jen pomoci kysliku vzdusniho; aby vino kvasilo, ne
potfebujeme zZadnych kvasnic, drozdi k vinu pridavati



Bilkovité Castky mostu pricinénim Kkysliku vzdusného slouci
se v bunky kvasnicove, a jsou pfricina kalnosti vina.

Jakmile se kvasnice byly utvorily, poCind kvaSeni vina,
které trva po cely Cas hlavniho kvaseni, je-li teplota jen dosti
pfiznivad a stejna.

KvaSeni mostu mlZe se i prodlouzit! snizenim teploty vzdusné,
aneb i pomoci kyseliny sifiCité jakoz ijinymi spojeninami sirovymi atd.

Jak dfrive jiz praveno, zarizuje se kvaSeni Stavy vinné bud
samo o0 sobé Cisté neb s 4patéstky aneb s patéstky a rapicky
spolecné.

Kvaseni vina je kvaseni podkvasné na doleni kvasnice a
pocina pri 10—15°. Cim vice tekutiny ku kvaSeni pohromadeg,
tim pravidelnéji a jistéji kvaSeni se vykona.

Néadobi ku kvaSeni jsou bud drevéné kadé neb z kamene,
neb i z vypélené hliny; prvnéjsi jsou drazsi, potfebuji mnoho vy-
dani na opravy, trpi pfriliSnym suchem a i mokrem, ale za to
udrzuji mnohem stejnéjSi teplotu nezli kamenné neb hlinéné na-
dobi, a pro tuto svou, pfi kvaseni tak velmi dClezitou vlastnost’
uziva se nejvice kadi drevénych.

Most nechava se bud v prikrytych neb i zadélanych kva-
sicich kadich vykvasit, neb uziji se k tomu kadé odkryté.

Mame-li Stadvu hroznovou, Cistou, bez patéstk( a rapickd na
kvaSeni, tu pocne toto pri 9—12° a pfri stejné teploté odbyde se
ve 4 az 5 dnech; most se zkali a vyvinujici se kyselina uhliCita
unikd, zanechavajic po sobé Slemovitou pokryvku na ving, ktera
¢im rychleji vino se vykvaSuje, tim silngjSi, a opét ¢im vino po-
maleji kvasi, tim slabsi je. PFi kvaSeni trati most svou sladkou
chut, proménuje ji v lihovou pfichut.

Asi v sedmy den sldbnou ukazy kvaSeni, az zcela v 10 az
14 dnech tok vinni se pocCind Ccistit a vyvinovani kyseliny uhli-
Cité prestane a tim samym pénivy povrch z vina se ztrati.

Pri kvaSeni utvorivsi se kvasnice spadly ke dnu a mladé
vino, které bylo hlavni kvaseni prodélalo, prijde do sudli, v kterych
dokvasi.

~fetdCeni a vilozsemi Trixia 'v eralar.

Pfi hlavnim kvaSeni premeéni se vétsi dil cukru v mostu ob-
sazeného v lih a kyselinu uhlicitou; jak bylo kvaseni sv(j c¢as
prodélalo, zmensi se teplota, ktera timto lu¢ebnimchodem rozkladnym
se byla vyvinula, a nizsi teplotou a s priméskem veétsi nyni davky
lihu zdlouhavi se celé kvaSeni, tak Zze nemozno ani urciti, kdy by
vino zcela do posledka se vykvasilo. Toto po bouflivém kvaseni
nastouplé pozvolné a zdlouhavé kvaSeni vinné Stavy nazyva se
Nekvaseni.
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Chtéli-li bychom v kadi, v které drive vino hlavni kvaSeni
prodélalo, tok vinni i dokvasit nechati, tu by silnym pfistupem
kysliku vzdusného, snadno vSechna stava zkysala, ponévadz nyni jiz
v takové mire kyselina uhliCitd se nevyvinuje, a tudiz i zadnou
pokryvkou povrch vina nekryje, kterd by pristup kysliku do vnitr
tekutiny z&mezovati mohla.

Jakmile vyvinovani kyseliny uhlicité v takové mire se zten-
Cilo, Ze sotva je lze pozorovali a teplota vina na obycejnou te-
plotu mistnosti, v kterych nyni se naléza, spadla, tu dame vino
do sndlv, v kterych pozvolna dokvasi aniz bychom se co oba-
vati musili, Zze by vino zkysalo.

PFi vlévani vina do sudl ostanou patéstky zpét, neb do sudu
prijde jen vino Cisté.

Dobré vino snadno mlzeme zkaziti tim, dame-li je do Spat-
nych sudd, naproti tomu opét Spatnéjsi vina mnoho ziskaji, byvsi
dany v sudy vinu vyhodné svedcici.

Nejlepsi sudy k preschovavani vina jsou sudy dubové, neb nejen
ze velmi trvalé, ale i vinu neSkodné jsou, nedavajice mu Zadné
prichuti, coZz u jinych druhl sud( vzdy obavati se co je.

V nékterych krajich, kde nouze jiz o dubové néadobi, uziva
se sudll z mékkého dfeva a tu hlavné z modfinu a jedle, které
druhy dreva prece nejmeéné z ostatniho dfeva vinu prichuti pfidava
a tak nam je nekazi.

Sudd mékkych uziva se hlavné tam, kde vino pro prodej v néa-
dobach se hledi, neb ta hledime dociliti nddoby co moznéa laciné.

Lezakové sudy, v kterych pro delsi ¢as vino ulozené byti
méa, limsi byti sudy dubové. LepSi nez modiin a jedle da
drivi na sudy kastan, jen Zze svou dirkovitosti mnoho vina vy-
paruje.

AEET Y KR UG AT fuwe & TETRPANH R AN
neni, které castky hlavné z vina se vyparuji, jestli vodnaté neb
plynné, ale zda se dle vSeho pozorovani, Ze suchym drivim ~udd,
neb suché vzdy dfivi musi byti, jen vodni latky vina se
vyparuji.

* Mfelmi zadoucno by bylo, by nasi lucebnici tomuto Ukazu ve
vinarstvi vétSi pili a pozornosti vénovali a hledéli rozreSit, co
hlavné a v jakém poméru z vina v sudech uloZzeného se vypariye,
neb to velmi dilezito védét.

| co se tyCe velkosti sud(l, které na vino uzivdme, jsou
rozlicné usudky.

V krajich, kde vino brzo se prodava, uklada se pro snad-
neéjSi dovoz v menSi nadoby; v krajich, kde ne tak rychle se
prodava, opét vyhodno dati vino v sudy veétsi, neb v téchto majic
mensi povrch, pomaleji dokvasuje, tim samym mnohem déle se
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udrzeti da nezli v sudech malych, a potom v ¢im méné nddobéch
vétSich vino méame, tim méné muze se vyparovat, co zase
v mnohych malych sudech mnohém vice se vyparuje.

Sudy na vino musi byti Cisté at nove, at staré a to do-
cilime dobrym vyplachovanim varici vodou, ale pozor musime
dati, by voda v sudu neostala, aby sebranou po sudé Spinu opét na
dno neusadila.

Dobre je sudy k naplnéni vinem urCenych vypaliti lihem,
ktery by ale Zadnou prichut nemél, ale zcela Cisty byl.

Chranit se musime do plesnivych sudu vino dati, neb jisté
by se zkazilo a Spatnou chut dostalo; kdyz bychom pomoci sobé
nemohli a museli takovy od plesniviny nacichly sud k pretaCeni
vina uziti, tu hledme jej dokonale vycistiti a sice nasledovneé:

Rozpusti se vétSi Castka vapna, vyleje se celd prostora ve
vnitr timto, a necha se nékolik dni v sudé; potom kdyz vylejeme
vapennou vodu, tak vymejeme jej varici vodou, v které rozdélame
a svarime stl, skorapky z vlasskych ofech( a jahUdky jalovcové,
potom sud nékolikrate Cistou varici vodou vypafime, az konecné
studenou na dobro vyplachneme.

Sudy nakyslé nejlépe hledme vapennitou vodou dokonale vy-
miti, kdyz jsme napfed sud slamou vypalili.

Sudy musi vzdy co nejCistéji udrzovany byti, bychom na
vinu zkazy netrpéli.

LepSi most nikdy nedavejme do sud(, v kterych dfive
ulozeno bylo vino slabsi, neb tim vyteCna vina mnoho na jakosti
trati, najdouce 1 nékdy dosti nepatrné castky po vinech predeSlych,
které jako nadkaza na né puUsobi; co sudy od SpatnéjSich *vin na
lepsi druhy v né uloZené Skodného plsobi, to v opatném sméru
hledi sudy od vin dobrych na vinu, které ze SpatnéjSich rok(
v tyto ulozeno, vykonati, neb vino SpatnéjSi dano v sudy po viné
lepSim, znatné na jakosti se zlepSuje a mnoho tim ziska.

Sudy plni se vinem zcela a jen volné zatkou se prikryjou.
Dle potfeby denné neb i ve dvou dnech vzdy sud dolivame, by
vzdy plnym ostaval.

Jak jiz praveno, maji k dokvaSeni vina veétsSi sudy prednost’
pred sudy menSimi, nejen proto, Zze VvétSi mnozstvi vina snaze a
pravidelnéji dokvasi, ale protoZze vino v jednom velkém sudu neni
povrchem svym tak kysliku vzduchovému vysazeno, jako vino ve
vice menSich nadobach, kde povrch vina Vvétsi je.

Pri dokvaSovani sazi se na stény sudu kvasnice a vinan,
kvasnice co srazenina Slemovita, vinan v podobé pevne, skrysta-
lisované (hlatité).

Kvasnice pfichazi co stacky na dné sudu a vino osvobozuje
PC od téchto pretacenim.
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Dle pomér( a i obyceji staci se vino bud v UGnoru neb
breznu, nékdy jiz i ku konci prosince; nékteré vino ale necha-
vame treba rok na kvasnicich, nez je stoCime.

Pfi viné v sudech ulozenem dostavuje se dokvaSovani,
kterym vino jen na jakosti a cené stoupa, neb nejen Ze ve vinu
kvasenim lih se zméahéa, ale i rozlicné Castky vina na sebe tak
plsobi, Ze se kvét vina hojné vyvinuje, a vino srazenim kvasnic
a i vSech cCastek kvasnicovych se Cisti, pfi tom ze sebe vinan
vylucujic.

Neéktera vina dostavaji Castym dolivanim a v sudech prechova-
vanim_prichut Kyseliny, ktera se Cim dale tim vice mnoZi.

SpatneJS| vina davaji se po sCisténi do mensicn sud(, které
drive vysifime; lepSi druhy vin prfi poslednim staeni dame do
lahvi, zatkou dokonale se [zadélaji a i smolou zaleji, by vzduch
pristupu k nim nemél, a potom do pisku vihkého, ale ne stucldého,
v suchém, vzduchu Cistému pristupném sklepé vodorovné se ulozi.

Xja,t]™3r -ve Triaaé o*to©a.55e32.é

Vino obsahuje v sobé vSechny latky, které v moStu se na-
lézaly a 1 vyplodky ¢astecného rozkladu téhoz; co charakterisujici
Castky vina, které jsme v mostu nenalezli, jsou lih, vonave latky,
kyselina jantarova a tukosladina, Ci jinak Stovan sladicny.

Ve viné skoncen je cliod dokvaSovaci a vSechen cukr roz-
lozen, z ¢eho stavaji se vinasuchd, cisté lihovita, aneb vina kysela,
k. p. francouzskd a porynska; aneb vino zcela nedokvasilo
pro malo snad latek bl'lkovityeh ¢i malo vody neb i pro nizskou

I’O\I/I Pestejnou teplotu, a tu ve viné takovém ostava vzdy vetS| dil
ilnm

VUAA U ocCciAIiUUUVUU,

Vina, ktera v-%obé vétSinu cukru nerozpustného obsahuji,
nazyvaji se vina sladka.

Vina sladkd s hustou stavou sluji likérova vina.

Vino se slnpkami hrozn(v bud ¢ervenych neb modrych kvasit’
nechané prisvoji sobé bud jiz v slupkdch rozkladnou aneb
teprvé pri kvaSeni rozlozenou barvu slupkovou, a tu dle pribrané
své barvy nazyvame vino Cervené, poloviécni méniveé, a
mali méalo Cervenosti vyrudlé.

Umélym zahfivdnim a z toho povstalym rychlejSim kvasenim
docilime vino tak zvané zahrevné; mladé vino jmenuje se vinem
zelenym a v roce prvnim, dokud nesCisténo, jen mostem; vylezelé
sluje vino stare.

PFijemna viné vina nazyva se v mluvé vinafské: ,vino ma
kvét,” takovy Ci ony; a zvlasStni kofenitost vina prfi piti se ob*

>,



jevtyici nazyva se vinna kofenit ost, ¢imz zvlastni viné a
I chut’ vina se naznaCuje, a toto drahym cini.

¢im vice kofeni a kvétu vino ma, a ¢im tyto vlastnosti
prijemnéjsi jsou, tim je vino drazsi, tim hledanéjsi, a tim vice ve
své jakosti stoupa.

Kvét dostava vino teprvé pri kvaSeni, co zatim korenitost
svou jiz v hroznu mélo.

Mali vino silné lihu a korenitosti 1 kvétu, tak se Fikéa
v mluvé vinarské vino ma j adro, je jadrné; mali vino mnoho
lihu a plynnych latek, tak opét nazyva se vinem tézkym.

V primérni asi mife nalézaji se naslednici ¢astky ve
ving, a sice v 1000 dilech:

L o Yo Y RO 900—891 dild,
lihu (k) (obyCejného) ..o, 80— 90 ,,
linG jinych (k)

plyn( octovitych (k)

silice, eterického oleje

cukru hroznového

Itovanu sladicného (k)

1lovatiny

drenann

drenanu draslicnatého

barviva a mastnoty 20—30 dild.
kyseliny uhlicité

vinanu a kyseliny vinné

jablanu (kyseliny jablkove)

trisloviny

octanu (k)

kyseliny mlécné (k)

kyseliny jantarové (k)

nerostnych latek

Pismenou fc poznamenané latky vina obdrzelo toto teprve
kvasenim.

Dle toho, které z udanych a ve viné obsazenych latek pre-
vahu maji, rozeznavame vina sladka, kysela, trpka, Sumiva atd.

Lih nachazi se ve viné velmi nestejné, ridi se ale hlavné
mnozstvi téhoz dle v ném obsazeného cukru a Castecné i dle
mnozstvi kvasnice tvorici bilkoviny.

Vysetreni specifické vahy vinanem(Ze nam ukézati, mnoholi
lihu v tomto se naléza, neb mimo lih, ktery leh¢i vody je, naléza
se mnozstvi jinych latek mnohem tézSich nez voda je, ve viné.
Nejjednodussi prostfedek mnozstvi lihu ve viné seznat je ten,
kdyz se lih d& vypafrit a Stava lihu prosta pomoci lihoméru se
vySetfi, mnoholi lihu v tom neb onom druhu vina se nalézalo.
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K vypocitani linuje vice méritek, kterych ve velkych sklepich
vinnych luéetmici uzivaji s prospéchem.

Nenaoce vizisu

PFi docileni a v sklepu do sudu ukladdani vina stavaji se
mnohdy velké nesrovnalosti, chyby, v jejichzto nasledku povstane
mezi jednotlivymi latkami ve viné obsazenymi neshoda, kterych
jisty nasledek) byva rozlicny Skodlivy rozklad, a pravé tento
vinu nepriznivy stav je ten, ktery nemoci vina nazyvame.

Eidimeli vSechny prace od vinobrani pocCinaje tak, jak
jsem naznacil, ale Ffadné a rozumné, a slozimeli vino v zdravy
sklep, tak jisté nebudeme miti nemocna vina; nemoc dostavuje
se, kdyz n€jaké nesrovnalosti a neporadky bud nevédomosti neb
nedbalosti zavinéné pfi dobyvani vina se spachaly a jak pfri
mnohych nemocech révy, tak nyni pfi veétSiné nemoci vina opét
jen Clovek sam to je, ktery na zahubu vina pracuje, a proto
pravim opét, vzdélavati se musime hledéti, vSe zachovali, co réve
prospiva, neb nikdy nebudeme moci téziti z bohatych darkv pfri-
rody, kdyz zakony jeji znati nebudeme.

1. Jedna z Castych nemoci byvéa tak zvana vlidknovitost
vina, pri které vino Slemovati, houstne jako olej a zda se, jakoby
v sobé mélo mnozstvi provazku.

Nemoc tato navsStévuje hlavné vina na Kyselinu draselnatou
chudg, tudiz u bilych mnohem castéjSi host nez u vin Cervenych.

Vlaknovitost je téz nasledek nevCasného a velmi brzského
pretahovan! do lahvi, dokud vino se nebylo jésté dosti sCistilo a
vykvasilo.

Cukrovatélost vina nemoci touto den ode dne trati, a dle
toho zda se, Ze nemoci touto premeénuje se cukr vinny v rost-
linny Slem.

Pfi silném na lih a vinan bohatém viné stava se, ze nemoc
tato sama sebou beze vSeho naSeho priCinéni se ztrati; tak téz
nékdy ztraci se pri volném pristupu vzduchu k vinu nemocnému,
aneb kdyz pridavkem cukru nové kvaSeni ve viné sphsobujeme,
tu nejistéji vlaknovitost zanika.

NejjistéjSi prostfedek proti vldknovitosti je ten, jak nemoc
v zarodku pozorujeme, pridejme vinu potfebné a jemu schéazejici
tfisloviny a vino brzo se zotavi, sCisti.

2. Kyselost’ vina pochazi od ustavicné promény lihu
ve 'viné obsazeného v octan. | této nemoci vino nejobycejngji
podléha, schazi-li vinu nalezita davka lihu; pfi vysazovani veétsi
teploté pri ulozeni do sklepu nezli radno, a volny pristup vzduchu
k velké plose vina do néadob, v kterych je uschovano, Jto jsou
hlavni zarodky a priCiny Kkyselosti vina



V pocatku, v zadrodku mozno Kkyselost’ vina brzo prerusit
tim, kdyz odstranime vSechny priCiny zde uvedené nemoci, a vinu
dame latky, kterych mu schazi, a které nevyhnutelné k udrzeni
v zdravém stavu potrebuje.

Priddnim cukru splsobime nové kvaSeni, napomahame
k rozmnozeni lihu a i kyseliny uhlicCite, z jejichzto nedostatku
kyselost' povstala.

Skysalému vinu neni mozno vice pomoci, neb schazi pro-
stfedku zastavili trhani a rozklad v samém vnitru dstroji vina,
a proto nejlépe ucinime, nechame-li kyselosti ve vétSim jiz stupni
podlehlé vino na ocet.

Vypalovani sirou a paron sirnovou zastavuje se zdanlivé na
kratky Cas rozklad vina v kysani, ale ne na dlouho, a potom
v8e co zdrzovanim zanedbéno, rychlejSim rozkladem takfika vino
chce sobé nahradit

3. Hofkost vina miva rozlicné zarodky. Horkost vina
byva téz pri nedokonalém vykvaSeni & sCisténi aneb 1 pfi vy-
sokém stari, ¢imz vino skoro ani pitelné neni. Radi se, Ze hofr-
kosti vina nejlépe se odpomiize primiSenim rozpustného vapna.

PriCina horkosti byva téz plynové citronové latky, ktere
spojivée se se vzduchem, Cinl*vmo horkym.

4* Pl esnivina vina.

Predchiidce kyselosti je vzdy plesnivina vina-, jak jiZz u ky-
selosti praveno, Ze povstava z nedostatku lihu ve ving, tak pravé
I plesnivina nasledkem této chudoby lihové ve vinu se vyvinuje.

Plesnivina ma zarodek svllj v malé, nepatrné rostlince pels-
nivité, naskytajici se u vina co bild pokozka na povrchu téhoz.

Pozorujice povlak kalny, bélavy na povrchu vina, nejsnaze
mlzeme tento odstranit, kdyz ustavicnym prilivanim vina pfinu-
time jej vyjiti ze sudu dérou zatkovou; naleza-li se ale povlak
plesniviny jiz u vnitf ve viné roztrhany, tu nejlépe rychle vino
precedme pres Cisty Sat a co mozna nejdfive, nez by prichuté
odporné dostalo, hledme zuZzitkovat.

6. Zvrhnuti vina.

Vino se zvrhlo, znamena tolik, vino dostavd chut jako
zvétranim povstalou a prijima barvu tmavou.

Rozkladem kyseliny ve viné obsazené a néasledkem chudoby
a velké ztraty lihu dostavuje se nemoc zvrhnuti.

Vinan draselnaty premeénuje se vdraslo uhlicité, které pro-
meénuje barviva ve viné obsazena v tmavou barvu a Cini z ky-
seliny triselnaté prstan a kyselinu prstovou.

Hned pfi pocatku nemoci mozno dalSim zhoubnym nasledkiim
odpomoci pridanim plynné kyseliny sirkové v davce ale jen velmi
malé, tudiz tak, by vino jinak na zdravi neSkodne ostalo.
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6, PfFichut po «ndu; stuchlina.

Nemoc tato dostane zarodek se starého néadobi, starych
sudll, aneb plisni povstalou na sudech v sklepich stuchlych, vih-
kych a vinu na nejvys nepfiznivych.

Pridanim olivového oleje a jinymi prostiedky sice vino pfichut
po stuchliné ztraci, ale zaroven pozbyva nejjemnéjSich svych
latek, kterymi hlavné v jakosti stoupa, majic je v prfimérené mire,
nema-li jich, tu velmi trati jak na jakosti, tak 1 cené sve.

Z prazdnych sudu nejlépe vypudime stuchlinu vyparovanim
nejen vodou, ale co lepsi, hojnym mnozstvim parou.

Toto jsou hlavni a nejobyCenéjSi nemoce vina, a jak vidno,
mnohych pri¢in nese vinaif sam a proto na Case, by se hledélo
ze strany jeho lépe a rozumneéji s vinem zachazet, by nékdy vy-
teCny druh neutrpél Skody nerozumem a neveédomosti jeho.

cnetéaai a, vin®,.

Cisténi vina stane se u mnohych druhlv hned po yykva*
déni .samo sebou, tu kvasnice na povrch vyhozené spadnou na
dno nadoby .a vipo co pevidét se scisti.

Nejstiadnéji sqistuje se vino suche, totiz takové, které se
zcela vykvasilo a vice zadny cukr v sobé nema, kteiy by mél
jesté néchylnost' k rozkladu.

Vina takova nepotrebuji nmélého rozkladu. PFi vinech slad-
kych a 1 tuénych, které mimo cukr jeSté vice latek kvasnicovych
v sobé maji, a které pro hustotu jeho mnohé Ilatky nerozpustneé
ne tak snadno vymeésuji, pri vinech takovych musime hledéti umeé-
lym splsobem scisténi  dociliti.

vinu, které se umélym splsobem séistitma, pridame Sle-
moyité a i bilkoyité latky, které zprvku skalnymi Ccastky
vina se smisi, potom s nimi -sesrazi aneb spolCi, slucujice se na
tento splsob v nerozpustné dily vina, ¢imz toto se zGisti.

Pfi Cisténi umélém sinano pripomenouti, Ze barvivo Cerve-
ného vina neni nic jiného nez trislova kyselina, a ze tato s bil-
kovymi latkami v nerozpustny celek se poji,

K ¢isténi vin umélym splsobem uzivame latek bilkovitych
jako bilek samy, neb i krev, mléko aneb rozlicné smiSeniny,* které
tyto latky v sobé obsahuiji.

: Pridavani do .vina <sadry, ;které v mnohych vinnich krajich
obycCejné ibjyva, ma rozlicné ucely, tak ku pf. pridani sadry do
Cerveného vina ana barvu 'téhoz uciniti ohniveéjsi.

Jak zndmo, musi se cervnné yjno se slupkami ,hroznQv
dpité”~h -mb,,eunwWQh pejchati Masit, a t# ;lepsi a
ZivejSi, Cim déle obé tyto latky pQjjrojnadé pechavarae.
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Velmi bourlivé a dlouho trvajici kvapeni u vina Cerveneho
musi se prerusit, a tu potfeba zruSeni silného kvaSeni opét jen
pomoci sadry vykonati.

Sadru k tomu UGcelu uzivame prepllenou, kterd s vodou
vina pfi nasypani do téhoZz se spoji, a na tento splisob mnoZstvi
libu zvétsi, Cim jakoZz i svou vlastnosti slabi daldi rozklad vina
kvaSenim. -

Dale vinu pfimichanid sadra ma tu vlastnost’, ze rozpustne
draselnaté soli ve viné preméni v soli vdpenaté nerospustne.

Y
OdLpetAlcsr pFi pfipra-vové& aai mviaasu
a* xiAiti jicH .

Odpadky a zbytky po docileni vina jsou patésky (fa-
picky, kozky, zrnka hroznova, vidlice hroznové.atd.) a stacky
vinné, totiz kvasnice a vinan.

Oba druhy odpadk(l, jak patésky tak i stacky hledime co
nejvice vyuzitkovat. Patésky pfi Upravé vina docilime dvojiho
diuhu a sice nékdy prelouhovaneé, t.j. jeSté vodou prosaklé a
poznovu prelisované, o ¢em vySe jiz jsem byl pojednal; aneb ne-
louhované, které v sobé jeSté dosti silné mostu maji.

1. Posledni tyto nevytlacené patésky uzivaji se k docileni vina
tak zvaného petiotisového, o jehoz docileni Ffe¢ byla pri
uréovani druhl vin, kamz i odkazuiji.

2. Z nevytlatenych patSskii upravuje se vytecna, tak zvana
»patéskova koralka.*

PFi uziti patésk( k vyrébéni koralky hraje velkou roli cukr
v zbyvajicim mostu obsazeny, jakoz i kyselina tfislova, ktera
u velkém mnozstvi v téchto prichazi.

3. Patésk( uziva se k docileni modfi médéné.

4. E dobyvani octa a i k snazSimu privedeni cukrnatych a
lihovitych latek k preméné na ocet-

5. Co pice pro dobytek, ovcim, a ve Francouzsku 1 konim.
<Ovcim sdm vylisované patésky jsem daval, a rady je Zraly
~smisené s fezankou navlhlou se soli.

6. Vylisované, neb i na koralku, neb i na ocet uzité patésky
mozno nalezité v tvaru cihlovém susiti a co palivo upo-
trebit!. Patésky vinné mozno téz pro vinice k délani kom-
postu velmi prospésné uziti.

7. Zrnka z jahlUdek vyuzitkuji se k dobyvani jemnych olejickd,
kterych 10—11% obsahuiji.



8. Pro trislovinu ve vétSi mife obsazenou mozno po odstra-
néni olejickd mastnych patésky v jircharstvi jakoz i v bar-
virstvi, kde Cervenou barvu zastavaji, s prospéchem uziti.

9. Ze StoCek vinnych dobude se lisovanim a potomnim suSenim
a spélenim popel, ktereho v Burgundsku a i v jinych kra-
jinadch k docileni ,,popelel stockového (cendres gravelees) se
uziva. Taktéz upotrebiyi se patésky k dobyvani salajky,
drasla.

10. Rapitky a jaderka z jahGdek daji, spaleny byvsi, péknou
cernou barvu.

11. Stocky vinné, hlavné z kvasnic a vinanu se skladajici, uZzi-
vaji se v nékterych vinarskych krajinach, dfive nez by se
k docileni drasla aneb vinanu uzily, k pripravovani zvIastni
koralky, ktera podoba se cognaku svou celou chuti.

12. Z vinanft, ktery s priméskem vapna, barviva a kvasnic ve
vinnych sudech na sténach se usazuje, dobyva se Cisténim
tak zvany cremor tartari (C8, H4, 010, KO, HO), z kterého
opét se vinokys (acidum tartaricum) dostava, kterého se
k docileni Sumicich praskd, Sumivych vin, jakoz i v barvitstvi
a platen tiskarstvi co nejvice uziva.

‘Vina, éiarciltra.-

V prvni polovici minulého stoleti to bylo, co v departementu
Ch&mpagne ndhodou myslenky se chopili, ze ze svych vin mohou
¢init vina Sumiva, perlici se vina.

Pozdéji s dobrym uspéchem zkouSeno i vino v Burgundu
z druhu Cote dor preménovati ve vino Sumive, a kdyz i tato
zkouska k spokojenosti vyrabitellv dopadla, pocalo se zkousSet
I v jinych zemich na rozlicnych druzich vina s docilovanim vy-
nosného vina Sumivého, které se i zdarilo a pomalu vytisklo vina
Sumiva francouzska ze sveho uUzemi, nedadouc na jakost se mnoho
témito predstihnouti.

V pfirozeném stavu schazi vsem vindm vlastnost Suméni,
kterou jim ale umélym splsobem miZeme déati, zamezivse unikani
kyseliny uhlicité a plynQv jejich pfi dokvaSovani se vyvinujicich.

Po otevieni lahve, v které vino nalito, unikd plyn se vy-
vinujic a svym rychlym Gtékem zplsobuje Suméni a perleni vina.

Pramen a zarodek kyseliny uhliCité je v kazdém ving, a
vSechna vina mohou v Sumiva upravena byti, prede vSemi ale vina
sladka na cukr a Uh bohata.

Sumiva vina byvsi odzatkovana vyrazi s praskotem z lahve,
a nalita byvSi do sklenic, perli a péni se.



Measi vybuchem a perlenim netii utina ittmieffto zadny floiftér,
vino miize* boucbtiouti a pri totd nalito byvsi do akkiific, malo se
peifM aneb op&cCné, pri otevieni lahve malo vybouchne, za to ale
v plné mire Sumi*

K Upravé na vina Sumiva uziva se hlavné modrych hrozndv.
Hned po vinobrani vylisuje se Stava, by zadné barvivo slupek
hroznovych se nerozpustilo a yinu neprimichalo.

Patésky obsahuji v sobé po prvnim lisovani hojnost mostu,
a byvsi poznovu pod lis dany, pripravi jesté hojnost mostu bar-
vivého, z kterého je vino Sumive.

Vylisovanou Stavu dame do kadi, kde 24—36 hodin ostane,
by se zCistila a vSechny pribrané neCistoty ze sebe vyvrhla, na
dno nadoby je usadivsi.

Scisténé vino se stoci a da do sudl, které jsou v studenych
sklepich postaveny, by kvaSeni co mozna pomalé bylo.

Denné dokud bourlive, silné kvaseni trva, musi se sud Vzdy
tdovym vinem dolivati, by vZdy plnym ostal.

PFi plnéni sudd mostem velmi vyhodno je Vzdy na 100 lahvi
inoStu pridati lahev cognaku, kteiy nejen ze lih a rozpustnost
plynu uhli¢itého zvySuje, ale co hlavni kvaseni kfoti, zdlouha-
VvEéjSim cini.

Po skonfeném hlavnim kvaSeni doleje se poznovu sud a
dobre zatkou zadéla.

Ku konci prosince pretoCi se vino do vysifovanych menSich
sudl a prida se mu trochu vyziho kli (H&usenblase) a ponecha
se pokojné meésic lezet, po kterém Case znova se pretaCi. Koncem
Unora prida se opét vinu trochu vyziho kli, by se Iépe sCistilo,
coz trvad az do poCatku dubna, v ktery cas vino Cisté do lahvi
se staci.

Dobrad Sumivad vina mivaji obyCejné pri tomto pretaceni
16—18 grm. cukru a 11— 12 percent na objem lihu, 3—5 dilG
kyseliny uhliCité plynne.

Lahve na Sumiva vina musi byti zhotoveny z Cisté latky,
z dobrého tlustého skla, které pozvolna jen vychladnout! se
bylo dalq.

Sklo lahve musi byti Cisté, stejné vSude tluste, beze vSech
kaz(; hrdélko lahve musi byti homolovité, by zatka dokonale a
pevné v lahvi drzela, a pri otevirani vybuch by silny byl.

Pfi pripravovani vina vezme vice lahvi za Své, u kterych
jen doést malo nesrovnalosti ve skle a nestejnosti v sténach se
objevuje, neb vyvinujici se kyselina uhlicita svym tlakem mnohou
l&hev zniCi, a proto hlavné hledéti potfeba na Sumiva vina lahve
co nejlepsSi a nejdokonalejsi miti, sice v nasledku Skoda muze
popraskdnim nedobrych byti nesmirna.
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i)ifv«r nez vino z posledniho pretaeni do lahvi prijde, da
se do kazdé lahve mala davka likertt; likef tento sklada se
Z cvikru, tina a ecgnaku.

Tekutinu viiini kraSlime vyzim klim, ktera Cisté se v lahve
stoCi a v sklepich vodorovné polozena v pisek se ulozi.

Dle chuti a poptavek kupujicich pfidava se k Sumivému
vinu & likérku pridanému i porto, madeira, lih malinovy atd.

Tyto uvedené prisady neuzivaji se pro vina Sumiva zcela
Cisté, ale smisi se s 60 dily vody, 20 dily roztoku kamencového,
s 40 dily roztoku acidum tartaricum a s 80 dily rozpustného
taniniL

K pretaeni a zadélavani vina potifeba vice délnik(v; jeden,
ktery vino do lahvi staci; druhy, ktery je zatkuje; opét jiny,
ktery silnym provazkem zatky pritahuje a obvazuje; a opét jiny,
Ktery zatku k lahvi dratem upeviiuje.

Zatkovani lahvi déje se strojem zvlastnim, ktery zatku pevné
a zcela kolmé do lahve zatlouka.

Kdyz lahve naplnény, zazatkovany a i zcela zadélany jsou,
tu by nic z lahve neunikalo, tak ukladaji se na urfena mista,
by hrdlem pfrisla v sklon dvacetistupniovy, aby pfi pozvolném
dokvasSovani vyhazujici drozdi do hrdla priSlo a pfi zatce se
usadilo.

V 8 az 10 dnech zvétSime sklon v témze smyslu a sice
na 45°;, a po uplynuti opét asi 2 az 3 dnflv zdvihne se lahev
jesté vysSe, by se vSechny vymeésky a sraZzeniny vina u zatky
dobre shromazdit! mohly, az konetné lahev zatkou svou obracena
v stojan kolmé se stavi dnem svym nahoru.

By vino se zcela scistilo, potfeba vSechny nahromadéné
srazeniny, jako drozdi, bilkoviny atd. z lahve odstraniti; k do-
cileni sCisténi vina stoji lahve ve zvlastnich stojanech S otvory
pro lahve pripravenych, a tu potfeba po 14 dni denné pravidelné
vinem mich&ti, by vseliké srazeniny z vina ge vymisily a k zéatce
shromazdily.

Casto se stane, Ze srazenina z vina ne tak snadno se vy-
misi, ale co kdzZicka vino potdhne, tenkrate nelze ani na
prodej pomysleti, a vino zZ lahve musi se zpét do kvasici kadé
vliti, by zcela se nezkazilo.

Nejlepsi prostfedek srazeniny vinné v pevnou podobu prasku
dostat! je bez odpora pfimiSeni vinu taninu a kamence, coz jak
vysSe jiz praveno, véem Sumivym vinlm se pridava.

KdyZz srazenina z vina k zatce zcela vymiSena je, prikroCi
se k odstranéni této odzatkovanim lahvi, které nasledovné se
Zarizuje.



Ocisténou zatkou, které jsme svazani dratem povolili, vyZzene
se z hrdla vinna Stava, touto odbchlou a k zkouSce zachycenou
Stdvou povstala mezera v lahvi, ktera se dopini likérkou. Lahev
doplnéna zadélad se novou zatkou, kterou opét provazkem a dratem
dokonale k lahvi upevnime.

Jak zatka tak 1 hrdlo lahve zaleje se staniolem.

Vino Sumivé obsahuje 6 az 7 dilG kyseliny uhli¢ité a ma
zvlastni vlni, ktera zda se vyvinovati pFicinénim kyseliny uhlicité
a zvlastnim plsobenim této na ostatni Castky vina.

Ponévadz kyselina uhlicita dokvaSovanim v lahvich se vy-
vinuje a pravidelnému tomu vyvinovani priliSné mnozstvi lihu
na zavadu je, tak potreba hlavni zretel k tomu obraceti, by ve
viné nikdy nad prostfedni mnozstvi lihu obsazeno nebylo.

Dle uvedeného splisobu dobyté vino Sumivé udrzi se 18 az.
20 mésic co pitelné, dle toho, jak povétmost na brzské ¢i zdlou-
havéjsi dokv&seni pUsobila.

NasS Cerveny burgund hodi se vyborné k délani vina Sumiveho.

Sledrtdni vina.

Vnitini cena vina nefidi se jen dle mnozstvi obsazeného
lihu a viné, ale i dle obsahu volnychjemnych kyselin, které vinu
fiznosti dodavaji; a tak C¢im méné ve viné kyselin je obsazeno,
tim jemnegjsi, tim Slechetnéjsi vino je, kdyz v dobrém poméru kvét
a korenatost' k lihovym Castkdm vina jsou, tfin drazsi, tim hle-
dangéjsi vino je.

Pomér mezi hlavnimi ¢astkami vina, cukru, kyseliny a vody
srovnava se v dobrém mostu dokonale, a dle tohoto poméru cha-
rakterisuji se i rozlicna vina.

U uobrych vin neni jediné zde uvedeny pomér zavazny, ale
i mnozstvi viné, korenatosti a mnohych plynnych latek, které
jemnost a lahodnost vina mnozi, i hlavné cenu vina toho neb
onoho urcqgji.

S hrozny, které k tézeni dobrého vinase nehodi, zachazime
na dvoji splsob, bud wvylisovanou S$tavu dame vykvasit, ¢imz
lehké a 1 Spatné vino docilime; aneb  spoléhajice se na zkuSe-
nosti v lucbé nabyté, hledimevinu pfidati latky ty, které mu
schazi, by se vraditi mohlo mezi vina lepSiho druhu, a opét i pfi-
¢inili se musime takové Cc¢astky vinu odejmouti, bud zcela aneb
aspon Castecné, které na jakost a cenu vina Skodlivého vlivu *
maji, neb jinymi slovy hledime uméle toho u SpatnéjSich vin za-
riditi, co byla pfiroda sama u lepsich druh(l vin provedla.

Slechténi vina musi se od padélani a kazeni vina rozezna-
vali; Slechténi vina neni zdravi lidskému Skodlivé, co opét pa-
délana vina zhoubné na Ustroje lidské plsobi.



Ze znamych splsobl zuslechtovani vina uvedu zde ty nej-
hlavnéjsi, které jsou néasledovni:

1. PFisadou cukru k mostu na cukr chudému je splsob Slechténi
vina (dle Chaptala).

Pfisada cukru a vody k mostdm na cukr chudym ale na
kyseliny bohatym dle Galle.

3. Dle navodu Petiotova poznovu kvaseni patésk( s cukrovou vodou.
4. Odejmuti vinu vody mrazem a sadrou.
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. Vinu odejmuti kyselin luebnimi prostredky.

. Prfidanim lihu slabému vinu. v

3. "X se éleclxti pxisan.oia. cixlsxm.

K nejstarsim splsoblm Slechténi vina nélezi bez odporu
pridavani k mostu na cukr chudému potfebného cukru, ktery
mu schazi.

Jiz Rekové i Rimané znali toto Slechténi vina, a ponévadz
v této davnovekosti cukru neznali, uzivalo se k tlelu tomu-
to medu; az teprvé Chaptal v roku 1800 prvni radil chudy most
na cukr pridanim cukru zlepSovali, a sice tak, by se v mensi
davce mostu tolik cukru dalo roztati, hy potom most tak usplisoben a
sloZzen byl, jak v téchZze drun( hroznQv v letech nejlepsich byva
obsazeno cukru.

Toto zuSlechtovani vina nasSlo mnoho pratel, a od prvniho
rddce k témutéz s mosStem zachazeni slije toto Slechténi vina
dle Chaptala.

Mnohé vinafe odradila drahota cukru tohoto splisobu Sle-
chténi uzivali, neb vino at pfisadou cukru vice lihu plodi a sta-
lejSi je, prece neni tak hledané, jako jina vyte¢né vina, neb lih neni
pravé vlastnost’, pro kterou hlavné vino v cené a jakosti stoupa.

3. Jiny spUsob Slechténi vina jelen, Ze k mostu pfida se
vodou jiz roziedény cukr, ktery prvni Gall navrhoval, a proto
Slechténi toto sluje Slechtén! vina dle navodu Gallova.

Mimo Galle byl to i prof. Balling v Praze, ktery toto Slechténi
odporoucel.

Splsob tento provadi se nasledovné: Nejdrive hned pfi vino-
brani vyberou se nejlepsi jakosti hrozny, bychom z nich lepsi
druh vina docilili mohli, nez by se smichaly s hrozny mensi
jakosti, s kterymi by prednosti vytecnéjSich hroznlv zcela se
ztratily.

Most obdrZzeny z hroznlv Spatnéjsi jakosti hned po lisovani
smicha se s tolikem vodou a cukrem, hy jeho veétSi obsah kyselin
se smiSeninou cukru ve vodé roztatého tak se usplsobil, by blizek

"a co mozna skoro roven byl mostu hroznQv nejlepsich; a timto
splsobem hledime vyrovnali pomér mezi kyselinou, cukrem, lihem



a vodou, ktery pomér dfive schazel a v mnohem se odchyloval,
a tak upravené bude vino vzdy lepai, nez kdyz bychom opét novym
kvaSenim chtéli jej zlepSovat!, kvétu a korenatosti bude vice neb
méné vinu dosud schéazet, ale vzdy Upravou predsevzatou mnoho
ziska. Ze pri Slechténi vina cukrem vzdy Cisty cukr nejvice ve
své jakosti cukru hroznovému se podoba a proto k Slechténi ta-
kovému co nejspiSe se hodi, rozumi se samo sebou.

3. Treti splUsob Slechténi vina je splsob dle navodu Petiota
z Burgundska.

Petiot Sel od zasady, Ze ve vytlackach vinnych mnoho mostu
jesté ostalo, a Ze mozno tento nalezité k docileni vina vyuzitkovat,
coz zafizuje se nasledovneé:

Na patésky naleje se voda s cukrem roztatym a ponecha
se vSe pohromade, az by se spolecné skvasilo, coz kdyz se stalo,
vSe znovu do lisu se d4, a nové docileny tok sluje vino petiotovské.

*vin.a ©<dejrsa.-u.tim. téaspAXZ;
v ody aso-xa-seana a sd,<3-r©*o..

Pri schladnuti vina na 0—6° ucCini se ye vineé srazky latek,
které .pri teto teploté Ci lépe zimé vice rozpustny nejsou, a latky
tyto jsou hlavné: cremor tartan, dusi¢natéa barvivé latky a jisté
ve viné obsazené tekutiny, kterd pri 6° stuhne.

XdyZz vino pozorné stazeno a tyto stuhlé latky na dné na-
doby \ ‘které vino bylo, ostaly tak ziska V|'no nemélo neb stane
sobem slechtenl stane se, Zze vino v sudech vice jiz se pedokva-
Suje, aniz néjaké latky usaziye a ostava Cistym.

K. OdLejxxvu.tE 3gyss®XIny atixitsi IVL&etexxixxii pxostxe~Ury.

Mimo jiz uvedeny splsob vinu kyseliny odjimajici pridanim
sadry mozno kyselinu vinni i pridanim kridy, prasku mramoro-
vého aneb pomoci neutralniho vinného drasla odstranovati.

Prisada vapna uhli¢natého, jako kridy a praSku mramoro-
vého neni vinu ani zdravi lidskému Skodna, jen kdyz to neni ve
velké mire, ze tyto uvedené prostredky,nelze uziti,pri ving, ktere
podlehlo jiz kysani samo sebou se rozumi.

Pridanim kridy ineb praSku mramorového k cerstvé vyliso-
vané Stavé vinne stane se, > latky uhliCité spoji -ses kyselinami
ve viné obsazenymi, a sice z vina nespojeny vinan a polovice ky-
seliny cremortari; toto spojeni ve viné umeéle,se zahreje, necha
se -vychladnout, az by se vSe na,dno nadoby v pevné latky mrazilo.
Timto Slechténim dobudeme toku vin»ého, «zktavého fpomoci,onkru

.napojené >kyaCliny m odstrani S vypalenim vino m .totky
dtt&até duteho ssiska,



Pridame*li upravené takto vino k jinému plvodnimu ne-
Slechténému mosStu, tu spoji se nespojeny vinan z mostu s ne-
utrdlnim draslem ve viné kyselém a utvofi s timto poznovu cremor

tartan, ktery se pomalu na dno nadoby srazi. %

éleclrténi poaaaoci lilxtju

Toto Slechténi mini mnozi, Zze napomaha k sile vina, coz zatim
jen k rozmnozeni lihu v tomto slouzi. Uziva se Cistého lihu beze
v3i pfichuti, a dan Gerstvé, muze ve vingé hned poznan byti, Casem
ale rozlozi se, a stane se neSkodnym dilem vinu, které pro veétsi
mnozstvi lihu snaze se drzi.

Pri téchto spusobecli Slechticich vina musim se zminiti i 0
spitsobu jiném, ktery vice obchodnici vinni nez vinaf sam pro-
vadi, totiz miSeni vina.

Timto miSenim hledime spojit vina rozlicnych vlastnosti a
sice nékdy dosti rdznych, neb pravé misenim chceme nahradit
pfidanim druhu jiného vina takove latky co vinu tomu neb
onomu schazi.

SIsTep-

K dokonalému vinarstvi potfeba je miti dobry sklep, neb
chtiti vino drzeti po delsi Cas beze sklepu, je holy nerozum, a
proto maji-li byti dobia, dlouho trvajici vina, musime hledéti
k tomu, bychom meéli dokonalysklep, coz hlavné pri stavbach
novych dom(v dociliti mdzeme bez velkych obtizi.

Ve vinarstvi sklepnim ma byti zvlastni sklep ku kvaseni
mostu, jakoz oddéleny jiny k prechovavani hotového vina.

| Pri kvaSeni potfeba miti jinou teplotu nezli vyhodna je
starSimu vinu.

I V leteckystudenych potieba zahfivanim mistnosti, v kterych
most ma kvasili, toto podporovati, by kvasSeni se nezarazilo, teplo,
které kvaSeni prospésne, je opét Skodlivé staremu vinu; a proto
mame hledét asponn dvé mistnosti mili, jednu na kvasSeni a druhou
na uschovavani vina.

Sklep na kvaSeni ma byt chladny, by v ném dokonale kva-
Seni na spodni kvasnice provesti se mohlo, jakoz i by se mohl
udélati teplym, by se kvaseni zrychlit mohlo, kdyzby toho potfeba
kazala.

Docilené v této mistnostiz mostu vino da se do sklepa
vinného, kde prodéla dokvaseni pozvolna.

Sklep, kde dokvaSeni vina se predsevziti ma, musi pravé
tak zafizen a uspUsoben byli jako sklep, v ktery ukladame vino
hotové.

Dobry vinny sklep ma miti néasledujic™ v lastnosti:
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1. Vinny sklep musi co mozna proti zdpadu polozen byti &
nikdy nema s jizni zdi domu hraniCiti, neb kdyZz tato jednou od
slunce zabrata je, teplo udrzuje a i sdili mistnostem hranicicim
s touto.

2. Hloubka sklepu fidi se dle druhu pudy, ve které zalozen je.

Ponévadz pisek snaze a dfive se prohfeje nezli hlina a jil,
tak v prvé musi sklep mnohem hloubéji zaloZzen byti nezli v druhé
pMé. Nejlepsi sklep je ten, ktery co nejmensi promeény teploty
zakouSi. Hledine sklepy, treba by to snad s vétsim nakladem
spojeno bylo, co jen zdanlivé je, neb dobry sklep vSe nahradi,
vzdy tak zafizovati, by vyhovély co moznd nejvice poZzadavkim
vina a teplotu svou co mozna v stalém stupni udrzovaly.

otrasani nerusilo kvaseni.

4. Dokonaly sklep nesmi byti ani blizko zachodu ani jinych
jam, z kterych vyvinujici se zdpach mohl by dobroté vina Skoditi
a neprijemnou prichut mu dati.

5. Vinny sklep nesmi byti ani mnoho mokry, ani pfrilis suchy,
neb v mokrém sklepé plesnivi sudy a obruce, jsou-li zelezné zare-
zavi, a jsou-li drevéné, na menSich sudech popraskaji; v suchych
sklepech vyzrava vino rychle, duziny u sudu vysychaji a sudy

trati vino, tekou.
6. Ve sklepé musi byti vzdy Cisty, zdravy vzduch, k tomu

UcCelu musi byti nechano nékolik dér k provétravani, a sice nej-
Iépe obracenych k zapadu, nékolik opét ve sméru opacném, by
prijemny prlvan sklepem Sel a vzduch Cdistil.

7. V sklepich mokrych musi se zafiditi vice parnikdv, nezli
V sklepich suchych.

8. Byl-li by sklep dusny a my v jiné misto jej udélati ne-
mQzZeme, tak nezbyva nic jiného, nez ze sklepa vésti kominy,
tfeba i skrze zdi domovni, do vyse.

Kominy ze sklepa mbZeme i spojit s kominy z kamen, a
sice tak, Ze mizeme v cas potieby kouf do kominQv jdouci k po-
tfebnému ohrati mistnosti pozemnich uziti.

Parniky kominové maji 0*08 az 0.2 metry v prQrezu.

Otvor parnikdl kominovych do sklepa prichazejici nevedeme
az na samé dno, nybrz asi na 0-632 metry od podlahy, a starame
se o0 to, by otvor dle potfeby i dokonale zavien byti mohl.

Dle velkosti a i potreby sklepa upravi se i vice takovych
parnikl v naznateném rozméru, kde se za nejvyhodnéjsi zdaji.

9. Podstavky pod sudy hledme co mozna pevné uloziti a
sice z dubového dfivi; v suchéem sklepé mohou byti nize, ve
vihkém ale co mozna vysoko, by vino od zemé plisen a prichut
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nebralo. Podstavce hledme dobre podlozit, by se pod tizi sudfiv
neprohybaly.

10. Dokonaly sklep musi byti tvrdymi kameny vydlazdén,
v jeden smér maly svah k jamé miti, kam by se mohla voda po
Cisténi sklepa svésti.

Cim lépe zarizeno dlazdéni, tim spise lze Cistotu udrzet.

11. Mozno-li sklepem vésti vodu tekutou, hledme ji vy-
uzitkovati, neb takto zavedena voda nejen Ze velmi usnadnuje
cisténi sklepa, ale i v lété udrZzuje mistnost’ v ustavicné stejné
chladnoté.

Pri zavedeni vody do sklepa musime se postarati téz o pra-
videlny odtok této, by se nikde nezdrZovala.

Zaridi-li se sklep jak zde naznaCeno, tak mnohym vadam
vina se vyhneme, vino zdravé a v dobré jakosti co nejdéle
udrzime, a nebude nam bojovati s tolikerymi nesrovnalostmi; jako
v sklepich vinu nesvédcicich.

Nejlepsi sklepy vSech ostatnich jsou sklepy v kamen vy-
tesane, v skalu vylamané, jak na mnohych mistech u vétSich
naSich pivovartiv na pivo se zakladaji.



tislsulL.

1. str. fadek 13. se shora misto trzich ¢&ti tr.sich.
" 2., 3.,4.,6.,7., 11., 12., 13., 16., 19., 23, 30., 33., 35,
36., 41., 45., 46., 99., 111., 120., 139. misto podnebi

Cti ponebi.
4. f radek 17. se shora misto ponévadzZ ale clo ¢ti ponévadz clo.
4. i 13. ze zdola misto vin ¢ti vin.
15, « i 7. se shora kterou Cti ktery.
17, « 2 16, ze zdola [, oni ¢ti ony.
19. i 7. i y Viné révy Cti  vi/meé révy.
22. G 12. i ;i dvou aZ tfi stfevicd €ti Vo az 1 metr.
i 8., 25., 26. ze zdola misto trzu ¢ti trsu.
39. »  » 3. ze zdola misto jems Cti jsem.
42. i I, se shora rpisto dva stfevice C¢ti V* metru.
- n r 7. v Uvodu Unor misto prohoubi ¢ti prohloubi.
43. W u 1. se shora misto zdatnym Cti épatn)'/m.
86. i 1. ze zdola misto oddavati Cti nfodavati.
91. , 5  15. se shora misto zpfi— Cti zpHjcmnéni téhoz,
113. i 13. 7 i pehejli ¢ti  p<ihejli.
122, 4 6. 7 ;  Ketkovicich ¢ti />efkovicich.
147. 3 5 20. ze zdola  samy Cti sami. -
150. » 9. i i veden ¢ti  vedeni.
159. 5 2. « i téhoz fidi misto téhoz druhu Fidi.















