Sepsal

ANT. KAUSEK,

hospodafFsky Gafednik v Kolingé.

(Se 17 vykresy.)

"WPRAZE.

Nakladem knékkupectvi MikulasSe a Knappa
v Karliné.



Vysoce urozenemu Panu,

Panu

INDRICHOV, BARONU Z BERLEPSCH

majiteli velkostatku atd., atd.

\Y

Jsa pfFijat do sluzeb, znamenitého muze, v Panu ze-
snulého pana rytife Horského z Horskysfeldu, nasel jsem
zvlastni prizen u Vas, vysoce urozeny pane, ktery Jste
vida snahy Zaka c. k. odborniho rady Dra. Antonina
Smida, neopomenul, mne vestranng podporovati.

Vyslovuje Vam timto své nejvielejsi diky prosi, aby
Jste vénovani spisku tohoto Vam pfijal za ukaz skromné
vdécnosti.

Kolin, dne 15. prosince 1877.

\% nejhVubsi

Antonin Kausek,
Gurednik na velkostatku Kolinském.



UvoD.

Byv mym cténym pfritelem panem L. F. Nau-
mannera, professorem na pomologickém dstavu
v Tréji vybidnut, bych své v sedmi letech nabyté
zkuSenosti o vinarstvi v Cechach sepsal, odhodlal
jsem se k vydani tohoto malého spisku.

Nehledaje slov snazim se podati strucny obraz
vinafstvi Ceského na stupni, na jakém pravé nyni
jest: podavam v prvnim odstavci “strucny déjepis
¢eského vinafstvi a Gvahu o viné ceském a dlle-
zitosti vinarstvi pro Cechy*, v druhém *o zakla-
dani vinic® v tfetim »0 péstovani vinného kefre*,
v Ctvrtém jo analysi moStu*, v patém »o sbir-
kach*, v Sestétm »o pracich po sbirkdch* — a
kon€im tim svou sobé& uloZzenou ulohu.

Prosim, aby tento spisek zaloZzen na pouhé
empirii nebyl prili§ pFisné posouzen, vZdyt jest to



prvni dité péra mého a jen laska k vlasti a laska
k vinaFstvi je zplodila; moFe pozlstava jen z kapek
a kazdd kapka ma spolu zasluhu o bezedném
oceanu; budiZz tento spisek také takovou kapkou
v mofi nadi literatury, budiZz pFi€inou, aby se chopil
néjaky velikdn péra a ddkladné psal o Ceském
vinarstvi; mné zlstane pak zasluha, Ze ta kapka
rozvinila mofe.

Spisovatel



f. Vinarstvi Ceské.

Jiz davno pred Karlem ¢&tvrtym péstovalo se vino
v Cechach, jak nam dokazuji staré spisy doposud zacho-
vané o koupich a prodejich vinic; zda se vSak, Ze se
vino lisovalo pouze pro domaci potfebu. Karel 1Y. seznav
dllezitost vinaFstvi pFivezl z Francie do ¢ech révu Bur-
gundskou a ucitele vinafstvi. K jakému az vykvétu vi-
nafstvi v Cechach v 16tém stoleti dospélo, dokazuji nam
spisy, z nichZz zejmena pojednani snému zemského.

Y roce 1571 wuznali stavové, Ze role jiz nemohou
vice dani odvadéti, a podali navrh, by se z vynosnych
vinic vétSich dani vybiralo.

Yytah z UFednich knéh bernich z roku 1577 doka-
zuje, Ze vlkol samotné Prahy se klidilo 200.000, v celych
Cechach 600.000 geskych, tedy asi 900.000 véder nyngjsi
rakouské miry. Na povaZzenou, Ze nebylo tehda Zadnych
Urednikl statnich, ktefi méli pravo a povinnost sklepy
prohlizeti, mlzeme v8im pravem souditi, Ze bylo vina
jeSté mnohem vice nez udéano.

Co se tyCe jakosti Ceskych vin, lze nam udati ze
starsich spisd, Ze vino bylo vidy vytetné; svétoznamé
jméno Mélnického a Zernoseckého dava svédectvi dosti
skvélé.

Saller pise (1785— 1791): ,.Cervené mélnické, z kte-

rého se i nejznamenitéjsi sladka vina (Ausbruch) vyrabéji,



jest tak podobné Burgundskému, Ze nejzku$enéjsi znalci

vina i sami Franzouzové je <casto pili za vyrobek
francouzsky. “

Scharas — Uplné popsani vSech znamenitych vi-
nohradll atd.— pie: ,,Ochutnaljsem ¢ervend a bila vina
(Roudnice), ktera se kazdému Burgundskému po bok po-
staviti mohou — — jemnost a kofenitost toho ceského

nektaru, obzvlasté cerveného Sehreckensteinského tak
chutna, Zze se s nim nelze dobfe rozlouéiti.”

A bohuZel prFece se vinafstvi tak zanedbalo, Ze ko-
necné takrka nikdo péstovani vina neznal. Za panovani
cisare Josefa Il. zaujaly vinice jeSté 7615 jiter plochy
a v roce 1870tém jiz jen 1200 jiter s vynosem 6413
véder vina !

Jiz v roce 1790 piSe c. k. gubernialni rada rytir
Riegger o vinicich Mladoboleslavskych:

»Obfané mladoboleslavsti pFenechavaji vinice lidem
neobeznalym, ktefi si nékolik bab na pomoc vezmou;
po nepofadné vykonané praci prijde hospodaF, nacpe do
zahrady zeleniny a stromd, divi se pak tomu, Ze od
jinych rostlin  vyssatd plda neni s to révu uziviti a tato
jen malo hroznl, které ve vééném stinu strom0 sotva
dozraji, splodi, an jeho predkové vice sblravali."

Réva dle uznani takovych matadord piekladana
skoro na povrchu zemi, péstovana ve vysce 3 az 4 stop,
kde tedy od zemé odrazejici se teplo jiz neucinkuje,
kazdé povétrnosti, mrazu, pf¥iliSnému suchu atd. podro-
bend malo a Spatné ovoce plodila, davala malo, nékdy
prazadny uzitek; pochopitelno tedy, Ze néasledovalo hu-
beni vinic nevynosnych! t



- 11 -

Po tolik set let mély Cechy pfFiznivé polohy, pfi-
znivou pldu, pfFiznivé podnebi pro péstovani vina a
nyni ne!

Balling v r. 1865 piSe jeSté, Cechy Ze pry se ne-
hodi pro vinafstvi, vyrobky jsou kyselé atd.

Vzpouzi se v ¢lovéku obeznalém v odboru vinarském
jen ta myslenka, Ze muize CGCisti a slySeti takovych ne-
smysld 11a sta, ba zhrozi se kazdy nad nesvédomitosti téch,
ktefFi tak mluvi neb piSi, an svou neznalosti kaZzdym
slovem pdaSi vrazedné pokusy na ondy tak skvélém od-
vétvi hospodarstvi Ceského !

St. Jullien, francouzsky vinafF nynéjsi doby, kritisuje
Ceska vina takto: ,,Ceskd vina se vyznamenavaji sladkou
pikantni chuti, ohnivosti a vini a ¢astéji od lékaFl by-
vaji nemocnym odporucena. Nejuslechtilejs§i vina jsou
mezi jinymi, &ervené Mélnické a dale bilé Zernosecké.“

Ministerialni rada Vilém Hamm piSe ve svém dile
,Das Weinbuch™ : , Nejlepsi vino &eské jest Zernosecké
z Litoméfic a Lobosic, tmavé zlatobarevné, casto az do
Cervena prechazejici vino, které se asi na 400 jitraeh
vyrabi ; na stejném stupni jest Cervené Mélnické, které
se v dobrych rocich Burgundskému vyrovna, jemné, ko-
Fenité a dosti pIné atd.”

P¥i ochutnavani vin Cervenych i bilych z Dolnich
Befkovie (poloha Meélnickd) od znalc Virtemberskycn
v r. 1873 uznana vina za velmi dobra a pomérné k hod-
noté ne draha.

V roce 1876 byla vina €esk& vyznamendna v Ma-
riboru, kde kazdy se tam té&Sil na blamazi Ceského Va3/a,



prvni statni cenou, stfibrnou meclalii! — to u prostied
zemé eminentné vinafské jak Styrsko !

Onen tedy vyrok, Ze Cechy se nehodi pro vinafstvi
— zde dokazuji fakta — jest naprosto lichy.

Ne vSak aby snad se myslelo, Ze nechceme vstoupiti
v boj s naSimi nepFiznivci, prozkouinati nam pFisné vesSkeré
mozné okolnosti, a potom teprv se rozhodnouti pro
stranu pFiznived neb protivnikd  daliho péstovani a
rozSifovani vinafstvi v Cechach. Zménila se snad po-
vétrnost proti dFivéjsSim stoletim, kdyZz vinaFstvi zkvotalo?
Ano zmeénila se zajisté a pozorujeme-li nepfedpojaté, mu-
sime dle starSich zprav soudit, Ze nyni jest pocasi pro
zdar vina mnohem pfFiznivéjsi, ponévadZ jest povétrnost
vykacenim lesd a rozpousténim mnohych rybnikd mirngjsi,
celkem teplejSi a su$si. Dle 76letého pozorovani na praz-
ské hvézdarné (od r. 1771— 1848) sklesly vodni srazky
v Cechach na 15 palcl; nasledkem toho vystoupilo také
primérné teplo vegetaéni, tedy poditano od 1. kvétna do
posledniho Fijna az na 18*92, v nejhor$im na 1347 stupfid;
primérné teplo celoroéni bylo 7*66 stupfid. Na povaZenou,
Ze se tyto resultaty docilily na zcela nechranéné posta-
vené hvézdarné, da se s urcCitosti Fici, Ze v stranich polohy
viniéni teplota primérna dozajista mnohem vétsi.

Y Rakousku se pocita 100, v Némecku 120— 130
dni od pocatku kvétu k uUplnému dozrani hroznd ; u nas
v Cechach bohuzel neni je$té v tom dosti zkuSenosti, da
se vSak Fici, Ze za 120 dni od kvétu vino aplné uzra;
kvét pocind u nas asi okolo pll ¢ervna, uzraje nam tedy
vino v pdl Fijna, tedy dosti ranné. PoZoruhodno u nas,



Ze mame obycejné pékné podzimy, - dosti suché, kdezto
na priklad v Rakousku byvaji ¢asto tak mokré, Ze jsou vi-
nafi nuceni, by hrozny neshnily, pred ¢asem sbirati.

V kruzich neznalcl vzniklo minéni, Ze z hrozn(
zmrzlych nemdze byti dobré vino, snad proto, Ze hrozny
samotny jiz nejsou tak dobré k jidlu, jak prfed mrazem;
jest to vSak zcela opacné, neb obzvlasté bila vina jsou
mnohem jemnéjsi a vonnéjSi, zmrznou-li, jsouce dFive,
coZz se predpoklada, Gplné zrald, i ¢ekd se casto na mraz,
by ten, co slunce nedodélalo, dodélal, totiz zralost
uslechtilou.

Cechy lezi v té samé zemépisné Sifce jak Porynsko
Praha lezi v stejné §ifce severni s Eddesheim, Assraans-
hausen, Hochheim) a dilem Francie mezi 48*V2 az do
51 stupné sev. S§ifky, da se tedy dle toho soudit, zet
podnebi pf¥iznivé ; strané jizni polohy s Gtvarem castecné

opukovym — atvar geologicky nejznamenitéjsiho fran-
couzského distriktu vinného Ootes dor. —  CasteCné
s Utvarem bFidlicovym — porynské polohy — jsou

vytecné schopny k péstovani vinné révy.

Spojeno tedy céasteCni stejnost s Gotes dor, Caste-
¢ni s Porynskein leZzi na biledni, Ze mé&me péstovati na
polohdch francouzskych francouzské, tedy cervené vino
Burgundské, a na polohach porynskych bilé vino, hlavné
ryzlink, na ¢ez se pFi zakladani novych vinic jiz béfe
zFetel.

Dle obycCejného udani vinného pasma lezime arcit
jak Caste€né Porynsko na nejsevérnéjSich hranicich, ale
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pravé jen severni krajiny vinné maji tu vyhodu, Ze jsou
jedingé schopny ku péstovani druhl malozrnych jako nase
rou¢i (modré Burgundské), ryzlink (Johannisbergské) atd.,
které se tim 1iSi od velkozrnych, Zze poskytuji mnohem
jemnéjsich, korenitéjSich a lahodnégjSich vin ; odtud vina
porynska tak znamenitd, vina francouzskd tak vyteCna
a v8im pravem naSe ne méné vytetnd vina Ceskd !

U nas lezi strani ladem, kde niCeho neroste, kde
stromy vysychaji pro $patnou neb skalnatou pldu a pravé
tam, jen tam jest pravé stanovisko vinné révy. Jedinou
chybu m& kazdad vinice a to jest ta, Ze — ne jak to
Z4da nynéjsSi svét, dnes zasyti a zitra klidit — z prvo-
poCatku nenese uzitku az za 6 i vice let; arcif potom
to vynahradi mnohonasobné a mUlze se svédomité Fici,
7e jeden vyteény rok zaplati Gtraty péti let. V priméru
pozorujeme v Cechach v kazdém desitileti 2 vytecné, 3
dobré a 5 prostfednich a Spatnych darod.

Pocitame-li prdmérné na jedno jitro 12 véder po
20 zl.,, d& nam jitro hrubého vynosu . . . 210 zl.
Utraty regie . \ e 200 "
zbyde vynosu z jitra 40 zL
Kdo vSak prodava hrozny pro pf¥iznivé
commercielni spojeni, tomu dopadne ucet takto :

V Uplné zrostlé vinici jest pfi vzdalenosti Fad »
a tylek 3' — 6400 kefd. Da-li jen kazdy
kef V2 libry hroznl, jest celkem 3200 liber
na jitfe po 8 Kriiiiieiiiciececee 256 zl.
ULraty e g i€ e 200 "

zbyde vynosu z jitra 56 zl.
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Mohou se tedy vinice vyplacet! a jest jen Fada na
téch, ktefi maji penéz a schopnych pld, by se v prospéch
svlj a prospéch vlasti o zakladani vinic zasazovali.

Nejvétsi zasluhy o Ceské vinaFstvi v nejnovéjsi dobé
ma dozajista c. k. odborni rada pan Dr. Antonin Smid,
jenz se v r. 1866 chopil vinafstvi v Cechach a mnohym
velkostatkarim vinice zalozil; jeho pfFi¢inénim mame téz
Skolu vinafskou a pomologickou v Tréji. Od té doby
vinafstvi zrlsta v Cechach obzvlasté v krajing Mélnické,
Roudnické, vikol Prahy, Berounské, Kolinské a jmenovité
Chrudimské, zasluha to neocenitelna pana Josefa Klimese,
zemského poslance v Chrudimi, ktery si jednoduchou vi-
nici laciné zalozil a tim pfFikladem a slovem svym G¢in-
koval a Gc€inkuje ve prospéch vinafstvi Ceského. —

Co se tyce narodohospodarské stranky, netfeba
dlouho tvrditi, Ze jest velmi ddlezita.

Jméni narodni by se predevSim dozajista zvétSilo,
kdyby strané doposud nepouzité byly vinicemi; vinice by
zpotfebovaly jakési mnozstvi pracovnich sil — dozajista
v nynéjsi dobé rozhodna dllezitost, — kteFizto délnici
zase jinak by byli podporou prdmyslu vidbec upotFebe-
nim vselijakych nastrojd, pokrm(, Satstva, obavi atd.; —
dale obchod s vinem rozSifeny by zvétsil obéh penéz —
nynéjSiho ¢asu nervus rerum — coz by bylo tim pf¥iz-
nivéjsi, an se da ocekavat, Ze by penize tyto zUlstaly
v Cechach a obratily se v podniky jiné a kone¢né téz
dalezita stranka pro statni mutatis mutandis narodni fi-
nance, Ze by vinice vice a lehceji platily dané nez ony
holé strané.



— 16 —

Oo vinafF a hlavné téZ co Cech mohu visem mym
spoluvlastencdm svédomité odporuéiti, dle mozZnosti za-
kladali vinice.

Dozajista Ze, bude-li se to rationellné diti, budu
ve vdécné paméti u téch, ktefi této rady plynouci z up¥im-
ného srdce vlasteneckého uposlechnou.



Il. Zakladani vinic.

Chceme-li vinici zakladati, nastane ndm 5 otézek,
které jsou rozhodujici pro zdar vinice :

1. Jaka poloha jest dobra ku péstovani vinné révy
a jaka jest to poloha, kterou ja chci neb mohu upotre-
biti pro vinici ?

2. Které pldy jsou nejleps$i a jakou pldu mam ja ?

3. Jaké druhy se hodi do vselijakych poloh a pud
a které druhy ja musim dle toho péstovati ?

4. Jaky néklad tedy dle polohy, pQdy .a druhd
mohu na zakladani vinice vynalozZiti, by se mi dobfe
zdrognil ?

5. Jak se rationellné zakldda vinice :

a) Regalovani,
b) Tyceni,
c) Sazeni.

Dle téchto péti otadzek se rozkladd pojednani o za-
kladani vinic do péti hlavnich oddild. Podotknouti se
zde musi, Ze vSe, co zde psano, béfe hlavné zretel na
poméry ceské.

I. Poloha.

Ceho se jih boji, to musi sever vyhledavati: jih
kryje vino pred sluncem, my vSak musime slunce co
Zahradnicka bibliotéka V. 2



mozné nejvice vyuZzitkovat, by nam ani svétla ani teploty
neuslo — hlavni to faktory pro vzrist a uzrani vina.
Z toho vyplyva jasné, Ze si hledét musime poloh ta-
kovych, kde slunce nejvice hfeje a tedy i sviti; to jsou
predevSim strané vice neb méné klonéné, ponévadz slu-
necni paprsKy pFiméji padaji na k slunci Sikmo leZici
plochu nez na rovinu — jak znamo — polohy jiZni,
idealy vSech poloh. Nyni nadm nastdvd otazka, zdali jest
schopna vychodni a zapadni strana k péstovani vina —
0 severni neni tFeba SiFiti FeC. —

Odvolavaje se na zacatek tohoto odstavce, cisté za-
padnich a vychodnich strani si vsimati nemUzeme pro
v prvnim péadu dlouho trvajici ranni, v druhém brzky
vecerni stin.

Zbyde nam tedy poloh jihovychodnich a jihozapad-
nich. Jihovychodni poloha ma ranni, jihozadpadni veCerni
slunce; avSak povazime-li, ze prvni paprsky slunecni
nezifidka nam pfijdou draze, obzvlasté na jafe, Ze vino
na vychodnich polohach ¢asto zmrzne — a kdo nezna
mrazovitost vychodnich vétrd ? — musime uznati, Ze
jihozapadni poloha jest lepSi, pfed mrazem chranénéjsi ;
arcif Ze tyto polohy jsou z rana v stinu, za to vSak
mame slunce do samého zapadu a zemé rozhfata sala do
dlouhé noci teplo ze sebe a fedruje tim naramné vegetaci.
Z uvedeného se da cCerpati tento resuitat: ,,Cim vice
se kloni stran k jihu, tim lepsi poloha, tim dokladem,
Ze zapadni sklon jest lepSi nez vychodni. u

Veliky vliv na podnebi ma na jisto vySka absolutni.
VySe nez 1000" nad hladinou mofFskou péstovati révu
vinnou jest nemozno. 1



Udam zde nékolik bodd vysky absolutni v Cechéch,
dle kterych se souditi mGzZe na jiné blizké :

Dé&cin, hladina labskd . . . 376 stop.
Podmokli 382
Qusti nad Labem . . . . 426,
Litomérice, Labe . . . 438 ’
M. Zernoseky 460
Obre, vtok do Labe . . . 462 '
Lobosice, nadrazi . . . . 462
Yelké Zernoseky, zamek .. . 468
Libichovice . . . . . . 468 "
Dolni Berkovice . . . . 504
Terezin 516 "
Liboch, zamek 530 ,,
Tréja, zameK .o 532
Praha, hladina Vltavy . . 582 '
Podébrady.....vieiiiinenns 588 ,,
Pardubice 600 ,,
Horni Berkovice . . . . 606 ,,
Badotin 618 ,,
Litomérice, mésto . . . . 620 ,,
Teplice 630 ,,
Bilin..oveenenne.

Mlada Boleslav
Srekenstein

K olin s »
Eoudniee....

Mlada Boleslav.......cccoeevennen. 702
Dui . . . . . . . . 708

2*



Beroun (MOSt).ccovrvenne. 720 stop*
Praha, Belvedére . . . . 726 ,,
VySehrad.... 739
Louny e 764 ’
Chrudim....coccoeveeviiiicieceiees 780 ’
Vysoké M Y10 ccovvvrinn 780 »
Ceskd Lipa e, 800 .
Kosmanos, zameK. . . . 804 n
Vrsovice, nejvyssibod .. 840 ,,
JICTN o 870

ZAtEC i 876
KFivoKklaty ..o, 960 "
PIZeN. .o, 966 ”

Nejvyssi zde v Cechach absolutni vysky doposud:
Vinice jsou v Chrudimi a Vysokém Myté.

Mam-li tedy strai mensi absolutni vySky nez 1000*
jizni neb jihozapadni, méné jihovychodni polohy do 52°’
sev. 8ifrky, mohu sazeti vino s dobrym UGspéchem.

Il. Které pldy jsou nejleps$i a jakou
pldu mam ja?

Vyjma baziny kazda plda se hodi pro zrdst vinné-
révy a prece rozhoduje plda o volbé sadby. Co se tyce
geologického utvaru Cech, jsout nasledujici pro vinaFstvi
nejdllezitéjsi:

1. bfFidlice,
2. krida,
3. Cedi¢ (basalt).
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1. BfFidlice jest onen Uutvar, ktery nam poskytuje
nejlepsich vin. Plda sypka propousti vodu, bfidlice sama
t sobé se lehce rozpadavad a podava tak porad a porad
novych latek potravnich bylindm, zkratka jest to pdda
tepld a bohata.
edavaji vina silna, vonna a kofenitd (na pf. Johannisherg,
Steinberg atd.).

Bohda Ze naSe polohy bfFidlicové na Yltavé a Be-
rounce v brzku takova vina zrodi.

2. KFida (uhli¢itan vapenaty) sama v sobé neni
schopna pro vzrlst jakékoliv rostliny.

Formace tato zahrnuje v sobé piskovec, opuku, tripel,
slin a kFidu.

K¥idovy utvar rodi vina leh¢i nez bfFidlice, vina
jemna a korenitd, ktera v sudé a lahvi dfive se vyvinou,
méné vSak trvanliva.

Pro ¢echy z uvedenych odvétvi formace Kkridové
nejddlezitéjsi opuka.

Opuka jest, takika, naSe domaci pdda — téZ puda
francouzska, jak jiz dfive uvedeno — dle vétSiho pfi-
meésku kyseliny kfemenité vice neb méné tvrda neb sypka.

Na opuce nalézame €asto naplavy piskové, téZ schopné
ku péstovani vina, tim laciné, protoze maélo pracné jak
pri zakladani, tak pfFi periodnich pracich viniénich —
jen Ze poskytuje vina méné a leh¢iho, velmi viak lahod-
ného a vonného. Zadna pdda se tak lehce nerozhfeje
jako pisek, zadna tak lehce nepropousti vodu. PFi pisku



se musi brati zvlastni ohled na volbu sadby, o ¢emZ se
pojedna v odstavei Ill. toho ¢lanku.

3. Cedi¢ (basalt) patfi do primarni formace
chodni bFidlice a droby. Struktura velmi pevna s tézi do-
voluje vodé a vzduchu uCinek na rozpadani; pozlstava
z augitu, Zivce, magnetitu a mineralu podobnému zeolithu,
ku kterému se casto nahodile p¥idruzi olivin, ocelek (si-
derit) a vépenec (calcit).

Dle Gastek tedy jest plda bohata draslem, natronem,.
magnesii, hlinitymi éastémi — velmi dobra.

V liammové knize ,,Weinbuchw se docéteme, Ze vina
na cediCi rostla (Konigswinter, Linz, Erpeler, Lay, Dat-
tenberg) v porynském Prusku poskytuji vina zvlasté silna
a ohniva; zkudenosti zde v Cechach nabyté dokazuji
nam, Ze na CediCi se vyrabéla vina nejsilnéjsi a nejplngjsi*

Celkem plati pravidlo: Nepronikavé pldy se nehodi
pro vino, pady lehéi hlinitopiséité, hlinitovapenité atd.r
kazdym padem jsou dobré ku zdaru vina a jest zdhodno
polohy viniéni s takovou pldou vinem posazeti.

Podotknouti lze, Ze polohy a pldy mokré se nikdy
nehodi pro péstovani vinné révy a i tehdy, kdyby stran
byla v nejkrasnéjsi poloze, musi si kazdy dobfe rozpoéi-
tati, zdaliz néklad nebude pfFili§ velky; kdo zna obtize,
v kopci drainage Kklasti a presvédCi se, Ze mu za malo
let zarostou, ten se dozajista tak lehce neodhodla k pouziti
strané mokré za vinici.

Podnebi, polohy, pldu mame schopny pro pésto-
vani vinné révy, ted nam tedy nez pocneme zakladati
vinici se nahodi otazka :

pre-



. Jaké druhy se hodi do vselijakych
pidd a poloh ?

Jiz d¥ive jsem naznacil, Ze lezi na biledni, Ze do
poloh porynskych mame sazeti porynska bila, hlavné
ryzlink, do poloh francouzskych vina francouzskd, tedy
hlavné naSe rouci.

Toto pravidlo béru za hlavni zdklad pojednani této
otazky a vychazim téZ z toho stanoviska, Zze mlzeme a
musime Ccastecné vina péstovati, kterd jsou sice dobra,
ne viak vyte€na, za to ale Grodnd — zkratka chceme
také ladnéjsi vina.

Vina nejjemnéjsi, jako na pfFiklad ryzlink a rouci,
jsou malozrna, poskytujou vyte€né vino, ne vSak mnoho;
za to naSe velkohrozna a velkozrna chrupka, naSe svato-
vavfinecké (St. Laurent) jsou vina velmi Grodna — do
100 aZz pres 100 véder po jitfe nejsou prepjaté poZzadavky
v dobrém roce.

Mame druhy, které svymi pevnymi kofFeny skaly
provrtaji, mame ale také druhy, které jen v dobré pldé
rostou ; mame druhy, které potiebuji delsi ¢as k dozrani,
druhy zase ranni; mame druhy pouze k vyrdbéni vina,
téZz zase pouze tabulové.

Druhd vin jest velmi mnoho, zde sobé kladu za
Ukol pouze druhy wuvésti, které se maji u nas péstovati
bez ohledu na vielijaké nahodile pFismisend na starych
vinicich, kterézto druhy nezasluhuji upominky.

K lepSimu srozuméni mysleme si polohy dle sklonu
troji a sice polohy vysoké s velkym, polohy stFedni



_21

s mensim, polohy nizké s malym sklonem a pojmenujeme
tedy dle toho sklonu polohy ,vysoké, stfedni a nizké.

.Bilé druhy vin.

1. Byzlink, kral vSech bilych vin, jest hlavni
nej znamenitéjsich vinic na Rynu, Mosele, Nekaru a Mainu
(Johannisberg, Steinberg, Hochheim, Nierstein, Riidesheim,
Markobrunnen, Laubenheim, die Leiste, Scharlaehberg
dale Oppenheim, liomburg, Geisenheim atd.). Patfi on
do onéch druhd, které jsouce malozrné jen v severnich
krajinach vinného pasma nejvys$i hodnoty dosahnou.

Dle dfive vyslovené zadsady by patfil jen na polohy
porynskd, na polohy p¥ikFejsi, vysoké, Gtvaru bFidlicového ;
na té pGdé a poloze nelze si lep$iho vina mysliti, vino
plné, silné, wvonné, Kkofenité, trvanlivé, zkratka idedl
bilého vina.

Péstovan téz ryzlink u nas na uOtvaru opukovém
s vyte¢nym Uspéchem. Sily, plnosti a trvanlivosti takové
nikdy nema, jako na bfidlici, nezadd vSak nic vdni a
lahodnosti.

Ryzlink uzraje pozdéji nez jiné druhy, da vSak i
netplné zraly velmi dobré vino; ma tu vyhodu, Ze se
muUze, skorem musi nechati hodné dlouho viset, protoze
slupky silné hnilobé kyselé odolaji a teprv mrazem se
z poradné macerovanych $lupek vyvinuje viné a kofenitost.

KeF ryzlinkovy jest naramné trvanlivy a otuzily
proti mrazim; Zene i do skal mohutné kofeny, a nejvice
v skalnaté poloze uzraje do nejvy$Siho stupné hniloby
uslechtilé.

sadba



2. Tramin. Traminu méame 3 druhy a sice: bily,
¢erveny a kofFenny (muskatovy).

Tramin vibec dava vino silné, nepatrné kyselé a
hrozny oby&ejné obsahuji vice cukru neZ jinych druhd.
Tramin muskatovy se vyznamenava svou zvlastni kofeni-
tosti. Tramin uzraje o néco dFive nez ryzlink, nepotfe-
buje polohu pFili§ vysokou a miluje lep$i pldu, vice
hlinitou; ponévadz vsak neni tak otuzily proti mraztm,
musi byti dobFfe chranén proti vychodu a patfi te5y
hlavné na polohy jihozapadni; nedosahne nikdy uslechtilé
hniloby, nybrz tvofi, a to u nas nékdy na zdich, cibébu,
jez se velmi dobfe hodi k vyrabéni sladkého vina vy-
te€né jakosti; ma jesté tvrdsi slupky jak ryzlink a mize
— méa se téz do zimy nechati na keFich, by mraz
stejnou povinnost konal, jak pFi ryzlinku. Zernosecky
pryné dle uznani znalcG neni nic jiného ez tramin,
ktery dlouhym péstovanim zdomacnél a stal se pravou
charakteristickou révou ZzZernosecké krajiny.

3. Dobrohrozné (Gutedel, chasselas).

a) dobrohrozné bilé,

b) dobrohrozné cerveng,

e) dobrohrozné uslechtilé (chrupka, Krachgut-
edel, chasselas eroquant),

d) Muskatové uslechtilé.

Dobrohrozné jest druh hodici se nejlépe do pud
mastnéjsSich a poloh nizSich; wuzraje u nas v dobrych
rocich jiz ku konci zafFi.

Dobrohrozné poskytuje vino lehké bez zvlastni po-
vahy, vynikd vSak zvlasté svou arodnosti; uvede-li se, da
po jitfe 100 az do 200 véder vina. Hodi se vyte¢né ku



prodeji hrozn(, an tyto, velmi krasné velké, ozdobou kazdé
tabule svou chutnosti nad jiné vynikaji.

LepSi nez dobrohroznd bilé a Cervené jest tak zvana
cbrupka (Krachgutedel, chasselas croquant), dava vino
ponékud lepsi s nepatrnou kyselinou, v Némecku tak
zvany Markgrafler; z chrupky se déla také svétoznamé
vino ,,boxbeutlM

Vyte€néjsi nad vSechny dobrohrozné jest ,uSlechtile
muskatovéM nejen poskytujic velmi dobrych a hledanych
hroznd tabulovych, nybrz i velmi dobrého, ko¥enitého
a vonného vina, jez do ceny a jakosti vedle ryzlinku
zasluhuje mista; tomu lepsi dati pldu dobrou v stFfedni
chranéné poloze.

4. Rou€i bilé (pinét blanc, weisser Burgunder) jest
jako kazdé rou€i pro polohy opukové tedy francouzské;
pFibuzné s rou¢im modrym, z kterychzto dvou druhd po-
vstalo rouci Sedivé.

Rougi bilé roste na kterékoliv plidé a poloze; pravé
proto se mu dava obycejné stanovisko nejhorsi, jako pfFi-
kladné pisek sdhohluboky; koFeny rostou ndramné rychle
a za tfi, Ctyfi leta keF jiz zakoFenény tvofi krasné drivi.

Yino dle naSich zkuSenosti v dobrych rocich silné,
plné a zvlasté korenité se u nas doposud nikdy tak ne-
urodilo, ze bychom mohli o ném dati zvlastni Usudek;
mame je u nas teprv nékolik let a téch nékolik bylo
pres priliS nepFiznivych, nez aby jsme se odvaziti mohli
usouditi, zdali ve Francii chvalné znamé Chablis pro nase
poméry se hodi neb nehodi.

5. Rouci Sedivé (pindt gris, Rulander) jest, jak jiz
naznaceno, bastard z modrého a bilého rou¢i a i Casem



se zvrhne malo na bilé, vice vSsak na modré. Sdili
vlastnosti rouéi modrého a bilého, hodi se do vSech
poloh a do vSech pdd, roste bujné a poskytuje vino
velmi silné a ohnivé. Odporouci se tim, Ze dosti brzy
uzraje a vzdy vice cukru ma, lépe tedy uzraje nez druhy
jiné. Eulanske jest zde teprv nékolik let zavedeno, tedy
zkuSenosti 0 ném velmi skromné. KvaSenim na matolinach
dostane barvu rl0Zovou a hodi se k scelovani s rouéim
modrym; bez matolin tvoFi vino samostatné zvlastni povahy.

Vina ¢ervena.

1. o6ervenych druh@ mame méné na vybér, neZ
bilych. Cechy péstuji ,,malé rouc¢i“ (pin6t noir, Burgunder
blau) jiz 500 let a pravé toto male rou€i zaujima mezi
viny cCervenymi misto takové, jako ryzlink mezi bilymi,
jest tedy kralem vSech c¢ervenych vin. Vyrobky z tohoto
druhu v Cechéach se rovnaji vyrobk(im francouzskym co
do jemnosti i koFenitosti; patfi téZ mezi druhy malozrné,
o kterych jiz nékolikrat FeCeno, Ze jsou pouze pro se-
verni kraje pasma vinného tim, ¢im byti maji — vinem
vyte¢nym nad vSecka vina.

Tento druh vinné révy se hodi téZ do kazdé pldy
a polohy, jen Ze v polohdach pfFikrych, piscitych neb
skalnatych da vina méné, vSak velmi jemného; za to vSak
v hlindch d& vina mnoho mensi jakosti.

2. Prvniho mista po Burgundském zasluhuje zajisté
Bordeaux a tak i také u nas se dafi vytecné St. Laurent
«— Svato-Vav¥inecké, z kteréhoz prvni sadba v Cechach
jest z roku 1871 na vinici Horské velkostatku kolinského;



hrozny velmi pékné, velké ndm ukazuji, zet vino podobné
do drodnosti chrupee bilé. Vino, jez prvné se lisovalo
v roce 1874, nemda sice takovou koFenitost jako rouéi
malé, jest vSafc velmi dobré s rozhodnou chuti Bor-
deauxskou. Hrozny krasné a chutné se hodi znamenité
pro tabuli a vydrzi do samého jara.

Miluje pGdu lepsi as jako tramin a polohu st¥edni,
zraje o tyden az 14 dni dfive neZz burgundské a jiz pro
tuto vlastnost zasluhuje zvl&Stni pozornost.

3. Kdo rad pije vino beze v§i urcité povahy, tomu
budiz je$té odporuceno ,,Portugalské"™ (Oportorebe, Portu-
gieser). Hrozny velmi dobré pro sud i tabuli. Vino lehké
znamo pod nazvem ,Voslavské™ ma cosi lahodného a
hodi se, aniz by rusilo jakysi soumér, k smiSeni s jinym
vinem, pfFikladné s burgundskym.

Lehka kamenita pdda polohy jihozapadni, jeZ tuto
révu choulostivéjsi proti mrazu kryje, jest nejlepsi. Zraje
souCasné se Svatovavrineckym.

4. Trollinské (Trollinger) nam v novéjSich sadech
odporuc¢eno pro zvlastni UGrodnost; protoze vSak velmi
pozdé, u nas skoro nikdy neuzraje, nehodi se pro naSe
poméry a jen z té priiny zde jemu popfano mista, aby
se kazdému, kdo by chtél zakladati vinici, dala vystraha
pred timto drunem.

Tabulové hrozny.

Kdo ma polohu vinice takovou, Ze odbyde vino
v hroznech, tomu musime predev§im odporuéiti: veSkeré



drnhy ,,dobrohrozné*“ (Gutedel), svatovavFinecké a portu-
galské, dale zejmena:

Modré Jakubské, ranny bily Malvasier, ranni cibébu,
¢erveny Malvasier italsky, ranni lipské, ranni z Lahn(,
malingre praecoque, muskat bily, ¢erveny a Cerny, bablv,
bronnerliv atd. hrozen a podobnych vice.

Yino v hroznech, urcéené k uschovani na zimu i do
jara, nesmi byti porouchané, by nehnilo. Hrozny takové
se dle zkuSenosti nejlépe povési do tmavych pred mrazem
jistych, prece vSak chladnych mistnosti s dobrou venti-
laci, Stopkami dolu na zde vykreslené vésaky (vykr. 1.),

dva kfFize nejlépe Ctyfi stopy od sebe ze silnych lati,
na nich na hackach pripevnéné slabsi latky sahové tvofi
cely vésdk, na ktery se dle mnozstvi a sily laték vejde
i 5 az 6 centd.

Kazdych 14 dni jest zapotfebi hrozny prohlizeti,
by nahnild zrnka se odstranila.



Tim asi dosti o hroznech tabulovych, dosti by celek
téchto Fadk( nebyl rusen; ostatné o tom pojednava kazda
vinarska kniha.

Zde wuvedené druhy pro lisovani i tabulové jsou
nejlepsi ze vSech na sta vselijakych druhd svéta a hodi
se hlavné pro poméry naSe. Mohou se tedy kazdému,
kdo by chtél ceskému vinaFstvi a tim sobé prati, odporu-
Citi a nebyl-li by znalcem, dozajista ze s nejvétSi ochotou
Berkoyice, Trdja, Kolin atd. poradi, ¢eho se ma chopit,
by se dobrého Uspéchu dotkal. O pozadani rady se ale
také snazné prosi, aby potom pro Spatné zachazeni bud
si pri zakladani neb péstovani se nedala vina ceskym
pomérim, nedala se vina tomu, 7e nemame dosti poho-
diné podnebi ku péstovani révy, obvykla to frase v Ustech
neznalc(.

PFikroc¢ime nyni k IV. odstavci zakladdani vinic a sice:

IV. Jaky kapitadl mohu dle polohy
piddy a druhd vynaloziti, by se mi
radné zuarocnil?

Zasada v3eobecnd, Ze se nesmi se zakladnim kapi-
talem plytvati, plati pfedevSim zde. PFiroda nam v této
otazce jde sama na ruku, €im prFik¥ejsi, skalnatéjsi stran,
tim vétSi néklad zapotfebi k poradnému upraveni; ¢im
méné prudkd hlinit4, zcela i pis¢ita poloha, tim méné
potfeba kapitadlu k zalozeni.

Mam-li tedy pFikrou stradn jizni neb jihozapadni
polohy, vim Ze zde mohu péstovati se znamenitym Uspé-
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chem ryzlink, mohu vice penéz vynaloZiti véda, Ze se
mi yelmi dobfe zuarocni.

Je-li prudkost velkd, musim stavéti terassy 10, 20
atd. sahd od sebe, mam kamen pfi ruce a hledim, bych
material vzdy nejjednodussim zplsobem prevazel neb héazel
s kopce dolu. Mam-li pisCitou pFikrou polohu, hlavné
tedy pevnosti postradajici zemi, jsem nucen stavéti te-
rassy, jen po fadném vyzkoumani vSech okolnosti se od-
hodlam ku stavbé, na priklad byl-li by kdmen drahy da-
lekym dovozem neb pisek naramné mohdatny neb zcela
rezavy — Vv praxi jej vSim pravem jmenujeme Zravym
— radégji si vyvolim dily niz8i, méné prikré, bych na-
kladu usetfil.

VSim se musi Setfiti, jen rozdéleni cest musi bjti
takové, by drahé noSeui a vozeni hnoje, hroznd a p. se
obmezilo na nejmensi moZnost, cesty nemaji byti pres
prilis pfikré — 6" na sah co maximum — a kde ne-
mohu péSinku zFidit stoupanim nevySe 12", lépe poloZiti
schody. Kazdych 40° nejméné méa byti vozovd cesta,
kazdych 25° péSina, kde potFeba kaze i blize; prudsi
strané vice cest, tahlejSi méné, az na jiz udané minimum.

Smér cest a péSinek se nedad udati, jest toto urceni
prilis lokalni; cesty jak pochopitelno jsou vzdy podle
délky strané, tedy vice neb méné horizontalné, pésSinky
tvofi dle potfeby rozdéleni nékdy horizontalni, nékdy
vice méné vertikdlné (podle Sifky strang).

Tri priklady, mnoho-li musim a mohu vynalozZiti na
vinice vselijakych poloh a pld, necht slouzi za méFitko.



1. PFikra jizni skalnatd poloha: na 10 sahd z(
IV vysoké, na 20 sah0 hlavni cesty co horizontalni a
na 20 sahl pésinky neb schody co vertikadlni rozdéleni.

1) Cena plvodni 1 jitra 200 zl.
2) 80 sahd hlavnich cest, za sah kopani
IV20 vySky ztracené do stfedu silnice

2° Sirokych & 1 zl. 20 Kra..erenee 96 "
3) Eajolovani 1600 étverc. sahl po 30 kr. 480 ,,
4) 80 sahd schodd za sadh 2 zI. . . . 160 ,,
5) 160° terassu — 60 c° kamena za pfi-

vezeni (naldman je pfFi rajolovani)
kamena a postaveni zdé z cub. sahu 8 zl. 480 ,,
6) Za 6400 dvoustiFevicovych kolicku

k markyrovani i s kolickovanim 64 ,,
7) Za 6400 sazenic ryzlinkovych po 4 zl. 25, 60 kr.
8) SAZENT . 5 "

Uhrnem 1510 zl. 60 kr.
Zalozeni stoji tedy takové strané 1510 zl. 60 kr.

K tomu v 2. roce Uroky z kapitalu 6% 90 zl. 60 kr.

R EQIE e « 100 ,, —

V 3. roce aroky z kapitdlu 6% . 102 ,, 7
R € T€ i . « 150 ,,

Za 6400 sahovych tycek a 30 zl. . 192,

Za tYCeN T 10 ,,66
otvrty rok aroky 6% . . . . 139 ,, 36 ,

Regie se jiz po€itd do béznych vyloh
Celkem tedy 2295 zI. 33 kr.



2. Stran hlinitA méné piikrda hez terassd na 30

sahl cesty, na 20° pésiny.

Plvodni cena 1 jitra ..
Eajolovani 1600° & 20 Kr.....rnn.
53° 2' cest vozovych po 30 kr.

80 sahl péSin & 10 Kr...vveeennne,
6400 kolikd i s markyrovanim

Sézenice 6400 po 4 zl
SAZENT o

Uhrnem

K tomu uroky z kapitadlu 2. rok 6°/0

Za sahové tvCKy .
Za tYCeN T
Uroky z kapitalu 4ty rok .

300 zl
320 ,,
16
8
64
25 60 kr.
5
738 zI. 60 kr.
44 zl. 32 kr.
100 , — g,
. 25 , 98
. 150  — g
192 , — g
10 , 66 »
77 n, 31

Celkem 1365 zl. 87 kr.

3. Piseéna plda méné piikrda na 40° cest, na 25°

pésiny.

Plvodni Kapital..enn,
Rajolovani 1600° a 10 Kr.............
40 s&h( vozovych cest & 15 kr.

64 sahl pésin po 10 K.,
6400 kolikd i s markyrovanim
SAzZeNICE . e
SAZENT o

200 zl.
160
6 n
6 1 40 kr
60 5 —
25 ¢ 60 |
5 p

Uhrnem 463 zl.

Zahradnicka bibliotéka V.

3
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2. rok 6% Urokd 27 zl. 78 kr.
Regie . . . . N5,

3. rok 6°/0 urokd 33 ,, 95
Regie . . . . 120 ,, — ,,
Tycky . . . . 192 ti—
Tyéeni . . . . 10 ,, 66 ,,
4. rok uUroky 6% 5, ,, 34

Celkem 977 zl. 73 kr.

Porovname-li tyto priklady uvedené, lze nam vidéti,
Ze zakladani vSelijakych vinic stoji, jak se pravé provede
neb provésti musi, rozlicné summy penéz a Ze pfi tom
hlavné rozhoduji mistni poméry.

Odpocitaje Groky a pOvodni cenu pozemku vydal
jsem tedy penéz v hotovosti :

Vo oprvnim p ad € . 1763 zI. 26 kr.
V druhém padé 890 ,, 66
Y tFfetim padé . 660 56

PrQfizné 1104 zl. 86 kr.
po jednom jitre.

Nemohu nikomu jakousi nedlvéru k tomuto zavodu
zazlivati, ponévadZ vinafstvi v (Jecbach chybnym zafFize-
nim takfka zahynulo, ale ptam se, ktery as zavod pro-
speruje, maje Spatného fFeditele, Spatnou spravni radu,
zkratka Spatnou spravu ? — dozajista, Ze zadny.



V. Jak se rationeinég m & vinice
zakladati?

a) Bajolovani vibec jmenujeme zdélani zemé do ta-
kové hloubky, do které naSe obycejné orni nastroje ne-
vniknou. Vinici mame rajolovati do hloubky 3 stop a to
hlavné proto, aby sazenice 18 palch dlouha pro prvni
vyvinuti kofenl méla sypkou pUdu, sesilila, by pozdéji
schopna byla mohutné kofeny do hloubi a silné dfivi do
vySky ze sebe vyvinouti.

Bajolovanim se obrati zemé Uplné a Castky jeSté ne-
rozpusténé z hloubi na povrch zemé vyryté podléhaji moci
tepla, svétla, vzduchu a vodnich srazek, proménice se
takto v pravou potravu bylinnou.

Nutno pred rajolovanim si udélati patficni plan cest,
dle kterych se potom hlavné cela prace Fidi. Oestu hlavni
si vyvolim dle potFeby, péSiny, které vétSim dilem Sifku
vinice rozdéluji, dam nejlépe do nejhlubSich ¢&ar, aby mi
zaroven slouzily za vodosvody.

Svadéni a rozvadéni vody jest téz velmi dalezita
stranka pfi zakladani vinic. Cesty veSkeré musi proto
byti klonéné k strani a na vrchni strané vydlazdéné, po-
dobné péSinky; v nejhlubSich mistech cest se musi udé-
lati nadrzky, z kterych zas se odvadi voda pFikopy neb
struzkami dale.

O tom zase jen rozhoduji lokalni poméry.
3*
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Kde se méa zafinati s rajolovanim, urei prakticky
rozhled; pravidlem jest ta sada, vzdy od nejnizSi Cary
vertikalni, na pF. u prostfed strané jest celou Sifkou
rokle ; zacnu tédy z obou stran a vyhodim z obou stran
prvni figuru do.rokle, kterd se timto zcela neb Castecné
zarovnd a t d., figuru druhou do prvni, tfeti do druhé
a p. Figurou nazyvam sah Siroky, tfi stopy hluboky
prikop, jakékoliv délky ; délku urci dilem S§irka stréng,,
dilem délka rokle, dilem pocet pracujicich délniku.

Rajolovati se ma vzdy na podzim, aby se vyuZitko-
val sily zimy — mraz a vlhko, coZz oboje nemalo pG-
sobi na rozpusténi potravnich latek pddy.

Mam tedy pldu Uplné pfFipravenou a nastane mi
nyni prace urceni sméru, Fad a dalky sazenic od sebe.

Jak jiz dFfive uvedeno, musime hledéti co nejvice
mozno vyuzitkoval teplo a svétlo slunce, a lezi tedy na
biledni, Ze nesmime sazeti pfFiliS husté.

Cim pFikFejsi stran, tim uzdi sadba, ¢&im tahlejsi,
tim FidS$i — v prvnim padu méfime vzdy vodorovné —
jest pFi stejné vodorovné dalce faktiéni dalka, geometricky
naznaceno hypothenusa mnohem dels§i nez v druhém;
mimo to se vice opiraji slune¢ni paprsky, menSsi stin, moz-
nost nasledovné uz§i & hustsi sadby. Pr0Fizni vzdalenost
fad a kefl jest asi 2i/a stopy.

b) Kolikovani (marquirovani). Prvni a druhy
neni zapotfebi Zadnych opatreni, aby se letorosty vazaly,,
ponévadZ jsou neplodné; hlavné se zde jedna o vyznafeni
mista, kam se ma vino usaditi.
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Vyznacime ono misto nejlépe koliky slabymi, as 2
stopy dlouhymi a sice nasledovné :

Sever.
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Od severu k jihu se pomoci buzoly dle S$nury
s vazni lati a vodni vadhou vytyCi Cara AB; od bodu
A i B v pravém Uhlu BAC & ABD se vyznali téZz dle
sndry a vodni vahy ¢ary AC, BD stejné dlouhé, po ¢emz
se spoji body C — D taktéZz takovymi koliky, jaké ku
vykolikovani vinice upotfebim.

Déale se spoji body — u skute€nosti jiz koliky,
asa—bsb’—CsC’atdjakzasebouné-
sleduji $itrami a $ndrou x se chodi od BD ka”a”, b”b”,

C’C” a t. d ; v bodech, kde se $ilry aa\ bb’, CC a

t. d. se $ndrou x stykaji, tam se zarazi vidy Kkolik.
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Takovymto kolikovanim se docili pravidelné vzdale-

nosti Fad akefl, pravidelny pfFistup slunce, moZnost
Ffadného a lehkého zdélavani vinice.

c) Sazeni. Sazenice mame dvoji: a) Fizky,
b) kofFenace.

Eizky jsou 18" dlouhé kusy jednoro¢niho dFivi, na-
fezané z prebytednych kusd rév pfi jarni neb podzimni
Fezbé, v zkratka odpadky pFebytecného plodonosnéko dFivi.
Dolni strana se ufizne az k oku samotnému, nad vrchnim
okem se nechd as 1" drfeva. Z téchto Fizk( se zaklada-
nim do Skolek tvoFi koFenaCe, které se zase dle délky
Casu zrlstu svého ve $kolce nazyvaji koFenace jedno- neb
dvouroéni. Star§i neZz dvouroéni se neuzivaji a pry proto,
Ze jsouce zastaralé s tizi tvoFi novych vlaskovych koFinkd.

Sazeti se ma Casné na jare a sice pred prvni mizou.
Vykope se na té strané koliku, kam Fady padaji, tedy
pfi spddu od zapadu k vychodu na vychodni, pFi opacném
na zapadni, jamka 18 palch hluboka, do které se Fizek
neb kofenadf vsadi; koFenaci se ufiznou koFinky do délky
laz 1*2palce. Sazenice se vsadi tak, aby 2 oci vy-
¢nivaly nad plochu zemé;
jamka se zasype a okolo
f@ ze zemé Couhajici castky
a0 sazenice se shrne mala
" hromadka zemé as pal
palce mohutna nad okem
hofejSim, aby sazenice ne-
vyschla a tim nedoSla jisté
zkazy.
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Dodatek.

Zakladani Skoly se déje v zahonkach a sice nejlépe
as i/2 sdhu Sirokych a li/2 sdhu dlouhych; mezi za-
honky se udélaji pésinky as 10 palch Siroké. Na jedaom
konci zahonu vyhazi se as ly2 stievice $iroky, 20 palcd
hluboky p¥ikop, do néhoZz se nasype tolik hliny, aby 18
palcd dlouh&d sazenice postavend méla asi dvé ofka nad
plochou zemé, a nyni se kladou Fizky jeden vedle dru-
hého asi 2 palce od sebe vzdalené. Kdyz je Fada jedna
hotova, pfFihodi se zase asi 2 palce hliny na jiz tam po-
stavené Fizky, vrchem vSak jen tolik, aby bylo prvni oko
nejvyse pll palce zakryté, a klade se znova tak dale,
az je zahonek hotovy. Takovy zahonek, dle udani udélany,
poskytuje mista asi na 1000 sazenic.

Skolky se zakladaji na. jaFe po Fezu asazenice jedno-
neb dvouroini se vybiraji na jare k sézeni. Hlina se
odhrne a sazenice se vytahaji, nehledé toho, Ze se néjaky
koFinek pfFetrhne, an se, jak jiz udano, pfFi sazeni pfri-
stfihovati musi.

Vinice nyni jest hotova a nastane nam uloha dle
zédsad zkuSenosti mnohaletou opodstatnénych péstovati
keF vinny.



lll. Péstovani vinného kere.

Dle vselijakych praci se nam pojednani o péstovani
vinného kefe rozklddd do Tmi Ccéasti a sice :

1. Kopéani prvni (podzimni) a kryti vinic.

Hnojeni.

Kopani druhé (prvni jarni) a odkryvani vinic.
Rez.

Vylamovani (podlom) a vazani.

Kopani treti.

. Oseckovani.

Mam zde na zfeteli zplisob péstovani c. k. odbor-
niho rady pana Dr. Ant. Smida, zlep3eny pozorovanim
jmenovaného pana a jeho spolupracovnik(, mezi kterymi
se nachazeti sobé za velkou Cest pokladam.

Dokazano, Ze péstovanim vinné révy, provadhli se
na zakladé rozumném, docilime vina vyte¢nd; dokazano,
co? vlastné nejhlavnéjsi a nejzavazngjsi dlikaz, ze Cechy
zaujimaji dle jakosti vin velmi €estné misto mezi zemémi
excellentné vinafskymi, Ze vina ¢€eskd jsou zrovna tak
vzacna, jak Ceské granaty.

No s

I. Kopani prvni.

Ye vinici dle dFivéjsSiho udani zaloZzené se kopa
v Fadach dle spadu vody, nikdy vSak tak, aby Fady Sly
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vertikalné s kopce doll, nybrz lezmo.od vychodu k zéa-
padu neb opacné; spadem timto menSim se trhani vinice
vodou deStni zamezuje.

Prvni kopani kladu na podzim a odporucgji pod-
zimni kopéani tim: Zemé po sbirkach naramné uSlapana
neni s to vzduch a vlhkost do sebe vssati a proto také
rozpusténi potravnich latek velmi neGplné a skrovné;
témto zajisté nep¥iznivym néasledkdim us$lapani zemé odpo-
mlze nejlépe kopani podzimni, které zpUsobem nasledu-
jicim provedeno téZz Uplné obraceni zemé v sobé zahrnuje;
toto kopani mdzeme porovnati zimni orbou hlubokou, kte-
rézto Géinek vdem hospodafdm znam jest.

P¥i kazdém Kopani se ma hledéti hlavné na to, aby
se neshrnovala zbyte¢né hlina s kopce doll, ponévadz
jiz svou vlastni tizi, chlzi délnikd p¥i pracich vé vinici,
deStémi Castéji az na zbyt se s kopce shrne. PFi pod-
zimnim kopéani zaroven nyni kryjeme révi a sice takto:
Vezmeme vzdy pruty dvou vedle sebe stojicich kefd,
spleteme je do hromady, pfFiSlapneme je k zemi, coz
snadna prace, a zahrneme je zaplna hlinou.

Dal3i pFihrnovani se déje tak, Ze se z obou stran,
dfive z dolni pak s horni, v nepfetrzité délce shrnuje
hlina v Fady, Zze se utvofi mezi Fadami stoky, které za-
roven slouzi k odvadéni prebytecné vody na schody neb
cesty. Hloubka t¢ stoky neb vySka Fadku ma byti 12 az
15 palct.

My novéjsi vinaFi jsme se ku kryti vinného kefe
vratili z té pFiciny, protoZze jsme ucinili nékolik trpkych
pozorovdni — bohatSi nyni na zkuSenosti — obzvlasté
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posledni tFi leta. Eéva nam pres zimu vzdy dilem Castecné,
dilem zcela zmrzla a naSe Uroda tim mald nam zapsala
citlivé za wudi: Ne v3e, co naSe praotcové Cinili, bylo
Spatné, u¢ se vinafi od nich a mnoho se pFiuc¢i§, co
jsi tvym mudrlantstvim hodil mezi staré Skvary. A jest
to tak, my jak dale uvidime se jiz pFiblizujeme nahledim
nasich otcd a to znamendm ja v pravdé za velky pokrok !

Il. Hnojen i

Zname UGspéch hnojeni, na zimu tim, Zze hn(Qj, at
jest jiz jakykoliv, mrazem se rozpadd a vlhkosti se roz-
poudti, ¢imz se usplsobi k potravé bylinné. Bylinnd po-
trava jest pouze povahy anorganické. Bylina béfe potrava
CasteCné ze zemé, CasteCné ze vzduchu a proto rozkladame
potraviny tyto 1. ve vzdu$né a za 2. v mineralni.

Vzdusna jest pouze kyselina uhli¢itd (C02) kterouZto
rostlina listy pFijimad ; nema& a nesmi se \Sak toto pfiji-
mani kyseliny uhlicité, Castecné spojené se secreci kysliku,
povazovati za dychani, neb dokazand to véc, Ze bylina
téz, jak kazdy Zzivo€ich, vydyehuje kyselinu uhli¢itou, Ukaz
hlavné v noci pozorovany.

Mineralni latky potravni jsou kyseliny a base oby-
cejné ve spojeni. Kyseliny: fosforetna (P05), dusi¢nata
(NCb), sirkova (S03), kfemenita (Si02) ; — base: draslo
(KO), natron (NaO), vapno (OaO), magnesie (MgO), ky-
slicitan Zelezity (Fe203) a amoniak (NH3), kteryzto po-
sledni jen ve spojeni s kyselinou dusicnatou.
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VesSkeré tyto latky mineralni pfijima bylina ve velmi
rozfedéném roztoku vodnim, tedy pochopitelno, Ze hnoje
jen tehdy Gginkovati mohou, je-li ddstatek vody, tedy
vodnich srazek, destd, snéhu, rosy a t. d.

Hnojivo jest dvoji a sice :

1. Hnojiva vsestranna.

2. Hnojiva Castecna, (uméla, vypomocna).

HnGj chlévsky a popel dfevény jsou hnojiva v pra-
vém smyslu vSestrannd a m& prvni zaroven tu vlastnost,
Zze pldu physikalné zlepsuje ; lehkou drzi, tézkou kypfFi.

Jsout ale téz pldy, které zvlastni chudobou té
neb oné potravni latky vynikaji, téz tak rostliny, které
té neb oné latky vice spotfebuji; v takovych padech jest
nutno dati pldé hnojivém ¢asteénym té latky, které ne-
ddstatek se zna¢i. Mame dle toho také hnojiva draseinatd,
dusic¢nata, fosfornatd a t. d.

Vinny kef jest bylina, jez hlavné draslo a v ne-
patrné mive téz fosforeGnou kyselinu pddé odjima, prvni
k utvoreni dFivi, druhou semena ; nutno tedy tyto latky
nahrazovati hnojivém ¢asteCnym draselnatym a fosfornatym;
nejlépe a nejlacingji nam poslouzi draslo stassfurtské a
kostni moucka.

PonévadZz naSe vinice hlavné v stranich jsou zalo-
Zeny, jest to nutnd véc michati hnojiva ¢astec¢na s chlevnim”
by tak mechanicky vazana nemohla byti splachnuta
deStémi.

UpIné hnojeni na jeden hektar se poGita:

350 metrickych centd chlévniho hnoje, neb

5 " » kostni moucky, neb
3 metrické centy drasla stassfurtského ; nejlepsi
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smiSenina jest faktitné kazdého tretina, tedy

117 metr. centd chlévniho hnoje,
1 34 ” . kostni moucky,
1 i, cent drasla stassfurtského, avSak jen

do plOd hlinitopiséitych, zkratka normalnich; do pld
tézkych patfi rozhodné hndj chlévni slamnaty, do piséi-
tych chlévni zahnily.

K lepSimu promichani animalniho hnoje s uvede-
nymi c¢asteénimi se délaji composty zrovna na hnojnisti,
kdyz se hndj proklada hojné hlinou a vrstvovité se na-
sype prasku kostniho neb draselnatého as tolik, aby vySe
naznaCeny pomér byl zachovan.

Hnlj se rozvazi na blizkd mista k hnojeni urce-
nych poli a rozndsi v putnach ku kazdému CEtvrtému kefi
jedna, rozhrabe se do zimnich brazd nepfetrzité a pfi-
hfeje hlinou zase nepfetrzité asi na tfi az Ctyfi coule
vysoko.

Takové hnojeni jest jednoduché, nestoji mnoho préace
a dockd se znamenitého Uspéchu, an se pohnoji celé pole
a hndj mélce zahrabany rychle se rozpousti.

Zima nastala; vSe rostlinstvo jest v hlubokém spanku
a i my vice neruSime klid vinice. —

Prvni jarni den! Slunécko sviti jasné s nebes modra
na zemi a laka pfiroda k novému Ziti.

Chopime se zbrani — motyk — a zhurta do
vinice na
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UL Odkryvani a kopani druhé.

Jak dFive byly Fady vina prFikryty, zase musi se
odkryti a sice tak, Ze nyni stoji Kefe a tycky v brazdach
a ze hlina od kefl a mezi tyéemi odhrnutd tvofi mezi
Fadami nepfFetrzity vystupek. Pociname zase z dolni strany
a odkopame dobrou polovici na podzim utvofeného hfe-
bene nahoru do prostfed Fadu, nacez méné zase s horniho
hifebene k tomu z obou stran tak, aby se utvofily tam
kde stoji kefe a tyCe zldbky neb stoky, které odvadi zase
prebyte¢ni deStni vodu. Hlina shrnutd se urovna tak,
aby se mohlo mezi Fadami v ¢as potfeby pohodiné choditi.

Vinice v tfetim listu se nyni vyty¢i a sice se vy-
tahaji kolicky a zardZzi se na jich misto sahové tyCe tak
hluboko, aby pevné drzely.

Proti viem vinafskym zvykdim nechavam tyée tyto

tak dlouho v zemi, dokud S3picky neuhuiji, tedy tFi, Ctyri,

pét a vice let.

Vytahovani ty¢ek na zimu, snaSeni a rovnani jich
do kozlikli, roznadseni a tyCeni si timto uspoFim, a po-
névadZ ja Spicky do tfetiny tycky natiram dehtem, neni
74dné Skody hmotné, necham-li je v zemi.

Vinné kefe se vyzdvihnou a odevzdaji zase bez
ochrany pFirodé; vinafF si zostFi nlzky a Fez pocina,

IV. Rez.

PonévadZz musime hledéti tepla co moZzna nejvice
vyuzitkovat, jest zapotfebi co nejniZze péstovati kef vinny
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pri zemi, a Fez na hlavu pro naSe poméry — mutatis
mutandis — nejlepsi.
e i Jak nizko jsme sdazeli, tak nizko hle-
% / dime. si udrZzeti matku, a to docilime tim,
Y

, PP 2N Ze prvni tfi leta vSecky vyhony az na ve-
ondés getacni kruh uFizneme, kterazto prace se
muUze konati i na podzim.

Tlakem S$tavy Se nam utvofFi bambule,
kterou nazyvame hlavu, pro budoucnost prava
to nevyCerpatelnd nadrzka, kterd vzdy nova oka, nové
drivi plodi.

Takové u nds zkuSenosti podnes; avSak posledni
tfi leta k nadm vtrhl nemily host, plisen (chadosporium
pestis) obzvlasté do Burgundského v takové mife, Ze nam
bude snad nutno péstovati Burgundské na stary zpGsob
mélnicky, ponévadZz ona plisel v3e blize zemi vyrostlé
listi v pravém smyslu slova zni¢i a tim Fadné uzrani
hroznG ¢ini nemoZznym; pomoc jedinad jest vy$$i rez a to
nej vhodnéjsi stary mélnicky. NetFeba hledati lepSiho po-
pisu, neZ onen pana Simacka, spravce vinnych sklepiv
v Bol. Befkovicich ve svych zpravach o spokovyeh
schlizich vinaFského spolku Meélnika a okoli na strance
151té a protoz podavam tento popis doslovné.

Ma-li vinaf nebo majitel vinic pro budouci leta
fezat dle mélnického zplsobu, musi sobé hned mlady
jednoro¢ni kef dob¥e pFipraviti a sice musi na mladém
potapenci vSecko slabé i silné nepotfebné révi od¥iznouti
a fen jedno nejsilngjsi sob& nechati a zfizne ho prvni
r’k na dvé hlavni o¢i. Druhy rok ponechd keFi jeden
tla-vni zfez a jednu podplstu. ZFez hlavni postavi na
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tfi oti a podplstu na jédno oko. Treti rok FeZze se kef
takto : hlavni zfez na nejvy$S§im révi ne, tfi oCi a pod-
hlavni zfez na dvé ofi. Rez v tfetim roce se stavi
v napolovic ukrytém rozvode. Proto se musi také pozor
dat na doleni podplstu, a ponévadz tfetim rokem pfe-
stava byt rozvGd, déla se pfi prvni kopacce rovnost ze-
mé a rozvod se zcela zakryje. Tak musi jeden kazdy
vinaf nebo majitel vinic dobry pozor dat a se pfFicinit,
aby sobé tfetim rokem v pravém a potfebném misté
podpdstu hledél utvofiti, by byla rovné se zemi anebo
dva palce v zemi. Ostnne-li podplsta 6 nebo 8 palcQ
v zemi, po CGase prestava byt podplstou a nazyva se dvo-
jaty kef. Je-li mnoho takové nerozumné fezby, tak vi-
nice dvojnasobné zhoustnou a sesldbnou ; tim se stava,
Zze vinice malo nesou a ze slabosti podléhaji mrazu.
Ctvrty rok pastavi se hlavni zfez na tfi o a pod-
hlavni zfez na dvé ofi. Ty dva Fezy provedou se na
révi z triletého hlavniho zFezu vyrostlém a tak tFilety
podhlavni zfez zbyvd. Révi na ném vyrostlé se zfFizne
na dvé ofi a bude slouti podplsta v pdli starce. U zemé
se nechaji keFi dvé podplsty a jeden o¢ni krouzek. Jednu
podplstu zFizne na dvé ofi a druhou na jedno oko.
Paty rok postavi hlavni zfez na tfi ofi a podhlavni na
dvé ofi. Ty dva zfezy jsou na révi vyrostlém z hlavniho
zfezu CtyfFletého ; zbyva podhlavni zfez lofisky. Révi na
ném vyrostlé se zfizne na dvé oci a jmenuje se druha
podpdsta na starci. Na to zfizne tFi révi u zemé na
podplsty ; jednu na dvé ogi, druhou na jedno oko a tfeti
na ocni krouzek. To mluvim o prostfednim kefi roucovém
v nejlepSim véku. V Sestém roce shodi se hlavni zfez
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pétilety doll a z révi podhlavniho zFezu pétiletého utvofi
se hlavni zfez i podhlavni. Tim postupovanim dold star-
cové podpdsty tak- sesili, Ze pozdgji se upotiebi na hlavni
zfez. Naleza-li se sedmého roku na podhlavnim zFezu
lepsi révi nez na hlavnim zfezu, shodi se zase nlavni
zfez a Fiznou se obé révi na podhlavnim zfezu. Tako-
vymto postupovanim dold bude nam porad kor siliti a
obdrzime na ném vice letorostd.

Mluvim tady o dobrém kefi roucovém v dobré pldé.
ObdrZel-li pfi prekladani tolik hnoje, co mu Kk jeho Zi-
vobyti zapotFebi jest, a dobrého délnika, tak takovy kefF
mize svému panu 10 i 12 let hojnou Grodu nésti, nez
prijde zase k prekladani.*

Vikr. 5. Vikr. 6. Vikr, 7.

Vysvétleni obrazd predstavujicich péstovani staro-
meélnické:

Vykr. 5. pFedstavuje potapence do rozvodu polozZe-
ného v prvnim roce, Spice jest zFiznuta na 2 odi. ;

Vykr. 6. predstavuje prekladance v roce v druhém
rozvodu vice ukrytého ;



— 49 —

Vykr. 7. predstavuje kef v tFetim roce Uplné Kkryty.

Vykr. 8., 9., 10. predstavuji keF v 4., 5 a 6.
roce, a vyobrazuji dole podplstu, vy$e podpdstu v pdli
starce, nasleduje pak podhlavni zfez, a nejvy$e ziez hlavni.

Eozeznavame pruty (letorosty) a révy; pruty jsou
zelené vyhony jarni, jez se po uzrani dfivi, tedy po sbir-
kach nazyvaji révy ; takové révi (dfivi roéni) jediné jest

Vykr, 10,

plodonosné; kazdé oko ma schopnost dva hrozny ze sebe
vyvinouti, coz se musi pFi Fezu vziti za pravidlo, dle
kteréhoz mohu posouditi, jak mam Fezati kefF.

Dle délky kusu révy Fezané rozezndvame:

1. Cipky (vykr. 11. a — a’) jsou kratké kousky
drivi, které nepresahuji 4 oka.
Zahradnicka bibliotéka V. 4



2. Eévu delsi nez
4 Ctyfi oka, tedy 5, 6, 7,
"%. 8 a t. d ok nazyvame

{ tazni (b), je-li vazana
{ ‘ f rovné, a obloukem, je-li
= §j>3u'f! b vazana do polokruhu.
%@:‘;, T T )
PFrichazim k vykonu
,;*QLAW‘S’,{;?L%”} Fezu a naskytne se prvni
Vikr 11, otazka, kdy mam Fezati ?

Mame dle casu tfi Fezy :

1. podzimni,
2. jarni suchy,
3. jarni zeleny.

C. k. odborni rada pan Dr. Aut. Smid vyslovil z&-
sadu, Ze se tehda ma Fezati, kdyz kef neplace, tedy kdyz
je po prvni mize, a odporuéoval nam fFez jarni zeleny.
Velkolepé porovnavaci zkousky, jez se dély v Dol. Berko-
vicich i na Horské, vSak dokazaly, Ze ¥Fez za zelena
neni pro naSe poméry dobry, ponévadZ se vyvinulo malo
plodonosného dfivi, arcit vSak mnoho ovoce; dokéazaly,
Zze tez podzimni hlavné plodi zase jen dFivi, kdeZzto Fez
jarni suchy spojuje obou ¥ezl dobré stranky, ze plodi
drivi i ovoce; zkratka tedy vyslovime nasledujici tfi zasady:

1. Eez podzimni plodi dFivi.

2. Eez jarni suchy plodi dFivi a ovoce.

3. Eez za zelena plodi ovoce.

Eozhodneme se tedy vS§im pravem pro Fez jarni
suchy, protoZze nam poskytuje nejvétSich vyhod.
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Jak se ma Fezati ? Zasada, Ze -silné silné, slabé
-slabé, jest dozajista nejlepsi; plati pro vSecky druhy a
pro vSecky C€asy. Podotknouti se musi zde, Ze nékteré
druhy jsou UGrodnéjsi, dluzno tedy vziti ohled na druh.
Kazdy druh, jenz plodi velké hrozny, jest jiz tim, Ze
jsou hrozny velké a velkozrné, UrodnéjSim a jest to dle
zkuSenosti dokazana véc, Ze velkohrozné jiz plodi z prvnino
oka nad hlavou hrozny, kdezto pFi malohroznych a malo*
zrnych teprvé treti neb Ctvrté oko jest plodonosnym.
Z toho se pfFirozené utvorilo pravidlo: ,,Velkohrozné druhy
maji se Fezati na Cipky, malohrozn6 na tazné.u

Eeze se tedy velkohrozné na tfi Gipky po 4, t j. 12
ok — t. j. 24 hroznd, dosti pro silny kef, aniz by
se kvalité uSkodilo. Malohrozn6 na pfiklad na dva cCipky
k utvoreni dfivi po dvou okach neplodnych,, tazen na 12
ok, dvé prvni bez ovoce, 20 hroznd.

Po Fezu se pFivazou tazné na tyC, sehnou se blizko
k zemi a u konce se prFivazou k témuz jen GcCelu zara-
zenému kréatkému koliku.

Vinny kef sefezany prenecha se nyni dale vlivim
prirody, jeZ dosti Casto neblaze pusobi ku zdaru vina.

Nejhlavnéj§im nepfFitelem vinné révy jsou u nas
pozdni jarni mrazy. Vinny kef jest v mize a jemna pou-
patka vzrlstaji a rozviji se v listy a hrozny ; a pravé
v tu dobu — pocatkem do polou kvétna zni¢i casto
mraz veSkeré nadéje na odménu za vinici vénovanou praci.
V dobré neb hojné vyhnojené vinici se vyvinou sice jesté
letorostky z vedlejSich ok, ale té sily nikdy vice nemaji,

4*



k takému stupni vyvinu nikdy nepfijdou, jak plody
hlavnich ok.

As v druhé polovici kvétna, kdyZz letorosty dorostly
do Ctyr listl, pocina :

V. Vylamovani

Neméné dudlezitd prace jako Fez, ma hlavné vliv'
na utvoreni plodonosného dFivi pro prFisti rok, a jest.

prvnim zakladem ku zdaru pFiSti Grody.

Z hlavy se tvofi rok co rok nova oka, nové leto-
rosty a to bud vice neb méné — dle sily, dle Fezu, dle-
pocasi a t. d. —

Jest ndm zapotfebi k pFiStimu Fezu si vypéstovat!
a zachovati tfi pruty, k Cemuzto UCelu veSkeré druhé
pFebyte€né odstraniti musime, abychom silu vegetaéni
soustredili v téch tfech nam nutné potFebnych prutech.
Ponévadz nehody povétrni neb neopatrnd préce. Casto
poskodi ten neb onen prut, nechdvdme krom téch t¥ech
jeden nahradni.

Pruty maji pravidelné stati na zevnitini periferii
hlavy, jak by tvoFily vénec ; vSecky pod hlavou a upro-
tfed hlavy se vylamou; prvni, protoZe jsou neplodné, druhér
ze k nim nem& svétlo dosti pFistupu, Ze zamezuji po-
Fadny prlvan vzduchu a konetné, ze prekazeji praci.

Yolba prutll jest velmi dilezitd a ¢inim tento rozdil:
»Pruty které maji ucCel byti Cipky v pFiStim roce k utvo-
feni dfivi plodonosného pro budoucnost, nechame jak



vyrostou zrovna z hlavy stati; pruty,-které majitvofriti
plodonosné révy pfristiho roku,nechame nastarych Ccip-
kach co mozna nejblize hlavé, ponévadz dle mé vlastni
zkuSenosti jsou plodnéjsi nez ony z hlavy.

Nechdm dva pruty silné zdravé z hlavy a dva pruty
téz zdravé a silné z c&ipkd.

Soucasné jiz na ¢ipkach a taznich vyr(staji letorostky
- hrozni¢ky a dluzno jim vénovati zvlaStni pozornost.
Vyjimaje pruty, které jsme si nechali pro pFisti rok? se
veSkeré letorosty zkrati
na tfi listy nad nejho-
FejSim hroznem; tim do-
bilime, Ze veskera sila,
ktera by se rozplytvala
'do koncl a ku vzrdstu
letorostl, se obmezi na
nechané pruty a na
hrozny. vykr. 12

Dokonci-li se tato prace do kvétu, dobfFe; — mél-li
by vSak kvét nastati mezi praci, musi se ihned vylamo-
vanim prestati a teprv po odkvétu ukonciti.

Kvét u nas po€ind v pfiznivém roce v prvni po-
lovici ¢ervna a ma do sv. Jana krtitele byti ukoncen.

Vinny kef (vitis vinifera) patfi do oddéleni Phane-
rogamae (Spermatophyta), tFfidy Gamopetalae, Fadu Am-
pelideae. Kvét ma korunu pétilistou, nahofe srostlou, ktera
vyvinutim péti tyCinek a pestiku jak Cepicka se oddéli a
1odpadne; tim pocina pravy kvét, vino jest rozvité.

Tiché, suché a teplé pocasi k Fadnému odkvétani
vina nutné ; pfri takovém odkvéte do osmi dnl ; pFi ne-
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priznivém — povétrném, prFiliS deStivém — pocasi kvéte'
nestejné 14 dni az tfi nedéle a vyprchava t. j. nékter4,
kvitka nasledkem nezGrodnéni tvofi zrnka nedokonald, ¢i
dokonce Zz&dna, cimz-hrozny jsou Fidké. Nasledkem ne-
stejného kvétuhrozny nestejné se vyvinuji anestejné zraji.

Yino odkvétlo. Dokon&ili-li jsme podlom pFed kvétem,,
poéind vylamovani pazouchl a vazani.

PFi kazdém oku na zele-
ném prute vyvinuje se oko
druhé mnohem rychleji a tvofi
svym rychlym vzrdstem vy-
honek v témze Iété ; tyto vy-
honky nazyvame pazouchy (a,
a’, a”).

Pazouchy se nejvice vyvi-
nuji, kdyz se ulomi vrsek
prutu; jisto tedy, Ze na ve-

T, A¥ Skerych prutech, které jsme®
fckrétili, se jich utvofi nejvice a nejsilnéjSich. Jsout troje
ndhledy o zachazeni s pazouchy a sice:

1. Pozouchy se maji vSecky UpIné odstraniti, tedy
vyldmati, jsou-li silnéjsi vystFihati, tim veSkerd sila, kterou
pazouch spotfebuje k svému vzrdstu, se obrati ve vyvi-
nuti hlavniho oka; zaroven se zamezi tim velky stin,,
ktery zadnym padem nepodporuje vyvin hroznu a uzrani
drivi.

2. Pazouchy ku ochrané hlavniho oka od pFirody
dané se nemaji odstranovati, naopak v jich vzrlstu pod-
porovati ulomenim vréku prutd. Kazdy list pFivadi byling
potravu, kazdylist podporuje dychani a protoz téZz vyvi-




nuti dfeva mnohem lepsi, &ehoz dlkaz, Ze drfevo tak
opatrované naramné sili. Stin chrani pfed spalou a ko-
neéné tak velky neni, aby pUsobil jaksi nezdarné na
vyvinuti a dozrani hroznd.

3. Pazoucby se maji zkratiti ; zamezi se stin,
nuti oka i dfeva se vyhovi a zaroven se zamezi, aby
hlavni oko, coZz se pFi GUplném vylamovani pazouchf Casto
stavd, vypucelo a pro prFisti rok zkazeno bylo.

Tézko se pro to neb ono rozhodnouti;N nechani
véech pazouchd a podporovani jich ve vzrlstu neschvaluji;
pravda, Ze rostlina zZadna neméa zbytednych Ustrojl, plati
jen o bylinach, které nepéstujeme uméle. Vino nepésto-
vané arcif bujné roste, ale zdivo¢i a plodi na misté
§tavnatych zrnek, jen pecicCky — pouhé semeno. —

Vzrlstem pazouchl sesili dFivi tak, Ze nepotiebuje
zadné podpory, ale oka pro budouci rok plodonosna vy-
vinuji se jen spofe, Castecné i zakrni.

Ve vinicich mladych, hodné vyhnojenych, mohu od-
poruditi zkraceni pazouchl na jeden list, ponévadz zame-
zuji  rozviti hlavniho oka; ve vinicich star$ich, méné
hnojenych dobry zplsob, pazouchy vylamovati, an neni
k obavani puceni hlavniho oka pro bujnost vinného kefe;
na veSkerych zkracenych prutech, totiz na téch, které
jsou pouze urceny nésti hroznicky a dostavse tomu uUcelu
se zase UFiznou, pazouchy se vylamuji téZ na dobro a sice
pro rychlejsi praci.

Po vylamovani a po kvétu nasleduje vazani druhé,
¢i vazani prutl, které jsme sobé nechali celé k vypésto-
vani drivi pro prFisti rok.

VyVi-
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Aby mohly vzduch a svétlo pronikati, vaze se Kko-
Saté a sice :

Asi pres pal délky
prutd se pfFitahnou
pruty rukou k tyci,
seSoupnou se po ni
dolu, aby tvoFily malé
oblouky a pFivazou se
£ pevné slamou, nacez
@ "'se i vySe dle délky
®= prutl udéla ouvazek.

Vykr. 14.
Mél-li by néktery prut pro pristi rok nechany —
coz se obzvlasté tyce velkohroznych druh — hrozny,

musi se i tfemi ouvazky pFipevniti.

V druhé polovici c¢ervence po vyhrnovani a vaza-
ni pocina:

VI. Kopani tFeti,

které spodivd v skopani a obnoveni Fadl kopani druhého.
Hrozni¢ky jiz krasné vyvinuté potfebuji zvlastni péci, aby
se neporouchaly a aby ouplné visely ve vzduchu, neopi-
rajice se ani na zemi ani na ty¢, €emuZz se musi pFi ko-
pani tfetim vénovati Uplnd pozornost.

Za touto praci, ktera se skon¢i as v polou srpna,
nasleduje dosti dlouhy odpocinek; vinaF pozoruje jen béh
vzristu zamilované své rostliny, pFivaze, co vitr odtrhl,



a nestrkne-li se néjaka prudka boufe, kterd by rusila
klid vinice, svéti vinaF své prazdniny CctyFi nedéle.

Zatatek zari; slunce své paprsky jiz méné prFimo
posyld k zemi, pruty prerostlé pres tyCe zabranuji slu-
neénim paprskdm pFistup — stini. — Poc&ind prace :

VII. Oseckovani.

Oseckovani nazyvame ufiznuti prutl, které jsme si
vypéstovali pro pristi rok, nad hlavni ty¢i. Schazi-li
nékde néktery kef, vedle kefe, ktery mame oseckovat,
necha se prut jeden delSi, by se mohl udélat! potapénee
nebo preklad, o €emZz se pojednd v odstavci o pracich
po shirkéach.

Odpadky cerstvé nazvané osecky poskytuji dobré
krmivo pro kterykoliv dobytek, suSené zvlasté pro ovce.
SuSeni se vSak musi diti opatrné, aby se listy neodrobily.
Osecky se rozprostrou na zemi, neb jako jetel na boudy
(kozliky), nechaji se poradné vyschnouti a svazou se pfFi
rose do malych otypek, které se po Uplném uschnuti
uschovaji na suchém misté, nejlépe na pldé jak seno. —

Oseckovani pozaduje zvlastni pozornost, aby se ne-
stalo pfFiliS brzy; mohlo by miti za nasledek vyvin mo-
hutnych pazouchd, neb i zcela plodonosnych ok. Cas,
v ktery u nas dle zkuSenosti se pocinati mdze, jest asi
v pll zaFi, nékdy dle predbézného pocasi letniho suchého
drive, mokrého pozdéji. Pravy okamzik zaCatku této prace
jest pocatek zrani dfivi. OseCkovauira se docili cerstvéjsi
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uzrani drivi, a lep$i vniknuti slunce k hroznlm, tim
rychlejsi vyvinovani a zrani hrozn(.

Touto praci — kopani CcCtvrté jen v tom padu s&
musi vykonati, vyrosté-li mnoho travy, neb je-li mnoho
hroznd néasledkem lijak( zaplavenych a jest Uplné stejné
kopani tfetimu — jest vinice uzaviena. Erozny se nyni
patrné barvi, rannéjsi druhy jiz UGplné jsou zabarvené,
zrnka méknou, a ode dne ke dni pFibyva cukru, ubyva
kyseliny. Stara prdpovéc¥: ,Vino, které do svatého Vac-
slava nezmékne, neuzrd“ — jest na jisto prava a jiz nas
upozoriuje na hodnotu nového vina.

Jak patrno, pocina nyni vinafFi prace, pozorovat!
zrani hroznG, a od ¢asu k ¢&asu zkoumati jakost hrozn(.
Nejlépe se ¢&ini pozorovani v uréitych Ihltach na pf.
tydné, kdyZz vino dozrava i denné.



IV. Analyse mostu.

BéfFeme vzdy zfetel na mnozstvi cukru a kyseliny *
pFibyvanim cukru a ubyvanim kyseliny vino zraje a jest
nam tedy zkoumati moS$t na mnozstvi cukru a kyseliny.

Toto zkoumani jest velmi jednoduché, mechanické
a timto kazdému pfFistupné.

a) Zkoumani moStu na cukrovitost.

Hrozny se vylisuji zkrz platno, most tento se fil-
truje a da se do sklenéného valce.

Za zaklad veSkerych zkouSek se bére teplota mostu
14 stupinll R. —

Mame mostoméry véelijaké, nejlepsi jsou Ballingdv
Sacharometer, trojsky, klosterneuburgsky a Oechsle-Gv
mostomer.

VSemi témi moStoméry se vlastné mé¥i hutnost,
tedy veSkeré extraktivni latky mostu. Jsout to vesmés
sklenéné rourky na dolnim konci rozsifené v kouli neb
vélec, vielijaké délky a dle konstrukce vé3elijakého rozdé-
leni. Kterykoliv moStomér dan do valce moStem naplné-
ného naznaCuje tim, Ze se v jisttm bodu ustali, hutnost
mostu ; v rource zapusténa Skala naznacuje cislicemi rozdé-
leni a kyZzenou hutnost.



Sacharometer naznauje pouze hutnost ; klosterneu-
burgsky moStomér ukazuje celd, pul a Ctvrt proeenta
cukru, an pFi ném jiz bran ohled na jiné latky extractivni;
téz tak trojsky celd a pll procenta a jest mezi témi
tfemi moStoméry ten rozdil :

Ukazuje-li pfi 14° E. sacharometer 20, vazi kloster-
neuburgsky moStomér 18°/0, trojsky pak 17°/0 ; béFe tedy
trojsky vice vzhled na druhé latky extraktivni a jest tim
jistéj§i co do urceni mnozstvi cukru.

Oechslftv  moStomér jest rozdélen od 14. do 106.
a vice dild ; k upotfebeni jeho se nasadi nahoru malé
k tomu urcené zavazi. Nasledujici tabella naznaCuje pro-
centa cukru dle Oechslova moStoméru.

Tabella,
stupiit mostoméru Oechslova naznaéenych v procentech cukru.

3] S 3] S 5} S 3] ﬁ [<5) S
2 €2 % €2 B €2 w© c©P w €32
< 8—‘4 < 8_\‘ ey 8¥ < 8_\4 < Qg
63 & ©3 8§ ©3 & ©3 & &3
O £§° O £° O £° O £° o [K°
41 8 55 119 69 15, 83 19, 97 22,
42 83 56 12, 70 15.; 84 194 98 230
» 43 g o7 125 71 158 85 197 99 23.2
% 44 g., 58 127 72 16, 86 20 100 23.4
45 9., 59 130 73 le3 87 20. 101 23,
I@i 46 9., 60 13.. 74 16§ 88 204 102 23,
47 9., 61 134 75 16., 89 207 103 24,
48 99 62 136 76 17., 90 20., 104 24
.3 49 105 63 13, 77 175 91 21, 105 244
¥ 50 104 64 140 78 17-8 92 21.; 106 25,

51 108 65 142 79 18.0 93 21.
52 11., 66 144 80 183 94 21.
53 114 67 147 81 g5 95 22.
54 117 68 150 82 188 96 22.5- 1



b) Zkouméani mosStu na Kkyselinu.

Eoztok modrého lakmusu pFisadou kyseliny z€ervena ;
prisadi-li se k tomu néjakd base na pfF. vapno, draslo,
natron a t. d., neutralisuje se kyselina a roztok lakmusovy
dostane barvu pdvodni.

Na tomto luCebnim dkazu se rozklada
= zkoumani moStu a vina na kyselinu. Cely appa-

1y rat pozUstava z rourky graduované; dolni konee
se zouZi v tenkou trubi¢ku, kterd k vdli uza-

.j vieni jest spojena kautukovou deStickami

i, zaopatfenou rourkou se sklenénym koncem.

Eourka jest rozdélena do 25 cub. centi-
metr( ; kazdy cub. centimetr naznacuje jedno
n promille kyseliuy.

Eoura se napini zkumnym roztokem na-
ly tronu neb drasla az k nejhofejni carce (0).
xz K tomu patfi sklenice, mala pipetta *)
obsahujice 1 cub. cent. a vétsi 10 cub. centim.
Malou pipettou se nabéFe roztok lakmu-
\] sovy az k Carfe na pipetté vyznacené, velkou
filtrovany moSst; oboje se d& do tétéz sklenice.
Tekutina ta ma nyni barvu ¢ervenou; do téze
tekutiny se naznaenym apparatem  vpusti
wkr. 15. zkumného roztoku, az se barva €ervena

proméni v  modrofialovou Kkyselina v mostu neutrali-
sovand. Kdo nezna jeSté dobfFe pravou barvu, upot¥ebi

%

-y ObycCejné byva pipetta jedna, na kteréz jest naznaen Carkami
obsab 1 cub. centimetru a 10 cub. centimetrd.



nejlépe modry lakmusovy papir a namacenim do tekutiny
zkouma, je-li neutralisovana ; dokud’ papir nezlstane
Uplné modry — tedy nezméni barvu — neni neutralisace
Uplna a musi se zkumného roztoku pfFidati.

Zkoumani mosStu na cukr a kyselinu jest nutné,
chce-li vinaF dokonale poznati postup zralosti, jakost
mostu i vina; jest to povinnosti svatou kazdého vinare
most takto zkoumati, aby védél, co mu vinice da do
sklepa a tu neb onu chybujici neb prebyvajici latku
budto dodati neb ubrati, lépe rozrediti mohl.



V. Shirky.

Odstavec tento se nam rozklada :
1. PFipravy k sbirkam.
2. Sbirky.

. PFipravy- k sbirkéam.

VinaF zn& svou vinici a jiz pred sbirkami odhadem
priblizné vi, mnoholi vina sklidi. Dle toho si zaopatfi
potfebnych nadob k shirani.

Nadobi ku sbhirani jsou kosiky, putny a kadecky.
Dle mnozstvi vina, dalky cest ve vinici od sebe, dle dalky
vinice od sklepa neb kvasirny potfeba si zaFiditi
patficnych nadob a povozli, o ¢emZz rozhodnouti mize
jen prakticky rozhled, an okolnosti tak r0zné a neurgité
zadného pravidla urcitého nedopoustéji.

Kadecky obsahuji obycejné 20 puten, putna 3 koSiky;
na 1 védro vina se poéitaji dle plnosti hroznl a velikosti
zrn — plngjS§i hrozny s vétSimi zrnky vice sypou —-
3, 4 aZz 5 puten.

Naklad jednoho vozu na parovy potah, tedy dvé

takové kadecky, neb 40 puten po 50 librach jest pfi-
méveny, totiz 20 centd.
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Zapomenouti se nesmi téZ na sudy; kdo Kkupuje
staré, coz kazdému, kdo sudy nové neumi neb nemize
udélati schopny pro vino, radim, v cas at se ohlidne,
neb pozdéji draho, mdZno Ze i nekoupi. V3e jest pFipra-
veno a nastane nam otadzka, kdy mam sbirati ? Tuto
otazku urcité rozreSiti nemozno a jen ponékud se nechéa
zodpovéditi vSeobecnymi zasadami, jeZ svét vinafFsky dilem
jiz prijal za pravidla.

. Sbirky.

Musime ¢€initi rozdil v druzich ; jsout druhy ran-
néjsi a druhy pozdnéjsi, druhy velkozrn6 a malozrné,
druhy mékké a tvrdé, Fidké a husté — modré, bilé
(Cervené, Sedé).

Musime bréati vzhled na pocasi, je-li suché ¢i mokré,
teplé ¢€i chladné — vzhled na stupen zralosti, je-li dost
cukru a pFimérené mnozstvi kyseliny — vzhled na to,
ma-li druh néklonnost k hnilob& uSlechtilé neb kyselé,,
tvofri-li cib6éby neb zasychéa-li zuplna. Takovychto okol-
nosti jest naramné mnoho a proto také nevime a
nepozname, kdy vyvin vlastné pFestava, kdy dosahl hrozen
zralosti nejvys$si, od kterého casu tedy Skoda jen, necha-li
se jeSté na Kkefi. Jest nadm tedy Ukolem pilné zkoumati
most na cukr a Kkyselinu, bychom vyvin poznenahly po-
zorovati mohli a v €as, kdyZz tento jiZz nepatrnym, po-
cali shirky.
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Druhy cervené obzvlasté pozaduji opatrnou sbirku,
an tato ma vliv na baryu i koFenitost.

Hrozeni zraly, jak jiz uvedeno, mlze zmrznouti, aniz
by ztratil na jakosti; dokud’ nejsou mrazy takové, Ze
slupky se trhaji, m0ze ale nemusi se vino nechati na
keFi; déle vSak by se neodvazil zadny rozumny vinaf pro
Skodu velmi patrnou na mnoZstvi sklizné.

Modré hrozny zralé, dosadhly-li dosti cukrovitosti
s primérenou kyselinou pred mrazem, davaji barevnéjsi,
chutnéjsi vino nez hrozny zmrzlé, z kterychZzto vyrobek
ma chut éasto mdlou pro nedlstatek kyseliny, vidy vsak
jaksi pFipalenou, pfi tom malo tfisloviny a barvy. Dobfe
tedy sbirati hrozny modré pred mrazem.

Nékteré druhy bilé na pfiklad Ohrupka zraji brzo,
nedoCkaji se tedy mrazu ; druhy vSak pozdéjSi obzvlasté
malohrozné a malozrné zraji pozdéji a u téch nutno, ne-
chati mréaz pdsobit k uslechténi vyrobku. Barva bilého
vina zdstane vidy vice neb méné bilou, kyseliny jest
vzdy vice, nez u modrych druhl ; mraz pdsobi jen na
rozklad vonnych a korenitych latek, kterych jest hojné
v slupkach obsazeno. Mrazem se vino bilé velmi uSlechti
a pravé jen to hlavné mluvi pro pozdni sbirky, Zze
v slupkédch obsazené latky vonné a kofenité se mrazem
rozkladaji a tim vinu dodaji vané a chuti.

e Vino bilé nazyvame veSkeré druhy, které nemaji
modré Slupky, tedy Slupky bilé, vice neb méné Cervené
a Sedé. Hlavni Ulohu hraje pFi urceni Casu sbirek pocasi
predbézné ; je-li suché, mohu nechati vSe dlouho viset;
je-li v8ak vlhké neb zcela mokré, musim druhy, které

.Zahradnicka bibliotéka V, B
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maji néklonnost k hnilobé kyselé, sebrati. V3eobecna
znamka zralosti obycejné jsou Stopky suché, pFi modrém
druhu téz Stéticky na Stopkach sahajici do vnitF zrnka
¢ervené; del$im ponechanim hroznl na kefi i po téchto
zndmkéach vino se velmi uSlechti hlavné vyparem vody
a rozpusténim latek vonnych a kofFenitych.

Ideal sbirek jest sbirani hroznd jednoho druhu zcela
stejné zralého ; toho se v3ak skoro nikdy nedosahne,
Castéji se musi sbirati dva- i tfFikrate dle zralosti hroznu
jednotlivych. Posuzovani stupil zralosti jest dosti tézké
a nemame Zzadnych urcitych zndmek, an Ukazy pfi kazdém
druhu skoro kazdy rok jsou jiné a protoZz jen praxi a
Castym zkoumanim na cukrovitost a kyselinu dobyde
se patficné znalosti.

Sbirky poc¢nou; kazdd sbératka — béFou se vzdy
Zzenské pro lehkou a lacinou praci — dostane kosik a
ndzky, tolik jich putny, do kterych se z ko$ik( vysy-
pava, kolik zapotfebi, aby staCily odna3eti hrozny do ka-
decek. Kadec¢ky stoji na vozich na nejbliz§i cesté umisté-
nych. Musi byti zasoba povozl a kadeek dostateéna, by
se vino bez prekaZzky sbirati mohlo dle pohodli Casu a
spracovani v kvasirné.

Po sbirkach ; hrozny jsme odevzdali sklepu a téSime
se z toho, Ze Uroda byla aneb pfFisti rok bude dobra.
Nezbyvd nam v3ak mnoho €asu k premysleni, neb mame
jeSté mnoho, mnoho prace a ta musi byti do zamrzu
hotova.



VI. Prace po shirkach.

. Ustfihovanitazni a stareho dfivi
vibec

Veskeré dFivi, na kterém letorosty zkracené mély
hrozny, dFivi, které nebylo nechano co plodonosné pro
pristi rok, se musi ihned po sbirkdch odstraniti, aby
Fezy, které by neodstranénim starého dfeva na podzim
nastaly na jaFe, pres zimu zaschly a nezavdaly pFicinu
ku pfFiliSnému odchazeni Stavy, ku slzani vinné révy.
Toto ustfihovani se musi diti Fadng, aby nezlstaly Zzadné
zbytecné pahyly na hlavé. Nedbalym odFezavanim nastalé
pahyly vadi pozdé&ji prFi praci fezu a hlavné vylamovani
i tak, Ze se lehce nové letorosty porouchati i zcela ulo-

miti  mohou.
Neméné dullezitd prace jest tak zvané:

. Pfekladadni a potapéni.

Tam kde ve vinici tfi- neb CtyFleté a starSi zahynul
keF, nevyplni nové sazeni nikdy vice mista prazdného pa-
tFitné, ponévadz mohutné kofeny sousednich kefd vyvin
kofenl mladych jemnych nedopousti. V téch padech se
délaji preklady neb potapénce,



a) Preklady, rozvody. Mezi prazdnému mistu nej-
bliz§im .kefem a prazdnym mistem se vykopa jama 18
palcd hlubokd az na hlavni kofeny kefe; kef se potom
do jamy polozi a dva pruty nové v téZze hloubce rozvedou
na misto prazdné a kde stal kefF; pruty zbyte€né, tedy
vice nez dva, jak srozumitelno, u samé matky se odFiznou.

Polozeny takto kefF se zaSlapne hlinou, na tuto

vrstvu hliny asi 6" hloubky od vrchu vsype se hnoje z&-
roven se zemi, kteryzto se jak nalezi hlinou zahrnouti

vykr. 17. Vykr. 1c.

musi. Rozvodl se z jednoho kefe nejvice udélati muze
tFi, coz schvalovati opovazlivo. (Vykr. 1G.)

b) Potapénec se Ilisi od rozvodu tim, Ze se do jamy
vykopané nevlozi cely keF, nybrz jednotlivy prut. (Vykr. 17.)
Rozvod i potdpénec nesou jiz v prvnim roce ovoce,
musi se vSak v roce drphém ¥ezati na hlavu jak saze-
nice jednoro¢ni, aby se utvofila patficna hlava a udrzel
Fez blizko u zemi. jak pro nas severni vinaFe dobry.
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Potapéaec se druhy, lépe treti rok od staré matky
ufizne a jest nyni samostatnym keFem.

Uplynul rok ; nastdvd nam zase prace prvniho ko-
pani a tak se vSe opakuje v nekone¢né stejném, prece
vSak rozmanitém kruhu. Tim i pro mne ukoncena prace,

ukonfeno mé pojednani Cerpané ze sedmileté zkuSenosti
mladého vinare.



Doslov.

Konci téZz rok v letopoCtu. Svatky vanocni
odély prirodu v roucho bilé. Mrazivy vitr huci a
fuci, chumeli se, jako kdyby carodéji slavili
posviceni. My si toho malo vS§imame, neb slavime
v teplé svétnici vanocni svatky pri sklenici do-
brého Ceského vina, které nas zahreje a rozveseli;
vZdyt- i ta vinnd opicka jest nevinné veseld a
pral bych sobé, aby takova ta Ceska, kazdému
vinafi sedla k novému roku na znak a poSepta-
la mu do ucha, Ze mu preje Stastny a vesely
novy rok.

-di
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